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FRIGGITRICI
ELETTRICHE

Friggitrici elettriche costruite com-
pletamente in acciaio INOX adottan-
do le stesse soluzioni delle apparec-
chiature per uso professionale.
Sono dotate di micro-interruttore,
che interrompe il collegamento elet-
trico quando il cruscotto comandi
non € correttamente posizionato,
coperchio con filtro e resistenze
elettriche ad immersione che con-
sentono un completo utilizzo del
calore.

La vasca dellolio € stampata in
modo da ottenere sul fondo una
zona fredda per evitare che i residui
di frittura brucino provocando sgra-
devoli odori.

Il termostato di lavoro e il termosta-
to di sicurezza sono ad immersione
per un perfetto controllo della tem-
peratura.

Grazie al pratico pannello program-
matore & possibile friggere sempre
alla giusta temperatura in modo che
I'olio non si surriscaldi alterando le
sue proprieta e il sapore dei cibi.

La pulizia risulta estremamente
semplificata in quanto i suoi compo-
nenti sono tutti facilmente scompo-
nibili.
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ELECTRIC
FRYERS

Electric fryers, entirely in stainless
steel, with the same technical featu-
res you would normally find in pro-
fessional appliances.

Equipped with a micro-switch that
cuts out electricity whenever the
control board is not correctly positio-
ned; lid with filter and electric hea-
ting elements suitable for immersion
as to permit the utmost utilization of
the heat.

The particular form of the oil basin
creates a cold zone on the bottom
which avoids the burning of the
frying residuals which might cause
unpleasant smells.

Both, the working and the safety
thermostat are of the immersion
type in order to guarantee a perfect
temperature control.

Thanks to the handy programming
panel, you can always fry at the right
temperature; the oil will not overheat
thus altering its characteristics and
the taste of the food.

Cleaning is extremely simple as all
parts can be easily disassembled.
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FRITEUSES
ELECTRIQUES

Friteuses électriqgues entierement
réalisées en acier inox conformé-
ment a la technique utilisée pour les
appareils professionnels.

Les friteuses sont équipées d'un
micro-interrupteur qui coupe le cou-
rant électrique quand le bloc des
commandes n’est pas parfaitement
mis en place. Le couvercle est doté
de filtre et les résistances électri-
ques baignant dans I'huile permet-
tent d’utiliser la chaleur au maxi-
mum.

La forme spéciale du bac a huile
permet d’avoir une zone froide au
fond afin d’éviter que les résidus de
la friture puissent briler et dégager
ainsi des odeurs désagréables.

Le thermostat de travail et celui de
sécurité baignent dans I'huile pour
assurer un controle parfait de la
température.

La température de cuisson étant
réglable, il n'y a pas de risque de
surchauffer I'huile et par conséquent
d’altérer ses caractéristiques et le
golt des aliments.

Le nettoyage de I'appareil est parti-
culierement facile parce que tous
les composants sont aisément amo-
vibles.
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ELEKTRISCHE
FRITEUSEN

Elektrische Friteusen, ganz aus
rostfreiem Stahl hergestellt, mit den-
selben technischen Ldsungen, die
sonst nur den professionellen
Geraten vorbehalten sind.
Ausgestattet mit Mikroschalter, der
die elektrische Stromzufuhr unter-
bricht, wenn die Steuerleiste nicht
korrekt positioniert ist; Deckel mit
Filter und elektrische Eintauch-
Heizelemente, die eine vollsténdige
Ausnutzung der Warme ermogli-
chen.

Das Olbecken ist so geformt, dass
auf dem Boden ein Kaltbereich ent-
steht, um zu vermeiden, dass die
Bratreste verbrennen und unschéne
Geriiche entstehen.

Sowohl das Betriebsthermostat als
auch das Sicherheitsthermostat
sind Eintauchmodelle, um eine per-

fekte ~ Temperaturkontrolle  zu
gewabhrleisten.
Dank der praktischen

Programmiertafel kann stets bei der
richtigen Temperatur frittiert werden,
so dass das Ol nie zu heiss wird und
weder seine Eigenschaften noch
den Geschmack der Speisen veran-
dert.

Die Sauberung ist extrem einfach,
da alle Teile leicht auseinander
genommen werden kénnen.

Modello Dimensioni Capacita Dim. cestino Tensione Potenza Peso
Model Size Capacity Basket dimensions Voltage Power Weight
Modele Dimensions Capacite Dim. panier Tension Puissance Poids
Modell Abmessungen Kapazitat Korb Abmessungen Spannung Leistung Gewicht
F 620 20 x 38 x22Hcm Lt. 2 15 x 25 x 8 Hem 230 Vac 1600 Watt 4.4 Kg
F 640 40 x 38 x22 Hcm Lt.2+2 15x25x8Hcm 230 Vac 1600 + 1600 8 Kg
Watt
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