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Read this important information carefully before you use the appliance and save

it f

or future reference.

Danger

W

Do not place the appliance on or near a hot gas stove or all kinds of electric
stove and electric cooking plates, or in a heated oven.

Never immerse the appliance in water nor rinse it under the tap.

Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric
shock.

Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent them from
coming into contact with the heating elements.

Do not cover the air inlet and the air outlet openings while the appliance is
operating.

Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

Do not use the appliance, if the plug, the mains cord or the appliance itself is
damaged.

Never touch the inside of the appliance while it is operating.

Always make sure heater is free and no food stuck in heater.

Before first use, the cord storage must be assembled onto the device. Do not
remove the cord storage at any time.

arning

If the supply cord is damaged, it must be replaced by Philips, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Only connect the appliance to an earthed wall socket, protected by an earth
leakage circuit breaker.

Always make sure that the plug is inserted into the wall socket properly.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or a separate remotecontrol system.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave
at least 15 cm free space at the back, on both sides and above the appliance.
Do not place anything on top of the appliance.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings.
Keep your hands and face at a safe distance from the steam and from the air
outlet openings. Also, be careful of hot steam and air when you remove the
pan from the appliance.

Never use light ingredients or baking paper in the appliance.
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Accessible surfaces may become hot during use.

Storage of potatoes: The temperature shall be appropriate to the potato
variety stored and it shall be above 6 °C to minimize the risk of acrylamide
exposure in the prepared foodstuff.

Never fill the pan with oil.

Since this Airfryer has two cooking chambers, its electric power is large. Do
not operate other powerful appliances on the same circuit at the same time
(e.g., kettles, electric grills, and the like). Else, it can happen that the circuit
breaker in your house installation responds and the power at this socket fails.
This appliance is designed to be used at ambient temperatures between 5°C
and 40°C.

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local
mains voltage before you connect the appliance.

Keep the mains cord away from hot surfaces.

Do not place the appliance on or near combustible materials such as a
tablecloth or curtain.

Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual
and use only original Philips accessories.

Do not let the appliance operate unattended.

The pan, basket, and accessories placed inside the cooking chamber becomes
hot during and after use of the appliance, always handle carefully.
Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use
the appliance for the first time. Refer to the instructions in the manual.
When steaming food, be careful when opening the lid to avoid burns from
rushing steam.

The idle compartment is always hot even if the another one is in operation.
Unused appliance compartment / cavity can become hot when the other
compartment / cavity is in use and that it is advised to keep all drawers in
place even when a single compartment / cavity is in use, and only to open /
remove when this is needed for filling of the drawer.

Don't place the appliance steam window against the socket.

Caution

This appliance is intended for normal household use only. It is not intended
for use in environments such as staff kitchens of shops, offices, farms or other
work environments. Nor is it intended to be used by clients in hotels, motels,
bed and breakfasts and other residential environments.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and
before you assemble, disassemble, store or cleaning.

Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional
purposes or if it is not used according to the instructions in the user manual,
the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.

Always return the appliance to a service center authorised by Philips for
examination or repair. Do not attempt to repair the appliance yourself,
otherwise the guarantee becomes invalid.

Do not unplug the device right after the cooking process is finished.

Let the appliance cool down for approximately 30 minutes before you handle
or clean it.
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- Make sure the ingredients prepared in this appliance come out golden yellow
instead of dark or brown.

- Remove burnt remnants. Do not fry fresh potatoes at a temperature above
180°C (to minimise the production of acrylamide).

- Be careful when cleaning the upper area of the cooking chamber: Hot
heating element, edge of metal parts, and splatter shield.

- Always make sure that the food is fully cooked in the Airfryer.

- Be cautious when cooking easy perishable food with the sync finish function
(bacteria may breed).

- Be careful when pouring out the cooked food and be careful not to let the
accessories fall out.

- The cord holder also serves as a spacer, by creating distance between the
device and the wall to prevent heat accumulation. Never remove this spacer.

- When the descaling icon lights up, proceed with the descaling process.

- Place the device 20 cm away from the wall, and do not position the air outlet
directly in front of the socket. Do not place the Airfryer next to another
cooking appliance, close to the kitchen wall, or beneath a kitchen cupboard,
as hot steam may condense and run down the surfaces.

- Innormal use, good ventilation must be ensured around the product.

- If steam accumulates inside or around the surface of the steam vent, wipe
with a soft dry cloth.

- If there are condensation water on vacant socket, it is recommended to
adjust the position of the device or use the socket dust cover to avoid
condensation accumulated in vacant sockets.

Recycling

- This symbol means that electrical products shall not be disposed of with
normal household waste.
- Follow your country's rules for the separate collection of electrical products.

Electromagnetic fields (EMF)

This appliance complies with the applicable standards and regulations regarding
exposure to electromagnetic fields.

Warranty and support

Versuni offers a two-year warranty after purchase on this product. This warranty
is not valid if a defect is due to incorrect use or poor maintenance. Our warranty
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does not affect your rights under law as a consumer. For more information or for
invoking the warranty, please visit our website www.philips.com/support.
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Congratulations and welcome to the Philips Family!

To fully benefit from the support that we offer, register your product at
www.philips.com/welcome.

The dual baskets Airfryer with steam allows you to prepare two ingredients with
separate cooking methods, both ready at the same time. Two baskets for frying,
baking, roasting, and grilling, with the big one also equipped for steaming. Enjoy
perfectly cooked meals with RapidAir Plus and Air Steam Technology.
Additionally, this airfryer is equipped with auto cleaning program such as steam
cleaning and descaling. Steam clean can make it easier to remove fat building up
from the big pan and around the heating tube. Descaling function helps clean
limescale buildup in the device's water system and extends its lifespan.

It comes with the Home ID app that gives you step by step guidance and
hundreds of mouthwatering meals with specific settings for your Dual Basket
Airfryer.

Download the app by using the QR code on the pack.
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General description

Main parts

Water tank lid

Bottom plate for small pan

2 MAXwater level indication 9  Cord holder

3 Watertank 10 Power cord

4 Control panel 11 Air Outlets

5  Basket for big pan 12 Breakfast kit (NA55X/03 only)

6  Bigpan 13 Double layer with skewers (NA55X/04 only)
7  Small pan
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Control panel

a On/Off button

b Time function

¢ Back button

d Start/pause button

Small pan control buttons

e Small pan button

f Shaking reminder button

g Temperature control buttons
h Time control buttons

Big pan control buttons

i Big pan button

j  Shaking reminder button

k Airfry function button
Steam&airfry function button
Steam function button
Steam clean function button
Temperature control buttons
Time control buttons

Preset buttons

No water indication
Descaling reminder icon

mﬂQ‘OODB



Description of functions

{

Water tank

The air fryer has a water tank located at the top of the appliance. The MAX water level
indication is about 800 ml, visible from both the front and back. To prevent water leakage,
do not exceed this level.

To avoid spills, hold the water tank with both hands while filling it, and close the lid before
moving it. Empty the water tank after each cooking cycle to prevent limestone buildup.

Time function

Automatically syncs the cook time to ensure both pans finish cooking at the same time, even
if there are different cook times.

Back Button
Use the back button if you mistakenly chose the wrong preset/function.

Shaking reminder

Press the shaking reminder button to enable or disable alerts that remind you to shake or
turn your food twice during cooking for more even results. You'll hear a “beep” and see a
shaking icon @) flashing beside the time display.

Airfry function

RapidAir Plus Technology with a unique star-shaped design circulates hot air around and
through the food, ensuring even cooking inside and out for delicious homemade meals.

Steam&airfry function

For big pan only: Achieve the tenderness of steaming with the crispiness of air frying using
RapidAir Plus with Air Steam Technology.

Steam function

For big pan only: Our Air Steam Technology ensures a good infusion of steam for your
veggies, fish, dumplings, or baked goods, achieving a tender and delicate texture without
being soggy or watery.

od L ABIOE

No water indication icon

Itis the icon on the right digit display. When it flashes with a “beep” sound, it indicates that
there is no water in the tank or that the tank is not placed properly. Fill the tank with water
and ensure it is in place; then press Stop/Start button and the sign will turn off.

Steam clean function

For big pan only: Press the Steam clean button once to start cleaning the right chamber and
help dissolve greasy residues in the pan and around the heater. See Chapter "Cleaning-
Steam cleaning" for details.
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Descaling function

For big pan only:Long press the steam clean button ®) for at least 3 seconds until the
descaling icon flashes. See Chapter "Cleaning-Descaling" for details.

A

Pause cooking
Press the Start/pause button or re-insert the “pan/basket” to resume cooking.

O[R(C)

®
®)

Presets

Presets below are cooking programs that give recommendation for temperature
and cooking time based on a certain amount of food. For further details see
chapter "Cooking with Presets”.

® ® @ =

Frozen potato Fresh potatoes  Vegan Chicken Fish
drumsticks
@ © ©® @&
Vegetables Muffin/ Reheat Dumplings
Cake

Appliance noise

You might hear some noise while the appliance works. This is normal and comes
from the pump and fan.

Sound notifications

Sometimes you hear a sound, for example when the appliance has finished
cooking, or when there is an action required during cooking, e.g., shaking or
turning food.

Before first use

Important

- During the first time use, the airfryer may produce some smoke and
smell.This should dissipate in a few minutes.

- Before first time of cooking, please follow chapter "Cleaning" to clean
device throughly.

1 Remove all packing material.

2 Remove any stickers or labels (if applicable) from the appliance.
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Thoroughly clean the appliance before first use (see chapter "cleaning").

Attach the cord holder to the designated area on the back of the device by
clicking it into place.

Caution

- The cord holder also serves as a spacer, by creating distance between
the device and the wall to prevent heat accumulation.

Caution

This is an Air Fryer that works on hot air. Do not fill the pan with oil,
frying fat, or any other liquid.

Do not touch hot surfaces. Handle the hot pan with oven-safe gloves.
This appliance is for household use only.

This appliance may produce some smoke when you use it for the first
time. This is normal.

Preheating of the appliance is not necessary.

Preparations before first use

Place the appliance on a stable, horizontal, level and heat-resistant surface.

Note

During use, hot steam is released through the air outlet. Keep your hands and
face safely away from the steam and outlet. Place the device 20 cm away
from the wall, and do not position the air outlet directly in front of the socket.

Do not put anything on top or on the sides of the appliance. This could
disrupt the airflow and affect the frying result.

Do not place the Airfryer next to another cooking appliance, close to the
kitchen wall, or beneath a kitchen cupboard, as hot steam may condense and
run down the surfaces.

In normal use, good ventilation must be ensured around the product.
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Cooking instruction

There are different cooking functions for the left and right pans. You can choose
the corresponding pan for the desired cooking function.

Cooking mode

Air fry Steam&airfry Steam

Small pan

Big pan

© 0 @
v X X
v Vv Vv

Before using the steam or steam&airfry function, make sure there is enough
water in the tank and do not exceed the MAX water level indication on the
water tank.

Empty the water tank after cooking.

Cooking in dual pan

Cooking with time function

If cooking two foods with different functions, temperatures, and time, use the
Time function to finish both pans at the same time.

1 Putthe plugin the wall outlet.
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2 Remove both pans from the appliance by pulling the handle.

3 Putthe bottom plate into the small pan.

4 Put the basket into big pan.
Note

- Make sure the basket's flaps are correctly positioned on the right and left
sides when inserting it into the pan. If you accidentally rotate it 90
degrees, the basket will not fit.

- It's normal to apply some force to place the basket in the pan.

5 Puttheingredients in the baskets.

6 Putthe pans back into the Airfryer.

Caution

- Do not touch the pan or the basket during and for some time after
use, as they get very hot.

7 Press the Power On/Off button to switch on the appliance.
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8 Select the small pan.
The time and temperature indication on the left side starts blinking.

9 Press the temperature up/down button and time up/down button to choose
the needed time and temperature.

10 Select the big pan.

11 Select the desired cooking function: air fry, steam, or steam&airfry function.

Before selecting the steam or steam&airfry function, fill the water tank to the
MAX level indication.

12 Press the temperature up/down button and time up/down button to choose
the needed time and temperature.
If you choose the air fry or steam&airfry function, you can adjust the cooking
temperature. For the steam function, the temperature is fixed at 100°C and is
not adjustable.
Refer to the food table in Chapter "Cooking in single pan" for suggested food
amounts, temperatures, and cooking time.
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13 Press the Shaking reminder button to be reminded to shake your food during
cooking process.

14 Press the Time function button to ensure both dishes finish cooking at the
same time.
If you're cooking two foods with different functions, temperatures, and
cooking times, and they don't need to finish at the same time, you can skip
this step.
While cooking, if you adjust the time for one pan, the Time function will be
disabled, and both pans will operate separately. To activate the Time
function again, press the Start/Pause button. Then, press the Time function
button that appears. Finally, press the Start/Pause button again to resume
cooking.

15 Press the Start/Pause button to start the cooking process.

16 When you hear the sound signal of the shaking reminder, remove the pan
with the basket and shake it over the sink. Then, place the pan back into the
appliance.
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((‘» 17 When you hear the timer bell, the cooking time has elapsed.

18 Pull out the pans and check if the ingredients are ready.

If not done yet, just slide the pan back into the Airfryer and add a few more
minutes.

19 Carefully remove the ingredients (e.qg. fries) from the pan with barbecue
tongs.

Note

- To pause both pans, press the Start/Pause button. Press it again to
continue cooking for both pans.
- To pause only one pan, select that pan first, then press the Start/Pause
button. Press it again to continue cooking for that pan.
- You can use a preset in one pan and manual settings in the other.
- The device automatically pauses when you pull out a pan and resumes
cooking when you put it back in.
For instructions on different cooking functions, refer to the corresponding
sections in Chapter "Cooking in single pan".
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Cooking in single pan
If you want to air fry a small food portion, select the small pan ®.

If you want to air fry, steam&airfry, or steam a large food portion, select the big
pan ®.

The instructions below are for the big pan.
Note

- Toremove large or delicate ingredients, use tongs to lift them out.

- Depending on the ingredients, you may want to carefully pour off excess oil
or fat from the pan after each batch or before shaking or replacing the
basket. Place the basket on a heat-resistant surface and wear oven-safe
gloves when pouring off excess oil or fat. Then, return the basket to the pan.

Air fry function

Air fry in big pan with the food table
1 Put the plug in the wall outlet.

2 Remove the big pan with the basket from the appliance by pulling the
handle.

3 Put the basket into the big pan.
4 Put the ingredients in the basket.
Note
- The Airfryer can prepare a large range of ingredients. Consult the "Food
table" for the right quantities and approximate cooking times.

- Do not exceed the amount indicated in the ‘Food table’ section or overfill
the basket as this could affect the quality of the end result.
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5 Putthe pan back into the Airfryer.
Caution

- Do not touch the pan or the basket during and for some time after
use, as they get very hot.

6 Press the Power On/Off button to switch on the appliance.

7 Select the big pan.

8 Select the Airfry function button.
The time and temperature indication on the right side starts blinking.

9 Press the temperature up/down button and time up/down button to choose
the needed time and temperature (see "Food table").
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10 Press the Shaking reminder button to be reminded to shake your food during
cooking process if ingredients require shaking or turning (see "Food table").

11 Press the Start/Pause button to start the cooking process.
The temperature and time display stop blinking.
Note

- The last cooking minute counts down in seconds.

- You can change the cooking settings at any time during the cooking
process by clicking the up or down buttons.

12 When you hear the sound signal of the shaking reminder , pull out the pan
with the basket and shake it over the sink. Then, put the pan back into the
appliance.

13 When you hear the timer bell, the cooking time has elapsed.
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14 Pull out the pan and check if the ingredients are ready.

Caution

- The Airfryer pan is hot after the cooking process. Always place iton a
heat resistant work top (eg. trivet, etc.) when you remove the pan
from the device.

Note

- Iftheingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the
Airfryer and add a few extra minutes.

15 Carefully remove the ingredients (e.g. fries) from the pan with barbecue
tongs.

Caution

- Do not tilt the pan when removing the ingredients as the basket
could fall out of the pan.

- After the cooking process, the pan, the basket, the interior housing
and the ingredients are hot. Depending on the type of ingredients in
the Airfryer, steam may escape from the pan.

Food table - big pan

The cooking time in the table are guidelines for fresh ingredients. If the results
are not as expected, adjust the cooking time.

Ingredients Food amount Temperature Time (min) Note

Thin frozen fries 800g/ 280z 200 °C 28-31 Shake, turn or stir 2

(7x7 mm / 0,3x0,3 times in between

in)

Homemade fries 800 g /28 0z 180°C 30-40 Shake, turn or stir 2

(10x10 mm/0.4x0.4 times in between

in thick)

Frozen chicken 6009/ 21 0z 200°C 10-20 Shake, turn or stir

nuggets halfway

Frozen springrolls 6009/ 21 oz 200°C 18-24 Shake, turn or stir
halfway

Hamburger (around 4 patties 200 °C 15-20 Turn halfway

150g/50z)

Meat loaf 12009 /42 oz 150°C 55-60 Use the baking
accessory

Meat chops without 4 chops 200°C 15-20 Shake, turn or stir

bone (around 150 halfway

g/5 0z)

Thin sausages 10 pieces 200°C 11-15 Shake, turn or stir

(around 50g/1.8 halfway

0z)
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Chicken drumsticks 10 pieces 180°C 27-32 Shake, turn or stir

(around 125 g/4.5 halfway

oz

Chicken breast 5 pieces 180°C 15-25 Turn halfway

(around 160 g/6 02)

Whole chicken 1200 9/42 oz 180°C 50-60

Whole fish (around 3 fish 180°C 20-25

300-400 g/11-14

0z)

Fish filet (around 5 pieces 160°C 25-32

200g/7 oz)

Mixed vegetables 1000 g/28 oz 180°C 18-23 Set the cooking

(roughly chopped) time according to
your own taste ,
Shake, turn or stir
halfway

Muffins (around 50 9 pieces 160°C 13-15 Use the Muffin cups

g/1.8 0z

Cake 5009/18 oz 140°C 35-40 Use the XL cooking
and baking pot
Check the doneness
before you take out
the cake

Pre-baked 6 pieces 200°C 6-8

bread/rolls (around

60 g/ 2 0z)

Vegan( fresh 12 pieces 180°C 12-15 Shake, turn or stir

convenience vegan 2-3 times in

snacks such as between

falafel)

Homemade bread 5509/ 28 0z 150°C 33-35 Use the XL cooking

and baking pot

The shape of the
dough should be as
flat as possible to
avoid that the
bread touches the
heating element
when rising

Check the doneness
before you take the
bread
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Food table - small pan

The cooking time in the table are guidelines for fresh ingredients. If the results
are not as expected, adjust the cooking time.

Ingredients Food amount Temperature Time (min) Note

Thin frozen fries 300g/ 110z 200°C 28-30 Shake, turn or stir

(7x7 mm/0,3x0,3 2-3 times in

in) between

Homemade fries 300g /11 0z 180°C 30-38 Shake, turn or stir

(10x10 mm/0.4x0.4 2-3 timesin

in thick) between

Frozen chicken 300g/ 110z 200°C 20-22 Shake, turn or stir

nuggets halfway

Frozen springrolls 3009/ 110z 200°C 20-23 Shake, turn or stir
halfway

Hamburger (around 300g/ 11 0z 200 °C 21-24 Turn halfway

150 g/5 0z)

Meat chops without 300g /110z 200°C 20-22 Shake, turn or stir

bone (around 150 halfway

g/5 0z)

Thin sausages 6 pieces 200°C 13-17 Shake, turn or stir

(around 50 g/1.8 halfway

0z)

Chicken drumsticks 5 pieces 180°C 28-30 Shake, turn or stir

(around 125 g/4.5 halfway

0z)

Chicken breast 3 pieces 180°C 20-25 Turn halfway

(around 160 g/6 02)

Whole fish (around 1 piece 180°C 24-26

300-400 g/11-14

0z)

Fish filet (around 2 pieces 160°C 25-32

200g/7 oz)

Mixed vegetables 400g /14 oz 180°C 12-25 Set the cooking

(roughly chopped)

time according to
your own taste
Shake, turn or stir
halfway

Muffins (around 50
g/1.80z)

6 pieces 160°C 19-25 Use the Muffin cups
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Pre-baked 3 pieces 200°C 6-8

bread/rolls (around

609/ 2 0z)

Vegan( fresh 12 pieces 190°C 15-18 40g for each piece
convenience vegan A fresh

snacks such as convenience vegan
falafel) snacks

such as falafel
Shake, turn or stir
2-3 times in
between

Airfry with a preset in big pan
1 Follow steps 1 to 8 in chapter "Air fry in big pan with food table.
fﬁ 2 Choose the preset.
Tip:

« - Tochange to another preset , press the back button or deselect the preset
button and select your needed preset.

3 Start the cooking process by pressing the Start/Pause button.
The temperature and time indication stop blinking.

Refer to the table below for suggested food amounts based on the default
cooking time.
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Preset - Big pan

The cooking time in the table are guidelines for fresh ingredients. If the results
are not as expected, adjust the cooking time.

Presets Icon Food Tempera- Time Note
amount ture (default)
(default)
Frozen potato 800g /28 200°C 28 min - Potato based frozen snacks like
based snacks 0z frozen French fries, potato wedges,
criss-cross fries etc.
The shaking reminder is enabled by
default and prompts you to shake the
pan twice during cooking.
Steak (aka 600g /21  200°C 20 min - Slices with 2-2,5 cm thickeness, 200g
beef and pork @ oz /7 oz each slice.
chops)
Vegan (aka 12 pieces 180 °C 12 min - 40g for each piece
fresh A fresh convenience vegan snacks
convenience such as falafel
vegan snacks Shake, turn or stir 2-3 times in
such as between
falafel)
Fresh (q 800g /28 180°C 30 min - Use mealy potatoes
potatoes ) oz - Cutinto potato cubes
- Soak 30 minutes in water, dry then
add s to 1 tbsp of oil
- The shaking reminder is enabled by
default and prompts you to shake the
pan twice during cooking.
Chicken 8- 10 Stk 180 °C 32 min - 120-130g / 4-5 oz for each drumstick
drumsticks - Shake, turn or stir in between
(aka poultry)
Fish (aka fish 600g / 21 180 °C 23 min - Whole fish with skin around 300 g /
and seafood) oz 110z
Vegetables 10009/ 180 °C 22 min - Roughly chopped
350z - Mixed vegetables (aubergine,
courgette, pepper, onion)
Cake 800g /35 140°C 35 min - Use the XL baking accessory (199 x
@ 0z 189 x 80 mm) for big pan

- Use muffin cups for small basket
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Presets Icon Food Tempera- Time
amount ture (default)
(default)

Note

Bread @ 5009 180 °C 35 min

Use the XL cooking and baking pot
The shape of the dough should be as
flat as possible to avoid that the
bread touches the heating element
when rising

Check the doneness before you take
out the bread

Reheat @ 160 °C 5 min

Adjust time according to food item
and food amount

Preset - Small pan

The cooking time in the table are guidelines for fresh ingredients. If the results
are not as expected, adjust the cooking time.

Presets Icon Food Tempera- Time Note
amount ture (default)
(default)

Frozen potato 300g/ 11  200°C 30 min Potato based frozen snacks like

based snacks 0z frozen French fries, potato wedges,
criss-cross fries etc.
The shaking reminder is enabled by
default and prompts you to shake the
pan twice during cooking.

Steak (aka 400g/14 200°C 22 min Slices with 2-2,5 cm thickeness, 200g

beef and pork @ 0z /7 oz each slice

chops)

Vegan (aka 8 pics 190 °C 15 min 40g for each piece

fresh A fresh convenience vegan snacks

convenience such as falafel

vegan snacks Shake, turn or stir 2-3 times in

such as between

falafel)

Fresh (q 300g/11  180°C 35 min Use mealy potatoes

potatoes 0D/ oz Cutinto potato cubes

Soak 30 minutes in water, dry then
add Vs to 1 tbsp of oil

The shaking reminder is enabled by
default and prompts you to shake the
pan twice during cooking.

Chicken 4-5stk 180 °C 36 min
drumsticks

(aka poultry)

120-130g / 4-5 oz for each drumstick
Shake, turn or stir in between
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Presets Icon Food Tempera- Time Note
amount ture (default)
(default)
Fish (aka fish 300g/11  180°C 25 min - Whole fish with skin around 300 g /
and seafood) oz 110z
Vegetables 4009 180 °C 25 min - Roughly chopped
- Mixed vegetables (aubergine,
courgette, pepper, onion)
Cake 6pics 150 °C 20 min - Use muffin cups for small basket
Bread @ 3009 160 °C 40 min - Use baking accessory
Reheat 170 °C 6 min - Adjust time according to food item
and food amount

Tip: Keep Warm

- You can keep your food warm in the Airfryer by setting the temperature
to 80 degrees and adapt the time as long as you want to keep your food
warm. We recommend not to keep your food warm for more than 30
minutes as the quality of the food can decrease.

- Iffood like French fries loses too much crispness during the keep warm
mode, either shorten the keep warm time by switching off the appliance
earlier or crisp them up for 2-3 minutes at the temperature of 180°C.

Steam&airfry function

Steam&airfry with food table
1 Remove the water tank from the appliance.

2 Fill the water tank with water.
Do not exceed the MAX water level indication.
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3 Secure the lid on the water tank to avoid water leakage.

4 Place the water tank onto the groove at the top of the appliance and press
down to ensure it is secured.
If the water tank is not placed properly, water won't flow to the steam
generator. This will cause the "no water" icon  to flash and may produce
strange noises from the fan and motor. The steam&airfry function might be
disabled in this case.

5 Putthe plugin the wall outlet.

6 Remove the big pan with the basket from the appliance by pulling the
handle.

7 Putthe basket into the big pan.
8 Puttheingredients in the basket.

Note

- The Airfryer can prepare a large range of ingredients. Consult the 'Food
table’ for the right quantities and approximate cooking times.

- Do not exceed the amount indicated in the 'Food table’ section or overfill
the basket as this could affect the quality of the end result.
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9 Putthe pan back into the Airfryer.

Caution

- Do not touch the pan or the basket during and for some time after
use, as they get very hot.

10 Press the Power On/Off button to switch on the appliance.

11 Select the big pan.

12 Select steam&airfry function.
The time and temperature indication on the right side starts blinking.

13 Press the temperature up/down button and time up/down button to choose
the needed time and temperature (See to the food table as below).
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14 Press the Shaking reminder button to be reminded to shake your food during
cooking process if needed.

15 Press the Start/Pause button to start the cooking process.
The temperature and time indication stop blinking.

Note

- The last cooking minute counts down in seconds.

- If the temperature and time on the display are steady and not blinking, it
means the appliance is working normally. After 20 seconds of cooking,
you'll hear the motor/fan and see steam coming from the back of the
machine.

- You can change the cooking settings at any time during the cooking
process by clicking the up or down buttons.

16 When you hear the sound signal of the shaking reminder, pull out the pan

with the basket and shake it over the sink. Then, put the pan back into the
appliance.

17 When you hear the timer bell, the cooking time has elapsed.
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18 Pull out the pan and check if the ingredients are ready.

Caution

- The Airfryer pan is hot after the cooking process. Always place iton a
heat resistant work top (eg. trivet, etc.) when you remove the pan
from the device.

Note

- Iftheingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the
Airfryer and add a few extra minutes.

19 Carefully remove the ingredients from the pan with barbecue tongs.

Caution

- Do not tilt the pan when removing the ingredients, as the basket
could fall out and water may splash.

- After the cooking process, the pan, the basket, the interior housing
and the ingredients are hot. Depending on the type of ingredients in
the Airfryer, steam may escape from the pan.
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Food table - big pan

Ingredients Food amount Temperature Time (min) Note

Fresh potato cubes 8009/ 28 oz 180 °C 26-35 Shake, turn or stir 2
times in between

Chicken drumsticks 10 pieces 180 °C 27-30 Shake, turn or stir

(around 125 g/4.5 halfway

0z

Chicken breast 4 pieces 160 °C 20-22 Add 10 g canola oil

(around 200 g)

Whole fish (around 3 pieces 200 °C 18-21 Shake, turn or stir

300-400 g/11-14 halfway

0z)

Fish filet (around 5 pieces 160 °C 20-21 Add 10 g canola oil

200 g/7 0z2)

Mix Vegetables 1000 g/35 oz 200 °C 19-21 Set the cooking
time according to
your own taste
Shake, turn or stir 2
times in between

Cauliflower 600g/210z 160 °C 19-21 Shake, turn or stir 2
times in between
10 g canola oil

Carrots 6009/ 210z 180 °C 19-21 Shake, turn or stir 2
times in between
10 g canola oil

Homemade bread 5509/ 190z 180 °C 30-35 Use the XL cooking
and baking pot
The shape of the
dough should be as
flat as possible to
avoid that the
bread touches the
heating element
when rising
Check the doneness
before you take the
bread

Dumplings 400g/14 oz 160 °C 15-18

Whole chicken 1200 g/42 oz 180 °C 50-60
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Steam&airfry with preset
1 Follow steps 1to 12 in chapter "Steam&airfry function - Steam&airfry with

food table".
fﬁ 2 Choose the preset.
Tip
( ) - Tochange to another preset , press the back button or deselect the preset

button and select your needed preset.

©® @

3 Start the cooking process by pressing the Start/Pause button.
The temperature and time indication stop blinking.

Preset table

The cooking time in the table are guidelines for fresh ingredients. If the results
are not as expected, adjust the cooking time.

Presets Icon Food Tempera- Time Note
amount  ture (default)
(default)
Fresh C—q 800g /28 180°C 26 min - Use mealy potatoes
potatoes 0D/ oz - Cutinto potato cubes

- Soak 30 minutes in water, dry then
add 4 to 1 tbsp of oil

- The shaking reminder is enabled by
default and prompts you to shake the
pan twice during cooking.

Chicken 8- 10 Stk 180 °C 27 min - 120-130g / 4-5 oz for each drumstick

drumsticks - Shake, turn or stir in between
(aka poultry)

Fish (aka fish 600g /21  200°C 18 min - Whole fish with skin around 300 g /
and seafood) oz 110z
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Presets Icon Food Tempera- Time

amount ture
(default)

(default)

Note

Vegetables 5509 160°C

19 min

Root vegetables,like
broccoli/cauliflower

The shaking reminder is enabled by
default and prompts you to shake the
pan twice during cooking.

If you cook mixed vegetables
(aubergine, courgette, pepper,
onion),pls adjust temperature to
200°C

Bread @ 5009 180 °C

30 min

Use the XL cooking and baking pot
The shape of the dough should be as
flat as possible to avoid that the
bread touches the heating element
when rising

Check the doneness before you take
out the bread

Reheat 150 °C

©

20 min

Adjust time according to food item
and food amount

Dumplings 4009 160 °C

=

15 min

Steam function

Steam with food table

over 50 minutes.

2 Fill the water tank with water.

T 1 Remove the water tank from the appliance.

Do not exceed the MAX water level indication.

The amount of water needed for cooking depends on the food type and
cooking duration.

You may need to refill the water tank during cooking if the cooking time is
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3 Secure the lid on the water tank to avoid water leakage.

4 Place the water tank onto the groove at the top of the appliance and press
down to ensure it is secured.
If the water tank is not placed properly, water won't flow to the steam
generator. This will cause the "no water" icon  to flash and may produce
strange noises from the fan and motor. The steam function might be disabled
in this case.

5 Putthe plugin the wall outlet.

6 Remove the big pan with the basket from the appliance by pulling the
handle.

7 Putthe basket into the big pan.
8 Puttheingredients in the basket.

Note

- The Airfryer can prepare a large range of ingredients. Consult the 'Food
table’ for the right quantities and approximate cooking times.

- Do not exceed the amount indicated in the 'Food table’ section or overfill
the basket as this could affect the quality of the end result.
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\\“\ 9 Putthe pan back into the Airfryer.

Caution

.

- Do not touch the pan or the basket during and for some time after
use, as they get very hot.

10 Press the Power On/Off button to switch on the appliance.

11 Select the big pan.

12 Select steam function.

The time on the right side starts blinking.

13 Press the time up/down button to choose the needed time.
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14 Press the Start/Pause button to start the cooking process.
The temperature and time indication stop blinking.

Note

- The last cooking minute counts down in seconds.

- If the temperature and time on the display are steady and not blinking, it
means the appliance is working normally. After 20 seconds of cooking
,you'll hear the motor/fan and see steam coming from the back of the
machine.

- You can change the cooking settings at any time during the cooking
process by clicking the up or down buttons.

15 When you hear the timer bell, the cooking time has elapsed.

16 Pull out the pan and check if the ingredients are ready.

Caution

- The Airfryer pan is hot after the cooking process. Always place it on a
heat resistant work top (eg. trivet, etc.) when you remove the pan
from the device.

Note

- Iftheingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the
Airfryer and add a few extra minutes.

17 Carefully remove the ingredients (e.g. broccoli) from the pan with barbecue
tongs.

Caution

- Do not tilt the pan when removing the ingredients, as the basket
could fall out and water may splash.

- After the cooking process, the pan, the basket, the interior housing
and the ingredients are hot. Depending on the type of ingredients in
the Airfryer, steam may escape from the pan.
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Food table - big pan

Ingredients Food amount Temperature Time (min) Note

Fresh potato cubes  800g / 28 oz 100 °C 28-35

Whole potato 4 pieces 100 °C 45-55

(around 250-300

g/9-11 0z)

Chicken drumsticks 10 pieces 100 °C 30-40

(around 125 g/4.5

0z)

Whole fish (around 3 pieces 100 °C 18-22

300-400g/11-14

0z)

Root 6009/ 210z 100 °C 10-14

vegetables ( like

brocolli )

Dumplings 400g/14 oz 100 °C 15-20

Pork ribs 3009/11 oz 100 °C 30-35 Use plate of certain
size

Rice 320g/11 0z 100 °C 25-40 Using cooking pot,
like baking pot,
silicon tray etc.
Add 320 ml water
in pot, rice/water
ratiois 1:1.2

Chicken breast 4 pieces 100 °C 20-30

(around 200 g/7 0z2)

Yam/Sweet 8 pieces 100 °C 45-60

potato(around

100g/3.5 02)

Steam with preset

1 Follow steps 1to 12 in chapter "Steam function".
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To change to another preset , press the back button or deselect the preset
button and select your needed preset.

3 Start the cooking process by pressing the Start/Pause button.
The temperature and time indication stop blinking.

Preset table

The cooking time in the table are guidelines for fresh ingredients. If the results
are not as expected, adjust the cooking time.

Presets Icon Food Tempera- Time Note
amount ture (default)
(default)
Fresh (q 800g /28 100°C 35 min Cut into potato cubes
potatoes 0D/ oz
Chicken 8-10Stk, 100°C 40 min 120-130g / 4-5 oz for each drumstick
drumsticks
(aka poultry)
Fish (aka fish 600g 100 °C 20 min Whole fish with skin around 300 g /
and seafood) 110z
Vegetables 5509 100 °C 14 min Root vegetables like cauliflower,
broccoli
Dumplings ~\ 400g 100 °C 20 min

Making home-made fries

To make great home-made fries in the Airfryer:
- For the big pan you need 800 g /28 oz and for the small pan 300 g / 11 oz of

peeled potatoes.

- Choose a potato variety suitable for making fries, e.g. fresh, (slightly) floury
potatoes.
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Cleaning

D WN =

It is best to air fry the fries in portions of up to 800 g / 28 oz for an even result.
Larger quantities of fries tend to be less crispy than smaller portions.

Peel the potatoes and cut into fries (10x10 mm / 0.4x0.4 in thick).

Soak the potato sticks in a bowl! of water for at least 30 minutes.

Empty the bowl and dry the potato sticks with a dish towel or paper towel.
Pour one tablespoon of cooking oil into the bowl, put the sticks in the bowl
and mix until the sticks are coated with oil.

Remove the sticks from the bow! with your fingers or a slotted kitchen utensil
so excess oil remains in the bowl.

Note

- Do not tilt the bowl to pour all the sticks in the basket at once to prevent
excess oil from going into the pan.
Put the sticks into the basket.

Use automated cleaning programs

Using steam cleaning function

It helps dissolve greasy residue and deeply clean the big pan. The program lasts
for 20 minutes, with 15 minutes for steam cleaning and 5 minutes for drying the
pan.

T 1 Remove the water tank from the appliance.

2 Fill the water tank to the max level with water.
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3 Secure the lid on the water tank to avoid water leakage.

4 Place the water tank onto the groove at the top of the appliance and press
down to ensure it is secured.

If the water tank is not placed properly, water won't flow to the steam
generator. This will cause the "no water" icon  to flash and may produce
strange noises from the fan and motor. The steam function might be disabled
in this case.

5 Press the Power On/Off button to switch on the appliance

6 Selectthe big pan.

7 Press the Steam Clean button to start cleaning right chamber.
The time on the right side starts blinking.
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8 Press the Start/Pause button to start cleaning process.
The temperature and time indication stop blinking.

9 After 15 minutes, the appliance will beep continuously and the steam clean
icon ® will flash until you remove the pan.

This indicates that the cleaning process is complete and a drying phase of 5
minutes remains.

10 Remove and empty the pan.

11 Rinse the basket and pan to remove residue.
If grease remains in the pan and basket, clean them with soapy water or
detergent using a sponge, then rinse again.

12 Wipe away any dissolved grease around the heater area with a mop or
kitchen towel.

When using the air fry or steam&airfry functions, some grease will
accumulate around the heater area. Regular steam cleaning and wiping will
help keep the top interior clean.

13 Insert the pan back into the unit to start the dry mode automatically.
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14 After 5 minutes, a beep sound indicates that the drying program is complete.
Tip

- Before first use or if not used for a long time, we suggest using the “Steam
clean” function to thoroughly clean the water circle and right chamber.

Note

- When starting program of steam cleaning or descaling, it might generate
more vapour than steam mode from the back of appliance, which indicates
that more condensation you will see on the wall. Before starting these two
programs, please ensure that 1) air outlet is not directly facing the socket; 2)
do not place other kitchen appliances next to the machine; 3) Place the
machine 20 cm away from the wall to reduce the formation of condensation
on the wall.

Using descaling function

Every 10 hours of steam mode use, the icon & will blink, indicating it's time to
run a descale program. This function helps clean limescale buildup in the device's
water system and extends its lifespan.

1 Remove the water tank from the appliance.

2 Fill the water tank to the max level with water.

3 Secure the lid on the water tank to avoid water leakage.
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4 Place the water tank onto the groove at the top of the appliance and press
down to ensure it is secured.
If the water tank is not placed properly, water won't flow to the steam
generator. This will cause the "no water" icon  to flash and may produce
strange noises from the fan and motor. The steam function might be disabled
in this case.

5 Press the Power On/Off button to switch on the appliance

ﬁﬁ 6 Select the big pan.

7 Long press the Steam Clean button for more than 3 seconds until the
descaling icon © appears and blinks.

The time on the right side starts blinking.

8 Press the Start/Pause button to begin descaling.
The time indication stop blinking.
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9 Wait 50 minutes until you hear a beep, indicating the program has ended.

10 Remove the big pan.

11 Pour out the dirty water.

12 Wash the pan and basket, rinse and dry. Wipe the cooking chamber with dry
cloth or kitchen towel.
Suggest to use the steam-clean function to rinse the inside water circle and
dry the pan.

Note

When the icon & is flashing, it's best to descale promptly; otherwise,
limescale might be accumulated in water circle and it will get clogged.

If you want to descale later, you can skip the notification. You'll be
reminded again the next time when you turn on your air fryer.

Under no circumstances should you use a descaling liquid based on
sulfuric acid, hydrochloric acid, sulfamic or acetic acid (vinegar) as this may
damage the water system in your appliance and not dissolve the limescale
properly.

If you often use hard water in your area, you may need to descale the
device more frequently.

Warning

- Let the basket, pan and the inside of the appliance cool down
completely before you start cleaning.

- The pan and basket of the appliance have a non-stick coating. Do not
use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials as this may
damage the non-stick coating.

Clean the appliance after every use. Remove oil and fat from the bottom of the

pan after every use.

If steam accumulates inside or around the surface of the steam vent, wipe with a
soft dry cloth.
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Press the power On/Off button to switch off the appliance, remove the plug
from the wall outlet and let the appliance cool down.

Tip

- Remove the pan and basket to let the Airfryer cool down faster.

Dispose of rendered fat or oil from the bottom of the pan.

Clean the pan, basket in a dishwasher. You can also clean them with hot

water, dishwashing liquid and a non-abrasive sponge (see "cleaning table").

Tip

- If food residues stuck to the pan or basket, you can soak them in hot water
and dishwashing liquid for 10-15 minutes. Soaking loosens the food
residues and makes it easier to remove. Make sure you use a dishwashing
liquid that can dissolve oil and grease. If there are grease stains on the pan
or basket and you have not been able to remove them with hot water and
dishwashing liquid, use a liquid degreaser.

- If necessary, food residues stuck to the heating element can be removed
with a soft to medium bristle brush. Do not use a steel wire brush or a hard
bristle brush, as this might damage the coating on the heating element.

To prevent scratches, gently wipe the outside(including steam vent, surface

etc..) and inside of the appliance with an unwrinkled, clean, and soft cloth.

Begin with a slightly moistened cloth and follow up with a dry one, if

necessary.

Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food
residues.
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6 Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.
Note

- In case that you unintentionally pull out the divider, that is located between
the small and the big pan, during cleaning, make sure to putit back in the
right way.

Tip

- If food residues stick to the pan, use the automated cleaning program "Steam

clean" to soften the residues and make cleaning easier (see "Use the
automated cleaning programs").

Cleaning table

\
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Using the double layer
The double layer and skewer come with the following models: NA55X/03.

The double layer is a useful accessory that allows for cooking on two levels, but it
is only compatible with the big pan.
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1 Remove the big pan from the appliance.

2 Place the desired food into the basket.

Note
- Refer to the food table below for recommended items to cook with the
double layer.

3 Place the double layer on top of the food in the basket.

4 Add the second portion of food onto the double layer.

5 Insert the pan into the appliance and adjust the time and temperature as
specified in the following table. Once ready, press the start button.

Dishes Weight (raw) Cooking time I:rrzpera- Note
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Frozen chicken 3009/ 11 0z

nuggets 17-20 min 180°C
Thin frozen fries 4009/ 140z

Frozen chicken

) 4509/ 160z

wings
16-20 min 200°C
Frozen chicken
burger patties 35097120z
Corncobs 800-1000 g/ 28-35
oz 24-28 min 180°C - 3 pieces of corncobs
Potato wedges 5009/ 180z
Dorade (5)2076009 /18-21
18-20 min 200°C - 2 pieces of whole fish

Baked potato
(quartered) 3509/120z
Whole mushrooms 2009 /7 oz

- - 12-14 min 200°C
thg prawns with 4009/ 140z
skin
Grilled cheese or 2509/ 90z - Turnthe grilled
tofu 15-18 min 180°C cheese or tofu

halfway through the
Mixed vegetables 5009/ 180z cooking time
Note

- The top food item listed in the table should be placed on the top level of
the double layer and the second item on the bottom level.

6 After the cooking process is complete, use oven gloves and tongs to carefully
remove the food from the basket.

Caution

- Be cautious when removing the double layer as it becomes hot
during cooking.

Using the skewer
The skewer can be used in combination with the double layer.
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1 Thread the desired meat and vegetables onto the skewers.

2 Place the skewers into the designated grooves on the double layer.

3 Putthe pan back into the appliance.
4 Set the time and temperature according to the specified table and begin the
cooking process.

5 Once cooking is complete, use oven gloves and tongs to carefully remove the
food from the basket.

Refer to the table for specific recommendations on cooking times and

temperatures.

Basket content  Portion Cooking time Temperature Note

5 Skewers of food 5 skewers - Put the mixed
vegetables on

the bottom of
15-18 min 180°C the pan, and
Mixed vegetables 5009 the skewers on
top of the
double layer.

Using the breakfast kit
The breakfast kit comes with the following models: NA55X/04.
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The breakfast kit allows for cooking up to four eggs and four pieces of toast
simultaneously.

Caution

- To safely remove the cooked eggs and toast from the breakfast kit,
always use tongs to prevent any potential risk of burning.
1 Remove the small pan from the appliance.

2 Take the bottom plate out of the pan.

* Note

- If the bottom plate is not removed, the toast slices may not fit properly
into the pan.

I 3 Place the breakfast kit into the small pan.

4 Place up to four eggs on the breakfast kit and insert the pan back into the
l appliance.

@ 5 Adjust the time and temperature according to the food table below and
press the start button.

Breakfast kit Amount Cooking time Temperature Note
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Hard boiled eggs 4 eggs 10-12 min - Cook the eggs
first. Add the
Soft boiled eggs 4 eggs 8-10 min toast halfway
180°C
through the
Toast 5 pieces 5-6 min cooking
process.

6 Halfway through the cooking process, add the toast slices to the breakfast kit
and continue cooking.
Tip
- Consider enabling the shaking reminder to avoid forgetting to add the
toast.
- If the toast does not fit into the pan, cut it in half.

7 Once cooking is complete, use tongs to carefully remove the eggs and toast.

Please refer to the food table below for specific cooking times and temperatures.

Storage
1 Unplug the appliance and let it cool down.
2 Make sure all parts are clean and dry before storing.
3 Wrap the cord around the designated cord holder on the backside of the
appliance.
Note
- When carrying the Airfryer, always hold it horizontally to prevent the pans
from accidentally falling out, which could potentially damage them.
- Always make sure that the removable parts of the Airfryer e.g. removable
mesh bottom, etc. are fixed before you carry and/or store it.
Troubleshooting

This chapter summarizes the most common problems you could encounter with
the appliance. If you are unable to solve the problem with the information
below, visit www.philips.com/support for a list of frequently asked questions
or contact the Consumer Care Center in your country.
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Solution

The outside of the appliance
becomes hot during use.

The heat inside radiates to the
outside walls.

This is normal. All handles and
knobs that you need to touch
during use stay cool enough to
touch.

The pan, the basket, and the inside
of the appliance always become
hot when the appliance is
switched on to ensure the food is
properly cooked. These parts are
always too hot to touch.

If you leave the appliance switched
on for a longer time, some areas
get too hot to touch. These areas
are marked on the appliance with
the following icon:

As long as you are aware of the
hot areas and avoid touching
them, the appliance is completely
safe to use.

My home-made fries do not turn
out as | expected.

You did not use the right potato
type.

To get the best results, use fresh
floury potatoes. If you need to
store the potatoes, do not store
them in a cold environment like in
a fridge. Choose potatoes whose
package states that they are
suitable for frying.

The amount of ingredients in the
basket is too big.

Follow the instructions in this user
manual to prepare home-made
fries.

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
cooking time.

Follow the instructions in this user
manual to prepare home-made
fries.

The Airfryer does not switch on.

The appliance is not plugged in.

Check if the plug is inserted in the
wall outlet properly.

Several appliances are connected
to one outlet.

The Airfryer has a high wattage.
Try a different outlet and check
the fuses.

On/Off button was not activated
yet.

Use your thumb to press the
On/Off button, ensuring the
whole button is touched by finger.
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Problem

Possible cause

Solution

| see some peeling off spots inside
my Airfryer.

Some small spots can appear
inside the pan of the Airfryer due
to the incidental touching or
scratching of the coating (e.g.
during cleaning with harsh
cleaning tools and/or while
inserting the basket).

You can prevent damage by
lowering the basket into the pan
properly. If you insert the basket at
an angle, its side may knock
against the wall of the pan,
causing small pieces of coating to
chip off. If this occurs, please be
informed that this is not harmful
as all materials used are food-safe.

White smoke comes out of the
appliance.

You are cooking fatty ingredients.

Carefully pour off any excess oil or
fat from the pan and then
continue cooking.

The pan still contains greasy
residues from previous use.

White smoke is caused by greasy
residues heating up in the pan.
Always clean the pan and the
basket thoroughly after every use.

Breading or coating did not
adhere properly to the food.

Tiny pieces of airborne breading
can cause white smoke. Firmly
press breading or coating to food
to ensure it sticks.

Marinade, liquid or meat juices are
splattering in the rendered fat or
grease.

Pat food dry before placing it in
the basket.

The screen on the Airfryer shows
"E’l U‘

The device is broken / has defects.

Call the Philips service hot line or
contact the Consumer Care Center
in your country.

Your Airfryer might be stored in a
place where it is too cold.

If your device was stored at a low
ambient temperature, let it warm
up to room temperature for at
least 15 minutes before you plug it
in again.

If your display still shows "E1", call
the Philips service hot line or
contact the Consumer Care Center
in your country.

The screen on the Airfryer shows
"E4-E12".

The device might have a
malfunction.

Try to plug out and plug in the
device. If this does not help please
call the Philips service hot line or
contact the Consumer Care Center
in your country.

| hear some strange noise coming
from the inside of the appliance.

The appliance is equipped with a
fan, which is needed to transport
the heat to the food, and also a
water pump, which is needed for
the steaming function of the
appliance.

This noise is normal and intended.
If the noise gets louder or changes
dearly, please contact the Philips
support center for further advice.
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Solution

There is water in the cooking
chamber after cooking.

The Air fryer produces steam
during cooking. The steam
condenses on the food and on the
inside walls of the cooking
chamber. The condense water
remains in the cooking chamber
after cooking.

A certain amount of water
remaining in the cooking chamber
after cooking is normal. Just wipe
it out with a wet, non-abrasive
cloth.

& always flashes

No water in water tank

Add water in water tank.

Water tank is not placed properly

Press down water tank in groove
to secure it in place, and then press
the Start/Pause button.

Water tube blocked

Contact the consumer centre in
your country and ask for further
service.

& always flash

This is the reminder for descaling

Perform the descaling process. See
chapter "Descaling".

There might be some
condensation water on the wall
during steaming, steam cleaning,
descaling

Itis normal, vapor will come out
from air outlet of right side and
pushed it to wall by fan

Place device 20cm away from wall
and don't place right air outlet of
device directly in front of the

socket to avoid electrical problem.

Do not put other kitchen
appliances closed to it.

Use mop to dry it.

The machine seems to be leaking

Leaking from inner part of
device(leakage of water tube etc.)

Device cracked by external force
or deformation

Contact the consumer centre in
your country and ask for further
service.

Leakage from water tank

Take water tank out and install it
properly again

Check if there are any cracks in the
water tank,contact consumer
center in your country

Insufficient steam

Insufficient water in the water
tank

Check the water tank to ensure
there is enough water.

The water tank is not fully inserted
correctly

Press down water tank in groove
to secure it in place, and then press
the Start/Pause button.

The water inlet in the groove on
the top of the machine is
dirty/clogged

Clean and rinse the water inlet.
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Problem

Possible cause

Solution

Clogging of the steam generator,
or leakage of the steam pipeline

If it has been used for a long time,
it may be necessary to perform
descaling and cleaning of the
steam generator.Start descaling
program.

If still not work, please contact
consumer centre

There is no sound from fan or
motor when starting program of
steaming,steam&airfrying, steam
cleaning, descaling,but the
indication of temperature and
time are on and not blinking

Itis normal. The appliance is
working.

Wait more than 20 seconds to
check the phenomenon again.

Condensation water on vacant
socket during steaming, steam
cleaning,descaling

Device placed too closely to the
vacant sockets

It is recommended to adjust the
position of the device or use the
socket dust cover to avoid
condensation accumulated in
vacant sockets.
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Dulezité informace

Pred pouzitim pristroje si peclivé prectéte tuto prirucku s dtlezitymi informacemi
a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Nebezpedi

- Neumistujte pfistroj na horky plynovy sporak ani do jeho blizkosti.
Nepokladejte pfistroj na jakykoli druh elektrického varice nebo elektrickou
topnou desku nebo do rozehtaté trouby.

- Pristroj nikdy neponofujte do vody ani ho neoplachujte pod tekouci vodou.

- Zamezte proniknuti vody nebo jiné kapaliny do pfistroje. Pfedejdete tak Urazu
elektrickym proudem.

- Prisady, které chcete fritovat, vlozZte vzdy do kosiku, aby nepfisly do styku
s topnymi télesy.

- Pokud je pfistroj v provozu, nezakryvejte vstup vzduchu ani otvory pro vystup
vzduchu.

- Nadobu neplnte olejem, hrozi nebezpedi pozaru.

- Pokud byste zjistili zdvadu na zastréce, na napajecim kabelu nebo na pfistroji,
dale jej nepouzivejte.

- Nedotykejte se vnitini strany pristroje, pokud je v provozu.

- Vzdy se ujistéte, ze je ohfivac prazdny a ze v ohfivaci nejsou zadné potraviny.

- Pred prvnim pouzitim musite k pfistroji pfipojit pfihradku na kabel. Nikdy
prihrddku na kabel neodstranujte.

Varovani

- Pokud by byl poskozen napajeci kabel, musi jeho vyménu provést spole¢nost
Philips, jeji servisni pracovnici nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, abyste
predesli moZznému nebezpedi.

- Pristroj zapojujte pouze do fadné uzemnénych zasuvek, které jsou chranéné
uzemnénym elektrickym jisti¢cem.

- Vzdy zkontrolujte fadné zapojeni zastrcky do sitové zasuvky.

- Pfistroj nenf urcen k tomu, aby byl ovladan pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkového ovladace.

- Tento pfistroj mohou pouzivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenostf
a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpe¢ném
pouzivani pfistroje a pokud byly obezndmeny s pfislusnymi riziky.

- Détisis pfistrojem nesmf hrat. Cisténi a Udrzbu smi provadét déti, pouze
pokud jsou starsi 8 let a jsou pod dozorem.

- Pfistroj a jeho kabel udrzujte mimo dosah déti mladsich 8 let.

- Pristroj neumistujte ke zdi ani k jinym spottebic¢tim. Za ptistrojem, po obou
jeho stranach a nad pfistrojem ponechte alespon 15 cm volného prostoru. Na
pristroj nic nepokladejte.

- Béhem horkovzdusného fritovani se otvory pro vystup vzduchu uvolfiuje
horka para. Udrzujte ruce a oblicej v bezpecné vzdalenosti od pary i od otvord
pro vystup vzduchu. Na horkou paru a vzduch davejte pozor také pfi
vytahovani nddoby z pfistroje.
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- Nikdy v pfistroji nepouzivejte lehké prisady nebo pecici papir.

- Pristupné povrchy mohou byt béhem pouzivani pfistroje horké.

- Skladovani brambor: Teplota musi odpovidat skladované odrtidé brambor
a musi byt vyssi nez 6 °C, aby se minimalizovalo riziko uvolnéni akrylamidu
v pfipravované potraviné.

- Nikdy neplfite nddobu olejem.

- Fritéza Airfryer ma dvé varné komory a proto ma vysokou elektrickou
spotrebu. Nezapojujte dalsi vykonny spotrebic (napf. varnou konvici,
elektricky gril atd.) do stejné zasuvky. MUZze dojit k padu elektrického jistice ve
vasem domé a zasuvka nebude fungovat.

- Pristroj je navrzen pro pouziti pfi okolnich teplotdch mezi 5 °C a 40 °C.

- Drive nez ptistroj pfipojite do sité, zkontrolujte, zda napéti uvedené na
pristroji souhlasi s napétim v mistni elektrické siti.

- Napajeci kabel nenechdvejte v blizkosti horkych povrcha.

- Zafizeni neumistujte na horlavé materidly nebo do jejich blizkosti, napfriklad
na ubrus ¢i pobliz zavésu.

- Nepouzivejte pfistroj pro jiné Ucely nez uvedené v této prirucce. Pouzivejte
pouze originalni pfislusenstvi Philips.

- Pristroj nenechéavejte v provozu bez dozoru.

- N&doba, kosik a pfislusenstvi umistény uvnitf varné komory se béhem
pouzivani pfistroje a po ném zahfivaji, vzdy s nimi manipulujte opatrné.

- Pfed prvnim pouzitim pfistroje ddkladné umyjte vsechny dily, které ptichazeji
do styku s potravinami. Pokyny naleznete v uzivatelské prirucce.

- Kdyz vafite v pare, budte pti zvedani vika opatrni, abyste se nespalili unikajici
parou.

- Nepouzivana ptihradka je vzdy horka, i kdyz se pouziva jina prihradka.

- Nepouzivana pfihradka pfistroje se mUze zahtat, kdyz je v provozu jind
prihradka. Proto doporucujeme, abyste vsechny zadsuvky nechali zaviené,

i kdyz je v provozu pouze jedna prihradka, a otevirali/vyjimali je pouze
v pfipadé, Ze je to nezbytné k jejich naplnéni.
- Neumistujte okénko pro unik pary k zadsuvce.

Upozornéni

- Tento pristroj je uréen pouze pro bézné pouziti vdomdacnosti. Neni uréen pro
pouzivani v prostredich, jako jsou kuchyrky pro personal obchodd, kancelare
nebo farmy, nebo v jinych pracovnich prostfedich. Pfistroj neni urcen ani
k pouzivani klienty v hotelech, motelech, zafizenich poskytujicich nocleh se
snidani a jinych ubytovacich zatizenich.

- Pfiponechani pfistroje bez dozoru a pred jeho sestavovanim, rozebiranim,
uskladnénim nebo ¢isténim ho vzdy odpojte od napdjent.

- Pristroj postavte na vodorovnou, pevnou a stabilni podlozku.

- Pokud by byl pouzivan nespravnym zptsobem, pro profesionaini ¢i
poloprofesionalni Ucely nebo v pfipadé pouziti v rozporu s pokyny v této
uzivatelské pfirucce, pozbyva zaruka platnosti a spolecnost Philips odmita
jakoukoliv zodpovédnost za zplsobené Skody.

- Kontrolu nebo opravu ptistroje svéfte vzdy servisu autorizovanému
spolec¢nosti Philips. Nepokousejte se pfistroj sami opravovat, jinak zaruka
nebude platna.

- Zafizeni neodpojujte ze zasuvky ihned po dokonceni vareni.
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- Pred manipulaci nebo ¢isténim pristroje pockejte alespor 30 minut, nez
pristroj vychladne.

- Dbejte, aby piisady pfipravené v tomto pfistroji byly zlatozluté, a nikoli tmavé
nebo hnédé.

- Vyjméte spélené zbytky. Cerstvé brambory nefritujte p¥i teplotéch nad 180 °C
(minimalizujete tak tvorbu akrylamidd).

- Pricisténi horni ¢asti varné komory budte opatrni: Horké topné téleso, okraj
kovovych &asti a Stit proti rozstiiknuti.

- Vzdy se ujistéte, ze je pokrm ve fritéze Airfryer zcela uvareny.

- Pfivarfenirychle se kazicich potravin budte opatrni, pokud jde o funkci
synchronizovaného vypnuti (mdze dojit k mnozeni bakterii).

- Budte opatrni pfi vytahovani uvarenych pokrm( a nenechte vypadnout zadné
prislusenstvi.

- Drzak kabelu slouZi také jako distancni vlozka; vytvofenim prostoru mezi
zafizenim a zdi zabranuje akumulaci tepla. Distan¢ni vlozku nikdy
neodstranujte.

- Kdyz se rozsviti ikona odstranéni vodniho kamene, odstrarnte vodni kdmen.

- Pristroj umistéte 20 cm od stény a vystup vzduchu neumistujte pfimo pred
zasuvku. Neumistujte fritézu Airfryer vedle jiného varného spottebice, blizko
stény kuchyné nebo pod horni kuchyriské skiiniky. Vysrazena horka para by
mohla stékat po povrsich.

- Pribézném pouzivani je nutné okolo vyrobku zajistit dobrou ventilaci.

- Pokud se uvnitf nebo v okoli vystupu pary nahromadi vihkost, setfete ji
suchym hadfikem.

- Pokud se na prdzdné zasuvce vyskytne vodni kondenzat, doporucujeme
upravit pozici zatizeni nebo na zasuvku nasadit protiprachovy kryt, aby se na
ni kondenzat nehromadil.

Recyklace

- Tento symbol znamen3, Ze elektrické vyrobky nelze likvidovat s béznym
komunalnim odpadem.
- Ridte se pravidly vaii zemé pro sbér elektrickych vyrobkd.

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pfistroj odpovida platnym normam a predpistm tykajicim se
elektromagnetickych poli.
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Zaruka a podpora

Spolecnost Versuni poskytuje na tento produkt po zakoupeni dvouletou zaruku.
Tato zaruka se nevztahuje na zavady vzniklé v dUsledku nespravného pouziti
nebo $patné Udrzby. Nase zaruka nema vliv na vase zakonna prava spotfebitele.
Potrebujete-li dalsi informace nebo uplatnit zaruku, navstivte nas web
www.philips.com/support.
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Uvod

Gratulujeme a vitdme vas do rodiny Philips!

Chcete-li pIné vyuzivat nasi podporu, zaregistrujte svij vyrobek na strance
www.philips.com/welcome.

Fritéza Airfryer se dvéma kosiky s pdrou umoznuje pfipravovat dvé pfisady
samostatnymi zpUsoby pfipravy, pfi¢emz obé jsou hotové ve stejnou dobu. Dva
kosiky na smazeni, peceni, zapékani a grilovani, pficemz velky kosik je vybaven
také pro vareni v pafe. Vychutnejte si dokonale pfipravené pokrmy diky
technologii RapidAir Plus a technologii Air Steam.

Navic je tato horkovzdusna fritéza vybavena programy automatického ¢istént,
jako je &i&téni parou a odstrafiovani vodniho kamene. Ci§téni parou méze
usnadnit odstranéni nahromadéného tuku z velké nddoby a kolem topné
trubice. Funkce odstrariovani vodniho kamene pomaha cistit usazeniny vodniho
kamene ve vodnim systému pfistroje a prodluzuje jeho Zivotnost.

Soucasti je aplikace HomelD, ktera obsahuje podrobné rady a stovky receptd na
lahodné pokrmy, véetné konkrétnich nastaveni pro vasi fritézu Airfryer se dvéma
kosiky.

Stdhnéte si aplikaci pomoci kédu QR umisténého na baleni.
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VsSeobecny popis

Hlavni ¢éasti

1 Viko nadrzky na vodu 8  Spodnideska pro malou nddobu

2 Indikace maximalni hladiny vody 9  Drzék kabelu

3 Nadrzka na vodu 10 Napajeci kabel

4 Ovlddaci panel 11 Vystupy vzduchu

5  Kosik pro velkou nddobu 12 Snidanova sada (pouze NA55X/03)

6  Velkd nddoba 13 Dvojity rost s jehlami na Spizy (pouze
NA55X/04)

7  Mala nddoba
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Ovladaci panel

a Tlacitko vypinace

b Funkce casu

c Tlacitko zpét

d Tlacitko pro spusténi/pozastaveni
Tladitka ovladani malé nadoby

e Tlacitko malé naddoby

f Tlacitko upozornéni na protiepani

g Tlacitka ovladani teploty

h Tlacitka ovlddani casu

Tlacditka ovladani velké nadoby

i Tlacitko velké nadoby

Tlacitko upozornéni na protirepani
Tlacitko funkce horkovzdusného fritovani
Tlacitko funkce vafeni v pare a horkovzdusného fritovani
Tlacitko funkce vareni v pare

Tlacitko funkce ¢isténi parou

Tlacitka ovlddani teploty

Tlacitka ovlddani casu

Tlacitka predvoleb

Indikace nedostatku vody

Ikona pfipomenuti odstranéni vodniho kamene

w - 0T OS> 3 T~
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s funkci

Nadrzka na vodu

Fritéza ma nadrzku na vodu umisténou v horni ¢asti pfistroje. Indikace maximalni hladiny
vody je piiblizné 800 ml a je viditelna zepredu i zezadu. Abyste zabranili Uniku vody,
neprekracujte tuto hladinu.

Abyste zabranili rozliti vody, drzte néddrzku na vodu pfi pInéni obéma rukama a pred jejim
premisténim zavrete viko. Po kazdém cyklu vareni nadrzku na vodu vyprazdnéte, abyste
zabranili usazovanivodniho kamene.

Funkce ¢asu

Automaticka synchronizace doby vareni zajisti, ze obé nddoby dokondi vareni ve stejnou
dobu, atoiv pfipadé, Ze se Casy varenf lisi.

Tlacitko zpét
Tlacitko zpét mizete pouzit, kdyz omylem zvolite nespravnou predvolbu/funkci.

Upozornéni na protrepani

Stisknutim tlacitka upozornéni na protfepdni zapnete nebo vypnete upozornéni, které vam
pripomene, abyste béhem vareni dvakrat protiepali nebo otocili jidlo pro dosazeni
rovnomeérnéjsich vysledkd. Uslysite ,pipnuti” a vedle displeje casu se zobrazi blikajici ikona
prottepani ®.

Funkce horkovzdusného fritovani

Technologie RapidAir Plus s jedine¢nym hvézdicovitym designem cirkuluje horky vzduch
kolem jidla a skrz néj, ¢imz zajistuje rovnhomérné vareni uvniti i venku pro chutné domaci
pokrmy.

Funkce vareni v pare a horkovzdusného fritovani

Pouze pro velkou nddobu: Pomoci funkce RapidAir Plus s technologii Air Steam dosdhnete
krehkosti pfi vareni v pare a kfupavosti pomoci horkovzdusného fritovani.

Funkce vareni v pare

Pouze pro velkou nddobu: Nase technologie Air Steam zajiStuje kvalitni davku pary pro
zeleninu, ryby, knedliky nebo pecivo, se kterou dosdhnete kiehké a jemné textury bez
nasaknuti a rozmocent.

>ODO OVWE

Ikona indikace nedostatku vody

Jednd se o ikonu na pravém cislicovém displeji. Pokud blika a pipd, znamena to, ze v nadrzce
neni voda nebo Ze nadrzka neni spravné umisténa. Naplnte nadrzku vodou a ujistéte se, Ze je
na svém misté. Poté stisknéte tlacitko pozastaveni/spusténi a napis zhasne.




Funkce cisténi parou

Pouze pro velkou nadobu: Stisknéte jednou tlacitko Cisténi parou, ¢imz zahdjite cisténi pravé
komory a pom(Zete rozpustit mastné zbytky v nddobé a kolem topného télesa. Podrobnosti
naleznete v kapitole , Cigténi — ¢igténi parou”.

Funkce odstrariovani vodniho kamene

Pouze pro velkou nadobu: Dlouze stisknéte tlagitko ¢igténi parou @ po dobu alespori
3 sekund, dokud nezacne blikat ikona odstrafiovani vodniho kamene. Podrobnosti viz
kapitola ,Cigténi — odstrafiovani vodniho kamene”.

A
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Pozastavit vareni

Vareni obnovite stiskem tlacitka spusténi/pozastaveni nebo opétovnym vlozenim
nadoby/kosiku.
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Pfedvolby

Nize uvedené predvolby jsou programy vareni, které obsahuji doporuceni pro
nastaveni teploty a doby vareni zalozené na mnozstvi jidla. Podrobnéjsi
informace najdete v kapitole ,Vareni pomoci predvoleb”.

@
Mrazené Steak Cerstvé Veganské Kureci stehna Ryby
bramborové brambory
pokrmy
® © ©®© @
Zelenina Chleba Muffiny/ Ohtev Knedlicky

Kolac

Hlucnost pftistroje

Béhem prace pfistroje maze byt slyset hluk. Jedna se o bézny jev, kdy hluk
vychazi z erpadla a ventilatoru.

Zvukova upozornéni

Nékdy uslysite zvukové upozornéni, napiiklad kdyz pfistroj dokondi vareni, nebo
kdyz je b€hem vareni vyzadovana néjaka akce, napr. protrepat ¢i obratit pokrm.

Pred prvnim pouzitim

Dulezité informace
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- PFi prvnim pouziti mize horkovzdusna fritéza vytvaret kouf a zapach,
ktery by se mél béhem nékolika minut rozptylit.

- Pfed prvni pfipravou jidla ptistroj dakladné vycistéte podle kapitoly
LCisténi”.

1 Odstrante veskery obalovy material.

2 Sejméte z pristroje vSechny (pfipadné) nalepky nebo Stitky.

3 Pred prvnim pouZitim pt¥istroj dkladné vycistéte (viz kapitola ,Cist&ni”).

4 Pripevnéte drzak kabelu zaklapnutim na uréené misto na zadni strané
zarizeni.
Upozornéni
- Drzéak kabelu slouzi také jako distan¢ni vliozka; vytvorenim prostoru

mezi zafizenim a zdi zabranuje akumulaci tepla.
Upozornéni

- Tato fritéza Airfryer pracuje s horkym vzduchem. Nadobu neplnte
olejem, tukem na smazeni ani jinou kapalinou.

- Nedotykejte se horkych povrchu. S horkou nadobou manipulujte
v kuchynskych rukavicich.

- PFistroj je uren vyhradné k pouziti v domacnosti.

- PFi prvnim pouziti pfistroje z néj mtze unikat slaby kouft. To je normalni
jev.

- Predehfivani pfistroje neni nutné.

Priprava pred prvnim pouzitim

Pristroj postavte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch odolny proti Zaru.
Poznamka

- Bé&hem pouzivani se skrze vystupy vzduchu uvolfiuje horkd para. Udrzujte
ruce a oblicej v bezpecné vzdalenosti od pary a vystupu vzduchu. PFistroj
umistéte 20 cm od stény a vystup vzduchu neumistujte pfimo pred zasuvku.
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Na pfistroj ani tésné vedle néj nepokladejte zadné predméty. Mohlo by to
narusit proud vzduchu a ovlivnit vysledek fritovani.

Neumistujte fritézu Airfryer vedle jiného varného spottebice, blizko stény
kuchyné nebo pod horni kuchyriské sk¥ifiky. Vysrazena horka para by mohla
stékat po povrsich.

Pfi bézném pouzivani je nutné okolo vyrobku zajistit dobrou ventilaci.
Béhem pouzivani se skrze vystupy vzduchu uvolfiuje horkd para. Udrzujte
ruce a oblicej v bezpecné vzdalenosti od pary a vystupu vzduchu. Pfistroj
umistéte 20 cm od stény a vystup vzduchu neumistujte pfimo pred zasuvku.
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Navod na vareni

Pro levou a pravou nadobu existuji rdzné funkce vareni. Pro pozadovanou funkci
vareni mlzete zvolit odpovidajici nddobu.

Rezim vareni

Horkovzdusné Vareniv pare Vareniv pare
fritovani a horkovzdusné
fritovani

Mala nadoba

O

Velkad nadoba

@ ;
m

© 0 @
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Pred pouzitim funkce vareni v pare nebo vafeni v pare a horkovzdusného
fritovani se ujistéte, Ze je v nadrzce dostatek vody, a neprekracujte indikaci
maximalni hladiny vody na nadrzce.

Po ukonceni vafeni nadrzku na vodu vyprazdnéte.

Vareni ve dvojité nadobé

Vareni s funkci ¢asu

Pokud pfipravujete dva pokrmy s rliznymi funkcemi, teplotami a ¢asem, pouzijte
funkci ¢asu, aby obé& nddoby dokondily pfipravu soucasné.

1 Zasunte zastrcku do sitové zasuvky.
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2 Vyjméte obé nddoby z pfistroje zatazenim za rukojet.

3 Umistéte spodni desku do malé nadoby.

4 Vlozte kosik do velké nadoby.
Poznamka
- Ujistéte se, Ze jsou chlopné kosiku pfi vklddani do nddoby spravné
umistény na praveé a levé strané. Pokud jej omylem otocite o 90 stupnd,
kosik se do nddoby nevejde.
- Pfiumistovani kosiku do nadoby je tfeba trochu zatlacit.
5 Vlozte pfisady do kosiku.

6 Zasunite nadoby zpét do fritézy Airfryer.

Upozornéni

- Prihradek ani kosiku se néjakou dobu po pouziti nedotykejte, protoze
jsou velmi horké.

7 Stisknutim tlacitka vypinace zapnéte pfistroj.
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8 Vyberte malou nadobu.
Indikace ¢asu a teploty na levé strané zacne blikat.

9 Vyberte pozadovany cas a teplotu stisknutim tlacitek zvyseni/snizeni teploty
a zvyseni/snizeni ¢asu.

10 Vyberte velkou nadobu.

ﬁﬁ 11 Zvolte pozadovanou funkci vateni: horkovzdusné fritovani, vareni v pare nebo

funkci vareni v pare a horkovzdusné fritovani.
Pred vybérem funkce vareni v pare nebo vareni v pare a horkovzdusného

- fritovani napliite nddrzku na vodu po indikaci maximaini hladiny.

ﬁ—ﬁ 12 Vyberte pozadovany cas a teplotu stisknutim tlacitek zvyseni/snizeni teploty
a zvyseni/snizeni ¢asu.
Pokud zvolite funkci horkovzdusného fritovani nebo vareni v pare
v/ v a horkovzdusného fritovani, mdzete nastavit teplotu vareni. U funkce vareni
v pare je teplota pevné nastavena na 100 °C a nenfi nastavitelna.

Doporucené mnozstvi potravin, teploty a dobu vareni naleznete v tabulce
pokrm v kapitole ,Vareni v samostatné nadobé”.
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13 Stisknéte tlacitko upozornéni na protfepani, pokud chcete byt béhem vareni
upozornéni, abyste protiepali své jidlo.

14 Stisknutim tlacitka funkce casu zajistite, Ze se obé jidla dovafi ve stejnou
dobu.
Pokud vafite dvé jidla s riznymi funkcemi, teplotami a dobou vafeni a neni
nutné, aby byla dokoncena ve stejnou dobu, mzete tento krok vynechat.
Pokud béhem vareni nastavite ¢as pro jednu z nddob, funkce ¢asu bude
deaktivovana a obé nddoby budou pracovat samostatné. Chcete-li funkci
casu opét aktivovat, stisknéte tlacitko spusténi/pozastaveni. Poté stisknéte
tlacitko funkce asu, které se zobrazi. Nakonec opétovnym stisknutim tlacitka
spusténi/pozastaveni pokracujte ve varen.

15 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni spustte proces vareni.

16 Jakmile uslysite zvukovy signal upozornéni na protrepani, vyjméte nadobu
s kosikem a protrepejte ji nad difezem. Poté nadobu vlozte zpét do pfistroje.
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(3

Ce

17 Az uslysite zvonek casovace, doba pfripravy uplynula.

18 Vytdhnéte nddoby a zkontrolujte, zda jsou pfisady pfipraveny.

Pokud pfisady jesté nejsou hotové, staci vlozit nadobu zpét do fritézy Airfryer
a pridat nékolik dalsich minut.
19 Opatrné vyjméte pfisady (napt. hranolky) z nddoby pomoci grilovacich klesti.

Poznamka

Chcete-li obé nadoby pozastavit, stisknéte tlacitko spusténi/pozastaveni.
Opétovnym stisknutim pokracujte ve vareni v obou nadobach.

Chcete-li pozastavit pouze jednu nddobu, vyberte nejprve tuto nddobu

a poté stisknéte tlacitko spusténi/pozastaveni. Opétovnym stisknutim
tlacitka pokracujte ve vafeni v této nadobé.

U jedné nadoby muzete pouzit pfedvolbu a u druhé ru¢ni nastaveni.
Pfistroj automaticky pozastavi vateni, kdyz nddobu vytdhnete, a pokracuje
v ném, kdyz ji vlozite zpét.

Pokyny k rdznym funkcim vareni naleznete v pfislusnych ¢astech kapitoly ,Vareni
v samostatné nddobé”.
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Vareni v samostatné nadobé
Pokud chcete fritovat horkym vzduchem malou porci jidla, zvolte malou nadobu
(1)

Pokud chcete fritovat horkym vzduchem, vafit v pafe a fritovat horkym
vzduchem nebo vafit v paie velkou porci jidla, zvolte velkou nadobu ®.

NiZe uvedené pokyny se tykaji velké nadoby.
Poznamka

- Chcete-li vyjmout velké nebo kfehké prisady, pouzijte k jejich vyjmuti klesté.

-V zavislosti na prisadach mzZete po kazdé davce nebo pred protfepanim ¢i
vymeénou kosiku opatrné vylit z nddoby prebytecny olej nebo tuk. Kosik
poloZte na zaruvzdorny povrch a pfi vylévani prebyte¢ného oleje nebo tuku
pouzivejte rukavice vhodné do trouby. Poté vratte kosik do nadoby.

Funkce horkovzdusného fritovani

Horkovzdusné fritovani ve velké nadobé s tabulkou pokrmu
1 Zasunte zastrcku do sitové zasuvky.

2 Zatazenim za rukojet vyjméte velkou nddobu s kosikem z pfistroje.

3 Vlozte kosik do velké nadoby.
4 Vlozte ptisady do kosiku.
Poznamka
- Fritéza Airfryer dokaze pripravit celou fadu pfisad. Spravné mnozstvi
prisad a pribliznou dobu vafeni naleznete v ,Tabulce pokrmd”.

- Neprekracujte mnozstvi uvedené v ¢asti , Tabulka pokrm”, ani kosik
nepfeplnujte, protoze by to mohlo ovlivnit kvalitu konecného vysledku.
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5 Zasurite nadobu zpét do fritézy Airfryer.
Upozornéni

- Prihradek ani kosiku se néjakou dobu po pouziti nedotykejte, protoze
jsou velmi horké.

6 Stisknutim tlacitka vypinace zapnéte pfistroj.

7 Vyberte velkou nddobu.

8 Zvolte tlacitko funkce horkovzdusného fritovani.
Indikace ¢asu a teploty na pravé strané zacne blikat.

9 Vyberte pozadovany cas a teplotu stisknutim tlacitek zvyseni/snizeni teploty
a zvyseni/snizeni ¢asu (viz ,Tabulka pokrma”).
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10 Stisknéte tlacitko upozornéni na protfepani, pokud chcete byt béhem vareni

upozornéni, abyste protiepali své jidlo, pokud pfisady vyzaduji protiepat
nebo otodit (viz , Tabulka pokrma”).

11 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni spustte proces varent.
Displej teploty a ¢asu prestane blikat.
Poznamka
- Posledni minuta vareni se odpocitava v sekundach.

- Nastaveni vareni mizete b&hem vareni kdykoli zménit kliknutim na
tlacitko nahoru nebo dol(.

12 Jakmile uslysite zvukovy signal upozornéni na protfepani, vyjméte nddobu
s kosikem a protrepejte ji nad diezem. Poté kosik zasunte zpét do pristroje.

13 AZ uslysite zvonek ¢asovace, doba pfipravy uplynula.
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14 Vytdhnéte nddobu a zkontrolujte, zda jsou prisady pfipraveny.

Upozornéni

- Nadoba fritézy Airfryer je po dokonceni vareni horka. Vzdy ji
umistéte na zaruvzdorny pracovni povrch (napf. na trojnozku apod.),
kdyz ji vyjmete ze zafizeni.

Poznamka

- Pokud pfisady jesté nejsou hotové, jednoduse pomoci rukojeti zasurite
nadobu zpét do fritézy Airfryer a pfidejte k nastavenému ¢asu nékolik
minut navic.

15 Opatrné vyjméte prisady (napt. hranolky) z nddoby pomoci grilovacich klesti.

Upozornéni

- Nadobu pfi vyjimani pfisad nenaklanéjte, protoze by z ni mohl
vypadnout kosik.

. - Po pfipravé jsou nddoba, kosik, plast vnitiku pfistroje a prisady horké.
@ Podle typu prisad ve fritéze Airfryer mize z nadoby unikat para.

Tabulka pokrm( - velka nadoba

Doba vareni uvedend v tabulce je orientacni pro Cerstvé prisady. Pokud vysledky
nejsou podle ocekavani, upravte dobu vareni.

Pfisady Mnozstvi Teplota Cas (min) Poznamka
potravin

Tenké mrazené 800 g/ 28 unci 200 °C 28-31 V pribéhu 2krat

hranolky protfepejte, otocte

(7x7 mm/ nebo zamichejte

0,3 x0,3 palce)

Doméaci hranolky 800 g/ 28 unci 180 °C 30-40 V pribéhu 2krat
(silné 10 x 10 mm / protrepejte, otocte
0,4x0,4in) nebo zamichejte
Mrazené kureci 6009/ 21 unci 200 °C 10-20 V poloviné
medailonky protrepejte, otocte

nebo zamichejte

Zmrazené jarni 6009/ 21 unci 200 °C 18-24 V poloviné
zavitky protrepejte, otocte
nebo zamichejte

Hamburger (zhruba 4 karbanatk( 200 °C 15-20 V poloviné otocte

150 g / 5 unci)

Sekand pecené 12009/ 42 unci 150 °C 55-60 Pouzijte pedici
prislusenstvi

Kotlety bez kosti 4 kotlety 200 °C 15-20 V poloviné

(zhruba150g/ protrepejte, otocte

5 unci) nebo zamichejte
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Tenké parky (zhruba 10 ks 200 °C 11-15 V poloviné

50g/ 1,8 unce) protrepejte, otocte
nebo zamichejte

Kureci stehna 10 ks 180 °C 27-32 V poloviné

(zhruba 1259/ protrepejte, otocte

4,5 unce) nebo zamichejte

Kureci prsa (zhruba  5ks 180 °C 15-25 V poloviné otocte

160 g / 6 unci)

Celé kure 12009 /42 unci 180 °C 50-60

Celd ryba (zhruba 3 ryby 180 °C 20-25

300-4009g/

11-14 unci)

Rybi filety (zhruba ~ 5ks 160 °C 25-32

200 g/ 7 unci)

Smés zeleniny 1000 g/ 28 unci 180 °C 18-23 Dobu pfipravy

(hrubé krajend) nastavte podle
vlastni chuti,
protrepejte, otocte
nebo promichejte
v poloviné doby
vareni

Muffiny (zhruba 9ks 160 °C 13-15 PouZijte formicky

509/ 1,8 unce) na muffiny

Kola¢ 5009/ 18 unci 140 °C 35-40 Pouzijte velky pekac
na vareni a pecenf
a pred vyjmutim
kolédce zkontrolujte,
zda je propeceny

Predpeceny 6 ks 200 °C 6-8

chléb/rohliky
(zhruba 60 g /
2 unce)
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Veganské (Cerstvé 12 ks 180 °C 12-15 V pribéhu 2-3krat
polotovary, protrepejte, otocte
veganské nebo zamichejte
obcerstvent,

napriklad falafel)

Doméci chléb 5509/ 28 unci 150 °C 33-35 Pouzijte velky pekac

na vareni a pecenf
Tvar bochniku by
mél byt co
nejplossi, aby se
chléb pfi zvedani
nedotykal topného
télesa

Pfed vyjmutim
chleba zkontrolujte,
zda je propeceny




84 Cestina

Tabulka pokrm - mala nadoba

Doba vareni uvedena v tabulce je orientacni pro Cerstvé piisady. Pokud vysledky
nejsou podle ocekavani, upravte dobu vareni.

PFisady Mnozstvi Teplota ¢as (min) Poznamka
potravin

Tenké mrazené 3009/ 11 unci 200 °C 28-30 V prabéhu 2-3krat

hranolky protfepejte, otocte

(7x7 mm/ nebo zamichejte

0,3 x0,3 palce)

Doméci hranolky 3009/ 11 unci 180 °C 30-38 V prabéhu 2-3krat

(silné 10 x 10 mm / protrepejte, otocte

0,4x0,4in) nebo zamichejte

Mrazené kufeci 3009/ 11 unci 200 °C 20-22 V poloviné

medailonky protrepejte, otocte
nebo zamichejte

Zmrazené jarni 300g/ 11 unci 200 °C 20-23 V poloviné

zavitky protrepejte, otocte
nebo zamichejte

Hamburger (zhruba 300g/ 11 unci 200 °C 21-24 V poloviné otocte

150 g / 5 unci)

Kotlety bez kosti 300g/ 11 unci 200 °C 20-22 V poloviné

(zhruba150 g/ protfepejte, otocte

5 unci) nebo zamichejte

Tenké parky (zhruba 6 ks 200 °C 13-17 V poloviné

50g/1,8unce) protrepejte, otocte
nebo zamichejte

Kureci stehna 5ks 180 °C 28-30 V poloviné

(zhruba 1259/ protrepejte, otocte

4,5 unce) nebo zamichejte

Kureci prsa (zhruba 3 ks 180 °C 20-25 V poloviné otocte

160 g / 6 unci)

Cela ryba (zhruba 1 kus 180 °C 24-26

300-4009g/

11-14 unci)

Rybi filety (zhruba 2 ks 160 °C 25-32

200 g/ 7 unci)
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Smés zeleniny 400g/ 14 unci 180 °C 12-25 Cas pripravy
(hrubé krajend) nastavte podle
chuti
V poloviné
protfepejte, otocte
nebo zamichejte
Muffiny (zhruba 6 ks 160 °C 19-25 Pouzijte formicky
50g/ 1,8unce) na muffiny
Predpeceny 3ks 200 °C 6-8
chléb/rohliky
(zhruba 60 g/
2 unce)
Veganské (Cerstvé 12 ks 190 °C 15-18 40 g na kazdy kus

polotovary,
veganské
obcerstvent,
naptiklad falafel)

Cerstvé polotovary,
veganské
obcerstven(

jako napt. falafel
2-3krat
protfepejte, otocte
nebo zamichejte

v prabéhu pfipravy

Horkovzdusné fritovani s predvolbou ve velké nddobé
1 Postupujte podle krokd 1 az 8 v kapitole ,Horkovzdusné fritovani ve velké

nadobé s tabulkou pokrm”.

Kl—ﬁ 2 Vyberte piedvolbu.

Tip:

o« - Chcete-li pfejit na jinou predvolbu, stisknéte tlacitko zpét nebo zruste
vybér tlacitka predvolby a vyberte pozadovanou predvolbu.

3 Spustte proces vareni stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni.
Indikace teploty a ¢asu prestane blikat.

V nize uvedené tabulce naleznete doporucené mnozstvi potravin na zakladé
vychozi doby vareni.
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Predvolba - velka nadoba

Doba vateni uvedena v tabulce je orientacni pro Cerstvé piisady. Pokud vysledky
nejsou podle ocekavani, upravte dobu vareni.

Predvolby lko- MnoZstvi Teplota Cas Poznamka
na potravin  (vychozi) (vychozi)

Svadiny 8009/ 200 °C 28 min - MraZzené bramborové pokrmy, jako

obsahujicf 28 uncf jsou mrazené hranolky, americké

mrazené brambory, vroubkované hranolky atd.

brambory Upozornéni na protiepani je ve
vychozim nastaveni zapnuté a vyzyva
vas, abyste béhem varen{ dvakrat
protfepali nddobu.

Steak (tj. 6009/ 200 °C 20 min - Platek o tloustce 2-2,5 cm, kazdy

hovéz{ @ 21 undf o hmotnosti 200 g / 7 unci.

a veprové

kotlety)

Veganské (tj. 12 ks 180 °C 12 min - 40 gnakazdy kus

Cerstvé Cerstvé polotovary, veganské

polotovary, obcerstveni, naptiklad falafel

veganské V prabéhu 2-3krat protrepejte,

obcerstveni, otocte nebo zamichejte

napfiklad

falafel)

Cerstvé C-q 8009/ 180 °C 30 min - Pouzijte moucnaté brambory

brambory ‘) 28 unci - Brambory nakrajejte na kosticky

- Namocte na 30 minut do vody,
osuste a pridejte s az 1 Izici oleje
- Upozornéni na protiepani je zapnuto

ve vychozim nastaveni a béhem
pripravy vas pristroj dvakrat upozorni
na protrepani nadoby.

Kureci stehna 8-10ks 180 °C 32 min - 120g-130g/4-5uncinakazdé

(tj. drabezi stehno

maso) - Vprlbéhu protrepejte, otocte nebo
zamichejte

Ryby (tj. ryby 6009/ 180 °C 23 min - Celérybysklzicca300g/ 11 uncf

a morské 21 uncf

plody)

Zelenina 1000g/ 180 °C 22 min - Nakrdjené na hrubo

35 unci - Smés zeleniny (lilek, cuketa, paprika,

cibule)
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Predvolby lko- Mnozstvi Teplota Cas Poznamka
na potravin  (vychozi) (vychozi)
Kolac 800g/ 140 °C 35 min - Pouzijte velké pedici pfislusenstvi
@ 35 unci (199 x 189 x 80 mm) pro velkou
nadobu
- Formicky na muffiny pouzijte
u malého kosiku
Chleba 5009 180 °C 35 min - Pouzijte velky pekac na vareni
a pecenf
- Tvar bochniku by mél byt co nejplossi,
aby se chléb pfi zvedani nedotykal
topného télesa
- Pred vyjmutim chleba zkontrolujte,
zda je propeceny
Ohftev 160 °C 5 min - Nastavte cas podle potraviny
a mnozstvf
Predvolba - Mala nadoba
Doba vareni uvedena v tabulce je orientacni pro Cerstvé piisady. Pokud vysledky
nejsou podle ocekavani, upravte dobu vareni.
Predvolby lko- Mnozstvi Teplota Cas Poznamka
na potravin  (vychozi) (vychozi)
Svaciny 3009/ 200 °C 30 min - Mrazené bramborové pokrmy, jako
obsahuijici 11 unci jsou mrazené hranolky, americké
mrazené brambory, vroubkované hranolky atd.
brambory Upozornéni na protiepanije ve
vychozim nastaveni zapnuté a vyzyva
vas, abyste béhem vareni dvakrat
protrepali nddobu.
Steak (tj. 400g/ 200 °C 22 min - Platek o tloustce 2-2,5 cm, kazdy
hovéz{ @ 14 uncf o hmotnosti 200 g / 7 unci
a veprové
kotlety)
Veganské (tj. 8 ks 190 °C 15 min - 40 gnakazdy kus
Cerstvé Cerstvé polotovary, veganské
polotovary, obcerstveni, naptiklad falafel
veganské V prlibéhu 2-3krat protfepejte,
obcerstveni, otocte nebo zamichejte
napfiklad

falafel)
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a mnozstvi

Predvolby lko- Mnozstvi Teplota Cas Poznamka
na potravin  (vychozi) (vychozi)
Cerstvé C—q 3009/ 180 °C 35 min - Pouzijte moucnaté brambory
brambory ‘@) 11 unci - Brambory nakrajejte na kosticky
- Namocte na 30 minut do vody,
osuste a pridejte s az 1 Izici oleje
- Upozornéni na protiepani je zapnuto
ve vychozim nastaveni a béhem
pripravy vas pristroj dvakrat upozorni
na protrepani nadoby.
Kureci stehna 4-5 ks 180 °C 36 min - 120g-130g/4-5uncina kazdé
(tj. drabezi stehno
maso) -V pribéhu protrepejte, otocte nebo
zamichejte
Ryby (tj. ryby 3009/ 180 °C 25 min - Celérybysklzicca300g/ 11 unci
a morské 11 uncf
plody)
Zelenina 400 g 180 °C 25 min - Nakrdjené na hrubo
- Smés zeleniny (lilek, cuketa, paprika,
cibule)
Kolac 6pics 150 °C 20 min - Formicky na muffiny pouzijte
@ u malého kosiku
Chleba @ 3009 160 °C 40 min - Pouzijte pecici prislusenstvi
Ohftev @ - 170°C 6 min - Nastavte ¢as podle potraviny
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Tip: Udrzovani teploty

- Jidlo mGzete ve fritéze Airfryer udrzet teplé, kdyz nastavite teplotu na
80 stupnt a zvolite cas, po ktery chcete ponechat své jidlo teplé.
Doporucujeme, abyste své jidlo neponechavali teplé vice neZ pal hodiny,
protoze muze dojit ke snizenf kvality jidla.

- Pokud napftiklad hranolky ztrati béhem rezimu udrzovani teploty
kfupavost, zkratte dobu udrzeni teploty tak, ze zafizeni dfive vypnete,
nebo je dopecte po dobu 2-3 minut pfi teploté 180 °C.

Funkce vaieni v pare a horkovzdusného fritovani

Funkce vareni v pare a horkovzdusného fritovani s tabulkou
pokrmu
1 Sejméte z pristroje nadrzku na vodu.

2 Naplnte vodou nadrzku na vodu.
Nepfrekracujte indikaci maximalni hladiny vody.

3 Zajistéte viko na nadrzce na vodu, aby nedoslo k tniku vody.

4 Umistéte nadrzku na vodu na drazku v horni ¢asti spotrebice a zatlacte ji dold,
l aby byla zajisténa.

Pokud neni nadrzka na vodu spravné umisténa, voda nebude proudit do
parniho generétoru. To zpdsobi blikan{ ikony ,nedostatek vody” & a maze se
objevit podivny zvuk ventildtoru a motoru. V takovém pripadé mize byt

funkce vareni v pare a horkovzdusné fritovani vypnuta.
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5 Zasunte zastrcku do sitové zasuvky.

6 Zatazenim za rukojet vyjméte velkou nddobu s kosikem z pfistroje.

7 Vlozte kosik do velké nadoby.
8 Vlozte pfisady do kosiku.
Poznamka

- Fritéza Airfryer dokaze pfipravit celou fadu pfisad. Spravné mnozstvi
prisad a pribliznou dobu vafeni naleznete v ,Tabulce pokrmd”.

- Neprekradujte mnozstvi uvedené v ¢asti , Tabulka pokrm”, ani kosik
neprepliujte, protoze by to mohlo ovlivnit kvalitu konecného vysledku.

9 Zasunte nadobu zpét do fritézy Airfryer.

Upozornéni

- Prihradek ani kosiku se néjakou dobu po pouziti nedotykejte, protoze
jsou velmi horké.

10 Stisknutim tlacitka vypinace zapnéte pfistroj.



N e

=

Cestina 91

11 Vyberte velkou nadobu.

12 Viyberte funkci vateni v pare a horkovzdusného fritovani.

Indikace ¢asu a teploty na pravé strané zacne blikat.

13 Vyberte pozadovany ¢as a teplotu stisknutim tlacitek zvyseni/snizeni teploty
a zvyseni/snizeni ¢asu (viz Tabulka pokrma nize).

14 Stisknéte tlacitko upozornéni na protfepani, abyste byli v ptfipadé potieby
upozornéni na protfepani pokrmu béhem vareni.

15 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni spustte proces varent.

Indikace teploty a casu prestane blikat.

Poznamka

Posledni minuta vareni se odpocitava v sekundach.

Pokud teplota a cas na displeji sviti trvale a neblikd, znamena to, ze
spotiebic pracuje normalné. Po 20 sekundach vareni uslysite
motor/ventildtor a uvidite paru vychazejici ze zadni ¢asti pristroje.
Nastaveni vareni mdzete béhem vareni kdykoli zménit kliknutim na
tla¢itko nahoru nebo dold.
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16 Jakmile uslysite zvukovy signal upozornéni na protrepani, vytahnéte nddobu
s kosikem a protrepejte ji nad diezem. Poté kosik zasunte zpét do pristroje.

17 Az uslysite zvonek ¢asovace, doba pfipravy uplynula.

18 Vytahnéte nddobu a zkontrolujte, zda jsou prisady pfipraveny.

Upozornéni

- Nadoba fritézy Airfryer je po dokonceni vareni horka. Vzdy ji
umistéte na zaruvzdorny pracovni povrch (napf. na trojnozku apod.),
kdyz ji vyjmete ze zafizeni.

Poznamka

- Pokud pfisady jesté nejsou hotové, jednoduse pomoci rukojeti zasurite
nadobu zpét do fritézy Airfryer a pfidejte k nastavenému ¢asu nékolik
minut navic.

19 Opatrné vyjméte prisady z nadoby pomoci grilovacich klesti.

Upozornéni

- PFi vyjimani ptisad nadobu nenaklanéjte, protoze kosik by mohl
vypadnout a mohla by vystfiknout voda.

- Po pripravé jsou nadoba, kosik, plast vnitiku ptistroje a prisady horké.
Podle typu prisad ve fritéze Airfryer mize z nadoby unikat para.



Tabulka pokrm( - velka nadoba

Cestina 93

Pfisady Mnozstvi Teplota Cas (min) Poznamka
potravin

Kostky cerstvych 800 g/ 28 unci 180 °C 26-35 V pribéhu 2krat

brambor protrepejte, otocte
nebo zamichejte

Kureci stehna 10 ks 180 °C 27-30 V poloviné

(zhruba 1259/ protrepejte, otocte

4,5 unce) nebo zamichejte

Kureci prsa (zhruba 4 ks 160 °C 20-22 Pridejte 10 g

2009) fepkového oleje

Celd ryba (zhruba 3ks 200 °C 18-21 V poloviné

300-400g/ protrepejte, otocte

11-14 unci) nebo zamichejte

Rybi filety (zhruba ~ 5ks 160 °C 20-21 Pridejte 10 g

200 g/ 7 unci) fepkového oleje

Smés zeleniny 1000 g/ 35 undf 200 °C 19-21 Cas pFipravy
nastavte podle
chuti
V pribéhu 2krat
protrepejte, otocte
nebo zamichejte

Kvétak 600 g/ 21 unci 160 °C 19-21 V prabéhu 2krat
protrepejte, otocte
nebo zamichejte
10 g fepkového
oleje

Mrkev 6009/ 21 unci 180 °C 19-21 V pribéhu 2krat

protfepejte, otocte
nebo zamichejte
10 g frepkového
oleje
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Doméci chléb 5509/ 19 unci 180 °C 30-35 Pouzijte velky pekac
na vareni a pecenf
Tvar bochniku by
mél byt co nejplossi,
aby se chléb pfi
zvedani nedotykal
topného télesa
Pfed vyjmutim
chleba zkontrolujte,
zda je propeceny

Knedlicky 4009/ 14 unci 160 °C 15-18

Celé kure 12009 /42 unci 180 °C 50-60

Vareni v pare a horkovzdusného fritovani s predvolbou

1 Postupujte podle krokd 1 az 12 v kapitole ,Funkce vareni v pare
a horkovzdusné fritovani — Vareni v pare a horkovzdusné fritovani s tabulkou
pokrmd”.

fﬁ 2 Vyberte predvolbu.

Tip

« - Chcete-li pfejit na jinou predvolbu, stisknéte tlacitko zpét nebo zruste
vybér tladitka predvolby a vyberte pozadovanou predvolbu.

@

3 Spustte proces vareni stisknutim tlacitka spusténi/pozastavent.
Indikace teploty a ¢asu prestane blikat.

Tabulka ptedvoleb

Doba vareni uvedenad v tabulce je orientacni pro Cerstvé piisady. Pokud vysledky
nejsou podle ocekavani, upravte dobu vareni.



Predvolby

lko-
na

Mnozstvi
potravin

Teplota
(vychozi)

Cas
(vychozi)
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Poznamka

Cerstvé
brambory

8009/ 28-
unci

180 °C

26 min

PouZijte moucnaté brambory
Brambory nakrdjejte na kosticky
Namocte na 30 minut do vody,
osuste a pridejte s az 1 Izici oleje
Upozornéni na protiepani je zapnuto
ve vychozim nastaveni a béhem
pripravy vas pristroj dvakrat upozorni
na protrepani nadoby.

Kureci stehna
(tj. drbezi
maso)

8-10ks

180 °C

27 min

120 g—-130g/ 4-5 unci na kazdé
stehno

V prlibéhu protfepejte, otocte nebo
zamichejte

Ryby (tj. ryby
a morské
plody)

6009/
21 unci

200 °C

18 min

Celé ryby s kizi cca 300 g / 11 unci

Zelenina

550 g

160 °C

19 min

Zelenina, napf. brokolice nebo kvétak
The shaking reminder is enabled by
default and prompts you to shake the
pan twice during cooking.

Pokud vafrite zeleninovou smés (lilek,
cuketa, paprika, cibule), upravte
teplotu na 200 °C

Chleba

@)

5009

180 °C

30 min

Pouzijte velky pekac na vareni

a peceni

Tvar bochniku by mél byt co nejplossi,
aby se chléb pfi zvedani nedotykal
topného télesa

Pfed vyjmutim chleba zkontrolujte,
zda je propeceny

Ohrev

150 °C

20 min

Nastavte ¢as podle potraviny
a mnozstvi

Knedlicky

®» ©

400 g

160 °C

15 min
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Funkce vaieni v pare

Vareni v pare s tabulkou pokrmu
T 1 Sejméte z pfistroje nadrzku na vodu.

2 Naplnte vodou nadrzku na vodu.
Neprekracujte indikaci maximalni hladiny vody.
Mnozstvi vody potfebné k vareni zavisi na druhu potravin a dobé vareni.
Pokud je doba vafeni delsi nez 50 minut, miZze byt nutné béhem vareni
doplnit nddrzku na vodu.

3 Zajistéte viko na nadrzce na vodu, aby nedoslo k Uniku vody.

4 Umistéte nadrzku na vodu na drazku v horni ¢asti spotrebice a zatlacte ji dold,
aby byla zajisténa.
Pokud neni nadrzka na vodu spravné umisténa, voda nebude proudit do
parniho generdtoru. To zpUsobi blikani ikony ,nedostatek vody” & amuze se
objevit podivny zvuk ventildtoru a motoru. V takovém pripadé mUze byt
funkce pary vypnuta.

5 Zasunte zastrcku do sitové zasuvky.
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6 Zatazenim za rukojet vyjméte velkou nddobu s kosikem z pfistroje.

7 Vlozte kosik do velké nadoby.
8 Vlozte pfisady do kosiku.
Poznamka

- Fritéza Airfryer dokaze pripravit celou fadu pfisad. Spravné mnozstvi
prisad a pribliznou dobu vafeni naleznete v ,Tabulce pokrmd”.

- Neprekracujte mnozstvi uvedené v ¢asti , Tabulka pokrm”, ani kosik
nepfepliujte, protoze by to mohlo ovlivnit kvalitu konecného vysledku.

9 Zasunte nadobu zpét do fritézy Airfryer.

Upozornéni

- Prihradek ani kosiku se néjakou dobu po pouziti nedotykejte, protoze
jsou velmi horké.

ﬁﬁ 10 Stisknutim tlacitka vypinace zapnéte pfistroj.

ﬁ—ﬁ 11 Vyberte velkou nadobu.




98 Cestina

ﬁ

o

C;)

.
(=

@

12 Zvolte funkci pary.
Cas na pravé strané za¢ne blikat.

13 Stisknutim tlacitka zvySeni nebo sniZeni casu vyberte poZzadovanou dobu.

14 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni spustte proces vareni.
Indikace teploty a ¢asu prestane blikat.

Poznamka

- Posledni minuta varen{ se odpocitava v sekundach.

- Pokud teplota a ¢as na displeji sviti trvale a neblikd, znamena to, ze
spotrebic pracuje normalné. Po 20 sekundach vareni uslysite
motor/ventildtor a uvidite paru vychazejici ze zadni ¢asti pristroje.

- Nastaveni vafeni mizete béhem vareni kdykoli zménit kliknutim na
tla¢itko nahoru nebo dold.

15 AZ uslysite zvonek ¢asovace, doba pfipravy uplynula.

16 Vytdhnéte nddobu a zkontrolujte, zda jsou pfisady pfipraveny.

Upozornéni

- Nadoba fritézy Airfryer je po dokonceni vareni horka. Vzdy ji
umistéte na zaruvzdorny pracovni povrch (napf. na trojnozku apod.),
kdyz ji vyjmete ze zafizeni.

Pozndmka

- Pokud pfisady jesté nejsou hotové, jednoduse pomoci rukojeti zasurte
nadobu zpét do fritézy Airfryer a pfidejte k nastavenému ¢asu nékolik
minut navic.
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17 Opatrné vyjméte prisady (napf. brokolici) z nadoby pomoci grilovacich klesti.

Upozornéni

- Pri vyjimani ptisad nddobu nenaklanéjte, protoze kosik by mohl
vypadnout a mohla by vysttiknout voda.

- Po pripravé jsou nadoba, kosik, plast vnitrku ptistroje a prisady horké.
Podle typu ptisad ve fritéze Airfryer mize z nadoby unikat para.
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Tabulka pokrm( - velka nadoba

Pfisady Mnozstvi Teplota Cas (min) Poznamka
potravin

Kostky cerstvych 800 g/ 28 unci 100 °C 28-35

brambor

Celd brambora 4ks 100 °C 45-55

(zhruba

250-3009g/

9-11 unci)

Kureci stehna 10 ks 100 °C 30-40

(zhruba 1259/

4,5 unce)

Celd ryba (zhruba 3ks 100 °C 18-22

300-400g/

11-14 unci)

Kofenova zelenina 600 g/ 21 unci 100 °C 10-14

(jako napt.

brokolice)

Knedlicky 4009/ 14 unci 100 °C 15-20

Veprova zebirka 3009/ 11 unci 100 °C 30-35 Pouzijte talif urcité
velikosti

Ryze 320g/ 11 unci 100 °C 25-40 Pouziti nddoby na
vareni, jako je
pekac, silikonovy
tac atd.
Do hrnce pridejte
320 ml vody, pomér
ryze avodyje 1:1,2

Kureci prsa (zhruba 4 ks 100 °C 20-30

200 g/ 7 unci)

Jamy/sladké 8ks 100 °C 45-60

brambory (asi
100 g/ 3,5 unce)

Vareni v pare s pfedvolbou

1 Postupujte podle krokd 1 az 12 v kapitole ,Funkce vareni v pare”.
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ﬁﬁ 2 Vyberte predvolbu.

Tip

\ ) - Chcete-li pfejit na jinou predvolbu, stisknéte tlacitko zpét nebo zruste
vybér tlacitka predvolby a vyberte poZzadovanou predvolbu.

3 Spustte proces vareni stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni.
Indikace teploty a casu prestane blikat.

Tabulka predvoleb

Doba vareni uvedena v tabulce je orientacni pro Cerstvé piisady. Pokud vysledky
nejsou podle ocekavani, upravte dobu vareni.

Predvolby lko- Mnozstvi Teplota Cas Poznamka
na potravin  (vychozi) (vychozi)

Cerstvé C—q 800g/28- 100°C 35 min - Brambory nakrajejte na kosticky

brambory unci

Kureci stehna 8-10ks, 100 °C 40 min - 120g-1309g/4-5uncina kazdé

(tj. drabezi stehno

maso)

Ryby (tj. ryby 600g 100 °C 20 min - Celérybyskdzicca300g/ 11 unci

a morské

plody)

Zelenina 5509 100 °C 14 min - Korenova zelenina jako kvétak,
brokolice

Knedlicky 400 g 100 °C 20 min -

Pfiprava domacich hranolk(
Postup pfipravy skvélych domécich hranolkd ve fritéze Airfryer:

- Pro velkou nddobu potrebujete 800 g / 28 unci a pro malou nadobu 300 g /
11 unci oloupanych brambor.

- Vyberte si druh brambor vhodny pro ptipravu hranolk, napfriklad Cerstvé,
(mirné) moucné brambory.
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- Nejvhodnéjsi je fritovat horkym vzduchem hranolky v davkéach po 800 g/
28 uncfi, aby se propekly rovhomérné. Vétsi mnozstvi hranolek zplsobuije, ze
byvaji méné kiupavé nez mensi porce.

1 Brambory oloupejte a nakréjejte na hranolky (tloustka 10 x 10 mm /
0,4 x 0,4 palch).

2 Namocte bramborové hranolky alespor na 30 minut do misy s vodou.

3 Vyprazdnéte misu a osuste bramborové hranolky ubrouskem nebo papirovou
utérkou.

4 Nalijte do misy jednu IZici oleje, vloZte do ni hranolky a michejte, dokud
nejsou hranolky pokryté olejem.

5 Vyjméte hranolky z misy prsty nebo dérovanym kuchyrnskym nacinim, aby
prebytecny olej zlstal v mise.
Poznamka
- Misu nenaklanéjte, abyste do kosiku vlozili vsechny hranolky najednou,

zabranite tak stékani prebytecného oleje do nadoby.
6 Vlozte hranolky do kosiku.

Cisténi

Pouziti automatickych cisticich programu
Pouziti funkce cisténi parou
Pomaha rozpustit mastné zbytky a hloubkoveé vycistit velkou nddobu. Program

trva 20 minut, pfi¢emz 15 minut trva cisténi parou a 5 minut suseni nadoby.
1 Sejméte z pfistroje nadrzku na vodu.

2 Nadrzku na vodu naplrite erstvou vodou po znacku maximalni hladiny.
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3 Zajistéte viko na nadrzce na vodu, aby nedoslo k dniku vody.

4 Umistéte nadrzku na vodu na drazku v horni ¢asti spotrebice a zatlacte ji dold,
aby byla zajisténa.
Pokud neni n&drzka na vodu spravné umisténa, voda nebude proudit do
parniho generétoru. To zpdsobi blikan{ ikony ,nedostatek vody” & a mtze se
objevit podivny zvuk ventildtoru a motoru. V takovém pfipadé mlze byt
funkce pary vypnuta.

5 Stisknutim tlacitka vypinace zapnéte pristroj

6 Vyberte velkou nadobu.

7 Stisknutim tlacitka cisténi parou spustte ¢isténi pravé komory.
Cas na pravé strané za¢ne blikat.
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8 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni spustte proces cisténi.
Indikace teploty a ¢asu prestane blikat.

9 Po 15 minutéch zacne pfistroj nepretrzité pipat a ikona cisténi parou @ bude
blikat, dokud nevyjmete nddobu.
To znamena, ze proces Cisténi je dokoncen a zbyva faze suseni v délce
5 minut.

10 Vyjméte a vyprazdnéte nadobu.

11 Oplachnéte kosik a nadobu, abyste odstranili zbytky.
Pokud v nddobé a kosiku zlstane mastnota, vycistéte je mydlovou vodou
nebo mycim prostfedkem pomoci houbicky a poté je znovu oplachnéte.

12 Rozpusténou mastnotu kolem ohfivaciho prostoru setfete hadfikem nebo
kuchyriskou utérkou.
PFi pouzivani funkci horkovzdusného fritovani nebo vareni v pare
a horkovzdusného fritovani se kolem ohfivaciho prostoru nahromadi trochu
tuku. Pravidelné ¢isténi parou a otirdni pomUze udrzet horni vnitini prostor
Cisty.

13 VloZte nddobu zpét do pfistroje, aby se automaticky spustil rezim suseni.
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14 Po 5 minutach se ozve zvukovy signal, ktery signalizuje dokonceni programu
suseni.

Tip
- Pred prvnim pouzitim nebo v pfipadé delSiho nepouzivani doporucujeme

pouzit funkci ,Cisténi parou” k ddkladnému vycisténi vodniho okruhu a pravé
komory.

Poznamka

- Prispusténi programu cisténi parou nebo odstrarovani vodniho kamene
mUZe ze zadni strany spotiebice vznikat vice pary nez v parnim rezimu, coz
znamena, ze na sténé uvidite vice kondenzatu. Pied spusténim téchto dvou
programu je nutné: 1) nemit vystup vzduchu pfimo proti zdsuvce, 2) nestavit
vedle pfistroje jiné kuchyrské spotrebice, 3) umistit pristroj 20 cm od stény,
abyste omezili tvorbu kondenzatu na sténé.

Pouziti funkce odstrariovani vodniho kamene

Kazdych 10 hodin pouzivani v parnim rezimu za¢ne blikat ikona &, kterd
signalizuje, Ze je as spustit program odstranéni vodniho kamene. Tato funkce
pomaha vycistit vodni kdmen nahromadény ve vodnim systému pfistroje

a prodluzuje jeho zZivotnost.

1 Sejméte z pfistroje nadrzku na vodu.

2 Nadrzku na vodu naplnte Cerstvou vodou po znacku maximalni hladiny.

3 Zajistéte viko na nadrzce na vodu, aby nedoslo k Uniku vody.
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4 Umistéte nadrzku na vodu na drazku v horni ¢asti spotrebice a zatlacte ji dold,
aby byla zajisténa.
Pokud neni nadrzka na vodu spravné umisténa, voda nebude proudit do
parniho generétoru. To zpdsobi blikan{ ikony ,nedostatek vody” & a maze se
objevit podivny zvuk ventildtoru a motoru. V takovém pripadé mUze byt
funkce pary vypnuta.

5 Stisknutim tlacitka vypinace zapnéte pristroj

ﬁﬁ 6 Vyberte velkou nadobu.

7 Dlouze stisknéte tlagitko Cidténi parou na dobu delsi neZ 3 sekundy, dokud se
nezobrazf a neza¢ne blikat ikona odstrafiovani vodniho kamene €.

Cas na pravé strané za¢ne blikat.

8 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni zahdjite odstrariovani vodniho
kamene.
Indikace ¢asu prestane blikat.
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9 Pockejte 50 minut, dokud neuslysite zvukovy signal, ktery signalizuje
ukonceni programu.

11 Vylijte $pinavou vodu.

12 Umyjte nadobu a kosik, oplachnéte je a osuste. Varnou komoru otfete
suchym hadfikem nebo kuchyriskou utérkou.
Doporucujeme pouzit funkci ¢isténi parou k oplachnuti vnitfniho okruhu vody
a vysuseni nadoby.

Poznamka

- Kdyz ikona © blika, je nejlepéi neprodlené odstranit vodni kdmen, jinak by
se mohl ve vodnim okruhu nahromadit a zpUsobit tak jeho ucpani.

- Pokud chcete odstranit vodni kdmen pozdéji, miZete ozndmeni preskodit.
PYi pristim zapnuti fritézy se vdm to znovu pfipomene.

-V zadném pripadé na odstranovani vodniho kamene nepouzivejte
kapalinu na bazi kyseliny sirové, kyseliny chlorovodikové, kyseliny
amidosulfonové nebo kyseliny octové (octa), protoze by mohla poskodit
vodni systém v pristroji, aniz by spravné odstranila vodni kdmen.

- Pokud ve své oblasti ¢asto pouzivate tvrdou vodu, mozna bude nutné
odstranovat vodni kdmen z pfistroje castéji.

Obecné pokyny pro cisténi

Varovani

- Nez zacnete s ¢iSténim, nechte kosik, nddobu a vnitini stranu pfistroje
uplné vychladnout.

- Nadoba a kosik pristroje maji neptilnavy povrch. Nepouzivejte zadné
kovové kuchyriské nacini ani abrazivni Cistici materialy, protoze by
mohly nepfilnavy povrch poskodit.

Po kazdém pouziti pristroj vycistéte. Po kazdém pouziti odstrante olej a tuk ze

dna nadoby.

Pokud se uvnitr nebo v okoli vystupu pary nahromadi vihkost, setfete ji suchym

hadrikem.
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Stisknutim tlacitka vypinace pristroj vypnéte, odpojte zastrcku ze sitové
zasuvky a nechejte zafizeni vychladnout.

Tip

- Nadobu a kosik vyjméte, aby mohla fritéza Airfryer rychleji vychladnout.

Vypeceny tuk nebo olej ze dna nddoby zlikvidujte.

Nadobu a kosik umyjte v mycce. MiZete je také umyt horkou vodou, isticim

prostfedkem na nadobfi a neabrazivni houbickou (viz , Tabulka ¢isténi”).

Tip

- Pokud na nadobé nebo kosiku ulpivaji zbytky pokrmu, mdzete je na
10-15 minut namocit do horké vody s Cisticim prostfedkem na nadobi.
Namocenim se zbytky pokrmu uvolni a Ize je sndze odstranit. Dbejte,
abyste pouzili takovy Cistici prostfedek na nadobi, ktery dokaze rozpustit
olej a tuk. Jsou-li na nddobé nebo kosiku mastné skvrny a nepodafilo se
vam je odstranit horkou vodou s ¢isticim prostfedkem na nadobi, pouZzijte
tekuty odmastovac.

- Zbytky pokrmu z topného télesa Ize v pripadé potieby odstranit kartackem
s mékkymi nebo stfedné tvrdymi stétinami. Nepouzivejte kartacek
z ocelového dratu ani kartacek s tvrdymi stétinami, protoze by mohlo dojit
k poskozeni povrchu topného télesa.

Abyste zabranili poskrabani, jemné otfete vnéjsek (véetné vystupu pary,

povrchd atd.) i vnitfek pristroje nepomackanym, cistym a mékkym hadrikem.

Nejprve jej otfete vihkym hadfikem a poté jej podle potieby osuste suchym

hadfikem.

Topné télisko vycistéte Cisticim kartacem, abyste odstranili vsechny zbytky
potravin.



Prislusenstvi

Cestina 109

6 Vnitfek pristroje vycistéte horkou vodou a neabrazivni houbou.
Poznamka

- Vpfipadé, ze pfi cisténi omylem vytdhnete rozdélovac, ktery se nachazi mezi
malou a velkou nddobou, ujistéte se, Ze jej vratite nazpét ve spravné poloze.

Tip

- Pokud na nadobé ulpi zbytky jidla, pouzijte automaticky cistici program
,Cisténi parou”, ktery zbytky zmékei a usnadni &igtént (viz , Pouziti
automatickych disticich programa”).

Tabulka ¢isténi

ol

< <X L

Pouziti dvojitého rostu
Dvojitd vrstva a Spizy jsou k dostani s témito modely: NA55X/03.

Dvojitd vrstva je uzitecné prislusenstvi umoznuijici vareni ve dvou patrech, ale je
kompatibilni pouze s velkou nddobou.
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1 Vyjméte ze zafizeni velkou nddobu.

2 Do kosiku umistéte pozadované prisady.

Poznamka
- Pro doporuceni toho, co a jak dlouho vafit ve druhé vrstvé, prohlédnéte si
tabulku pokrm.

3 Na nadobu pfipevnéte druhou vrstvu.

4 Do vrstvy umistéte druhou porci jidla.

5 Umistéte nddobu do spotrebice a nastavte ¢asovac a teplotu tak, jak je
uvedeno v nasledujici tabulce. Jakmile jste pfipraveni, stisknéte tlacitko Start.

Pokrmy Vaha (¢istd) Doba ptipravy  Teplota Poznamka




Cestina M

Mrazené kureci 300g/ 11 unci

medailonky
17-20 min 180 °C
Tenké mrazené .
hranolky 400 g/ 14 unci
Mrazena kufeci .
Kiidélka 450 g/ 16 unci
16-20 min 200 °C
Mrazené kufeci 350/ 12 undf
hamburgery
o 800-1000¢g/
Klasy kukufice . ) S
28-35 unc| 24-28 min 180 °C ill;akukuncnych
Americké brambory 500 g/ 18 unci
Y , 500-600
Mofan zlaty g/ 18-21 unci
18-20 min 200 °C - 2ksceléryby
Pecené brambory ,
(na ¢turtky) 3509/ 12 unci
Celé houby 2009/ 7 unci
12-14 min 200 °C
Obff krevety sk@zi 4009/ 14 unci
Grilovany syr nebo . B&h -
fu 250 g/ 9 unci - €hem vareni
to 15-18 min 180 °C grilovany syr nebo
Smés zeleniny 500 g / 18 unci tofu otocte

Poznamka

- Pokrmy uvedené nahote umistéte do horni vrstvy a pokrmy uvedené dole
umistéte dold.

6 Jakmile ukoncite vareni, pouzijte rukavice a klesté, kterymi pokrmy vyjmete
z nadoby.

Upozornéni

- Dvojita vrstva je béhem vareni horkd, davejte proto pozor pfi jejim
vytahovani.

Pouziti Spizu
Spiz Ize pouzit v kombinaci se dvéma vrstvami.
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1 Vytvorte Spizy z masa a zeleniny.

2 Vlozte Spizy do drazek ve druhé vrstve.

3 Poté nddobu zasurite zpét do pfistroje.
4 Nastavte Cas podle specifické tabulky a za¢néte vafrit.

5 Jakmile je vafeni u konce, pouZzijte rukavice a klesté, pomoci kterych jidlo
vytdhnéte ven.

Pro dobu a teplotu vareni si prohlédnéte tabulku s doporucenimi.

Obsah nadoby  Porce Doba pfipravy  Teplota Poznamka
5 $pizl 5 Spizl - Pokladte
spodek nadoby

smési zeleniny
a Spizy polozte
na druhou
vrstvu.

15-18 min 180 °C
Smés zeleniny 5009

Pouziti snidanové sady
Snidariova sada je k dostani s nasledujicimi modely: NA55X/04.
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Snidanovy set vdm umozniuje uvafit az 4 vejce a 4 tousty zaroven.

Upozornéni

- Pozor na potencialni moznost spaleni. K vytahovani vajec a tousti
vzdy pouzijte klesté.
1 Vyjméte ze zatizeni malou nddobu.

2 Vyjméte z nddoby horni patro.

Poznamka
- Pokud neodstranite spodni plat, tousty se nemusi do pfistroje vejit.

3 Vlozte snidariovou sadu do malé nadoby.

4 Umistéte do sady az 4 vejce a vlozte sadu zpét do pfistroje.
5 Upravte dobu a teplotu podle tabulky a stisknéte tlacitko spustént.
o~
Snidanova sada Mnozstvi Doba pripravy  Teplota Poznamka
Vejce natvrdo 4 vejce 10-12 min - Nejdrive varte
vejce.
Vejce namékko 4 vejce 8-10 min 180 °C V poloviné

vareni pridejte
Toust 5 ks 5-6 min tousty.
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6 V poloviné vareni vlozte nakrajené tousty do snidanové sady a pokracujte
svarenim.

Tip
- Zapnéte vibracni pfipominku, abyste nezapomnéli pridat tousty.
- Pokud se toust nevejde do nddoby, prekrojte jej.

7 Jakmile je vafeni u konce, pomoci klesti vejce a tousty opatrné vyjméte.
Informace o Case a teploté vareni naleznete v tabulce nize.

Skladovani

1 Pfistroj odpojte od sité a nechte ho vychladnout.
2 Ujistéte se, Ze jsou vsechny soucasti pred ulozenim Cisté a suché.
3 Omotejte kabel okolo drzaku na zadnf strané pfistroje.
Poznamka
- Priprenaseni fritézy Airfryer ji vzdy drzte v horizontalni poloze, aby z ni
nevypadly nddoby a neposkodily se.
- Vzdy se ujistéte, ze jsou odnimatelné casti fritézy Airfryer (napf.
odnimatelné dno s mfizkou atd.) pred prendsenim nebo ukladanim
zajisténé.

Ee v 7 7 o

Reseni problémi
V této kapitole najdete nejbéznéjsi problémy, s nimiz se mlzete u pfistroje
setkat. Pokud se vam nepodafi problém vyresit s pomoci nasledujicich informaci,
navstivte webové stranky www.philips.com/support, kde naleznete seznam
nejcastéjsich dotazl, nebo se obratte na stiedisko péce o zdkazniky ve své zemi.

Problém Mozn4 pfic¢ina Reseni
Vnéjsi povrch pfistroje je pfi Vnitini teplo vyzafuje do vnéjsich  To je normalnf jev. Vsechny
pouzivani horky. stén. rukojeti a knofliky ¢ otocné

ovladace, na které béhem
pouzivani potfebujete sahat, jsou
dostatecné chladné na dotek.




Problém
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Mozna p

Cestina 115

Reseni

Nddoba, kosik, a vnitini ¢ast
pristroje jsou vzdy horké, kdyz se
pristroj zapne, aby byl pokrm
spravné pripraveny. Tyto soucasti
jsou vzdy pfilis horké na dotek.

Nechate-li pfistroj zapnuty delsi
dobu, nékteré plochy se zahteji
ptilis na to, abyste se jich mohli
dotknout. Tyto plochy jsou na
pristroji oznaceny nasledujici
ikonou:

Pokud si stale uvédomujete, kde
jsou horké plochy, a nedotykate se
jich, je pouzivani pfistroje zcela
bezpecné.

Moje domdci hranolky nevysly
podle ocekavani.

Nepouzili jste spravny typ
brambor.

K dosaZeni nejlepsich vysledkl
pouzijte Cerstvé, moucné
brambory. Pokud potiebujete
brambory skladovat, neskladujte je
v chladném prostiedi, jako je
lednice. Vyberte si brambory, na
jejichz obalu je uvedeno, ze jsou
vhodné k fritovani.

Mnozstvi pfisad v kosiku je pfilis
velké.

P¥i pripravé domacich hranolkd
postupujte podle pokynt v této
uzivatelské prirucce.

Urcité typy suroviny je nutné

v poloviné doby varenf protiepat.

PYi pripravé domacich hranolkd
postupujte podle pokynt v této
uzivatelské prirucce.

Fritéza Airfryer se nezapne.

Pristroj nenfi pfipojen do sité.

Zkontrolujte, zda je zastrcka radné
zapojena do sitové zasuvky.

K jedné zasuvce je pfipojeno vice
pristroju.

Fritéza Airfryer ma vysoky vykon.
Zkuste jinou zasuvku a
zkontrolujte pojistky.

Tlacitko vypinace nebylo dosud
aktivovano.

Palcem stisknéte tlacitko vypinace
tak, abyste se prstem dotkli celého
tlacitka.
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Problém

Mozna pfi¢ina

Reseni

Mam ve fritéze Airfryer mista,
kterd se odlupuiji.

Uvnitf nddoby v piistroji Airfryer
se mohou objevit body vzniklé
v disledku ndhodného
poskrabani povrchu (napfiiklad
béhem cisténi drsnymi nastroji
nebo pfi vkladani kosiku).

Poskozenf{ zabréanite tim, ze budete
vkladat kosik do nddoby spravnym
zplsobem. Vkladate-li kosik
naklonény, jeho bok muze zavadit
o sténu nadoby a zpdsobit
odloupnuti malych kouskd
povrchové vrstvy. Pokud k tomu
dojde, radi bychom vas
informovali, Ze to nenfi skodlivé,
protoze vsechny pouzité materialy
Ize bezpecné pouzivat ve styku

s potravinami.

Z pristroje vychazi bily koufr.

Pfipravujete tucné prisady.

Opatrné z panve vylijte veskery
prebytecny olej nebo tuk a poté
pokracujte ve vareni.

Nédoba stéle obsahuje zbytky
mastnoty po predchozim pouziti.

Pricinou bilého koute jsou zbytky
mastnoty, které se zahfivajf

v nadobé. Nadobu a kosik po
kazdém pouziti ddkladné vycistéte.

Obal nebo strouhanka spravné
nepfilnuly k pokrmu.

Bily kour mohou zpdsobit malé
kousky strouhanky vitici vzduchem.
Strouhanku nebo obal pevné
pritisknéte na pokrm, aby dobre
prilnuly.

Marindda, tekutiny nebo Stava
z masa stfikaji ve vzniklém tuku
nebo mastnoté.

Pfed vlozenim do kosiku potraviny
osuste.

Na obrazovce fritézy Airfryer se
zobrazi ,E1".

Pristroj je poskozeny /
porouchany.

Obratte se na servisni linku
spolecnosti Philips nebo na
stfedisko péce o zakazniky ve vasi
zemi.

Fritéza Airfryer mlze byt uloZzena
na misté, kde je pfilis chladno.

Pokud byl pfistroj ulozen pfi nizké
okolni teploté, nechte jej po dobu
alespon 15 minut ohfat na
pokojovou teplotu, nez jej znovu
zapojite do zasuvky.

Pokud se na obrazovce zobrazi
,E1", obratte se na servisni linku
spolecnosti Philips nebo na
stredisko péce o zakazniky ve vasi
zemi.

Na obrazovce fritézy Airfryer se
zobrazi ,E4-E12".

PFistroj maze byt porouchany.

Zkuste pfistroj odpojit a znovu
zapojit do zasuvky. Pokud to
nepom’ze, obratte se na servisnf
linku spolecnosti Philips nebo na
stredisko péce o zakazniky ve vasi
zemi.




Problém

Mozna pfi¢ina

Cestina 117

Reseni

Z vnitiku pfistroje se ozyvaji
podivné zvuky.

PFistroj je vybaven ventilatorem,
ktery je zapotrebi pro prenos tepla
k potravinam, a také vodnim
Cerpadlem, které pfistroj
potfebuje pro funkci vafeni v pare.

Tento hluk je normalni

a zamysleny. Pokud se hluk zvysi
nebo se vyrazné zméni, obratte se
na stfedisko podpory spolec¢nosti
Philips, kde vam poradi.

Ve varné komore je po vareni
voda.

Fritéza Airfryer béhem vareni
vytvari paru. Para kondenzuje na
potravinach a na vnitfnich sténach
varné komory. Zkondenzovana
voda zUstava po vareni ve varné
komore.

Urcité mnozstvi vody, které
zUstane ve varné komore po
vareni, je normalni. Stadi ji setfit
vlhkym neabrazivnim hadrikem.

 stale blika

V nédrzce na vodu neni voda

Doplnte vodu do nadrzky na vodu.

N&drzka na vodu neni spravné
umisténa

Stisknéte nadrzku na vodu

v drazce, aby byla zajisténa na
svém misté, a poté stisknéte
tlacitko spusténi/pozastaveni.

Vodni trubice je zablokovana

Obratte se na spotiebitelské
centrum ve vasi zemi a pozadejte
o dalsi servis.

@ stéle blika

Jednd se o upozornéni na nutnost
odstranéni vodniho kamene

Provedte proces odstranéni
vodniho kamene. Viz kapitola
,Odstranovani vodniho kamene”.

Béhem naparovani, ¢isténi parou

a odstraniovani vodniho kamene se
na sténach muze vyskytovat
kondenzované voda

Jednd se o normaélini jev. Para bude
vychazet z vystupu vzduchu na
pravé strané a ventildtor ji vytlaci
nasténu

Umistéte pfistroj 20 cm od stény
a neumistujte pravy vystup
vzduchu pfistroje pfimo pred
zasuvku, abyste predesli
problémlm s elektrickym
proudem.

Neumistujte k nému jiné
kuchyniské spotrebice.

K vysuseni pouzijte hadrik.

Zda se, ze pristroj tece

Unik vody z vnitini ¢asti pfistroje
(netésnost vodni trubice atd.)

Zaftizeni prasklo vnéjsim nasilim
nebo se deformovalo

Obratte se na spotrebitelské
centrum ve vasi zemi a pozadejte
o dalsi servis.

Unik z n&drzky na vodu

Vyjméte nddrzku na vodu a znovu
ji fadné nainstalujte

Zkontrolujte, zda v nadrzce na
vodu nejsou praskliny, kontaktujte
spotrebitelské centrum ve vasi
zemi

Nedostate¢né mnoZzstvi pary

Nedostatek vody v nadrzce na
vodu

Zkontrolujte naddrzku na vodu, zda
je vnidostatek vody.
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Problém

v

Mozna pfi¢ina

Reseni

N&drzka na vodu neni zcela
spravné nasazena

Stisknéte nadrzku na vodu

v drazce, aby byla zajisténa na
svém misté, a poté stisknéte
tlacitko spusténi/pozastaveni.

Privod vody v drazce na horni
strané pristroje je
znecistény/ucpany

Vycistéte a proplachnéte privod
vody.

Ucpani parniho generatoru nebo
netésnost parniho potrubf

Pokud byl pouzivan delsi dobu,
muUZe byt nutné provést
odstranéni vodniho kamene

a vycisténi generatoru pary.
Spustte program odstranénf
vodniho kamene.

Pokud stéle nefunguje, obratte se
na spotrebitelské centrum

Pfi spusténi programu vareni

v pafe, vafeniv pare

a horkovzdusného fritovani, cisténi
parou, odstrariovani vodniho
kamene nenf slyset zadny zvuk
ventildtoru ani motoru, ale
indikace teploty a casu svitf

a neblika

To je normalini jev. Spotiebic je
funkéni.

Pockejte déle nez 20 sekund a jev
znovu zkontrolujte.

Vodni kondenzat na prazdné
zasuvce béhem vareni v pare,
Cisténi parou nebo odstranovani
vodniho kamene

Zartizeni umisténo pfilis blizko
prazdnych zasuvek

Doporucujeme upravit pozici
zafizeni nebo na zasuvku nasadit
protiprachovy kryt, aby se na ni
kondenzat nehromadil.
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Vigtigt

Laes disse vigtige oplysninger omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i
brug, og gem dem til eventuelt senere brug.

Fare

- Placérikke apparatet pa eller i neerheden af et varmt gasblus eller de
forskellige slags elkomfurer og elvarmeplader eller i en varm ovn.

- Apparatet ma aldrig kommes ned i vand eller skylles under vandhanen.

- Lad ikke vand eller nogen vaeske komme ind i apparatet, da der ellers er risiko
for elektrisk stad.

- Leeg altid de ingredienser, der skal steges, i kurven for at forhindre kontakt
med varmelegemerne.

- Tildaek ikke luftindtagene og luftudtagene, mens apparatet er i brug.

- Kom ikke olie i beholderen, da dette kan udgere en brandfare.

- Brug ikke apparatet, hvis netstik, netledning eller selve apparatet er
beskadiget.

- Beror aldrig indersiden af apparatet, mens det er i brug.

- Serg altid for, at varmelegemet er frit, og at der ikke sidder mad fast pa det.

- For forste brug skal ledningsopbevaringen monteres pa enheden. Fjern ikke
ledningsholderen pa noget tidspunkt.

Advarsel

- Hvis netledningen beskadiges, ma den for at undga enhver risiko kun
udskiftes af Philips, en autoriseret forhandler eller en tilsvarende kvalificeret
fagmand.

- Tilslut kun apparatet til en jordet stikkontakt, der er beskyttet af en
jordafledningsafbryder.

- Serg altid for, at stikket er sat korrekt i stikkontakten.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent af en ekstern timer eller et
separat fjernbetjeningssystem.

- Dette apparat kan bruges af bern fra 8 ar og opefter og personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring
og viden, hvis de er blevet instrueret i sikker brug af apparatet og forstar de
medfglgende risici.

- Lad ikke bern lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse ma ikke
foretages af bern, medmindre de er over 8 ar gamle og under opsyn.

- Hold apparatet og dets ledning uden for raekkevidde af bern under 8 ar.

- Anbring ikke apparatet mod en vaeg eller mod andre apparater. Serg for, at
der er mindst 15 cm luft bagved, pa begge sider og oven over apparatet.
Placer ikke noget ovenpa apparatet.

- Under madlavning med varmluft frigives varm damp gennem luftudtagene.
Hold haender og ansigt pa sikker afstand af dampen og luftudtagene. Pas
0gsa pa den varme damp og luft, nar du fierner beholderen fra apparatet.

- Brug aldrig lyse ingredienser eller bagepapir i apparatet.

- Detilgeengelige overflader kan blive varme under brug.
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Opbevaring af kartofler: Temperaturen skal vaere passende for den
kartoffelsort, der opbevares, og den skal overstige 6 °C for at minimere
risikoen for dannelse af acrylamid i de tilberedte madprodukter.

Fyld aldrig olie i beholderen.

Da denne Airfryer har to tilberedningskamre, er dens elektriske energi hgj.
Brug ikke andre kraftige apparater pa samme kredslgb pa samme tid (f.eks.
elkander, elgrill og lignende). Ellers kan det ske, HFl-relaeet reagerer ved at
afbryde stremmen til stikkontakten.

Dette apparat er beregnet til at blive brugt ved omgivende temperaturer pa
mellem 5 °C og 40 °C.

Kontroller, om den angivne netspaending pa apparatet svarer til den lokale
netspaending, for du slutter strem til apparatet.

Serg for, at netledningen ikke kommer i bergring med varme flader.

Placer ikke apparatet pa eller i naerheden af breendbare materialer, f.eks. et
viskestykke eller gardin.

Brug kun apparatet til de formal, der er beskrevet i brugervejledningen, og
benyt kun originalt tilbehor fra Philips.

Efterlad ikke apparatet uden opsyn, mens det er teendt.

Beholderen, kurven og tilbehar placeret i tilberedningskammeret bliver
varme under og efter brug af apparatet og skal altid handteres forsigtigt.
Serg for grundigt at rengere de dele, der kommer i bergring med mad, inden
du bruger apparatet forste gang. Se instruktionerne i manualen.

Nér du damper mad, skal du veere forsigtig, nar du dbner laget, for at undga
forbreendinger pa grund af dampen.

Det rum, som ikke er i brug, er altid varmt, nar det andet er i brug.

Det rum, som ikke er i brug, kan blive varmt, nar det andet rum er i brug, og
det anbefales at holde alle skuffer pa plads, selv nar kun et enkelt rum er i
brug, og kun at dbne/fjerne skuffen, nar dette er nedvendigt for pafyldning.
Vend ikke apparatets dampvindue mod stikkontakten.

Forsigtig

Dette apparat er kun beregnet til normal anvendelse i hjemmet. Det er ikke
beregnet til brug i miljoer som personalekekkener i butikker, pa kontorer, pa
garde eller andre arbejdspladser. Det er heller ikke beregnet til brug af
gaester pa hoteller, moteller, pa bed and breakfasts eller i andre vaerelser til
udlejning.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, hvis det efterlades uden opsyn, og fer du
samler, demonterer, opbevarer eller rengor det.

Stil apparatet pa et vandret, jeevnt og stabilt underlag.

Hvis apparatet anvendes forkert eller til professionelle eller semi-
professionelle formal eller pa en made, der ikke er i overensstemmelse med
brugsvejledningen, bortfalder garantien og dermed Philips' ansvar for
eventuelle skader.

Reparation og eftersyn af apparatet skal altid foretages pa et autoriseret
Philips-servicevaerksted. Forsag ikke selv at reparere apparatet, da garantien i
sa fald bortfalder.

Tag ikke stikket ud af stikkontakten lige efter tilberedningen er faerdig.

Lad apparatet kole af i ca. 30 minutter, for du tager dig af det eller renger det.
Sorg for, at de ingredienser, der tilberedes i dette apparat, bliver gyldenbrune
og ikke morke eller brune.
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Genbrug

Fjern braendte rester. Steg ikke friske kartofler ved en temperatur pa over 180
°C (for at minimere dannelsen af acrylamid).

Veer forsigtig ved rengering af det averste omrade af tilberedningskammeret:
Varmelegeme, kanten af metaldele og staenkskaerm er varme.

Serg altid for, at maden er feerdigtilberedt i din Airfryer.

Veer forsigtig, nar du tilbereder letfordzervelige fedevarer med funktionen
synkroniseret afslutning (der kan forekomme bakterievaekst).

Veer forsigtig, nar du haelder den tilberedte mad ud, og pas p3, at tilbeharet
ikke falder ud.

Ledningsholderen fungerer ogsa som et afstandsstykke ved at skabe afstand
mellem enheden og vaeggen for at forhindre varmeophobning. Fjern aldrig
dette afstandsstykke.

Fortseet med afkalkningen, nar afkalkningsikonet lyser.

Placer enheden 20 cm vaek fra vaeggen, og placer ikke luftudgangen direkte
foran stikkontakten. Stil ikke din Airfryer ved siden af et andet
kokkenapparat, teet pa kekkenvaeggen eller under et kekkenskab, da varm
damp kan danne kondens og lzbe ned ad overfladerne.

Ved normal brug skal der sikres god ventilation omkring produktet.

Hvis der samler sig damp inde i eller rundt om overfladen pa dampventilen,
skal den terres af med en blad, tor klud.

Hvis der er kondensvand pa den ubenyttede stikkontakt, anbefales det at
flytte enheden eller bruge stevdaekslet til stikkontakten for at undga, at der
ophobes kondens pa den ubenyttede stikkontakt.

Dette symbol betyder, at elektriske produkter ikke ma bortskaffes sammen
med almindeligt husholdningsaffald.
Folg de lokale regler for seerskilt indsamling af elektriske produkter.

Elektromagnetiske felter (EMF)

Dette apparat overholder gaeldende standarder og regler angaende
eksponering for elektromagnetiske felter.

Reklamationsret og support

Versuni tilbyder to ars garanti efter kebet af dette produkt. Garantien er ikke
gyldig, hvis en defekt skyldes forkert brug eller darlig vedligeholdelse. Vores
garanti pavirker ikke dine rettigheder i henhold til forbrugerlovgivningen. Du
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kan finde flere oplysninger eller gere brug af garantien ved at besege vores
websted www.philips.com/support.
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Indledning

Tillykke og velkommen hos Philips!

For at fa fuldt udbytte af den support, som vi tilbyder, skal du registrere dit
produkt pa www.philips.com/welcome.

Med Airfryer med to kurve og damp kan du tilberede to ingredienser med
separate tilberedningsmetoder, som begge er klar pa samme tid. To kurve til
stegning, bagning, ristning og grilning, hvor den store kurv ogsa kan bruges til
dampning. Nyd perfekt tilberedte maltider med RapidAir Plus- og Air Steam-
teknologi.

Derudover er denne Airfryer udstyret med et automatisk rengeringsprogram
som f.eks. damprensning og afkalkning. Damprensning kan gere det nemmere
at fjerne fedtdannelse fra den store beholder og omkring varmergret.
Afkalkningsfunktionen hjzaelper med at fjerne kalkaflejringer i apparatets
vandsystem og forlaenge dets levetid.

Den leveres med Home ID-appen, som indeholder trinvis vejledning og
hundredvis af laekre maltider med specifikke indstillinger til din Dual Basket
Airfryer.

Download appen ved hjzelp af QR-koden pa pakken.
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Generel beskrivelse

Hoveddele
1 Lagtil vandtank 8  Bundplade til lille beholder
2 MAX-vandstandsindikation 9  Ledningsholder
3 Vandtank 10 Netledning
4 Kontrolpanel 11 Luftudtag
5  Kurv til stor beholder 12 Morgenmadssaet (kun NA55X/03)
6  Stor beholder 13 Dobbelt lag med spyd (kun NA55X/04)

7  Lille beholder
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Kontrolpanel

a Taend-/sluk-knap

b Tidsfunktion

¢ Tilbageknap

d Start/pause-knap
Betjeningsknapper til lille beholder
e Knap til lille beholder

f  Knap til rystepamindelse

g Betjeningsknapper til temperaturstyring
h Betjeningsknapper tidsstyring
Betjeningsknapper til stor beholder
i Knap til stor beholder

Knap til rystepamindelse

Knap til airfry-funktion

Knap til damp- og airfry-funktion
Knap til dampfunktion

Knap til damprensningsfunktion
Betjeningsknapper til temperaturstyring
Betjeningsknapper tidsstyring
Forudindstillingsknapper
Angivelse af intet vand

Ikon for pdmindelse om afkalkning

w 0T OS> 3 T A~ T
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Beskrivelse af funktioner

{

Vandtank

Din AirFryer har en vandtank, der er placeret gverst pa apparatet. MAX-indikatoren for
vandstand viser ca. 800 ml, synlig bade forfra og bagfra. For at undga vandlaekage ma dette
niveau ma ikke overskrides.

For at undga spild skal du holde vandtanken med begge haender, mens du fylder den, og
lukke laget, for du flytter den. Tem vandtanken efter hver tilberedning for at undga
kalkaflejringer.

Tidsfunktion

Synkroniserer automatisk tiloeredningstiden for at sikre, at begge beholdere bliver faerdige
med tilberedningen pd samme tid, selv hvis der er forskellige tilberedningstider.

Tilbageknap
Brug tilbageknappen, hvis du ved en fejl har valgt den forkerte indstilling/funktion.

Rystepamindelse

Tryk pa knappen til rystepamindelse for at aktivere eller deaktivere alarmer, der minder dig
om at ryste eller vende maden to gange under tilberedningen for at fa mere ensartede
resultater. Du herer et "bip" og ser et rysteikon &), der blinker ved siden af tidsdisplayet.

Airfry-funktion

RapidAir Plus-teknologi med et unikt stjerneformet design cirkulerer varm luft rundt om og
gennem maden, hvilket sikrer ensartet tilberedning bade indeni og udenpa til laekre
hjemmelavede maltider.

Damp- og airfry-funktion
Kun til stor beholder: Opna merheden ved dampning med den sprade effekt af airfrying
med RapidAir Plus med Air Steam-teknologi.

Dampfunktion

Kun til stor beholder: Vores Air Steam-teknologi sikrer en god tilfersel af damp til dine
grentsager, fisk, dumplings eller dit bagvaerk, sd du opnar en mer og delikat konsistens, uden
at resultatet bliver "gennembledt" eller vandigt.

od L ABIOE

Ikon for angivelse af intet vand

Det er ikonet pa hgjre cifferdisplay. Nar det blinker med en "bip"-lyd, betyder det, at der ikke
ervand i tanken, eller at tanken ikke er placeret korrekt. Fyld tanken med vand, og serg for,
at den sidder korrekt. Tryk derefter pa stop/start-knappen, hvorefter symbolet slukkes.

Damprensningsfunktion

Kun til stor beholder: Tryk én gang pa damprensningsknappen for at starte rengeringen af
det hgjre kammer og hjaelpe med at oplese fedtaflejringer i beholderen og rundt om
varmelegemet. Se kapitlet om rengering med damp for at fa yderligere oplysninger.
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Afkalkningsfunktion

Kun for stor beholder: Tryk p& damprensningsknappen @ i mindst 3 sekunder, indtil ikonet
for afkalkning blinker. Se kapitlet om rengering om afkalkning for at fa yderligere
oplysninger.

AN
4

Stop tilberedning

Tryk pa start/pause-knappen, eller saet "beholder/kurv" i igen for at genoptage
tilberedningen.

O[R(C)

Forudindstillinger

Forudindstillinger herunder er tilberedningsprogrammer, der anbefaler
temperatur og tilberedningstid baseret pa en bestemt maengde mad. Du kan se
yderligere oplysninger i kapitlet "Madlavning med faste indstillinger".

& @ ® W @

Frosne, Okseked Friske kartofler ~ Vegansk Kyllingelar Fisk
kartoffel-

baserede snacks

® © @ @ &

Grontsager Brod Muffin/ Opvarmning Dumplings
Kage

Lyd fra apparatet

Du kan muligvis here en lyd, mens apparatet er i brug. Det er normalt og
kommer fra pumpen og blaeseren.

Lydmeddelelser

Nogle gange hares en lyd, f.eks. nar apparatet er feerdig med at tilberede
maden, eller nar der er behov for handling under tilberedningen, f.eks. at ryste
eller vende maden.

For apparatet tages i brug

Vigtigt

- Forste gang, du bruger din Airfryer, kan der komme lidt reg og lugt.
Dette bor forsvinde i lobet af et par minutter.

- For du bruger apparatet forste gang, skal du fglge anvisningerne i
kapitlet “Rengering” for at rengore det grundigt.

1 Fjern al emballagen.
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2 Fjern alle klistermeerker og etiketter (hvis relevant) fra apparatet.

3 Renger apparatet grundigt, inden du bruger det forste gang (se kapitlet
"Rengering").

4 Fastger ledningsholderen til det angivne omrade bag pa enheden ved at
klikke den pa plads.

Forsigtig

- Ledningsholderen fungerer ogsa som et afstandsstykke ved at skabe
afstand mellem enheden og vaeggen for at forhindre
varmeophobning.

Forsigtig

- Dette er en AirFryer, der arbejder med varm luft. Hzeld ikke olie,
friturefedt eller andre vaesker i beholderen.

- Undga at bergre varme overflader. Brug grydelapper, nar du handterer
den varme beholder.

- Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug.

- Dette apparat ryger maske en smule, nar det tages i brug forste gang.
Dette er normalt.

- Forvarmning af apparatet er ikke ngdvendigt.

Forberedelser for forste anvendelse

Stil apparatet pa et stabilt, vandret, plant og varmefast underlag.
Bemaerk

- Under brug frigives varm damp gennem luftudtaget. Hold haender og ansigt
sikkert veek fra damp og udtag. Placer enheden 20 cm vaek fra veeggen, og
placer ikke luftudgangen direkte foran stikkontakten.

- Placer ikke noget oven pa eller pa siderne af apparatet. Dette kan blokere
luftstrammen og pavirke tilberedningsresultatet.

- Stil ikke din Airfryer ved siden af et andet kokkenapparat, teet pa
kokkenvaeggen eller under et kokkenskab, da varm damp kan danne kondens
og lgbe ned ad overfladerne.

- Ved normal brug skal der sikres god ventilation omkring produktet.

- Under brug frigives varm damp gennem luftudtaget. Hold haender og ansigt
sikkert veek fra damp og udtag. Placer enheden 20 cm vaek fra veeggen, og
placer ikke luftudgangen direkte foran stikkontakten.
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Tilberedningsvejledning

Der er forskellige tilberedningsfunktioner til venstre og hgjre beholder. Du kan
veelge den relevante beholder for den enskede tilberedningsfunktion.

Tilberedningstilstand

Airfry Damp og airfry Damp

Lille beholder

O

Stor beholder

© 0 @
v X X
v Vv Vv

For du bruger damp- eller damp- og airfry-funktionen, skal du serge for, at der er
nok vand i tanken, og at du ikke overskrider MAX-indikatoren for vandstand pa
vandtanken.

Tom vandtanken efter tilberedning af mad.

Tilberedning i dobbeltbeholder

Tilberedning med tidsfunktion

Hvis du tilbereder to madvarer med forskellige funktioner, temperaturer og
varigheder, skal du bruge tidsfunktionen for at fa begge beholdere til at veere
feerdige pa samme tid.

1 Seetstikket i stikkontakten.
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2 Fjern begge beholdere fra apparatet ved at traekke i handtaget.

3 Placer bundpladen i den lille beholder.

4 Placer kurven i den store beholder.
Bemaerk

- Serg for, at kurvens klapper er placeret korrekt i hgjre og venstre side, nar
du placerer den i beholderen. Hvis du ved et uheld roterer den 90 grader,
passer kurven ikke.

- Deternormalt at anvende lidt kraft for at placere kurven i beholderen.

5 Placeringredienserne i kurvene.

6 Szt beholderne tilbage i din Airfryer.

Forsigtig

- Undga at bergre beholderen eller kurven under brug og i nogen tid
efter brug, da de bliver meget varme.

ﬁ—ﬁ 7 Tryk pa teend-/sluk-knappen for at teende apparatet.
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8 Valg den lille beholder.

Tids- og temperaturvisningen i venstre side begynder at blinke.

9 Tryk pa knappen til temperatur ned/op og knappen til tid op/ned for at

veelge den gnskede tid og temperatur.

10 Veelg den store beholder.

11 Vaelg den onskede tilberedningsfunktion: airfry-, damp- eller damp- og airfry-
funktion.
For du veelger damp- eller damp- og airfry-funktion, skal du fylde vandtanken
til MAX-markeringen.

12 Tryk pa knappen til temperatur ned/op og knappen til tid op/ned for at
veelge den gnskede tid og temperatur.
Hvis du veelger airfry- eller damp- og airfry-funktion, kan du justere
tilberedningstemperaturen. For dampfunktionen er temperaturen fastsat til
100 °C og kan ikke justeres.
Se madtabellen i kapitlet "Tilberedning i en enkelt beholder" for anbefalede
maengder mad, temperaturer og tilberedningstid.
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13 Tryk pa knappen til rystepamindelse for at blive mindet om at ryste maden
under tilberedningen.

14 Tryk pa knappen til tidsfunktion for at sikre, at begge retter er
feerdigtilberedte pa samme tid.
Hvis du tilbereder to fedevarer med forskellige funktioner, temperaturer og
tilberedningstider, og de ikke behaver at veere faerdige pa samme tid, kan du
springe dette trin over.
Hvis du justerer tiden for én beholder under tilberedningen,
deaktiverestidsfunktionen, og begge beholdere fungerer separat. Tryk pa
start/pause-knappen for at aktivere tidsfunktionen igen. Tryk derefter den
knap for tidsfunktion, der vises. Tryk pa start/pause-knappen igen for at
genoptage tilberedningen.

15 Tryk pa start/pause-knappen for at starte tilberedningsprocessen.

16 Nar du herer lydsignalet fra rystepamindelsen, skal du fjerne beholderen med
kurven og ryste den over vasken. Szet derefter beholderen tilbage i apparatet.
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17 Nar du hgrer timerklokken, er tilberedning feerdig.

18 Traek beholderne ud, og kontrollér, om ingredienserne er klar.
Hvis de endnu ikke er klar, skal du blot skubbe beholderen tilbage i din
Airfryer og tilberede et par minutter ekstra.

19 Fjern forsigtigt ingredienserne (f.eks. pomfritter) fra beholderen med
grilltaenger.

Bemaerk

- Tryk pa start/pause-knappen for at saette begge beholdere pa pause. Tryk
pa den igen for at fortsaette tilberedningen for begge beholdere.

- Hvis du kun vil seette én beholder pa pause, skal du veelge den ferst og
derefter trykke pa start/pause-knappen. Tryk pa den igen for at fortsaette
tilberedningen for den pageeldende beholder.

- Dukan bruge en forudindstilling i den ene beholder og manuelle
indstillinger i den anden beholder.

- Enheden holder automatisk pause, nar du traekker en beholder ud, og
genoptager tilberedningen, nar du seetter den tilbage.

Du kan finde instruktioner om forskellige tilberedningsfunktioner i de
tilsvarende afsnit i kapitlet om "Tilberedning i en enkelt beholder".
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Tilberedning i en enkelt beholder

Hvis du vil bruge airfry-funktionen til en lille portion mad, skal du veelge den lille
beholder ®.

Hvis du vil bruge airfry-, damp- og airfry- eller damp-funktionen til en stor
portion mad, skal du veelge den store beholder ®.

Nedenstaende instruktioner gaelder for den store beholder.

Bemaerk

- Brug en tang til at tage store eller skrebelige ingredienser ud.

- Afheengigt af ingredienserne vil du muligvis gerne haelde evt. overskydende
olie eller fedt fra beholderen ud efter hver portion, eller for kurven rystes eller
saettes i igen. Placer kurven pa en varmebestandig overflade, og brug
grydelapper, nar du haelder overskydende olie eller fedt af. Seet derefter
kurven tilbage i beholderen.

Airfry-funktion

Airfry skal forega den store beholder i henhold til madtabellen
1 Seetstikket i stikkontakten.

2 Fjern den store beholder med kurven fra apparatet ved at traekke i handtaget.

3 Placer kurven i den store beholder.
4 Tilseet ingredienserne til kurven.

Bemaerk

- Din Airfryer kan tilberede en lang raekke ingredienser. Se de korrekte
maengder og omtrentlige tilberedningstider i madtabellen.

- Overskrid ikke den maengde, der er angivet i afsnittet "Madtabel", og fyld
ikke for meget i kurven, da dette kan pavirke kvaliteten af slutresultatet.
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5 Seet beholderen tilbage i din Airfryer.
Forsigtig

- Undga at bergre beholderen eller kurven under brug og i nogen tid
efter brug, da de bliver meget varme.

6 Tryk pa teend-/sluk-knappen for at teende apparatet.

7 Veelg den store beholder.

8 Valg knappen for airfry-funktion.
Tids- og temperaturvisningen i hajre side begynder at blinke.

9 Tryk pa knappen til temperatur ned/op og knappen til tid op/ned for at
veelge den gnskede tid og temperatur (se "Madtabel").
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10 Tryk pa knappen til rystepamindelse for at blive mindet om at ryste maden
under tilberedningen, hvis ingredienserne skal rystes eller vendes (se
"Madtabel").

11 Tryk pa start/pause-knappen for at starte tilberedningsprocessen.
Temperatur- og tidsdisplayet holder op med at blinke.
Bemaerk
- Detsidste tilberedningsminut teelles ned i sekunder.

- Dukan narsom helst eendre tilberedningsindstillingerne under
tilberedningen ved at klikke pa op- eller ned-knapperne.

12 Nar du herer lydsignalet fra rystepamindelsen, skal du traekke beholderen ud
med kurven og ryste den over vasken. Seet derefter beholderen tilbage i
apparatet.

13 Nar du herer timerklokken, er tilberedning feerdig.
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14 Trek beholderen ud, og kontroller, om ingredienserne er klar.

Forsigtig

- Din Airfryers beholder er varm efter tilberedningen. Placer altid
beholderen pa en varmebestandig overflade (f.eks. bordskaner osv.),
nar du fjerner den fra enheden.

Bemaerk

- Hvisingredienserne endnu ikke er klar, skal du blot skubbe beholderen
tilbage i din Airfryer og tilberede yderligere nogle minutter.
15 Fjern forsigtigt ingredienserne (f.eks. pomfritter) fra beholderen med
grillteenger.

Ingredienser

Forsigtig

- Undlad at vippe beholderen, nar ingredienserne fjernes, da kurven
kan falde ud.

- Efter tilberedningen er beholderen, kurven, de indvendige dele og
ingredienserne meget varme. Afhaengigt af typen af ingredienser i
din Airfryer kan der slippe damp ud af beholderen.

Madtabel - stor beholder

Tilberedningstiden, der er angivet i tabellen, er retningslinjer for friske
ingredienser. Hvis resultaterne ikke er som forventet, kan du justere
tilberedningstiden.

Madmaengde Temperatur Tid (min) Bemaerk

Tynde, frosne
pomfritter (7x7 mm)

800 g/28 oz 200 °C 28-31 Omryst, vend eller
ror 2 gange med
jeevne mellemrum

Hjemmelavede
pomfritter (10 x 10
mm)

800 g/28 oz 180 °C 30-40 Omryst, vend eller
ror 2 gange med
jeevne mellemrum

Frosne
kyllingenuggets

600 g/21 oz 200 °C 10-20 Ryst, vend eller rer
rundt halvvejs

Frosne forarsruller

600 g/21 oz 200 °C 18-24 Ryst, vend eller rer
rundt halvvejs

Hamburger (ca. 150 4 hakkeboffer 200 °C 15-20 Vend, nar halvdelen

g/5 0z) af
tilberedningstiden
er gaet

Farsbrod 1200 g/42 oz 150 °C 55-60 Brug

bagetilbehoret

Koteletter uden ben
(ca. 150 g/5 02)

4 koteletter 200 °C 15-20 Ryst, vend eller rer
rundt halvvejs

Tynde palser (ca. 50
g/1,802)

10 stk. 200 °C 11-15 Ryst, vend eller rer
rundt halvvejs
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Kyllingelar (ca. 125 10 stk. 180 °C 27-32 Ryst, vend eller rer

g/4,5 0z) rundt halvvejs

Kyllingebryst (ca. 5 stk. 180 °C 15-25 Vend, nar halvdelen

160 g/ 6 0z) af
tilberedningstiden
er gaet

Hel kylling 1200 g/42 oz 180 °C 50-60

Hele fisk (ca. 3 fisk 180 °C 20-25

300-400g/11-14

0z)

Fiskefilet (ca. 200 5 stk. 160 °C 25-32

g/7 0z)

Blandede 1000 g/28 oz 180 °C 18-23 Indstil

grontsager tilberedningstiden

(grofthakkede) efter din egen
smag. Ryst, vend,
eller rer halvvejs

Muffins (ca. 50 9 stk. 160 °C 13-15 Brug

g/1,802) muffinformene

Kage 500g/18 oz 140 °C 35-40 Brug XL-
beholderen til
madlavning og
bagning Kontrollér,
om maden er helt
feerdig, inden du
tager den ud

Forbagt 6 stk. 200 °C 6-8

bred/rundstykker

(ca. 60 g/2 0z)

Vegansk (friske, 12 stk. 180 °C 12-15 Ryst, vend, eller ror

praktiske veganske 2-3 gange med

snacks som for jeevne mellemrum

eksempel falafel)

Hjemmebagt bred 550 g/28 oz 150 °C 33-35 Brug XL madgryde

og bageform
Formen pa dejen
skal veere sa flad
som mulig for at
undga, at bredet
berarer
varmelegemet, nar
det haever

Kontrollér, om
bredet er
feerdigbagt, for du
tager det ud
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Ingredienser

Madtabel - lille beholder

Tilberedningstiden, der er angivet i tabellen, er retningslinjer for friske
ingredienser. Hvis resultaterne ikke er som forventet, kan du justere
tilberedningstiden.

Madmaengde Temperatur Tid (min) Bemaerk

Tynde, frosne
pomfritter (7x7 mm)

3009g/11 0z 200 °C 28-30 Ryst, vend, eller ror
2-3 gange med
jeevne mellemrum

Hjemmelavede
pomfritter (10 x 10
mm)

300g/11 0z 180 °C 30-38 Ryst, vend, eller ror
2-3 gange med
jeevne mellemrum

Frosne
kyllingenuggets

3009g/11 0z 200 °C 20-22 Ryst, vend eller rer
rundt halvvejs

Frosne forarsruller

300g/11 0z 200 °C 20-23 Ryst, vend eller rer
rundt halvvejs

Hamburger (ca. 150 3009/11 oz 200 °C 21-24 Vend, nar halvdelen

g/5 0z) af
tilberedningstiden
er gaet

Koteletter uden ben 3009/11 0z 200 °C 20-22 Ryst, vend eller ror

(ca. 150 g/5 02)

rundt halvvejs

Tynde polser (ca. 50
g/1,802)

6 stk. 200 °C 13-17 Ryst, vend eller ror
rundt halvvejs

Kyllingelar (ca.
1259/4,5 0z)

5 stk. 180 °C 28-30 Ryst, vend eller rer
rundt halvvejs

Kyllingebryst (ca. 3 stk. 180 °C 20-25 Vend, nar halvdelen

160 g/ 6 0z) af
tilberedningstiden
er gaet

Hele fisk (ca. 1 stk. 180 °C 24-26

300-400g/11-14

0z)

Fiskefilet (ca. 200 2 stk. 160 °C 25-32

g/7 0z)

Blandede 400 g/14 oz 180 °C 12-25 Indstil

grontsager tilberedningstiden

(grofthakkede) efter din egen

smag

Ryst, vend eller rer
rundt halvvejs

Muffins (ca. 50
g/1,802)

6 stk. 160 °C 19-25 Brug
muffinformene
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Forbagt 3 stk. 200 °C 6-8

bred/rundstykker

(ca. 60 g/2 0z)

Vegansk (friske, 12 stk. 190 °C 15-18 40 g for hvert
praktiske veganske stykke

snacks som for
eksempel falafel)

Friske og praktiske
veganske snacks
som for eksempel
falafel

Ryst, vend, eller ror
2-3 gange

med jeevne
mellemrum

©® o o>

L

Tilbered med airfry-funktion med en forudindstilling i stor
beholder

1 Folg trin 1 til 8 i kapitlet om luftstegning i stor beholder med madtabel.
2 Velg forudindstillingen.

Tip:

- For at skifte til en anden forudindstilling , skal du trykke pa tilbage-

knappen, eller trykke pa samme knap igen og veelge den gnskede
forudindstilling.

3 Start tilberedningen ved at trykke pa start/pause-knappen.
Temperatur- og tidsindikationen holder op med at blinke.

Se tabellen nedenfor for foresldede maengder mad baseret pa
standardtilberedningstiden.
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Forudindstilling - stor beholder

Tilberedningstiden, der er angivet i tabellen, er retningslinjer for friske
ingredienser. Hvis resultaterne ikke er som forventet, kan du justere
tilberedningstiden.

Foru- lkon Mad- Tempera- Tid Bemaerk
dindstillin- maengde tur (standard)
ger (stan-
dard)
Frosne 800g/28 200 °C 28 min. - Kartoffelbaserede frosne snacks som
kartoffelbase- 0z f.eks. frosne pommes frites,
rede snacks kartoffelbade, Criss-Cross pommes
frites osv.

Rystepamindelsen er som standard
aktiveret og beder dig om at ryste
beholderen to gange under
tilberedningen.

Steak (dvs. 600 g/21 200 °C 20 min. - Skiver med tykkelse pa 2-2,5 cm, 200
okseboffer og @ 0z g/7 oz pr. skive.

svinekotelet-

ter)

Vegansk (dvs. 12 stk. 180 °C 12 min. - 40 g for hvert stykke

friske, En frisk og praktisk vegansk snack
veganske som f.eks. falafel

snacks som Ryst, drej, eller rer rundt 2-3 gange
falafel) med jaevne mellemrum

Friske C-q 800g/28 180 °C 30 min. - Brug melede kartofler

kartofler ‘®) oz - Skeeritern

- Komdemivandi30 minutter, lad
dem terre, og tilsaet sa 1/4 til 1 spsk.
olie

- Rystepamindelsen er som standard
aktiveret og beder dig om at ryste
beholderen to gange under
tilberedningen.

Kyllingelar 8-10 styk 180 °C 32 min. - 120-130 g/4-5 oz for hvert kyllingelar
(dvs. fjerkrae) - Ryst, vend eller rer rundt med jeevne
mellemrum
Fisk (dvs. fisk 600 g/21 180 °C 23 min. - Hele fisk med skind ca. 300 g/11 oz
og skaldyr) 0z
Grontsager 10009/35 180°C 22 min. - Grofthakket
oz - Blandede grentsager (aubergine,

squash, peberfrugt, lag)
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Foru- lkon Mad- Tempera- Tid Bemaerk
dindstillin- maengde tur (standard)
ger (stan-
dard)
Kage 800 g/35 140 °C 35 min. - Brug XL-bagetilbehgret (199 x 189 x
oz 80 mm) til stor beholder
- Brug muffinforme til den lille
beholder

Brod 5009 180 °C 35 min. - Brug XL madgryde og bageform

- Formen pa dejen skal veere sé flad

som mulig for at undga, at bredet
bergrer varmelegemet, nar det haever

- Kontroller, om bradet er feerdigbagt,
for du tager det ud

Opvarmning @

160 °C 5 min. - Tilpas tiden i forhold til madvare og
madmangde

Forudindstilling - lille beholder

Tilberedningstiden, der er angivet i tabellen, er retningslinjer for friske
ingredienser. Hvis resultaterne ikke er som forventet, kan du justere
tilberedningstiden.

Foru- lkon Mad- Tempera- Tid Bemaerk
dindstillin- maengde tur (standard)
ger (stan-
dard)
Frosne 300g/11 200 °C 30 min. - Kartoffelbaserede frosne snacks som
kartoffelbase- oz f.eks. frosne pommes frites,

rede snacks

kartoffelbade, Criss-Cross pommes
frites osv.

Rystepamindelsen er som standard
aktiveret og beder dig om at ryste
beholderen to gange under
tilberedningen.

Steak (dvs. 400g/14  200°C 22 min. - Skiver med tykkelse pa 2-2,5 cm, 200
okseboffer og @ oz g/7 oz pr. skive

svinekotelet-

ter)

Vegansk (dvs. 8 stk. 190 °C 15 min. - 40 g for hvert stykke

friske, En frisk og praktisk vegansk snack
veganske som f.eks. falafel

snacks som Ryst, drej, eller rgr rundt 2-3 gange
falafel) med jaevne mellemrum
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madmangde

Foru- lkon Mad- Tempera- Tid Bemaerk
dindstillin- maengde tur (standard)
ger (stan-
dard)
Friske ~ 300g/11 180 °C 35 min. - Brug melede kartofler
kartofler 0z - Skeeritern
- Kom demivandi30 minutter, lad
dem terre, og tilsaet sa 1/4 til 1 spsk.
olie
- Rystepamindelsen er som standard
aktiveret og beder dig om at ryste
beholderen to gange under
tilberedningen.
Kyllingelar 4-5 stk. 180 °C 36 min. - 120-130 g/4-5 oz for hvert kyllingelar
(dvs. fjerkrae) - Ryst, vend eller rgr rundt med jeevne
mellemrum
Fisk (dvs. fisk 300g/11 180 °C 25 min. - Hele fisk med skind ca. 300 g/11 oz
og skaldyr) 0z
Grontsager 400 g 180 °C 25 min. - Grofthakket
- Blandede grentsager (aubergine,
squash, peberfrugt, lag)
Kage 6pics 150 °C 20 min. - Brug muffinforme til den lille
@ beholder
Brod @ 3009 160 °C 40 min. - Brug bagetilbehor
Opvarmning @ - 170 °C 6 min. - Tilpas tiden i forhold til madvare og
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Tip: Hold varm

- Dukan holde maden varm i Airfryer ved at indstille temperaturen til 80
grader og indstille tiden til det tidsrum, hvor du vil holde maden varm. Vi
anbefaler ikke at holde din mad varm i mere end 30 minutter, da det kan
pavirke madens kvalitet.

- Hvis mad som pomfritter mister for meget af deres spredhed under hold
varm-tilstanden, skal du enten forkorte den periode, hvor maden holdes
varm ved at slukke for apparatet tidligere eller give dem en ekstra
sprodhed ved at varme dem op i 2-3 minutter ved en temperatur pa 180
°C.

Damp- og airfry-funktion

Damp og airfry med madtabel
1 Fjernvandtanken fra apparatet.

N

Fyld vandtanken med vand.
Overskrid ikke MAX-indikationen for vandstand.

3 Fastger laget pa vandtanken for at undgé vandlaekage.



146 Dansk

4 Sztvandtanken pa rillen gverst pa apparatet, og tryk ned for at sikre, at den
sidder fast.
Hvis vandtanken ikke er placeret korrekt, flyder der ikke vand til
dampgeneratoren. Dette vil f& ikonet for "intet vand" ¢ til at blinke og kan
frembringe maerkelige lyde fra blaeseren og motoren. Funktionen til
dampning og airfry kan i dette tilfeelde veere deaktiveret.

5 Saetstikket i stikkontakten.

6 Fjern den store beholder med kurven fra apparatet ved at treekke i handtaget.

7 Placer kurven i den store beholder.
8 Tilseet ingredienserne til kurven.

Bemaerk

- Din Airfryer kan tilberede en lang reekke ingredienser. Se de korrekte
maengder og omtrentlige tilberedningstider i madtabellen.

- Overskrid ikke den maengde, der er angivet i afsnittet "Madtabel", og fyld
ikke for meget i kurven, da dette kan pavirke kvaliteten af slutresultatet.

9 Szt beholderen tilbage i din Airfryer.

Forsigtig

- Undga at bergre beholderen eller kurven under brug og i nogen tid
efter brug, da de bliver meget varme.
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10 Tryk pa teend-/sluk-knappen for at teende apparatet.

11 Vzelg den store beholder.

12 Veelg funktionen for dampning og airfry.
Tids- og temperaturvisningen i hgjre side begynder at blinke.

13 Tryk pa knappen til temperatur ned/op og knappen til tid op/ned for at
veelge den gnskede tid og temperatur (se madtabellen herunder).

14 Tryk pa knappen til rystepamindelse for at blive mindet om at ryste maden
under tilberedningen, hvis det er nadvendigt.
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15 Tryk pa start/pause-knappen for at starte tilberedningsprocessen.
Temperatur- og tidsindikationen holder op med at blinke.

Bemaerk

- Detsidste tilberedningsminut teelles ned i sekunder.

- Hvis temperaturen og tiden pa displayet lyser konstant og ikke blinker,
betyder det, at apparatet fungerer normalt. Efter 20 sekunders
tilberedning herer du motoren/blaeseren og ser damp komme fra
bagsiden af maskinen.

- Dukan nar som helst zendre tilberedningsindstillingerne under
tilberedningen ved at klikke pa op- eller ned-knapperne.

16 Nar du herer lydsignalet fra rystepamindelsen, skal du traekke beholderen

med kurven ud og ryste den over vasken. Saet derefter beholderen tilbage i

apparatet.

17 Nar du hgrer timerklokken, er tilberedning feerdig.

18 Traek beholderen ud, og kontroller, om ingredienserne er klar.

Forsigtig

- Din Airfryers beholder er varm efter tilberedningen. Placer altid
beholderen pa en varmebestandig overflade (f.eks. bordskaner osv.),
nar du fjerner den fra enheden.

Bemaerk

- Huvis ingredienserne endnu ikke er klar, skal du blot skubbe beholderen
tilbage i din Airfryer og tilberede yderligere nogle minutter.
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19 Fjern forsigtigt ingredienserne fra beholderen med grillteenger.

Forsigtig

- Undlad at vippe beholderen, nar ingredienserne fjernes, da kurven
kan falde ud, og der er risiko for vandspraijt.

- Efter tilberedningen er beholderen, kurven, de indvendige dele og
ingredienserne meget varme. Afheengigt af typen af ingredienser i
din Airfryer kan der slippe damp ud af beholderen.
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Madtabel - stor beholder

Ingredienser Madmaengde Temperatur Tid (min) Bemaerk

Friske kartofler i 800 g/28 oz 180 °C 26-35 Omryst, vend eller

tern ror 2 gange med
jeevne mellemrum

Kyllingelar (ca. 125 10 stk. 180 °C 27-30 Ryst, vend eller rar

g/4,5 0z) rundt halvvejs

Kyllingebryst (ca. 4 stk. 160 °C 20-22 Tilseet 10 g rapsolie

200 g)

Hele fisk (ca. 3 stk. 200 °C 18-21 Ryst, vend eller rer

300-400g/11-14 rundt halvvejs

0z)

Fiskefilet (ca. 200 5 stk. 160 °C 20-21 Tilseet 10 g rapsolie

g/7 0z)

Blandede 1000 g/35 oz 200 °C 19-21 Indstil

grentsager tilberedningstiden
efter din egen smag
Omryst, vend eller
ror 2 gange med
jeevne mellemrum

Blomkal 600g/21 0z 160 °C 19-21 Omryst, vend eller
ror 2 gange med
jeevne mellemrum
10 g rapsolie

Gulergdder 6009/21 0z 180 °C 19-21 Omryst, vend eller
ror 2 gange med
jeevne mellemrum
10 g rapsolie

Hjemmebagt bred 550 g/19 oz 180 °C 30-35 Brug XL madgryde

og bageform
Formen pa dejen
skal veere sa flad
som mulig for at
undga, at bredet
bergrer
varmelegemet, nar
det heever

Kontrollér, om
bredet er
feerdigbagt, for du
tager det ud




Dumplings

400g/14 oz

160 °C
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15-18

Hel kylling

1200 g/42 oz

180 °C

50-60

Damp og airfry med forudindstilling

1 Felgtrin 1til 12 i kapitlet om funktionen til dampning og airfry — dampning
og airfry med madtabel.

fﬁ 2 Veelg forudindstillingen.

Tip

« - For at skifte til en anden forudindstilling , skal du trykke pa tilbage-

knappen, eller trykke pa samme knap igen og vaelge den gnskede
forudindstilling.

3 Start tilberedningen ved at trykke pa start/pause-knappen.
Temperatur- og tidsindikationen holder op med at blinke.

Tabel over forudindstillinger

Tilberedningstiden, der er angivet i tabellen, er retningslinjer for friske
ingredienser. Hvis resultaterne ikke er som forventet, kan du justere
tilberedningstiden.

0oz

Foru- lkon Mad- Tempera- Tid Bemaerk

dindstillin- maengde tur (standard)

ger (stan-

dard)

Friske C—q 800g/28 180°C 26 min. Brug melede kartofler

kartofler 0D/ oz Skeeritern
Kom dem ivand i 30 minutter, lad
dem torre, og tilseet sa 1/4 til 1 spsk.
olie
Rystepamindelsen er som standard
aktiveret og beder dig om at ryste
beholderen to gange under
tilberedningen.

Kyllingelar 8-10 styk 180 °C 27 min. 120-130 g/4-5 oz for hvert kyllingelar

(dvs. fjerkrae) Ryst, vend eller ror rundt med jeevne
mellemrum

Fisk (dvs. fisk 600 g/21 200 °C 18 min. Hele fisk med skind ca. 300 g/11 oz

og skaldyr)
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Foru- lkon Mad- Tempera- Tid Bemaerk
dindstillin- maengde tur (standard)
ger (stan-
dard)
Grgntsager 5509 160 °C 19 min. - Grentsager som broccoli/blomkal
- Rystepamindelsen er som standard

aktiveret og beder dig om at ryste
beholderen to gange under
tilberedningen.

- Hvis du tilbereder blandede
grentsager (aubergine, squash,
peberfrugt, lag), skal du indstille
temperaturen til 200 °C

Brod 5009 180 °C 30 min. - Brug XL madgryde og bageform
- Formen pa dejen skal veere sé flad
som mulig for at undga, at bredet
bergrer varmelegemet, nar det haever
- Kontroller, om bradet er feerdigbagt,

for du tager det ud

madmangde

Dumplings 400 g 160 °C 15 min. -

Opvarmning @ - 150 °C 20 min. - Tilpas tiden i forhold til madvare og

Dampfunktion

Dampning med madtabel
1 Fjern vandtanken fra apparatet.

2 Fyld vandtanken med vand.
Overskrid ikke MAX-indikationen for vandstand.
Maengden af vand, der er pakraevet til tilberedning, afhaenger af typen af
mad og varigheden af tilberedningen.
Det kan veere ngdvendigt at fylde vandtanken op under tilberedningen, hvis
tilberedningstiden er over 50 minutter.
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3 Fastger laget pa vandtanken for at undga vandlaekage.

4 Saetvandtanken pa rillen gverst pad apparatet, og tryk ned for at sikre, at den
sidder fast.
Hvis vandtanken ikke er placeret korrekt, flyder der ikke vand til
dampgeneratoren. Dette vil & ikonet for "intet vand" & til at blinke og kan
frembringe meerkelige lyde fra blaeseren og motoren. Dampfunktionen kan
vaere deaktiveret i dette tilfeelde.

5 Seet stikket i stikkontakten.

6 Fjern den store beholder med kurven fra apparatet ved at traekke i handtaget.

7 Placer kurven i den store beholder.
8 Tilseet ingredienserne til kurven.

Bemaerk

- Din Airfryer kan tilberede en lang raekke ingredienser. Se de korrekte
mangder og omtrentlige tilberedningstider i madtabellen.

- Overskrid ikke den maengde, der er angivet i afsnittet "Madtabel", og fyld
ikke for meget i kurven, da dette kan pavirke kvaliteten af slutresultatet.
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9 St beholderen tilbage i din Airfryer.

Forsigtig

- Undga at bergre beholderen eller kurven under brug og i nogen tid
efter brug, da de bliver meget varme.

10 Tryk pa teend-/sluk-knappen for at teende apparatet.

11 Veelg den store beholder.

12 Vaelg dampfunktion.

Tiden i hgjre side begynder at blinke.

13 Tryk pa knappen tid op/ned for at vaelge den pakraevede tid.
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14 Tryk pa start/pause-knappen for at starte tilberedningsprocessen.
Temperatur- og tidsindikationen holder op med at blinke.

Bemaerk

- Detsidste tilberedningsminut teelles ned i sekunder.

- Hvis temperaturen og tiden pa displayet lyser konstant og ikke blinker,
betyder det, at apparatet fungerer normalt. Efter 20 sekunders
tilberedning herer du motoren/blaeseren og ser damp komme fra
bagsiden af maskinen.

- Dukan nar som helst zendre tilberedningsindstillingerne under
tilberedningen ved at klikke pa op- eller ned-knapperne.

15 Nar du herer timerklokken, er tilberedning faerdig.

16 Traek beholderen ud, og kontroller, om ingredienserne er klar.

Forsigtig

- Din Airfryers beholder er varm efter tilberedningen. Placer altid
beholderen pa en varmebestandig overflade (f.eks. bordskaner osv.),
nar du fjerner den fra enheden.

Bemaerk

- Hvisingredienserne endnu ikke er klar, skal du blot skubbe beholderen
tilbage i din Airfryer og tilberede yderligere nogle minutter.

17 Fjern forsigtigt ingredienserne (f.eks. broccoli) fra beholderen med
grillteenger.

Forsigtig

- Undlad at vippe beholderen, nar ingredienserne fjernes, da kurven
kan falde ud, og der er risiko for vandsproijt.

- Efter tilberedningen er beholderen, kurven, de indvendige dele og
ingredienserne meget varme. Afhaengigt af typen af ingredienser i
din Airfryer kan der slippe damp ud af beholderen.
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Madtabel - stor beholder

Ingredienser Madmaengde Temperatur Tid (min) Bemaerk

Friske kartofler i 800 g/28 oz 100 °C 28-35

tern

Hel kartoffel (ca. 4 stk. 100 °C 45-55

250-300 g/9-11 02)

Kyllingelar (ca. 10 stk. 100 °C 30-40

125 /4,5 0z)

Hele fisk (ca. 3 stk. 100 °C 18-22

300-400g/11-14

0z)

Grgntsager ( som 600g/21 0z 100 °C 10-14

broccoli )

Dumplings 400g/14 oz 100 °C 15-20

Svineribben 3009/11 0z 100 °C 30-35 Brug en plade af en
vis storrelse

Ris 3209/110z 100 °C 25-40 Brug af madgryde
eller bageform,
f.eks. silikonebakke
osv.
Tilseet 320 mlvand i
gryden, hvor
forholdet mellem ris
ogvander 1:1,2

Kyllingebryst (ca. 4 stk. 100 °C 20-30

20049/ 7 02)

Yams/sod kartoffel 8 stk. 100 °C 45-60

(ca. 100 g/3,5 0z2)

Damp med forudindstilling
1 Folg trin 1til 12 i kapitlet "Dampfunktion”.
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ﬁﬁ 2 Velg forudindstillingen.

Tip

( ) - For at skifte til en anden forudindstilling , skal du trykke pa tilbage-
knappen, eller trykke pa samme knap igen og vaelge den gnskede
forudindstilling.

3 Start tilberedningen ved at trykke pa start/pause-knappen.
Temperatur- og tidsindikationen holder op med at blinke.

Tabel over forudindstillinger

Tilberedningstiden, der er angivet i tabellen, er retningslinjer for friske
ingredienser. Hvis resultaterne ikke er som forventet, kan du justere
tilberedningstiden.

Foru- lkon Mad- Tempera- Tid Bemaerk
dindstillin- maengde tur (standard)
ger (stan-
dard)
Friske ~ 8009 /28 100 °C 35 min. - Skeeritern
kartofler 0z
Kyllingelar 8-10styk, 100°C 40 min. - 120-130 g/4-5 oz for hvert kyllingelar
(dvs. fjerkrae)
Fisk (dvs. fisk 600 g 100 °C 20 min. - Hele fisk med skind ca. 300 g/11 oz
og skaldyr)
Grentsager 5509 100 °C 14 min. - Grentsager som blomkal, broccoli
Dumplings ~\ 400g 100 °C 20 min. -

Sadan laver du hjemmelavede pomfritter
Sadan laver du leekre hjemmelavede pomfritter i Airfryeren:

- Til den store beholder skal du bruge 800 g og til den lille beholder 300 g/11
oz skreellede kartofler.

- Veelg en kartoffelsort, der er velegnet til pomfritter, f.eks. friske, let melede
kartofler.
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- Det bedste og ensartede resultat fas ved at luftstege pomfritter i portioner pa
op til 800 g/28 oz. Sterre pomfritter har en tendens til at blive mindre sprede
end mindre pomfritter.

Skreel kartoflerne, og skeer dem i stave (8x8 mm tykkelse).

Laeg kartoffelstavene i bled i en skal med vand i mindst 30 minutter.

Teom skalen, og ter kartoffelstavene med et viskestykke eller kokkenrulle.
Heeld en spiseskefulde olivenolie i skalen, laeg stavene i skalen, og bland, indtil
stavene er deekket med olie.

5 Fjern stavene fra skalen med fingrene eller et fladt kekkenredskab, sa
overskydende olie bliver i skalen.

A WN =

Bemaerk

- Vend ikke kurven for at haelde alle stavene i pa én gang —sdledes undgar
du, at overskydende olie ender i beholderen.
6 Kom staveneikurven.

Renggaring

Brug de automatiske renggringsprogrammer

Brug af damprensningsfunktionen

Den hjeelper med at oplese fedtede rester og rengere den store beholder
grundigt. Programmet kerer i 20 minutter med 15 minutter til damprensning og
5 minutter til terring af beholderen.

1 Fjernvandtanken fra apparatet.

2 Fyld vandtanken op med vand til MAX-niveau.
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3 Fastger laget pa vandtanken for at undga vandlaekage.

4 Saetvandtanken pa rillen gverst pad apparatet, og tryk ned for at sikre, at den
sidder fast.
Hvis vandtanken ikke er placeret korrekt, flyder der ikke vand til
dampgeneratoren. Dette vil & ikonet for "intet vand" ¢ til at blinke og kan
frembringe maerkelige lyde fra blaeseren og motoren. Dampfunktionen kan
vaere deaktiveret i dette tilfzelde.

5 Tryk pa teend-/sluk-knappen for at slukke apparatet

6 Veelg den store beholder.

7 Tryk pa knappen til damprensning for at starte rengeringen af det hgjre
kammer.

Tiden i hgjre side begynder at blinke.
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8 Tryk pa start/pause-knappen for at starte rengeringen.
Temperatur- og tidsindikationen holder op med at blinke.

9 Efter 15 minutter bipper apparatet konstant, og ikonet for damprensning ©)
blinker, indtil du fjerner beholderen.
Dette indikerer, at rengeringen er fuldfert, og at terrefasen pa 5 minutter gar
igang.

10 Fjern og tem beholderen.

11 Skyl kurven og beholderen for at fjerne rester.
Hvis der stadig er fedt i beholderen og kurven, skal du rengere dem med
saebevand eller et rengeringsmiddel og en svamp og derefter skylle dem igen.
12 Fjern eventuelt oplest fedt fra omkring varmelegemeomradet med en klud
eller kekkenrulle.
Ved brug af funktionerne til dampning og airfry opsamles der noget fedt
omkring varmelegemeomradet. Regelmaessig damprensning og afterring
hjeelper med at holde den gverste del ren.

13 Saet beholderen tilbage i enheden for at starte torretilstanden automatisk.
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14 Efter 5 minutter angiver en biplyd, at terreprogrammet er fuldfert.
Tip
- For apparatet tages i brug ferste gang, eller hvis det ikke skal bruges i

laengere tid, foreslar vi, at du bruger funktionen til damprensning til at
rengere vandkredslgbssystemet og det hgjre kammer grundigt.

Bemaerk

- Nar du starter et program til damprensning eller afkalkning, kan det generere
mere damp end damptilstand fra bagsiden af apparatet, hvilket indikerer, at
der er mere kondens pa vaeggen. For du starter disse to programmer, skal du
sorge for, at 1) luftudtaget ikke vender direkte mod stikkontakten; 2) undlade
at placere andre kekkenapparater ved siden af maskinen; 3) placere
maskinen 20 cm vaek fra vaeggen for at reducere kondensdannelse pa
vaeggen.

Brug af afkalkningsfunktion

For hver 10 timers brug i damptilstand blinker ikonet €, hvilket angiver, at det er
tid til at kere et afkalkningsprogram. Denne funktion hjeelper med at fjerne
kalkaflejringer i enhedens vandsystem og forlaenger dens levetid.

1 Fjernvandtanken fra apparatet.

2 Fyld vandtanken op med vand til MAX-niveau.

3 Fastger laget pa vandtanken for at undgé vandlaekage.
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4 Sztvandtanken pa rillen gverst pa apparatet, og tryk ned for at sikre, at den
sidder fast.

Hvis vandtanken ikke er placeret korrekt, flyder der ikke vand til
dampgeneratoren. Dette vil & ikonet for "intet vand" ¢ til at blinke og kan
frembringe maerkelige lyde fra blaeseren og motoren. Dampfunktionen kan
veere deaktiveret i dette tilfaelde.

5 Tryk pa teend-/sluk-knappen for at slukke apparatet

6 Veelg den store beholder.

7 Tryk pa knappen til damprensning i mere end 3 sekunder, indtil
afkalkningsikonet € vises og blinker.

Tiden i hgjre side begynder at blinke.

8 Tryk pa start/pause-knappen for at starte afkalkningen.
Tidsangivelsen holder op med at blinke.
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9 Vent 50 minutter, indtil du herer et bip, der angiver, at programmet er
afsluttet.

( \ 10 Fjern den store beholder.

11 Heeld det snavsede vand ud.
12 Vask beholderen og kurven, skyl og ter. Ter tilberedningskammeret af med
en tor klud eller kokkenrulle.
Det foreslas at bruge damprensningsfunktionen til at skylle det indvendige
vandcirkulationssystem og terre beholderen.
Bemaerk
- Narikonet & blinker, er det bedst at afkalke med det samme. Ellers kan
der ophobes kalk i vandcirkulationssystemet, og den vil blive tilstoppet.
- Hvis du vil afkalke senere, kan du springe meddelelsen over. Naeste gang
du teender for din Airfryer, vil du blive mindet om det igen.
- Duma underingen omstaendigheder bruge afkalkningsvaeske, der er
baseret pa svovlsyre, saltsyre, sulfaminsyre eller eddikesyre (eddike), da
dette kan beskadige vandsystemet i apparatet og ikke oplase kalken

korrekt.
- Hvis der er hardt vand i dit omrade, skal du muligvis afkalke apparatet
oftere.
Generel rengering
Advarsel

- Lad kurven, beholderen og indersiden af apparatet kole helt af, inden
renger dem.

- Beholderen og kurven i apparatet har en slip-let-belaegning. Brug ikke
kokkenredskaber af metal eller skuremidler, da det kan edelaegge slip-
let-belaegningen.

Renger altid apparatet efter brug. Fjern olie og fedt fra bunden af beholderen

efter hver brug.

Hvis der samler sig damp inde i eller rundt om overfladen pa dampventilen, skal

den torres af med en bled, tor klud.
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Tryk pa teend-/sluk-knappen for at slukke for apparatet, tag stikket ud af
stikkontakten, og lad apparatet kole af.

Tip

- Fjern beholderen og kurven, sa din Airfryer kan kele hurtigere ned.

Fjern afsmeltet fedt eller olie fra bunden af beholderen.

Renger beholderen og kurven i en opvaskemaskine. Du kan ogsa rengere

dem med varmt vand, opvaskemiddel og en ikke-ridsende svamp (se

"rengeringsskemaet").

Tip

- Hvis madrester sidder fast i beholderen eller kurven, kan du stille dem i
bled i varmt vand og opvaskemiddel i 10-15 minutter. Opbladning lasner
madrester og gor det lettere at fjerne dem. Serg for at bruge et
opvaskemiddel, der kan oplase olie og fedt. Hvis der er fedtpletter i
beholderen eller kurven, og de ikke kunne fjernes med varmt vand og
opvaskemiddel, skal du anvende et flydende affedtningsmiddel.

- Eventuelle madrester, der har braendt sig fast pa varmelegemet, kan
fiernes med en blgd til mellemhard berste. Brug ikke en stalberste eller en
borste med stive borstehar, da dette kan beskadige varmelegemets
beleegning.

For at undga ridser skal du forsigtigt terre apparatets yderside (herunder

dampventil, overflade osv.) og inderside af med en ren og blad klud uden

folder. Begynd med en let fugtet klud og felg op med en ter, hvis det er
nedvendigt.

Renger varmelegemet med en opvaskebearste for at fjerne evt. madrester.
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6 Rengerindersiden af apparatet med varmt vand og en ikke-ridsende svamp.
Bemaerk

- Huvis du utilsigtet traekker deleren ud, der er placeret mellem den lille og den
store beholder, skal du sgrge for at seette den tilbage pa den rigtige made
under rengeringen.

Tip

- Hvis der sidder madrester fast pa beholderen, skal du bruge det automatiske
rengeringsprogram til damprensning til at bledgere resterne og gore
reng@ringen nemmere (se "Brug af de automatiske rengeringsprogrammer”).

Renggringsskema

\
ol

)

{4 X X

< < X L
<

Sadan bruges det dobbelte lag

Dobbeltlaget og grillspyddet leveres sammen med felgende modeller:
NA55X/03.
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Det dobbelte lag er et nyttigt tilbeher, der giver mulighed for madlavning pa to
niveauer, men det kan kun bruges sammen med den store beholder.

1 Fjern den store beholder fra apparatet.

2 Laeg den onskede mad i kurven.

Bemaerk

- Se fedevaretabellen nedenfor for at fa oplysninger om anbefalede
fodevarer, der skal tilberedes med det dobbelte lag.

3 Placer det dobbelte lag oven pa maden i kurven.

4 Tilfej den anden portion mad pa det dobbelte lag.

5 Saet beholderen i apparatet, og juster tid og temperatur som angivet i
nedenstdende tabel. Nar du er klar, skal du trykke pa startknappen.

Retter Veaegt (rd) Tilberedningstid Temperatur Bemazerk
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Frosne

. 300g/11 oz
kyllingenuggets
17-20 min 180 °C
Tynde, frosne
pomfritter 4009714 0z
Fr_osne chicken 450 9/16 oz
wings
Frosne 16-20 min 200 °C
kyllingeburgerbef- 350 g/12 oz
fer
Majskolber 800-1000 g/28-35
oz 24-28 min 180 °C - 3stykker majskolbe

Kartoffelbade 500g/18 oz
Dorade 500-600 g/18-21 oz
Bagt kartoffel 1500/1200 18-20 min 200 °C - 2stykker hele fisk
(skaret i kvarte) 9
Hele champignon 200 g/7 oz

- 12-14 min 200 °C
angerejermed 400 g/14 oz
skind
Srr;eltet ost eller 250 g/9 0z - Vend den grillede ost
tofu ) o eller tofu, nar

15-18 min 180 °C .
halvdelen af tiden er
Blandede 500 /18 oz .
grentsager 9 gaet
Bemaerk

- Den overste fadevare i tabellen skal placeres gverst pa det dobbelte lag og
den anden skal placeres nederst.

6 Nar tilberedningen er slut, skal du bruge grydelapper og teenger til forsigtigt
at fjerne maden fra kurven.

Forsigtig

- Veer forsigtig, nar du fjerner det dobbelte lag, da det bliver varmt
under tilberedningen.

Sadan bruges grillspyddet
Grillspyddet kan bruges i kombination med det dobbelte lag.
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1 Saetdet onskede kad og grentsager pa grillspyddene.

2 Placer grillspyddene i de beregnede riller pa det dobbelte lag.

3 Seet beholderen tilbage i din Airfryer.
4 Indstil tid og temperatur i henhold til den angivne tabel, og start
tilberedningen.

5 Nartilberedningen er slut, skal du bruge grydelapper og taenger til forsigtigt

at fierne maden fra kurven.
Se tabellen for at fa anbefalinger til tilberedningstider og temperaturer.

5 grillspyd til mad

Kurvens indhold Portion Tilberedningstid Temperatur Bemaerk
5 grillspyd T legde
blandede
grentsager i
15-18 min 180 °C bunden af

Blandede
grentsager

beholderen og
grillspyddene
overst pa det
dobbelte lag.

500 g

Sadan bruges morgenmadssaettet
Morgenmadssaettet leveres sammen med falgende modeller: NA55X/04.
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Morgenmadssaettet gor det muligt at tilberede op til fire aeg og fire stykker ristet
brod samtidigt.

Forsigtig

- For at fjerne de kogte ag og ristet brad sikkert fra
morgenmadssaettet, skal du altid bruge teenger for at forbraendinger.

e 1 Fjern den lille beholder fra apparatet.

2 Tag bundpladen ud af beholderen.
* 7 Bemaerk

- Hvis bundpladen ikke fjernes, passer bradskiverne muligvis ikke korrekt
ind i beholderen.

I 3 Placer morgenmadsseettet i den lille beholder.

4 Lzeg op til fire ag pad morgenmadssaettet, og saet beholderen tilbage i
apparatet.
@ 5 Justertid og temperatur i henhold til nedenstaende fadevaretabel, og tryk pa
! tart-k .
o= start-knappen
Morgenmads- Maengde Tilberedningstid Temperatur Bemaerk

seet
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Hardkogte g 4 xg 10-12 min - Kog &ggene
forst. Tilseet
Bledkogte g 4 xg 8-10 min ristet brad
180 °C .
halvvejs, nar
Ristet brad 5 stk. 5-6 min halvdelen af

tiden er gaet.

6 Nar halvdelen af tiden er gaet, laegges bredskiverne pa morgenmadssaettet,
og madlavningen fortsaettes.
Tip
- Overvej at aktivere rystepamindelsen for at undga at glemme at tilfgje
ristet bred.
- Huvis bradskiverne ikke passer i beholderen, kan det skzeres i halve.

7 Nartilberedningen er slut, skal du bruge taenger til forsigtigt at fjerne seg og
ristet bred.

Se tabellen nedenfor for fa tilberedningstider og temperaturer.

Opbevaring

1 Tag apparatets stik ud af stikkontakten, og lad apparatet kole af.

2 Kontroller, at alle delene er rene og terre for opbevaring.

3 Sno ledningen rundt om den dertil indrettede ledningsholder pa bagsiden af
apparatet.

Bemaerk

- Nar du baerer Airfryeren, skal du altid holde den vandret for at forhindre,
at beholderne falder ud ved et uheld, hvilket kan beskadige dem.

- Serg altid for, at de aftagelige dele, f.eks. den aftagelige gitterbund osv.,
er fastgjort, inden du transporterer eller opbevarer din Airfryer.

Fejlfinding

| dette kapitel beskrives de mest almindelige problemer, der kan opsta med dit
apparat. Hvis du ikke kan lase problemet ved hjeelp af nedenstaende
oplysninger, kan du finde en liste over ofte stillede spergsmal pa
www.philips.com/support. Du er ogsa altid velkommen til at kontakte dit
lokale Philips Kundecenter.
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Lesning

Ydersiden af apparatet bliver varm  Varmen indeni straler ud til de

under brug.

udvendige vaegge.

Dette er normalt. Alle handtag og
knapper, som du skal rere ved
under brug, forbliver kelige nok til
atrore ved.

Beholderen, kurven og indersiden
af apparatet bliver altid varme, nar
apparatet er teendt, for at sikre, at
maden bliver ordentligt tilberedt.
Disse dele er altid for varme til at
rore ved.

Hvis du lader apparatet veere
teendt i leengere tid, bliver nogle
omrader for varme til at rere ved.
Disse omrader er markeret pa
apparatet med felgende ikon:

Sa lzenge du er opmeaerksom pa de
varme omrader og undgar at rere
ved dem, er apparatet helt sikkert
at bruge.

Mine hjemmelavede pomfritter
bliver ikke som forventet.

Du har ikke brugt den rette
kartoffeltype.

Du opnar det bedste resultat ved
at bruge friske, melede kartofler.
Hvis du har brug for at opbevare
kartoflerne, méa du ikke opbevare
dem i et koldt miljg som i et
koleskab. Vaelg kartofler, der er
egnet til stegning.

Der er for mange ingredienser i
kurven.

Felg instruktionerne i denne
brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pomfritter.

Visse ingredienstyper skal
omrystes halvvejs gennem
tilberedningstiden.

Felg instruktionerne i denne
brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pomfritter.

Airfryeren teender ikke.

Apparatet er ikke sat i
stikkontakten.

Kontrollér, om stikket er sat rigtigt
i stikkontakten.

Flere apparater er tilsluttet en
stikkontakt.

Airfryeren har en hejt watt-styrke.
Prov en anden stikkontakt, og
kontrollér sikringerne.

Teend-/sluk-knappen er endnu
ikke aktiveret.

Brug tommelfingeren til at trykke
pa teend-/sluk-knappen, og serg
for, at hele knappen bergres med
fingeren.
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Jeg ser nogle afskallede pletter
inde i min Airfryer.

Nogle sma pletter kan forekomme
i Airfryer-beholderen, hvis
beleegningen utilsigtet berares
eller ridses (f.eks. under rengering
med skarpe rengeringsveerktejer
og/eller ved indseetning af
kurven).

Du kan forebygge skader ved at
saenke kurven ned i beholderen pa
korrekt vis. Hvis du indsaetter
kurven i en vinkel, kan siden sla
mod beholderens veegge, sa sma
stykker belaegning falder af. Hvis
dette forekommer, skal du veere
opmaerksom pa3, at dette ikke er
skadeligt, da alle anvendte
materialer er fodevaresikre.

Der kommer hvid reg ud af
apparatet.

Du tilbereder ingredienser med et
hejt fedtindhold.

Heeld forsigtigt overskydende olie
eller fedt fra beholderen, og
fortseet derefter tilberedningen.

Beholderen indeholder
fedtholdige rester fra tidligere
brug.

Hvid reg skyldes fedtholdige
rester, der opvarmes i beholderen.
Renger altid beholderen og kurven
grundigt efter hver brug.

Panering eller belaegning klaebede
ikke ordentligt fast pa madvaren.

Sma stykker af luftbaren panering
kan forarsage hvid reg. Tryk hardt
pa paneringen eller belzegning pa
maden for at sikre, at den sidder
fast.

Marinade, vaeske eller kadsaft
sprojter i det afsmeltede fedt.

Dup maden tor, inden du seetter
denikurven.

Skaermen pa Airfryeren viser "E1".

Enheden er i stykker/defekt.

Ring til Philips' servicehotline, eller
kontakt dit lokale Philips
Kundecenter.

Din Airfryer opbevares muligvis pa
et sted, hvor der er for koldt.

Hvis din enhed blev opbevaret ved
en lav omgivende temperatur, skal
du lade den varme op til
stuetemperatur i mindst 15
minutter, for du slutter den til
igen.

Hvis displayet stadig viser "E1", skal
du ringe til Philips’ servicehotline
eller kontakte dit lokale Philips'
Kundecenter.

Skaermen pa Airfryeren viser
"E4-E12".

Enheden kan have en
funktionsfejl.

Prov at treekke stikket ud og seette
det i enheden igen. Hvis dette ikke
hjeelper, skal du ringe til Philips'
servicehotline eller kontakte dit
lokale Philips Kundecenter.

Jeg kan here en maerkelig lyd fra
indersiden af apparatet.

Apparatet er udstyret med en
blaeser, som forer varmen til
maden, samt en vandpumpe, som
er ngdvendig for apparatets
dampfunktion.

Denne lyd er normal og tilsigtet.
Hvis lyden bliver hgjere eller
tydeligt eendrer sig, skal du
kontakte Philips' supportcenter for
at fa hjeelp.
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Lesning

Derervandi
tilberedningskammeret efter
madlavning.

Din Airfryer producerer damp
under tilberedning. Dampen
kondenserer pa maden og pa
indersiden af
tilberedningskammeret.
Kondensvandet bliver i
tilberedningskammeret efter
madlavning.

Det er normalt, at der er en vis
maengde vand tilbage i
tilberedningskammeret efter
madlavning. Ter det af med en vad
klud, der ikke ridser.

& blinker altid

Intet vand i vandtanken

Kom vand i vandtanken.

Vandtanken er ikke placeret
korrekt

Tryk vandtanken ned i rillen for at
fastgere den, og tryk derefter pa
start/pause-knappen.

Vandslange blokeret

Kontakt dit lokale kundecenter for
at fa hjeelp.

@ blinker altid

Dette er en pamindelse om
afkalkning

Udfer afkalkning. Se kapitlet om
afkalkning.

Der kan vaere noget kondensvand
pa vaeggen under dampning,
damprensning og afkalkning

Det er normalt, at der kommer
damp ud af luftudtaget i hojre
side, som skubbes mod veeggen af
blaeseren

Anbring enheden 20 cm veek fra
vaeggen, og anbring ikke hojre
luftudtag pa enheden direkte
foran stikkontakten for at undga
elektriske problemer.

Stil ikke andre kekkenapparater
teet pa den.

Brug en klud til at terre den.

Maskinen ser ud til at veere uteet

Leekage fra enhedens indvendige
del (lzekage fra vandslange osv.)

Enheden er revnet pga. sted eller
slag

Kontakt dit lokale kundecenter for
at fa hjeelp.

Laekage fra vandtank

Tag vandtanken ud, og monter
den korrekt igen

Kontroller, om der er revneri
vandtanken, og kontakt dit lokale
Philips kundecenter

Ikke nok damp

Ikke nok vand i vandtanken

Kontrollér vandtanken for at sikre,
at der er nok vand.

Vandtanken er ikke isat korrekt

Tryk vandtanken ned i rillen for at
fastgere den, og tryk derefter pa
start/pause-knappen.

Vandindtaget i rillen gverst pa
maskinen er snavset/tilstoppet

Renger og skyl vandindtaget.
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Tilstopning af dampgeneratoren
eller leekage i dampslangen

Hvis den har veeret brugt i lang tid,
kan det veere nedvendigt at udfere
afkalkning og rengering af
dampgeneratoren. Start
afkalkningsprogrammet.

Hvis det stadig ikke virker, skal du
kontakte det lokale Philips
kundecenter

Der eringen lyd fra blaeseren eller
motoren, nar du starter
programmet til dampning,
dampning og luftfriturestegning,
damprensning og afkalkning, men
angivelse af temperatur og tid er
teendt og blinker ikke

Det er normalt. Apparatet virker.

Vent i mere end 20 sekunder for at
kontrollere fanomenet igen.

Kondensvand pa en ubenyttet
stikkontakt under dampning,
damprensning, afkalkning

Enheden er placeret for teet pa de
ubenyttede stikkontakter

Det anbefales at flytte enheden
eller bruge stevdaekslet til
stikkontakten for at undga, at der
opstar kondens pa den
ubenyttede stikkontakt.
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Wichtig!

Lesen Sie diese wichtigen Informationen vor dem Gebrauch des Gerats
aufmerksam durch, und bewahren Sie sie fur eine spatere Verwendung auf.

Achtung!

W

Stellen Sie das Gerat nicht auf einen heiBen Gas- oder Elektroherd jeglicher
Art, elektrische Kochplatten oder in den beheizten Ofen.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser; spulen Sie es auch nicht unter
flieBendem Wasser ab.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder andere Fllssigkeiten in das Gerat
eindringen, um Stromschlége zu vermeiden.

Geben Sie die zu bratenden Zutaten in den Korb, damit sie nicht mit den
Heizelementen in Kontakt kommen.

Lufteinlass und Luftaustrittséffnungen missen unbedeckt bleiben, wahrend
das Gerat in Betrieb ist.

Fillen Sie die Pfanne nicht mit Ol, da sonst Brandgefahr besteht.
Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel oder
das Gerat selbst defekt oder beschadigt sind.

BerUihren Sie nie die Innenseite des Gerats, wahrend es in Betrieb ist.

Stellen Sie jederzeit sicher, dass sich auf dem Heizelement keine Gegenstéande
oder Lebensmittel befinden.

Vor dem ersten Gebrauch muss die Kabelaufbewahrung am Gerat
angebracht werden. Entfernen Sie keinesfalls die Kabelaufbewahrung.

arnung

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von Philips, dessen Kundendienst
oder einer dhnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

SchlieBen Sie das Gerat nur an eine geerdete Steckdose an, die durch einen
Erdschlussschutzschalter geschitzt ist.

Achten Sie stets darauf, dass der Stecker fest in der Steckdose sitzt.

Dieses Gerat ist nicht daflr geeignet, Gber einen externen Timer oder ein
separates Fernbedienungssystem gesteuert zu werden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, wenn sie bei der
Verwendung beaufsichtigt werden oder Anweisung zum sicheren Gebrauch
des Geréts erhalten und die Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen. Die Reinigung und Wartung darf
nicht von Kindern durchgefihrt werden, auBer Sie sind alter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auBBerhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.

Stellen Sie das Gerat nicht an einer Wand oder angelehnt an andere Geréate
auf. Lassen Sie rund um das Gerat herum mindestens 15 c¢m Platz frei. Stellen
Sie keine Gegenstande auf das Gerat.
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Wahrend des HeiBluftgarens tritt heiBer Dampf aus den
Luftaustrittsoffnungen aus. Halten Sie Hande und Gesicht in sicherer
Entfernung vom Dampf und den Luftaustrittséffnungen. Achten Sie zudem
auf heiBen Dampf und heiBe Luft, wenn Sie die Pfanne aus dem Gerat
nehmen.

Verwenden Sie keine leichten Zutaten und kein Backpapier im Gerat.
Zugangliche Oberflachen kénnen wahrend des Betriebs hei3 werden.
Lagerung von Kartoffeln: Die Temperatur sollte fir die gelagerte
Kartoffelsorte passend sein und tber 6 °C liegen, um der Gefahr von
Acrylamidaufnahme Uber die fertigen Gerichte vorzubeugen.

Fillen Sie die Pfanne niemals mit Ol.

Da dieser Airfryer Gber zwei Garkammern verfligt, ist seine elektrische
Leistung groB. Betreiben Sie keine anderen leistungsstarken Gerate
gleichzeitig am selben Stromkreis (z. B. Wasserkocher, Elektrogrills usw.).
Andernfalls kann es vorkommen, dass der Schutzschalter in lhrer
Hausinstallation reagiert und die Stromversorgung an dieser Steckdose
ausfallt.

Dieses Gerat wurde speziell fir die Verwendung bei
Umgebungstemperaturen zwischen 5 °C und 40 °C entworfen.

Prifen Sie, bevor Sie das Geréat in Betrieb nehmen, ob die Spannungsangabe
auf dem Gerat mit der ortlichen Netzspannung Gbereinstimmt.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht in der Nahe heiBer Flachen
verlauft.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von brennbaren Materialien
auf, wie z. B. Tischdecken oder Vorhangen.

Verwenden Sie das Gerét nie fur andere als in dieser Bedienungsanleitung
beschriebene Zwecke und verwenden Sie ausschlieBlich Original-
Zubehorteile von Philips.

Lassen Sie das eingeschaltete Geréat nicht unbeaufsichtigt.

Die Pfanne, der Korb und die Zubehorteile werden wahrend und nach dem
Gebrauch des Gerats heif3. Seien Sie vorsichtig.

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen. Beachten Sie die Anweisungen in der
Bedienungsanleitung.

Wenn Sie Lebensmittel dampfgaren, seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Deckel
abheben, um Verbrennungen zu vermeiden.

Das leere Fach ist immer heiB3, selbst wenn das andere Fach in Gebrauch ist.
Das ungenutzte Fach kann heil3 werden, wenn das andere Fach in Gebrauch
ist. Lassen Sie alle Facher im Platz, auch wenn Sie nur ein Fach nutzen. Offnen
oder entfernen Sie das Fach nur, wenn es erforderlich ist, z. B. zum Befullen
des Faches.

Lassen Sie das Dampffenster des Gerats nicht in Richtung Steckdose zeigen.

Vorsicht

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur die Verwendung in gewohnlichen
Haushalten vorgesehen. Es ist nicht fir die Verwendung in Personalklichen
von Geschaften, Buros, landwirtschaftlichen Betrieben oder anderen
Arbeitsbereichen vorgesehen. Auch ist es nicht fir den Gebrauch in Hotels,
Motels, Pensionen oder anderen Gastgewerben bestimmt.
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Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn Sie es
unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es zusammensetzen,
auseinandernehmen, verwahren oder reinigen.

Stellen Sie das Gerat auf eine waagerechte, ebene und stabile Unterlage.

Bei unsachgemaBem Gebrauch oder Verwendung fur halbprofessionelle oder
professionelle Zwecke oder bei Nichtbeachtung der Anweisungen in der
Bedienungsanleitung erlischt die Garantie. In diesem Fall lehnt Philips jegliche
Haftung fur entstandene Schaden ab.

Geben Sie das Geréat zur Uberpriifung bzw. Reparatur stets an ein Philips
Servicecenter. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren, da
andernfalls Ihre Garantie erlischt.

Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats nicht unmittelbar nach Abschluss des
Garvorgangs aus der Steckdose.

Lassen Sie das Gerat ca. 30 Minuten abkuhlen, bevor Sie es anfassen oder
reinigen.

Vergewissern Sie sich, dass die Zutaten, die in diesem Geréat zubereitet
werden, goldbraun statt dunkel oder braun sind.

Entfernen Sie verbrannte Reste. Frittieren Sie frische Kartoffeln bei einer
Temperatur von mindestens 180 °C (um der Entwicklung von Acrylamid
vorzubeugen).

Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung des oberen Bereichs der Kochkammer:
HeiBes Heizelement, heiBe Kante der Metallteile und heiBer Spritzschutz.
Stellen Sie sicher, dass die Speisen im Airfryer immer vollstandig gar sind.
Seien Sie vorsichtig, wenn Sie leicht verderbliche Lebensmittel mit der
synchronisierten Fertigstellungsfunktion zubereiten (es kénnten sich
Bakterien ansammeln).

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die gekochten Speisen ausgiefen, und achten
Sie darauf, dass die Zubehorteile nicht herausfallen.

Die Kabelhalterung dient auch als Abstandhalter zwischen dem Gerat und
der Wand, der Warmestaus verhindern soll. Entfernen Sie niemals den
Abstandhalter.

Wenn das Entkalkungssymbol leuchtet, fihren Sie den Entkalkungsprozess
durch.

Stellen Sie das Gerat 20 cm von der Wand entfernt auf und positionieren Sie
den Luftauslass nicht direkt vor der Steckdose. Stellen Sie den Airfryer nicht
neben ein anderes Kochgerat, in die Nahe der Kiichenwand oder unter einen
Hangeschrank, da heiBer Dampf kondensieren und an den Oberflachen
herunterlaufen kann.

Bei normalem Gebrauch muss eine gute Beltftung um das Produkt herum
gewahrleistet werden.

Wenn sich innerhalb oder um die Oberflache der Dampfaustrittsdiise herum
Dampf ansammelt, wischen Sie sie mit einem weichen, trockenen Tuch ab.
Wenn sich Kondenswasser auf der freien Steckdose befindet, wird
empfohlen, die Position des Gerats zu dndern oder die Staubabdeckung der
Steckdose zu verwenden, damit sich kein Kondenswasser an freien
Steckdosen bildet.
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- Dieses Symbol bedeutet, dass elektrische Produkte nicht mit dem normalen
Hausmull entsorgt werden diirfen.

- Befolgen Sie die ortlichen Bestimmungen zur getrennten Entsorgung von
elektrischen Produkten.

1 Altgerate konnen kostenlos an geeigneten Riicknahmestellen abgegeben
werden.

2 Diese werden dort fachgerecht gesammelt oder zur Wiederverwendung
vorbereitet. Altgerate kénnen Schadstoffe enthalten, die der Umwelt und der
menschlichen Gesundheit schaden konnen. Enthaltene Rohstoffe kdnnen
durch ihre Wiederverwertung einen Beitrag zum Umweltschutz leisten.

3 Die Loschung personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden
Altgerdten muss vom Endnutzer eigenverantwortlich vorgenommen werden.

4 Hinweise flr Verbraucher in Deutschland: Die in Punkt 1 genannte Rickgabe
ist gesetzlich vorgeschrieben. Altgerdte mit Lampen, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind, sind vor der Abgabe an einer Riicknahmestelle von diesen
zu trennen. Dies gilt nicht, falls die Altgerate fur eine Wiederverwendung
noch geeignet (d.h. funktionstichtig) sind und von den anderen Altgeraten
getrennt werden. Sammel- und Riicknahmestellen in DE:
https://www.stiftungear.de/; fiir Batterien auch Rickgabe im Handel
moglich. Informationen Gber Sammel- und Recyclingquoten:
https://www.bmu.de

Riicknahme von Altgeraten

Rucknahmepflichtig sind Geschafte mit einer Verkaufsflache von mindestens 400
m? fur Elektround Elektronikgeréte sowie diejenigen Lebensmittelgeschéfte mit
einer Gesamtverkaufsfliche von mindestens 800 m?, die mehrmals pro Jahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen.

Diese Handler miissen:

- beim Verkauf eines neuen Elektrogerats ein Altgerat der gleichen Art
kostenfrei zuriicknehmen (1:1-Rtcknahme); auch bei Lieferungen nach
Hause.

- bis zu drei kleine Altgerate (keine duBere Abmessung groBer als 25 cm)
kostenfrei im Verkaufsgeschaft oder in unmittelbarer Nahe zuriicknehmen,
ohne Neukaufverpflichtung.

Rucknahmepflichten gelten auch fur den Versandhandel, wobei die Pflicht zur
1:1-Ridcknahme im privaten Haushalt nur fur Warmeubertrager (Kahl-
/Gefriergeréate, Klimagerate u.a.), Bildschirmgerate und GroBgerate gilt; fir die
1:1-Rtcknahme von Lampen, Kleingerdten und kleinen ITK-Geraten sowie die
0:1-Ricknahme mussen Versandhandler Riickgabemaglichkeiten in zumutbarer
Entfernung zum Endverbraucher bereitstellen.

Die Versuni Germany GmbH ist Mitglied des Rlicknahmesystems “take-e-back”.
Mehr Information unter: www.take-eback.de. So Verbraucher tber Versuni
Netherlands B.V ein Produkt erworben haben, konnen sie ebenso die
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Maoglichkeiten des Systems nutzen.

Riickgabemaéglichkeiten fiir Verbraucher in Osterreich

Die Versuni Germany GmbH und die Versuni Netherlands B.V sind Mitglied beim
Sammel- und Verwertungssytem des UFH. Sammelstellen und Offnungszeiten
siehe https://ufh.at/. So Verbraucher das Produkt andernorts erworben haben,
haben sie gemaR §5 EAG Anspruch auf eine 1:1-Ricknahme. Fir Haushalts- und
Gewerbeverpackungen sind die Versuni Germany GmbH und die Versuni
Netherlands B.V . Mitglied beim Sammel- und Verwertungssystem RecycleMe
GmbH.

Elektromagnetische Felder

Dieses Gerat erfullt die entsprechenden Normen und Vorschriften beztglich
Geféhrdung durch elektromagnetischen Felder.

Garantie und Support

Versuni bietet fir das Produkt eine zweijahrige Garantie ab dem Kaufdatum. Die
Garantie kommt nicht zu tragen, wenn ein Defekt auf eine falsche Benutzung
oder auf eine mangelhafte Wartung zurlickzufihren ist. Unsere Garantie
beeintrachtigt Ihre gesetzlichen Rechte als Verbraucher nicht. Besuchen Sie bitte
unsere Website www.philips.com/support, um weitere Informationen zu
erhalten oder die Garantie in Anspruch zu nehmen.
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Herzlichen Gluckwunsch und willkommen in der Philips Familie!

Um unser Kundendienstangebot vollstandig nutzen zu kénnen, sollten Sie lhr
Produkt unter www.philips.com/welcome registrieren.

Mit dem Dampf-Airfryer und zwei Kérben konnen Sie zwei Zutaten mit
unterschiedlichen Garmethoden zubereiten, die dann gleichzeitig gar sind. Zwei
Kérbe zum Frittieren, Backen, Rosten und Grillen, wobei der gro3e auBerdem
zum Dampfgaren geeignet ist. GenieBen Sie perfekt zubereitete Mahlzeiten mit
RapidAir Plus und der Air Steam-Technologie.

AuBerdem ist dieser Airfryer mit einem automatischen Reinigungsprogramm mit
Dampfreinigung und Entkalkung ausgestattet. Mit der Dampfreinigung lasst sich
das Fett, das sich in der groBen Pfanne und um die Heizleitung herum
angesammelt hat, leichter entfernen. Die Entkalkungsfunktion hilft bei der
Entfernung von Kalkablagerungen im Wassersystem des Geréats und verldngert
dessen Lebensdauer.

Im Lieferumfang ist die Home ID App enthalten, die in Einzelschritte gegliederte
Anleitungen und Rezepte flir Hunderte kostliche Mahlzeiten speziell fur Ihren
Airfryer mit zwei Kérben bereithalt.

Sie kénnen die App mithilfe des QR-Codes auf dem Karton herunterladen.
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Allgemeine Beschreibung

Hauptteile
1 Deckel fir Wasserbehalter 8 Bodenplatte fur kleine Pfanne
2 Wasserstandsanzeige MAX 9 Kabelhalterung
3 Wasserbehalter 10 Netzkabel
4 Bedienfeld 11 Luftauslésse
5  Korb fur groBe Pfanne 12 Fruhsttckskit (nur NA55X/03)
6  GroBRe Pfanne 13 Zweilagiger Rost mit SpieBen (nur NA55X/04)

7  Kleine Pfanne
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a Ein-/Ausschalter

b Timer-Funktion

c Zurlck-Taste

d Start-/Pausetaste

Bedientasten fiir die kleine Pfanne
e Taste fur kleine Pfanne

f Schuttelerinnerungstaste

g Tasten zur Steuerung der Temperatur
h Tasten zur Steuerung der Zeit
Bedientasten fiir die groBe Pfanne
i Taste fur groBBe Pfanne

j  Schuttelerinnerungstaste

k HeiBluftfunktionstaste
Dampf-/HeiBluftfunktionstaste
Dampffunktionstaste
Dampfreinigungsfunktionstaste
Tasten zur Steuerung der Temperatur
Tasten zur Steuerung der Zeit
Voreinstellungstasten

Anzeige "Kein Wasser"
Entkalkungserinnerungssymbol

mﬂQ‘OODB
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Funktionsbeschreibung

{

Wasserbehalter

Der Airfryer verfugt Gber einen Wasserbehalter auf der Oberseite des Gerats. Die MAX-
Wasserstandsanzeige liegt bei ca. 800 ml und ist von vorne und hinten sichtbar. Um ein
Austreten von Wasser zu verhindern, darf dieser Wert nicht Gberschritten werden.

Um Verschittungen zu vermeiden, halten Sie den Wasserbehalter beim Befillen mit beiden
Handen fest und schlieBen Sie den Deckel, bevor Sie ihn anheben. Leeren Sie den
Wasserbehalter nach jedem Garvorgang, um Kalkablagerungen zu vermeiden.

Timer-Funktion

Synchronisiert automatisch die Garzeit, um sicherzustellen, dass beide Pfannen auch bei
unterschiedlichen Garzeiten den Garvorgang gleichzeitig beenden.

Zurlick-Taste

Verwenden Sie die Zurlick-Taste, wenn Sie versehentlich eine falsche
Voreinstellung/Funktion ausgewahlt haben.

Schiittelerinnerung

Driicken Sie die Schittelerinnerungstaste, um Warnmeldungen zu aktivieren oder zu
deaktivieren, die Sie daran erinnern sollen, Ihr Essen wahrend des Garvorgangs zweimal zu
schitteln oder zu wenden, um gleichmaBigere Ergebnisse zu erzielen. Sie héren dann einen
Piepton und sehen neben der Zeitanzeige ein blinkendes Schittelsymbol

HeiBluftfunktion

Die RapidAir Plus-Technologie mit ihrem einzigartigen sternférmigen Design l3sst die hei3e
Luft um und durch die Lebensmittel zirkulieren und sorgt so fir ein gleichmaBiges Garen
innen und auBen fur kostliche, hausgemachte Gerichte.

HeiBluft- und Dampffunktion

Nur fir groBe Pfanne: Mit der RapidAir Plus Air-Steam-Technologie werden Ihre Gerichte
sanft gedampft und sind durch das HeiBluftgaren dennoch herrlich knusprig.

Dampffunktion

Nur fir gro3e Pfanne: Unsere Air Steam-Technologie sorgt fir eine gute Dampfzufuhr fir
Gemuse, Fisch, Knodel oder Backwaren und schafft so fir eine zarte Konsistenz, ohne dass
das Essen durchweicht oder wassrig wird.

>ODO OVWE

Anzeigesymbol ,Kein Wasser”

Das ist das rechte Symbol auf der Digitalanzeige. Wenn es mit einem Piepton blinkt,
bedeutet dies, dass sich kein Wasser im Behélter befindet oder dass der Behalter nicht richtig
eingesetzt wurde. Befillen Sie den Behélter mit Wasser und stellen Sie sicher, dass er richtig
sitzt. Drlicken Sie dann die Stopp/Start-Taste. Die Anzeige erlischt.
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Dampfreinigungsfunktion

Nur fir groBe Pfanne: Driicken Sie die Dampfreinigungstaste einmal, um mit der Reinigung
der rechten Kammer zu beginnen und Fettrickstande in der Pfanne und im Bereich des
Heizelements zu |6sen. Weitere Informationen finden Sie im Kapitel ,Reinigung —
Dampfreinigung”.

Entkalkungsfunktion

Nur furr groBe Pfanne: Halten Sie die Dampfreinigungstaste © mindestens 3 Sekunden lang
gedrlckt, bis das Entkalkungssymbol blinkt. Weitere Informationen finden Sie im Kapitel
.Reinigung — Entkalken”.

OIIONC)

Garvorgang pausieren

Drlcken Sie die Start-/Pause-Taste oder setzen Sie die Pfanne/den Korb wieder ein, um den
Garvorgang fortzusetzen.

®

Voreinstellungen

Voreinstellungen sind Garprogramme, die Temperatur und Garzeit fir eine
bestimmte Speisemenge empfehlen. Weitere Informationen finden Sie im
Kapitel "Garen mit Voreinstellungen".

© @ W @ &

Snacks auf Basis  Steak Frische Vegan Hahnchen- Fisch
von Kartoffeln schenkel
tiefgekUhlten
Kartoffeln
Gemduse Brot Muffins/ Aufwdrmen Knodel
Kuchen

Gerausche des Gerats

Wenn das Gerat in Betrieb ist, kdnnen Gerausche auftreten. Diese sind normal
und stammen von der Pumpe und dem Lufter.

Benachrichtigungsténe

Manchmal horen Sie einen Ton, z. B. wenn das Gerat den Garvorgang beendet
hat oder wenn wahrend des Garvorgangs eine Aktion erforderlich ist, z. B. die
Speisen geschuttelt oder gewendet werden sollen.
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Vor dem ersten Gebrauch

Wichtig!

- Bei der ersten Verwendung kann es zu Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Dies sollte sich nach einigen Minuten verfliichtigen.

- Vor dem ersten Garen reinigen Sie das Gerat sorgfaltig, wie im Kapitel
Reinigung” beschreiben.

1 Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

2 Entfernen Sie gegebenenfalls Aufkleber oder Etiketten vom Gerat.

3 Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch griindlich (siehe Kapitel
,Reinigung”).

4 Befestigen Sie den Kabelhalter an der Riickseite des Geréts, indem Sie ihn an
der daflir vorgesehenen Stelle einrasten lassen.

Vorsicht

- Die Kabelhalterung dient auch als Abstandhalter zwischen dem Gerat
und der Wand, der Warmestaus verhindern soll.

Vorsicht

- Dieser Airfryer funktioniert mit HeiBluft. Befiillen Sie die Pfanne nicht
mit Ol, Frittierfett oder anderen Fliissigkeiten.

- Berihren Sie die heiBen Oberflachen nicht. Beriihren Sie die heiB3e
Pfanne nur mit Ofenhandschuhen.

- Dieses Gerat ist nur flir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

- Beim ersten Gebrauch kann das Gerat etwas Rauch entwickeln. Das ist
normal.

- Das Gerats muss nicht vorgeheizt werden.

Vorbereiten vor dem ersten Gebrauch

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte, ebene und hitzebestandige
Oberflache.

Hinweis

- Wahrend des Betriebs tritt heiBer Dampf aus dem Luftauslass aus. Halten Sie
Ihre Hande und Ihr Gesicht vom Dampf und der Auslasséffnung fern. Stellen
Sie das Gerat 20 cm von der Wand entfernt auf und positionieren Sie den
Luftauslass nicht direkt vor der Steckdose.
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Legen Sie keine Gegenstande auf oder neben dem Geréat ab. Dies kann den
Luftstrom stéren und das Garergebnis beeintrachtigen.

Stellen Sie den Airfryer nicht neben ein anderes Kochgerat, in die Nahe der
Klichenwand oder unter einen Hangeschrank, da heier Dampf kondensieren
und an den Oberfldchen herunterlaufen kann.

Bei normalem Gebrauch muss eine gute Bellftung um das Produkt herum
gewahrleistet werden.

Waéhrend des Betriebs tritt heiBer Dampf aus dem Luftauslass aus. Halten Sie
Ihre Hande und Ihr Gesicht vom Dampf und der Auslassdffnung fern. Stellen
Sie das Gerat 20 cm von der Wand entfernt auf und positionieren Sie den
Luftauslass nicht direkt vor der Steckdose.
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Garanleitung

Fur die rechte und die linke Pfanne gibt es unterschiedliche Garfunktionen. Sie
kénnen die entsprechende Pfanne fir die gewiinschte Garfunktion auswahlen.

Garmodus

HeiBluftgaren Dampf- Dampfgaren
/HeiBluftgaren

Kleine Pfanne

O

GroBe Pfanne

@ ;
m

© 0 @
v X X
v Vv Vv

Bevor Sie die Dampf- oder Dampf-/HeiBluftfunktion verwenden, vergewissern
Sie sich, dass sich genliigend Wasser im Behélter befindet und dass der
Wasserstand die MAX-Markierung am Wasserbehalter nicht Gberschreitet.

Leeren Sie den Wasserbehélter nach jedem Garen.

Garen in zwei Pfannen

Garen mit Timer-Funktion

Wenn Sie zwei Speisen mit unterschiedlichen Funktionen, Temperaturen und
Garzeiten zubereiten, sollten Sie die Timer-Funktion nutzen, damit beide
Pfannen gleichzeitig fertig garen.

1 Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.
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2 Ziehen Sie beide Pfannen am Griff aus dem Gerat.

3 Setzen Sie die Bodenplatte in die kleine Pfanne ein.

4 Setzen Sie den Korb in die groBe Pfanne ein.
Hinweis
- Achten Sie darauf, dass beim Einsetzen in die Pfanne die Anschlage links
und rechts am Korb richtig positioniert sind. Wenn Sie den Korb
versehentlich um 90 Grad drehen, passt er nicht in die Pfanne.

- Esist normal, wenn Sie etwas kraftiger driicken missen, um den Korb in
die Pfanne einzusetzen.

5 Geben Sie die Zutaten in den Korb.

6 Schieben Sie die Pfannen zurick in den Airfryer.

Vorsicht

- Berihren Sie die Pfanne oder den Korb wahrend und einige Zeit nach
der Verwendung nicht, da sie sehr hei3 werden.

7 Dricken Sie den Ein-/Aus-Schalter, um das Geréat einzuschalten.
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8 Wahlen Sie die kleine Pfanne aus.
Die Zeit- und Temperaturanzeige auf der linken Seite beginnt zu blinken.

9 Drlcken Sie die Tasten zum Erhohen/Verringern von Zeit und Temperatur,
um die gewinschte Zeit und Temperatur auszuwahlen.

10 Wahlen Sie die gro3e Pfanne aus.

11 Wahlen Sie die gewlinschte Garfunktion aus: HeiBluftgaren, Dampfgaren
oder Dampf-/HeiBluftgaren.

Beflllen Sie den Wasserbehalter bis zur MAX-Markierung, bevor Sie die
Dampf- oder die Dampf-/HeiBluftfunktion auswahlen.

12 Dricken Sie die Tasten zum Erhéhen/Verringern von Zeit und Temperatur,
um die gewinschte Zeit und Temperatur auszuwahlen.
Wenn Sie die Dampf- oder Dampf-/HeiBluftfunktion auswahlen, kénnen Sie
die Gartemperatur einstellen. Fir die Dampffunktion ist die Temperatur auf
100 °C festgelegt und nicht einstellbar.
Informationen zu den empfohlenen Lebensmittelmengen, Temperaturen

und Garzeiten finden Sie in der Lebensmitteltabelle im Kapitel ,Garen in der
Einzelpfanne”.
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13 Driicken Sie die Schittelerinnerungstaste, um sich daran erinnern zu lassen,
Ihre Speisen wahrend des Garvorgangs zu schiitteln.

14 Dricken Sie die Timer-Funktionstaste, um sicherzustellen, dass beide Gerichte
gleichzeitig fertig gegart sind.
Wenn Sie zwei Lebensmittel mit unterschiedlichen Funktionen,
Temperaturen und Garzeiten zubereiten und diese nicht gleichzeitig fertig
werden mussen, konnen Sie diesen Schritt Uberspringen.
Wenn Sie wahrend des Garvorgangs die Zeit flr eine Pfanne einstellen, wird
die Timer-Funktion deaktiviert, und beide Pfannen arbeiten getrennt. Um
die Timer-Funktion wieder zu aktivieren, driicken Sie auf die Start/Pause-
Taste. Driicken Sie dann auf die angezeigte Timer-Funktionstaste. Driicken
Sie dann die Start-/Pause-Taste erneut, um den Garvorgang fortzusetzen.

15 Drucken Sie die Start-/Pause-Taste, um den Garvorgang zu starten.

16 Wenn Sie das Tonsignal der Schittelerinnerung héren, nehmen Sie die
Pfanne mit dem Korb heraus und schitteln Sie sie Gber dem Spulbecken.
Setzen Sie die Pfanne dann wieder in das Gerét ein.
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17 Wenn das Timer-Signal ertont, ist die Garzeit abgelaufen.

18 Ziehen Sie die Pfannen heraus und Uberprfen Sie, ob die Zutaten fertig
gegart sind.
Wenn das noch nicht der Fall ist, schieben Sie die Pfanne einfach wieder in
den Airfryer und warten Sie noch ein paar Minuten.

19 Nehmen Sie die Zutaten (z. B. Pommes frites) vorsichtig mit einer Grillzange
aus der Pfanne.

Hinweis

- Um beide Pfannen anzuhalten, driicken Sie auf die Start-/Pause-Taste.
Drlcken Sie die Taste erneut, um mit dem Garvorgang fir beide Pfannen
fortzufahren.

- Um nur eine Pfanne anzuhalten, wahlen Sie zuerst diese Pfanne aus und
driicken dann auf die Start-/Pause-Taste. Driicken Sie die Taste erneut, um
mit dem Garvorgang flr diese Pfanne fortzufahren.

- Sie konnen fir eine Pfanne eine Voreinstellung und fur die andere
manuelle Einstellungen verwenden.

- Das Gerat halt automatisch an, wenn Sie eine Pfanne herausziehen, und
setzt den Garvorgang fort, wenn Sie sie wieder einsetzen.

Anweisungen zu den verschiedenen Garfunktionen finden Sie in den
entsprechenden Abschnitten im Kapitel ,Garen in der Einzelpfanne”.

Garen in der Einzelpfanne

Wenn Sie kleine Portionen heiBluftgaren méchten, wahlen Sie die kleine Pfanne
®aus.

Wenn Sie groBe Portionen heiBluftgaren, dampf-/heiBluftgaren oder
dampfgaren méchten, entscheiden Sie sich fiir die groBe Pfanne ®.

Die nachstehenden Anweisungen beziehen sich auf die groBe Pfanne.
Hinweis

- Verwenden Sie eine Zange, um groBe oder empfindliche Zutaten aus dem
Korb zu heben.

- Je nach Zutaten sollten Sie (iberschiissiges Ol oder Fett nach jeder Charge
oder vor dem Schitteln oder Auswechseln des Korbs vorsichtig aus der
Pfanne abgieBen. Stellen Sie den Korb auf eine hitzebestandige Oberflache
und tragen Sie ofenfeste Handschuhe, wenn Sie tGberschiissiges Ol oder Fett
abgieBen. Setzen Sie dann den Korb wieder in die Pfanne ein.
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HeiBluftfunktion

HeiBluftgaren in der groBen Pfanne mithilfe der
Lebensmitteltabelle
1 Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

2 Ziehen Sie die groBe Pfanne mit dem Korb am Griff aus dem Gerat.

3 Setzen Sie den Korb in die gro3e Pfanne ein.
4 Geben Sie die Zutaten in den Korb.

Hinweis

- Der Airfryer kann viele verschiedene Zutaten zubereiten. Die richtigen
Mengen und entsprechende Garzeiten finden Sie in der
Lebensmitteltabelle.

- Uberschreiten Sie niemals die in der Lebensmitteltabelle angegebene
Menge und Gberfillen Sie den Korb nicht, da dies die Qualitat des
Endergebnisses beeintrachtigen kann.

5 Schieben Sie die Pfanne zurlck in den Airfryer.

Vorsicht

- Berihren Sie die Pfanne oder den Korb wahrend und einige Zeit nach
der Verwendung nicht, da sie sehr heiB werden.
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6 Dricken Sie den Ein-/Aus-Schalter, um das Gerat einzuschalten.

7 Wahlen Sie die gro3e Pfanne aus.

8 Wahlen Sie die Taste fur die HeiBluftfunktion.
Die Zeit- und Temperaturanzeige auf der rechten Seite beginnt zu blinken.

9 Drlcken Sie die Tasten zum Erhohen/Verringern von Zeit und Temperatur,
um die gewinschte Zeit und Temperatur auszuwahlen (siehe
Lebensmitteltabelle).

10 Drucken Sie die Schittelerinnerungstaste, um daran erinnert zu werden, lhre
Speisen wahrend des Garvorgangs zu schiitteln, wenn die Zutaten
geschuttelt oder gewendet werden missen (siehe Lebensmitteltabelle).
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11 Driicken Sie die Start-/Pause-Taste, um den Garvorgang zu starten.
Die Temperatur- und Zeitanzeige hort auf zu blinken.
Hinweis
- Die letzte Minute des Garvorgangs wird in Sekunden heruntergezahlt.

3 - Sie konnen die Gareinstellungen wahrend des Garvorgangs jederzeit
:’_—‘J andern, indem Sie auf die Tasten zum Erhohen oder Verringern der

Gareinstellungen dricken.

12 Wenn Sie das Tonsignal der Schittelerinnerung horen, ziehen Sie die Pfanne
mit dem Korb heraus und schiitteln Sie sie Gber dem Spulbecken. Setzen Sie
die Pfanne dann wieder in das Gerat ein.

13 Wenn das Timer-Signal ertont, ist die Garzeit abgelaufen.

14 Ziehen Sie die Pfanne heraus und Uberprifen Sie, ob die Zutaten fertig gegart
sind.
Vorsicht

- Die Pfanne des Airfryers ist nach dem Garen heiB. Stellen Sie sie
immer auf eine hitzebestindige Arbeitsflache (z. B. eine Unterschale),
wenn Sie die Pfanne aus dem Gerat nehmen.

Hinweis

- Wenn die Zutaten noch nicht fertig gegart sind, schieben Sie die Pfanne
einfach zurtick in den Airfryer, und stellen Sie den Timer auf ein paar
zusatzliche Minuten ein.
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15 Nehmen Sie die Zutaten (z. B. Pommes frites) vorsichtig mit einer Grillzange
aus der Pfanne.

Vorsicht

- Die Pfanne beim Herausnehmen der Zutaten nicht neigen, da der
Korb aus der Pfanne fallen kénnte.

- Nach dem Garvorgang sind Pfanne, Korb, Innengehéuse und Zutaten
heiB. Je nach Art der Zutaten im Airfryer kann Dampf aus der Pfanne
austreten.

Lebensmitteltabelle - gro3e Pfanne

Die in der Tabelle angegebenen Garzeiten sind Richtwerte fur frische Zutaten.
Wenn die Ergebnisse nicht den Erwartungen entsprechen, passen Sie die
Garzeiten an.

Zutaten Lebensmittel- Temperatur Zeit (Min.) Hinweis
menge
Dlinne gefrorene 800¢g 200 °C 28-31 Dazwischen 2 Mal
Pommes frites schutteln, wenden
(7 x7 mm) oder umrihren
Hausgemachte 800g 180 °C 30-40 Dazwischen 2 Mal
Pommes frites schutteln, wenden
(10 x 10 mm) oder umrihren
Gefrorene Chicken 600 g 200 °C 10-20 Nach der Hélfte der
Nuggets Zeit schutteln,
wenden oder
umrihren
Gefrorene 600 g 200 °C 18-24 Nach der Hélfte der
Frihlingsrollen Zeit schutteln,
wenden oder
umrihren
Hamburger (ca. 1-4 Stlcke 200 °C 15-20 Nach der Hélfte der
150 g) Garzeit wenden
Hackbraten 1.200g 150 °C 55-60 Backzubehor
verwenden
Fleischkoteletts 4 Stlcke 200 °C 15-20 Nach der Halfte der
ohne Knochen (ca. Zeit schitteln,
150 g) wenden oder
umrUhren
Dlnne Wirstchen 10 Stlcke 200 °C 11-15 Nach der Halfte der
(ca.5049) Zeit schitteln,
wenden oder
umrUhren
Hahnchenschenkel 10 Stlcke 180 °C 27-32 Nach der Halfte der
(ca.125¢g) Zeit schitteln,

wenden oder
umrihren
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Hahnchenbrust (ca. 5 Stlicke 180 °C 15-25 Nach der Halfte der

160 g) Garzeit wenden

Ganzes Hdhnchen  1200g 180 °C 50-60

Ganzer Fisch (ca. 3 Fische 180 °C 20-25

300-400 g)

Fischfilet (ca. 200 g) 5 Stlicke 160 °C 25-32

Gemischtes Gemuse 10009 180 °C 18-23 Stellen Sie die

(grob gehackt) Garzeit nach lhrem
eigenen
Geschmack ein —
schitteln, wenden
oder rihren Sie
nach der Halfte der
Garzeit

Muffins (ca. 50 g) 9 Stiicke 160 °C 13-15 Muffinférmchen
verwenden

Kuchen 5009/18 oz 140 °C 35-40 Verwenden Sie den
XL-Gar- und
Backtopf. Prifen Sie
den Garzustand,
bevor Sie den
Kuchen
herausnehmen.

Vorgebackenes 6 Stlicke 200 °C 6-8

Toast/Brotchen (ca.

609)

Vegan (frische 12 Stlicke 180 °C 12-15 Dazwischen

vegane 2-3 Mal schitteln,

Convenience-Snacks wenden oder

wie Falafel) umrUhren

Hausgemachtes 5509 150 °C 33-35 Verwenden Sie den

Brot XL-Gar-und
Backtopf

Die Form sollte so
flach wie moéglich
sein, um zu
verhindern, dass
das Brot beim
Aufgehen das
Heizelement
berihrt.
Uberpriifen Sie den
Garzustand, bevor
Sie das Brot
herausnehmen
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Lebensmitteltabelle — kleine Pfanne

Die in der Tabelle angegebenen Garzeiten sind Richtwerte fur frische Zutaten.
Wenn die Ergebnisse nicht den Erwartungen entsprechen, passen Sie die
Garzeiten an.

Zutaten Lebensmittel- Temperatur Zeit (Min.) Hinweis
menge
Dinne gefrorene 3009 200 °C 28-30 Dazwischen

Pommes frites

2-3 Mal schitteln,

(7 x7 mm) wenden oder
umrihren
Hausgemachte 3009 180 °C 30-38 Dazwischen
Pommes frites 2-3 Mal schitteln,
(10x 10 mm) wenden oder
umrihren
Gefrorene Chicken  300¢g 200 °C 20-22 Nach der Hélfte der

Nuggets

Zeit schutteln,
wenden oder
umrihren

Gefrorene
Frihlingsrollen

3009 200 °C 20-23 Nach der Halfte der
Zeit schutteln,
wenden oder
umrihren

Hamburger (ca.
150 g)

3009 200 °C 21-24 Nach der Halfte der
Garzeit wenden

Fleischkoteletts
ohne Knochen (ca.
150 g)

3009 200 °C 20-22 Nach der Halfte der
Zeit schutteln,
wenden oder
umrihren

DUnne Wirstchen
(ca.50q)

6 Stlicke 200 °C 13-17 Nach der Halfte der
Zeit schutteln,
wenden oder

umrihren
Hahnchenschenkel 5 Stlcke 180 °C 28-30 Nach der Halfte der
(ca. 125g) Zeit schutteln,

wenden oder

umrihren
Hahnchenbrust (ca. 3 Stlcke 180 °C 20-25 Nach der Halfte der

160 g)

Garzeit wenden

Ganzer Fisch (ca. 1 Stlck 180 °C 24-26
300-400 g)
Fischfilet (ca. 200 g) 2 Stlicke 160 °C 25-32
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Gemischtes GemUse
(grob gehackt)

400¢g 180 °C 12-25 Garzeit nach
Geschmack
einstellen
Nach der Halfte der
Zeit schutteln,
wenden oder

umrihren
Muffins (ca. 50 g) 6 Stlicke 160 °C 19-25 Muffinférmchen
verwenden
Vorgebackenes 3 Stiicke 200 °C 6-8
Toast/Brotchen (ca.
609)
Vegan (frische 12 Stlicke 190 °C 15-18 40 g pro Stick
vegane Frische vegane
Convenience-Snacks Convenience-
wie Falafel) Snacks
wie Falafel

Zwischendurch 2
bis 3 Mal schitteln,
wenden

oder umrihren

HeiBluftgaren mit Voreinstellung in der groBen Pfanne

1 Befolgen Sie die Schritte 1 bis 8 im Kapitel ,HeiBluftgaren in der groBen
Pfanne mithilfe der Lebensmitteltabelle”.

K’—ﬁ 2 Wahlen Sie die Voreinstellung aus.

Tipp:

o« - Um zu einer anderen Voreinstellung zu wechseln, driicken Sie die Zur(ick-

Taste oder driicken Sie die Voreinstellungstaste und wahlen dann die
gewdlinschte Voreinstellung aus.

3 Starten Sie den Garvorgang, indem Sie die Start-/Pause-Taste drlcken.

Die Temperatur- und Zeitanzeige hort auf zu blinken.
In der folgenden Tabelle finden Sie die empfohlene Lebensmittelmenge gemaf3
der Standardzubereitungszeit.



Deutsch 201

Voreinstellung — groBe Pfanne

Die in der Tabelle angegebenen Garzeiten sind Richtwerte fir frische Zutaten.
Wenn die Ergebnisse nicht den Erwartungen entsprechen, passen Sie die
Garzeiten an.

Voreinstel- Sym- Lebens- Tempera- Zeit Hinweis
lungen bol mittel- tur (Standard)
menge (Stan-
dard)
Tiefgekihlte 800 g 200 °C 28min - Tiefgekihlte Snacks auf
Snacks aus Kartoffelbasis, wie Pommes frites,
Kartoffeln Kartoffelecken, Curly Fries usw.

Die Schittelerinnerung ist
standardmaBig aktiviert und fordert
Sie auf, die Pfanne wahrend des
Garvorgangs zweimal zu schiitteln

Steak (Rind-
und
Schweineko-
teletts)

600g 200 °C 20 Min. - Scheiben mit einer Dicke von 2 bis
2,5 cm, 200 g pro Scheibe

vegane Frische vegane Convenience-Snacks
Convenience- wie Falafel

Snacks wie Dazwischen 2 bis 3 Mal schitteln,
Falafel) wenden oder umrihren

Frische
Kartoffeln

800¢g 180 °C 30 Min. - Mehligkochende Kartoffeln

verwenden

- InWairfel schneiden

- 30 Minuten in Wasser einweichen,
trocknen und dann 1/4 bis 1 EL Ol
hinzuftigen

- Die Schittelerinnerung ist
standardmafig aktiviert und fordert
Sie auf, die Pfanne wahrend des
Garvorgangs zweimal zu schitteln.

Vegan (frische @ 12 Stiicke 180 °C 12 Min. - 409 pro Stuck

Hahnchen- 8-10 Stick 180°C 32 Min. - 120-130 g pro Hahnchenkeule
keulen - Dazwischen schiitteln, wenden oder
(Geflugel) umrihren
Fisch (Fisch 600 g 180 °C 23 Min. - Ganzer Fisch mit Haut, ca. 300 g
und
Meeresfrich-
te)
GemUse 10009 180 °C 22 Min. - Grob gehackt
- Gemischtes Gemdse (Aubergine,

Zucchini, Paprika, Zwiebeln)
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Voreinstel- Sym- Lebens- Tempera- Zeit Hinweis
lungen bol mittel- tur (Standard)
menge (Stan-
dard)
Kuchen 800 g 140 °C 35 Minuten XL-Backzubehor fir die gro3e Pfanne
@ verwenden (199 x 189 x 80 mm)
Muffinférmchen fur kleinen Korb
verwenden
Brot 5009 180 °C 35 Minuten Verwenden Sie den XL-Gar- und
Backtopf
Die Form sollte so flach wie moglich
sein, um zu verhindern, dass das Brot
beim Aufgehen das Heizelement
berthrt.
Uberpriifen Sie den Garzustand,
bevor Sie das Brot herausnehmen
160 °C 5min Passen Sie die Zeit je nach

Aufwarmen @

Lebensmittel und Menge an

Voreinstellung - kleine Pfanne

Die in der Tabelle angegebenen Garzeiten sind Richtwerte fur frische Zutaten.
Wenn die Ergebnisse nicht den Erwartungen entsprechen, passen Sie die
Garzeiten an.

Voreinstel- Sym- Lebens- Tempera- Zeit Hinweis
lungen bol mittel- tur (Standard)
menge (Stan-
dard)
Tiefgekthlte 3009 200 °C 30 Min. Tiefgekihlte Snacks auf
Snacks aus Kartoffelbasis, wie Pommes frites,
Kartoffeln Kartoffelecken, Curly Fries usw.
Die Schuttelerinnerung ist
standardmaBig aktiviert und fordert
Sie auf, die Pfanne wahrend des
Garvorgangs zweimal zu schitteln
Steak (Rind- 400 g 200 °C 22 Min. Scheiben mit einer Dicke von 2 bis
und @ 2,5cm, 200 g pro Scheibe
Schweineko-
teletts)
8 Stlicke 190 °C 15 Min. 40 g pro Stlick

Vegan (frische
vegane
Convenience-

Snacks wie
Falafel)

Frische vegane Convenience-Snacks
wie Falafel

Dazwischen 2 bis 3 Mal schitteln,
wenden oder umrihren
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Voreinstel- Sym- Lebens- Tempera- Zeit Hinweis
lungen bol mittel- tur (Standard)
menge (Stan-
dard)
Frische C—q 3009 180 °C 35Minuten -  Mehligkochende Kartoffeln
Kartoffeln ® verwenden
- InWairfel schneiden
- 30 Minuten in Wasser einweichen,
trocknen und dann 1/4 bis 1 EL Ol
hinzufligen
- Die Schittelerinnerung ist
standardmafig aktiviert und fordert
Sie auf, die Pfanne wahrend des
Garvorgangs zweimal zu schiitteln.
Hahnchen- 4-5Stick  180°C 36min - 120-130 g pro Hahnchenkeule
keulen - Dazwischen schitteln, wenden oder
(Geflugel) umriihren
Fisch (Fisch 3009 180 °C 25 Min. - Ganzer Fisch mit Haut, ca. 300 g
und
Meeresfrich-
te)
Gemuse 4009 180 °C 25 Min. - Grob gehackt
- Gemischtes Gemdse (Aubergine,
Zucchini, Paprika, Zwiebeln)
Kuchen 6pics 150 °C 20 Min. - Muffinférmchen fir kleinen Korb
@ verwenden
Brot @ 3009 160 °C 40min - Backzubehor verwenden
Aufwarmen @ - 170°C 6min - Passen Sie die Zeit je nach

Lebensmittel und Menge an
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Tipp: Warmhaltefunktion

- Sie kdnnen lhre Speisen im Airfryer warm halten, indem Sie die
Temperatur auf 80 °C und den Timer auf die Zeit einstellen, Gber die Sie
Ihre Speisen warm halten mochten. Wir empfehlen, Ihre Speisen nicht
l&nger als 30 Minuten warm zu halten, da die Qualitét der Speisen
abnehmen kann.

- Wenn Speisen wie z. B. Pommes frites nach der Warmhaltezeit nicht mehr
knusprig sind, verklrzen Sie die Warmhaltezeit, indem Sie das Gerat
friher ausschalten. Alternativ konnen Sie die Speisen 2 bis 3 Minuten lang
bei einer Temperatur von 180 °C nachgaren, bis sie wieder knusprig sind.

HeiBluft- und Dampffunktion

Dampf-/HeiBluftgaren mit Lebensmitteltabelle
1 Nehmen Sie den Wasserbehalter aus dem Gerat.

2 Fullen Sie den Wasserbehalter mit Wasser.
Uberschreiten Sie nicht die maximale Fillmenge.

3 Befestigen Sie den Deckel auf dem Wasserbehalter, um ein Austreten von
Wasser zu vermeiden.
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4 Setzen Sie den Wasserbehalter auf die Rille oben am Gerét, und drlicken Sie
ihn nach unten, um sicherzustellen, dass er fest sitzt.
Wenn der Wasserbehalter nicht richtig eingesetzt ist, fliet kein Wasser zum
Dampferzeuger. Dadurch blinkt das Symbol ,Kein Wasser” & und es kénnen
seltsame Gerausche vom Lifter und Motor erzeugt werden. Die Dampf-
/HeiBluftfunktion ist in diesem Fall moglicherweise deaktiviert.

5 Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

6 Ziehen Sie die groBe Pfanne mit dem Korb am Griff aus dem Gerat.

7 Setzen Sie den Korb in die groB3e Pfanne ein.
8 Geben Sie die Zutaten in den Korb.

Hinweis

- Der Airfryer kann viele verschiedene Zutaten zubereiten. Die richtigen
Mengen und entsprechenden Garzeiten finden Sie in der
Lebensmitteltabelle.

- Uberschreiten Sie niemals die in der Lebensmitteltabelle angegebene
Menge und Gberfullen Sie den Korb nicht, da dies die Qualitat des
Endergebnisses beeintrachtigen kann.

9 Schieben Sie die Pfanne zurtick in den Airfryer.

Vorsicht

- Berihren Sie die Pfanne oder den Korb wahrend und einige Zeit nach
der Verwendung nicht, da sie sehr heiB3 werden.
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)

10 Drucken Sie den Ein-/Aus-Schalter, um das Gerat einzuschalten.

11 Wahlen Sie die groBe Pfanne aus.

12 Wahlen Sie die Dampf-/HeiBluftfunktion aus.
Die Zeit- und Temperaturanzeige auf der rechten Seite beginnt zu blinken.

13 Dricken Sie die Tasten zum Erhéhen/Verringern von Zeit und Temperatur,
um die gewinschte Zeit und Temperatur auszuwahlen (siehe folgende
Lebensmitteltabelle).

14 Drucken Sie die Schittelerinnerungstaste, um sich gegebenenfalls daran
erinnern zu lassen, lhre Speisen wahrend des Garvorgangs zu schitteln.
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15 Driicken Sie die Start-/Pause-Taste, um den Garvorgang zu starten.
Die Temperatur- und Zeitanzeige hort auf zu blinken.
Hinweis
- Die letzte Minute des Garvorgangs wird in Sekunden heruntergezahlt.

3 - Wenn die Temperatur und die Zeit auf dem Display konstant bleiben und
:’_—‘J nicht blinken, bedeutet dies, dass das Gerdt normal funktioniert. Nach 20

Sekunden Garzeit horen Sie den Motor/Lufter und sehen, wie Dampf an
der Ruckseite der Maschine austritt.

- Sie konnen die Gareinstellungen wahrend des Garvorgangs jederzeit
andern, indem Sie auf die Tasten zum Erhéhen oder Verringern der
Gareinstellungen driicken.

16 Wenn Sie das akustische Signal der Schittelerinnerung héren, ziehen Sie die

Pfanne mit dem Korb heraus und schitteln sie Gber dem Spulbecken. Setzen

Sie die Pfanne dann wieder in das Gerét ein.

17 Wenn das Timer-Signal ertont, ist die Garzeit abgelaufen.

18 Ziehen Sie die Pfanne heraus und tberprifen Sie, ob die Zutaten fertig gegart
sind.
Vorsicht

- Die Pfanne des Airfryers ist nach dem Garen heiB. Stellen Sie sie
immer auf eine hitzebestdndige Arbeitsflache (z. B. eine Unterschale),
wenn Sie die Pfanne aus dem Gerat nehmen.

Hinweis
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- Wenn die Zutaten noch nicht fertig gegart sind, schieben Sie die Pfanne
einfach zurtick in den Airfryer, und stellen Sie den Timer auf ein paar
zusatzliche Minuten ein.

19 Nehmen Sie die Zutaten vorsichtig mit einer Grillzange aus der Pfanne.

Vorsicht

- Die Pfanne beim Herausnehmen der Zutaten nicht neigen, da der
Korb aus der Pfanne fallen und Wasser verschiittet werden kdnnte.

- Nach dem Garvorgang sind Pfanne, Korb, Innengehéuse und Zutaten
heiB. Je nach Art der Zutaten im Airfryer kann Dampf aus der Pfanne

austreten.
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Zutaten Lebensmittel- Temperatur Zeit (Min.) Hinweis
menge
Woirfel aus frischen  800g 180 °C 26-35 Dazwischen 2 Mal
Kartoffeln schitteln, wenden
oder umrihren
Hahnchenschenkel 10 Stlicke 180 °C 27-30 Nach der Halfte der
(ca.1259) Zeit schitteln,
wenden oder
umrihren
Hahnchenbrust (ca. 4 Stiicke 160 °C 20-22 Geben Sie 10 g
200 g) Rapsél hinzu
Ganzer Fisch (ca. 3 Stlicke 200 °C 18-21 Nach der Halfte der
300-400 g) Zeit schutteln,
wenden oder
umrihren
Fischfilet (ca. 200 g) 5 Stiicke 160 °C 20-21 Geben Sie 10 g
Rapsél hinzu
Gemischtes Gemuse 1000 g 200 °C 19-21 Garzeit nach
Geschmack
einstellen
Dazwischen 2 Mal
schitteln, wenden
oder umrihren
Blumenkohl 6009 160 °C 19-21 Dazwischen 2 Mal
schitteln, wenden
oder umrihren
10 g Rapsol
Karotten 600 g 180 °C 19-21 Dazwischen 2 Mal

schitteln, wenden
oder umrihren

10 g Rapsol
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Hausgemachtes 5509 180 °C 30-35 Verwenden Sie den
Brot XL-Gar-und
Backtopf

Die Form sollte so
flach wie moglich
sein, um zu
verhindern, dass
das Brot beim
Aufgehen das
Heizelement
berthrt.
Uberpriifen Sie den
Garzustand, bevor
Sie das Brot
herausnehmen

Knodel 400 g 160 °C 15-18

Ganzes Hdhnchen 1200 g 180 °C 50-60

Dampf-/HeiBluftgaren mit Voreinstellung

1 Befolgen Sie die Schritte 1 bis 12 im Kapitel ,Dampf-/HeiBluftfunktion —
Dampf-/HeiBluftgaren mit Lebensmitteltabelle”.

ﬁﬁ 2 Wahlen Sie die Voreinstellung aus.
Tipp
N - Um zu einer anderen Voreinstellung zu wechseln, driicken Sie die Zur(ick-

Taste oder driicken Sie die Voreinstellungstaste und wahlen dann die
gewdlnschte Voreinstellung aus.

3 Starten Sie den Garvorgang, indem Sie die Start-/Pause-Taste drlcken.
Die Temperatur- und Zeitanzeige hort auf zu blinken.

Tabelle mit Voreinstellungen

Die in der Tabelle angegebenen Garzeiten sind Richtwerte fur frische Zutaten.
Wenn die Ergebnisse nicht den Erwartungen entsprechen, passen Sie die
Garzeiten an.
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Voreinstel- Sym- Lebens- Tempera- Zeit Hinweis
lungen bol mittel- tur (Standard)
menge (Stan-
dard)
Frische C—q 800g/28 180°C 26 Min. - Mehligkochende Kartoffeln
Kartoffeln ) oz verwenden

- InWairfel schneiden

- 30 Minuten in Wasser einweichen,
trocknen und dann 1/4 bis 1 EL Ol
hinzuftigen

- Die Schittelerinnerung ist
standardmafig aktiviert und fordert
Sie auf, die Pfanne wahrend des
Garvorgangs zweimal zu schiitteln.

Hahnchen- 8-10 Stlick
keulen

(Geflugel)

180 °C 27 Minuten - 120-130 g pro Hahnchenkeule
- Dazwischen schiitteln, wenden oder
umrihren

Fisch (Fisch
und
Meeresfrich-
te)

600 g

@

200 °C 18min - Ganzer Fisch mit Haut, ca. 300 g

GemuUse 5509

©)

160 °C 19 Minuten - Gemuse, wie Brokkoli/Blumenkohl

- Die Schittelerinnerung ist
standardmaBig aktiviert und fordert
Sie auf, die Pfanne wahrend des
Garvorgangs zweimal zu schitteln.

- Wenn Sie gemischtes Gemuse
(Aubergine, Zucchini, Paprika,
Zwiebeln) garen, stellen Sie die
Temperatur auf 200 °C ein

Brot 500g

®

180 °C 30 Min. - Verwenden Sie den XL-Gar- und

Backtopf

- Die Form sollte so flach wie méglich
sein, um zu verhindern, dass das Brot
beim Aufgehen das Heizelement
berthrt.

- Uberpriifen Sie den Garzustand,
bevor Sie das Brot herausnehmen

Aufwarmen

150 °C 20 Min. - Passen Sie die Zeit je nach
Lebensmittel und Menge an

® ©

Knodel ~\ 400g
[

160 °C 15 Min. -
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Dampffunktion

Dampfgaren mit Lebensmitteltabelle
1 Nehmen Sie den Wasserbehalter aus dem Gerat.

2 Fullen Sie den Wasserbehalter mit Wasser.
Uberschreiten Sie nicht die maximale Fillmenge.
Die erforderliche Wassermenge hangt vom jeweiligen Lebensmittel und der
Garzeit ab.

Wenn die Garzeit mehr als 50 Minuten betrdgt, mussen Sie den
Wasserbehalter moglicherweise wahrend des Garvorgangs nachfllen.

3 Befestigen Sie den Deckel auf dem Wasserbehélter, um ein Austreten von
Wasser zu vermeiden.

4 Setzen Sie den Wasserbehélter auf die Rille oben am Gerat, und driicken Sie
ihn nach unten, um sicherzustellen, dass er fest sitzt.
Wenn der Wasserbehalter nicht richtig eingesetzt ist, flieBt kein Wasser zum
Dampferzeuger. Dadurch blinkt das Symbol ,Kein Wasser” & und es kénnen
seltsame Gerdusche vom Lifter und Motor erzeugt werden. Die
Dampffunktion ist in diesem Fall moglicherweise deaktiviert.

5 Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.
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6 Ziehen Sie die grof3e Pfanne mit dem Korb am Griff aus dem Gerat.

7 Setzen Sie den Korb in die groBe Pfanne ein.
8 Geben Sie die Zutaten in den Korb.

Hinweis

- Der Airfryer kann viele verschiedene Zutaten zubereiten. Die richtigen
Mengen und entsprechenden Garzeiten finden Sie in der
Lebensmitteltabelle.

- Uberschreiten Sie niemals die in der Lebensmitteltabelle angegebene
Menge und Uberfillen Sie den Korb nicht, da dies die Qualitat des
Endergebnisses beeintrachtigen kann.

9 Schieben Sie die Pfanne zurlick in den Airfryer.

Vorsicht

- Beruhren Sie die Pfanne oder den Korb wahrend und einige Zeit nach
der Verwendung nicht, da sie sehr hei3 werden.

10 Dricken Sie den Ein-/Aus-Schalter, um das Gerat einzuschalten.

11 Wahlen Sie die groBe Pfanne aus.
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12 Wahlen Sie die Dampffunktion aus.
Die Zeit auf der rechten Seite beginnt zu blinken.

13 Dricken Sie die Taste ,Zeit erhdhen/verringern”, um die gewlnschte Zeit
auszuwahlen.

Hinweis

- Die letzte Minute des Garvorgangs wird in Sekunden heruntergezéhlt.

- Wenn die Temperatur und die Zeit auf dem Display konstant bleiben und
nicht blinken, bedeutet dies, dass das Gerat normal funktioniert. Nach 20
Sekunden Garzeit horen Sie den Motor/Lufter und sehen, wie Dampf an
der Ruckseite der Maschine austritt.

- Sie kdnnen die Gareinstellungen wahrend des Garvorgangs jederzeit
andern, indem Sie auf die Tasten zum Erhohen oder Verringern der
Gareinstellungen dricken.

15 Wenn das Timer-Signal ertont, ist die Garzeit abgelaufen.

14 Drucken Sie die Start-/Pause-Taste, um den Garvorgang zu starten.
Die Temperatur- und Zeitanzeige hort auf zu blinken.

16 Ziehen Sie die Pfanne heraus und tberprifen Sie, ob die Zutaten fertig gegart
sind.
Vorsicht

- Die Pfanne des Airfryers ist nach dem Garen heiB. Stellen Sie sie
immer auf eine hitzebestdndige Arbeitsflache (z. B. eine Unterschale),
wenn Sie die Pfanne aus dem Gerat nehmen.

Hinweis

- Wenn die Zutaten noch nicht fertig gegart sind, schieben Sie die Pfanne
einfach zurlick in den Airfryer, und stellen Sie den Timer auf ein paar
zusatzliche Minuten ein.
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17 Nehmen Sie die Zutaten (z. B. Broccoli) vorsichtig mit einer Grillzange aus der

Pfanne.

Vorsicht

- Die Pfanne beim Herausnehmen der Zutaten nicht neigen, da der
Korb aus der Pfanne fallen und Wasser verschiittet werden kdnnte.

- Nach dem Garvorgang sind Pfanne, Korb, Innengehéuse und Zutaten
heiB. Je nach Art der Zutaten im Airfryer kann Dampf aus der Pfanne
austreten.
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Lebensmitteltabelle - groBe Pfanne

Zutaten Lebensmittel- Temperatur Zeit (Min.) Hinweis
menge

Woirfel aus frischen  800g 100 °C 28-35

Kartoffeln

Ganze Kartoffeln 4 Sticke 100 °C 45-55

(ca. 250-300 g)

Hahnchenschenkel 10 Stlicke 100 °C 30-40

(ca.1259)

Ganzer Fisch (ca. 3 Stlicke 100 °C 18-22

300-400 g)

Gemuse (wie 600 g 100 °C 10-14

Brokkoli )

Knodel 4009 100 °C 15-20

Schweinerippen 300¢g 100 °C 30-35 Teller in einer
bestimmten GroBe
verwenden

Reis 3209 100 °C 25-40 Verwenden Sie
einen Kochtopf,
einen Backtopf,
eine Silikonform
usw.
Geben Sie 320 ml
Wasser in den Topf.
Das Verhaltnis
Reis/Wasser betragt
1:1,2

Hahnchenbrust (ca. 4 Stiicke 100 °C 20-30

2009)

Yams/StBkartoffel 8 Stlicke 100 °C 45-60

(ca. 100 g)

Dampfgaren mit Voreinstellung
1 Befolgen Sie die Schritte 1 bis 12 im Kapitel ,Dampffunktion”.
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ﬁﬁ 2 Wahlen Sie die Voreinstellung aus.
Tipp

\ ) - Um zu einer anderen Voreinstellung zu wechseln, driicken Sie die Zurtick-
Taste oder driicken Sie die Voreinstellungstaste und wéhlen dann die
gewlnschte Voreinstellung aus.

|

Starten Sie den Garvorgang, indem Sie die Start-/Pause-Taste drlcken.
Die Temperatur- und Zeitanzeige hort auf zu blinken.

s

Tabelle mit Voreinstellungen

Die in der Tabelle angegebenen Garzeiten sind Richtwerte fir frische Zutaten.
Wenn die Ergebnisse nicht den Erwartungen entsprechen, passen Sie die
Garzeiten an.

@J\%@

Voreinstel- Sym- Lebens- Tempera- Zeit Hinweis
lungen bol mittel- tur (Standard)

menge (Stan-

dard)

Frische C—q 800g/28 100°C 35Minuten - In Wirfel schneiden
Kartoffeln ) oz
Hahnchen- 8-10 100 °C 40min - 120-130 g pro Hahnchenkeule
keulen Stuick,
(Geflugel)
Fisch (Fisch 600g 100 °C 20 Min. - Ganzer Fisch mit Haut, ca. 300 g
und
Meeresfriich-
te)
Gemduse 5509 100 °C 14min - Gemuse wie Blumenkohl, Brokkoli
Knodel ~\ 400g 100 °C 20 Min. -

Zubereiten von hausgemachten Pommes frites

So bereiten Sie kdstliche hausgemachte Pommes frites im Airfryer zu:

- Far die groBe Pfanne bendtigen Sie 800 g und fir die kleine Pfanne 300 g
geschalte Kartoffeln.
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- Wahlen Sie eine Kartoffelsorte, die sich zur Herstellung von Pommes frites
eignet, z. B. frische, (leicht) mehlig kochende Kartoffeln.

- Garen Sie die Pommes frites am besten in Portionen von bis zu 800 g, um ein
gleichméBiges Ergebnis zu erzielen. GréBere Mengen Pommes frites werden
in der Regel nicht so knusprig wie kleinere Portionen.

1 Schalen Sie die Kartoffeln und schneiden Sie sie in Stifte (10 x 10 mm dick).

2 Lassen Sie die Kartoffelstifte mindestens 30 Minuten in Wasser ziehen.

3 GieBen Sie das Wasser ab und tupfen Sie die Kartoffelstifte mit einem
Klchen- oder Papiertuch ab.

4 Geben Sie einen Essloffel Speisedl in eine Schissel, geben Sie die
Kartoffelstifte hinzu, und wenden Sie diese, bis sie mit Ol bedeckt sind.

5 Nehmen Sie die Stifte mit den Fingern oder einer Schaumkelle aus der
Schiissel, sodass tberschiissiges Ol in der Schiissel zuriickbleibt.

Hinweis
- Beim Einfullen der Stifte in den Korb die Schissel nicht neigen, weil dabei
Uberschissiges Ol in die Pfanne gelangen kann.
6 Geben Sie die Stifte in den Korb.

Reinigen

Verwenden der automatischen Reinigungsprogramme

Verwenden der Dampfreinigungsfunktion

Diese hilft dabei, fettige Rickstande aufzuldsen und die groBe Pfanne griindlich
zu reinigen. Das Programm dauert 20 Minuten, mit 15 Minuten fur die
Dampfreinigung und 5 Minuten fir das Trocknen der Pfanne.

1 Nehmen Sie den Wasserbehalter aus dem Gerat.

2 Befillen Sie den Wasserbehalter bis zur Markierung MAX.
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3 Befestigen Sie den Deckel auf dem Wasserbehalter, um ein Austreten von
Wasser zu vermeiden.

4 Setzen Sie den Wasserbehalter auf die Rille oben am Gerat, und driicken Sie
l ihn nach unten, um sicherzustellen, dass er fest sitzt.
Wenn der Wasserbehalter nicht richtig eingesetzt ist, flieBt kein Wasser zum
Dampferzeuger. Dadurch blinkt das Symbol ,Kein Wasser” & und es kénnen
seltsame Gerausche vom Lifter und Motor erzeugt werden. Die
Dampffunktion ist in diesem Fall moglicherweise deaktiviert.

5 Dricken Sie auf den Ein-/Ausschalter, um das Gerat einzuschalten.

ﬁﬁ 6 Wahlen Sie die groBe Pfanne aus.

ﬁ—ﬁ 7 Drucken Sie die Dampfreinigungstaste, um die Reinigung der rechten

Kammer zu starten.

U Die Zeit auf der rechten Seite beginnt zu blinken.
-\
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8 Drlcken Sie die Start-/Pause-Taste, um den Reinigungsvorgang zu starten.
Die Temperatur- und Zeitanzeige hort auf zu blinken.

9 Nach 15 Minuten gibt das Gerat einen Dauerton aus und das
Dampfreinigungssymbol @ blinkt, bis Sie die Pfanne herausnehmen.
Dies zeigt an, dass der Reinigungsprozess abgeschlossen ist und eine
Trocknungsphase von 5 Minuten verbleibt.

10 Nehmen Sie die Pfanne heraus und leeren Sie sie aus.

11 Spulen Sie den Korb und die Pfanne aus, um Rickstande zu entfernen.
Wenn Fett in der Pfanne und im Korb zurlckbleibt, reinigen Sie diese mit
Seifenwasser oder Spulmittel und einem Schwamm und spulen Sie sie
anschlieBend erneut aus.

12 Wischen Sie geldstes Fett im Bereich der Heizung mit einem Wischtuch oder
einem Kichentuch ab.

Bei Verwendung der HeiBluft- und der Dampf-/HeiBluftfunktionen sammelt
sich etwas Fett um den Heizbereich an. RegelmaBige Dampfreinigung und
Abwischen sorgen dafir, dass die Innenflache der Oberseite sauber bleibt.

13 Setzen Sie die Pfanne wieder in das Gerat ein, um den Trockenmodus

automatisch zu starten.
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14 Nach 5 Minuten gibt ein Piepton an, dass das Trocknungsprogramm
abgeschlossen ist.

Tipp

- Vorder ersten Verwendung oder bei langerer Nichtbenutzung empfehlen
wir, die Dampfreinigungsfunktion zu verwenden, um den Wasserkreislauf
und die rechte Kammer griindlich zu reinigen.

Hinweis

- Wenn Sie das Dampfreinigungs- oder Entkalkungsprogramm starten, kann es
sein, dass mehr Dampf aus der Riickseite des Gerats als im Dampfmodus
austritt, was daran zu erkennen ist, dass sich mehr Kondenswasser an der
Wand bildet. Bevor Sie diese beiden Programme starten, stellen Sie sicher,
dass 1) der Luftauslass nicht direkt auf eine Steckdose gerichtet ist, 2) keine
anderen Klichengerate neben die Maschine stehen, 3) die Maschine 20 cm
von der Wand entfernt steht, um die Bildung von Kondenswasser an der
Wand zu verringern.

Verwenden der Entkalkungsfunktion

Nach jeweils 10 Stunden Dampfbetrieb blinkt das Symbol € und zeigt an, dass
es Zeit ist, ein Entkalkungsprogramm durchzufiihren. Diese Funktion hilft dabei,
Kalkablagerungen im Wassersystem des Gerats zu entfernen und verldngert
seine Lebensdauer.

1 Nehmen Sie den Wasserbehélter aus dem Gerat.

2 Befllen Sie den Wasserbehalter bis zur Markierung MAX.
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3 Befestigen Sie den Deckel auf dem Wasserbehalter, um ein Austreten von
Wasser zu vermeiden.

4 Setzen Sie den Wasserbehalter auf die Rille oben am Gerat, und driicken Sie
l ihn nach unten, um sicherzustellen, dass er fest sitzt.

Wenn der Wasserbehalter nicht richtig eingesetzt ist, flieBt kein Wasser zum
Dampferzeuger. Dadurch blinkt das Symbol ,Kein Wasser” & und es kénnen
seltsame Gerausche vom Lifter und Motor erzeugt werden. Die
Dampffunktion ist in diesem Fall moglicherweise deaktiviert.

5 Dricken Sie auf den Ein-/Ausschalter, um das Gerat einzuschalten.

6 Wahlen Sie die groBe Pfanne aus.

7 Halten Sie die Dampfreinigungstaste langer als 3 Sekunden gedruckt, bis das
Entkalkungssymbol € angezeigt wird und blinkt.

Die Zeit auf der rechten Seite beginnt zu blinken.




Deutsch 223

8 Drlcken Sie die Start-/Pause-Taste, um mit dem Entkalken zu beginnen.
Die Zeitanzeige hort auf zu blinken.

9 Warten Sie 50 Minuten, bis Sie einen Signalton horen, der anzeigt, dass das
Programm beendet ist.

10 Entnehmen Sie die groRe Pfanne.

11 GieBen Sie das Schmutzwasser aus.

12 Waschen Sie die Pfanne und den Korb ab, sptlen Sie sie aus und trocknen Sie
sie. Wischen Sie die Garkammer mit einem trockenen Tuch oder Kiichentuch
aus.

Es wird empfohlen, die Dampfreinigungsfunktion zu verwenden, um den
inneren Wasserkreislauf zu spllen und die Pfanne zu trocknen.

Hinweis

- Wenn das Symbol & blinkt, sollten Sie das Gerat am besten sofort
entkalken. Andernfalls kann es zu Kalkablagerungen im Wasserkreislauf
kommen, die diesen verstopfen.

- Wenn Sie das Gerat spater entkalken mochten, konnen Sie die
Benachrichtigung Uberspringen. Sie werden beim nachsten Mal erneut
erinnert, wenn Sie den Airfryer einschalten.

- Verwenden Sie unter keinen Umstanden einen Entkalker auf Basis von
Schwefelsaure, Salzsaure, Amidosulfonsaure oder Essigsaure (Essig), da
dies das Wassersystem im Gerat beschadigen kann und die
Kalkablagerungen méglicherweise nicht ordnungsgemaf aufldst.

- Wenn Sie in lhrer Region 6fters hartes Wasser verwenden, missen Sie das
Gerat moglicherweise haufiger entkalken.



224 Deutsch

Allgemeine Reinigung

Warnung

- Lassen Sie den Korb, die Pfanne und die Innenseite des Gerats
vollstindig abkiihlen, bevor Sie mit dem Reinigungsvorgang beginnen.

- Die Pfanne und der Korb des Geréts verfiigen liber eine Antihaft-
Beschichtung. Verwenden Sie keine Kiichenutensilien aus Metall oder
scheuernde Reinigungsmittel, da dies die Antihaftbeschichtung
beschadigen kann.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch. Entfernen Sie nach jeder

Verwendung Ol und Fett aus der Pfanne.

Wenn sich innerhalb oder um die Oberflache der Dampfaustrittsdise herum

Dampf ansammelt, wischen Sie sie mit einem weichen, trockenen Tuch ab.

1 Dricken Sie den Ein-/Ausschalter, um das Gerat auszuschalten. Ziehen Sie
dann den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkuhlen.

Tipp
- Nehmen Sie die Pfanne und den Korb heraus, damit der Airfryer schneller
abkuhlt.

2 Entsorgen Sie das ausgeschmolzene Fett oder Ol vom Boden der Pfanne.

3 Reinigen Sie die Pfanne und den Korb in der Sptlmaschine. Sie kdnnen sie
auch mit einem nicht kratzenden Schwamm in heiBem Sptilwasser reinigen
(siehe ,Reinigungstabelle”).

Tipp

- Wenn an der Pfanne oder am Korb Lebensmittelreste festsitzen, weichen
Sie die Teile 10 bis 15 Minuten in heiBem Wasser mit Spulmittel ein. Durch
das Einweichen |6sen sich die Lebensmittelreste und lassen sich leichter
entfernen. Stellen Sie sicher, dass Sie ein Splmittel verwenden, das Ol und
Fett auflésen kann. Wenn sich Fettriickstande an der Pfanne oder dem
Korb befinden, die sich nicht mit heiBem Wasser und Spulmittel entfernen
lassen, verwenden Sie einen Anti-Fett-FlUssigreiniger.

- Falls erforderlich kdnnen Lebensmittelreste, die am Heizelement
festhangen, mit einer Burste mit weichen bis mittelharten Borsten entfernt
werden. Verwenden Sie keine Stahldrahtburste oder harte Blrste, da
dadurch die Beschichtung des Heizelements beschadigt werden kdnnte.

4 Um Kratzer zu vermeiden, wischen Sie die AuBen- und Innenseite des Gerats
(inkl. Dampfaustrittsdise, Oberflache usw.) vorsichtig mit einem knitterfreien,
sauberen und weichen Tuch ab. Beginnen Sie mit einem leicht
angefeuchteten Tuch, und wischen Sie bei Bedarf mit einem trockenen Tuch
nach.
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5 Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbdirste, um etwaige
Lebensmittelrtickstdnde zu entfernen.

6 Reinigen Sie die Innenseite des Gerats mit heiBem Wasser und einem nicht
kratzenden Schwamm.

Hinweis

- Wenn Sie den Trenner, der sich zwischen der kleinen und der groen Pfanne
befindet, wahrend der Reinigung unbeabsichtigt herausziehen, stellen Sie
sicher, dass Sie ihn wieder richtig einsetzen.

Tipp

- Wenn Speisereste an der Pfanne haften, verwenden Sie das automatische
Dampfreinigungsprogramm, um die Ruckstande aufzuweichen und die
Reinigung zu erleichtern (siehe ,Verwenden der automatischen
Reinigungsprogramme”).

Reinigungstabelle

ol

< <X L
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Zubehor

Verwenden des Doppel-Rosts

Die zwei Ebenen und der Spiel3 werden mit den folgenden Modellen geliefert:
NA55X/03.

Die zwei Ebenen sind ein nltzliches Zubehdr zum Garen auf zwei Ebenen, aber
nur mit der groBen Pfanne kompatibel.
1 Nehmen Sie die groBe Pfanne aus dem Gerat.

2 Geben Sie die gewlinschte Mahlzeit in den Korb.
Hinweis
- Inder folgenden Tabelle finden Sie empfohlene Speisen zum Garen mit
zwei Ebenen.

3 Setzen Sie die zwei Ebenen auf die Lebensmittel im Korb.

4 Geben Sie die zweite Portion der Lebensmittel auf die zwei Ebenen.
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5 Setzen Sie die Pfanne in das Gerat ein und stellen Sie Zeit und Temperatur
wie in der folgenden Tabelle angegeben ein. Sobald alles bereit ist, driicken

Sie die Start-Taste.

Gerichte Gewicht (roh) Garzeit Temperatur Hinweis
Gefrorene Chicken
Nuggets 3009
17-20 Min. 180 °C
Diinne gefrorene
Pommes frites 400g
Gefrorene Chicken
Wings 4309
Gefrorene 16-20 Min. 200 °C
Hahnchenburger- 3509
Patties
Maiskolben 800-1000¢g
24-28 Min. 180 °C - 3 Maiskolben
Kartoffelecken 500 g
Dorade 500-600 g
Backkartoffel 18-20 Min. 200 °C - 2 Stlck ganzer Fisch
. 3509
(geviertelt)
Ganze Pilze 200g
Riesengarnelen mit 400 12-16 Min. 200°C
Haut 9
Gegrillter Kase oder 250 g - Wenden Sie den
Tofu ) o gegrillten Kase oder
15-18 Min. 180°C Tofu nach der Hélfte
Gemischtes GemUse 500g der Garzeit

Hinweis

- Das oberste in der Tabelle aufgefiihrte Lebensmittel sollte auf der oberen
der zwei Ebenen und das zweite auf der unteren Ebene platziert werden.
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6 Nach Abschluss des Garvorgangs verwenden Sie Ofenhandschuhe und
Zange, um die Speisen vorsichtig aus dem Korb zu entfernen.

Vorsicht

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die zwei Ebenen entfernen, da sie
wahrend des Garens heiB werden.

Verwenden des SpieBes
Der SpieB3 kann in Kombination mit den zwei Ebenen verwendet werden.

1 Das gewdinschte Fleisch und Gemuse auf die SpieBe wickeln.

2 Setzen Sie die SpieBe in die daflr vorgesehenen Rillen der zwei Ebenen ein.

3 Setzen Sie die Pfanne wieder in das Gerat ein.
4 Stellen Sie Zeit und Temperatur gemaf der angegebenen Tabelle ein und
beginnen Sie den Garvorgang.

5 Nach Abschluss des Garvorgangs die Speisen vorsichtig mit
Ofenhandschuhen und einer Zange aus dem Korb nehmen.

In der Tabelle finden Sie spezifische Empfehlungen zu Garzeiten und

Temperaturen.

Korbinhalt Portion Garzeit Temperatur Hinweis
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Mahlzeit fur 5 5 SpieBe - Legen Sie das
SpieBe P gemischte
Gemdse auf
15-18 Min. 180 °C den Boden der

Pfanne und die
SpieBe auf die
zwei Ebenen.

Gemischtes Gemuse 5009

Verwenden des Frihsticks-Kits

Das Fruhstlcks-Kit ermoglicht das Garen von bis zu vier Eiern und vier Toasts
gleichzeitig.

Vorsicht

- Um die gekochten Eier und den Toast sicher aus dem Friihstiicks-Kit
zu entfernen, verwenden Sie immer eine Zange, um sich nicht zu
verbrennen.

1 Nehmen Sie die kleine Pfanne aus dem Gerat.

2 Nehmen Sie die Bodenplatte aus der Pfanne.

Hinweis

- Wenn die Bodenplatte nicht entfernt wird, passen die Toastscheiben
maoglicherweise nicht richtig in die Pfanne.

I 3 Geben Sie das Frihstticks-Kit in die kleine Pfanne.
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4 Geben Sie bis zu vier Eier auf das Frihstlcks-Kit und setzen Sie die Pfanne
wieder in das Gerat ein.
@ 5 Stellen Sie Zeit und Temperatur gemaB der folgenden Tabelle ein und
= drlicken Sie die Start-Taste.
Friihstilicks-Kit Menge Garzeit Temperatur Hinweis
Hart gekochte Eier 4 Eier 10-12 Min. _ Garen Sie zuerst
p die Eier. Geben
\E’\i/:r'Ch gekochte g 8-10 Min. 180 °C Sie den Toast
nach der Halfte
Toasten 5 Stiicke 5-6 Min. der Zeit hinzu.

6 Geben Sie die Toastscheiben nach der Halfte der Zeit in das Frihsttcks-Kit
und kochen Sie weiter.

Tipp

- Aktivieren Sie die Schittelerinnerung, damit Sie nicht vergessen, den Toast
hinzuzugeben.

- Wenn der Toast nicht in die Pfanne passt, halbieren Sie ihn.

7 Nach Abschluss des Garvorgangs die Eier und den Toast vorsichtig mit einer
Zange entfernen.

Bitte beachten Sie die unten stehende Tabelle fur Lebensmittel fur die

spezifischen Garzeiten und Temperaturen.

Aufbewahrung

1 Ziehen Sie den Netzstecker, und lassen Sie das Gerat abkuhlen.

2 Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Gerat
verstauen.

3 Wickeln Sie das Kabel um die vorgesehene Kabelhalterung auf der Riickseite
des Gerats.

Hinweis
- Halten Sie den Airfryer beim Tragen immer horizontal, damit die Pfannen
nicht versehentlich herausfallen und beschadigt werden.
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Achten Sie immer darauf, dass die abnehmbaren Teile des Airfryers, z. B.
der abnehmbare Siebboden usw., befestigt sind, bevor Sie ihn tragen
und/oder wegrdumen.

In diesem Kapitel sind die haufigsten Probleme aufgefihrt, die beim Gebrauch
Ihres Gerats auftreten konnen. Sollten Sie ein Problem mithilfe der
nachstehenden Informationen nicht beheben kénnen, finden Sie auf unserer
Website unter www.philips.com/support eine Liste mit haufig gestellten
Fragen (FAQ), oder wenden Sie sich an das Service-Center in lhrem Land.

Problem

Mdogliche Ursache

Losung

Die AuBenseite des Gerats wird
wahrend des Gebrauchs heif3.

Die Hitze im Inneren strahlt bis
nach auBen zum Gehause.

Das ist normal. Alle Griffe und
Tasten, die Sie wahrend der
Verwendung betatigen mussen,
konnen gefahrlos angefasst
werden.

Die Pfanne, der Korb und die
Innenseite des Gerats werden
immer heil3, wenn das Gerat
eingeschaltet ist, um
sicherzustellen, dass die Speisen
gar werden. Diese Bereiche sind
immer zu heiBB zum Anfassen.

Wenn Sie das Gerat Uber eine
ldngere Zeit eingeschaltet lassen,
werden einige Bereiche zu heif3,
um gefahrlos angefasst zu
werden. Diese Bereiche sind auf
dem Gerat mit folgendem Symbol
markiert:

Solange Sie die heiBen Bereiche
kennen und sie nicht berthren,
kann das Geréat gefahrlos
verwendet werden.

Meine hausgemachten Pommes
frites gelingen nicht wie erwartet.

Sie haben die falsche
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie fur ein optimales
Ergebnis frische, mehlig kochende
Kartoffeln. Wenn Sie die Kartoffeln
lagern missen, lagern Sie sie nicht
in einer kalten Umgebung wie z. B.
einem Kuhlschrank. Wahlen Sie
Kartoffeln aus, auf deren
Verpackung steht, dass sie sich
zum Frittieren eignen.

Die Zutatenmenge im Korb ist zu

Befolgen Sie die Anweisungen in
dieser Bedienungsanleitung, um
hausgemachte Pommes frites
zuzubereiten.
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Problem

Mogliche Ursache

Losung

Bestimmte Zutaten mussen nach
der Halfte der Garzeit geschittelt
werden.

Befolgen Sie die Anweisungen in
dieser Bedienungsanleitung, um
hausgemachte Pommes frites
zuzubereiten.

Der Airfryer lasst sich nicht
einschalten.

Das Gerat ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen.

Uberpriifen Sie, ob der Stecker
richtig in die Steckdose
eingesteckt wurde.

Es sind mehrere Gerate an der
gleichen Steckdose
angeschlossen.

Der Airfryer verflgt Gber eine
hohe Wattleistung. Verwenden Sie
eine andere Steckdose, und prufen
Sie die Sicherungen.

Die Ein/Aus-Taste wurde noch
nicht aktiviert.

Drlcken Sie mit dem Daumen die
Ein-/Aus-Taste und stellen Sie
sicher, dass die gesamte Taste mit
dem Finger berthrt wird.

In meinem Airfryer treten sich
ablésende Flecken auf.

Einige kleine Flecken kénnen in
der Pfanne des Airfryer auftreten,
wenn Sie beispielsweise die
Beschichtung unbeabsichtigt

berthrt oder zerkratzt haben (z. B.

beim Reinigen mit scheuernden
Reinigungswerkzeugen und/oder
beim Einsetzen des Korbs).

Setzen Sie den Korb
ordnungsgemaf in die Pfanne ein,
um Beschadigungen zu
vermeiden. Wenn Sie den Korb in
einem schragen Winkel einsetzen,
kénnen die Seiten gegen die
Pfanne schlagen und die
Beschichtung beschadigen.
Beachten Sie, dass dies nicht
schadlich ist, da alle verwendeten
Materialien lebensmittelecht sind.

Es tritt weiBer Rauch aus dem
Gerat aus.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

GieBen Sie iberschiissiges Ol oder
Fett aus der Pfanne, und setzen Sie
den Garvorgang fort.

Die Pfanne enthalt noch
Fettrlickstdnde vom vorherigen
Gebrauch.

WeiB3er Rauch entsteht, wenn
Fettrlckstéande in der Pfanne
erhitzt werden. Reinigen Sie die
Pfanne und den Korb nach jeder
Verwendung griindlich.

Die Panade haftet nicht
ausreichend an den
Lebensmitteln.

Lose Panadenstlcke konnen
weiBBen Rauch verursachen.
Dricken Sie die Panade an den
Lebensmitteln fest, um
sicherzustellen, dass sie
ausreichend haftet.

Marinade, Flussigkeiten oder
Fleischsaft gelangen in das
ausgetretene Fett.

Tupfen Sie die Lebensmittel
trocken, bevor Sie sie in den Korb
geben.
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Mogliche Ursache
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Losung

Auf dem Display des Airfryers wird
,E1" angezeigt.

Das Gerat ist beschadigt/defekt.

Rufen Sie die Philips Service-
Hotline an oder wenden Sie sich
an den Kundendienst in lhrem
Land.

Eventuell wird der Airfryer an
einem zu kalten Ort gelagert.

Wenn das Gerat bei niedriger
Umgebungstemperatur gelagert
wurde, lassen Sie es mindestens
15 Minuten lang bei
Raumtemperatur aufwarmen,
bevor Sie es erneut anschlieen.

Wenn auf dem Display immer
noch "E1" angezeigt wird, wenden
Sie sich an die Philips Service-
Hotline oder an den Kundendienst
in lhrem Land.

Auf dem Display des Airfryers wird
,E4-E12" angezeigt.

Maoglicherweise liegt eine
Fehlfunktion des Gerats vor.

Versuchen Sie, das Gerat
auszustecken und wieder
anzuschlieBen. Wenn das Problem
weiterhin besteht, wenden Sie sich
an die Philips Service-Hotline oder
an den Kundendienst in hrem
Land.

Ich hore seltsame Gerdusche aus
dem Inneren des Gerats.

Das Gerat verfugt Gber einen
Lufter, der die Wérme zu den
Lebensmitteln transportiert, sowie
eine Wasserpumpe, die fur die
Dampffunktion des Gerats
bendtigt wird.

Dieses Gerausch ist normal und
beabsichtigt. Wenn das Gerdusch
lauter wird oder sich deutlich
verandert, wenden Sie sich an das
Philips Support Center.

Nach dem Garen befindet sich
Wasser in der Garkammer.

Der Airfryer erzeugt wahrend des
Garvorgangs Dampf. Der Dampf
kondensiert an den Speisen und
Innenwéanden der Garkammer.
Das Kondenswasser bleibt nach
dem Garen in der Garkammer.

Eine bestimmte Menge Wasser,
die nach dem Garen in der
Garkammer verbleibt, ist normal.
Wischen Sie sie einfach mit einem
feuchten, nicht scheuernden Tuch
aus.

& blinkt immer

Kein Wasser im Wasserbehalter

Geben Sie Wasser in den
Wasserbehéalter.

Der Wasserbehalter ist nicht
richtig eingesetzt

Dricken Sie den Wasserbehélter in
die Rille, um ihn zu befestigen, und
dricken Sie dann die Start/Pause-
Taste.

Wasserrohr blockiert

Wenden Sie sich an das Service-
Center in lhrem Land und bitten
Sie um weitere Unterstutzung.

@ blinken immer

Dies ist die Erinnerung zum
Entkalken

FUhren Sie den
Entkalkungsvorgang durch. Siehe
Kapitel ,Entkalken”.
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Problem

Mogliche Ursache

Losung

Wahrend des Dampfgarens, der
Dampfreinigung oder des
Entkalkens kann sich
Kondenswasser an der Wand
bilden

Es ist normal, dass Dampf aus dem
Luftauslass auf der rechten Seite
austritt und vom Ventilator gegen
die Wand gedruickt wird

Stellen Sie das Gerat 20 cm von der
Wand entfernt auf und platzieren
Sie den rechten Luftauslass des
Gerats nicht direkt vor einer
Steckdose, um elektrische
Probleme zu vermeiden.

Stellen Sie keine anderen
Klchengerate in der Nahe auf.

Verwenden Sie ein Wischtuch zum
Trocknen.

Die Maschine scheint undicht zu
sein

Undichtigkeit am inneren Teil des
Geréts (Lecken des Wasserrohrs
usw.)

Gerat durch &uBere
Krafteinwirkung oder Verformung
beschadigt

Wenden Sie sich an das Service-
Center in lhrem Land und bitten
Sie um weitere Unterstltzung.

Leckage am Wasserbehalter

Nehmen Sie den Wasserbehalter
heraus und setzen Sie ihn wieder
richtig ein

Uberpriifen Sie den
Wasserbehélter auf Risse. Wenden
Sie sich an das Service Center in
lhrem Land

Zu wenig Dampf

Es befindet sich nicht genug
Wasser im Wasserbehalter

Uberpriifen Sie den
Wasserbehélter, um
sicherzustellen, dass gentigend
Wasser vorhanden ist.

Der Wasserbehalter ist nicht
richtig eingesetzt

Dricken Sie den Wasserbehélter in
die Rille, um ihn zu befestigen, und
dricken Sie dann die Start/Pause-
Taste.

Der Wassereinlass in der Rille auf
der Oberseite der Maschine ist
verschmutzt/verstopft

Reinigen und spulen Sie den
Wassereinlass.

Verstopfung des Dampferzeugers
oder Undichtigkeit der
Dampfleitung

Wenn das Gerat Uber einen
l&ngeren Zeitraum verwendet
wurde, kann es erforderlich sein,
den Dampferzeuger zu entkalken
und zu reinigen. Starten Sie das
Entkalkungsprogramm.

Wenn das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie sich bitte an
das Service Center
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Losung

Beim Starten des Programms fur
Dampfgaren, Dampfreinigen und
Entkalken ist kein Gerdusch vom
Ventilator oder Motor zu héren,
aber die Anzeige fur Temperatur

und Zeit leuchtet und blinkt nicht.

Das ist normal. Das Gerat
funktioniert.

Warten Sie mehr als 20 Sekunden,
um das Phdnomen erneut zu
Gberprufen.

Kondenswasser an einer freien
Steckdose wahrend des
Dampfgarens, der
Dampfreinigung und des
Entkalkens

Gerat steht zu nah an einer freien
Steckdose

Es wird empfohlen, die Position
des Gerats zu andern oder die
Staubabdeckung der Steckdose zu
verwenden, damit sich kein
Kondenswasser an freien
Steckdosen bildet.
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Tahtis!

Enne seadme kasutamist lugege oluline teave hoolikalt |abi ja hoidke see
edaspidiseks alles.

Oht!

- Arge asetage seadet kuumale gaasipliidile, mis tahes elektripliidile,
elektrilistele kiipsetusplaatidele ega kuuma ahju voi nende lahedale.

- Arge kunagi kastke seadet vette ega loputage seda voolava vee all.

- Elektriloogi valtimiseks hoolitsege selle eest, et seadmesse ei satuks vett.

- Asetage klipsetatavad toiduained alati korvi, et need ei puutuks vastu
kittekehasid.

- Arge blokeerige seadme tédtamise ajal hu sissevoolu- ega véljavooluavasid.

- Arge téitke potti 8liga, kuna see véib tekitada tuleohtliku olukorra.

- Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitekaabel vai seade ise on
kahjustatud.

- Arge kunagi puutuge seadme sisemust ajal, mil seade té6tab.

- Veenduge, et kuumuti oleks vaba ja toit ei oleks selle kilge kinni kleepunud.

- Enne esimest korda kasutamist tuleb juhtmehoidik seadme kilge Gihendada.
Arge kunagi eemaldage juhtmehoidikut.

Hoiatus

- Ohtlike olukordade valtimiseks tuleb kahjustatud toitekaabel lasta uue vastu
vahetada Philipsil, tema hooldusesindusel v6i samavéaérse kvalifikatsiooniga
isikul.

- Uhendage seade vaid maandatud seinakontakti.

- Veenduge alati, et pistik oleks korralikult pistikupesaga Ghendatud.

- Seade ei ole moeldud valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimisststeemi abil
kasutamiseks.

- Seda seadet voivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast ning flsiliste puuete
ja vaimuhéiretega isikud véi isikud, kellel puuduvad kogemused ja teadmised,
kui neid valvatakse v&i neile on antud juhendid seadme ohutu kasutamise
kohta ja nad mdistavad sellega seotud ohte.

- Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed tohivad seadet puhastada ja
hooldada ainult siis, kui nad on vanemad kui 8 aastat ja taiskasvanu
jarelevalve all.

- Hoidke seade ja selle toitekaabel alla 8-aastastele lastele kattesaamatus
kohas.

- Arge asetage seadet vastu seina ega teisi seadmeid. Jatke seadme tagant,
mélemalt kiiljelt ja pealt véhemalt 15 cm vaba ruumi. Arge asetage midagi
seadme peale.

- Kuuma 6huga kipsetamise ajal valjub 6hu valjavooluavadest kuuma auru.
Hoidke oma kéed ja ndgu aurust ja 6hu véljavooluavadest ohutust kauguses.
Pidage kuuma auru ja 6hku silmas ka poti seadmest eemaldamisel.

- Arge kasutage seadmes kunagi kergeid koostisaineid ega kiipsetuspaberit.

- Seadme pinnad véivad kasutuse kdigus kuumeneda.
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Kartulite hoiustamine Temperatuur séltub hoiustatavast kartulisordist ja see
peab olema Ule 6 °C, et véahendada toidus akradlamiidi teket.

Arge kunagi tiitke panni 6liga.

Kuna sellel Airfryeril on kaks kipsetuskambrit, on selle elektrienergia suur.
Arge kiitage samal ajal teisi véimsaid seadmeid (nt veekeetjad, elektrigrillid
jms). Teine, voib juhtuda, et kaitselUliti 1aheb valja ja toide selles pistikupesas
ei toota.

See seade on modeldud kasutamiseks Umbritseva temperatuuri vahemikus
5-40°C.

Enne seadme Ghendamist vooluvérku kontrollige, kas seadmele méargitud
toitepinge vastab kohaliku elektrivorgu pingele.

Hoidke toitekaabel kuumadest pindadest eemal.

Arge asetage seadet kergesti siittivate materjalide, naiteks laudlina véi
kardina peale ega ldhedusse.

Arge kasutage seadet muuks kui selles juhendis kirjeldatud otstarbeks ja
kasutage ainult Philipsi originaaltarvikuid.

Arge jatke seadet jarelevalveta todle.

Klpsetuskambrisse paigutatud pott, korv ja tarvikud lIahevad seadme
kasutamise ajal ja parast seda kuumaks, kasitsege neid alati hoolikalt.

Enne seadme esmakordset kasutuselevottu peske hoolikalt koik
toiduainetega kokkupuutuvad osad puhtaks. Lugege kasutusjuhendis olevaid
juhiseid.

Toidu aurutamisel olge kaane avamisel ettevaatlik, kuna kuum aur véib
pdhjustada poletushaavu.

Tegevuseta olekus sektsioon on alati kuum, isegi kui teine to6tab.
Kasutamata seadmesektsioon/-66nsus voib muutuda kuumaks, kui teine
sektsioon/donsus on kasutusel, soovitatav on hoida koik sahtlid oma kohal
iseqgi siis, kui kasutatakse Uhte sektsiooni/ddnsust, ning avada/eemaldada
ainult siis, kui see on vajalik sahtli taitmiseks.

Arge asetage seadme auruakent pistikupesa vastu.

Ettevaatust

Seade on moeldud Uksnes tavaparaseks kodukasutuseks. See pole moeldud
kasutamiseks kaupluste, kontorite, talumajapidamiste ega muude
tookeskkondade tootajate kookides. Samuti ei ole see mdeldud kasutamiseks
klientidele hotellides, motellides, 60majades ega teistes majutusasutustes.
Eemaldage toitejuhe seinakontaktist enne seadme kokkupanemist,
lahtivétmist, ladustamist voi puhastamist voi kui seade on jérelevalveta.
Paigaldage seade horisontaalsele, tasasele ja kindlale pinnale.

Seadme vaarkasutusel, kasutamisel professionaalsel vdi poolprofessionaalsel
eesmargil voi kui seadet ei kasutata kasutusjuhendile vastavalt, kaotab
garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei vota endale vastutust pohjustatud
kahjustuste eest.

Viige seade uurimiseks voi parandamiseks alati Philipsi volitatud
hoolduskeskusesse. Arge parandage seadet ise, vastasel juhul muutub
garantii kehtetuks.

Arge lahutage seadet vooluvérgust lahti vahetult parast kiipsetusprotsessi
[6ppu.

Enne kasitsemist ja puhastamist laske seadmel umbes pool tundi jahtuda.
Klpsetage toiduained seadmes kuldkollaseks, mitte mustaks ega pruuniks.
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- Eemaldage kérbenud osad. Arge kiipsetage varskeid kartuleid temperatuuril
lle 180 °C (et véhendada akriulamiidi teket).

- Olge kiipsetusnou Ulemise osa puhastamisel ettevaatlik: Kittekeha,
metallosade ddred ja pritsmekaitse.

- Alati kontrollige, kas toit on taielikult kiipsenud.

- Olge ettevaatlik, kui valmistate kergesti riknevat toitu
stinkroonimisfunktsiooniga (bakterid voivad paljuneda).

- Olge kiipsetatud toidu valjavalamisel ettevaatlik ja olge ettevaatlik, et
tarvikud vélja ei kukuks.

- Juhtmehoidik toimib ka vahetlkina, luues seadme ja seina vahele kauguse, et
valtida kuumuse kogunemist. Arge kunagi eemaldage seda vahettikki.

- Kui katlakivi eemaldamise ikoon suttib, jatkake katlakivi eemaldamise
protsessiga.

- Paigutage seade seinast 20 cm kaugusele ja drge asetage 6hu véljalaskeava
otse pistikupesa ette. Arge asetage Airfryerit mdne muu klipsetusseadme
korvale, kodgiseina ldhedale vai kdogikapi alla, kuna kuum aur vaib
kondenseeruda ja méoda pindu alla joosta.

- Tavakasutuses peab toote Umber olema tagatud hea ventilatsioon.

- Kuiauru koguneb auruava sisse voi seda Umbritsevale pinnale, pihkige seda
pehme kuiva lapiga.

- Kuivabas pistikupesas on kondensvesi, siis on soovitatav seadme asendit
muuta voi kasutada pistikupesa tolmukatet, et valtida vabasse pistikupessa
kondensvee kogunemist.

Umbertootlus
- See sumbol téhendab, et elektrilisi tooteid ei tohi visata tavaliste

olmejaatmete hulka.
- Jargige elektriliste toodete lahuskogumise kohalikke eeskirju.

Elektromagnetvaljad (EMV)

See seade vastab elektromagnetvaljadega kokkupuute suhtes kohaldatavatele
standarditele ja eeskirjadele.

Garantii ja tootetugi

Versuni annab parast ostmist sellele tootele kaheaastase garantii. Garantii ei
kehti, kui defekt tuleneb valest kasutamisest voi puudulikust hooldusest. Meie



240 Eesti

garantii ei mojuta teie seadusest tulenevaid tarbijadigusi. Lisateabe saamiseks
vOi garantii kasutamiseks kilastage meie veebisaiti www.philips.com/support.
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Onnitleme ja tere tulemast Philipsi perekondal

Kogu toe eeliste kasutamiseks registreerige oma toode veebilehel
www.philips.com/welcome.

Kahe korvi ja auruga Airfryer vdimaldab valmistada kahte toiduainet eraldi
klipsetusmeetodil, mdlemad saavad valmis korraga. Kaks korvi frittimiseks,
klpsetamiseks, réstimiseks ja grillimiseks, suurema korviga saab ka aurutada.
RapidAir Plusi ja Air Steam tehnoloogia abil naudite taiuslikult valmistatud toite.

Lisaks on sel kuumaohufritturil automaatne puhastusprogramm, st
aurupuhastus ja katlakivieemaldus. Aurupuhastus holbustab suurelt pannilt ja
kuumutustoru Umbert sinna kogunenud rasva eemaldamist.
Katlakivieemaldusfunktsioon aitab puhastada seadme veeststeemi katlakivist ja
pikendab seadme eluiga.

Seadmega on kaasas rakendus Home ID, mis annab teile Dual Basket Airfryeri
jaoks sammsammulisi juhiseid ja sadu retsepte suussulavate roogade
valmistamiseks tapsete seadistuste abil.

Laadige rakendus alla, kasutades pakendil olevat QR-koodi.
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Uldine kirjeldus

P6hiosad
1 Veendu kaas 8  Alumine plaat vaikese pannijaoks
2 MAXveetaseme tahis 9  Juhtmehoidik
3 Veepaak 10 Toitekaabel
4 Juhtpaneel 11 Ohu véljalaskeavad
5  Korv suure pannijaoks 12 Hommikuséogikomplekt (ainult NA55X/03)
6  Suurpann 13 Kahetasandiline varrastega (ainult NA55X/04)
7  Vaike pann
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Juhtpaneel

a Sisse-/valjaltlitamise nupp

b Ajafunktsioon

¢ Tagasiliikumise nupp

d Kaivitus-/pausinupp

Vaikese panni juhtnupud

e Vaike panninupp

f Varinaga meeldetuletuse nupp

g Temperatuuri reguleerimise nupud

h Ajajuhtnupud

Suure panni juhtnupud

i Suur panninupp

Varinaga meeldetuletuse nupp
Kuumaohufrittimise funktsiooni nupp
Aurutamis- ja ohkfrittimisfunktsiooni nupp
Aurutamisfunktsiooni nupp
Aurupuhastusfunktsiooni nupp
Temperatuuri reguleerimise nupud
Aja juhtnupud

Seadistusnupud

Vee puudumise naidik

Katlakivi eemaldamise meeldetuletuse ikoon

w - 0T OS> 3 T~



Funktsioonide kirjeldus

{

Veepaak

Kufil on veepaak, mis asub seadme tlaosas. MAX veetaseme tdhis on umbes 800 ml, nahtav
nii eest kui ka tagant. Vee lekkimise valtimiseks arge seda taset Uletage.

Vee mahaloksumise valtimiseks hoidke veepaaki taitmise ajal kahe kdega ja enne selle
liigutamist sulgege kaas. Tuhjendage veepaak parast iga klpsetustsuklit, et valtida lubjakivi
kogunemist.

Ajafunktsioon

Stnkroonib klpsetusaja automaatselt, et mélemad pannid [6petaksid kiipsetamise samal
ajal, isegi kui klipsetusajad on erinevad.

Tagasi nupp
Kasutage tagasinuppu, kui valisite kogemata vale eelseade/funktsiooni.

Meeldetuletus varinaga

Vajutage meeldetuletus varinaga nuppu, et lubada voi keelata hoiatusi, mis tuletavad teile
meelde, et peate Uhtlasema tulemuse saavutamiseks toitu kipsetamise ajal kaks korda
raputama voi keerama. Kuulete piiksu ja ndete ajandidiku korval vilkumas raputamise ikooni

Kuumaohufrittimisfunktsioon

Tanu unikaalse tahekujulise disainiga RapidAir Plusi tehnoloogiale tsirkuleerib kuum 6hk
toidu Umber ja sellest labi, tagades Ghtlase kiipsetamise nii seest kui ka véljast ja tagab
maitsvad kodused eined.

Aurutamis- ja 6hkfrittimisfunktsioon

Ainult suure panni puhul: Saavutage aurutamise pehmus ja 6hkfrittimise krobedus
kasutades Air Steami tehnoloogiaga RapidAir Plusi.

Aurutamisfunktsioon

Ainult suure panni puhul: Meie Air Steami tehnoloogia tagab teie koogiviljadele, kalale,
pelmeenidele vai kiipsetistele hea aurutamise, saavutades toidu pehme ja drna tekstuuri,
ilma et tulemus oleks natske voi vesine.

>ODO OVWE

Vee puudumise naidiku ikoon

See on ikoon parempoolsel numbrinaidikul. Kui see vilgub ja kostab piiksuv heli, néitab see,
et paagis ei ole vett voi paak on valesti paigaldatud. Taitke paak veega ja veenduge, et see
on oma kohal; seejarel vajutage peatamis-/kaivitusnuppu ja mark lalitub valja.

Aurupuhastusfunktsioon

Ainult suure panni puhul: Vajutage Uks kord aurupuhastuse nuppu, et kéivitada
parempoolse kambri puhastamine ja aidata lahustada rasvaseid jadke pannil ja kittekeha
Umber. Tdpsemalt vaadake peatlkist ,Puhastamine — aurupuhastus”.
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Katlakivieemaldusfunktsioon

Ainult suure panni puhul: Vajutage ja hoidke véhemalt 3 sekundit aurupuhastuse nuppu all,
kuni katlakivieemalduse ikoon @ hakkab vilkuma. Tapsemalt vaadake peatiikist
,Puhastamine - katlakivieemaldus”.

> 4

Peata kiipsetamine

Klpsetamise jatkamiseks vajutage nuppu kaivitus-/pausinuppu voi sisestage pann/korv
uuesti.

O[R(C)

Eelseadistused

Alltoodud eelseadistused on kiipsetusprogrammid, mis annavad soovitusi
temperatuuri ja kiipsetusaja kohta, mis pdhinevad teatud toidukogusel.
Tapsema teabe saamiseks vt ptk ,Eelseadistustega kiipsetamine”.
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Seadme miira

Seadme to6tamise ajal voite kuulda veidi mira. See on normaalne ja tuleb
pumbast ja ventilaatorist.

Heliteavitused

Kui seade on kipsetamise lopetanud voi kui kiipsetamise ajal on vajalik moni
tegevus, nt toidu raputamine voi Umber keeramine, voite monikord kuulda heli.

Enne esimest kasutamist

Tahtis!

- Esimest korda kasutamisel voib kufist tulla veidi suitsu ja I6hna. See
peaks mone minutiga kaduma.

- Enne seadmega esimest toiduvalmistamist jargige selle pohjalikuks
puhastamiseks peatikki ,,Puhastamine”.

1 Eemaldage koik pakkematerjalid.

2 Eemaldage seadmelt koik kleebised ja sildid (kui neid on).
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Puhastage seade enne selle esmakordset kasutamist (vt peatikki
.puhastamine”).

Kinnitage juhtmehoidja seadme tagakuljele maaratud alale, kldpsates selle
kohale.

Ettevaatust

- Juhtmehoidik toimib ka vahetiikina, luues seadme ja seina vahele
kauguse, et valtida kuumuse kogunemist.

Ettevaatust

See on kuumadhufritiir ehk kufi, mis kiipsetab toitu kuuma 6huga.
Arge taitke panni 6li, praadimisrasva ega lihegi muu vedelikuga.

Arge puudutage kuumi pindu. Kasutage kuuma poti kisitlemiseks
pajakindaid.

Seade on méeldud kasutamiseks vaid kodumajapidamises.
Esmakordsel kasutamisel véib seade pisut suitseda. See on normaalne.
Seadet ei ole vaja eelsoojendada.

Ettevalmistused enne esmakordset kasutust

Paigutage seade stabiilsele, horisontaalsele, tasasele ja kuumakindlale alusele.

Markus

Kasutamise ajal valjub 6hu valjalaskeavast kuuma auru. Hoidke oma kéed ja
nagu aurust ja valjalaskeavast ohutus kauguses. Paigutage seade seinast 20
cm kaugusele ja drge asetage ohu valjalaskeava otse pistikupesa ette.

Arge asetage midagi seadme peale v&i killgedele. See véib 8huvoolu
takistada ja frittimistulemust méjutada.

Arge asetage Airfryerit méne muu kiipsetusseadme kérvale, k6dgiseina
ldhedale voi kdogikapi alla, kuna kuum aur véib kondenseeruda ja méodda
pindu alla joosta.

Tavakasutuses peab toote Umber olema tagatud hea ventilatsioon.
Kasutamise ajal valjub 6hu valjalaskeavast kuuma auru. Hoidke oma kéed ja
nagu aurust ja valjalaskeavast ohutus kauguses. Paigutage seade seinast 20
cm kaugusele ja drge asetage ohu valjalaskeava otse pistikupesa ette.
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Klipsetusjuhis

Vasaku ja parema pannijaoks on erinevad kipsetusfunktsioonid. Soovitud
klpsetusfunktsiooni jaoks valige vastav pann.

Kiipsetusreziim

Ohkfrittimine Aurutamine ja Aur
ohkfrittimine

Vaike pann

O

Suur pann

@ ;
m
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Enne aurutamise voi aurutamise ja 6hkfrittimise funktsiooni kasutamist
veenduge, et paagis on piisavalt vett ja drge Uletage veepaagil olevat MAX
veetaseme tahist.

Parast kiipsetamist valage vesi veepaagist vélja.

Kiipsetamine kahel pannil

Ajafunktsiooni abil kiipsetamine

Kui klipsetate kahte toitu erineva funktsiooni, temperatuuri ja ajaga, kasutage
madlema panni Uheaegseks [dpetamiseks ajafunktsiooni.

1 Sisestage pistik seinakontakti.
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2 Eemaldage mélemad pannid seadmest, tdmmates neid kdepidemest.

3 Pange alusplaat vdikesesse potti.

4 Asetage korv suure panni sisse.
Markus
- Veenduge, et korvi klapid on pannile asetamisel paremal ja vasakul kiljel
Oigesti paigutatud. Kui keerate korvi kogemata 90 kraadi, siis see ei mahu.

- See on normaalne, et rakendada joudu, et panna korv pannile.
5 Asetage toiduained korvidesse.

6 Pange pott tagasi Airfryerisse.

Ettevaatust

- Arge puudutage potti ega korvi, kui seade on t66s ega natuke aega
parast selle kasutamist, kuna need ldhevad vdaga kuumaks.

7 Seadme sissellUlitamiseks vajutage sisse-/valjalUlitamise nuppu.
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8 Valige vaike pann.
Aja ja temperatuuri naidik vasakul kiljel hakkab vilkuma.

9 Vajutage temperatuuri tdstmise/langetamise nuppu ja aja Ules/alla nuppu, et
valida vajalik aeg ja temperatuur.

10 Valige suur pann.

ﬁﬁ 11 Valige soovitud kipsetusfunktsioon: dhkfrittimise, aurutamise voi aurutamise

ja ohkfrittimise funktsioon.
Enne aurutamise ja ohkfrittimise funktsiooni valimist taitke veepaak MAX

;J taseme tahiseni.

ﬁ—ﬁ 12 Vajutage temperatuuri tdstmise/langetamise nuppu ja aja tles/alla nuppu, et
valida vajalik aeg ja temperatuur.

Kui valite 6hkfrittimise voi aurutamise ja 6hkfrittimise funktsiooni, saate
v/ v kipsetustemperatuuri reguleerida. Aurutamisfunktsiooni jaoks on
\ temperatuur fikseeritud 100 °C-le ja seda ei saa reguleerida.

Soovitatavad toidukogused, temperatuurid ja klipsetusaja leiate toidutabelist
peatiikis ,Uhe panniga kiipsetamine”.
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13 Vajutage raputamise meeldetuletuse nuppu, et saada meeldetuletust toidu
raputamiseks kipsetamise ajal.

14 Vajutage ajafunktsiooninuppu, et tagada mélema toidu Gheaegne
valmimine.

Kui valmistate kahte toitu erineva funktsiooni, temperatuuri ja kiipsetusajaga
ja toidud ei pea valmima samal ajal, vdite selle sammu vahele jatta.

Kui reguleerite klipsetamise ajal Ghe panni aega, lUlitatakse ajafunktsioon
vélja ja molemad pannid tootavad eraldi. Ajafunktsiooni uuesti
aktiveerimiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu. Seejarel vajutage kuvatavat
ajafunktsiooninuppu. Lopuks vajutage klipsetamise jatkamiseks uuesti
kaivitus-/pausinuppu.

15 Klpsetamisprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.

16 Kui kuulete raputamise meeldetuletuse helisignaali, eemaldage pann koos

korviga ja raputage seda kraanikausi kohal. Seejarel pange pann tagasi
seadmesse.
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17 Kui kuulete taimerihelinat, siis tdhendab see seda, et kiipsetusaeg on labi
saanud.

18 Témmake pannid vélja ja kontrollige, kas toit on valmis.
Kui toit pole veel kiips, libistage pann lihtsalt Airfryerisse tagasi ja lisage veel
moni minut.

19 Eemaldage toiduained (nt friikartulid) ettevaatlikult grillimistangidega potist.

Markus

- Mdlema panni kiipsetamise peatamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.
Mblema panniga klpsetamise jatkamiseks vajutage seda uuesti.

- Ainult Ghe panni kiipsetamise peatamiseks valige esmalt see pann ja
seejarel vajutage kaivitus-/pausinuppu. Selle panniga kipsetamise
jatkamiseks vajutage seda uuesti.

- Saate kasutada Uhel pannil eelseadistust ja teisel kasitsi seadistusi.

- Seade peatub automaatselt, kui panni vélja tdmbate, ja jatkab
kipsetamist, kui selle tagasi panete.

Erinevate klipsetusfunktsioonide juhised leiate peatiki ,Uhe panniga
klipsetamine” vastavatest osadest.
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Kipsetamine Gihe panniga

Kui soovite 6hkfrittida vaikest toidukogust, valige véike pann ®.

Kui soovite 6hkfrittida, aurutada ja 6hkfrittida voi aurutada suurt toidukogust,
valige suur pann ®.

Allolevad juhised on méeldud suure panni jaoks.

Markus

- Suurte voi kergesti murenevate toiduainete valja tdstmiseks kasutage
koogitange.

- Olenevalt kasutatavatest toiduainetest voite parast iga toiduportsu valmimist,
enne toiduainete raputamist voi korvi tagasi panemist liigse 6li voi rasva
ettevaatlikult pannilt &ra valada. Asetage korv kuumakindlale pinnale ja
kasutage liigse 0li vdi rasva ara valamisel pajakindaid. Seejarel pange korv
pannile tagasi.

Ohkfrittimisfunktsioon

Ohkfrittimine toidutabeli abil
1 Sisestage pistik seinakontakti.

2 Eemaldage suur pann koos korviga seadmest, tdmmates seda kdepidemest.

3 Asetage korv suure poti sisse.
4 Asetage toiduained korvi.
Markus
- Airfryeri abil saate valmistada paljusid erinevaid toite. Oiged kogused ja
ligikaudsed klpsetusajad leiate , Toitutabelist”.
- Arge kunagi taitke korvi lile MAX-tihise ega (letage toitude tabelis

nadidatud kogust, kuna vastasel juhul ei pruugi te saavutada soovitud
[dpptulemust.




Eesti 253

5 Pange pott tagasi Airfryerisse.

Ettevaatust

- Arge puudutage potti ega korvi, kui seade on t66s ega natuke aega
parast selle kasutamist, kuna need ldhevad vdaga kuumaks.

6 Seadme sisselllitamiseks vajutage sisse-/valjalUlitamise nuppu.

ﬁﬁ 7 Valige suur pann.

ﬂ 8 Valige kuumadhufrittimise funktsiooni nupp.
Aja- ja temperatuurinaidik paremal hakkab vilkuma.

9 Vajaliku aja ja temperatuuri (vt , Toidutabel”) valimiseks vajutage
temperatuuri Gles/alla nuppu ja aja tles/alla nuppu.
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ﬁﬁ 10 Kui koostisaineid tuleb kipsetusprotsessi ajal raputada voi keerata (vt

,Toidutabel”), siis toidu raputamise meeldetuletuse saamiseks vajutage
meeldetuletus varinaga nuppu.

Markus

- Viimase minuti jooksul loeb seade jarelejaanud sekundeid.

- KUpsetusseadistusi saate klipsetusprotsessi valtel igal ajal muuta,
klopsates Ules- voi alla-nuppu.

11 KUpsetamisprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.
Temperatuuri- ja ajanaidik |6petab vilkumise.

12 Kui kuulete raputamise meeldetuletuse helisignaali, tdmmake pann koos
korviga vélja ja raputage seda kraanikausi kohal. Seejarel pange pann tagasi
seadmesse.

13 Kui kuulete taimerihelinat, siis tdhendab see seda, et klipsetusaeg on labi
saanud.
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14 Tommake pott vélja ja kontrollige, kas toit on valmis.

Ettevaatust

- Airfryeri pott on parast kiipsetusprotsessi kuum. Panni seadme
kiiljest eemaldamisel asetage see alati kuumusekindlale to6pinnale
(nt trivet jne).

Markus

- Kuitoiduained pole veel klipsed, libistage pott tagasi Airfryerisse ja lisage
paar lisaminutit.

15 Eemaldage toiduained (nt friikartulid) ettevaatlikult grillimistangidega potist.

Ettevaatust

- Arge toiduainete eemaldamisel potti kallutage, sest korv véib potist
vélja kukkuda.

- Parast klipsetusprotsessi Ioppemist on pott, seesmised voolikud ja
toiduained kuumad. Olenevalt Airfryeris toodeldavatest
toiduainetest voib potist eralduda ka auru.

Toidutabel — suur pann

Tabelis toodud klpsetusaeg on soovitus varskete koostisainete jaoks. Kui
tulemus ei vasta ootustele, reguleerige kiipsetusaega.

Koostisained Toidu kogus Temperatuur Aeg (min) Markus
Ohukesed 800g/ 280z 200 °C 28-31 Raputage, keerake
kilmutatud voi segage
friikartulid vahepeal 2 korda
(7x7 mm/0,3x0,3
tolli)
Kodus valmistatud 8009/ 28 oz 180 °C 30-40 Raputage, keerake
friikartulid (10x10 voi segage
mm/0,4x0,4 tolli vahepeal 2 korda
paksud)
Kalmutatud 600g/210z 200 °C 10-20 Raputage, keerake
kanapihvid voi segage
vahepeal
Kalmutatud 600g/210z 200 °C 18-24 Raputage, keerake
kevadrullid voi segage
vahepeal
Hamburger (umbes 4 tukki 200 °C 15-20 Poora poolele teele
150g/502z)
Pikkpoiss 1200 g/42 oz 150 °C 55-60 Kasutage
klpsetustarvikut
Lihatukid ilma 4 lihatdkki 200 °C 15-20 Raputage, keerake
kondita (umbes 150 voi segage

g/5 0z) vahepeal
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Ohukesed vorstid 10 tukki 200 °C 11-15 Raputage, keerake

(umbes50g/ 1,8 voi segage

0z) vahepeal

Kana poolkoivad 10 tukki 180 °C 27-32 Raputage, keerake

(umbes 1259/ 4,5 voi segage

0z) vahepeal

Kanarind (umbes 5 tukki 180 °C 15-25 Poora poolele teele

160 g/6 0z)

Terve kana 1200 g/42 oz 180 °C 50-60

Terve kala (umbes 3 kala 180 °C 20-25

300-400g/11-14

0z)

Kalafilee (umbes 5 tukki 160 °C 25-32

200g/7 oz)

Kéogiviljade segu 1000 g/28 oz 180 °C 18-23 Maarake

(jamedalt hakitud) klpsetusaeg
vastavalt oma
maitse-eelistusele,
raputage, keerake
vOi segage poole
peal

Muffinid (umbes 9 tukki 160 °C 13-15 Kasutage

50g/ 180z muffinitopse

Kook 500g/ 180z 140 °C 35-40 Kasutage XL-
klpsetuspotti. Enne
koogi valjavotmist
kontrollige
kUpsusastet

Eelnevalt 6 tukki 200 °C 6-8

klpsetatud

leib/saiakesed

(umbes 60 g/2 0z)

Vegan (varsked 12 takki 180 °C 12-15 Raputage, keerake

veganisnakid, voi segage

naiteks falafelid) vahepeal 2-3 korda

Kodune leib 550g/280z 150 °C 33-35 Kasutage XL-
kUpsetus- ja
kUpsetuspotti

Sai peaks olema
voimalikult lame, et
see ei puutuks
kerkimisel
kittekehaga kokku.
Enne leiva votmist
kontrollige
klpsusastet
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Tabelis toodud klpsetusaeg on soovitus varskete koostisainete jaoks. Kui

tulemus ei vasta ootustele, reguleerige kiipsetusaega.

Koostisained Toidu kogus Temperatuur Aeg (min) Markus

Ohukesed 300g/ 110z 200 °C 28-30 Raputage, keerake

kalmutatud voi segage

friikartulid vahepeal 2-3 korda

(7x7 mm/0,3x0,3

tolli)

Kodus valmistatud 3009/ 11 oz 180 °C 30-38 Raputage, keerake

friikartulid (10x10 voi segage

mm?/0,4x0,4 tolli vahepeal 2-3 korda

paksud)

Kalmutatud 300g/ 110z 200 °C 20-22 Raputage, keerake

kanapihvid voi segage
vahepeal

Kalmutatud 300g/ 110z 200 °C 20-23 Raputage, keerake

kevadrullid voi segage
vahepeal

Hamburger (umbes 3009/ 110z 200 °C 21-24 Poora poolele teele

150 g/5 0z)

Lihatukid ilma 300g/ 110z 200 °C 20-22 Raputage, keerake

kondita (umbes 150 voi segage

g/5 0z) vahepeal

Ohukesed vorstid 6 tukki 200 °C 13-17 Raputage, keerake

(umbes50g/ 1,8 voi segage

0z) vahepeal

Kanakoivad (umbes 5 tukki 180 °C 28-30 Raputage, keerake

125 g/4,5 0z) vOi segage
vahepeal

Kanarind (umbes 3 tukki 180 °C 20-25 Poora poolele teele

160 g/6 0z)

Terve kala (umbes 1 tlkki 180 °C 24-26

300-400 g/11-14

0z)

Kalafilee (umbes 2 tUkki 160 °C 25-32

200g/7 oz)
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Koodgiviljade segu 400g/ 140z 180 °C 12-25 Klpsetusaja

(jamedalt hakitud) maaramisel jargige
oma maitse-
eelistust
Raputage, keerake
vOi segage
vahepeal

Muffinid (umbes 6 tukki 160 °C 19-25 Kasutage

509/1,802) muffinitopse

Eelnevalt 3 tukki 200 °C 6-8

kipsetatud

leib/saiakesed

(umbes 60 g/2 0z)

Vegan (varsked 12 tukki 190 °C 15-18 lgatikk 40 g

veganisnakid, Varsked

naiteks falafelid) veganisnakid

naiteks falafelid
Raputage, keerake
vOi segage
vahepeal 2-3
korda

Eelseadisustega 6hkfrittimine suurel pannil
1 Jargige peatiiki ,Ohkfrittimine suurel pannil toidutabeli abi

ﬁﬁ 2 Valige eelseadistus.

Nouanne:

\ ) - Teise eelseadistuse valimiseks vajutage tagasinuppu voi tihistage

eelseadenupu valik ja valige vajalik eelseadistus.

|u

samme 1 kuni 8.

3 KuUpsetusprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.
Temperatuuri- ja ajanaidik |6petab vilkumise.
Vaadake allolevast tabelist vaikekipsetusaja pdhjal soovitatavaid toidukoguseid.



Eelseadistus — suur pann

Tabelis toodud klpsetusaeg on soovitus varskete koostisainete jaoks. Kui
tulemus ei vasta ootustele, reguleerige kiipsetusaega.
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Eelseadistu- lko- Toidu Tempera- Aeg Markus
sed on kogus tuur (vaikimisi)
(vaikimis-
i)

Kilmutatud 800g /28 200°C 28 min Kartulipohised kiulmutatud suupisted,

kartulipdhised 0z nagu kilmutatud friikartulid,

suupisted kartulisektorid, krébekartulid jne.
Raputamise meeldetuletus on
vaikimisi sisse ltlitatud ja tuletab
kipsetamise ajal kaks korda meelde
panni raputada.

Steik (veise- ja 600g/21 200°C 20 minutit Viilud 2-2,5 cm paksusega, iga viil

seakarbonaa- @ oz 2009/ 7oz

d)

Vegan 12 tikki 180 °C 12 min lgatikk 40 g

(varsked Varsked veganisnakid, naiteks

veganisnakid, falafelid

naiteks Raputage, keerake voi segage

falafelid) vahepeal 2-3 korda

Varsked C-q 800g/28 180°C 30 min Kasutage tarkliserikkaid kartuleid

kartulid ‘) oz Loigake kartul kuubikuteks
Leotage 30 min vees, kuivatage ja
seejarel lisage a kuni 1 supilusikatais
oli
Raputamise meeldetuletus on
vaikimisi sisse lUlitatud ja palub teil
kipsetamise ajal potti kaks korda
raputada.

Kana 8-10 tk 180 °C 32 min Iga poolkoib 120-130 g / 4-5 oz

poolkoivad Raputage, keerake v6i segage

(linnuliha) vahepeal

Kala (kala ja 600g /21 180°C 23 min Terve kala, nahaga umbes 300 g/ 11

mereannid) 0z 0z

Aedvili 1000g/35 180°C 22 min Jamedalt hakitud

oz Koéogiviljasegud (baklazaan,

kabatsokk, pipar, sibul)

Kook 800g/35 140 °C 35 min Kasutage suure panni puhul XL

@ 0z kUpsetustarvikut (199 x 189 x 80 mm)

Kasutage vaikese korvi puhul
muffinivorme
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Eelseadistu- lko- Toidu Tempera- Aeg Markus
sed on kogus tuur (vaikimisi)
(vaikimis-
i)
Leib Maht500g 180 °C 35 min Kasutage XL-klpsetus- ja
klpsetuspotti
Sai peaks olema véimalikult lame, et
see ei puutuks kerkimisel
kuttekehaga kokku.
Enne leiva valjavotmist kontrollige,
kas see on korras
160 °C 5 min Reguleerige aega vastavalt

Soojendamin- @
e

toiduainele ja toidukogusele

Eelseadistus - vaike pann

Tabelis toodud kilipsetusaeg on soovitus varskete koostisainete jaoks. Kui
tulemus ei vasta ootustele, reguleerige kiipsetusaega.

Eelseadistu- lko- Toidu Tempera- Aeg Markus
sed on kogus tuur (vaikimisi)
(vaikimis-
i)
Kilmutatud 300g/ 11 200°C 30 min Kartulipdhised kulmutatud suupisted,
kartulipdhised 0z nagu kdlmutatud friikartulid,
suupisted kartulisektorid, krobekartulid jne.
Raputamise meeldetuletus on
vaikimisi sisse lUlitatud ja tuletab
kiipsetamise ajal kaks korda meelde
panni raputada.
Steik (veise- ja 400g/14 200°C 22 min Viilud 2-2,5 cm paksusega, iga viil
seakarbonaa- @ 0z 2009/ 70z
d)
Vegan 8tk 190 °C 15 min lga tukk 40 g
(varsked Varsked veganisnakid, naiteks
veganisnakid, falafelid
naiteks Raputage, keerake voi segage
falafelid) vahepeal 2-3 korda
Varsked (q 300g/11 180°C 35 min Kasutage tarkliserikkaid kartuleid
kartulid 0D/ oz Léigake kartul kuubikuteks

Leotage 30 min vees, kuivatage ja
seejarel lisage a kuni 1 supilusikatais
ol

Raputamise meeldetuletus on
vaikimisi sisse lUlitatud ja palub teil
kipsetamise ajal potti kaks korda
raputada.
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e

Eelseadistu- lko- Toidu Tempera- Aeg Markus
sed on kogus tuur (vaikimisi)

(vaikimis-

i)
Kana 4-5 tk 180 °C 36 min - lga poolkoib 120-130 g / 4-5 oz
poolkoivad - Raputage, keerake voi segage
(linnuliha) vahepeal
Kala (kala ja 300g/11 180°C 25 min - Terve kala, nahaga umbes 300 g / 11
mereannid) 0z oz
Aedvili Maht 400g 180 °C 25 min - Jamedalt hakitud

- Koéogiviljasegud (baklazaan,
kabatsokk, pipar, sibul)
Kook 6 tk 150 °C 20 minutit - Kasutage vaikese korvi puhul
@ muffinivorme

Leib @ Maht300g 160 °C 40 min - Kasutage klpsetustarvikut
Soojendamin- @ - 170 °C 6 min - Reguleerige aega vastavalt

toiduainele ja toidukogusele

No6uanne: Soojana hoidmine

- Airfryeris saate hoida oma toitu soojana, seadistades temperatuuri 80
kraadini ja kohandades aega nii kaua, kui soovite oma toitu soojas hoida.
Soovitame mitte hoida oma toitu soojas kauem kui 30 minutit, sest toidu
kvaliteet vib véheneda.

- Kui toit (nt friikartulid) kaotavad soojas hoidmise reziimis oma krébedust,
voite vahendada soojas hoidmise aega. Selleks lulitage seade varem vélja
voi muutke neid krébedamaks, kiipsetades neid 2-3 minutit temperatuuril
180 °C.

Aurutamis- ja dhkfrittimisfunktsioon

Aurutamine ja 6hkfrittimine toidutabeli abil
1 Votke veepaak seadmest valja.
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2 Taitke veendu veega.
Arge liletage veetaseme MAX-tahist.

3 Kinnitage kaas veepaagile, et valtida vee lekkimist.

4 Asetage veepaak seadme Ulaosas olevasse soonde ja vajutage alla, et see
oleks kindlalt paigal.

Kui veepaak pole digesti paigaldatud, ei voola vesi aurugeneraatorisse. See
paneb ikooni ,vett pole” & vilkuma ning ventilaatorist ja mootorist vib
kostuda kummalisi haali. Sel juhul voib aurutamis- ja dhkfrittimisfunktsioon
vélja lUlituda.

5 Sisestage pistik seinakontakti.

6 Eemaldage suur pann koos korviga seadmest, tdmmates seda kdepidemest.
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7 Asetage korv suure poti sisse.
8 Asetage toiduained korvi.

Markus

- Airfryeri abil saate valmistada paljusid erinevaid toite. Sobivaid
toidukoguseid ja ligikaudseid valmistamisaegasid kontrollige "Toitude
tabelist".

- Arge kunagi taitke korvi lile MAX-tihise ega Uletage toitude tabelis
naidatud kogust, kuna vastasel juhul ei pruugi te saavutada soovitud
[Opptulemust.

9 Pange pott tagasi Airfryerisse.

Ettevaatust

- Arge puudutage potti ega korvi, kui seade on t66s ega natuke aega
parast selle kasutamist, kuna need lahevad vaga kuumaks.

ﬁ——ﬁ 10 Seadme sisselllitamiseks vajutage sisse-/valjallitamise nuppu.

fﬁ 11 Valige suur pann.

ﬂ 12 Valige aurutamis- ja 6hkfrittimisfunktsioon.
Aja- ja temperatuurinaidik paremal hakkab vilkuma.
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13 Vajaliku aja ja temperatuuri (vt allolevat toidutabelit) valimiseks vajutage
temperatuuri Gles/alla nuppu ja aja tles/alla nuppu.

14 Vajutage raputamise meeldetuletuse nuppu, et saada meeldetuletust toidu
raputamiseks kipsetamise ajal.

15 Klpsetamisprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.
Temperatuuri- ja ajandidik Idpetab vilkumise.

Markus

- Viimase minutijooksul loeb seade jarelejadnud sekundeid.

- Kui temperatuuri- ja ajanait ekraanil péleb vilkumata, tdhendab see, et
seade tO0Otab normaalselt. Parast 20 sekundit klipsetamist kuulete
mootori/ventilaatori hdalt ja ndete masina tagaosast tulevat auru.

- Kupsetusseadistusi saate kipsetusprotsessi valtel igal ajal muuta,
klopsates Ules- voi alla-nuppu.

16 Kui kuulete raputamise meeldetuletuse helisignaali, tdmmake pann koos

korviga vélja ja raputage seda kraanikausi kohal. Seejérel pange pann tagasi
seadmesse.
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17 Kui kuulete taimerihelinat, siis tdhendab see seda, et kiipsetusaeg on labi
saanud.

18 Tdmmake pott valja ja kontrollige, kas toit on valmis.

Ettevaatust

- Airfryeri pott on parast kiipsetusprotsessi kuum. Panni seadme
kiiljest eemaldamisel asetage see alati kuumusekindlale toopinnale
(nt trivet jne).

Markus

- Kuitoiduained pole veel klipsed, libistage pott tagasi Airfryerisse ja lisage
paar lisaminutit.

19 Vétke toiduained ettevaatlikult grillimistangidega pannilt dra.

Ettevaatust

- Arge kallutage panni toiduainete vilja vétmisel, kuna korv véib vilja
kukkuda ja vesi voib laiali pritsida.

- Parast kiipsetusprotsessi Idppemist on pott, seesmised voolikud ja
toiduained kuumad. Olenevalt Airfryeris toodeldavatest
toiduainetest voib potist eralduda ka auru.
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Toidutabel - suur pann

Koostisained Toidu kogus Temperatuur Aeg (min) Markus

Varsked 8009/ 280z 180 °C 26-35 Raputage, keerake

kartulikuubikud vOi segage vahepeal
2 korda

Kana poolkoivad 10 tukki 180 °C 27-30 Raputage, keerake

(umbes 1259/ 4,5 vOi segage vahepeal

0z)

Kana rinnaliha 4 tukki 160 °C 20-22 Lisage 10 g rapsidli

(umbes 200 g)

Terve kala (umbes 3 tukki 200 °C 18-21 Raputage, keerake

300-400g/11-14 voi segage vahepeal

0z)

Kalafilee (umbes 5 tkki 160 °C 20-21 Lisage 10 g rapsidli

200 g/7 0z)

Kodogiviljasegu 1000 g/35 oz 200 °C 19-21 Kupsetusaja
maaramisel jargige
oma maitse-
eelistust
Raputage, keerake
vOi segage vahepeal
2 korda

Lillkapsas 600g/210z 160 °C 19-21 Raputage, keerake
vOi segage vahepeal
2 korda
10 g rapsiodli

Porgandid 600g/21o0z 180 °C 19-21 Raputage, keerake
vOi segage vahepeal
2 korda
10 g rapsiodli

Kodune leib 5509/19 0z 180 °C 30-35 Kasutage XL-
kipsetus-ja
kipsetuspotti

Sai peaks olema
voimalikult lame, et
see ei puutuks
kerkimisel
kuttekehaga kokku.
Enne leiva votmist
kontrollige
kUpsusastet
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Pelmeenid 400 g/14 oz 160 °C 15-18

Terve kana 1200 g/42 oz 180 °C 50-60

Eelseadistustega aurutamine ja 6hkfrittimine

1 Jargige peatuki ,Aurutamis- ja ohkfrittimisfunktsioon — aurutamine ja
ohkfrittimine toidutabeli abil” samme 1 kuni 12.

fﬁ 2 Valige eelseadistus.

Napunaide

« - Teise eelseadistuse valimiseks vajutage tagasinuppu voi tihistage
eelseadenupu valik ja valige vajalik eelseadistus.

3 Kupsetusprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.
Temperatuuri- ja ajanaidik Idpetab vilkumise.

Eelseadistatud tabel

Tabelis toodud klipsetusaeg on soovitus varskete koostisainete jaoks. Kui
tulemus ei vasta ootustele, reguleerige kiipsetusaega.

Eelseadistu- lko- Toidu Tempera- Aeg Markus
sed on kogus tuur (vaikimisi)
(vaikimis-
i)
Varsked C—q Maht 800 180 °C 26 min - Kasutage tarkliserikkaid kartuleid
kartulid 0d) g/280z - Lbdigake kartul kuubikuteks

- Leotage 30 min vees, kuivatage ja
seejarel lisage a kuni 1 supilusikatais
oli

- Raputamise meeldetuletus on
vaikimisi sisse ltlitatud ja palub teil
kipsetamise ajal potti kaks korda

raputada.
Kana 8-10 tk 180 °C 27 min - lga poolkoib 120-130g / 4-5 oz
poolkoivad - Raputage, keerake voi segage
(linnuliha) vahepeal

Kala (kala ja 600g/21 200°C 18 min - Terve kala, nahaga umbes 300 g / 11
mereannid) oz oz
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Eelseadistu- lko- Toidu Tempera- Aeg Markus
sed on kogus tuur (vaikimisi)
(vaikimis-
i)
Aedvili Maht550g 160 °C 19 min - Kédgiviljad, nagu brokoli/lillkapsas
- Raputamise meeldetuletus on

vaikimisi sisse lUlitatud ja palub teil
kipsetamise ajal potti kaks korda
raputada.

- KuikUpsetate kdogivilju (baklazaan,
kabatsokk, paprika, sibul),
reguleerige temperatuur 200 °C-le

Leib Maht 500 g 180 °C 30 min - Kasutage XL-kipsetus- ja
kUpsetuspotti
- Sai peaks olema voimalikult lame, et
see ei puutuks kerkimisel
kittekehaga kokku.
- Enne leiva valjavotmist kontrollige,
kas see on korras

Soojendamin- - 150 °C 20 minutit - Reguleerige aega vastavalt
e toiduainele ja toidukogusele
Pelmeenid Maht400g 160 °C 15 min -

=

Aurutamisfunktsioon

Aurutamine toidutabeli abil
1 Votke veepaak seadmest valja.

2 Taitke veendu veega.
Arge liletage veetaseme MAX-tahist.

Klpsetamiseks vajaliku vee kogus séltub toidu tltbist ja kiipsetamise
kestusest.

Kui kiipsetusaeg on tle 50 minuti, on voib-olla vaja veepaaki kiipsetamise ajal
taita.
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3 Kinnitage kaas veepaagile, et valtida vee lekkimist.

4 Asetage veepaak seadme Ulaosas olevasse soonde ja vajutage alla, et see
l oleks kindlalt paigal.

Kui veepaak pole digesti paigaldatud, ei voola vesi aurugeneraatorisse. See
paneb ikooni ,vett pole” & vilkuma ning ventilaatorist ja mootorist véib
kostuda kummalisi haali. Sel juhul voib aurutamisfunktsioon valja lulituda.

5 Sisestage pistik seinakontakti.

6 Eemaldage suur pann koos korviga seadmest, tdmmates seda kdepidemest.

7 Asetage korv suure poti sisse.
8 Asetage toiduained korvi.

Markus

- Airfryeri abil saate valmistada paljusid erinevaid toite. Sobivaid
toidukoguseid ja ligikaudseid valmistamisaegasid kontrollige "Toitude
tabelist".

- Arge kunagi taitke korvi lile MAX-tihise ega (letage toitude tabelis
nadidatud kogust, kuna vastasel juhul ei pruugi te saavutada soovitud
[dpptulemust.




270 Eesti

9 Pange pott tagasi Airfryerisse.

Ettevaatust

- Arge puudutage potti ega korvi, kui seade on t66s ega natuke aega
parast selle kasutamist, kuna need ldhevad vdaga kuumaks.

10 Seadme sissellitamiseks vajutage sisse-/valjaltlitamise nuppu.

11 Valige suur pann.

12 Valige aurutamisfunktsioon.

Ajanaidik paremal hakkab vilkuma.

13 Vajaliku kupsetusaja valimiseks vajutage aja tles/alla nuppu.
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14 Kupsetamisprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.
Temperatuuri- ja ajanaidik I6petab vilkumise.

Markus

- Viimase minutijooksul loeb seade jarelejaanud sekundeid.

- Kuitemperatuuri- ja ajanait ekraanil poleb vilkumata, tdhendab see, et
seade tOOtab normaalselt. Parast 20 sekundit klipsetamist kuulete
mootori/ventilaatori haalt ja ndete masina tagaosast tulevat auru.

- Kupsetusseadistusi saate klipsetusprotsessi véltel igal ajal muuta,
kldpsates Ules- voi alla-nuppu.

15 Kui kuulete taimerihelinat, siis tdhendab see seda, et klipsetusaeg on labi
saanud.

16 Tommake pott vélja ja kontrollige, kas toit on valmis.

Ettevaatust

- Airfryeri pott on parast kiipsetusprotsessi kuum. Panni seadme
kiiljest eemaldamisel asetage see alati kuumusekindlale to6pinnale
(nt trivet jne).

Markus

- Kuitoiduained pole veel klipsed, libistage pott tagasi Airfryerisse ja lisage
paar lisaminutit.

17 Vétke toiduained (nt brokoli) ettevaatlikult grillimistangidega pannilt &ra.

Ettevaatust

- Arge kallutage panni toiduainete vilja vétmisel, kuna korv véib vilja
kukkuda ja vesi voib laiali pritsida.

- Parast kiipsetusprotsessi Ioppemist on pott, seesmised voolikud ja
toiduained kuumad. Olenevalt Airfryeris toodeldavatest
toiduainetest voib potist eralduda ka auru.
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Toidutabel - suur pann

Koostisained Toidu kogus Temperatuur Aeg (min) Markus

Varsked 800g/ 280z 100 °C 28-35

kartulikuubikud

Terve kartul (umbes 4 tukki 100 °C 45-55

250-300g/9-11

0z)

Kanakoivad (umbes 10 tukki 100 °C 30-40

125 g/4,5 0z)

Terve kala (umbes 3 takki 100 °C 18-22

300-400g/11-14

0z)

Koéogiviljad (nt 6009/ 210z 100 °C 10-14

brokoli)

Pelmeenid 400 g/14 oz 100 °C 15-20

Searibid 3009/110z 100 °C 30-35 Kasutage kindla
suurusega plaati

Riis 3209/11 0z 100 °C 25-40 Kasutades
klpsetuspotti, nt
ahjupotti,
silikoonplaati vms.
Lisage potti 320 ml
vett, riisi/vee suhe
on1:1,2

Kanarind (umbes 4 tukki 100 °C 20-30

200 g/7 0z)

Jamss/maguskartul 8 tukki 100 °C 45-60

(umbes 100g/ 3,5

0z)

Eelseadistusega aurutamine
1 Jargige peatlki ,Aurutamisfunktsioon” samme 1 kuni 12.
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\ ) - Teise eelseadistuse valimiseks vajutage tagasinuppu voi tihistage

eelseadenupu valik ja valige vajalik eelseadistus.

Temperatuuri- ja ajanaidik |6petab vilkumise.

J 3 KuUpsetusprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.

Eelseadistatud tabel

Tabelis toodud klpsetusaeg on soovitus varskete koostisainete jaoks. Kui
tulemus ei vasta ootustele, reguleerige kiipsetusaega.

Eelseadistu- lko- Toidu Tempera- Aeg Markus
sed on kogus tuur (vaikimisi)

(vaikimis-

i)
Varsked C—q Maht800 100 °C 35 min Loigake kartul kuubikuteks
kartulid @) g/280z
Kana 8-10tk, 100 °C 40 min Iga poolkoib 120-130g / 4-5 oz
poolkoivad
(linnuliha)
Kala (kala ja Maht 600 g 100 °C 20 minutit Terve kala, nahaga umbes 300 g/ 11
mereannid) 0z
Aeduvili Maht 550 g 100 °C 14 min Kodgiviljad nagu lillkapsas, brokoli
Pelmeenid Maht 400g 100 °C 20 minutit

=

Koduste friikartulite valmistamine

Airfryeris suureparaste koduste friikartulite valmistamiseks toimige jargmiselt.
- Suure pannijaoks on vaja 800 g / 28 oz ja vdikese panni 300 g / 11 oz

kooritud kartuleid.

- Valige friikartulite valmistamiseks sobiv kartulisort, nt varsked ja (kergelt)

jahused kartulid.
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Parima tulemuse saamiseks tasub frittida kuni 800-grammiseid (28-untsiseid)
portsjoneid. Suuremad friikartulid on tavaliselt véhem krébedad kui vaiksed.
1Koorige kartulid ja |digake need ribadeks (8 x 8 mm / 0,3 tolli).
Pange kartuliribad véhemalt 30 minutiks vette seisma.
Tuhjendage ndu ja kuivatage kartuliviile koogiratiku voi paberist kateratiga.
Valage kaussi 1 sl toidudli, kallake peale kartuliviilud ja segage, kuni kartulid
on 6liga koos.
5 Votke kartuliviilud sérmede voi sobiva kddgiriista abil kausist valja, nii et
Uleliigne 6li kausi pohja jaaks.
Markus
- Arge kallutage kaussi, et kaik kartuliviilud korraga korvi valada, vastasel
juhul satub Uleliigne 6li poti pohja.
6 Asetage kartuliviilud korvi.

D WN =

Puhastamine

Automaatsete puhastusprogrammide kasutamine

Aurupuhastusfunktsiooni kasutamine

See aitab lahustada rasvajadgid ja suurt panni p&hjalikult puhastada. Programm
kestab 20 minutit, 15 minutit aurupuhastuseks ja 5 minutit panni kuivatamiseks.
1 Votke veepaak seadmest valja.

2 Taitke veepaak maksimaalse taseme tahiseni veega.
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3 Kinnitage kaas veepaagile, et valtida vee lekkimist.

4 Asetage veepaak seadme Ulaosas olevasse soonde ja vajutage alla, et see
l oleks kindlalt paigal.

Kui veepaak pole digesti paigaldatud, ei voola vesi aurugeneraatorisse. See
paneb ikooni ,vett pole” & vilkuma ning ventilaatorist ja mootorist véib
kostuda kummalisi haali. Sel juhul voib aurutamisfunktsioon valja lulituda.

5 Seadme sisselllitamiseks vajutage toite sisse-/valjaltlitamise nuppu

ﬁﬁ 6 Valige suur pann.

Y 7 Parempoolse kambri puhastamise alustamiseks vajutage aurupuhastuse

nuppu.
o) Ajanaidik paremal hakkab vilkuma.
-\
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8 Puhastusprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.
Temperatuuri- ja ajanaidik I6petab vilkumise.

9 15 minuti parast hakkab seade pidevalt piiksuma ja aurupuhastuse ikoon ©)
vilgub, kuni panni eemaldate.
See nditab, et puhastusprotsess on I6ppenud ja jadb veel 5-minutiline
kuivatusfaas.

10 Eemaldage ja tihjendage pann.

11 Jaakide eemaldamiseks loputage korv ja pann.
Kui pannil ja korvil kiiljes on veel rasva, puhastage neid kdsna ja seebivee voi
noudepesuvahendiga, seejarel loputage uuesti.

12 Plhkige lapi voi kdogiratikuga kuttekeha Umbrusest dra kogu lahustunud
rasv.
Kui kasutate 6hkfrittimise voi aurutamis- ja 6hkfrittimisfunktsiooni, koguneb
kittekeha Umber veidi rasva. Regulaarne auruga puhastamine ja pthkimine
aitab hoida sisemuse Ulaosa puhtana.

13 KuivatusreZiimi automaatseks kaivitamiseks pange pann seadmesse tagasi.
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14 5 minuti parast annab piiks marku, et kuivatusprogramm on I6ppenud.
Napunaide

- Enne esimest korda kasutamist voi kui seadet ei ole pikka aega kasutatud,
soovitame veesisteemi ja parempoolse kambri pdhjalikuks puhastamiseks
kasutada funktsiooni ,Aurupuhastus”.

Markus

- Aurupuhastus- voi katlakivieemaldusprogrammi kaivitamisel voib seadme
tagaosast valjuda rohkem auru kui aurutamisreziimil, mis tahendab, et seinale
tekib rohkem kondensaati. Enne nende kahe programmi kaivitamist
veenduge, et 1) 6hu valjalaskeava ei oleks otse pistikupesa poole; 2) ei pane
masina korvale muid kodgiseadmeid; 3) paigutate masina seinast 20 cm
kaugusele, et vdhendada kondensaadi teket seinale.

Katlakivieemaldusfunktsiooni kasutamine

lga 10 aurutamisreziimi kasutamise tunni jarel hakkab ikoon € vilkuma, mis
naitab, et on aeg kaivitada katlakivieemaldusprogramm. See funktsioon aitab
puhastada seadme veeslsteemi katlakivist ja pikendab seadme eluiga.

T 1 Votke veepaak seadmest valja.

7 , 2 Taitke veepaak maksimaalse taseme tahiseni veega.

3 Kinnitage kaas veepaagile, et valtida vee lekkimist.
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4 Asetage veepaak seadme Ulaosas olevasse soonde ja vajutage alla, et see
oleks kindlalt paigal.

Kui veepaak pole digesti paigaldatud, ei voola vesi aurugeneraatorisse. See
paneb ikooni ,vett pole” & vilkuma ning ventilaatorist ja mootorist voib
kostuda kummalisi haali. Sel juhul voib aurutamisfunktsioon valja ltlituda.

5 Seadme sisselllitamiseks vajutage toite sisse-/valjaltlitamise nuppu

6 Valige suur pann.

7 Vajutage aurupuhastuse nuppu kauem kui 3 sekundit, kuni kuvatakse vilkuv
katlakivieemalduse ikoon €.

Ajanaidik paremal hakkab vilkuma.

8 Katlakivi eemaldamise alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.
Ajanaidik [6petab vilkumise.
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9 Oodake 50 minutit, kuni kuulete piiksu, mis naitab, et programm on
[6ppenud.

11 Valage must vesi vélja.

12 Peske, loputage ja kuivatage pann ja korv. Plhkige kiipsetuskambrit kuiva
lapi voi koogiratikuga.
Sisemise veeststeemi loputamiseks ja panni kuivatamiseks on soovitav
kasutada aurupuhastusfunktsiooni.

Markus

- Kuiikoon & vilgub, on tuleks katlakivi eemaldada kohe; vastasel juhul véib
veeststeemi koguneda katlakivi ja see ummistub.

- Kui soovite katlakivi hiljem eemaldada, vdite marguande vahele jatta. Seda
tuletatakse teile uuesti meelde, kui jargmine kord kuumadhufritldri sisse
[Ulitate.

- Mitte mingil juhul ei tohi te kasutada vaavelhappel, soolhappel, sulfamiin-
voi dddikhappel (dadikal) pohinevat katlakivieemaldamisvedelikku, kuna
see voib kahjustada teie seadmes olevat veeslisteemi ega pruugi
lahustada katlakivi 6igesti.

- Kui kasutate sageli oma piirkonna karedat vett, peate voib-olla katlakivi
eemaldama sagedamini.

Uldpuhastus

Hoiatus

- Enne puhastamise alustamist laske korvil, potil ja seadme sisemusel
taielikult maha jahtuda.

- Potil, korvil ja seadme sisemusel on mittenakkuv kattekiht. Arge
kasutage metallist kédgiriistu ega abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna
need voivad kiilgevotmatu kattega pindu kahjustada.

Puhastage seadet alati parast kasutamist. Eemaldage parast iga kasutuskorda

poti p&hjas olev dli ja rasv.
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Kui auru koguneb auruava sisse voi seda Umbritsevale pinnale, plhkige seda

pehme kuiva lapiga.

1 Lulitage seade sisse-/valjaltlitusnupust valja, eemaldage pistik pistikupesast
ja laske seadmel jahtuda.

Napunaide

- Selleks, et Airfryer kiiremini maha jahtuks, eemaldage seadmest pott ja
korv.

2 Kallake liigne 6li voi kogutud rasv potist valja.

3 Peske pott ja korv ndudepesumasinas puhtaks. Voite neid pesta ka kuuma
vee, ndudepesuvahendi ja mitteabrasiivse kdsnaga (vt ,puhastamise tabelit”).
Napunaide
- Kui poti voi korvi kiilge on kinni jaanud toidujaake, voite neid leotada

10-15 minutit kuumas vees ja ndudepesuvahendis. Leotamine muudab
toidujaagid pehmeks ja holpsasti eemaldatavaks. Kasutage
ndudepesuvahendit, mis lahustab 6li ja rasva. Kui potil voi korvil on
rasvaplekke, mida ei nnestu kuuma vee ja ndudepesuvahendiga
eemaldada kasutage vedelat rasvaeemaldit.

- Vajaduse korral saab kittekeha kulge jaanud toidujaagid eemaldada
pehmete kuni keskmiste harjastega harjaga. Arge kasutage terasest voi
kdvade harjastega harja, kuna see vdib kittekeha pinda kahjustada.

4 Kriimustuste valtimiseks puhkige seadme valispinda (sh auruava, pind jne) ja
seest 6rnalt kortsutamata, puhta ja pehme lapiga. Alustage kergelt niisutatud
lapiga ja vajadusel jatkake kuiva lapiga.

5 Puhastage kittekeha puhastusharjaga, et eemaldada koik toidujaagid.
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6 Puhastage seadme sisemust kuuma vee ja mitteabrasiivse nuustikuga.
Markus

- Juhul, kui te kogemata valja tdombate jagaja, mis asub vaikese ja suure panni
vahel, siis puhastamise ajal veenduge, et see oleks digesti tagasi.
Napunaide

- Kuitoidujaagid jaavad pannile kinni, kasutage jaakide pehmendamiseks ja
puhastamise holbustamiseks automaatset puhastusprogrammi
LAurupuhastus” (vt ,Automaatsete puhastusprogrammide kasutamine”).

Puhastustabel

ol

<X X

< < X X
<

Kahekihilise kasutamine
Kahekihiline ja varras on olemas jargmistel mudelitel: NA55X/03

Kahekihilisus on kasulik lisavarustus, mis voimaldab toiduvalmistamist kahel
tasandil, kuid see sobib ainult suure panniga.
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1 Eemaldage suur pann seadmest.

2 Asetage soovitud toit korvi.
Markus

- Vaadake allolevast toidutabelist soovitatavaid toiduaineid, mida
kahekihilise klipsetamisega kasutada.

I 3 Asetage kahekordne kiht korvis olevale toidule.

N

Lisage teine osa toidust kahekordsele kihile.

5 Sisestage pann seadmesse ja reguleerige kellaaega ja temperatuuri vastavalt
alljargnevale tabelile. Kui olete valmis, vajutage kaivitusnuppu.

Temperatu- Markus

Road Kaal (toores) Kipsetusaeg ur
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Kdlmutatud
kanapihvid 300g/110z
17-20 min 180 °C
Peened kilmutatud
friikartulid 4009/ 140z
Kdlmutatud
kanatiivad 4509/160z
16-20 min 200 °C
Kdlmutatud
kanaburgeri pihvid 35097120z
Maisitalvikud 800-1000g/28-35
0z 24-28 min 180 °C - 3 maisitélvikut
Kartulildigud 5009/ 180z
Doraado (5)207600 g/ 18-21
18-20 min 200 °C - 2terve kala tukki
Klpsetatud kartul
(neljaks 16igatud) 35097120z
Terved seened 200g/7o0z
- - 12-14 min 200 °C
Kuningkrevetid 4009/ 14 07
nahaga
Grfillitud juust voi 250g/9o0z - Keerake grillitud
totu 15-18 min 180 °C juustu voi tofut poole
Kodgiviljasegu 5009/ 18 0z kiipsetusaja jooksul

Markus

- Tabelis loetletud tGlemine toiduaine tuleb paigutada Glemisele ja teine

alumisele korrusele.

6 KuikUpsetusprotsess on |6ppenud, kasutage ahjukindaid ja tange toidu
ettevaatlikult korvist valja vétmiseks.

Ettevaatust

muutub.

Varraste kasutamine

Varrast saab kasutada koos kahekihilisega.

- Olge ettevaatlik kahekihilise, kui see kiipsetamise ajal kuumaks
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1 Lukake soovitud liha ja koogiviljad varrastele.

2 Asetage vardad kahekilisel m&ératud soontesse.

3 Pange pann tagasi seadmesse.
4 Seadistage aeg ja temperatuur vastavalt maaratud tabelile ja alustage
klpsetamisprotsessi.

5 Kuitoiduvalmistamine on Idppenud, kasutage ahjukindaid ja tange toidu
ettevaatlikult korvist valja vétmiseks.

Vaadake tabelist konkreetseid soovitusi kiipsetusaegade ja -temperatuuride

kohta.
Korvi sisu Portsjon Klipsetusaeg Temperatuur Markus
5 toiduvarrast 5 grillvarrast - Pange segatud
15-18 min 180 °C ';%f\%ngjigrgzg
Kosaivili Mah
oogiviljasegu aht>00g kahekihilisele.

Hommikukomplekti kasutamine
Hommikukomplekt on olemas jargmistel mudelitel: NA55X/04

Hommikukomplekt voimaldab valmistada korraga kuni neli muna ja neli rostsaia.
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Ettevaatust

1

Hommikukomp-

- Keedetud munade ja rostsaia ohutuks eemaldamiseks
hommikukomplektist kasutage alati tange, et valtida véimalikku
polemisohtu.

Votke vaike pann seadmest valja.

Vé&tke alusplaat pannist valja.
Maérkus

- Kui alusplaati ei eemaldata, ei pruugi rostitud viilud korralikult panni
sobituda.

Asetage hommikukomplekt vaikesele pannile.

Pange hommikukomplektile kuni neli muna ja sisestage pann seadmesse
tagasi.

Reguleerige aega ja temperatuuri vastavalt allolevale toidutabelile ja vajutage
kaivitamisnuppu.

lekt Kogus Klipsetusaeg Temperatuur Markus
Kovakskeedetud 4 g 10-12 min - Kupsetage
muna kéigepealt
Poolkovad ) 180°C munad. Lisage
4 muna 8-10 min rostsai poole
keedetud munad K
Upsetusprotse-
RGstimine 5 tikki 5-6 min ssi jooksul.
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6 Poole klipsetusprotsessi ajal lisage rostsaia viilud hommikukomplekti ja
jatkake klpsetamist.
Napunaide
- Kaaluge varinaga meeldetuletuse lubamist, et véltida réstsaia lisamise
unustamist.
- Kuiréstsai panni ei mahu, l6igake see pooleks.

7 Kui kipsetamine on I6ppenud, kasutage munade ja rostsaia ettevaatlikult
eemaldamiseks tange.

Tapseid kipsetusaegu ja -temperatuure vaadake allpool olevast toidutabelist.

Hoiustamine

1 Eemaldage seade elektrivorgust ja laske sel jahtuda.
2 Enne hoiustamist veenduge, et kdik detailid oleksid puhtad ja kuivad.
3 Mahkige toitejuhe Umber seadme tagakdljel asuva maaratud juhtmehoidiku.
Markus
- Airfryeri kandmisel hoidke seda alati horisontaalselt, et véltida pannide
juhuslikku valjakukkumist, mis voib neid kahjustada.

- Veenduge, et Airfryeri eemaldatavad osad, nagu eemaldatav alusvore jne,
oleksid enne seadme transportimist ja/v3i hoiustamist kinnitatud.

Veaotsing
See peatikk annab Ulevaate Uldistest probleemidest, mis vivad selle seadmega
seoses tekkida. Kui te ei suuda alljargneva teabe abil ise probleemi lahendada,
kulastage veebilehte www.philips.com/support, kus on loetelu korduma
kippuvatest kisimustest, voi votke Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.
Probleem Probleemi pohjus Lahendus
Seadme vélispind 1dheb Sisemine kuumus kiirgub See on normaalne. Kdik
kasutamise ajal kuumaks. valispindadele. kdepidemed ja nupud, mida tuleb

kasutamise ajal puudutada, peaks
pusima puudutamiseks piisavalt
jahedad.
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Lahendus

Pott, korv ja seadme sisemus
muutuvad seadme sisselllitamisel
alati kuumaks, et tagada toidu
korralik kiipsemine. Need detailid
on alati puudutamiseks liiga
kuumad.

Kui seade on pikemat aega
sisselUlitatud, voivad veel moned
osad liiga kuumaks muutuda.
Need detailid on margitud
jargmise ikooniga:

Seade on kasutamiseks taiesti
ohutu, kui olete teadlik kuumadest
detailidest ja valdite nende
puudutamist.

Minu kodused friikartulid ei tulnud Te ei kasutanud diget kartulisorti.

digesti valja.

Parimate tulemuste saavutamiseks
kasutage varskeid ja jahuseid
kartuleid. Arge sailitage kartuleid
kdlmas kohas, nt kilmikus. Valige
kartulid, mille pakendile on
margitud, et need sobivad
praadimiseks.

Korvis oleva toidu kogus on liiga
suur.

Koduste friikartulite
valmistamiseks jargige selles
kasutusjuhendis vélja toodud
juhiseid.

Teatud toiduaineid on vaja
klpsemise ajal raputada.

Koduste friikartulite
valmistamiseks jargige selles
kasutusjuhendis vélja toodud
juhiseid.

Airfryer ei lulitu sisse.

Seadme toitekaabel ei ole
vooluvorku Ghendatud.

Kontrollige, kas pistik on
korralikult seinakontakti
sisestatud.

Uhte seinakontakti on thendatud
mitu seadet.

Airfryeril on suur nimivéimsus.
Proovige mdnda teist
seinakontakti ja kontrollige
kaitsmeid.

Sisse-/valjaltlitusnupp ei olnud
veel aktiveerunud.

Vajutage pdidlaga sisse-
/véljaldlitusnuppu nii, et sérm
oleks vastu kogu nuppu.
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Probleem

Probleemi pohjus

Lahendus

Néen Airfryeris kooruvaid laike.

Airfryeri potti véivad tekkida
moned vaiksed laigud, mis on
tingitud pinnakatte
puudutamisest voi
kriimustamisest (nt teravate
puhastusvahenditega
puhastamisel ja/voi korvi
sisestamisel).

Kahjustuste valtimiseks tuleb korv
korralikult potti langetada. Kui
sisestate korvi nurga all, voib see
tabada poti seinu ja tekitada
pinnakatte sisse takkeid. Kui see
peaks juhtuma, pole see kahjulik,
kuna koik kasutatud materjalid on
allaneelamisel ohutud.

Seadmest valjub valget suitsu.

Kasutate rasvaseid toiduaineid.

Kallake liigne 6li voi rasv
ettevaatlikult potist vélja ja jatkate
kipsetamist.

Potti on jadnud varasemast
kasutamisest rasvajaake.

Potis olevad rasvajddgid tekitavad
valget suitsu. Puhastage pott ja
korv pohjalikult parast iga
kasutamist.

Paneering voi kate ei jaanud
korralikult toidu kulge.

Vaikesed paneeringuosakesed
voivad tekitada valget suitsu.
Vajutage paneering voi kate
korralikult toidu kilge, et see lahti
ei tuleks.

Marinaad, vedelik voi lihamahlad
pritsivad kogunenud rasva seest
valja.

Patsutage toit enne korvi panekut
kuivaks.

Airfryeri ekraanil kuvatakse ,E1".

Seade on katki/defektiga.

Helistage Philipsi
klienditeenindusele voi votke
Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Airfryerit voidi hoiustada liiga
ktlmas kohas.

Kui seadet hoiustati madala
temperatuuriga keskkonnas, laske
sellel enne sisselllitamist vahemalt
15 minutit toatemperatuurini
soojeneda.

Kui ekraanil kuvatakse ,E1", siis
helistage Philipsi
klienditeenindusele voi votke
Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Airfryeri ekraanil kuvatakse
JE4-E12".

Seadmel voib olla rike.

Puldke seade valja lUlitada ja
Uhendada. Kui ekraanil kuvatakse
,E1", siis helistage Philipsi
klienditeenindusele voi votke
Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.
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Lahendus

Ma kuulen seadme seest imelikku
mura.

Seade on varustatud kuumust
toidu juurde juhtiva ventilaatoriga
ja ka veepumbaga, mis on vajalik
seadme aurutamisfunktsiooni
taitmiseks.

See mura on tavaparane ja
ettendhtud. Kui mira muutub
valjemaks voi muutub oluliselt,
poéorduge ndu saamiseks Philipsi
tugikeskuse poole.

Parast toiduvalmistamist on
klpsetuskambris vett.

Kufi tekitab kiipsetamise ajal auru.
Aur kondenseerub toidule ja
kipsetuskambri siseseintele.
Parast toiduvalmistamist jaab
kipsetuskambrisse kondensaat.

Toiduvalmistamise jarel
kipsetuskambrisse jaav teatud
kogus vett on tavaparane. Pihkige
see lihtsalt niiske mitteabrasiivse
lapiga ara.

& vilgub kogu aeg

Veepaagis pole vett

Lisage veepaaki vett.

Veepaak pole korralikult paigas

Vajutage veepaak soones alla, et
see paigale kinnitada, ja seejarel
vajutage kaivitus-/pausinuppu.

Veetoru blokeeritud

Vé&tke Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega ja
kusige téiendavat hooldust.

& vilgub kogu aeg

See on katlakivi eemaldamise
meeldetuletus

Tehke katlakivieemaldus. Vit
peatukki ,Katlakivieemaldus”.

Aurutamise, auruga puhastamise
ja katlakivi eemaldamise ajal voib
seinale koguneda kondensvett

See on normaalne, aur valjub
parema kdlje 6hu véljalaskeavast
ja ventilaator surub seda vastu
seina

Elektriprobleemide valtimiseks
paigutage seade seinast 20 cm
kaugusele ja drge asetage seadme
parempoolset 6hu véljalaskeava
otse pistikupesa ette.

Arge pange muid kédgiseadmeid
selle 1ahedale.

Kasutage selle kuivatamiseks lappi.

Tundub, et masin lekib

Leke seadme sisemises osas
(veetoru leke vms)

Seade purunes valise jou voi
deformatsiooni tottu

Votke Uhendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega ja
kusige taiendavat hooldust.

Veepaagi leke

Votke veepaak vélja ja paigaldage
korralikult uuesti

Kontrollige, ega veepaagis pole
pragusid, votke Uthendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega

Liiga vahe auru

Veepaagis ei ole piisavalt vett

Kontrollige veepaaki, et seal oleks
piisavalt vett.

Veepaak ei ole taielikult sisestatud

Vajutage veepaak soones alla, et
see paigale kinnitada, ja seejarel
vajutage kaivitus-/pausinuppu.
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Probleem

Probleemi pohjus

Lahendus

Vee sisselaskeava masina Ulaosas
olevas soones on
maardunud/ummistunud

Puhastage ja loputage vee
sisselaskeava.

Aurugeneraatori ummistus voi
aurutoru leke

Kui seadet on kaua aega
kasutatud, voib olla vajalik
eemaldada katlakivi ja puhastada
aurugeneraatorit. Kdivitage
katlakivieemaldusprogramm.

Kui ikka ei toota, votke Ghendust
klienditeeninduskeskusega

Aurutamise, aurutamise ja
Ohkfrittimise, aurupuhastuse,
katlakivieemaldusprogrammi
kaivitamisel ei kostu ventilaatorist
ega mootorist heli, kuid
temperatuuri- ja ajanaidik pdleb ja
eivilgu

See on normaalne. Seade t6otab.

Oodake vahemalt 20 sekundi ja
kontrollige siis nahtust uuesti.

Vabale pistikupesale tekkuv
kondensvesi aurutamise,
aurupuhastuse ja katlakivi
eemaldamise ajal

Seade on asetatud vabadele
pistikupesadele liiga ldhedale

Soovitatav on seadme asendit
muuta voi kasutada pistikupesa
tolmukatet, et valtida vabasse
pistikupessa kondensvee
kogunemist.




Espanol 291

Contenido
Importante 292
Reciclaje 295
Campos electromagnéticos (CEM) 295
Garantia y asistencia 295
Introduccion 296
Descripcion general 297
Descripcion de las funciones 299
Antes del primer uso 301
Preparativos antes del primer uso 301
Elaboracion 304
Coccidn en dos recipientes 304
Coccion en un solo recipiente 309
Limpieza 334
Uso de los programas de limpieza automatizados 334
Limpieza general 339
Accesorios 341
Almacenamiento 346
Solucién de problemas 347




292 Espariol

Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente esta informacién importante y
consérvela por si necesitara consultarla en el futuro.

Pe

ligro

No coloque el aparato sobre o cerca de una estufa de gas caliente ni
cualquier tipo de estufa eléctrica, cocina eléctrica, o en un horno caliente.

No sumerja nunca el aparato en agua ni lo enjuague bajo el grifo.

No deje que entre agua ni ninguin otro liquido en el aparato para evitar
descargas eléctricas.

Coloque siempre los ingredientes que va a freir en la cesta para evitar que
entren en contacto con las resistencias.

No cubra las aberturas de entrada y salida de aire mientras el aparato estd en
funcionamiento.

No llene el recipiente con aceite, ya que esto puede causar un riesgo de
incendio.

No utilice el aparato si la clavija, el cable de alimentacién o el propio aparato
estdn dafados.

Nunca toque el interior del aparato mientras esté en funcionamiento.
Asegurese siempre de que la resistencia esté libre y de que no haya alimentos
atascados.

Antes del primer uso, el recogecable debe instalarse en el dispositivo. No
retire el recogecable en ningin momento.

Advertencia

Si el cable de alimentacién presenta algun dafo, debera sustituirlo Philips,
personal del servicio técnico o personas con una cualificacién similar para
evitar que se produzcan situaciones de peligro.

Conecte el aparato Unicamente a un enchufe de pared con toma de tierra,
protegido por un diferencial.

Asegurese siempre de que el enchufe esté insertado correctamente en la
toma de corriente.

Este aparato no estd disefiado para funcionar a través de un temporizador
externo o un sistema de control remoto independiente.

Este aparato puede ser usado por nifios a partir de 8 afios y por personas con
su capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida y por quienes no tengan los
conocimientos y la experiencia necesarios, si han sido supervisados o
instruidos acerca del uso del aparato de forma seguray siempre que sepan
los riesgos que conlleva su uso.

No permita que los nifos jueguen con el aparato. Los nifios no deben llevar a
cabo la limpieza ni el mantenimiento a menos que tengan mas de 8 afios o
sean supervisados.

Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los ninos menores de

8 anos.
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No coloque el aparato contra una pared ni contra otros aparatos. Deje al
menos 15 cm de espacio libre por detras, a ambos lados y por encima del
aparato. No coloque nada sobre el aparato.

Mientras el aparato frie con aire caliente, sale vapor caliente por las aberturas
de salida de aire. Mantenga la cara y las manos a una distancia segura del
vapor y de las aberturas de salida de aire. Tenga también cuidado con el
vapor caliente y el aire al retirar el recipiente del aparato.

No utilice nunca ingredientes ligeros ni papel para hornear en el aparato.

Las superficies accesibles pueden calentarse durante el uso.

Almacenamiento de las patatas: la temperatura debe ser acorde a la variedad
de patata almacenada y superior a 6 °C para minimizar el riesgo de
exposicion a la acrilamida en los alimentos preparados.

Nunca llene el recipiente con aceite.

Puesto que esta Airfryer cuenta con dos recipientes de coccion, su potencia
eléctrica es elevada. No utilice otros aparatos de alta potencia en el mismo
circuito a la vez (p. €]., hervidoras, parrillas eléctricas, etc.). Si lo hace, puede
que el diferencial de su instalacion doméstica se dispare y la alimentacion de
esta toma falle.

Este aparato se ha disefiado para su uso a temperaturas ambientales entre
5°Cy40°C.

Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el mismo se
corresponde con el voltaje de la red local.

Mantenga el cable de alimentacién alejado de superficies calientes.

No coloque el aparato sobre materiales inflamables ni cerca de ellos (p. ej.
manteles o cortinas).

No utilice este aparato para otros fines distintos a los descritos en este
manual y utilice Unicamente accesorios originales de Philips.

No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

El recipiente, la cesta y los accesorios dentro de la cdmara de coccion se
calientan durante y después de utilizar el aparato. Manipulelos siempre con
cuidado.

Antes de usar el aparato por primera vez, limpie bien las piezas que vayan a
entrar en contacto con los alimentos. Consulte las instrucciones en el manual.
Al cocinar al vapor, tenga cuidado al abrir la tapa para evitar quemaduras.

El compartimiento de recalentamiento esta siempre caliente, incluso si el otro
estd en funcionamiento.

El compartimiento o cavidad del aparato que no esté en uso puede calentarse
cuando el otro si lo estd, por lo que se recomienda mantener todos los
cajones en su lugar, incluso cuando solo se utiliza un compartimento o
cavidad, y para abrirlos/retirarlos solo cuando sea necesario para llenarlos.
No coloque la ventana de vapor del aparato contra la toma.

Precaucion

Este aparato se ha disefiado solo para uso doméstico en interiores normal. No
estd disefado para un uso en entornos como zonas de cocina en tiendas,
oficinas, granjas y otros entornos laborales. Tampoco lo deben usar clientes
de hoteles, hostales, moteles y entornos residenciales de otro tipo.
Desenchufe siempre el aparato de la fuente de alimentacién si lo va a dejar
desatendido y antes de montarlo, desmontarlo, guardarlo o limpiarlo.
Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, planay estable.
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Si se utiliza el aparato de forma incorrecta, con fines profesionales o
semiprofesionales, o de un modo que no esté de acuerdo con las
instrucciones de uso, la garantia quedara anulada y Philips no aceptara
responsabilidades por ningun dafo.

Lleve siempre el aparato a un centro de servicio autorizado por Philips para su
comprobacién y reparacion. No intente reparar el aparato por su cuenta; si lo
hiciera, la garantia dejaria de ser valida.

No desenchufe el dispositivo justo después de que haya finalizado el proceso
de coccion.

Antes de limpiar o manipular el aparato, deje que se enfrie durante unos

30 minutos.

Asegurese de que los ingredientes preparados en este aparato tienen un
color dorado o amarillo en lugar de un color oscuro o marron.

Elimine los restos quemados. No fria patatas a una temperatura superior a
180 °C (para reducir al méaximo la produccion de acrilamida).

Tenga cuidado al limpiar el &rea superior de la cdmara de coccidn, ya que la
resistencia, el borde de las piezas metélicas y el protector salpicaduras estaran
calientes.

Asegurese siempre de que los alimentos estén completamente cocinados en
la Airfryer.

Tenga cuidado al cocinar alimentos muy perecederos con la funcién de
sincronizacion de finalizacién (las bacterias pueden reproducirse).

Tenga cuidado al verter los alimentos cocinados y procure que no se caigan
los accesorios.

El soporte del cable también sirve como espaciador, pues crea una separacion
entre el dispositivo y la pared que evita la acumulacion de calor. Nunca retire
este espaciador.

Cuando el icono descalcificacién se encienda, proceda con el proceso de
descalcificacion.

Coloque el dispositivo a 20 cm de la pared y no coloque la salida de aire
directamente delante de la toma de corriente. No coloque la Airfryer junto a
otro aparato de coccidn, cerca de la pared de la cocina o debajo de un
mueble de cocina, ya que el vapor caliente puede condensarse y deteriorar las
superficies.

Durante el uso normal, debe garantizarse una buena ventilacién alrededor
del producto.

Si se acumula vapor dentro o alrededor de la superficie del orificio de salida
del vapor, limpielo con un pafo suave y seco.

Si hay condensacién en el enchufe vacio, se recomienda ajustar la posiciéon del
dispositivo o utilizar la cubierta antipolvo del enchufe para evitar la
condensacién acumulada en los enchufes vacios.
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Reciclaje
- This symbol means that electrical products shall not be disposed of with
normal household waste.
- Siga la normativa de su pais con respecto a la recogida de productos
eléctricos.
|

Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparato cumple los estandares y normativas aplicables sobre exposicion a
campos electromagnéticos.

Garantia y asistencia

Versuni ofrece una garantia de dos afios después de la compra para este
producto. Esta garantia no es valida si algun defecto se debe al uso incorrecto o
mantenimiento deficiente. Nuestra garantia no afecta sus derechos bajo la ley
como consumidor. Para obtener més informacién o para invocar la garantia, vaya
a nuestro sitio web www.philips.com/support.
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Introduccion

iEnhorabuena por unirse a la familia Philips!

Para poder beneficiarse por completo de la asistencia que ofrecemos, registre el
producto en www.philips.com/welcome.

La Airfryer con doble cesta le permite preparar dos ingredientes con métodos de
cocinar diferentes, y tener ambos listos al mismo tiempo. Dos cestas para freir,
hornear, asar y gratinar; la grande también estd equipada para cocinar al vapor.
Disfrute de comidas perfectamente cocinadas con RapidAir Plus y la tecnologia
Air Steam.

Ademas, esta Airfryer esta equipada con un programa de limpieza automatica,
como la limpieza con vapor y la descalcificacién. La limpieza con vapor puede
facilitar la eliminacion de la grasa acumulada en el recipiente grande y alrededor
de la resistencia. La funcién de descalcificacion ayuda a limpiar la cal acumulada
en el sistema de agua del dispositivo y prolonga su vida util.

Incluye la aplicacion Home ID, que ofrece orientacion paso a paso y cientos de
recetas deliciosas con ajustes especificos para su Airfryer con doble cesta.

Descargue la aplicacién con el céddigo QR del embalaje.
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1 Tapa del depdsito de agua 8  Placainferior para recipiente pequeno

2 Indicador de nivel méximo de agua 9  Sujetacable

3 Depdsito de agua 10 Cable de alimentacion

4 Panel de control 11 Salidas de aire

5 Canasta para recipiente grande 12 Kit de desayuno (solo NA55X/03)

6  Recipiente grande 13 Dos capas con brochetas (solo NA55X/04)
7  Recipiente pequeno
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Panel de control

a Boton de encendido

b Funcién de temporizador

c Boton atras

d Botodn de inicio/pausa

Botones de control del recipiente pequefio
e Boton de recipiente pequefio

f Botdn de recordatorio de agitacion

g Botones de control de temperatura

h Botones de control de tiempo

Botones de control del recipiente grande
i Boton de recipiente grande

j Botdn de recordatorio de agitacion

k Botdn de funcién de freir con aire

Boton de funcion de vapor y freir con aire
Botdn de funcién de vapor

Botdn de funcidn de limpieza con vapor
Botones del control de temperatura
Botones del control de tiempo

Botones de preajustes

Indicacion de que no hay agua

Icono de recordatorio de descalcificacion

V‘“Q‘OOSB
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Descripcion de las funciones

{

Depésito de agua

La Airfryer tiene un depdsito de agua situado en la parte superior del aparato. La indicacion
de nivel de agua MAX es de unos 800 ml, visible tanto desde la parte delantera como desde
la trasera. Para evitar fugas de agua, no supere este nivel.

Para evitar derrames, sujete el depdsito de agua con ambas manos mientras lo llena y cierre

la tapa antes de moverlo. Vacie el depdsito de agua después de cada ciclo de coccién para
evitar la acumulacion de cal.

Funcién de temporizador

Sincroniza automaticamente el tiempo de coccidn para garantizar que ambos recipientes se
terminen de cocinar al mismo tiempo, incluso si hay diferentes tiempos de coccién.

Boton "Atras"
Utilice el botén "Atras" si ha elegido una preseleccién o funcién incorrecta por error.

Recordatorio de agitaciéon

Pulse el botdn de recordatorio de agitacion para activar o desactivar las alertas que le
recuerdan que debe agitar o dar la vuelta a los alimentos dos veces durante la coccion para
obtener resultados mas uniformes. Oird un "pitido" y vera un icono de agitar &
parpadeando junto a la pantalla de hora.

Funcion de freir con aire

La tecnologia RapidAir Plus, con su exclusivo disefio en forma de estrella, permite que el aire
caliente circule alrededor de los alimentos y a través de ellos, lo que garantiza una coccion
uniforme por dentro y por fuera para obtener unos deliciosos platos caseros.

Funcién de vapor y freir con aire

Solo para el recipiente grande: Consiga alimentos tiernos con la coccién al vapor y la textura
crujiente de freir con aire con RapidAir Plus con tecnologfa Air Steam.

Funcién de vapor

Solo para el recipiente grande: Nuestra tecnologia Air Steam garantiza una infusion de vapor
adecuada para verduras, pescado, bollos rellenos o productos horneados, para lograr una
textura suave y delicada sin que quede empapada ni aguada.

>ODO OVWE

Icono de indicacidn de que no hay agua

Es el icono de la pantalla de digitos de la derecha. Cuando parpadea con un sonido de
"pitido", indica que no hay agua en el depdsito o que el depdsito no esta colocado
correctamente. Llene el depdsito con agua y asegurese de que esta en su lugar; a
continuacion, pulse el botdn de inicio/paraday la sefal se apagara.
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Funcién de limpieza con vapor

Solo para el recipiente grande: Pulse el botén de limpieza con vapor una vez para iniciar la
limpieza de la cdmara derecha y ayudar a disolver los restos de grasa en el recipiente y
alrededor de la resistencia. Consulte la seccion "Limpieza - Limpieza con vapor" para obtener
mas informacion.

AN
A

Funcion de descalcificacion

Solo para el recipiente grande: mantenga pulsado el botén de limpieza con vapor durante
al menos 3 segundos hasta que el icono de descalcificacion parpadee. Consulte la seccién
"Limpieza - Descalcificacidon" para obtener mas informacion.

OIIONC)

Pausar la coccidon

Pulse el botdn de inicio/pausa o vuelva a insertar el "recipiente/cesta" para reanudar la
coccion.

®

Preselecciones

Las preselecciones siguientes son programas de coccion que ofrecen
recomendaciones de temperatura y tiempo de coccién en funcién de una
cantidad determinada de alimentos. Para obtener mas informacién, consulte el
capitulo "Coccién con un ajuste predeterminado".

® @ @ &

Aperitivos a Filete Patatas frescas ~ Vegano Muslos de pollo  Pescado
base de

patatas

congeladas

@ @

Verduras Pan Magdalenas o Recalentar Empanadillas

Bizcocho/tarta

Ruido del aparato

Es posible que escuche un ligero ruido cuando el aparato esta en
funcionamiento. Esto es normal y procede de la bomba y el ventilador.
Notificaciones sonoras

A veces se oye un sonido, por ejemplo, cuando el aparato ha terminado de
cocinar o cuando es necesario realizar alguna accién durante el cocinado, por
ejemplo, agitar o dar la vuelta a los alimentos.
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Antes del primer uso

Importante

- Durante el primer uso, es posible que la Airfryer emita un poco de humo
y olor. Deberia disiparse en unos minutos.

- Antes de cocinar por primera vez, siga las instrucciones del capitulo
"Limpieza" para limpiar a fondo el aparato.

1 Retire todos los materiales de embalaje.

2 Elimine cualquier pegatina o etiqueta (si las hubiera) del aparato.

3 Limpie a fondo el aparato antes de usarlo por primera vez (consulte el
capitulo "Limpieza").

4 Acople el sujetacable al drea designada en la parte posterior del dispositivo
encajandolo en su lugar.

Precaucion

- El soporte del cable también sirve como espaciador, pues crea una
separacion entre el dispositivo y la pared que evita la acumulacion de
calor.

Precaucion

- Esta es una Airfryer que funciona con aire caliente. No llene el recipiente
con aceite, grasa para freir ni con ningun otro liquido.

- No toque las superficies calientes. Manipule el recipiente con guantes
para horno cuando esté caliente.

- Este aparato es solo para uso doméstico.

- Es posible que este aparato emita un poco de humo cuando lo utilice por
primera vez. Esto es normal.

- No es necesario precalentar el aparato.

Preparativos antes del primer uso

Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal, plana y resistente al
calor.

Note

- Durante el uso, sale vapor caliente por salida de aire. Mantenga las manosy la
cara alejadas del vapor y de la salida. Coloque el dispositivo a 20 cm de la
pared y no coloque la salida de aire directamente delante de la toma de
corriente.
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No ponga nada encima ni en los laterales del aparato. Esto podria interrumpir
el flujo de aire y afectar al resultado de los alimentos fritos.

No coloque la Airfryer junto a otro aparato de coccién, cerca de la pared de la
cocina o debajo de un mueble de cocina, ya que el vapor caliente puede
condensarse y deteriorar las superficies.

Durante el uso normal, debe garantizarse una buena ventilacion alrededor
del producto.

Durante el uso, sale vapor caliente por salida de aire. Mantenga las manos y la
cara alejadas del vapor y de la salida. Coloque el dispositivo a 20 cm de la
pared y no coloque la salida de aire directamente delante de la toma de
corriente.
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Elaboracion

Hay diferentes funciones de coccién para los recipientes izquierdo y derecho.
Puede elegir el recipiente correspondiente a la funcién de coccion deseada.

Modo de cocciéon

Freir con aire Vapor y freir con Vapor
aire

© 0 @
v X X
v Vv Vv

Recipiente pequeno

O

Recipiente grande

@ ;
m

Coccidon en dos recipientes

Antes de utilizar la funcion de vapor o vapor y freir con aire, asegurese de que
haya suficiente agua en el depdsito y no sobrepase la indicacion de nivel maximo
del depdsito de agua.

Vacie el depdsito de agua después de cocinar.

Coccién con funcién de temporizador

Siva a cocinar dos alimentos con diferentes funciones, temperaturas y tiempo,
utilice la funcién de temporizador para terminar ambos platos al mismo
tiempo.

1 Enchufe el aparato a la toma de corriente.
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2 Retire ambos recipientes del aparato tirando del asa.

3 Coloque la placa inferior en la el recipiente pequefio.

4 Coloque la cesta en el recipiente grande.
Note

Asegurese de que las solapas de la cesta estan bien colocadas en los lados
derecho e izquierdo cuando la inserte en el recipiente. Si la gira
accidentalmente 90 grados, la cesta no encajara.

Es normal que haya que ejercer algo de fuerza para colocar la cesta en el
recipiente.

5 Ponga losingredientes en las cestas.

6 Vuelva a introducir el recipiente en la Airfryer.

Precaucion

No toque el recipiente ni la cesta mientras el aparato esté en
funcionamiento y durante un tiempo después del uso, ya que se
calientan mucho.

7 Pulse el botdn de encendido para encender el aparato.
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8 Seleccione el recipiente pequeno.

La indicacion de tiempo y temperatura del lado izquierdo empieza a
parpadear.

9 Pulse el botén de aumento o disminucién de temperatura y el botén de
aumento o disminucion de tiempo para elegir el tiempo y la temperatura
necesarios.

fﬁ 10 Seleccione el recipiente grande.

ﬁﬁ 11 Elija la funciéon de coccidn que desee: freir al aire, vapor o vapor y freir con

aire.
Antes de seleccionar la funcion de vapor o vapor y freir con aire, llene el

- depdsito de agua hasta la indicacién de nivel MAX.

ﬁ—j 12 Pulse el botén de aumento o disminucién de temperatura y el botén de

aumento o disminucion de tiempo para elegir el tiempo y la temperatura

necesarios.
v/ v Si elige la funcién de freir con aire o vapor y freir con aire, puede ajustar la

temperatura de coccién. Para la funcidn de vapor, la temperatura se fija en

oo o @{b 5 100 °C y no se puede ajustar.
T Consulte la tabla de alimentos de la seccién "Coccidn en un solo recipiente"
P para conocer las cantidades de alimentos, las temperaturas y el tiempo de

coccion sugeridos.
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13 Pulse el botdn de recordatorio de agitacion para que el aparato le recuerde
que debe agitar los alimentos durante el proceso de coccion.

14 Pulse el botén de la funcidn de temporizador para garantizar que ambos
platos se terminen de cocinar al mismo tiempo.
Si estd cocinando dos alimentos con diferentes funciones, temperaturasy
tiempos de coccion, y no es necesario que terminen al mismo tiempo, puede
omitir este paso.
Durante la coccidn, si ajusta el tiempo para un recipiente, la funcién de
temporizador se desactivard y ambos recipientes funcionaran por separado.
Para volver a activar la funcion de temporizador, pulse el boton de
inicio/pausa. A continuacion, pulse el botén de funcion de temporizador
que aparece. Finalmente, pulse el botéon de inicio/pausa para reanudar la
coccion.

15 Pulse el botdn de inicio/pausa para iniciar el proceso de cocinado.

16 Cuando oiga la sefial sonora del recordatorio de agitacién, retire el recipiente
con la cesta y agitelo sobre el fregadero. A continuacion, vuelva a colocar el
recipiente en el aparato.
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17 Cuando escuche el timbre del temporizador, habra terminado el tiempo de
coccién establecido.

18 Extraiga los recipientes y compruebe si los ingredientes estan listos.
Si auin no lo estdn, solo tiene que volver a introducir el recipiente en la Airfryer
y afadir unos pocos minutos mas.

19 Retire con cuidado los ingredientes (por ejemplo, las patatas fritas) del
recipiente con pinzas para barbacoa.

Note

- Para pausar ambos recipientes, pulse el botdn de inicio/pausa. Vuelva a
pulsarlo para seguir cocinando en ambos recipientes.

- Para pausar solo un recipiente, seleccione primero ese recipiente y, a
continuacion, pulse el botén de inicio/pausa. Pulselo de nuevo para seguir
cocinando en ese recipiente.

- Puede utilizar una preseleccion en un recipiente y ajustes manuales en el
otro.

- Eldispositivo se detiene automdaticamente cuando extrae un recipiente y
continda con la coccién cuando lo vuelve a introducir.

Para obtener instrucciones sobre las diferentes funciones de coccion, consulte las
secciones correspondientes de la seccién "Coccidn en un solo recipiente".
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Coccidén en un solo recipiente

Si desea freir con aire una pequefia porcién de alimento, seleccione el recipiente
pequenho o.

Si desea freir con aire, utilizar vapor y freir con aire o cocinar al vapor una porcién
grande de alimento, seleccione el recipiente grande ®.

Las instrucciones siguientes son para el recipiente grande.

Note

- Pararetiraringredientes delicados o de gran tamano, utilice unas pinzas.

- Dependiendo de los ingredientes, extraiga con cuidado el exceso de aceite o
grasa del recipiente después de preparar cada lote o antes de sacudir y volver
a colocar la cesta. Coloque la cesta sobre una superficie resistente al calory
utilice guantes aptos para horno cuando vierta el exceso de aceite o grasa. A
continuacion, vuelva a colocar la cesta en el recipiente.

Funcion de freir con aire

Freir con aire en el recipiente grande con la tabla de alimentos
1 Enchufe el aparato a la toma de corriente.

2 Retire el recipiente grande con la cesta del aparato tirando del asa.

3 Coloque la cesta en el recipiente grande.
4 Ponga los ingredientes en la cesta.

Note

- La Airfryer puede preparar una gran variedad de ingredientes. Consulte la
secciéon "Tabla de alimentos" para conocer las cantidades adecuadas y los
tiempos de coccion aproximados.

- No exceda la cantidad indicada en la secciéon "Tabla de alimentos" ni llene
la cesta en exceso, ya que esto podria afectar a la calidad del resultado.
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Vuelva a introducir el recipiente en la Airfryer.
Precaucion

- No toque el recipiente ni la cesta mientras el aparato esté en
funcionamiento y durante un tiempo después del uso, ya que se
calientan mucho.

Pulse el botdn de encendido para encender el aparato.

7 Seleccione el recipiente grande.

Seleccione el botdn de funcién de freir con aire.

La indicacion de tiempo y temperatura del lado derecho empieza a
parpadear.

Pulse el botdn de aumento o disminucién de temperatura y el botén de
aumento o disminucion de tiempo para elegir el tiempo y la temperatura
necesarios (consulte "Tabla de alimentos").
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10 Pulse el botdn de recordatorio de agitacion para que el aparato le recuerde
que debe agitar los alimentos durante el proceso de coccion si es necesario
agitar o girar los ingredientes durante la coccién (consulte "Tabla de
alimentos").

11 Pulse el botdn de inicio/pausa para iniciar el proceso de cocinado.
La pantalla de temperatura y hora deja de parpadear.

Note

- La cuenta atras del Ultimo minuto de coccién se realiza en segundos.

- Puede cambiar la configuracion de coccién en cualquier momento
durante el proceso de coccion haciendo clic en los botones de aumento o
disminucion.

12 Cuando oiga la sefial acUstica del recordatorio de agitacion, extraiga el
recipiente con la cesta y agitelo sobre el fregadero. A continuacion, vuelva a
colocar el recipiente en el aparato.

13 Cuando escuche el timbre del temporizador, habra terminado el tiempo de
coccion establecido.
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14 Retire el recipiente y compruebe si los ingredientes estan listos.

Precaucion

- Elrecipiente de la Airfryer estara caliente tras el proceso de coccion.
Coléquelo siempre sobre una superficie resistente al calor (por
ejemplo, un salvamanteles, etc.) al retirar el recipiente del aparato.

Note

- Silosingredientes no estan listos auin, solo tiene que volver a introducir el
recipiente en la Airfryer y afladir unos pocos minutos mas.
15 Retire con cuidado los ingredientes (por ejemplo, las patatas fritas) del
recipiente con pinzas para barbacoa.

Precaucion

- Noincline el recipiente al retirar los ingredientes, ya que la cesta
podria caerse del recipiente.

- Tras el proceso de coccion, el recipiente, la cesta, la carcasa interior y
los ingredientes estaran calientes. En funcion del tipo de ingredientes
que haya en la Airfryer, puede que escape vapor del recipiente.

Tabla de alimentos: recipiente grande

El tiempo de coccion indicado en la tabla es orientativo para ingredientes
frescos. Si los resultados no son los esperados, ajuste el tiempo de coccidn.

Ingredientes Cantidad de Temperatura Tiempo (min) Note
alimento
Patatas fritas de 800 g/28 oz 200 °C 28-31 Agite, gire o
corte fino remueva 2 veces
congeladas durante la
(7x7mm/0,3x0,3- preparacion
")
Patatas fritas 800g/28 oz 180 °C 30-40 Aqgite, gire o
caseras remueva 2 veces
(10x10mm/0,4 x - durante la
0,4" de grosor) preparacion
Taquitos de pollo 600g/21 oz 200 °C 10-20 Agite, gire o
congelados remueva a mitad
del tiempo de
preparacion
Rodillos de 600g/21 oz 200 °C 18-24 Agite, gire o
primavera remueva a mitad
congelados del tiempo de
preparacion
Hamburguesa (de 4 hamburguesas 200 °C 15-20 Gire a mitad del
unos 150 g/5 oz) tiempo de
preparacion
Budin de carne 1200 g/42 oz 150 °C 55-60 Utilice el accesorio

de horneado
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Chuletas de carne 4 chuletas 200 °C 15-20 Agite, gire o

sin hueso (de unos remueva a mitad

150 g/5 0z) del tiempo de
preparacion

Salchichas finas (de 10 piezas 200 °C 11-15 Agite, gire o

unos 50 g/1,8 0z) remueva a mitad
del tiempo de
preparacion

Muslos de pollo (de 10 piezas 180 °C 27-32 Agite, gire o

unos 125 g/4,5 oz) remueva a mitad
del tiempo de
preparacion

Pechuga de pollo 5 piezas 180 °C 15-25 Gire a mitad del

(de unos tiempo de

160 g/6 02) preparacion

Pollo entero 1200 g/42 oz 180 °C 50-60

Pescado entero (de 3 pescados 180 °C 20-25

unos

300-400 g/11-14 o-

z)

Filete de pescado 5 piezas 160 °C 25-32

(de unos

200g/7 oz)

Verduras variadas 1000 g/28 oz 180 °C 18-23 Ajuste el tiempo de

(cortadas en trozos coccién a su gusto.

grandes) Agite, gire o
remueva a mitad
del proceso

Magdalenas (de 9 piezas 160 °C 13-15 Utilice moldes para

unos 50 g/1,8 0z) magdalenas

Bizcocho/tarta 5009/18 oz 140 °C 35-40 Utilice el recipiente
de coccidny
horneado XL
Compruebe el nivel
de coccion antes de
sacar el bizcocho o
la tarta

Pan/bollitos 6 piezas 200 °C 6-8

precocinados (de
unos 60 g/2 0z)




314 Espanol

Vegano (aperitivos 12 piezas 180 °C 12-15 Agite, gire o
veganos recién remueva 2 o 3
hechos, como el veces durante la
falafel) preparacion

Pan casero 5509/28 oz 150 °C 33-35 Utilice el recipiente

de cocciony
horneado XL

La forma de la masa
debe ser lo mas
plana posible para
evitar que el pan
toque la resistencia
cuando suba

Compruebe el nivel
de coccion antes de
sacar el pan
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El tiempo de coccion indicado en la tabla es orientativo para ingredientes
frescos. Si los resultados no son los esperados, ajuste el tiempo de coccidn.

Ingredientes Cantidad de Temperatura Tiempo (min) Note
alimento
Patatas fritas de 300g/11 oz 200 °C 28-30 Agite, gire o
corte fino remueva 2o 3
congeladas veces durante la
(7x7mm/0,3x0,3- preparacion
H)
Patatas fritas 300g/11 oz 180 °C 30-38 Agite, gire o
caseras remueva 2o 3
(10x10mm/0,4 x - veces durante la
0,4" de grosor) preparacion
Taquitos de pollo 300g/11 0z 200 °C 20-22 Agite, gire o
congelados remueva a mitad
del tiempo de
preparacion
Rodillos de 300g/11 oz 200 °C 20-23 Agite, gire o
primavera remueva a mitad
congelados del tiempo de
preparacion
Hamburguesa (de  300g/11 oz 200 °C 21-24 Gire a mitad del
unos 150 g/5 0z) tiempo de
preparacion
Chuletas de carne 300g/11 oz 200 °C 20-22 Agite, gire o
sin hueso (de unos remueva a mitad
150 g/5 0z) del tiempo de
preparacion
Salchichas finas (de 6 piezas 200 °C 13-17 Agite, gire o
unos 50 g/1,8 0z) remueva a mitad
del tiempo de
preparacion
Muslos de pollo (de 5 piezas 180 °C 28-30 Agite, gire o
unos 125 g/4,5 oz) remueva a mitad
del tiempo de
preparacion
Pechuga de pollo 3 piezas 180 °C 20-25 Gire a mitad del

(de unos
160 g/6 02)

tiempo de
preparacion
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Pescado entero (de 1 pieza 180 °C 24-26

unos

300-400g/11-14 o-

z)

Filete de pescado 2 piezas 160 °C 25-32

(de unos

200g/7 oz)

Verduras variadas 400 g/14 oz 180 °C 12-25 Ajuste el tiempo de

(cortadas en trozos coccidn a su gusto

grandes) Agite, gire o
remueva a mitad
del tiempo de
preparacion

Magdalenas (de 6 piezas 160 °C 19-25 Utilice moldes para

unos 50 g/1,8 0z) magdalenas

Pan/bollitos 3 piezas 200 °C 6-8

precocinados (de

unos 60 g/2 0z)

Vegano (aperitivos 12 piezas 190 °C 15-18 40 g por unidad

veganos recién Un aperitivo
hechos, como el vegano recién
falafel) hecho
como el falafel
Agite, gire o

remueva 2 o 3
veces durante

la preparacion

Freir con aire con una preselecciéon en un recipiente grande

1 Siga los pasos del 1 al 8 del capitulo "Freir con aire en el recipiente grande con
la tabla de alimentos".

ﬁ——ﬁ 2 Elija la preseleccién.

Consejo:

o« - Para cambiar a otra preseleccion, pulse el botén "Atras" o el mismo botdn

de preseleccion, y seleccione la preseleccion que necesite.
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3 Parainiciar el proceso de coccién, pulse el botén de inicio/pausa.
La indicacion de temperatura y tiempo deja de parpadear.

Consulte la tabla siguiente para conocer las cantidades de alimentos
recomendadas segun el tiempo de coccion por defecto.
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Preseleccion: recipiente grande

El tiempo de coccion indicado en la tabla es orientativo para ingredientes
frescos. Si los resultados no son los esperados, ajuste el tiempo de coccién.

Preseleccio- Ico- Cantidad Tempera- Tiempo Note
nes no de tura (predeter-
alimento (prede- minado)
termina-
da)

Aperitivos de 800g/28- 200°C 28 min - Aperitivos a base de patatas

patata 0z congelados, como patatas fritas,

congelados gajos de patata, patatas rejilla, etc.
El recordatorio de agitacion esta
activado de forma predeterminaday
le indica que debe agitar el recipiente
dos veces durante la coccidn.

Filete (como 600g/21- 200°C 20 min - Chuletas de 2-2,5 cm de grosor,

chuletas de @ oz 200 g/7 oz cada una.

terneray

cerdo)

Vegano 12 piezas 180 °C 12 min - 40gpor pieza

(como Aperitivos veganos recién hechos,

aperitivos como el falafel

veganos Agite, gire o revuelva 2 o 3 veces

recién hechos, durante la preparacion

como el

falafel)

Patatas (q 800g/28- 180°C 30 min - Utilice patatas harinosas

frescas ‘W) oz - Corte la patatas en dados

- Sumérjalas 30 minutos en agua,
séquelasy afadaentre Vay 1
cucharada de aceite
- Elrecordatorio de agitacion esta

activado de forma predeterminaday
le indica que debe agitar el recipiente
dos veces durante la coccion.

Muslos de 8-10 unida- 180 °C 32 min - 120-130 g/4-5 oz cada muslo de

pollo (como des pollo

aves de corral) - Agite, gire o remueva durante la
preparacion

Pescado 600g/21- 180°C 23 min - Pescado entero con piel de alrededor

(como oz de 3009/11 0z

pescadoy

marisco)
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Preseleccio- Ico- Cantidad Tempera- Tiempo Note
nes no de tura (predeter-
alimento (pred_e- minado)
termina-
da)
Verduras 1000 g/35- 180°C 22 min Cortada en trozos grandes
0z Verduras variadas (berenjena,
calabacin, pimiento, cebolla)
Bizcocho/tar- 800g/35- 140°C 35 min Utilice el accesorio de horneado XL
ta @ 0z (199 x 189 x 80 mm) para el
recipiente grande
Utilice moldes para magdalenas para
la cesta pequena
Pan 5009 180 °C 35 min Utilice el recipiente de cocciony
horneado XL
La forma de la masa debe ser lo mas
plana posible para evitar que el pan
toque la resistencia cuando suba
Compruebe el nivel coccién antes de
sacar el pan
160 °C 5min Ajuste el tiempo seguin el alimento y

Recalentar @

la cantidad

Preseleccion: recipiente pequefio

El tiempo de coccion indicado en la tabla es orientativo para ingredientes
frescos. Si los resultados no son los esperados, ajuste el tiempo de coccién.

Preseleccio- Ico- Cantidad Tempera- Tiempo Note
nes no de tura (predeter-
alimento (prede- minado)
termina-
da)
Aperitivos de 300g/11- 200°C 30 min Aperitivos a base de patatas
patata 0z congelados, como patatas fritas,
congelados gajos de patata, patatas rejilla, etc.
El recordatorio de agitacién esta
activado de forma predeterminaday
le indica que debe agitar el recipiente
dos veces durante la coccion.
Filete (como 400g/14- 200°C 22 min Chuletas de 2-2,5 cm de grosor,
chuletas de @ 0z 200 g/7 oz cada una

terneray
cerdo)
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la cantidad

Preseleccio- Ico- Cantidad Tempera- Tiempo Note
nes no de tura (predeter-
alimento (pred_e- minado)
termina-
da)

Vegano 8 unidades 190 °C 15 min 40 g por pieza

(como Aperitivos veganos recién hechos,

aperitivos como el falafel

veganos Agite, gire o revuelva 2 o 3 veces

recién hechos, durante la preparacion

como el

falafel)

Patatas (q 300g/11- 180°C 35 min Utilice patatas harinosas

frescas 0D/ oz Corte la patatas en dados
Sumérjalas 30 minutos en agua,
séquelasy afadaentre Vay 1
cucharada de aceite
El recordatorio de agitacién esta
activado de forma predeterminaday
le indica que debe agitar el recipiente
dos veces durante la coccion.

Muslos de 4-5 muslos 180 °C 36 min 120-130 g/4-5 oz cada muslo de

pollo (como pollo

aves de corral) Agite, gire o remueva durante la
preparacion

Pescado 300g/11- 180°C 25 min Pescado entero con piel de alrededor

(como oz de 3009/11 0z

pescadoy

marisco)

Verduras 400 g 180 °C 25 min Cortada en trozos grandes
Verduras variadas (berenjena,
calabacin, pimiento, cebolla)

Bizcocho/tar- 6pics 150 °C 20 min Utilice moldes para magdalenas para

ta @ la cesta pequefa

Pan @ 3009 160 °C 40 min Utilice el accesorio de horneado

Recalentar @ - 170 °C 6 min Ajuste el tiempo segun el alimento y

Consejo: Mantener caliente

- Puede mantener los alimentos calientes en la Airfryer ajustando la
temperatura a 80 grados y estableciendo el tiempo que desee mantener
calientes los alimentos. Recomendamos no mantener los alimentos
calientes durante mas de 30 minutos, ya que la calidad de estos puede
reducirse.
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- Silos alimentos como las patatas fritas pierden su punto crujiente durante
el modo de conservacién del calor, reduzca el tiempo de conservacion del
calor apagando el aparato antes o dérelos durante dos o tres minutos a
180 °C.

Funcién de vapor y freir con aire

Vapor y freir con aire con la tabla de alimentos
T 1 Quite el depésito de agua del aparato.

2 Llene el depdsito con agua.
No supere la indicaciéon de nivel mdximo de agua.

3 Cierre bien la tapa del depdsito de agua para evitar fugas de agua.

4 Coloque el depdsito de agua en la ranura de la parte superior del aparatoy
presione hacia abajo para asegurarse de que esta bien fijado.
Si el depdsito de agua no esta colocado correctamente, el agua no fluird al
generador de vapor. Esto provocara que el icono de "falta de agua" &
parpadee y que el ventilador y el motor emitan ruidos extrafos. En este caso,
la funcién de vapory freir con aire podria estar desactivada.
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5 Enchufe el aparato a la toma de corriente.

6 Retire el recipiente grande con la cesta del aparato tirando del asa.

7 Coloque la cesta en el recipiente grande.
8 Ponga los ingredientes en la cesta.

Note

- La Airfryer puede preparar una gran variedad de ingredientes. Consulte la
secciéon "Tabla de alimentos" para conocer las cantidades adecuadas y los
tiempos de coccion aproximados.

- No exceda la cantidad indicada en la secciéon "Tabla de alimentos" ni llene
la cesta en exceso, ya que esto podria afectar a la calidad del resultado.

9 Vuelva a introducir el recipiente en la Airfryer.

Precaucion

- No toque el recipiente ni la cesta mientras el aparato esté en
funcionamiento y durante un tiempo después del uso, ya que se
calientan mucho.

10 Pulse el botdn de encendido para encender el aparato.
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11 Seleccione el recipiente grande.

12 Seleccione la funcién de vapory freir con aire.

La indicacion de tiempo y temperatura del lado derecho empieza a
parpadear.

13 Pulse el botdn de aumento o disminucién de temperatura y el boton de
aumento o disminucién de tiempo para elegir el tiempo y la temperatura
necesarios (consulte la tabla de alimentos que aparece a continuacion).

14 Pulse el botdn de recordatorio de agitacion para que el aparato le recuerde
que debe agitar los alimentos durante el proceso de coccion, si es necesario.

15 Pulse el botdn de inicio/pausa para iniciar el proceso de cocinado.

La indicacion de temperatura y tiempo deja de parpadear.

Note

La cuenta atras del Ultimo minuto de coccion se realiza en segundos.

Si la temperatura y el tiempo que aparecen en la pantalla estan fijos y no
parpadean, significa que el aparato funciona con normalidad. Después de
20 segundos de coccidn, oird el motor/ventilador y vera vapor saliendo de
la parte posterior del aparato.

Puede cambiar la configuracion de coccién en cualquier momento
durante el proceso de coccion haciendo clic en los botones de aumento o
disminucion.
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16 Cuando oiga la sefal acustica del recordatorio de agitacion, extraiga el
recipiente con la cesta y agitelo sobre el fregadero. A continuacion, vuelva a
colocar el recipiente en el aparato.

17 Cuando escuche el timbre del temporizador, habra terminado el tiempo de
coccion establecido.

18 Retire el recipiente y compruebe si los ingredientes estan listos.

Precaucion

- Elrecipiente de la Airfryer estara caliente tras el proceso de coccion.
Coléquelo siempre sobre una superficie resistente al calor (por
ejemplo, un salvamanteles, etc.) al retirar el recipiente del aparato.

Note

- Silosingredientes no estan listos auin, solo tiene que volver a introducir el
recipiente en la Airfryer y afladir unos pocos minutos mas.

19 Retire con cuidado los ingredientes del recipiente con pinzas para barbacoa.

Precaucion

- Noincline el recipiente al retirar los ingredientes, ya que la cesta
podria caerse y salpicar el agua.

- Tras el proceso de coccion, el recipiente, la cesta, la carcasa interior y
los ingredientes estaran calientes. En funcion del tipo de ingredientes
que haya en la Airfryer, puede que escape vapor del recipiente.
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Ingredientes Cantidad de Temperatura Tiempo (min) Note
alimento
Patatas frescas en 800g/28 oz 180 °C 26-35 Agite, gire o
dados remueva 2 veces
durante la
preparacion
Muslos de pollo (de 10 piezas 180 °C 27 -30 Agite, gire o
unos 125 g/4,5 oz) remueva a mitad
del tiempo de
preparacion
Pechuga de pollo 4 piezas 160 °C 20-22 ARada 10 g de
(de unos 200 g) aceite de canola
Pescado entero (de 3 piezas 200 °C 18-21 Agite, gire o
unos remueva a mitad
300-400g/11-14 o- del tiempo de
2) preparacion
Filete de pescado 5 piezas 160 °C 20-21 Afnada 10 g de
(de unos aceite de canola
200 g/7 oz)
Verduras variadas 1000 g/35 oz 200 °C 19-21 Ajuste el tiempo de
coccién a su gusto
Agite, gire o
remueva 2 veces
durante la
preparacion
Coliflor 600g/21 oz 160 °C 19-21 Agite, gire o
remueva 2 veces
durante la
preparacion
10 g de aceite de
canola
Zanahorias 600 g/21 oz 180 °C 19-21 Agite, gire o
remueva 2 veces
durante la

preparacion
10 g de aceite de
canola
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Pan casero 5509/19 oz 180 °C 30-35 Utilice el recipiente
de cocciony
horneado XL
La forma de la masa
debe ser lo mds
plana posible para
evitar que el pan
toque la resistencia
cuando suba

Compruebe el nivel
de coccion antes de
sacar el pan

Empanadillas 400 g/14 oz 160 °C 15-18

Pollo entero 1200 g/42 oz 180 °C 50-60

Vapor y freir con aire con preseleccién

1 Siga los pasos del 1 al 12 de la seccién "Funcién de vapor y freir con aire -
Vapor y freir con aire con la tabla de alimentos".

ﬁﬁ 2 Elijala preseleccion.

Consejo

o« - Para cambiar a otra preseleccion, pulse el botén "Atras" o el mismo botén

de preseleccion, y seleccione la preseleccion que necesite.

3 Parainiciar el proceso de coccidn, pulse el botén de inicio/pausa.
La indicacion de temperatura y tiempo deja de parpadear.

Tabla de preselecciones

El tiempo de coccion indicado en la tabla es orientativo para ingredientes
frescos. Si los resultados no son los esperados, ajuste el tiempo de coccién.



Preseleccio- Ico- Cantidad
nes no de
alimento

Tempera-
tura
(prede-
termina-
da)

Tiempo
(predeter-
minado)
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Note

Patatas ~ 8009 /28 -
frescas 0z

180 °C

26 min

- Utilice patatas harinosas

- Corte la patatas en dados

- Sumérjalas 30 minutos en agua,
séquelasy afada entre Vay 1
cucharada de aceite

- Elrecordatorio de agitacién esta
activado de forma predeterminada y
le indica que debe agitar el recipiente
dos veces durante la coccion.

Muslos de 8-10 unida-
pollo (como des

aves de corral)

180 °C

27 min

- 120-130 g/4-5 oz cada muslo de
pollo

- Agite, gire o remueva durante la
preparacion

Pescado 6009/21 -
(como 0z
pescadoy

marisco)

200 °C

18 min

- Pescado entero con piel de alrededor
de 3009/11 0z

Verduras 550 g

160 °C

19 min

- Vegetales, como brécoli o coliflor

- Elrecordatorio de agitacién esta
activado de forma predeterminaday
le indica que debe agitar el recipiente
dos veces durante la coccidn.

- Sicocina verduras variadas
(berenjena, calabacin, pimiento y
cebolla), ajuste la temperatura a
200°C

Pan @ 500 g

180 °C

30 min

- Utilice el recipiente de cocciény
horneado XL

- Laforma de la masa debe ser lo mas
plana posible para evitar que el pan
toque la resistencia cuando suba

- Compruebe el nivel coccion antes de
sacar el pan

Recalentar @ -

150 °C

20 min

- Ajuste el tiempo segun el alimento y
la cantidad

Empanadillas ~\ 4009

160 °C

15 min
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Funcion de vapor

Vapor con tabla de alimentos
T 1 Quite el depdsito de agua del aparato.

2 Llene el depdsito con agua.
No supere la indicacién de nivel maximo de agua.
La cantidad de agua necesaria para cocinar depende del tipo de alimentoy
de la duracién de la coccion.
Es posible que tenga que rellenar el depdsito de agua durante la coccion si el
tiempo de coccion es superior a 50 minutos.

3 Cierre bien la tapa del depdsito de agua para evitar fugas de agua.

4 Coloque el depdsito de agua en la ranura de la parte superior del aparatoy
presione hacia abajo para asegurarse de que esta bien fijado.
Si el depdsito de agua no estd colocado correctamente, el agua no fluira al
generador de vapor. Esto provocara que el icono de "falta de agua" &
parpadee y que el ventilador y el motor emitan ruidos extrafios. En este caso,
la funcién de vapor podria estar desactivada.

5 Enchufe el aparato a la toma de corriente.
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6 Retire el recipiente grande con la cesta del aparato tirando del asa.

7 Coloque la cesta en el recipiente grande.
8 Ponga los ingredientes en la cesta.

Note

- La Airfryer puede preparar una gran variedad de ingredientes. Consulte la
seccion "Tabla de alimentos" para conocer las cantidades adecuadas y los
tiempos de coccidn aproximados.

- No exceda la cantidad indicada en la seccion "Tabla de alimentos" ni llene
la cesta en exceso, ya que esto podria afectar a la calidad del resultado.

9 Vuelva aintroducir el recipiente en la Airfryer.

Precaucion

- No toque el recipiente ni la cesta mientras el aparato esté en
funcionamiento y durante un tiempo después del uso, ya que se
calientan mucho.

10 Pulse el botén de encendido para encender el aparato.

ﬁ—j 11 Seleccione el recipiente grande.

©®
(5
°
é)
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12 Seleccione la funcién de vapor.
El tiempo del lado derecho comienza a parpadear.

13 Pulse el botén de aumento o disminucién de tiempo para seleccionar el
tiempo necesario.

14 Pulse el botdn de inicio/pausa para iniciar el proceso de cocinado.
La indicacion de temperatura y tiempo deja de parpadear.

Note

- La cuenta atrds del Ultimo minuto de coccién se realiza en segundos.

- Silatemperaturay el tiempo que aparecen en la pantalla estan fijos y no
parpadean, significa que el aparato funciona con normalidad. Después de
20 segundos de coccidn, oird el motor/ventilador y verd vapor saliendo de
la parte posterior del aparato.

- Puede cambiar la configuracién de coccién en cualquier momento
durante el proceso de cocciéon haciendo clic en los botones de aumento o
disminucién.

15 Cuando escuche el timbre del temporizador, habra terminado el tiempo de
coccion establecido.

16 Retire el recipiente y compruebe si los ingredientes estan listos.

Precaucion

- Elrecipiente de la Airfryer estara caliente tras el proceso de coccion.
Coléquelo siempre sobre una superficie resistente al calor (por
ejemplo, un salvamanteles, etc.) al retirar el recipiente del aparato.

Note

- Silosingredientes no estan listos auin, solo tiene que volver a introducir el
recipiente en la Airfryer y afadir unos pocos minutos mas.
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17 Retire con cuidado los ingredientes (por ejemplo, el brécoli) del recipiente
con pinzas para barbacoa.

Precaucion

- Noincline el recipiente al retirar los ingredientes, ya que la cesta
podria caerse y salpicar el agua.

- Tras el proceso de coccion, el recipiente, la cesta, la carcasa interior y
los ingredientes estaran calientes. En funcion del tipo de ingredientes
que haya en la Airfryer, puede que escape vapor del recipiente.
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Tabla de alimentos: recipiente grande

Ingredientes Cantidad de Temperatura Tiempo (min) Note
alimento

Patatas en dados 800 g/28 oz 100 °C 28-35

Patatas enteras (de 4 piezas 100 °C 45 -55

unos

250-300 g/9-11 0z)

Muslos de pollo (de 10 piezas 100 °C 30-40

unos 125 g/4,5 0z)

Pescado entero (de 3 piezas 100 °C 18-22

unos

300-400g/11-14 o-

z)

Vegetales (como 600 g/21 oz 100 °C 10-14

brécoli)

Empanadillas 400g/14 oz 100 °C 15-20

Costillas de cerdo 3009/11 0z 100 °C 30-35 Utilice una placa de
un tamano
determinado

Arroz 3209/11 0z 100 °C 25-40 Con un recipiente
de cocinado, como
un recipiente para
hornear, una
bandeja de silicona,
etc.
Afnada 320 ml de
aguaenel
recipiente, la
proporcion de
arroz/agua es de
1:1,2

Pechuga de pollo 4 piezas 100 °C 20-30

(de unos

200g/7 oz)

Batatas/boniatos 8 piezas 100 °C 45 -60

(de unos
100 g/3,5 0z2)

Vapor con preselecciéon
1 Siga los pasos del 1 al 12 de la seccién "Funcién de vapor".
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ﬁﬁ 2 Elija la preseleccion.

Consejo
\ ) - Para cambiar a otra preseleccion, pulse el botén "Atras" o el mismo botdn

|

s

@J\%@

de preseleccidn, y seleccione la preseleccion que necesite.

Para iniciar el proceso de coccién, pulse el boton de inicio/pausa.
La indicacion de temperatura y tiempo deja de parpadear.

Tabla de preselecciones

El tiempo de coccion indicado en la tabla es orientativo para ingredientes
frescos. Si los resultados no son los esperados, ajuste el tiempo de coccidn.

Preseleccio- Ico- Cantidad Tempera- Tiempo Note
nes no de tura (predeter-
alimento (prede- minado)

termina-

da)
Patatas (q 800g/28- 100°C 35 min - Corte la patatas en dados
frescas 0D/ oz
Muslos de 8-10 unida- 100 °C 40 min - 120-130g/4-5 oz cada muslo de
pollo (como des, pollo
aves de corral)
Pescado 600g 100 °C 20 min - Pescado entero con piel de alrededor
(como de 300g/11 0z
pescadoy
marisco)
Verduras 5509 100 °C 14 min - Vegetales, como coliflor o brocoli
Empanadillas 400 g 100 °C 20 min -

A

Preparaciéon de patatas fritas caseras

Para preparar unas fantasticas patatas fritas caseras en la Airfryer:
- Para el recipiente grande, necesita 800 g/28 oz y para el pequefio
300 g/11 oz de patatas peladas.
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- Elija una variedad de patata adecuada para freir, por ejemplo, patatas frescas
y (ligeramente) harinosas.

- Es mejor freir con aire las patatas por lotes de hasta 800 g/28 oz para obtener
unos resultados uniformes. Las cantidades de patatas fritas mds grandes
tienden a quedarse menos crujientes que las mas pequenas.

1 Pele las patatasy cértelas en tiras (10 x 10 mm/0,4 x 0,4" de grosor).

2 Ponga las patatas en tiras en remojo en un recipiente con agua durante al
menos 30 minutos.

3 Vacie el recipiente y seque las patatas en tiras con un pafio de cocina o papel
de cocina.

4 Vierta una cucharada de aceite para cocinar en un bol, coloque las tiras en el
bol y mézclelas hasta que estén cubiertas de aceite.

5 Saque las tiras del bol con los dedos o una espumadera para que el exceso de
aceite quede en el bol.

Note

- Noincline el recipiente para verter todas las tiras en la cesta de una sola
vez; de este modo, evitard que el aceite sobrante acabe en el recipiente.
6 Coloque las tiras en la cesta.

Limpieza

Uso de los programas de limpieza automatizados

Uso de la funcion de limpieza con vapor

Ayuda a disolver los residuos de grasa y a limpiar a fondo el recipiente grande. El
programa dura 20 minutos, con 15 minutos para la limpieza con vapory

5 minutos para el secado del recipiente.

1 Quite el depésito de agua del aparato.

2 Llene el depdsito de agua con agua hasta el nivel maximo.
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3 Cierre bien la tapa del depdsito de agua para evitar fugas de agua.

presione hacia abajo para asegurarse de que estd bien fijado.

Si el depdsito de agua no estd colocado correctamente, el agua no fluird al
generador de vapor. Esto provocara que el icono de "falta de agua" &
parpadeey que el ventilador y el motor emitan ruidos extrafios. En este caso,
la funcién de vapor podria estar desactivada.

l 4 Coloque el depdsito de agua en la ranura de la parte superior del aparatoy

5 Pulse el botdon de encendido para encender el aparato.

ﬁﬁ 6 Seleccione el recipiente grande.

Y 7 Pulse el botdn de limpieza con vapor para iniciar la limpieza de la cdmara

derecha.

o) El tiempo del lado derecho comienza a parpadear.
A\
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8 Pulse el botdn de inicio/pausa para comenzar el proceso de limpieza.
La indicacion de temperatura y tiempo deja de parpadear.

9 Después de 15 minutos, el aparato emitirad un pitido continuo y el icono de
limpieza con vapor @ parpadeara hasta que retire el recipiente.
Esto indica que el proceso de limpieza ha finalizado y que queda una fase de
secado de 5 minutos.

10 Retire y vacie el recipiente.

11 Enjuague la cesta y el recipiente para eliminar los residuos.
Si queda grasa en el recipiente y la cesta, limpielos con agua jabonosa o
detergente con una esponjay, a continuacién, enjuaguelos de nuevo.

12 Limpie cualquier grasa disuelta alrededor de la zona de la resistencia con una
mopa o un pano de cocina.
Al utilizar las funciones de freir con aire o vapor y freir con aire, se acumulara
algo de grasa alrededor de la zona de la resistencia. La limpieza y
desinfeccidn regulares con vapor mantendran limpia la parte superior del
interior.

13 Vuelva a introducir el recipiente en la unidad para iniciar el modo de secado
automdticamente.
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14 Después de 5 minutos, un pitido indica que el programa de secado ha
finalizado.

Consejo

- Antes del primer uso o si no se utiliza durante un largo periodo de tiempo,
recomendamos utilizar la funcién "Limpieza con vapor" para limpiar a fondo
el circuito de agua y la cdmara derecha.

Note

- Aliniciar el programa de limpieza con vapor o de eliminacién de los depdsitos
de cal, es posible que se genere mas vapor que en el modo de vapor desde la
parte posterior del aparato, lo que indica que habra mas condensacion en la
pared. Antes de iniciar estos dos programas, asegurese de que 1) la salida de
aire no esté orientada directamente hacia la toma de corriente, 2) no coloca
otros aparatos de cocina junto a este y 3) coloca el aparato a 20 cm de la
pared para reducir la formacién de condensacion en esta.

Uso de la funcion de descalcificacion

Cada 10 horas de uso del modo de vapor, el icono & parpadeard para indicar
que es el momento de ejecutar un programa de descalcificacién. Esta funcion
ayuda a limpiar la cal acumulada en el sistema de agua del dispositivo y prolonga
su vida util.

1 Quite el depdsito de agua del aparato.

2 Llene el depdsito de agua con agua hasta el nivel maximo.

3 Cierre bien la tapa del depdsito de agua para evitar fugas de agua.
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4 Coloque el depdsito de agua en la ranura de la parte superior del aparatoy
presione hacia abajo para asegurarse de que esta bien fijado.
Si el depésito de agua no esta colocado correctamente, el agua no fluird al
generador de vapor. Esto provocara que el icono de "falta de agua" &
parpadee y que el ventilador y el motor emitan ruidos extrafios. En este caso,
la funcién de vapor podria estar desactivada.

5 Pulse el botdn de encendido para encender el aparato.

fﬁ 6 Seleccione el recipiente grande.

7 Mantenga pulsado el botdn de limpieza con vapor durante mas de
3 segundos hasta que el icono de descalcificacién € aparezca y parpadee.

El tiempo del lado derecho comienza a parpadear.

8 Pulse el botdn de inicio/pausa para iniciar la descalcificacién.
La indicacion de tiempo deja de parpadear.
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9 Espere 50 minutos hasta que oiga un pitido que indica que el programa ha
finalizado.

10 Retire el recipiente grande.

11 Vacie el agua sucia.

12 Lave el recipiente y la cesta, enjudguelos y séquelos. Limpie la cdmara de
coccién con un pafo seco o un pafo de cocina.
Se recomienda utilizar la funcién de limpieza con vapor para enjuagar el
circuito de agua interior y secar el recipiente.

Note

- Cuando el icono & parpadea, es mejor eliminar los depésitos de cal
rapidamente; de lo contrario, podria acumularse cal en el circuito de agua
y obstruirse.

- Sidesea eliminar los depdsitos de cal mas tarde, puede omitir la
notificacién. Se le recordara la préoxima vez que encienda la Airfryer.

- Enninguna circunstancia debe utilizar un liquido descalcificador a base de
acido sulfurico, acido clorhidrico, acido sulfamico o acido acético (vinagre),
puesto que podria dafar el sistema de agua del aparato y no disolver la cal
correctamente.

- Sisuele utilizar agua dura en su zona, es posible que tenga que eliminar
los depdsitos de cal del dispositivo con mas frecuencia.

Limpieza general

Advertencia

- Deje que la cesta, el recipiente y el interior del aparato se enfrien
completamente antes de limpiarlos.

- Elrecipiente y la cesta del aparato cuentan con una capa antiadherente.
No use utensilios de cocina metalicos ni materiales de limpieza
abrasivos, ya que pueden dafiar esta capa antiadherente.

Limpie siempre el aparato después de usarlo. Retire el aceite y la grasa del fondo

del recipiente después de cada uso.
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Si se acumula vapor dentro o alrededor de la superficie del orificio de salida del

vapor, limpielo con un pafio suave y seco.

1 Pulse el botdon de encendido para apagar el aparato, retire el enchufe de la
toma de corriente y deje que al aparato se enfrie.

Consejo

- Retire el recipiente y la cesta para permitir que la Airfryer se enfrie mas
rapido.

Elimine la grasa o el aceite sobrante que haya quedado en el fondo del
recipiente.

Lave el recipiente y la cesta en el lavavajillas. También puede lavarlos con
agua caliente, lavavaijillas liquido y una esponja no abrasiva (consulte la "tabla
de limpieza").

Consejo

- Sise pegan restos de alimentos al recipiente o a la cesta, puede ponerlos
en remojo en agua caliente con lavavajillas liquido de 10 a 15 minutos. Al
ponerlos en remojo, los restos de alimentos se sueltan y resulta mas facil
eliminarlos. Asegurese de usar lavavajillas liquido que pueda disolver el
aceite y la grasa. Si hay manchas de grasa en el recipiente o la cestay no
puede retirarlas con agua caliente y lavavajillas liquido, utilice un
desengrasante liquido.

- Siesnecesario, se pueden retirar los restos de alimentos pegados a la
resistencia con un cepillo de cerdas blandas o de dureza media. No utilice
un cepillo con cerdas de acero ni cerdas duras, ya que podria dafiar el
revestimiento de la resistencia.

4 Para evitar arafazos, frote suavemente el exterior (el orificio de salida del
vapor, la superficie, etc.) y el interior del aparato con un pafo limpio, suave y
liso. Comience con un pafio ligeramente humedecido y continte con uno
seco, si es necesario.

5 Limpie la resistencia con un cepillo de limpieza para eliminar cualquier
residuo de alimento.
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6 Limpie el interior del aparato con agua caliente y una esponja no abrasiva.
Note

- Encaso de que durante la limpieza extraiga accidentalmente el separador,
que se encuentra entre el recipiente pequefio y el grande, asegurese de
volver a colocarlo de la forma adecuada.

Consejo

- Silos restos de alimentos se pegan al recipiente, utilice el programa de
limpieza automatizado "Limpieza con vapor" para ablandar los residuos y
facilitar la limpieza (consulte "Uso de los programas de limpieza
automatizados").

Tabla de limpieza

ol

L A X <L
L A X X

Uso de la doble capa
La doble capay la brocheta se incluyen en los siguientes modelos: NA55X/03.
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La doble capa es un accesorio Util que permite cocinar en dos niveles, pero solo
es compatible con el recipiente grande.
1 Retira el recipiente grande del aparato.

2 Coloque el alimento deseado en la cesta.
Note

- Consulte la tabla de alimentos a continuacion para conocer los
recomendados para cocinar usando la doble capa.

S Sa—>)
oPeeTan
R

3 Coloque la capa doble sobre la comida de la cesta.

4 Coloque la segunda porcidn de comida en la doble capa.

5 Inserte el recipiente en el aparato y ajuste la horay la temperatura tal como
se especifica en la siguiente tabla. Cuando esté todo listo, presione el botén
deinicio.




Tiempo de

Temperatu-
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Platos Peso (en crudo) coccion ra Note
Taquitos de pollo 300g/11 oz
congelados
17-20 min 180 °C
Patatas paja 400 g/14 07
congeladas
Alitas de pollo 450 g/16 0z
congeladas
16-20 min 200 °C
Hamburguesas de 350 g/12 oz
pollo congeladas
Mazorcas de maiz ~ 00-10009/28-35-
0z 24-28 min 180 °C - 3piezas de mazorca
Rodajas de patata 500 g/18 oz
Dorada 500-600 g/18-21 oz
. - 2piezas de pescado
18-20 min 200 °C
Patatas al horno (en 350g/12 oz enteras
cuartos)
Champifiones 200 g/7 oz
enteros
_ : 12-14 min 200 °C
Langostinos sin 400 g/14 0z
pelar
Que_sltlaotofua la 250 g/9 oz - Gireel queso o tofu a
parrilla 15-18 min 180 °C la parrilla a mitad del
Verduras variadas 500g/18 oz tiempo de coccion
Note

- Elalimento superior que aparece en la tabla debe colocarse en el nivel
superior de la doble capa, y el sequndo elemento, en el inferior.
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6 Tras completar el proceso de coccidn, utilice guantes y pinzas para horno para
retirar cuidadosamente los alimentos de la cesta.

Precaucion

- Tenga cuidado al retirar la doble capa, ya que se calienta durante la
coccion.

Uso de la brocheta

La brocheta se puede utilizar en combinacion con la doble capa.

1 Ensarte la carney las verduras deseadas en las brochetas.

2 Coloque las brochetas en las ranuras designadas de la doble capa.

3 Vuelva a colocar el recipiente en el aparato.

4 Ajuste el tiempo y la temperatura segun la tabla especificada e inicie el
proceso de coccién.

5 Una vez completada la coccidn, utilice guantes y pinzas para horno para

retirar cuidadosamente los alimentos de la cesta.

Consulte la tabla para obtener recomendaciones especificas sobre tiempos y
temperaturas de coccion.

Contenido de
cesta

‘s Tiempo de
Porcién coccion Temperatura Note
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5 br(_)chetas de 5 brochetas - Coloque Iag
comida verduras mixtas
en la parte
inferior del
15-18 min 180 °C recipientey las

brochetas en la
parte superior
de la doble
capa.

Verduras variadas 5009

Uso del kit de desayuno
El kit de desayuno se incluye en los siguientes modelos: NA55X/04.

17

El kit de desayuno permite cocinar hasta cuatro huevos y cuatro tostadas
simultdneamente.

Precaucion

- Pararetirar de forma segura los huevos cocidos y las tostadas del kit
de desayuno, utilice siempre pinzas para evitar posibles quemaduras.
1 Retire el recipiente pequefo del aparato.

2 Retire la placa inferior del recipiente.

Note

- Sinoseretira la placa inferior, es posible que las tostadas no encajen
correctamente en el recipiente.

3 Coloque el kit de desayuno en el recipiente pequefo.
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4 Coloque hasta cuatro huevos en el kit de desayuno y vuelva a colocar el
l recipiente en el artefacto.

@ 5 Ajuste la horay la temperatura segun la tabla de alimentos a continuacion y
presione el botén de inicio.

. . Tiempo de

Kit de desayuno Cantidad coccion Temperatura Note

Huevos duros 4 huevos 10-12 min - Cocine los
huevos primero.

Huevos pasados por 4 huevos 3-10 min Afada las

agua 180 °C tostadas a
mitad del

Tostada 5 piezas 5-6 min proceso de
coccion.

= _ 6 Amitaddel proceso de coccién, afiada las tostadas al kit de desayuno'y
continte cocinando.

Consejo
- Quiza le interese habilitar el recordatorio de agitacién para evitar olvidarse

de anadir las tostadas.
- Silastostadas no caben en el recipiente, cértelas por la mitad.

7 Unavez completada la coccion, utilice pinzas para retirar cuidadosamente los
huevos y las tostadas.

Consulte la tabla de alimentos a continuacion para conocer los tiempos y

temperaturas de cocciéon especificos.

Almacenamiento

1 Desenchufe el aparato y déjelo enfriar.

2 Asegurese de que todas las piezas estan limpias y secas antes de guardarlo.

3 Enrolle el cable alrededor del sujetacable designado en la parte posterior del
aparato.

Note

- Cuando transporte la Airfryer, sujétela siempre en posicion horizontal para
evitar que los recipientes se caigan accidentalmente, ya que podrian
dafnarse.
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Asegurese siempre de que las piezas desmontables de la Airfryer (por
ejemplo, la parte inferior de malla extraible) estén fijos antes de
transportarla o almacenarla.

Este capitulo resume los problemas mas comunes que podria encontrarse con el
aparato. Si no puede resolver el problema con la siguiente informacién, visite
www.philips.com/support para consultar una lista de preguntas mas
frecuentes, o pongase en contacto con el servicio de atencion al cliente en su

pals.

Problema

Posible causa

Solucion

El exterior del aparato se calienta
durante el uso.

El calor del interior sale por las
paredes exteriores.

Esto es normal. Todas las asas y los
botones que hay que tocar
durante el uso se mantienen lo
suficientemente frios al tacto.

El recipiente, la cesta y el interior
del aparato siempre se pondran
calientes cuando el aparato esté
encendido para preparar de forma
adecuada los alimentos. Estas
piezas estan siempre calientes al
tacto.

Si deja el aparato encendido
durante mucho tiempo, algunas
zonas se calientan demasiado para
tocarlas. Estas zonas estan
marcadas en el aparato con el
icono siguiente:

Siempre que conozca las zonas
calientes y evite tocarlas, el uso del
aparato es completamente seguro.

Mis patatas fritas caseras no
quedan como esperaba.

No ha utilizado el tipo correcto de
patata.

Para obtener los mejores
resultados, utilice patatas frescas y
harinosas. Si necesita guardar las
patatas, no lo haga en un entorno
frio, como el frigorifico. Elija
patatas en cuyo embalaje se
indique que son adecuadas para
freir.

La cantidad de ingredientes que
hay en la cesta es demasiado
grande.

Siga las instrucciones indicadas en
este manual de usuario para
preparar patatas fritas caseras.

Ciertos tipos de ingredientes se
tienen que sacudir a mitad del
tiempo de coccion.

Siga las instrucciones indicadas en
este manual de usuario para
preparar patatas fritas caseras.
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Problema

Posible causa

Solucion

La Airfryer no se enciende.

El aparato no esta enchufado.

Asegurese de que la clavija se ha
enchufado correctamente a la red.

Hay varios aparatos conectados a
una toma.

La Airfryer tiene una potencia
elevada. Pruebe otra tomay
compruebe los fusibles.

El botén de encendido atin no se
ha activado.

Utilice el pulgar para pulsar el
botén de encendido,
asegurandose de que todo el
botdn se toque con el dedo.

Hay algunas zonas desconchadas
dentro de la Airfryer.

Pueden aparecer pequenfas
manchas en el interior del
recipiente de la Airfryer debido al
contacto o a arafazos
accidentales en el revestimiento
(por ejemplo, durante la limpieza
con utensilios duros o al introducir
la cesta).

Puede evitar los dafios
introduciendo la cesta en el
recipiente correctamente. Si
introduce la cesta formando un
angulo, su lateral puede golpear la
pared del recipiente y provocar
que se desconchen pequefnos
trozos del revestimiento. Si esto
ocurre, debe saber que no es algo
nocivo, ya que todos los materiales
utilizados son seguros para la
alimentacion.

Sale humo blanco del aparato.

Estd cocinando ingredientes
grasientos.

Extraiga con cuidado el exceso de
aceite o grasa del recipientey, a
continuacién, siga cocinando.

El recipiente todavia contiene
restos de grasa de la Ultima vez.

El humo blanco se debe a los
restos de grasa que se calientan en
el recipiente. Limpie siempre a
fondo el recipiente y la cesta
después de cada uso.

El empanado, rebozado o
marinado no quedo bien adherido
a los alimentos.

Las pequenas particulas de
empanado pueden provocar el
humo blanco. Presione bien el
empanado o rebozado de los
alimentos para garantizar que
quede adherido.

El exceso de grasa salpica restos
de adobo, liquido o jugo de la
carne.

Seque bien los alimentos antes de
colocarlos en la cesta.

La pantalla de la Airfryer muestra
VEqT

El dispositivo esta roto o
defectuoso.

Pdngase en contacto con el
servicio técnico de Philips o con el
servicio de atencion al cliente de
Philips de su pafs.
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Posible causa

Espafiol 349

Solucion

Es posible que la Airfryer se
encuentre almacenada en un
lugar demasiado frio.

Si el dispositivo se ha guardado a
una temperatura ambiente baja,
deje que se caliente a temperatura
ambiente durante al menos

15 minutos antes de volver a
conectarlo.

Sien la pantalla sigue apareciendo
"E1", pdngase en contacto con el
servicio técnico de Philips o con el
servicio de atencion al cliente de
Philips de su pais.

La pantalla de la Airfryer muestra
"E4-E12".

Puede que el dispositivo no
funcione correctamente.

Pruebe a desenchufary volver a
enchufar el dispositivo. Si esto no
sirve de ayuda, pdngase en
contacto con el servicio técnico de
Philips o con el servicio de
atencion al cliente de Philips de su
pais.

Oigo un ruido extrafio que
proviene del interior del aparato.

El aparato cuenta con un
ventilador, necesario para
transportar el calor a los
alimentos, y también una bomba
de agua, necesaria para la funcion
de vapor del aparato.

Se trata de un ruido normal y
previsto. Si el ruido aumenta o
cambia claramente, pongase en
contacto con el centro de
asistencia de Philips para obtener
mas ayuda.

Hay agua en la cdmara de coccién
después de cocinar.

La Airfryer produce vapor durante
la coccion. El vapor se condensa
en los alimentos y en las paredes

interiores de la cdmara de coccién.

El agua condensada permanece
en la cdmara de coccién después
de cocinar.

Es normal que quede cierta
cantidad de agua en la cdmara de
coccién después de cocinar. Solo
tiene que limpiarla con un pafo
humedo que no sea abrasivo.

& parpadea siempre

No hay agua en el depdsito

Anada agua al depésito.

El depdsito de agua no se ha
colocado bien

Presione el depdsito de agua en la
ranura para fijarlo en sussitioy, a
continuacién, pulse el boton de
inicio/pausa.

Tubo de agua bloqueado

Pdngase en contacto con el
servicio de atencion al cliente de
su pais y solicite asistencia
adicional.

& siempre parpadea

Este es el recordatorio de
descalcificacion

Realice el proceso de
descalcificacion. Consulte el
capitulo "Descalcificacion".
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Problema

Posible causa

Solucion

Es posible que haya agua de
condensacion en la pared durante
la coccion al vapor, la limpieza con
vapor o la descalcificacién

Es normal que el vapor salga por
la salida de aire del lado derechoy
lo dirija hacia la pared por el
ventilador

Coloque el dispositivo a 20 cm de
la pared y no sitte la salida de aire
derecha del dispositivo
directamente delante del enchufe
para evitar un fallo eléctrico.

No coloque otros aparatos de
cocina cerca.

Utilice un pafo para secarlo.

Parece que el aparato pierde
liquido

Fuga por la parte interior del
dispositivo (fuga del tubo de
agua, etc.)

Dispositivo agrietado por la fuerza
externa o deformacion

Pdngase en contacto con el
servicio de atencion al cliente de
su pais y solicite asistencia
adicional.

Fuga del deposito de agua

Extraiga el depdsito de aguay
vuelva a instalarlo correctamente
Compruebe si hay grietas en el
deposito de agua, pdngase en
contacto con el servicio de
atencion al cliente de su pais

Vapor insuficiente

No hay suficiente agua en el
deposito

Compruebe el depdsito de agua
para asegurarse de que hay
suficiente agua.

El depdsito de agua no se ha
insertado correctamente

Presione el depdsito de agua en la
ranura para fijarlo en sussitioy, a
continuacion, pulse el boton de
inicio/pausa.

La entrada de agua de laranura
de la parte superior del aparato
estd sucia/obstruida

Limpie y enjuague la entrada de
agua.

Obstruccién del generador de
vapor o fuga del tubo de vapor

Si se ha utilizado durante mucho
tiempo, puede que sea necesario
eliminar los depdsitos de cal 'y
limpiar el generador de vapor.
Inicie el programa de
descalcificacion.

Si sigue sin funcionar, péngase en
contacto con el centro de atencién
al cliente
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Solucion

El ventilador o el motor no emiten
ningun sonido al iniciar el
programa de coccién al vapor,
vapory freir con aire, limpieza con
vapor, eliminacion de los depdsitos
de cal, pero laindicacién de
temperatura y tiempo esta
encendida y no parpadea

Es normal. El aparato funciona.

Espere mas de 20 segundos para
volver a comprobar el fendmeno.

Dispositivo colocado demasiado
cerca de los enchufes vacios

Agua de condensacién en el

enchufe vacio durante el cocinado
avapor, la limpieza con vapor o la
eliminacion de los depdsitos de cal

Se recomienda ajustar la posicion
del dispositivo o utilizar la cubierta
antipolvo del enchufe para evitar
la condensacion acumulada en los
enchufes vacios.
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Important

Lisez attentivement ces informations importantes avant d'utiliser I'appareil et
conservez-les pour un usage ultérieur.

Danger

- Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité d'une cuisiniére chaude a gaz ou
de tout type de cuisiniere électrique ou de plaques de cuisson électriques, ou
dans un four chaud.

- Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau et ne le rincez pas sous le robinet.

- Veillez a ne pas faire pénétrer d'eau ou d'autres liquides dans la friteuse afin
d'éviter tout risque d'électrocution.

- Mettez toujours les aliments a frire dans le panier afin d'éviter qu'ils entrent
en contact avec les résistances.

- Ne couvrez pas I'entrée et la sortie d'air pendant que I'appareil fonctionne.

- Neremplissez pas la cuve d'huile afin d'éviter tout risque d'incendie.

- N'utilisez pas I'appareil si la prise, le cordon d'alimentation ou I'appareil lui-
méme est endommagé.

- Ne touchez jamais I'intérieur de I'appareil pendant qu'il fonctionne.

- Assurez-vous toujours que le dispositif de chauffe est dégagé et exempt de
tout aliment.

- Avantl'utilisation initiale, le rangement du cordon doit étre monté sur
I'appareil. Ne retirez a aucun moment le rangement du cordon.

Avertissement

- Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par Philips,
son agent de maintenance ou d'autres personnes disposant des qualifications
appropriées afin d'éviter tout accident.

- Branchez I'appareil uniquement sur une prise secteur reliée a la terre,
protégée par un disjoncteur adapté.

- Assurez-vous toujours que la fiche est correctement insérée dans la prise
murale.

- Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé avec un minuteur externe ou un
systéeme de télécommande externe.

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans ou plus, des
personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles sont
réduites ou des personnes manquant d'expérience et de connaissances, a
condition que ces enfants ou personnes soient sous surveillance ou qu'ils
aient recu des instructions quant a |'utilisation sécurisée de I'appareil et qu'ils
aient pris connaissance des dangers encourus.

- Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et |'entretien ne
doivent pas étre réalisés par des enfants sauf s'ils sont agés de plus de 8 ans
et sous surveillance.

- Tenezl'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

- Ne placez pas I'appareil contre un mur ou contre d'autres appareils. Laissez
un espace libre d'au moins 15 cm a l'arriere, sur les cotés et au-dessus de
I'appareil. Ne placez jamais d'objets au-dessus de I'appareil.
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Lors de la cuisson a l'air chaud, de la vapeur brllante s'échappe des sorties
d'air. Gardez les mains et le visage a distance de la vapeur et des sorties d'air.
Faites également attention a la vapeur et a I'air chauds lorsque vous retirez la
cuve de l'appareil.

N'utilisez jamais d'aliments légers ou du papier sulfurisé dans I'appareil.

Les surfaces accessibles peuvent chauffer lorsque I'appareil fonctionne.
Conservation des pommes de terre : La température doit étre adaptée a la
variété des pommes de terre entreposées et doit étre supérieure a 6 °C pour
minimiser le risque d'exposition a I'acrylamide dans les aliments préparés.
Ne remplissez jamais la cuve d'huile.

Comme cet appareil Airfryer dispose de deux chambres de cuisson, sa
consommation électrique est importante. Ne faites pas fonctionner d'autres
appareils puissants sur le méme circuit en méme temps (par exemple :
bouilloires, grils électriques, etc.). Cela pourrait déclencher le disjoncteur de
votre installation domestique et la prise secteur utilisée ne serait plus
alimentée.

Cet appareil est concu pour étre utilisé a des températures ambiantes
comprises entre 5 °C et 40 °C.

Avant de brancher 'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur I'appareil
correspond a la tension supportée par le secteur local.

Tenez le cordon d'alimentation a I'écart des surfaces chaudes.

Ne placez jamais I'appareil sur des matériaux combustibles, comme une
nappe ou des rideaux, ou a proximité de ce type de matériaux.

N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles indiquées dans le présent
manuel et utilisez uniquement des accessoires Philips d'origine.

Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.

La cuve, le panier et les accessoires placés dans la chambre de cuisson sont
chauds pendant et apres |'utilisation de I'appareil. Manipulez-les toujours
avec précaution.

Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement toutes les pieces en
contact avec des aliments. Reportez-vous aux instructions du manuel
d'utilisation.

Lorsque vous cuisez des aliments a la vapeur, ouvrez le couvercle avec
prudence pour éviter que la vapeur ne vous brile.

Le compartiment inutilisé est chaud dés lors que I'autre compartiment
fonctionne.

Le compartiment ou la cavité inutilisés de I'appareil peuvent étre chauds
lorsque l'autre compartiment ou cavité sont utilisés. Il est conseillé de
maintenir tous les tiroirs en place méme en cas d'utilisation partielle et
d'ouvrir ou de retirer le tiroir uniquement lorsque cela est nécessaire pour le
remplir.

Ne placez pas la fenétre vapeur de I'appareil contre la prise électrique.

Attention

Cet appareil est destiné uniquement a un usage domestique normal. Il n'a
pas été congu pour une utilisation dans des environnements tels que des
cuisines destinées aux employés dans les entreprises, magasins et autres
environnements de travail. Il n'est pas non plus destiné a étre utilisé par des
clients dans des hotels, motels, chambres d'hdtes et autres environnements
résidentiels.
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Débranchez toujours I'appareil du secteur lorsqu'il n'est pas surveillé et avant
de I'assembler, de le démonter, de le ranger ou de le nettoyer.

Posez I'appareil sur une surface horizontale, plane et stable.

S'il est employé de maniére inappropriée, a des fins professionnelles ou semi-
professionnelles, ou en non-conformité avec les instructions du mode
d'emploi, la garantie devient caduque et Philips décline toute responsabilité
concernant les dégats occasionnés.

Confiez toujours I'appareil a un Centre Service Agréé Philips pour vérification
ou réparation. N'essayez jamais de réparer 'appareil vous-méme ; toute
intervention indue entraine I'annulation de la garantie.

Ne débranchez pas I'appareil aussit6t le processus de cuisson terminé.
Laissez I'appareil refroidir pendant environ 30 minutes avant de le nettoyer
ou de le manipuler.

Assurez-vous que les aliments cuits dans cet appareil sont dorés et non bruns
ou noirs.

Enlevez les résidus br(ilés. Ne faites pas frire de pommes de terre fraiches a
une température supérieure a 180 °C (pour minimiser la création
d'acrylamide).

Faites preuve de prudence lorsque vous nettoyez la partie supérieure de la
chambre de cuisson : la résistance, le bord des pieces métalliques et I'écran
protecteur sont brllants.

Assurez-vous toujours que les aliments sont parfaitement cuits dans I'Airfryer.
Faites preuve de prudence pour la cuisson d'aliments trés périssables lorsque
vous utilisez la fonction de fin synchronisée (les bactéries peuvent se
multiplier).

Faites preuve de prudence lorsque vous versez les aliments cuits et veillez a ne
pas laisser tomber les accessoires.

Le porte-cordon sert également d'espaceur en créant une distance entre
I'appareil et le mur, afin d'empécher une accumulation de chaleur a cet
endroit. Ne retirez jamais cet espaceur.

Lorsque l'icbne de détartrage s'allume, procédez au détartrage.

Placez I'appareil a 20 cm du mur et de maniere a ce que la sortie d'air ne se
trouve pas directement devant la prise secteur. Ne placez pas I'Airfryer a coté
d'un autre appareil de cuisson, prés d'un mur ou sous un placard de cuisine
car la vapeur pourrait se condenser et goutter des surfaces.

En utilisation normale, une bonne ventilation doit étre assurée autour du
produit.

Si de la condensation se forme a I'intérieur ou autour de la sortie de vapeur,
essuyez-la avec un chiffon doux et sec.

En cas de condensation sur une prise secteur inutilisée, il est recommandé de
modifier la position de 'appareil ou d'utiliser un cache-prise pour éviter que
de la condensation ne s'y forme.
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Recyclage

Ce symbole signifie que les produits électriques ne doivent pas étre jetés avec
les ordures ménageéres.

Respectez les régles en vigueur dans votre pays pour la mise au rebut des
produits électriques.

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires JWANEEA
se recyclent I €Y

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables relatives a
I'exposition aux champs électromagnétiques.

Garantie et assistance

Versuni offre une garantie de 2 ans sur ce produit a compter de sa date d'achat.
Cette garantie n'est pas valide si un défaut résulte d'une utilisation incorrecte ou
d'un mauvais entretien de |'appareil. Notre garantie n'a aucune incidence sur vos
droits légaux de consommateur. Si vous avez besoin d'informations
supplémentaires ou souhaitez invoquer la garantie, consultez notre site Web
www.philips.com/support.
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Félicitations et bienvenue dans la famille Philips !

Pour profiter pleinement de I'assistance que nous proposons, enregistrez votre
produit a I'adresse suivante : www.philips.com/welcome.

L'Airfryer a double panier et vapeur vous permet de préparer deux ingrédients
avec des méthodes de cuisson distinctes de maniére a ce qu'ils soient préts en
méme temps. Deux paniers pour frire, cuire au four, rétir et griller, le grand étant
également équipé pour la cuisson a la vapeur. Savourez des repas cuits a la
perfection grace aux technologies Rapid Air Plus et Air Steam.

En outre, cet Airfryer est équipé d'un programme de nettoyage automatique, tel
que le nettoyage vapeur et le détartrage. Le nettoyage vapeur permet d'éliminer
plus facilement les dépdts de graisse dans la grande cuve et autour du tube de
chauffe. La fonction de détartrage permet d'éliminer les dép6ts de calcaire dans
le circuit d'eau de I'appareil pour prolonger sa durée de vie.

L'appareil est accompagné de I'application HomelD qui vous guide étape par
étape et vous propose des centaines de plats appétissants aux réglages
spécifiques adaptés a votre Airfryer a double panier.

Téléchargez I'application grace au QR code de I'emballage.
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Description générale

Piéces principales

1 Couvercle du réservoir d'eau 8  Fond pour petite cuve

2 Indication de niveau d'eau maximal 9  Porte-cordon

3 Réservoird'eau 10 Cordon d'alimentation

4 Panneau de commande 11 Sorties d'air

5  Panier pour grande cuve 12 Kit petit-déjeuner (NA55X/03 uniquement)

6  Grande cuve 13 Double niveau avec brochettes (NA55X/04
uniguement)

7  Petite cuve
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Panneau de commande

a Bouton de marche/arrét

b Fonction de durée

¢ Bouton Retour

d Bouton marche/pause

Boutons de commande de la petite cuve

e Bouton de la petite cuve

f Bouton de rappel de secouage

g Boutons de commande de la température

h Boutons de commande de la durée de cuisson
Boutons de commande de la grande cuve

i Bouton de la grande cuve

j Bouton de rappel de secouage

k Bouton de la fonction de cuisson a I'air
Bouton de la fonction de cuisson vapeur et air
Bouton de la fonction de cuisson vapeur
Bouton de la fonction de nettoyage vapeur
Boutons de commande de la température
Boutons de commande de la durée de cuisson
Boutons de présélection

Indicateur d'absence d'eau

Icdne de rappel de détartrage

V‘“Q‘OOSB
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Description des fonctions

{

Réservoir d'eau

Cette friteuse saine est dotée d'un réservoir d'eau situé sur le dessus de l'appareil.
L'indication de niveau d'eau MAX, visible depuis 'avant et I'arriére, correspond a environ
800 ml. Pour éviter les fuites d'eau, ne dépassez pas ce niveau.

Pour éviter les éclaboussures, tenez le réservoir d'eau a deux mains pendant le remplissage
et fermez le couvercle avant de le déplacer. Videz le réservoir d'eau apres chaque cycle de
cuisson pour éviter I'accumulation de calcaire.

Fonction de durée

Synchronise automatiquement les cuisson des deux cuves pour qu'elles s'achevent en méme
temps, méme si les durées de cuisson sont différentes.

Bouton de retour

Utilisez le bouton de retour si vous avez malencontreusement sélectionné la mauvaise
présélection ou fonction.

Rappel de secouage

Appuyez sur le bouton de rappel de secouage pour activer ou désactiver les alertes qui vous
rappellent de secouer ou de retourner vos aliments deux fois pendant la cuisson pour des
résultats plus homogénes. Vous entendrez un signal sonore et verrez une icéne de secouage
clignoter a c6té de I'affichage de la durée.

Fonction de cuisson a l'air

La technologie Rapid Air Plus avec design unique en forme d'étoile fait circuler I'air chaud
autour des ingrédients, de maniere a obtenir une cuisson uniforme jusqu'au coeur, pour des
plats maison délicieux.

Fonction de cuisson vapeur et air

Pour la grande cuve uniquement : Obtenez la tendreté de la cuisson vapeur avec le
croustillant de la cuisson a I'air chaud grace aux technologies Rapid Air Plus et Air Steam.

Fonction de cuisson vapeur

Pour la grande cuve uniquement : La technologie Air Steam assure une bonne injection de
vapeur pour vos légumes, poisson, raviolis et autres. Résultat : des aliments tendres sans étre
détrempés et une texture fine.

>ODO OVWE

Icone de l'indicateur d'absence d'eau

Il s'agit de I'icone sur I'affichage numérique de droite. Lorsqu'elle clignote en émettant un
signal sonore, cela indique qu'il n'y a pas d'eau dans le réservoir ou que le réservoir n'est pas
placé correctement. Remplissez le réservoir d'eau et placez-le correctement, puis appuyez sur
le bouton arrét/marche et I'indicateur s'éteindra.
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Fonction de nettoyage vapeur

Pour la grande cuve uniquement : Appuyez une fois sur le bouton de nettoyage vapeur pour
démarrer le nettoyage de la cuve de droite et faciliter I'élimination des résidus gras dans la
cuve et autour du dispositif de chauffe. Reportez-vous au chapitre « Nettoyage — Nettoyage
a lavapeur » pour plus de détails.

A

>4

Fonction de détartrage

Pour la grande cuve uniquement : maintenez enfoncé le bouton de nettoyage vapeur@
pendant au moins 3 secondes jusqu'a ce que l'icone de détartrage clignote. Reportez-vous
au chapitre « Nettoyage — Détartrage » pour plus de détails.

OIIONC)

Interruption de la cuisson

Appuyez sur le bouton de marche/pause ou réinsérez la cuve ou le panier pour reprendre la
cuisson.

®

Présélections

Les présélections ci-dessous sont des programmes de cuisson qui recommandent
une température et une durée de cuisson en fonction de la quantité d'aliments.
Pour plus de détails, reportez-vous au chapitre « Utilisation d'une présélection ».

© @ W @ &

En-cas surgelés

Steak Pommes de Végan Pilons de poulet Poisson
terre fraiches

o]

®

® © @&
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Pain Muffin/ Réchauffage Raviolis
Gateau

Bruit de I'appareil

L'appareil produit un peu de bruit lorsqu'il fonctionne. Ce bruit émis par la
pompe et le ventilateur est normal.

Alertes sonores

Vous entendrez de temps en temps des signaux sonores, notamment a la fin
d'une cuisson ou lorsqu'une action est requise pendant la cuisson (par exemple
secouer ou tourner les aliments).
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Avant la premieére utilisation

Important

Lors de la premiére utilisation, I'Airfryer peut produire de la fumée et
une odeur. Celles-ci devraient se dissiper en quelques minutes.

Avant la premiére cuisson, reportez-vous au chapitre « Nettoyage » pour
nettoyer soigneusement I'appareil.

1 Retirez tous les emballages de I'appareil.
2 Le cas échéant, retirez tous les autocollants et étiquettes de I'appareil.
3 Nettoyez soigneusement I'appareil avant la premiére utilisation (voir le
chapitre « Nettoyage »).
4 Fixez le porte-cordon en le clipsant dans la zone indiquée a l'arriere de
I'appareil.
Attention
- Le porte-cordon sert également d'espaceur en créant une distance
entre |'appareil et le mur, afin d'empécher une accumulation de
chaleur a cet endroit.
Attention

Cette friteuse saine fonctionne avec de I'air chaud. Ne remplissez pas la
cuve d'huile, de graisse de friture, ni d'aucun autre liquide.

Ne touchez pas les surfaces chaudes. Manipulez la cuve chaude avec des
gants de cuisine.

Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

Lors de la premiére utilisation, de la fumée peut se dégager de cet
appareil. Ce phénoméne est normal.

Il n'est pas nécessaire de préchauffer I'appareil.

Préparations avant la premiere utilisation

Placez I'appareil sur une surface horizontale, stable, plane et résistante a la
chaleur.

Remarque

En cours de fonctionnement, de la vapeur brilante s'échappe de la sortie
d'air. Gardez les mains et le visage a distance de la vapeur et de la sortie.
Placez I'appareil a 20 cm du mur et de maniere a ce que la sortie d'air ne se
trouve pas directement devant la prise secteur.
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Ne posez rien sur le dessus ni les cotés de 'appareil. Cela pourrait entraver la
circulation de I'air et affecter le résultat de friture.

Ne placez pas I'Airfryer a coté d'un autre appareil de cuisson, pres d'un mur
ou sous un placard de cuisine car la vapeur pourrait se condenser et goutter
des surfaces.

En utilisation normale, une bonne ventilation doit étre assurée autour du
produit.

En cours de fonctionnement, de la vapeur brilante s'échappe de la sortie
d'air. Gardez les mains et le visage a distance de la vapeur et de la sortie.
Placez I'appareil a 20 cm du mur et de maniere a ce que la sortie d'air ne se
trouve pas directement devant la prise secteur.
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Instructions
Il existe différentes fonctions de cuisson pour les cuves gauche et droite.
Sélectionnez la cuve adaptée a la fonction de cuisson souhaitée.
Mode de cuisson
Cuisson a l'air Cuisson vapeuret  Cuisson vapeur
air
Petite cuve

O

Grande cuve

@ ;
m

© 0 @
v X X
v Vv Vv

Avant d'utiliser la fonction de cuisson vapeur ou la fonction de cuisson vapeur et
air, assurez-vous qu'il y a suffisamment d'eau dans le réservoir et ne dépassez
pas l'indication de niveau d'eau MAX sur le réservoir d'eau.

Videz le réservoir d'eau apres la cuisson.

Utilisation des deux cuves

Cuisson avec fonction de durée

Sivous cuisez deux aliments en optant pour des fonctions, des températures et
des durées différentes, utilisez la Fonction de durée pour terminer les deux
cuissons en méme temps.

1 Branchez la fiche sur la prise murale.



366 Francais

2 Retirez les deux cuves de I'appareil en tirant sur la poignée.

3 Placez le fond dans la petite cuve.

4 Placez le panier dans la grande cuve.
Remarque

- Assurez-vous que les languettes du panier sont correctement positionnées
a droite et a gauche lorsque vous I'insérez dans la cuve. Si vous le tournez
malencontreusement de 90 degrés, le panier ne rentrera pas dans la cuve.
- Il'est normal de devoir forcer [égérement pour insérer le panier dans la
cuve.
5 Disposez les aliments dans les paniers.

6 Replacez les cuves dans I'Airfryer.

Attention

- Ne touchez pas la cuve ou le panier pendant que I'appareil fonctionne
ou refroidit, car ils peuvent étre trés chauds.

7 Appuyez sur le bouton de marche/arrét pour allumer l'appareil.
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8 Sélectionnez la petite cuve.

L'indicateur de durée et de température sur le coté gauche commence a
clignoter.

9 Appuyez sur le bouton d'augmentation/diminution de la température et sur
le bouton d'augmentation/diminution de la durée pour choisir la durée et la
température souhaitées.

fﬁ 10 Sélectionnez la grande cuve.

ﬁﬁ 11 Sélectionnez la fonction de cuisson souhaitée : cuisson a |'air, cuisson vapeur

ou cuisson vapeur et air.
Avant de sélectionner la fonction de cuisson vapeur ou la fonction de cuisson

- vapeur et air, remplissez le réservoir d'eau jusqu'au niveau MAX.

ﬁﬁ 12 Appuyez sur le bouton d'augmentation/diminution de la température et sur
le bouton d'augmentation/diminution de la durée pour choisir la durée et la

température souhaitées.
v/ v Sivous sélectionnez les fonctions de cuisson vapeur ou de cuisson vapeur et
NV air, vous pouvez régler la température de cuisson. Pour la fonction de cuisson
®o . @@ 6 vapeur, la température est fixée a 100 °C et n'est pas réglable.

T Reportez-vous au tableau des aliments du chapitre « Cuisson dans une seule
—— cuve » suggérant des quantités, températures et durées de cuisson.
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ﬁﬁ 13 Appuyez sur le bouton de rappel de secouage pour recevoir un rappel de

secouage de vos aliments pendant la cuisson.

14 Appuyez sur le bouton de la fonction de durée pour vous assurer que les deux
cuissons se terminent en méme temps.

Si vous cuisez deux aliments en utilisant des fonctions, des températures et
des durées de cuisson différentes mais qu'il n'est pas nécessaire qu'ils soient
préts en méme temps, vous pouvez ignorer cette étape.

Pendant la cuisson, si vous ajustez la durée pour une cuve, la Fonction de
durée sera désactivée et les deux cuves fonctionneront séparément. Pour
réactiver la Fonction de durée, appuyez sur le bouton de marche/pause.
Appuyez ensuite sur le bouton de la Fonction de durée qui s'affiche. Enfin,
pour reprendre la cuisson, appuyez de nouveau sur le bouton de
marche/pause.

15 Appuyez sur le bouton de marche/pause pour lancer la cuisson.

16 Lorsque vous entendez le signal sonore du rappel de secouage, retirez la cuve
contenant le panier et secouez-la au-dessus de |'évier. Ensuite, réinsérez la
cuve dans 'appareil.
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17 Lorsque vous entendez la sonnerie du minuteur, cela signifie que le temps de
cuisson défini s'est écoulé.

18 Retirez les cuves et vérifiez que les aliments sont cuits.
Si les aliments ne sont pas encore cuits, réinsérez la cuve dans I'Airfryer et
ajoutez quelques minutes de temps de cuisson.

19 Retirez délicatement les ingrédients (frites, par exemple) de la cuve a l'aide
d'une pince de cuisine.

Remarque

- Pour mettre en pause les deux cuves, appuyez sur le bouton de
marche/pause. Appuyez a nouveau sur ce bouton pour poursuivre la
cuisson dans les deux cuves.

- Pour ne mettre en pause qu'une seule cuve, sélectionnez-la d'abord, puis
appuyez sur le bouton de marche/pause. Appuyez a nouveau sur ce
bouton pour poursuivre la cuisson dans cette cuve.

- Vous pouvez utiliser une présélection pour une cuve et des réglages
manuels pour I'autre.

- L'appareil s'arréte automatiquement lorsque vous retirez une cuve et
reprend la cuisson lorsque vous la remettez en place.

Pour obtenir des instructions sur les différentes fonctions de cuisson, reportez-
vous aux sections correspondantes du chapitre « Cuisson dans une seule cuve ».
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Cuisson dans une seule cuve

Si vous souhaitez cuire a l'air une petite quantité d'aliments, optez pour la petite
cuve @.

Si vous souhaitez cuire a l'air, a la vapeur, combiner les deux, ou encore cuire a la
vapeur une grande quantité d'aliments, optez pour la grande cuve ®.

Les instructions ci-dessous concernent la grande cuve.

Remarque

- Utilisez une pince pour sortir les aliments volumineux ou fragiles.

- Selon l'ingrédient, videz soigneusement I'excés d'huile ou de graisse de la
cuve apres chaque fournée ou avant de secouer ou de replacer le panier.
Placez le panier sur une surface résistant a la chaleur et portez des gants de
cuisine lorsque vous versez I'excédent d'huile ou de graisse. Replacez ensuite
le panier dans la cuve.

Fonction de cuisson a l'air

Cuisson a I'air dans la grande cuve avec le tableau des aliments
1 Branchez la fiche sur la prise murale.

2 Retirez la grande cuve avec le panier de I'appareil en tirant sur la poignée.

3 Placez le panier dans la grande cuve.
4 Mettez les aliments dans le panier.

Remarque

- L'Airfryer permet de préparer une grande variété d'aliments. Consultez le
« Tableau des aliments » pour connaitre les bonnes quantités et les temps
de cuisson approximatifs.

- Ne dépassez pas la quantité indiquée dans le tableau des aliments et ne
remplissez pas excessivement le panier car cela pourrait affecter la qualité
finale.
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5 Remettez la cuve dans I'Airfryer.

Attention

- Ne touchez pas la cuve ou le panier pendant que I'appareil fonctionne
ou refroidit, car ils peuvent étre trés chauds.

6 Appuyez sur le bouton de marche/arrét pour allumer I'appareil.

fﬁ 7 Sélectionnez la grande cuve.

8 Sélectionnez le bouton de la fonction de cuisson a I'air.

L'indicateur de durée et de température sur le coté droit commence a
clignoter.

9 Appuyez sur le bouton d'augmentation/diminution de la température et sur
le bouton d'augmentation/diminution de la durée pour choisir la durée et la
température souhaitées (reportez-vous au « Tableau des aliments »).
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ﬁﬁ 10 Appuyez sur le bouton de rappel de secouage pour recevoir un rappel de

secouage de vos aliments pendant la cuisson s'ils ont besoin d'étre secoués
ou retournés (reportez-vous au « Tableau des aliments »).

11 Appuyez sur le bouton de marche/pause pour lancer la cuisson.
L'affichage de la température et de la durée de cuisson cesse de clignoter.

Remarque

- Les secondes sont décomptées pendant la derniére minute de cuisson.
- Vous pouvez modifier les réglages de cuisson a tout moment au cours du

’_Jff processus de cuisson en cliquant sur les boutons d'augmentation ou de

L

diminution.

((.)) 12 Lorsque vous entendez le signal sonore du rappel de secouage, retirez la cuve
' contenant le panier et secouez-la au-dessus de I'évier. Ensuite, réinsérez la
~ )
NS

| ~— cuve dans l'appareil.

13 Lorsque vous entendez la sonnerie du minuteur, cela signifie que le temps de
cuisson défini s'est écoulé.
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14 Retirez la cuve et vérifiez que les aliments sont cuits.

Attention

- Lacuve de I'Airfryer est chaude aprés la cuisson. Placez toujours la
cuve que vous avez retirée de |'appareil sur une surface résistant a la
chaleur (dessous de plat ou autre).

Remarque

- Siles aliments ne sont pas encore cuits, réinsérez la cuve dans I'Airfryer et
ajoutez quelques minutes de temps de cuisson.

15 Retirez délicatement les ingrédients (frites, par exemple) de la cuve a l'aide
d'une pince de cuisine.

Attention

- N'inclinez pas la cuve lorsque vous retirez les ingrédients, car le
panier pourrait s'en échapper.

- Une fois la cuisson terminée, la cuve, le panier, l'intérieur de I'appareil
et les ingrédients sont chauds. En fonction du type d'aliments placés
dans I'Airfryer, de la vapeur peut s'échapper de la cuve.

Tableau des aliments — grande cuve

La durée de cuisson indiquée dans le tableau est recommandée pour les
ingrédients frais. Si les résultats ne sont pas ceux attendus, ajustez le temps de

cuisson.
Ingrédients Quantité de Température Temps (min) Remarque
nourriture

Frites surgelées 8009/ 280z 200°C 28-31 Secouez, retournez

fines (7x7 mm / ou mélangez 2 fois

0,3 x 0,3 pouce) en cours de cuisson

Frites maison 8009/ 280z 180 °C 30-40 Secouez, retournez

(10x 10 mm / ou mélangez 2 fois

0,4x0,4 pouce en cours de cuisson

d'épaisseur)

Nuggets de poulet 6009/ 210z 200 °C 10-20 Secouez, retournez,

surgelés ou mélangez a mi-
cuisson

Rouleaux de 600g/ 210z 200 °C 18-24 Secouez, retournez,

printemps surgelés ou mélangez a mi-
cuisson

Hamburger (environ 4 steaks hachés 200 °C 15-20 Retournez a mi-

1509/ 502) cuisson

Pain de viande 1200g/42 o0z 150 °C 55-60 Utilisez I'accessoire
de cuisson

Cotelettes 4 cOtelettes 200 °C 15-20 Secouez, retournez,

désossées (environ ou mélangez a mi-

1509/ 5 02z) cuisson
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Saucisses fines 10 pieces 200 °C 11-15 Secouez, retournez,

(environ 509/ ou mélangez a mi-

1,8 02) cuisson

Pilons de poulet 10 pieces 180 °C 27-32 Secouez, retournez,

(environ 125 g/ ou mélangez a mi-

4,5 0z) cuisson

Blanc de poulet 5 pieces 180 °C 15-25 Retournez a mi-

(environ 160 g / cuisson

6 07)

Poulet entier 1200g/42o0z 180 °C 50-60

Poisson entier 3 poissons 180 °C 20-25

(environ 300-400 g

/11-14 02)

Filet de poisson 5 pieces 160 °C 25-32

(environ 200 g/

7 0z)

Mélange de 1000g/350z 180 °C 18-23 Réglez le temps de

légumes (hachés cuisson selon vos

grossierement) préférences
Secouez, retournez
ou mélangez a mi-
cuisson

Muffins (environ 9 pieces 160 °C 13-15 Utilisez les moules a

509/ 1,802z) muffin

Gateau 500g/ 180z 140 °C 35-40 Utilisez le bac de
cuisson XL Vérifiez
la cuisson avant de
sortir le gateau

Pain / petits pains 6 pieces 200 °C 6-8

précuits (environ
60g/202z)




Francais 375

Végan (en-cas 12 pieces 180°C 12-15 Secouez, retournez

végans frais comme ou mélangez

les falafels) 2-3 fois en cours de
cuisson

Pain maison 550g/28o0z 150 °C 33-35 Utilisez le bac de

cuisson XL

La pate a pain doit
étre d'une forme
aussi plate que
possible pour éviter
que le pain ne
touche la résistance
lorsqu'il gonfle.
Vérifiez la cuisson
avant de sortir le
pain
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Tableau des aliments — petite cuve

La durée de cuisson indiquée dans le tableau est recommandée pour les
ingrédients frais. Si les résultats ne sont pas ceux attendus, ajustez le temps de

cuisson.
Ingrédients Quantité de Température Temps (min) Remarque
nourriture

Frites surgelées 300g/ 110z 200 °C 28-30 Secouez, retournez

fines (7 x7 mm / ou mélangez

0,3 x 0,3 pouce) 2-3 fois en cours de
cuisson

Frites maison 300g/ 110z 180 °C 30-38 Secouez, retournez

(10x 10 mm / ou mélangez

0,4 x 0,4 pouce 2-3 fois en cours de

d'épaisseur) cuisson

Nuggets de poulet 3009/ 110z 200 °C 20-22 Secouez, retournez,

surgelés ou mélangez a mi-
cuisson

Rouleaux de 300g/ 110z 200 °C 20-23 Secouez, retournez,

printemps surgelés ou mélangez a mi-
cuisson

Hamburger (environ 300g/ 110z 200 °C 21-24 Retournez a mi-

1509/ 5 02z) cuisson

Cotelettes 300g/ 110z 200 °C 20-22 Secouez, retournez,

désossées (environ ou mélangez a mi-

1509/ 5 02z) cuisson

Saucisses fines 6 pieces 200 °C 13-17 Secouez, retournez,

(environ 50 g/ ou mélangez a mi-

1,8 0z) cuisson

Pilons de poulet 5 pieces 180 °C 28-30 Secouez, retournez,

(environ 125 g/ ou mélangez a mi-

4,5 0z) cuisson

Blanc de poulet 3 pieces 180 °C 20-25 Retournez a mi-

(environ 160 g / cuisson

6 0z)

Poisson entier 1 piece 180 °C 24-26

(environ 300-400 g

/11-14 0z2)

Filet de poisson 2 pieces 160 °C 25-32

(environ 200 g /
7 0z)
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Mélange de 400g/ 140z 180 °C 12-25 Réglez le temps de
légumes (hachés cuisson selon vos
grossierement) préférences

Secouez, retournez,
ou mélangez a mi-

cuisson
Muffins (environ 6 pieces 160 °C 19-25 Utilisez les moules a
50g/1,802z) muffin
Pain / petits pains 3 pieces 200 °C 6-8
précuits (environ
60g/202z)
Végan (en-cas 12 piéces 190 °C 15-18 40 g pour chaque
végans frais comme piéce
les falafels) En-cas végans frais

comme les falafels

Secouez, retournez
ou mélangez

2-3 fois

en cours de cuisson

Cuisson a l'air avec une présélection dans la grande cuve

1 Suivez les étapes 1 a 8 du chapitre « Cuisson a I'air dans la grande cuve avec le
tableau des aliments ».

2 Sélectionnez la présélection.
Conseil :

- Pour passer a une autre présélection, appuyez sur le bouton de retour ou
désélectionnez le bouton de présélection et sélectionnez la présélection
souhaitée.

3 Démarrez le processus de cuisson en appuyant sur le bouton de
marche/pause.

L'indicateur de température et de temps cesse de clignoter.

Consultez le tableau ci-dessous pour connaitre la quantité d'aliments
recommandée en fonction du temps de cuisson par défaut.
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Présélection — grande cuve

La durée de cuisson indiquée dans le tableau est recommandée pour les
ingrédients frais. Si les résultats ne sont pas ceux attendus, ajustez le temps de

cuisson.
Présélec- Icon- Quantité Tempéra- Temps (par Remarque
tions e de ture (par défaut)
nourri- défaut)
ture
En-cas 800g/ 200 °C 28 min - En-cassurgelés a base de pommes de
surgelés a 28 0z terre tels que les frites, potatoes,
base de pommes de terre gaufrées, etc.
pommes de Le rappel de secouage est activé par
terre défaut et vous invite a secouer la cuve
deux fois pendant la cuisson.
Steak (bceuf 6009/ 200 °C 20 min - Tranches de 2-2,5 cm d'épaisseur,
et cOtes de @ 210z 200 g / 7 oz par tranche.
porc)
Végan (en-cas 12 pieces 180 °C 12 min - 40 g pour chaque piece
végans frais En-cas végans frais comme les falafels
comme les Secouez, retournez ou mélangez
falafels) 2-3 fois en cours de cuisson
Pommes de C-q 8009/ 180 °C 30 min - Utilisez des pommes de terre a chair
terre fraiches ‘1) 280z farineuse
- Coupez-les en dés
- Faites tremper 30 minutes dans |'eau,
séchez et ajoutez V4 a 1 cuillérée a
soupe d'huile
- Lerappel de secouage est activé par
défaut et vous invite a secouer la cuve
deux fois pendant la cuisson.
Pilons de 8a 180 °C 32 min - 120-130g/ 4-5 oz par pilon
poulet 10 pilons - Secouez, retournez, ou mélangez en
(volaille) cours de cuisson
Poisson 60049/ 180 °C 23 min - Poisson entier avec la peau, environ
(poisson et 210z 3009/ 110z
fruits de mer)
Légumes 10009/ 180 °C 22 min - Grossierement coupés
350z - Mélange de légumes (aubergine,
courgette, poivron, oignon)
Gateau 8009/ 140 °C 35 min - Utilisez I'accessoire de cuisson XL
@ 350z (199 x 189 x 80 mm) pour la grande

cuve
- Utilisez des moules a muffins pour le
petit panier
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Présélec- Icon- Quantité Tempéra- Temps (par Remarque
tions e de ture (par défaut)
nourri- défaut)
ture
Pain 5009 180 °C 35 min Utilisez le bac de cuisson XL
La pate a pain doit étre d'une forme
aussi plate que possible pour éviter
que le pain ne touche la résistance
lorsqu'il gonfle.
Vérifiez la cuisson avant de sortir le
pain
160 °C 5 min Réglez la durée en fonction de

Réchauffage @

I'aliment et de la quantité

Présélection - petite cuve

La durée de cuisson indiquée dans le tableau est recommandée pour les
ingrédients frais. Si les résultats ne sont pas ceux attendus, ajustez le temps de

cuisson.
Présélec- Icon- Quantité Tempéra- Temps (par Remarque
tions e de ture (par défaut)
nourri- défaut)
ture

En-cas 3009/ 200 °C 30 min En-cas surgelés a base de pommes de

surgelés a 110z terre tels que les frites, potatoes,

base de pommes de terre gaufrées, etc.

pommes de Le rappel de secouage est activé par

terre défaut et vous invite a secouer la cuve
deux fois pendant la cuisson.

Steak (bceuf 400g/ 200 °C 22 min Tranches de 2-2,5 cm d'épaisseur,

et cotes de @ 14 oz 200 g / 7 oz par tranche

porc)

Végan (en-cas 8 pieces 190 °C 15 min 40 g pour chaque piece

végans frais En-cas végans frais comme les falafels

comme les Secouez, retournez ou mélangez

falafels) 2-3 fois en cours de cuisson

Pommes de (q 300g/ 180 °C 35 min Utilisez des pommes de terre a chair

terre fraiches ‘@) 110z farineuse
Coupez-les en dés
Faites tremper 30 minutes dans I'eau,
séchez et ajoutez V4 a 1 cuillérée a
soupe d'huile
Le rappel de secouage est activé par
défaut et vous invite a secouer la cuve
deux fois pendant la cuisson.

180 °C 36 min 120-130 g / 4-5 oz par pilon

Pilons de 4-5 pilons
poulet

(volaille)

Secouez, retournez, ou mélangez en
cours de cuisson
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Présélec- Icon- Quantité Tempéra- Temps (par Remarque
tions e de ture (par défaut)
nourri- défaut)
ture
Poisson 3009/ 180 °C 25 min - Poisson entier avec la peau, environ
(poisson et 110z 300g/ 110z
fruits de mer)
Légumes 400 g 180 °C 25 min - Grossierement coupés
- Mélange de légumes (aubergine,
courgette, poivron, oignon)
Gateau 6pics 150 °C 20 min - Utilisez des moules a muffins pour le
@ petit panier
Pain @ 3009 160 °C 40 min - Utilisez un accessoire de cuisson
Réchauffage = 170 °C 6 min - Réglezla durée en fonction de
I'aliment et de la quantité

Conseil : Maintien au chaud

- Vous pouvez maintenir vos aliments au chaud dans I'Airfryer en réglant la
température sur 80 degrés et sélectionnant la durée correspondant au
temps pendant lequel vous souhaitez que les aliments restent chauds.
Nous vous recommandons de ne pas garder vos aliments au chaud
pendant plus de 30 minutes car la qualité de la nourriture pourrait s'en
ressentir.

- Sides aliments tels que des frites ramollissent trop en mode de maintien
au chaud, réduisez la durée de maintien au chaud en éteignant I'appareil
plus tot ou redonnez-leur du croustillant en les repassant pendant
2-3 minutes a une température de 180° C.

Fonction de cuisson vapeur et air

Cuisson vapeur et air avec le tableau des aliments
T 1 Retirez le réservoir d'eau de l'appareil.
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2 Remplissez le réservoir d'eau.
Ne dépassez jamais l'indication de niveau d'eau MAX.

3 Fixez le couvercle sur le réservoir d'eau pour éviter toute fuite d'eau.

4 Placez le réservoir d'eau dans le renfoncement sur la face supérieure de
I'appareil et appuyez pour le fixer.
Si le réservoir d'eau n'est pas placé correctement, I'eau n'atteint pas le
générateur de vapeur. Dans ce cas, I'icone d'absence d'eau  clignote, et le
ventilateur ainsi que le moteur peuvent produire des bruits étranges. Il est
alors possible que la fonction de cuisson vapeur et air se désactive.

5 Branchez la fiche sur la prise murale.

6 Retirez la grande cuve avec le panier de I'appareil en tirant sur la poignée.
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7 Placez le panier dans la grande cuve.
8 Mettez les aliments dans le panier.
Remarque
- L'Airfryer permet de préparer une grande variété d'aliments. Consultez le
tableau des aliments pour connaitre les bonnes quantités et les temps de
cuisson approximatifs.
- Ne dépassez pas la quantité indiquée dans le tableau des aliments et ne
remplissez pas excessivement le panier car cela pourrait affecter la qualité
finale.

9 Remettez la cuve dans |'Airfryer.
Attention

- Ne touchez pas la cuve ou le panier pendant que I'appareil fonctionne
ou refroidit, car ils peuvent étre trés chauds.

ﬁ——ﬁ 10 Appuyez sur le bouton de marche/arrét pour allumer 'appareil.

fﬁ 11 Sélectionnez la grande cuve.

ﬂ 12 Sélectionnez la fonction de cuisson vapeur et air.
L'indicateur de durée et de température sur le coté droit commence a

clignoter.
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ﬁﬁ 13 Appuyez sur le bouton d'augmentation/diminution de la température et sur
le bouton d'augmentation/diminution de la durée pour choisir la durée et la

température souhaitées (reportez-vous au « Tableau des aliments » ci-
L
D)

dessous).
' - 200 g 5

ﬁ

ﬁﬁ 14 Appuyez sur le bouton de rappel de secouage pour recevoir un rappel de

secouage de vos aliments pendant la cuisson si nécessaire.

-

15 Appuyez sur le bouton de marche/pause pour lancer la cuisson.
L'indicateur de température et de temps cesse de clignoter.

Remarque

PN - Les secondes sont décomptées pendant la derniére minute de cuisson.
@ - Silatempérature et la durée de cuisson sont fixes et ne clignotent pas,
J cela signifie que I'appareil fonctionne normalement. Apres 20 secondes de
cuisson, vous entendrez le moteur/ventilateur et vous verrez de la vapeur
sortir de l'arriere de la machine.

- Vous pouvez modifier les réglages de cuisson a tout moment au cours du
processus de cuisson en cliquant sur les boutons d'augmentation ou de
diminution.

16 Lorsque vous entendez le signal sonore du rappel de secouage, retirez la cuve

contenant le panier et secouez-la au-dessus de |'évier. Ensuite, réinsérez la
cuve dans 'appareil.
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17 Lorsque vous entendez la sonnerie du minuteur, cela signifie que le temps de
cuisson défini s'est écoulé.

18 Retirez la cuve et vérifiez que les aliments sont cuits.

Attention

- Lacuve de I'Airfryer est chaude aprés la cuisson. Placez toujours la
cuve que vous avez retirée de I'appareil sur une surface résistant a la
chaleur (dessous de plat ou autre).

Remarque
- Siles aliments ne sont pas encore cuits, réinsérez la cuve dans I'Airfryer et
ajoutez quelques minutes de temps de cuisson.

19 Retirez délicatement les ingrédients de la cuve a l'aide d'une pince de cuisine.

Attention

- N'inclinez pas la cuve lorsque vous retirez les ingrédients, car le
panier pourrait s'en échapper et de |I'eau pourrait éclabousser.

- Une fois la cuisson terminée, la cuve, le panier, l'intérieur de I'appareil
et les ingrédients sont chauds. En fonction du type d'aliments placés
dans I'Airfryer, de la vapeur peut s'échapper de la cuve.
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Ingrédients Quantité de Température Temps (min) Remarque
nourriture

Dés de pommesde 8009/ 280z 180 °C 26-35 Secouez, retournez

terre fraiches ou mélangez 2 fois
en cours de cuisson

Pilons de poulet 10 pieces 180 °C 27-30 Secouez, retournez,

(environ 125 g/ ou mélangez a mi-

4,5 0z) cuisson

Blanc de poulet 4 pieces 160 °C 20-22 Ajoutez 10 g d'huile

(environ 200 g) de colza

Poisson entier 3 pieces 200 °C 18-21 Secouez, retournez,

(environ 300-400 g ou mélangez a mi-

/11-14 0z) cuisson

Filet de poisson 5 pieces 160 °C 20-21 Ajoutez 10 g d'huile

(environ 200 g / de colza

7 0z)

Mélange de 1000g/350z 200 °C 19-21 Réglez le temps de

l[égumes cuisson selon vos
préférences
Secouez, retournez
ou mélangez 2 fois
en cours de cuisson

Chou-fleur 6009/ 210z 160 °C 19-21 Secouez, retournez
ou mélangez 2 fois
en cours de cuisson
10 g d'huile de
colza

Carottes 6009/ 210z 180 °C 19-21 Secouez, retournez

ou mélangez 2 fois
en cours de cuisson
10 g d'huile de
colza
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Pain maison 5509/ 190z 180 °C 30-35 Utilisez le bac de
cuisson XL
La pate a pain doit
étre d'une forme
aussi plate que
possible pour éviter
que le pain ne
touche la résistance
lorsqu'il gonfle.
Vérifiez la cuisson
avant de sortir le
pain

Raviolis 4009/ 140z 160 °C 15-18

Poulet entier 1200g/42o0z 180 °C 50-60

Cuisson vapeur et air avec présélection

1 Suivez les étapes 1 a 12 du chapitre « Fonction de cuisson vapeur et air —
Cuisson vapeur et air avec le tableau des aliments ».

N 2 Sélectionnez la présélection.

Astuce

o« - Pour passer a une autre présélection, appuyez sur le bouton de retour ou
désélectionnez le bouton de présélection et sélectionnez la présélection
souhaitée.

3 Démarrez le processus de cuisson en appuyant sur le bouton de
marche/pause.

L'indicateur de température et de temps cesse de clignoter.

Tableau des présélections

La durée de cuisson indiquée dans le tableau est recommandée pour les
ingrédients frais. Si les résultats ne sont pas ceux attendus, ajustez le temps de
cuisson.
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Remarque

8009/
28 0z

Utilisez des pommes de terre a chair
farineuse

Coupez-les en dés

Faites tremper 30 minutes dans I'eau,
séchez et ajoutez V4 a 1 cuillérée a
soupe d'huile

Le rappel de secouage est activé par
défaut et vous invite a secouer la cuve
deux fois pendant la cuisson.

8a
10 pilons

120-130 g / 4-5 oz par pilon
Secouez, retournez, ou mélangez en
cours de cuisson

600g/
210z

Poisson entier avec la peau, environ
3009/ 110z

550 g

Légumes de type brocoli ou chou-
fleur

Le rappel de secouage est activé par
défaut et vous invite a secouer la cuve
deux fois pendant la cuisson.

Sivous faites cuire un mélange de
l[égumes (aubergine, courgette,
poivron, oignon), réglez la
température sur 200 °C

Ol

Utilisez le bac de cuisson XL

La pate a pain doit étre d'une forme
aussi plate que possible pour éviter
que le pain ne touche la résistance
lorsqu'il gonfle.

Vérifiez la cuisson avant de sortir le
pain

Réglez la durée en fonction de
I'aliment et de la quantité

400 g
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Fonction de cuisson vapeur

Cuisson vapeur avec le tableau des aliments
T 1 Retirez le réservoir d'eau de I'appareil.

2 Remplissez le réservoir d'eau.
Ne dépassez jamais l'indication de niveau d'eau MAX.
La quantité d'eau nécessaire pour la cuisson dépend du type d'aliment et de
la durée de la cuisson.
Vous devrez peut-étre remplir le réservoir d'eau en cours de cuisson si le
temps de cuisson est supérieur a 50 minutes.

3 Fixez le couvercle sur le réservoir d'eau pour éviter toute fuite d'eau.

4 Placez le réservoir d'eau dans le renfoncement sur la face supérieure de
I'appareil et appuyez pour le fixer.
Si le réservoir d'eau n'est pas placé correctement, I'eau n'atteint pas le
générateur de vapeur. Dans ce cas, I'icone d'absence d'eau  clignote, et le
ventilateur ainsi que le moteur peuvent produire des bruits étranges. Il est
alors possible que la fonction de cuisson vapeur se désactive.

5 Branchez la fiche sur la prise murale.
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6 Retirez la grande cuve avec le panier de l'appareil en tirant sur la poignée.

7 Placez le panier dans la grande cuve.
8 Mettez les aliments dans le panier.

Remarque

- L'Airfryer permet de préparer une grande variété d'aliments. Consultez le
tableau des aliments pour connaitre les bonnes quantités et les temps de
cuisson approximatifs.

- Ne dépassez pas la quantité indiquée dans le tableau des aliments et ne
remplissez pas excessivement le panier car cela pourrait affecter la qualité
finale.

9 Remettez la cuve dans |'Airfryer.
Attention

- Ne touchez pas la cuve ou le panier pendant que I'appareil fonctionne
ou refroidit, car ils peuvent étre trés chauds.

ﬁﬁ 10 Appuyez sur le bouton de marche/arrét pour allumer I'appareil.

fﬁ 11 Sélectionnez la grande cuve.
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12 Sélectionnez la fonction de cuisson vapeur.
La durée de cuisson a droite commence a clignoter.

13 Utilisez le bouton d'augmentation/diminution de la durée pour sélectionner
la durée requise.

14 Appuyez sur le bouton de marche/pause pour lancer la cuisson.
L'indicateur de température et de temps cesse de clignoter.

Remarque

- Les secondes sont décomptées pendant la derniére minute de cuisson.

- Silatempérature et la durée de cuisson sont fixes et ne clignotent pas,
cela signifie que I'appareil fonctionne normalement. Apres 20 secondes de
cuisson, vous entendrez le moteur/ventilateur et vous verrez de la vapeur
sortir de l'arriere de la machine.

- Vous pouvez modifier les réglages de cuisson a tout moment au cours du
processus de cuisson en cliquant sur les boutons d'augmentation ou de
diminution.

15 Lorsque vous entendez la sonnerie du minuteur, cela signifie que le temps de
cuisson défini s'est écoulé.

16 Retirez la cuve et vérifiez que les aliments sont cuits.

Attention

- Lacuve de I'Airfryer est chaude aprés la cuisson. Placez toujours la
cuve que vous avez retirée de |'appareil sur une surface résistant a la
chaleur (dessous de plat ou autre).

Remarque

- Siles aliments ne sont pas encore cuits, réinsérez la cuve dans I'Airfryer et
ajoutez quelques minutes de temps de cuisson.
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17 Retirez délicatement les ingrédients (brocolis, par exemple) de la cuve a l'aide
d'une pince de cuisine.

Attention

- N'inclinez pas la cuve lorsque vous retirez les ingrédients, car le
panier pourrait s'en échapper et de I'eau pourrait éclabousser.

- Une fois la cuisson terminée, la cuve, le panier, l'intérieur de I'appareil
et les ingrédients sont chauds. En fonction du type d'aliments placés
dans I'Airfryer, de la vapeur peut s'échapper de la cuve.
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Tableau des aliments — grande cuve

Ingrédients Quantité de Température Temps (min) Remarque
nourriture

Dés de pommesde 8009/ 280z 100 °C 28-35

terre fraiches

Pomme de terre 4 piéces 100 °C 45-55

entiére (environ

250-300 g /

9-11 0z)

Pilons de poulet 10 pieces 100 °C 30-40

(environ 125 g/

4,5 02)

Poisson entier 3 pieces 100 °C 18-22

(environ 300-400 g

/11-14 0z2)

Légumes (brocoli, 6009 /210z 100 °C 10-14

par exemple)

Raviolis 4009/ 140z 100 °C 15-20

Travers de porc 3009/ 110z 100 °C 30-35 Utilisez une plaque
de taille adaptée

Riz 320g/ 110z 100 °C 25-40 Utilisez un récipient
(cocotte, plat en
silicone, etc.)
Ajoutez 320 ml
d'eau dans le
récipient; le
rapport riz/eau est
de 1:1,2

Blanc de poulet 4 pieces 100 °C 20-30

(environ 200 g /

7 0z)

Igname/patate 8 pieces 100 °C 45-60

douce (environ
100 g/3,5 0z2)

Cuisson vapeur avec présélection
1 Suivez les étapes 1 a 12 du chapitre « Fonction de cuisson vapeur ».
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Sélectionnez la présélection.
Astuce

- Pour passer a une autre présélection, appuyez sur le bouton de retour ou
désélectionnez le bouton de présélection et sélectionnez la présélection
souhaitée.

Démarrez le processus de cuisson en appuyant sur le bouton de
marche/pause.

L'indicateur de température et de temps cesse de clignoter.

Tableau des présélections

La durée de cuisson indiquée dans le tableau est recommandée pour les
ingrédients frais. Si les résultats ne sont pas ceux attendus, ajustez le temps de
cuisson.

Présélec- Icon- Quantité Tempéra- Temps (par Remarque
tions e de ture (par défaut)
nourri- défaut)
ture
Pommes de C—q 800g/ 100 °C 35 min - Coupez-les en dés
terre fralches  \8@)) 280z
Pilons de 8a 100 °C 40 min - 120-130g/ 4-5 oz par pilon
poulet 10 pilons,
(volaille)
Poisson 600 g 100 °C 20 min - Poisson entier avec la peau, environ
(poisson et 3009/ 110z
fruits de mer)
Légumes 5509 100 °C 14 min - Légumes de type chou-fleur, brocoli
Raviolis ~\ 400g 100 °C 20 min -

Préparation de frites maison
Pour préparer de délicieuses frites maison dans I'Airfryer :

Comptez 800 g / 28 oz de pommes de terre épluchées pour la grande cuve et
300 g/ 11 oz pour la petite cuve.

Choisissez une variété de pommes de terre qui convient a la préparation de
frites, par ex. des pommes de terre fraiches, (Iégerement) farineuses.
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-l est préférable de cuire les frites par portions de 800 g / 28 0z maximum
pour un résultat homogene. Les frites cuites par grosses quantités sont
généralement moins croustillantes que les petites portions.

1 Epluchez les pommes de terre et découpez-les en batonnets (10x10 mm /
0,4 x 0,4 pouce d'épaisseur).

2 Faites tremper les batonnets de pomme de terre dans un saladier rempli
d'eau pendant au moins 30 minutes.

3 Videz le plat et séchez les batonnets de pomme de terre a l'aide d'un torchon
de cuisine ou d'une feuille d'essuie-tout.

4 Versez une cuillere a soupe d'huile dans un saladier, puis ajoutez-y les
batonnets et mélangez jusqu'a ce qu'ils soient enrobés d'huile.

5 Sortez les batonnets du saladier avec les mains ou un ustensile de cuisine a
égoutter, pour que l'excédent d'huile reste dans le saladier.

Remarque

- N'inclinez pas le saladier pour verser directement les pommes de terre
coupées dans le panier afin d'éviter qu'une trop grande quantité d'huile
se retrouve dans la cuve.

6 Mettez les batonnets dans le panier.

Nettoyage

Utilisation des programmes de nettoyage automatique

Utilisation de la fonction de nettoyage vapeur

Elle permet de faire fondre les résidus gras et de nettoyer parfaitement la grande
cuve. Le programme dure 20 minutes, avec 15 minutes pour le nettoyage a la
vapeur et 5 minutes pour le séchage de la cuve.

1 Retirez le réservoir d'eau de l'appareil.

2 Remplissez le réservoir d'eau jusqu'au niveau max.
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3 Fixez le couvercle sur le réservoir d'eau pour éviter toute fuite d'eau.

4 Placez le réservoir d'eau dans le renfoncement sur la face supérieure de
I'appareil et appuyez pour le fixer.
Sile réservoir d'eau n'est pas placé correctement, I'eau n'atteint pas le
générateur de vapeur. Dans ce cas, I'icone d'absence d'eau ( clignote, et le
ventilateur ainsi que le moteur peuvent produire des bruits étranges. Il est
alors possible que la fonction de cuisson vapeur se désactive.

5 Appuyez sur le bouton de marche/arrét pour allumer I'appareil.

6 Sélectionnez la grande cuve.

7 Appuyez sur le bouton de nettoyage vapeur pour démarrer le nettoyage de la
cuve de droite.
La durée de cuisson a droite commence a clignoter.
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8 Appuyez sur le bouton de marche/pause pour démarrer le processus de
nettoyage.

L'indicateur de température et de temps cesse de clignoter.

9 Au bout de 15 minutes, I'appareil émet des bips ininterrompus et l'icbne de
nettoyage vapeur @ clignote jusqu'a ce que vous retiriez la cuve.
Cela indique que le processus de nettoyage est terminé et qu'il reste une
phase de séchage de 5 minutes.

10 Retirez et videz la cuve.

11 Rincez le panier et la cuve pour éliminer les résidus.
S'il reste de la graisse dans la cuve et le panier, nettoyez-les avec de I'eau
savonneuse ou un détergent a l'aide d'une éponge, puis rincez-les a nouveau.

12 Essuyez la graisse fondue qui se trouverait autour du dispositif de chauffe
avec une lingette ou un essuie-tout.
Lorsque vous utilisez les fonctions de cuisson a I'air ou de cuisson vapeur et
air, de la graisse s'accumule autour du dispositif de chauffe. Un nettoyage
vapeur et un essuyage réguliers aideront a garder la partie interne supérieure
propre.

13 Réinsérez la cuve dans l'appareil pour démarrer automatiquement le mode
de séchage.
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14 Au bout de 5 minutes, un signal sonore indique que le programme de
séchage est terminé.

Astuce

- Avant la premiere utilisation ou si vous ne I'avez pas utilisé pendant une
longue période, nous vous suggérons d'utiliser la fonction de nettoyage
vapeur pour nettoyer soigneusement le circuit d'eau et la cuve de droite.

Remarque

- Lorsque vous démarrez un programme de nettoyage vapeur ou de
détartrage, il est possible que plus de vapeur s'échappe de l'arriere de
I'appareil qu'en mode de cuisson vapeur, ce qui peut créer plus de
condensation sur le mur. Avant de démarrer ces deux programmes, assurez-
vous que 1) la sortie d'air n'est pas directement en face d'une prise secteur ;
2) aucun autre appareil électroménager n'est placé pres de la machine ; 3) la
machine est placée a 20 cm du mur pour réduire la formation de
condensation sur celui-ci.

Utilisation de la fonction de détartrage
Toutes les 10 heures d'utilisation du mode de cuisson vapeur, I'icone & clignote
pour indiquer qu'il est temps d'exécuter un programme de détartrage. Cette
fonction permet d'éliminer les dépdts de calcaire dans le circuit d'eau de
|'appareil pour prolonger sa durée de vie.

T 1 Retirez le réservoir d'eau de I'appareil.

2 Remplissez le réservoir d'eau jusqu'au niveau max.
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3 Fixez le couvercle sur le réservoir d'eau pour éviter toute fuite d'eau.

4 Placez le réservoir d'eau dans le renfoncement sur la face supérieure de
I'appareil et appuyez pour le fixer.
Si le réservoir d'eau n'est pas placé correctement, I'eau n'atteint pas le
générateur de vapeur. Dans ce cas, I'icone d'absence d'eau ( clignote, et le
ventilateur ainsi que le moteur peuvent produire des bruits étranges. Il est
alors possible que la fonction de cuisson vapeur se désactive.

5 Appuyez sur le bouton de marche/arrét pour allumer I'appareil.

6 Sélectionnez la grande cuve.

7 Maintenez enfoncé le bouton de nettoyage vapeur pendant plus de
3 secondes jusqu'a ce que I'icone de détartrage & s'affiche et clignote.

La durée de cuisson a droite commence a clignoter.
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8 Appuyez sur le bouton de marche/pause pour démarrer le détartrage.
L'indicateur de durée cesse de clignoter.

((.)) 9 Attendez 50 minutes jusqu'a ce que vous entendiez un signal sonore

s indiquant que le programme est terminé.

10 Retirez la grande cuve.

11 Videz I'eau sale.

12 Lavez la cuve et le panier, rincez-les et séchez-les. Essuyez la chambre de
cuisson avec un chiffon ou un torchon sec.
Il est conseillé d'utiliser la fonction de nettoyage vapeur pour rincer le circuit
d'eau intérieur et sécher la cuve.

Remarque

- Lorsque l'icdne & clignote, il est préférable de détartrer I'appareil
rapidement, sinon du calcaire pourrait s'accumuler dans le circuit d'eau et
I'obstruer.

- Sivous souhaitez détartrer 'appareil plus tard, vous pouvez ignorer la
notification. Elle s'affichera a nouveau la prochaine fois que vous
allumerez votre Airfryer.

- Vous ne devez en aucun cas utiliser un liquide de détartrage a base
d'acide sulfurique, d'acide chlorhydrique, d'acide sulfamique ou d'acide
acétique (vinaigre) car il pourrait endommager le circuit d'eau de votre
appareil et ne pas dissoudre le calcaire correctement.

- Sivous utilisez souvent de I'eau calcaire, vous devrez peut-étre détartrer
I'appareil plus fréquemment.
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Nettoyage général

Avertissement

Laissez refroidir entierement le panier, la cuve et I'intérieur de I'appareil
avant de commencer le nettoyage.

La cuve et le panier de I'appareil ont un revétement antiadhésif.
N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine métalliques ou de produits
nettoyants abrasifs afin d'éviter d'endommager le revétement
antiadhésif.

Nettoyez |'appareil apres chaque utilisation. Videz I'huile et la graisse du fond de
la cuve apres chaque utilisation.

Si de la condensation se forme a l'intérieur ou autour de la sortie de vapeur,
essuyez-la avec un chiffon doux et sec.
1 Appuyez sur le bouton de marche/arrét pour éteindre |'appareil, débranchez

la fiche de la prise secteur et laissez |'appareil refroidir.
Astuce

- Retirez la cuve et le panier pour que I'Airfryer refroidisse rapidement.

Jetez la graisse ou I'huile qui se trouve au fond de la cuve.

Nettoyez la cuve et le panier au lave-vaisselle. Vous pouvez aussi les nettoyer
avec de I'eau chaude, du liquide vaisselle et une éponge non abrasive (voir le
chapitre « Tableau relatif au nettoyage »).

Astuce

- Sides résidus d'aliments adhérent a la cuve ou au panier, vous pouvez les
laisser tremper dans de I'eau chaude et du liquide vaisselle pendant 10 a
15 minutes. Les résidus d'aliments se détacheront et pourront étre
facilement éliminés. Assurez-vous que vous utilisez du liquide vaisselle qui
peut dissoudre I'huile et la graisse. Si des taches de graisse persistent dans
la cuve ou le panier et que vous ne parvenez pas a les éliminer avec de
I'eau chaude et du liquide vaisselle, utilisez un produit dégraissant.

- Sinécessaire, les résidus d'aliments collés a la résistance chauffante
peuvent étre éliminés avec une brosse a brins souples a moyennement
souples. N'utilisez pas de brosse métallique ou de brosse a brins durs car
vous risqueriez d'endommager le revétement de la résistance chauffante.

Pour éviter les éraflures, essuyez délicatement I'extérieur de I'appareil (sortie

de vapeur, surface, etc.) avec un chiffon doux, propre et non froissé.

Commencez avec un chiffon légerement humidifié et poursuivez avec un

chiffon sec, si nécessaire.
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5 Nettoyez la résistance chauffante avec une brosse pour éliminer les résidus de
nourriture.

6 Nettoyez 'intérieur de l'appareil a I'eau chaude avec une éponge non
abrasive.

Remarque

- Sivous retirez accidentellement le séparateur entre la petite et la grande cuve
pendant le nettoyage, veillez a le remettre en place correctement.

Astuce

- Sides résidus d'aliments adherent a la cuve, utilisez le programme de
nettoyage automatique « Nettoyage vapeur » pour les ramollir afin de
faciliter le nettoyage (voir « Utilisation des programmes de nettoyage
automatique »).

Tableau relatif au nettoyage

\
ol

1)
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Accessoires

Utilisation du double niveau

Le double niveau et les brochettes sont livrés avec les modéles suivants :
NA55X/03.

Le double niveau est un accessoire utile qui permet de cuire deux couches
d'aliments, mais il n'est compatible qu'avec la grande cuve.
1 Retirez la grande cuve de l'appareil.

2 Disposez les aliments de votre choix dans le panier.
Remarque

- Reportez-vous au tableau de cuisson des aliments ci-dessous pour savoir
quels aliments sont recommandés avec le double niveau.

3 Placez le double niveau par-dessus les aliments dans le panier.

4 Ajoutez la deuxieme partie des aliments sur le double niveau.
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5 Insérezla cuve dans I'appareil et réglez la durée et la température comme
indiqué dans le tableau suivant. Une fois prét, appuyez sur le bouton de

démarrage.

Plats Poids (brut) Temps de Tempéra- Remarque

cuisson ture
Nugge,ts de poulet 3009/ 110z
surgelés

: 17-20 min 180 °C

Entes surgelées 400/ 14 07
fines
Ailes dfe poulet 4509/ 16 07
surgelées

16-20 min 200 °C
Steaks hacheslde 3509/ 12 0z
poulet surgelés
Epis de mais 523203—; 000g/

520z 24-28 min 180 °C - 3épis de mais
Potatoes 5009/ 180z
500-600¢g/

Dorade 18-21 oz
Pomme de terre en 18-20 min 200 °C - 2 poissons entiers
robe des champs 3509/ 120z
(coupée en quatre)
Champignons 200g/7 0z
entiers

12-14 min 200 °C
Gambas avec la 4009/ 14 07
peau
Tofu ou fromage
grillé 250g/390z - Retournez le fromage

15-18 min 180 °C grillé ou le tofu a mi-
|I\{Ielange de 5009/ 18 oz cuisson
égumes

Remarque

- L'aliment figurant en haut du tableau doit étre placé sur le niveau
supérieur du double niveau et le second, sur le niveau inférieur.
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6 Une fois la cuisson terminée, utilisez des gants et une pince pour retirer
précautionneusement les aliments du panier.

Attention

- Faites preuve de prudence lorsque vous retirez le double niveau car il
chauffe pendant la cuisson.

Utilisation des brochettes
Les brochettes peuvent étre associées au double niveau.

1 Enfilez la viande et les Iégumes de votre choix sur les brochettes.

2 Insérez les brochettes dans les rainures spéciales du double niveau.

3 Replacezla cuve dans l'appareil.
4 Réglez la durée et la température conformément aux indications du tableau
et lancez la cuisson.
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5 Une fois la cuisson terminée, utilisez des gants et une pince pour retirer

précautionneusement les aliments du panier.

Reportez-vous au tableau pour des recommandations spécifiques concernant les
durées et les températures de cuisson.

Contenu du . Temps de <

panier Portion cuisson Température Remarque

5 broc_hettes de 5 brochettes - Ve/rsez le

nourriture mélange de
légumes au

15-18 min 180 °C ‘;‘i?ig:z'fezuve'

Mélange de

Iégumgs 5009 brochettes sur
le double
niveau.

Utilisation du kit petit-déjeuner

Le kit petit-déjeuner est fourni avec les modeles suivants : NA55X/04.

Le kit petit-déjeuner permet de cuire jusqu'a quatre ceufs et de griller quatre
tranches de pain simultanément.

Attention

- Utilisez toujours une pince pour retirer en toute sécurité les ceufs
cuits et le pain grillé du kit petit-déjeuner, afin d'éviter tout risque de
bralure.

1 Retirez la petite cuve de l'appareil.

2 Retirez le fond de la cuve.

Remarque

- Sivous ne retirez pas le fond, les tranches de pain grillé risquent de ne pas
tenir correctement dans la cuve.
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3 Placez le kit petit-déjeuner dans la petite cuve.

4 Placez jusqu'a quatre ceufs sur le kit petit-déjeuner, puis réinsérez la cuve
l dans l'appareil.
(d<: 5 Réglez la durée et la température en suivant les indications du tableau de
S cuisson des aliments ci-dessous, puis appuyez sur le bouton de démarrage.
521- gj:g;_ Quantité Ijir?s%snde Température Remarque
Cufs durs 4 ceufs 10-12 min - Faites cuire les
ceufs en
Cufs ala coque 4 ceufs 8-10 min 180 °C premier.
Ajoutez le pain
Pain grillé 5 pieces 5-6 min & mi-cuisson.

6 A mi-cuisson, ajoutez les tranches de pain sur le kit petit-déjeuner, puis
poursuivez la cuisson.

Astuce

- Pensez a activer le rappel de secouage pour éviter d'oublier d'ajouter le
pain.

- Siles tranches de pain ne tiennent pas dans la cuve, coupez-les en deux.

7 Une fois la cuisson terminée, retirez soigneusement les ceufs et le pain grillé a
I'aide d'une pince.

Consultez le tableau de cuisson des aliments ci-dessous pour connaftre les

durées et les températures de cuisson spécifiques.

Rangement

1 Débranchez 'appareil et laissez-le refroidir.
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2 Veillez a nettoyer et sécher tous les éléments avant de ranger I'appareil.
3 Enroulez le cordon autour du porte-cordon a l'arriere de I'appareil.

Remarque

- Tenez toujours I'Airfryer a I'horizontale lorsque vous le transportez pour
éviter que les cuves ne tombent accidentellement, ce qui pourrait les
endommager.

- Assurez-vous toujours que les pieces amovibles de I'Airfryer, par ex. le fond
alvéolé amovible, sont fixées avant de transporter et/ou de ranger
I'appareil.

Dépannage
Cette rubrique présente les problemes les plus courants que vous pouvez
rencontrer avec votre appareil. Si vous ne parvenez pas a résoudre le probleme a
|'aide des informations ci-dessous, rendez-vous sur www.philips.com/support
pour consulter les questions fréquemment posées ou contactez le
Service Consommateurs de votre pays.

Probléme Cause possible Solution

L'extérieur de 'appareil devient La chaleur interne chauffe les Ce phénomene est normal. Tous

chaud en cours d'utilisation. parois extérieures. les boutons et poignées que vous

étes amené(e) a toucher pendant
I'utilisation resteront suffisamment
froids pour que vous puissiez les
toucher.

Lorsque I'appareil est allumé, la
cuve, le panier et I'intérieur de
I'appareil deviennent toujours
chauds, afin d'assurer une cuisson
correcte des aliments. Ces pieces
sont toujours trop chaudes pour
que vous puissiez les toucher.

Sivous laissez I'appareil allumé
pendant longtemps, certaines
zones seront tres chaudes au
toucher. L'icbne suivante vous
permet de reconnaftre ces zones :

A partir du moment ol vous savez
qu'ily a des zones tres chaudes et
que vous évitez de les toucher,
I'appareil ne présente aucun
danger.
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Probléeme

Cause possible

Solution

Mes frites maison ne sont pas
comme je I'espérais.

Vous n'avez pas utilisé la bonne
variété de pommes de terre.

Pour obtenir les meilleurs résultats,
utilisez des pommes de terre
fraiches et farineuses. Si vous avez
besoin de conserver les pommes
de terre, ne les placez pas en
milieu froid comme un
réfrigérateur. Choisissez des
pommes de terre pour lesquelles il
estindiqué sur I'emballage qu'elles
conviennent a la friture.

La quantité d'aliments dans le
panier est trop importante.

Suivez les instructions de ce
manuel d'utilisation pour préparer
des frites maison.

Certains types d'aliments doivent
étre mélangés a mi-cuisson.

Suivez les instructions de ce
manuel d'utilisation pour préparer
des frites maison.

L'Airfryer ne s'allume pas.

L'appareil n'est pas branché.

Vérifiez si la fiche est correctement
insérée dans la prise secteur.

Plusieurs appareils sont branchés
sur une méme prise.

L'Airfryer est tres puissant. Essayez
une autre prise et vérifiez les
fusibles.

Le bouton de marche/arrét n'a
pas encore été activé.

Appuyez sur le bouton de
marche/arrét avec le pouce en
vous assurant qu'il touche la
totalité du bouton.

Je vois des éraflures dans mon
Airfryer.

De petites taches peuvent
apparaitre dans la cuve de
['Airfryer suite a un contact
accidentel avec le revétement (par
exemple en nettoyant avec des
outils de nettoyage durs et/ou en
insérant le panier).

Vous pouvez éviter ces éraflures en
abaissant correctement le panier
dans la cuve. Sivous insérez le
panier de travers, le coté peut
taper contre la paroi de la cuve et
abimer le revétement. Si cela se
produit, sachez que ce n'est pas
nocif car tous les matériaux utilisés
sont sUirs pour les aliments.

De la fumée blanche s'échappe de
I'appareil.

Vous faites cuire des aliments
riches en matiéres grasses.

Videz avec précaution I'excédent
d'huile ou de graisse de la cuve et
poursuivez la cuisson.

La cuve contient des résidus de
graisse de |'utilisation précédente.

La fumée blanche est causée par la
cuisson de résidus de graisse dans
la cuve. Nettoyez soigneusement
la cuve et le panier aprés chaque
utilisation.
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Solution

La chapelure n'adheére pas
correctement aux aliments.

De petits morceaux de chapelure
peuvent provoquer un
dégagement de fumée blanche.
Appuyez bien la chapelure sur
aliments afin qu'elle adhére.

Il'y a des éclaboussures de
marinade, de liquide ou de jus de
viande dans la graisse fondue ou
I'huile.

Epongez les aliments avant de les
placer dans le panier.

L'écran de I'Airfryer indique « E1 ».

L'appareil est cassé ou défectueux.

Appelez la hotline de la SAV Philips
ou contactez le
Service Consommateurs de votre

pays.

L'Airfryer est peut-étre rangée
dans un endroit trop froid.

Sivotre appareil a été stocké a
basse température, laissez-le
retrouver une température
ambiante pendant au moins

15 minutes avant de le rebrancher.

Sile message « E1 » reste affiché,
appelez la hotline de la SAV Philips
ou contactez le

Service Consommateurs Philips de
votre pays.

L'écran de I'Airfryer indique
« E4-E12 ».

L'appareil dysfonctionne peut-
étre.

Essayez de débrancher puis de
rebrancher I'appareil. Si cela ne
résout pas votre probléme,
appelez la hotline de la SAV Philips
ou contactez le

Service Consommateurs de votre

pays.

J'entends un bruit étrange
provenant de l'intérieur de
I'appareil.

L'appareil est équipé d'un
ventilateur servant a diriger la
chaleur vers les aliments, ainsi que
d'une pompe a eau, nécessaire
pour la fonction de cuisson a la
vapeur de |'appareil.

Ce bruit est normal. Si le bruit
s'amplifie ou change clairement de
nature, contactez le Centre
d'assistance Philips pour obtenir
des conseils.

De I'eau se trouve dans la chambre
de cuisson apres utilisation.

L'Airfryer produit de la vapeur
pendant la cuisson. La vapeur se
condense sur les aliments et sur
les parois internes de la chambre
de cuisson. Aprés une cuisson,
I'eau de condensation demeure
dans la chambre de cuisson.

Il est normal de trouver un peu
d'eau dans la chambre de cuisson
aprés une cuisson. Il suffit de
I'essuyer avec un chiffon humide
non abrasif.

& clignote toujours

Absence d'eau dans le réservoir

Ajoutez de I'eau dans le réservoir.
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Probléeme

Cause possible

Solution

Le réservoir d'eau n'est pas
correctement placé

Insérez le réservoir d'eau dans le
renfoncement pour le mettre en
place, puis appuyez sur le bouton
de marche/pause.

Conduite d'eau obstruée

Contactez le

Service Consommateurs de votre
pays et demandez une assistance
supplémentaire.

@ clignote toujours

Il s'agit du rappel de détartrage

Procédez au détartrage. Reportez-
vous au chapitre « Détartrage ».

De la condensation peut se
déposer sur le mur pendant la
cuisson a la vapeur, le nettoyage
vapeur ou le détartrage

Il est normal que de la vapeur
s'échappe de la sortie d'air du
coté droit et que le ventilateur
I'envoie vers le mur

Disposez |'appareil a 20 cm du mur
et ne placez pas la sortie d'air situé
sur le coté droit de 'appareil
directement devant la prise
secteur pour éviter tout probleme
électrique.

Ne placez pas d'autres appareils
électroménagers a proximité.

Utilisez un chiffon pour I'essuyer.

La machine semble fuir

Fuite depuis l'intérieur de
I'appareil (fuite de la conduite
d'eau, etc.)

Appareil fissuré par une force
externe ou une déformation

Contactez le

Service Consommateurs de votre
pays et demandez une assistance
supplémentaire.

Fuite du réservoir d'eau

Retirez le réservoir d'eau et
réinstallez-le correctement
Vérifiez que le réservoir d'eau n'est
pas fissuré. Contactez le

Service Consommateurs de votre
pays.

Vapeur insuffisante

Il n'y a pas assez d'eau dans le
réservoir

Vérifiez que le réservoir d'eau
contient suffisamment d'eau.

Le réservoir d'eau n'a pas été
correctement inséré

Insérez le réservoir d'eau dans le
renfoncement pour le mettre en
place, puis appuyez sur le bouton
de marche/pause.

L'arrivée d'eau dans le
renfoncement situé sur le dessus
de la machine est sale/obstruée

Nettoyez et rincez |'arrivée d'eau.
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Solution

Obstruction du générateur de
vapeur ou fuite de la conduite de
vapeur

Si I'appareil est utilisé depuis
longtemps, il peut étre nécessaire
de détartrer et de nettoyer le
générateur de vapeur. Démarrez le
programme de détartrage.

Si le probléme persiste, contactez
le Service Consommateurs.

Aucun bruit n'est émis par le
ventilateur ou le moteur lors du
démarrage des programmes de
Cuisson vapeur, cuisson vapeur et
air, nettoyage vapeur ou
détartrage, mais l'indicateur de
température et de temps de
cuisson est allumé et ne clignote
pas

C'est normal. L'appareil
fonctionne.

Attendez plus de 20 secondes
pour vérifier a nouveau le
phénomene.

Condensation de I'eau sur la prise
secteur inutilisée pendant la
cuisson a la vapeur, le nettoyage a
la vapeur, le détartrage

Appareil placé trop pres des prises
inutilisées

Il est recommandé de modifier la
position de I'appareil ou d'utiliser
un cache-prise pour éviter que de
la condensation ne s'y forme.
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Vazno

Prije uporabe aparata paZljivo procitajte ove vazne informacije i spremite ih za
buduce potrebe.

Opasnost

- Aparat nemojte stavljati na vrudi plinski stednjak, bilo koju vrstu elektri¢nog
Stednjaka i elektri¢nih ploca za kuhanje niti blizu njih, kao niti u zagrijanu
pecnicu.

- Aparat nikad nemojte uranjati u vodu niti ga ispirati pod mlazom vode.

- Kako biste sprijecili strujni udar, pazite da voda ili druga tekucina ne dospije u
aparat.

- Sastojke za przenje obavezno stavite u kosaru kako ne bi dosli u dodir s
grija¢im elementima.

- Nemojte pokrivati otvore za ulaz i izlaz zraka dok aparat radi.

- Nemojte puniti posudu uljem jer to moze uzrokovati pozar.

- Aparat nemojte upotrebljavati ako su utikac, kabel za napajanje ili sam aparat
oSteceni.

- Nikad nemojte dodirivati unutrasnjost aparata dok on radi.

- Obavezno provjerite je li grija¢ slobodan i uvjerite se da u njemu nema
zaglavljene hrane.

- Prije prve uporabe na aparat se mora postaviti odjeljak za spremanje kabela.
Odjeljak za spremanje kabela nikad nemojte odvajati.

Upozorenje

- Ako je kabel za napajanje oste¢en, mora ga zamijeniti Philips, serviser
proizvodaca ili druga osoba sli¢nih kvalifikacija kako bi se izbjegle opasnosti.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu, zasti¢enu sigurnosnim
prekidacem strujnog kruga koji sprjecava curenje uzemljenja.

- Obavezno provjerite je li utikac ispravno umetnut u zidnu utic¢nicu.

- Ovaj aparat nije namijenjen uporabi u kombinaciji s vanjskim timerom ili
zasebnim sustavom za daljinsko upravljanje.

- Ovaj aparat mogu upotrebljavati djeca iznad 8 godina starosti i osobe sa
smanjenim fizickim ili mentalnim sposobnostima te osobe koje nemaju
dovoljno iskustva i znanja, pod uvjetom da su pod nadzorom ili da su primili
upute u vezi rukovanja aparatom na siguran nacin te razumiju moguce
opasnosti.

- Djeca se ne smiju igrati aparatom. Ci¢enje i korisni¢ko odrzavanje smiju
izvrsavati djeca starija od 8 godina uz nadzor odrasle osobe.

- Aparatinjegov kabel drzite izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

- Aparat nemojte naslanjati na zid ili na druge aparate. Iza i iznad te s obje
strane aparata ostavite barem 15 cm slobodnog prostora. Nemojte nista
stavljati na aparat.

- Tijekom przenja kroz otvore za zrak izlazi vru¢a para. Ruke i lice drZite na
sigurnoj udaljenosti od otvora za paru i zrak. Na vrucu paru i zrak pazite i
kada odmicete posudu od aparata.

- U aparat nikada nemojte stavljati lagane sastojke niti papir za pecenje.
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Povrsine aparata koje dodirujete mogu postati vruce tijekom uporabe.
Spremanje krumpira: Temperatura treba odgovarati vrsti krumpira, a svakako
visa od 6 °C kako bi se smanjio rizik od izlaganja akrilamidima u pripremljenoj
hrani.

Posudu nikad nemoijte puniti uljem.

Buduci da ovaj Airfryer ima dvije komore za kuhanje, njegova je elektri¢na
snaga velika. Nemojte rukovati drugim snaznim aparatima u istom strujnom
krugu u isto vrijeme (npr. kuhalima, elektri¢nim rostiljima i slicnim aparatima).
Ako to cinite, moglo bi se dogoditi da sigurnosni prekidac strujnog kruga u
instalaciji vaseg doma reagira i dode do prekida napajanja ove uticnice.
Aparat je osmisljen za uporabu pri ambijentalnim temperaturama izmedu
5°Ci40°C

Prije ukopcavanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na
aparatu naponu lokalne mreze.

Kabel za napajanje drzite podalje od vrucih povrsina.

Aparat nemojte stavljati na zapaljive materijale kao $to su stolnjak ili zavjesa,
niti u njihovu blizinu.

Aparat upotrebljavajte iskljucivo u svrhe opisane u ovom priru¢niku i
upotrebljavajte iskljucivo originalnu dodatnu opremu tvrtke Philips.

Ne ostavljajte aparat da radi bez nadzora.

Posuda, koSara i dodatni pribor unutar komore za kuhanje postaju vruci
tijekom i nakon uporabe aparata pa njima uvijek pazljivo rukujte.

Prije prve uporabe aparata temeljito operite dijelove koji ¢e dolaziti u kontakt
s hranom. Pogledajte upute u korisnickom priru¢niku.

Prilikom kuhanja hrane na pari pazljivo otvarajte poklopac kako vas ne bi
opekla para koja naglo izlazi iz aparata.

Odjeljak koji se ne upotrebljava uvijek je vru¢, iako se drugi upotrebljava.
Neupotrebljavani odjeljak/udubljenje aparata moze postati vruc kad se
upotrebljava drugi odjeljak/udubljenje, pa se preporucuje da sve ladice budu
na mjestu ¢ak i kad se upotrebljava jedan odjeljak/udubljenje te da se
otvaraju/vade samo kad ih treba napuniti.

Otvor za paru aparata nemojte postavljati blizu uticnice.

prez
Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uobicajenoj ku¢noj uporabi. Nije
namijenjen uporabi u okruzenjima poput kuhinja za osoblje u trgovinama,
uredima, na farmama ili u drugim radnim okruzenjima. Nije namijenjen niti
uporabi od strane gostiju u hotelima, motelima, preno¢istima ili drugim
vrstama smjestaja.
Obavezno iskopcajte aparat iz napajanja ako ga ostavljate bez nadzora te
prije njegovog sastavljanja, rastavljanja, spremanja ili ¢iscenja.
Aparat stavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.
Ako se aparat nepravilno upotrebljava, ako se upotrebljava za profesionalne
ili poluprofesionalne svrhe ili ako se ne upotrebljava u skladu s uputama u
korisnickom prirucniku, jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips nece biti
odgovorna za nastalu Stetu.
Aparat uvijek dostavite u ovlasteni Philips servisni centar na ispitivanje ili
popravak. Ne pokusavajte sami popraviti aparat jer ¢e u tom slucaju jamstvo
prestati vrijediti.
Nemojte iskopcati aparat odmah nakon zavrsetka kuhanja.
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- Ostavite aparat da se hladi oko 30 minuta prije nego sto ga dotaknete ili
Cistite.

- Pazite da sastojci pripremljeni u ovom aparatu budu zlatno-zuti, a ne tamni ili
smedi.

- Uklonite zagorjele ostatke sastojaka. Nemojte prziti svjeze krumpire pri
temperaturi vecoj od 180 °C (kako bi se stvaranje akrilamida svelo na
najmanju mjeru).

- Budite oprezni tijekom ciscenja gornjeg dijela komore za kuhanje: vrudi su
grijaci element, rub metalnih dijelova i zastita od prskanja.

- Provjerite je li hrana u aparatu Airfryer dobro isprzena.

- Budite oprezni kad pripremate kvarljivu hranu s pomocu funkcije
sinkroniziranog zavrsetka (moze do¢i do mnozenja bakterija).

- Budite pazljivi prilikom vadenja kuhane hrane i pazite da nastavci ne ispadnu.

- Drzac kabela sluzi i kao razdjelnik, stvarajuci razmak izmedu aparata i zida
kako bi se sprijecilo nakupljanje topline. Nikad nemojte vaditi razdjelnik.

- Kad ikona uklanjanja kamenca pocne svijetliti, ocistite kamenac.

- Aparat postavite 20 cm od zida, a izlaz zraka nemojte postaviti izravno ispred
uticnice. Nemojte stavljati Airfryer pokraj drugog aparata za kuhanje, blizu
kuhinjskog zida ili ispod kuhinjskog ormarica jer se vruca para moze
kondenzirati i curiti niz povrsine.

- Tijekom uobicajene upotrebe mora se osigurati dobra ventilacija oko
proizvoda.

- Ako se para nakuplja unutar ili oko povrsine otvora za paru, obrisite ga
mekom suhom krpom.

- Ako se na praznoj uti¢nici nalazi kondenzirana voda, preporucuje se podesiti
polozaj aparata ili postaviti poklopac za zastitu od prasine kako bi se izbjegla
kondenzacija nakupljena u praznim uti¢nicama.

Recikliranje
- Ovaj simbol naznacuje da se elektri¢ni proizvodi ne smiju odlagati s

uobicajenim otpadom iz kucanstva.
- Postujte propise svoje drzave o zasebnom prikupljanju elektri¢nih proizvoda.

Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj aparat sukladan je primjenjivim standardima i propisima koji se ticu
izlozenosti elektromagnetskim poljima.
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Jamstvo i podrska

Versuni nudi dvogodisnje jamstvo na ovaj proizvod nakon kupnje. Ovo jamstvo
ne vrijedi ako je kvar posljedica nepravilne uporabe ili loseg odrzavanja. Ovo
jamstvo ne utjece na vasa zakonska potrosacka prava. Ako trebate vise
informacija ili se zelite pozvati na jamstvo, posjetite nase web-mjesto
www.philips.com/support.
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Cestitamo i dobro dogli u obitelj Philips!

Kako biste potpuno iskoristili podrsku koju nudimo, registrirajte svoj proizvod na
www.philips.com/welcome.

Airfryer s dvije kosare i funkcijom pare omogucuje vam pripremu dvaju sastojaka
s odvojenim nacinima kuhanja tako da budu spremni u isto vrijeme. Dvije ko3are
za przenje, pecenje, hrskavo pecenje i grilanje s velikom kosarom koja je
opremljena za kuhanje na pari. UzZivajte u savrseno pripremljenim obrocima uz
tehnologije RapidAir Plus i Air Steam.

Osim toga, ovaj Airfryer opremljen je programima za automatsko cisc¢enje kao
$to su ciséenje parom i uklanjanje kamenca. Ci¢enje parom moze olak3ati
uklanjanje nakupina masnoce iz velike posude i oko grijace cijevi. Funkcija
uklanjanja kamenca pomaze odistiti naslage kamenca u sustavu vode aparata i
produziti njegov zivotni vijek.

Isporucuje se s aplikacijom Home ID koja vam daje upute u koracima i stotine
ideja za obroke od kojih rastu zazubice s posebnim postavkama za Airfryer s dvije
kosare.

Preuzmite aplikaciju s pomocu QR koda na pakiranju.
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Opdi opis

Glavni dijelovi

1 Poklopac spremnika za vodu 8  Donja ploca za malu posudu

2 Oznaka za maksimalnu razinu vode 9 Drzackabela

3 Spremnik za vodu 10 Kabel za napajanje

4 Upravljacka ploca 11 Izlazizraka

5  Kosara za veliku posudu 12 Komplet za dorucak (samo NA55X/03)

6  Velika posuda 13 Dvoslojna resetka sa Stapic¢ima za raznji¢e
(samo NA55X/04)

7  Mala posuda
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Upravljacka ploca

[o}]

Gumb za ukljucivanje/iskljucivanje
Funkcija vremena

Gumb za povratak

Gumb za pokretanje/pauziranje

o N T

Gumbi za upravljanje malom posudom

e Gumb male posude

f Gumb podsjetnika na protresanje

g Gumbi za upravljanje temperaturom

h  Gumbi za upravljanje vremenom

Gumbi za upravljanje velikom posudom

i Gumb velike posude

Gumb podsjetnika na protresanje

Gumb za funkciju przenja zrakom

Gumb za funkciju kuhanja na pari i przenja zrakom
Gumb za funkciju kuhanja na pari

Gumb za funkciju ¢is¢enja parom

Gumbi za upravljanje temperaturom
Gumbi za upravljanje vremenom

Gumbi za prethodne postavke

Oznaka nedostatka vode

Ikona podsjetnika na uklanjanje kamenca

w - 0T OS> 3 T~
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Spremnik za vodu

Airfryer ima spremnik za vodu koji se nalazi na gornjoj strani aparata. Oznaka za maksimalnu
razinu vode nalazi se na oko 800 ml i vidljiva je sprijeda i straga. Kako voda ne bi curila,
nemojte prekoracivati tu razinu.

Kako se voda ne bi prolila, drzite spremnik za vodu objema rukama dok ga punite i zatvorite
poklopac prije nego sto ga premijestite. Ispraznite spremnik za vodu nakon svakog ciklusa
kuhanja kako se ne bi nakupljao kamenac.

Funkcija vremena

Automatski sinkronizira vrijeme kuhanja kako bi kuhanje u obje posude zavrsilo u isto
vrijeme, ¢ak i ako su vremena razlicita.

Gumb za povratak

Upotrijebite gumb za povratak ako ste nehotice odabrali pogresnu prethodnu postavku /
funkciju.

Podsjetnik na protresanje

Pritisnite gumb podsjetnika na protresanje kako biste omogucili ili onemogudili upozorenja
koja vas podsjecaju na to da dvaput protresete ili okrenete svoju hranu tijekom kuhanja kako
biste dobili ujednacenije rezultate. Cut ¢ete zvuk bip i vidjeti bljeskanje ikone protresanja &
pokraj prikaza vremena.

Funkcija przenja vrué¢im zrakom

Tehnologija RapidAir Plus s jedinstvenim zvjezdastim dizajnom distribuira vrudi zrak oko
hrane i kroz nju te tako osigurava ujednaceno kuhanje iznutra i izvana kako bi vasi obroci bili
ukusni.

Funkcija kuhanja na pari i przenja zrakom

Samo za veliku posudu: Postignite mekocu uz kuhanje na paru i hrskavost uz przenje zrakom
zahvaljujudi tehnologijama RapidAir Plus i Air Steam.

Funkcija kuhanja na pari

Samo za veliku posudu: Nasa tehnologija Air Steam osigurava dobar pritok pare za
postizanje meke i njezne teksture povrca, ribe, okruglica ili pekarskih proizvoda bez
gnjecavosti ili vodenastosti.

>ODO OVWE

Ikona nedostatka vode

Ikona se nalazi na desnom zaslonu. Kad bljeska uz zvuk bip, to znaci da u spremniku nema
vode ili da spremnik nije ispravno postavljen. Napunite spremnik vodom i provjerite je li na
mjestu, a zatim pritisnite gumb za zaustavljanje/pokretanje i znak ce se iskljuciti.
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Funkcija ¢is¢enja parom

Samo za veliku posudu: Jednom pritisnite gumb za ¢is¢enje parom da biste poceli istiti
desnu komoru i lakse otopili masne ostatke u posudi i oko grijaca. Detalje potrazite u
poglavlju ,Cigéenje — ¢id¢enje parom”.

AN
»'a

Funkcija uklanjanja kamenca

Samo za veliku posudu: pritisnite gumb za ¢ié¢enje parom @ na najmanje 3 sekunde dok ne
pocne bljeskati ikona uklanjanja kamenca. Detalje potraZite u poglavlju ,Ci$¢enje i uklanjanje
kamenca”.

HHO®

Pauziranje kuhanja

Pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje ili ponovno umetnite posudu/kosaru za nastavak
kuhanja.

Prethodne postavke

Prethodne postavke u nastavku su programi kuhanja koji daju preporuku za
temperaturu i vrijeme kuhanja na temelju odredene kolicine hrane. Dodatne
pojedinosti potrazite u poglavlju ,Kuhanje s prethodno postavljenim

postavkama”.
@
Zamrznute Odrezak Svjezi krumpir  Veganski Pileci bataci Riba
grickalice
od krumpira
@ @
Povrce Kruh Muffin/ Podgrijavanje Valjusci

kola¢

Buka aparata

Tijekom rada aparata moze se ¢uti mala buka. To je normalno i potjece od
pumpe i ventilatora.

Zvucne obavijesti

Ponekad cete zacuti zvuk, npr. ako je aparat zavrsio s kuhanjem ili u slucaju kad
je tijekom pripreme hrane potrebno izvrsiti radnju, npr. protresti namirnice ili ih
okrenuti.
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Prije prve uporabe

Vazno

HWN =

Tijekom prve upotrebe Airfryer moze ispustati dim i miris koji bi trebali
nestati u nekoliko minuta.

Prije prvog kuhanja slijedite poglavlje , Cis¢enje” kako biste dobro odistili
aparat.

Uklonite svu ambalazu.

Uklonite sve naljepnice ili etikete (ako postoje) s aparata.

Prije prve uporabe temeljito ocistite aparat (provjerite poglavlje ,Ci$¢enje”).
Drzac kabela pricvrstite na odredeno podrucje na straznjoj strani aparata tako
da ga pritisnete na mjesto.

Oprez

- Drzac kabela sluzi i kao razdjelnik, stvarajuci razmak izmedu aparata i
zida kako bi se sprijecilo nakupljanje topline.

Oprez

Ovo je Airfryer koji przi vru¢im zrakom. Posudu nemojte puniti uljem,
mascu niti nekom drugom tekuc¢inom.

Nemojte dodirivati vruce povrsine. Vrucu tavu primajte s kuhinjskim
rukavicama.

Aparat je namijenjen iskljucivo kuénoj uporabi.

Prilikom prve uporabe mozda cete primijetiti malo dima. To je normalno.
Aparat ne treba prethodno zagrijavati.

Pripreme prije prve uporabe

Aparat stavite na stabilnu, vodoravnu i ravnu povrsinu otpornu na toplinu.

Napomena

Tijekom uporabe kroz izlaz zraka izlazi vruca para. Ruke i lice drzite podalje od
pare iizlaza. Aparat postavite 20 cm od zida, a izlaz zraka nemojte postaviti
izravno ispred uticnice.
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Nemoijte nista stavljati na aparat niti na njegove bocne strane. To bi moglo
omesti kruzenje zraka i utjecati na rezultate.

Nemoijte stavljati Airfryer pokraj drugog aparata za kuhanje, blizu kuhinjskog
zida ili ispod kuhinjskog ormarica jer se vruca para moze kondenzirati i curiti
niz povrsine.

Tijekom uobicajene upotrebe mora se osigurati dobra ventilacija oko
proizvoda.

Tijekom uporabe kroz izlaz zraka izlazi vruca para. Ruke i lice drzite podalje od
pare i izlaza. Aparat postavite 20 cm od zida, a izlaz zraka nemojte postaviti
izravno ispred uti¢nice.
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Upute za kuhanje

Za lijevu i desnu posudu postoje razlicite funkcije kuhanja. Mozete odabrati
odgovarajucu posudu za zeljenu funkciju kuhanja.

Nacin kuhanja

Przenje zrakom Kuhanje na pari i Kuhanje na pari
przenje zrakom

Mala posuda

O

Velika posuda

@ ;
m

© 0 @
v X X
v Vv Vv

Prije upotrebe funkcije kuhanja na pari ili funkcije kuhanja na pari i przenja
zrakom provjerite ima li dovoljno vode u spremniku i nemojte prekoraciti
naznacenu maksimalnu razinu vode.

Spremnik za vodu ispraznite nakon kuhanja.

Kuhanje u dvostrukoj posudi

Kuhanje uz funkciju vremena

Ako kuhate dva obroka s razli¢itim funkcijama, temperaturama i vremenom,
upotrijebite Funkciju vremena kako biste oba dovrsili u isto vrijeme.

1 Ukopcajte utikac u zidnu uti¢nicu.
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2 Izvadite obje posude iz aparata tako da povucete rucku.

3 Stavite donju ploc¢u u malu posudu.

4 Stavite kosaru u veliku posudu.
Napomena

- Prilikom umetanja u posudu provjerite jesu li jezicci kosare pravilno
postavljeni na desnoj i lijevoj strani. Ako ih slu¢ajno zakrenete za 90
stupnjeva, kosara nece stati u posudu.

- Normalno je malo gurnuti kosaru u posudu.

5 Sastojke stavite u kosare.

6 Vratite posude u Airfryer.

Oprez

- Nemojte dodirivati posudu ili kosaru tijekom i neko vrijeme nakon
uporabe jer su jako zagrijani.

7 Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili aparat.
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8 Odaberite malu posudu.
Indikator vremena i temperature na lijevoj strani pocinje bljeskati.

9 Pritisnite gumb za temperaturu gore/dolje i gumb za vrijeme gore/dolje kako
biste odabrali potrebno vrijeme i temperaturu.

10 Odaberite veliku posudu.

11 Odaberite zeljenu funkciju kuhanja: przenje zrakom, kuhanje na pari ili
kuhanje na pari i przenje zrakom.
Prije odabira funkcije kuhanja na pari ili kuhanja na pari i przenja zrakom
napunite spremnik za vodu do oznake maksimalne razine.

ﬁ—j 12 Pritisnite gumb za temperaturu gore/dolje i gumb za vrijeme gore/dolje kako
biste odabrali potrebno vrijeme i temperaturu.

Ako odaberete funkciju przenja zrakom ili funkciju kuhanja na pari i przenja

v/ v zrakom, mozete podesiti temperaturu kuhanja. Za funkciju kuhanja na pari
SR temperatura je postavljena na 100 °C i ne moze se podesavati.
@e © @{b ® Pogledajte tablicu hrane u poglavlju ,Kuhanje u jednoj posudi” kako biste

vidjeli prijedloge za kolicinu hrane, temperaturu i vrijeme kuhanja.
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13 Pritisnite gumb podsjetnika na protresanje kako bi vas aparat tijekom kuhanja
podsjetio da protresete hranu.

14 Pritisnite gumb za Funkciju vremena kako bi se oba obroka zavrsila u isto
vrijeme.
Ako kuhate dvije vrste obroka s razlic¢itim funkcijama, temperaturama i
vremenom kuhanja, a ne trebate ih zavrsiti istovremeno, mozete preskoditi
ovaj korak.

Ako tijekom kuhanja podesite vrijeme za jednu posudu, Funkcija vremena
onemogucit ¢e se i posude ce raditi zasebno. Da biste ponovno aktivirali
Funkciju vremena, pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje. Zatim pritisnite
gumb za Funkciju vremena koji se prikaze. Na kraju ponovo pritisnite gumb
za pokretanje/pauziranje kako biste nastavili kuhanje.

15 Pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste pokrenuli proces
kuhanja.

16 Kad Cujete zvucni signal podsjetnika na protresanje, uklonite posudu s
koSarom i protresite je iznad sudopera. Zatim posudu vratite u aparat.
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17 Kad se oglasi zvono mjeraca vremena, vrijeme kuhanja je isteklo.

18 Izvadite posude i provjerite jesu li sastojci gotovi.
Ako nisu gotovi, jednostavno vratite posude u Airfryer na jos nekoliko minuta.
19 PaZljivo izvadite sastojke (npr. krumpirice) iz posude s pomocu hvataljki za
rostilj.

Napomena

- Za pauziranje obiju posuda pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje.
Ponovno ga pritisnite za nastavak kuhanja u obje posude.

- Da biste pauzirali samo jednu posudu, prvo je odaberite, a zatim pritisnite
gumb za pokretanje/pauziranje. Ponovno ga pritisnite za nastavak
kuhanja u toj posudi.

- Mozete kuhati s prethodnom postavkom u jednoj posudi i s ru¢nim
postavkama u drugoj posudi.

- Aparat automatski pauzira kad izvadite posudu i nastavlja kuhati kad je
vratite.

Upute o razli¢itim funkcijama kuhanja potrazite u odgovarajuéim dijelovima
poglavlja ,Kuhanje u jednoj posudi”.
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Kuhanje u jednoj posudi

Ako mali obrok zelite priti zrakom, odaberite malu posudu ®.

Ako veliki obrok zelite prziti zrakom, kuhati na pari i prziti zrakom ili kuhati na
pari, odaberite veliku posudu ®.

Upute u nastavku odnose se na veliku posudu.
Napomena

- Kako biste izvadili velike ili krhke sastojke, upotrijebite hvataljke.

- Ovisno o sastojcima, nakon svake porcije ili prije protresanja ili vracanja
koSare u posudu pazljivo izlijte visak ulja ili masti iz posude. Kosaru stavite na
povrsinu otpornu na toplinu i nosite rukavice kad izlijevate visak ulja ili masti.
Zatim kosaru vratite u posudu.

Funkcija przenja zrakom

Przenje zrakom u velikoj posudi uz tablicu hrane
1 Ukopcdajte utikac u zidnu uticnicu.

2 Izvadite veliku posudu s kosarom iz aparata tako da povucete rucku.

3 Stavite kosaru u veliku posudu.
4 Sastojke stavite u kosaru.

Napomena

- U aparatu Airfryer mozete pripremati Sirok raspon namirnica.
Odgovarajuce koli¢ine i priblizna vremena kuhanja potrazite u Tablici
hrane.

- Nemojte premasiti koli¢cine navedene u odjeljku Tablica hrane ili previse
napuniti kosaru jer to moze utjecati na kvalitetu krajnjeg rezultata.
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5 Vratite posudu u Airfryer.
Oprez

- Nemojte dodirivati posudu ili kosaru tijekom i neko vrijeme nakon
uporabe jer su jako zagrijani.

6 Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili aparat.

7 Odaberite veliku posudu.

8 Odaberite gumb za funkciju przenja zrakom.
Indikator vremena i temperature na desnoj strani pocinje bljeskati.

9 Pritisnite gumb za temperaturu gore/dolje i gumb za vrijeme gore/dolje kako
biste odabrali potrebno vrijeme i temperaturu (pogledajte Tablicu hrane).
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10 Pritisnite gumb podsjetnika na protresanje kako bi vas aparat tijekom kuhanja
podsjetio da protresete hranu ako sastojci zahtijevaju protresanje ili okretanje
(pogledajte Tablicu hrane).

11 Pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste pokrenuli proces
kuhanja.
Prikaz temperature i vremena prestaje bljeskati.

Napomena

- Zadnja minuta tijekom pripreme hrane odbrojava se u sekundama.

- Postavke kuhanja mozete promijeniti u bilo kojem trenutku tijekom
kuhanja tako da pritisnete gumb za gore ili dolje.

12 Kad Cujete zvucni signal podsjetnika na protresanje, uklonite posudu s
kosarom i protresite je iznad sudopera. Zatim posudu vratite u aparat.

13 Kad se oglasi zvono mjeraca vremena, vrijeme kuhanja je isteklo.
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14 Izvadite posudu i provjerite jesu li sastojci gotovi.

Oprez

- Posuda aparata Airfryer nakon procesa pripreme hrane bit e vrela.
Uvijek je stavite na radnu povrsinu otpornu na toplinu (npr.
podmetac ili sl.) nakon vadenja iz aparata.

Napomena

- Ako sastojci nisu gotovi, jednostavno vratite posudu u Airfryer i dodajte jos
nekoliko minuta.
15 Pazljivo izvadite sastojke (npr. krumpiri¢e) iz posude s pomocu hvataljki za
rostilj.

Oprez

- Nemojte naginjati posudu prilikom vadenja sastojaka jer bi kosara
mogla ispasti iz nje.

- Posuda, kosara, unutrasnjost kucista i sastojci vruci su nakon
postupka kuhanja. Ovisno o vrsti namirnica u aparatu Airfryer, iz
posude moze izlaziti para.

Tablica hrane - velika posuda

Vrijeme kuhanja u tablici smjernica je za svjeze sastojke. Ako se rezultati razlikuju
od ocekivanih, podesite vrijeme kuhanja.

Sastojci Kolic¢ina hrane Temperatura Vrijeme (min) Napomena
Tanki zamrznuti 800g/ 280z 200 °C 28 -31 U meduvremenu 2
krumpirici (7x7 mm puta protresite,

/ 0,3x0,3 inca) okrenite ili

promijesajte

Domadi krumpirici
(10x10mm /0,4 x
0,4 inca debljine)

8009/ 280z 180 °C 30-40 U meduvremenu 2
puta protresite,
okrenite ili
promijesajte

Zamrznuti piledi 600g/210z 200 °C 10-20 Protresite, okrenite
medaljoni ili promijesajte na
pola puta
Zamrznute 600g/ 210z 200 °C 18-24 Protresite, okrenite
proljetne rolice ili promijesajte na
pola puta
Hamburger (oko 4 popecaka 200 °C 15-20 Okrenite na pola
150g/502z) puta
Mesna Struca 12009 /42 oz 150 °C 55-60 Upotrebljavajte

dodatak za pecenje

Mesni kotleti bez
kosti (oko 1509/ 5
0z)

4 kotleta 200 °C 15-20 Protresite, okrenite
ili promijesajte na
pola puta
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Tanke kobasice (oko 10 komada 200 °C 11-15 Protresite, okrenite

509/ 1,802z) ili promijesajte na
pola puta

Pile¢i bataci (oko 10 komada 180 °C 27-32 Protresite, okrenite

1259/ 4,5 02) ili promijesajte na
pola puta

Pileca prsa (oko 160 5 komada 180 °C 15-25 Okrenite na pola

g/602z) puta

Cijelo pile 12009 /42 oz 180 °C 50-60

Cijela riba (oko 300  3ribe 180 °C 20-25

4009/ 11-1402)

Riblji filet (oko 200 5 komada 160 °C 25-32

g/702z)

MijeSano povrce 10009/ 28 oz 180 °C 18-23 Postavite vrijeme

(grubo narezano) kuhanja prema
vlastitom ukusu,
protresite, okrenite
ili promijesajte na
pola puta

Muffini (ocko50g/ 9 komada 160 °C 13-15 Upotrijebite kalupe

1,8 02) za muffine

Kolac 5009/ 180z 140 °C 35-40 Upotrijebite XL
posudu za kuhanje i
pecenje. Provjerite
je li kola¢ gotov
prije nego $to ga
izvadite

Prethodno peceni 6 komada 200 °C 6-8

kruh/peciva (oko 60

g/20z)

Veganski obrok 12 komada 180 °C 12-15 Protresite, okrenite

(svjezi gotovi ili promijesajte 2 -3

veganski obrok kao puta u

sto je falafel) meduvremenu

Domaci kruh 550g/28o0z 150 °C 33-35 Upotrebljavajte XL

posudu za kuhanje i
pecenje

Oblik tijesta treba
biti Sto plosnatiji
kako kruh ne bi
dodirnuo grijadi
element dok se
bude podizao
Provjerite je li kruh
gotov prije nego
sto ga izvadite




Hrvatski 435

Tablica hrane — mala posuda

Vrijeme kuhanja u tablici smjernica je za svjeze sastojke. Ako se rezultati razlikuju
od ocekivanih, podesite vrijeme kuhanja.

Sastojci Koli¢ina hrane Temperatura Vrijeme (min) Napomena

Tanki zamrznuti 300g/ 110z 200 °C 28-30 Protresite, okrenite

krumpirici (7x7 mm ili promijesajte 2 -3

/0,3x0,3 inca) puta u
meduvremenu

Domaci krumpiri¢i 3009/ 110z 180 °C 30-38 Protresite, okrenite

(10x10mm /0,4 x ili promijesajte 2 -3

0,4 inca debljine) puta u
meduvremenu

Zamrznuti piledi 300g/ 110z 200 °C 20-22 Protresite, okrenite

medaljoni ili promijesajte na
pola puta

Zamrznute 300g/ 110z 200 °C 20-23 Protresite, okrenite

proljetne rolice ili promijesajte na
pola puta

Hamburger (oko 300g/ 110z 200 °C 21-24 Okrenite na pola

150g/502) puta

Mesni kotleti bez 300g/ 110z 200 °C 20-22 Protresite, okrenite

kosti (oko 1509/ 5 ili promijesajte na

0z) pola puta

Tanke kobasice (oko 6 komada 200 °C 13-17 Protresite, okrenite

509/ 1,802z) ili promijesajte na
pola puta

Pileci bataci (oko 5 komada 180 °C 28-30 Protresite, okrenite

1259/ 4,5 02) ili promijesajte na
pola puta

Pileca prsa (oko 160 3 komada 180 °C 20-25 Okrenite na pola

g/ 602z) puta

Cijela riba (oko 300 1 komad 180 °C 24-26

-4009/11-1402)

Riblji filet (oko 200 2 komada 160 °C 25-32

g/702z)

Mijesano povrée 4009/ 14 0z 180 °C 12-25 Podesite vrijeme

(grubo narezano)

kuhanja prema
vlastitom ukusu
Protresite, okrenite
ili promijesajte na
pola puta
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Muffini (oko50g/ 6 komada 160 °C 19-25 Upotrijebite kalupe
1,8 02) za muffine
Prethodno peceni 3 komada 200 °C 6-8

kruh/peciva (oko 60

g/202z)

Veganski obrok 12 komada 190 °C 15-18 40 g po komadu
(svjezi gotovi SvjeZi gotovi
veganski obrok kao veganski obrok

$to je falafel) kao $to je falafel

Protresite, okrenite
ili promijesajte 2 -3
puta u
meduvremenu

Przenje zrakom u velikoj posudi uz prethodnu postavku
1 Slijedite korake 1 do 8 u poglavlju ,Przenje zrakom u velikoj posudi uz tablicu
hrane”.

ﬁﬁ 2 Odaberite prethodnu postavku.

Savjet:
\ ) - Kako biste odabrali drugu prethodnu postavku, pritisnite gumb za
povratak ili ponistite odabir gumba za prethodnu postavku i odaberite
potrebnu prethodnu postavku.

3 Pokrenite postupak kuhanja pritiskom gumba za pokretanje/pauziranje.
Oznake temperature i vremena prestaju bljeskati.

U tablici u nastavku potrazite predloZenu koli¢inu hrane na temelju zadanog
vremena kuhanja.
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Prethodna postavka - velika posuda

Vrijeme kuhanja u tablici smjernica je za svjeze sastojke. Ako se rezultati razlikuju
od ocekivanih, podesite vrijeme kuhanja.

Prethodne Ilko- Kolicina Tempera- Vrijeme Napomena
postavke na hrane tura (zadano)
(zadana)
Zamrznute 800g /28 200°C 28 min - Zamrznute grickalice od krumpira
grickalice na 0z kao $to su krumpiri¢i, kriske krumpira,

bazi krumpira

rebrasti krumpirici itd.

Podsjetnik na protresanje omogucen
je prema zadanim postavkama i trazi
da dvaput protresete posudu tijekom

kuhanja.
Odrezak 600g /21 200°C 20 min - Komadi debljine2-2,5cm, 200g /7
(odnosno @ oz oz.
biftek i svinjski
kotleti)
Veganski 12 komada 180 °C 12 min - 40 g po komadu
obrok Svjezi gotovi veganski obrok kao sto
(odnosno je falafel
svjezi gotovi Protresite, okrenite ili promijesajte 2 —
veganski 3 puta u meduvremenu
obrok kao sto
je falafel)

Svjezi krumpir

800g/28 180°C 30 min - Upotrebljavajte skrobasti krumpir
0z - Narezite na kockice
- Namacite 30 minuta u vodi, osusite i
dodajte s do 1 jusne Zlice ulja
- Podsjetnik na protresanje omogucen
je prema zadanim postavkama i trazi
da dvaput protresete posudu tijekom

kuhanja.

Pileci bataci 8-10 180 °C 32 min - 120-130g/4-5 oz za svaki batak
(odnosno bataka - Protresite, okrenite ili promijesajte na
perad) pola puta
Riba 600g/21 180°C 23 min - Cijelariba s kozom oko300g/ 11 0z
(odnosno riba 0z
i morski
plodovi)
Povrce 1000g /35 180°C 22 min - Grubo narezano

0z - MijeSano povrce (patlidzan, tikvica,

paprika, luk)
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Prethodne Ilko- Kolicina Tempera- Vrijeme Napomena
postavke na hrane tura (zadano)
(zadana)
Kola¢ 800g /35 140°C 35 min - Upotrijebite XL dodatak za pecenje
@ 0z (199 x 189 x 80 mm) za veliku posudu

- Upotrijebite kalupe za muffine za
malu kosaru

Kruh @

5009 180 °C 35 min - Upotrebljavajte XL posudu za
kuhanje i pecenje
- Oblik tijesta treba biti $to plosnatiji
kako kruh ne bi dodirnuo grijaci
element dok se bude podizao
- Provjerite je li kruh gotov prije nego
Sto ga izvadite

Podgrijavanje @

160 °C 5 min - Podesite vrijeme sukladno vrsti i
koli¢ini hrane

Prethodna postavka — mala posuda

Vrijeme kuhanja u tablici smjernica je za svjeze sastojke. Ako se rezultati razlikuju
od ocekivanih, podesite vrijeme kuhanja.

Prethodne Iko- Koli¢ina Tempera- Vrijeme Napomena
postavke na hrane tura (zadano)
(zadana)
Zamrznute 300g/11 200°C 30 min - Zamrznute grickalice od krumpira
grickalice na 0z kao sto su krumpiri¢i, kriske krumpira,

bazi krumpira

rebrasti krumpirici itd.

Podsjetnik na protresanje omogucen
je prema zadanim postavkama i trazi
da dvaput protresete posudu tijekom

kuhanja.
Odrezak 400g /14 200°C 22 min - Komadidebljine2-2,5cm,200g /7
(odnosno @ oz oz
biftek i svinjski
kotleti)
Veganski 8 komada 190 °C 15 min - 4049 po komadu
obrok Svjezi gotovi veganski obrok kao sto
(odnosno je falafel
svjezi gotovi Protresite, okrenite ili promijesajte 2 —
veganski 3 puta u meduvremenu

obrok kao sto
je falafel)
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Prethodne Ilko- Kolicina Tempera- Vrijeme Napomena
postavke na hrane tura (zadano)
(zadana)
Svjezi krumpir (q 300g/11 180°C 35 min Upotrebljavajte skrobasti krumpir
‘) oz Narezite na kockice

Namacite 30 minuta u vodi, osusite i
dodajte s do 1 jusne Zlice ulja
Podsjetnik na protresanje omogucen
je prema zadanim postavkama i trazi
da dvaput protresete posudu tijekom
kuhanja.

Pileci bataci 4-5 180 °C 36 min 120-130g /4 -5 oz za svaki batak

(odnosno bataka Protresite, okrenite ili promijesajte na

perad) pola puta

Riba 300g/11 180°C 25 min Cijela riba s kozom oko 300 g / 11 oz

(odnosno riba 0z

i morski

plodovi)

Povrce 400 g 180 °C 25 min Grubo narezano
Mijesano povrce (patlidzan, tikvica,
paprika, luk)

Kola¢ 6pics 150 °C 20 min Upotrijebite kalupe za muffine za

@ malu ko3aru
Kruh @ 3009 160 °C 40 min Upotrijebite dodatak za pecenje
Podgrijavanje @ - 170°C 6 min Podesite vrijeme sukladno vrsti i

koli¢ini hrane
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Savjet: odrZzavanje topline

- Hranu mozete odrzavati toplom u aparatu Airfryer tako da postavite
temperaturu na 80 stupnjeva i prilagodavate vrijeme sve dok zelite
odrzavati hranu toplom. Preporucujemo da hranu ne drzite toplom duze
od 30 minuta jer joj kvaliteta moZze oslabjeti.

- Ako hrana poput przenih krumpirica previse omeksa u nacinu rada za
odrzavanje topline, skratite vrijeme odrzavanja topline ranijim
iskljuc¢ivanjem aparata ili ih ucinite hrskavima zagrijavanjem na
temperaturu od 180 °C kroz 2 — 3 minute.

Funkcija kuhanja na pari i przenja zrakom

Kuhanje na pari i przenje zrakom uz tablicu hrane
T 1 Izvadite spremnik za vodu iz aparata.

2 Napunite spremnik vodom.
Nemojte prekoracivati nazna¢enu maksimalnu razinu vode.

3 Pric¢vrstite poklopac na spremniku za vodu kako voda ne bi curila.

4 Spremnik za vodu postavite u utor na gornjoj strani aparata i pritisnite ga da
biste ga ucvrstili.
Ako spremnik za vodu nije pravilno postavljen, voda nece tedi u generator
pare. Zato ce bljeskati ikona ,nema vode” (& i mozda ce se ¢uti neobi¢ni
zvukovi iz ventilatora i motora. U tom slucaju mozda ¢e se onemoguciti
funkcija kuhanja na pari i przenja zrakom.
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5 Ukopcdajte utikac u zidnu uti¢nicu.

6 lzvadite veliku posudu s koSarom iz aparata tako da povucete rucku.

7 Stavite kosaru u veliku posudu.
8 Sastojke stavite u kosaru.
Napomena
- U aparatu Airfryer mozete pripremati Sirok raspon namirnica.
Odgovarajuce koli¢ine i vremena kuhanja potrazite u Tablici hrane.

- Nemojte premasiti koli¢cine navedene u odjeljku Tablica hrane ili previse
napuniti kosaru jer to moZe utjecati na kvalitetu krajnjeg rezultata.

9 Vratite posudu u Airfryer.

Oprez

- Nemojte dodirivati posudu ili kosaru tijekom i neko vrijeme nakon
uporabe jer su jako zagrijani.

10 Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili aparat.
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)

11 Odaberite veliku posudu.

12 Odaberite funkciju kuhanja na pari i przenja zrakom.
Indikator vremena i temperature na desnoj strani pocinje bljeskati.

13 Pritisnite gumb za temperaturu gore/dolje i gumb za vrijeme gore/dolje kako
biste odabrali potrebno vrijeme i temperaturu (pogledajte Tablicu hrane u
nastavku).

14 Pritisnite gumb podsjetnika na protresanje kako bi vas aparat tijekom kuhanja
podsjetio da protresete hranu ako je potrebno.

15 Pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste pokrenuli proces
kuhanja.

Oznake temperature i vremena prestaju bljeskati.
Napomena

- Zadnja minuta tijekom pripreme hrane odbrojava se u sekundama.

- Ako temperatura i vrijeme na zaslonu svijetle stalno, a ne trepere, to znaci
da aparat radi normalno. Nakon 20 sekundi kuhanja cut cete
motor/ventilator, a iz straznjeg dijela aparata izlazit ¢e para.

- Postavke kuhanja mozete promijeniti u bilo kojem trenutku tijekom
kuhanja tako da pritisnete gumb za gore ili dolje.
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16 Kad Cujete zvucni signal podsjetnika na protresanje, izvadite posudu s
koSarom i protresite je iznad sudopera. Zatim posudu vratite u aparat.

17 Kad se oglasi zvono mjeraca vremena, vrijeme kuhanja je isteklo.

18 Izvadite posudu i provjerite jesu li sastojci gotovi.

Oprez

- Posuda aparata Airfryer nakon procesa pripreme hrane bit e vrela.
Uvijek je stavite na radnu povrsinu otpornu na toplinu (npr.
podmetac ili sl.) nakon vadenja iz aparata.

Napomena

- Ako sastojci nisu gotovi, jednostavno vratite posudu u Airfryer i dodajte jos
nekoliko minuta.

19 PaZljivo izvadite sastojke iz posude s pomocu hvataljki za rostilj.

Oprez

- Nemojte naginjati posudu prilikom vadenja sastojaka jer bi kosara
mogla ispasti iz nje i voda bi mogla prskati.

- Posuda, kosara, unutrasnjost kucista i sastojci vruci su nakon
postupka kuhanja. Ovisno o vrsti namirnica u aparatu Airfryer, iz
posude moze izlaziti para.
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Tablica hrane - velika posuda

Sastojci Koli¢cina hrane = Temperatura Vrijeme (min) Napomena

Kockice svjezeg 8009/ 280z 180 °C 26-35 U meduvremenu 2

krumpira puta protresite,
okrenite ili
promijesajte

Pile¢i bataci (oko 10 komada 180 °C 27-30 Protresite, okrenite

1259/ 4,5 02z) ili promijesajte na
pola puta

Pileca prsa (oko 200 4 komada 160 °C 20-22 Dodajte 10 g

g) repic¢inog ulja

Cijela riba (oko 300 3 komada 200 °C 18-21 Protresite, okrenite

-400g/11-14 ili promijesajte na

0z) pola puta

Riblji filet (oko 200 5 komada 160 °C 20-21 Dodajte 10 g

g/702z) repic¢inog ulja

Mijesano povrée 10009/ 350z 200 °C 19-21 Podesite vrijeme
kuhanja prema
vlastitom ukusu
U meduvremenu 2
puta protresite,
okrenite ili
promijesajte

Cvjetaca 600g/210z 160 °C 19-21 U meduvremenu 2
puta protresite,
okrenite ili
promijesajte
10 g repicinog ulja

Mrkve 6009/ 210z 180 °C 19-21 U meduvremenu 2

puta protresite,
okrenite ili
promijesajte

10 g repicinog ulja
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Domadi kruh 5509/ 190z 180 °C 30-35 Upotrebljavajte XL
posudu za kuhanje i
pecenje
Oblik tijesta treba
biti Sto plosnatiji
kako kruh ne bi
dodirnuo grijaci
element dok se
bude podizao
Provjerite je li kruh
gotov prije nego sto
ga izvadite

Valjusci 400g / 14 oz 160 °C 15-18

Cijelo pile 12009 /42 o0z 180 °C 50-60

Kuhanje na pari i przenje zrakom uz prethodnu postavku
1 Slijedite korake 1 do 12 u poglavlju ,Funkcija kuhanja na parii przenja
zrakom — Kuhanje na pari i przenje zrakom uz tablicu hrane”.

ﬁﬁ 2 Odaberite prethodnu postavku.

Savjet

o« - Kako biste odabrali drugu prethodnu postavku, pritisnite gumb za
povratak ili ponistite odabir gumba za prethodnu postavku i odaberite

potrebnu prethodnu postavku.

3 Pokrenite postupak kuhanja pritiskom gumba za pokretanje/pauziranje.
Oznake temperature i vremena prestaju bljeskati.

Tablica prethodnih postavki

Vrijeme kuhanja u tablici smjernica je za svjeze sastojke. Ako se rezultati razlikuju
od ocekivanih, podesite vrijeme kuhanja.
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Prethodne Ilko- Kolicina Tempera- Vrijeme Napomena
postavke na hrane tura (zadano)
(zadana)
Svjezi krumpir (q 800g/28 180°C 26 min Upotrebljavajte skrobasti krumpir
‘) oz Narezite na kockice

Namacite 30 minuta u vodi, osusite i
dodajte s do 1 jusne Zlice ulja
Podsjetnik na protresanje omogucen
je prema zadanim postavkama i trazi
da dvaput protresete posudu tijekom
kuhanja.

Pileci bataci 8-10 180 °C 27 min 120-130g /4 -5 oz za svaki batak

(odnosno bataka Protresite, okrenite ili promijesajte na

perad) pola puta

Riba 600g/21 200°C 18 min Cijela riba s kozom oko 300 g / 11 oz

(odnosno riba 0z

i morski

plodovi)

Povrce 5509 160 °C 19 min Povrce, primjerice brokula/cvjetaca
Podsjetnik na protresanje omogucen
je prema zadanim postavkama i trazi
da dvaput protresete posudu tijekom
kuhanja.

Ako kuhate mijesano povrce
(patlidzan, tikvica, paprika, luk),
temperaturu podesite na 200 °C

Kruh 5009 180 °C 30 min Upotrebljavajte XL posudu za
kuhanje i pecenje
Oblik tijesta treba biti Sto plosnatiji
kako kruh ne bi dodirnuo grijaci
element dok se bude podizao
Provijerite je li kruh gotov prije nego
sto ga izvadite

Podgrijavanje - 150 °C 20 min Podesite vrijeme sukladno vrsti i
kolicini hrane

Valjusci 400 g 160 °C 15 min
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Funkcija kuhanja na pari

Kuhanje na pari uz tablicu hrane
1 Izvadite spremnik za vodu iz aparata.

2 Napunite spremnik vodom.
Nemojte prekoracivati naznac¢enu maksimalnu razinu vode.
Koli¢ina vode potrebna za kuhanje ovisi o vrsti hrane i trajanju kuhanja.
Mozda cete morati nadopuniti spremnik za vodu tijekom kuhanja koje traje
duze od 50 minuta.

3 Pricvrstite poklopac na spremniku za vodu kako voda ne bi curila.

4 Spremnik za vodu postavite u utor na gornjoj strani aparata i pritisnite ga da
biste ga ucvrstili.
Ako spremnik za vodu nije pravilno postavljen, voda nece teci u generator
pare. Zato Ce bljeskati ikona ,nema vode” & i mozda ¢e se ¢uti neobicni
zvukovi iz ventilatora i motora. U tom slucaju mozda ¢e se onemoguciti
funkcija kuhanja na pari.

5 Ukopcdajte utikac u zidnu uticnicu.
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6 lzvadite veliku posudu s koSarom iz aparata tako da povucete rucku.

7 Stavite kosaru u veliku posudu.
8 Sastojke stavite u koSaru.

Napomena

- U aparatu Airfryer mozete pripremati Sirok raspon namirnica.
Odgovarajuce koli¢ine i vremena kuhanja potrazite u Tablici hrane.

- Nemojte premasiti koli¢ine navedene u odjeljku Tablica hrane ili previse
napuniti kosaru jer to moze utjecati na kvalitetu krajnjeg rezultata.

9 Vratite posudu u Airfryer.

Oprez

- Nemojte dodirivati posudu ili kosaru tijekom i neko vrijeme nakon
uporabe jer su jako zagrijani.

10 Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili aparat.

11 Odaberite veliku posudu.
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12 Odaberite funkciju kuhanja na pari.
Vrijeme na desnoj strani pocinje treperiti.

13 Pritisnite gumb za vrijeme gore/dolje kako biste odabrali zeljeno vrijeme.

14 Pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste pokrenuli proces
kuhanja.

Oznake temperature i vremena prestaju bljeskati.

Napomena

- Zadnja minuta tijekom pripreme hrane odbrojava se u sekundama.

- Ako temperatura i vrijeme na zaslonu svijetle stalno, a ne trepere, to znaci
da aparat radi normalno. Nakon 20 sekundi kuhanja cut cete
motor/ventilator, a iz straznjeg dijela aparata izlazit ¢e para.

- Postavke kuhanja moZete promijeniti u bilo kojem trenutku tijekom
kuhanja tako da pritisnete gumb za gore ili dolje.

15 Kad se oglasi zvono mjeraca vremena, vrijeme kuhanja je isteklo.

16 Izvadite posudu i provjerite jesu li sastojci gotovi.

Oprez

- Posuda aparata Airfryer nakon procesa pripreme hrane bit e vrela.
Uvijek je stavite na radnu povrsinu otpornu na toplinu (npr.
podmetac ili sl.) nakon vadenja iz aparata.

Napomena
- Ako sastojci nisu gotovi, jednostavno vratite posudu u Airfryer i dodajte jos
nekoliko minuta.
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17 Pazljivo izvadite sastojke (npr. brokulu) iz posude s pomocu hvataljki za rostilj.

Oprez

- Nemojte naginjati posudu prilikom vadenja sastojaka jer bi kosara
mogla ispasti iz nje i voda bi mogla prskati.

- Posuda, kosara, unutrasnjost kucista i sastojci vruci su nakon
postupka kuhanja. Ovisno o vrsti namirnica u aparatu Airfryer, iz
posude moze izlaziti para.



Tablica hrane - velika posuda
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Sastojci Koli¢cina hrane = Temperatura Vrijeme (min) Napomena

Kockice svjezeg 8009/ 280z 100 °C 28-35

krumpira

Cijeli krumpir (oko 4 komada 100 °C 45-55

250-300g/9-11

0z)

Pile¢i bataci (oko 10 komada 100 °C 30-40

1259/ 4,5 0z)

Cijela riba (oko 300 3 komada 100 °C 18-22

-400g/11-14

0z)

Korjenasto povrce 6009/ 210z 100 °C 10-14

(primjerice

brokula )

Valjusci 4009/ 14 oz 100 °C 15-20

Svinjska rebra 3009/ 110z 100 °C 30-35 Upotrijebite pladanj
odredene veli¢ine

Riza 3209/ 110z 100 °C 25-40 Uz upotrebu
posude za kuhanje
kao $to su posuda
za pecenje,
silikonska plitica itd.
Dodajte 320 ml
vode u posudu,
omjer rize i vode je
1:1,2

Pileca prsa (oko 200 4 komada 100 °C 20-30

g/702z)

Slatki krumpir (oko 8 komada 100 °C 45 -60

1009/ 3,5 0z)

Kuhanje na pari uz prethodnu postavku

1 Slijedite korake 1 —12 u poglavlju ,Funkcija kuhanja na pari”.
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ﬁﬁ 2 Odaberite prethodnu postavku.

Savjet

\ ) - Kako biste odabrali drugu prethodnu postavku, pritisnite gumb za
povratak ili ponistite odabir gumba za prethodnu postavku i odaberite
potrebnu prethodnu postavku.

3 Pokrenite postupak kuhanja pritiskom gumba za pokretanje/pauziranje.
Oznake temperature i vremena prestaju bljeskati.

Tablica prethodnih postavki

Vrijeme kuhanja u tablici smjernica je za svjeze sastojke. Ako se rezultati razlikuju
od ocekivanih, podesite vrijeme kuhanja.

Prethodne Ilko- Kolicina Tempera- Vrijeme Napomena
postavke na hrane tura (zadano)
(zadana)
Svjezi krumpir (q 800g/28 100°C 35 min - Narezite na kockice
0D/ oz
Pile¢i bataci 8-10 100 °C 40 min - 120-130g/4-5 oz za svaki batak
(odnosno bataka,
perad)
Riba 6009 100 °C 20 min - Cijelariba s kozom oko 300g/ 11 oz
(odnosno riba
i morski
plodovi)
Povrce 550g 100 °C 14 min - Korjenasto povrce kao sto su cvjetaca
i brokula
Valjusci 400 g 100 °C 20 min -

Priprema domacih krumpirica

Priprema odli¢nih domacih krumpiri¢a u aparatu Airfryer:

- Zaveliku posudu potrebno je 800 g / 28 0z, a za malu posudu 300 g / 11 oz
oguljenog krumpira.

- Odaberite vrstu krumpira pogodnu za przene krumpirice, npr. svjeze, (blago)
brasnaste krumpire.



Ciscenje
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Kako bi se postigli ravhomjerni rezultati, krumpirice je najbolje prziti zrakom u
porcijama do 800 g / 28 oz. Vece kolic¢ine krumpiri¢a rezultiraju manje
hrskavim krumpiricima.

Ogulite krumpire i nareZzite ih na Stapice (debljine 10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 inca).
Namacite stapic¢e krumpira u zdjeli s vodom najmanje 30 minuta.

Ispraznite zdjelu i osusite Stapic¢e krumpiri¢a krpom ili papirnatim ru¢nikom.

U zdjelu ulijte jednu jusnu Zlicu ulja za kuhanje, stavite Stapice i mijesajte dok
se Stapici ne prekriju uljem.

Izvadite Stapice iz zdjele prstima ili kuhinjskim priborom s prorezima kako bi
visak ulja ostao u zdjeli.

Napomena

- Nemojte naginjati zdjelu kako biste sve Stapice odjednom istresli u kosaru
jer ce visak ulja zavrsiti u posudi.
Stavite Stapice u kosaru.

Upotreba programa za automatizirano ¢is¢enje

viv s

Upotreba funkcije ¢is¢enja parom

Pomaze otopiti masne ostatke i dubinski ocistiti veliku posudu. Program traje 20
minuta, od ¢ega je 15 minuta ciscenja parom i 5 minuta susenja posude.

1

2

Izvadite spremnik za vodu iz aparata.

Napunite spremnik za vodu vodom do maksimalne razine.
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3 Pricvrstite poklopac na spremniku za vodu kako voda ne bi curila.

4 Spremnik za vodu postavite u utor na gornjoj strani aparata i pritisnite ga da
biste ga ucvrstili.
Ako spremnik za vodu nije pravilno postavljen, voda nece teci u generator
pare. Zato ¢e bljeskati ikona ,nema vode” (& i mozda ce se ¢uti neobi¢ni
zvukovi iz ventilatora i motora. U tom slu¢aju mozda ce se onemoguciti
funkcija kuhanja na pari.

5 Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili aparat

6 Odaberite veliku posudu.

7 Pritisnite gumb za ¢&iS¢enje parom da biste zapoceli ¢is¢enje desne komore.
Vrijeme na desnoj strani pocinje treperiti.
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8 Pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste pokrenuli proces
ciscenja.
Oznake temperature i vremena prestaju bljeskati.

9 Nakon 15 minuta aparat ¢e kontinuirano oglasavati zvuk bip, a ikona ¢is¢enja
parom @ treperit ¢e dok ne uklonite posudu.

To znadi da je proces ¢is¢enja dovrsen i da preostaje faza susenja od 5 minuta.

10 Uklonite i ispraznite posudu.

11 Isperite koSaru i posudu da biste uklonili ostatke.

Ako je na posudi i kosari ostalo masnoce, ocistite ih vodom sa sapunicom ili
deterdZzentom i spuzvom, a zatim ponovno isperite.

12 Obrisite otopljenu masnocu oko grijaca krpom ili kuhinjskim ru¢nikom.
Kad upotrebljavate funkcije przenja zrakom ili kuhanja na pari i przenja
zrakom, oko grijaca se moze nakupiti masnoce. Redovitim ¢is¢enje parom i
brisanjem odrzavat cete Cistoc¢u unutrasnjosti gornjeg dijela.

13 Umetnite posudu natrag u jedinicu kako bi automatski zapocelo susenje.
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14 Nakon 5 minuta oglasit ¢e se zvuk bip, Sto znaci da je program susenja
zavrsen.

Savjet

- Prije prve upotrebe ili ako se ne upotrebljava duze vrijeme, preporucujemo da
funkcijom ciscenja parom dobro odistite sustav za cirkulaciju vode i desnu
komoru.

Napomena

- Kod zapocinjanja programa cis¢enja parom ili uklanjanja kamenca mozda ¢e
na straznjem dijelu aparata izlaziti vise pare nego u nacinu kuhanja parom,
sto Cete vidjeti u obliku vece kolicine kondenzacije na zidu. Prije nego Sto
zapocnete ta dva programa, osigurajte da 1) izlaz zraka nije izravno okrenut
prema utic¢nici; 2) pored aparata ne nalaze se drugi kuhinjski uredaiji; 3)
aparat postavite 20 cm od zida kako se na zidu ne bi stvarala velika koli¢ina
kondenzacije.

Upotreba funkcije za uklanjanje kamenca

Nakon svakih 10 sati upotrebe nacina kuhanja na pari treperit ¢e ikona &, $to
znadi da je vrijeme za uklanjanje kamenca. Ta funkcija pomaze odistiti naslage
kamenca u sustavu vode aparata i produziti njegov zivotni vijek.

1 Izvadite spremnik za vodu iz aparata.

2 Napunite spremnik za vodu vodom do maksimalne razine.

3 Pricvrstite poklopac na spremniku za vodu kako voda ne bi curila.
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4 Spremnik za vodu postavite u utor na gornjoj strani aparata i pritisnite ga da
l biste ga ucvrstili.

Ako spremnik za vodu nije pravilno postavljen, voda nece teci u generator
pare. Zato ce bljeskati ikona ,nema vode” & i mozda ce se ¢uti neobi¢ni
zvukovi iz ventilatora i motora. U tom slucaju mozda ¢e se onemoguciti
funkcija kuhanja na pari.

5 Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili aparat

6 Odaberite veliku posudu.

7 Pritisnite i drzite gumb za ¢iscenje parom duze od 3 sekunde dok se ne pojavi
trepereca ikona uklanjanja kamenca ©.
Vrijeme na desnoj strani pocinje treperiti.

8 Pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste zapoceli uklanjanje
kamenca.

Oznaka vremena prestaje bljeskati.
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9 Pricekajte 50 minuta dok ne zacujete zvuk bip koji znadi da je program
zavrsio.

( ~ - 10zvadite veliku posudu.

11 Izlijte prljavu vodu.

12 Operite, isperite i osusite posudu i kosaru. Komoru za kuhanje obrisite suhom
krpom ili kuhinjskim ru¢nikom.
Preporucujemo upotrebu funkcije ¢is¢enja parom za ispiranje unutrasnjosti
kruga vode i susenje posude.

Napomena

- Kad treperi ikona &, najbolje je odmah ukloniti kamenac, u suprotnom se
u krugu vode moZze nakupiti kamenca i zacepiti ga.

- Ako kamenac zelite ukloniti poslije, mozete preskociti obavijest. Airfryer ce
vas ponovno podsjetiti sliedeci put kad ga ukljucite.

- Niu kojem slucaju ne smijete upotrebljavati tekucinu za uklanjanje
kamenca na bazi sumporne, klorovodicne, sulfaminske ili octene kiseline
(ocat) jer to moze ostetiti sustav za vodu u aparatu i sprijeciti pravilno
topljenje kamenca.

- Ako Cesto upotrebljavati tvrdu vodu sa svog podrucja, mozda cete morati
Cesce uklanjati kamenac.

Opcenito cis¢enje

Upozorenje

- Prije ¢iS¢enja ostavite kosaru, posudu i unutrasnjost aparata da se
potpuno ohlade.

- Posuda i kosara aparata imaju sloj koji sprjecava lijepljenje. Nemojte
upotrebljavati metalne ili abrazivne materijale za ¢iS¢enje jer mogu
ostetiti sloj koji sprjecava lijepljenje.

Ocistite aparat nakon svake uporabe. Nakon svake uporabe uklonite ulje i mast s

dna posude.

Ako se para nakuplja unutar ili oko povrsine otvora za paru, obrisite ga mekom

suhom krpom.
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1 Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste iskljucili aparat,
iskopcajte utikac iz zidne uti¢nice i pri¢ekajte da se aparat ohladi.

Savjet
- lzvadite posudu i ko3aru iz aparata Airfryer kako bi se brze ohladio.

2 Odlozite masnocu ili ulje iz sastojaka s dna posude.

3 Posudu i kosaru operite u perilici posuda. Mozete ih oprati i vru¢om vodom,
sredstvom za pranje posuda i neabrazivnom spuzvicom (pogledajte ,Tablica
za Ciscenje”).

Savjet

- Ako se ostaci hrane zalijepe za posudu ili kosaru, mozete ih namoditi u
vrucoj vodi s deterdzentom za posude 10 — 15 minuta. Namakanjem ce se
odvojiti ostaci hrane pa Ce ih biti lakse ukloniti. Svakako upotrebljavajte
sredstvo za pranje posuda koje razgraduje ulje i masnocu. Ako na posudi
ili kosari ima masnih mrlja koje ne mozete ukloniti vru¢om vodom i
sredstvom za pranje posuda, upotrijebite tekucinu za odmaséivanje.

- Prema potrebi, ostatke hrane koji su se zalijepili za grijaci element mozete
ukloniti mekom ili srednje tvrdom cetkom. Nemojte upotrebljavati Zicanu
ili tvrdu Cetku jer njome biste mogli ostetiti premaz grijaceg elementa.

4 Kako biste sprijecili ogrebotine, njezno obrisite unutarnji i vanjski dio aparata
(ukljucujuci otvor za paru, povrdinu itd.) nenaboranom, c¢istom i mekom
krpom. Pocnite s blago navlazenom krpom i nakon toga upotrijebite suhu
ako bude potrebno.

5 Grijace elemente oistite cetkom za ¢iS¢enje kako biste uklonili ostatke hrane.
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6 Unutrasnjost aparata ocistite vru¢om vodom i neabrazivhom spuzvom.
Napomena

- Ako tijekom ciscenja slucajno izvucete razdjelnik koji se nalazi izmedu male i
velike posude, svakako ga vratite na pravilan nacin.

Savjet

- Ako se ostaci hrane zalijepe za posudu, upotrijebite program za
automatizirano cis¢enje parom za lakse omeksavanje ostataka i cis¢enje
(pogledajte ,Upotreba programa za automatizirano cis¢enje").

Tablica za ¢iScenje
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Dodatna oprema

Upotreba dvoslojne resetke

Dvoslojna resetka i Stapici za raznjice isporucuju se sa sljede¢im modelima:
NA55X/03.

Dvoslojna resetka koristan je dodatak koji omogucuje kuhanje na dvije razine, ali
je kompatibilan samo s velikom posudom.
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1 lzvadite veliku posudu iz aparata.

2 Zeljenu hranu stavite u koaru.
Napomena

- Preporucene namirnice za kuhanje s dvostrukom reSetkom potrazite u
tablici u nastavku.

3 Dvoslojnu resetku stavite iznad hrane u kosari.

4 Drugu porciju hrane dodajte na dvoslojnu resetku.

5 Umetnite kosaru u aparat te podesite vrijeme i temperaturu kako je
navedeno u tablici u nastavku. Kada budete spremni, pritisnite gumb za
pokretanje.

Temperatu-

Jela Masa (sirovo) Vrijeme kuhanja ra

Napomena
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Zamrznuti piledi

medaljoni 300g/110z
17 =20 min 180 °C
Tanki zamrznuti 4004/ 14 oz
krumpiri¢i 9
if”r‘grznuta pileca 4509/ 16 07
Zamrznute 16 -20 min 200 °C
pljeskavice za pilece 3509/ 120z
burgere
Kukuruz na klipu §20710009/287
oz 24-28 min 180 °C 3 klipa kukuruza
Kriske krumpira 5009/ 180z
500-600g/ 18-
Orada 21 oz
18 =20 min 200 °C 2 komada cijele ribe
Peceni krumpir
(Cetvrtine) 35097120z
Cijele gljive 200g/7o0z
- — - 12-14 min 200 °C
Kraljevskl Skampi s 4009/ 140z
ljuskom
Grilani sir ili tofu 250g/9o0z Grilani sir ili tofu
15-18 min 180 °C okrenite nakon isteka
Mijesano povrée 5009/ 180z ESLaa\r/wjzmena
Napomena

- Namirnice navedene u gornjem dijelu tablice treba staviti na gornju razinu
dvoslojne reSetke, a one u donjem na dijelu na donju razinu.

6 Nakon dovrsetka kuhanja upotrijebite kuhinjske rukavice i hvataljke kako
biste pazljivo izvadili hranu iz kosare.

Oprez

Upotreba Stapica za raznjice

- Budite oprezni prilikom vadenja dvoslojne resetke jer se tijekom
kuhanja zagrije.

Stapidi za raznjice mogu se upotrebljavati u kombinaciji s dvoslojnom reetkom.
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1 Zeljeno meso i povrée nabodite na $tapice za raznjice.

2 Stapice za raZnjice stavite u istaknute Zljebove na dvoslojnoj redetci.

3 Vratite posudu u aparat.

4 Postavite vrijeme i temperaturu sukladno navedenoj tablici i zapocnite
postupak kuhanja.

5 Nakon dovrsetka kuhanja upotrijebite kuhinjske rukavice i hvataljke kako

biste pazljivo izvadili hranu iz kosare.
Posebne preporuke o vremenu i temperaturama kuhanja potrazite u tablici.

Sadrzaj kosare  Porcija Vrijeme kuhanja Temperatura Napomena

5 Stapi¢a s hranom 5 Stapica za raznjice - MijeSano

povrce stavite

na dno posude,
15-18 min 180 °C a Stapice za
MijeSano povrce 5009 raznji¢e na vrh
dvoslojne
resetke.

Upotreba kompleta za dorucak
Komplet za dorucak isporucuje se sa sljede¢im modelima: NA55X/04.
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Komplet za doru¢ak omogucuje istovremeno kuhanje do Cetiri jaja i Cetiri
komada tosta.

Oprez

- Kako biste sigurno izvadili kuhana jaja i tost iz kompleta za dorucak,
obavezno upotrebljavajte hvataljke kako biste sprijecili mogudi rizik
od opeklina.

1 Izvadite malu posudu iz aparata.

2 lzvadite donju plocu iz posude.

Napomena

- Ako se donja ploca ne izvadi, Snite tosta mozda nece pravilno stati u
posudu.

3 Stavite komplet za dorucak u malu posudu.

4 Stavite do Cetiri jaja u komplet za dorucak i vratite posudu u aparat.
5 Podesite vrijeme i temperaturu sukladno tablici hrane u nastavku i pritisnite
gumb za pokretanje.
Komplet za Koli¢ina Vrijeme kuhanja Temperatura Napomena

dorucak
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Tvrdo kuhanajaja 4 jaja 10-12 min - Najprije
skuhajte jaja.
Meko kuhanajaja 4 jaja 8-10min Tost dodajte
180 °C ;
nakon isteka
Tost 5 komada 5-6min pola vremena
kuhanja.

6 Nakon isteka pola vremena kuhanja, dodajte Snite tosta u komplet za dorucak
i nastavite kuhati.
Savjet
- Razmotrite omogucavanje podsjetnika za protresanje kako ne biste
zaboravili dodati tost.
- Ako tost ne moze stati u posudu, prerezite ga napola.

7 Nakon kuhanja pazljivo hvataljkama izvadite jaja i tost.
17 Odredena vremena i temperature kuhanja potrazite u tablici hrane u nastavku.

Pohrana

1 Iskopcajte aparat iz napajanja i ostavite ga da se ohladi.
2 Prije spremanja provjerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi.
3 Omotajte kabel oko drzaca kabela na straznjoj strani aparata.
Napomena
- Prilikom nosenja Airfryer obavezno drzite vodoravno kako biste sprijecili
slucajno ispadanje posuda kojim bi se mogle ostetiti.
- Prije nosenja i/ili spremanja obavezno provijerite jesu li odvojivi dijelovi
aparata Airfryer, primjerice odvojivo dno s mrezicom itd., fiksirani.

RjeSavanje problema

U ovom poglavlju opisani su uobicajeni problemi vezani uz uporabu aparata.
Ako problem ne mozete rijesiti s pomocu informacija u nastavku, posjetite
www.philips.com/support kako biste pronasli popis Cestih pitanja ili se obratite
centru za korisnicku podrsku u svojoj drzavi.
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Problem

Mogudi uzrok

Rjesenje

Vanjska povrsina aparata zagrijat
ce se tijekom uporabe.

Vrudina iznutra Siri se na vanjsku
povrsinu.

To je normalno. Sve drske i
regulatori koje dodirujete tijekom
uporabe ostat ¢e dovoljno hladni
da se mogu dodirivati.

Posuda, kosara i unutrasnjost
aparata uvijek ce postati vru¢i kada
se aparat ukljuci kako bi se
osiguralo ispravno kuhanje hrane.
Ti dijelovi uvijek su previse vruci da
se dodiruju.

Ako aparat dugo vremena ostavite
ukljucen, neka podrucja zagrijat ¢e
se previse da bi se mogla
dodirnuti. Ta podrucja na aparatu
naznacena su sljede¢om ikonom:

Sve dok znate za vruca podrudja i
izbjegavate ih dodirivati, aparat je
potpuno siguran za uporabu.

Moji domaci krumpirici nisu onakvi
kakve sam ocekivala.

Niste upotrebljavali odgovarajucu
vrstu krumpira.

Za najbolje rezultate,
upotrebljavajte svjeze, brasnaste
krumpire. Ako trebate spremiti
krumpire, nemojte ih spremati na
hladnom mjestu kao sto je
hladnjak. Odaberite krumpire na
c¢ijem je pakiranju naznaceno da su
pogodni za przenje.

U kosari je prevelika kolicina
sastojaka.

Za pripremu domacih przenih
krumpirica slijedite upute iz ovog
korisnickog priru¢nika.

Odredene sastojke treba
promijesati nakon isteka pola
vremena kuhanja.

Za pripremu domadih przenih
krumpirica slijedite upute iz ovog
korisnickog priru¢nika.

Airfryer se ne ukljucuje.

Aparat nije ukopcan u napajanje.

Provjerite je li utikac pravilno
umetnut u zidnu uti¢nicu.

Nekoliko aparata priklju¢eno je na
jednu uticnicu.

Airfryer ima visoku vatazu.
Pokusajte upotrijebiti drugu
uti¢nicu i provjerite osigurace.

Gumb za ukljucivanje/iskljucivanje
jos nije aktiviran.

Prstom pritisnite cijelu povrdinu
gumba za
ukljucivanje/iskljucivanje.
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Rjesenje

Unutar aparata Airfryer vidljive su
tocke na kojima se oljustio.

Unutar posude aparata Airfryer
mogu se pojaviti male tocke
nastale uslijed slucajnog
dodirivanja ili grebanja
povrsinskog sloja (npr. prilikom
cis¢enja grubim priborom za
ciscenje i/ili prilikom umetanja
kosare).

Ostecenje mozete sprijeciti
ispravnim spustanjem kosare u
posudu. Ako kosaru umetnete pod
kutom, njezina bo¢na strana moze
udariti u stjenku posude,
uzrokujudi ljustenje malih
komadica povrsinskog sloja. Ako se
to dogodi, imajte na umu da nije
stetno jer su svi materijali sigurni
za hranu.

Iz aparata izlazi bijeli dim.

Pripremate masne sastojke.

PaZzljivo izlijte visak ulja ili masnoce
iz posude i zatim nastaviti kuhati.

U posudi su jos uvijek ostaci
masnoce od prethodne uporabe.

Bijeli dim uzrokuju masni ostaci
koji se zagrijavaju u posudi.
Posudu i koSaru obavezno
temeljito operite nakon svake
uporabe.

Krusne mrvice ili smjesa za
paniranje nije se dobro zalijepila
za hranu.

Sitne Cestice smjese za paniranje
koje se prenose zrakom mogu
uzrokovati bijeli dim. Krusne
mrvice ili smjesu za paniranje
dvrsto utisnite na hranu kako bi
dobro prionula.

Marinada, tekucina ili sokovi od
mesa prs¢u u masnoci koja se
nakupila.

Hranu prije postavljanja u kosaru
posusite tapkanjem.

Na zaslonu aparata Airfryer
prikazuje se ,E1".

Uredaj je ostecen/neispravan.

Nazovite servisnu sluzbu tvrtke
Philips ili se obratite centru za
korisnicku podrsku u svojoj drzavi.

Airfryer je mozda bio spremljen na
mjestu gdje je previse hladno.

Ako je uredaj bio spremljen na
niskoj temperaturi okruzenja,
ostavite ga da se zagrijava
najmanje 15 minuta do sobne
temperature prije ponovnog
ukopcavanja.

Ako se na zaslonu i dalje prikazuje
,E1", nazovite servisnu sluzbu
tvrtke Philips ili se obratite centru
za korisnicku podrsku u svojoj
drzavi.

Na zaslonu aparata Airfryer
prikazuje se ,E4-E12".

Mozda je doslo do kvara uredaja.

Pokusajte iskopcati i ukopcati
uredaj. Ako to ne pomogne,
nazovite servisnu sluzbu tvrtke
Philips ili se obratite centru za
korisni¢ku podrsku u svojoj drzavi.
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Problem

Mogudi uzrok

Rjesenje

Cujem neku ¢udnu buku koja
dolazi iz unutrasnjosti aparata.

Aparat ima ventilator koji je
potreban za prijenos topline na
hranu, kao i vodenu pumpu koja
je potrebna za funkciju kuhanja
na pari.

Taj je zvuk normalan i predviden.
Ako buka postane glasnija ili se
jasno promijeni, za dodatne
savjete kontaktirajte centar za
podrsku tvrtke Philips.

U komori za kuhanje ima vode
nakon kuhanja.

Airfryer proizvodi paru tijekom
kuhanja. Para se kondenzira na
hrani i unutarnjoj stijenci komore
za kuhanje. Kondenzirana voda
ostaje u komori za kuhanje nakon
kuhanja.

Normalno je da u komori za
kuhanje ostane odredena kolic¢ina
vode nakon kuhanja. Samo je
obrisite vlaznom, neabrazivnim
krpom.

& uvijek treperi

Nema vode u spremniku za vodu

Dodajte vode u spremnik za vodu.

Spremnik za vodu nije pravilno
postavljen

Gurnite spremnik za vodu u utor
da biste ga pricvrstili, a zatim
pritisnite gumb za
pokretanje/pauziranje.

Cijev za vodu blokirana

Obratite se centru za korisnike u
svojoj zemlji i zatraZite dodatne
usluge.

& uvijek treperi

To je podsjetnik na uklanjanje
kamenca

Obavite postupak uklanjanja
kamenca. Pogledajte poglavlje
,Uklanjanje kamenca”.

Tijekom kuhanja na pari, ¢iscenja
parom i uklanjanja kamenca moze
biti kondenzacije na zidu

To je normalno, para Ce izlaziti iz
izlaza zraka na desnoj strani, a
ventilator ¢e je gurati prema zidu

Aparat postavite 20 cm od zida, a
izlaz zraka nemojte postaviti
izravno ispred uti¢nice kako ne bi
doslo do problema sa strujom.
Nemojte stavljati druge kuhinjske
uredaje pored njega.

Osusite ga krpom.

Cini se da iz aparata curi

Curenje iz unutarnjeg dijela
aparata (curenje iz cijevi za vodu
itd.)

Aparat je napuknuo djelovanjem
vanjske sile ili deformacijom

Obratite se centru za korisnike u
svojoj zemlji i zatrazite dodatne
usluge.

Curenje iz spremnika za vodu

Izvadite spremnik za vodu i
pravilno ga vratite na mjesto
Provjerite ima li pukotina na
spremniku za vodu; obratite se
centru za korisnike u svojoj zemlji

Nedovoljno pare

U spremniku za vodu nema
dovoljno vode

Provjerite ima li dovoljno vode u
spremniku za vodu.
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Rjesenje

Spremnik za vodu nije pravilno
umetnut do kraja

Gurnite spremnik za vodu u utor
da biste ga pricvrstili, a zatim
pritisnite gumb za
pokretanje/pauziranje.

Ulaz vode u utoru na gornjem
dijelu aparata prljav/zacepljen je

Odistite i isperite ulaz vode.

Zacepljenje generatora pare ili
curenje u cijevima za paru

Ako se upotrebljavao duze vrijeme,
mozda Ce trebati ukloniti kamenac
s generatora pare i ocistiti ga.
Zapocnite program uklanjanja
kamenca.

Ako i dalje ne radi, obratite se
centru za korisnike

Nema zvuka iz ventilatora ni
motora kad se pokrene program
kuhanja na pari, kuhanja na parii
przenja zrakom, ¢is¢enja parom i
uklanjanja kamenca, ali ukljucene
su oznake temperature i vremena i
ne trepere

To je normalno. Aparat radi.

Pricekajte duze od 20 sekundi da
biste ponovno provjerili pojavu.

Kondenzirana voda na praznoj
uti¢nici tijekom kuhanja na pari,
ciscenja na pari i uklanjanja
kamenca

Aparat se nalazi preblizu praznih
uticnica

Preporucuje se podesiti polozaj
aparata ili postaviti poklopac za
zastitu od prasine kako bi se
izbjegla kondenzacija nakupljena
u praznim uti¢nicama.
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Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente queste informazioni
importanti e conservarle per eventuali riferimenti futuri.

Pericolo

Non posizionare I'apparecchio al di sopra o in prossimita di fornelli a gas o
ogni tipo di fornello o piastra di cottura elettrici, né all'interno di forni
riscaldati.

Non immergere mai I'apparecchio nell'acqua e non risciacquarlo sotto I'acqua
corrente.

Non lasciare entrare acqua o altri liquidi all'interno dell'apparecchio per
evitare scariche elettriche.

Inserire sempre gli ingredienti da friggere nel cestello in modo da evitare che
vengano a contatto con le resistenze.

Non coprire le prese d'aria mentre I'apparecchio e in funzione.

Non riempire il recipiente di olio per evitare il pericolo di incendi.

Non utilizzare I'apparecchio se la spina, il cavo di alimentazione o
I'apparecchio stesso sono danneggiati.

Non toccare mai l'interno dell'apparecchio mentre & in funzione.

Assicurarsi sempre che la resistenza sia pulita e priva di residui di cibo.

Prima del primo utilizzo, il vano portacavo deve essere montato sul
dispositivo. Non rimuovere mai il vano portacavo.

Avvertenza

Se il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra essere sostituito da
Philips, da personale tecnico dell'assistenza o da personale analogo
qualificato, al fine di evitare possibili danni.

Collegare I'apparecchio esclusivamente a una presa a muro con messa a terra,
protetta da un interruttore differenziale sensibile alle correnti di dispersione
verso terra.

Accertarsi sempre che la spina sia correttamente inserita nella presa a muro.
Questo apparecchio non e stato progettato per essere utilizzato in
abbinamento a un timer esterno o a un sistema separato con telecomando a
distanza.

Quest'apparecchio puo essere usato da bambini da 8 anniin su e da persone
con capacita mentali, fisiche o sensoriali ridotte, prive di esperienza o
conoscenze adatte, a condizione che tali persone abbiano ricevuto assistenza
o formazione per utilizzare I'apparecchio in maniera sicura e capiscano i
potenziali pericoli associati a tale uso.

I bambini non devono giocare con I'apparecchio. Le operazioni di pulizia e
manutenzione non possono essere effettuate da bambini, a meno che siano
di eta superiore a 8 anni e sotto la supervisione di un adulto.

Tenere I'apparecchio e il relativo cavo lontano dalla portata di bambini di eta
inferiore agli 8 anni.
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- Non collocare I'apparecchio contro una parete o un altro apparecchio.
Lasciare almeno 15 cm di spazio libero sul retro, su entrambi i lati e al di sopra
dell'apparecchio. Non posizionare alcun oggetto sopra I'apparecchio.

- Durante la frittura ad aria calda viene emesso vapore caldo dalle prese d'aria.
Tenere le mani e il viso a distanza di sicurezza dal vapore e dalle prese d'aria.
Fare attenzione al vapore e all'aria calda anche quando si rimuove il
recipiente dall'apparecchio.

- Non inserire ingredienti dal peso ridotto o carta forno nell'apparecchio.

- Le superfici accessibili potrebbero diventare calde durante I'uso.

- Conservazione delle patate: la temperatura deve essere adatta alla varieta di
patate conservate e superiore ai 6°C, in modo da minimizzare i rischi di
esposizione all'acrilammide negli ingredienti preparati.

- Non riempire mai il recipiente di olio.

- Poiché Airfryer & dotato di due camere di cottura, la sua potenza elettrica e
elevata. Non utilizzare contemporaneamente altri apparecchi ad alta potenza
sullo stesso circuito (ad esempio, bollitori, griglie elettriche e simili), poiché
questo potrebbe attivare I'interruttore differenziale interrompendo
I'alimentazione.

- Questo apparecchio deve essere utilizzato a una temperatura ambiente
compresa tra 5°C e 40°C.

- Prima di collegare I'apparecchio, verificare che la tensione riportata
corrisponda alla tensione di rete locale.

- Tenereil cavo di alimentazione lontano da superfici incandescenti.

- Non appoggiare I'apparecchio sopra o in prossimita di materiale
combustibile, ad esempio tovaglie e tende.

- Non usare I'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nel presente
manuale e utilizzare solo accessori originali Philips.

- Non lasciare mai incustodito I'apparecchio in funzione.

- llrecipiente, il cestello e gli accessori all'interno della camera di cottura
diventano caldi durante e dopo I'utilizzo dell'apparecchio; maneggiarli
sempre con attenzione.

- Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, lavare con cura tutte le parti
che verranno a contatto con gli ingredienti. Consultare le istruzioni riportate
nel manuale.

- Durante la cottura a vapore, fare attenzione quando si apre il coperchio per
evitare scottature dovute al getto di vapore.

- Ilvano inattivo e sempre caldo anche se & I'altro vano a essere in funzione.

- Ilvano inutilizzato puo surriscaldarsi quando si utilizza I'altro vano; si consiglia
di mantenere tutti i cassetti in posizione, anche quando si utilizza un singolo
vano, e di aprirli/rimuoverli solo quando & necessario riempirli.

- Non posizionare la finestra del vapore dell'apparecchio contro la presa di
corrente.

Attenzione

- Questo apparecchio e stato progettato per il normale uso domestico. Non e
progettato per 'uso in ambienti quali zone dedicate alla cucina all'interno di
negozi, uffici e altri ambienti di lavoro. Non & ideato per essere utilizzato dagli
ospiti di alberghi, motel, bed and breakfast e in altri ambienti residenziali.

- Scollegare sempre I'apparecchio dall'alimentazione se viene lasciato
incustodito e prima di montarlo, smontarlo, riporlo o pulirlo.
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Posizionare |'apparecchio su una superficie orizzontale, piana e stabile.

Se I'apparecchio non viene utilizzato correttamente, e destinato a usi
professionali o semi-professionali, oppure viene utilizzato senza attenersi alle
istruzioni del manuale dell'utente, la garanzia non & piu valida e Philips non
risponde per eventuali danni.

Per eventuali controlli o riparazioni, rivolgersi sempre a un centro di
assistenza autorizzato Philips. Non tentare di riparare I'apparecchio da soli
per non invalidare la garanzia.

Non scollegare il dispositivo subito dopo aver terminato il processo di cottura.
Lasciare raffreddare I'apparecchio per circa 30 minuti prima di pulirlo o
maneggiarlo.

Assicurarsi che gli ingredienti preparati con questo apparecchio siano di
colore giallo-dorato e non scuri o marroni.

Rimuovere i residui bruciati. Non friggere patate fresche a una temperatura
superiore a 180 °C (per ridurre al minimo la produzione di acrilammide).
Prestare attenzione quando si pulisce la parte superiore della camera di
cottura: la resistenza, i bordi delle parti metalliche e il paraschizzi sono caldi.
Assicurarsi sempre che il cibo all'interno di Airfryer sia completamente cotto.
Prestare attenzione quando si cuociono cibi facilmente deperibili con la
funzione di termine cottura sincronizzata (potrebbero formarsi batteri).
Prestare attenzione quando si versa il cibo cotto e a non far cadere gli
accessori.

Il supporto del cavo funge anche da distanziatore, creando una distanza tra
I'apparecchio e la parete per evitare I'accumulo di calore. Non rimuovere mai
questo distanziatore.

Quando la spia per la pulizia dal calcare, procedere con la rimozione del
calcare.

Collocare il dispositivo a 20 cm dalla parete e non posizionare la presa
dell'aria direttamente di fronte alla presa elettrica. Non collocare Airfryer
accanto a un altro apparecchio di cottura, vicino alla parete della cucina o
sotto un armadietto pensile, poiché il vapore caldo potrebbe condensarsi e
colare lungo le superfici.

In condizioni di normale utilizzo, & necessario garantire una buona
ventilazione intorno al prodotto.

Se della condensa si accumula all'interno o intorno alla superficie dello scarico
del vapore, pulirla con un panno morbido e asciutto.

In caso di condensa sulle prese vuote, si consiglia di regolare la posizione
dell'apparecchio o di utilizzare il coperchio antipolvere della presa per evitare
che la condensa si accumuli.
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Riciclaggio

- Questo simbolo indica che il prodotto non puo essere smaltito con i normali
rifiuti domestici.

- Seguire le regole del proprio Paese per la raccolta differenziata dei prodotti
elettrici.

- Cisono due situazioni in cui potete restituire gratuitamente il prodotto
vecchio a un rivenditore:

[ ] 1 Quando acquistate un prodotto nuovo, potete restituire un prodotto simile al
rivenditore.

2 Senon acquistate un prodotto nuovo, potete restituire prodotti con
dimensioni inferiori a 25 cm (lunghezza, altezza e larghezza) ai rivenditori con
superficie dedicata alla vendita di prodotti elettrici ed elettronici superiore ai
400 m2.

- Intutti gli altri casi, attenetevi alle normative di raccolta differenziata dei
prodotti elettrici ed elettronici in vigore nel vostro paese: un corretto
smaltimento consente di evitare conseguenze negative per I'ambiente e per
la salute.

- Raccolta differenziata dei rifiuti. Controlla le linee guida del tuo Comune.

- Intutti gli altri casi, attenetevi alle normative di raccolta differenziata dei
prodotti elettrici ed elettronici in vigore nel vostro paese: un corretto
smaltimento consente di evitare conseguenze negative per I'ambiente e per
la salute.

Campi elettromagnetici (EMF)

Questo apparecchio € conforme agli standard e alle norme applicabili relativi
all'esposizione ai campi elettromagnetici.

Garanzia e assistenza

Versuni offre una garanzia di due anni su questo prodotto dalla data di acquisto.
La garanzia non sara valida in caso di malfunzionamenti dovuti a un utilizzo
errato 0 a una scarsa manutenzione. La garanzia non pregiudica i diritti del
consumatore previsti dalla legge. Per maggiori informazioni o per invocare la
garanzia, visitate il nostro sito web www.philips.com/support.
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Introduzione

Congratulazioni! Ti diamo il benvenuto nella famiglia Philips.

Per trarre il massimo vantaggio dall'assistenza fornita da Philips, registrare il
prodotto sul sito www.philips.com/welcome.

I due cestelli di Airfryer con vapore consentono di preparare due ingredienti con
metodi di cottura separati, che saranno entrambi pronti contemporaneamente.
Due cestelli per friggere, cuocere al forno, arrostire e grigliare, con il cestello
grande dotato anche di cottura a vapore. Gusta piatti cucinati perfettamente
con la tecnologia RapidAir Plus e Air Steam.

Inoltre, Airfryer & dotato di un programma di pulizia automatica come la pulizia
a vapore e la rimozione del calcare. La pulizia a vapore consente di rimuovere piu
facilmente I'accumulo di grasso dal recipiente grande e intorno al tubo di
riscaldamento. La funzione di rimozione del calcare consente di eliminare il
calcare accumulato nel sistema dell'acqua del dispositivo e ne prolunga la
durata.

L'apparecchio viene fornito con I'app Home ID, che offre una guida dettagliata,
centinaia di deliziose ricette e impostazioni specifiche per Airfryer con doppio
cestello.

Utilizzare il codice QR presente sulla confezione per scaricare I'app.
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Descrizione generale

Componenti principali

1 Coperchio del serbatoio dell'acqua 8  Piastra inferiore del recipiente piccolo

2 Indicazione del livello MAX dell'acqua 9  Supporto del cavo

3 Serbatoio dell'acqua 10 Cavo dialimentazione

4 Pannello di controllo 11 Aperture di circolazione dell'aria

5  Cestello del recipiente grande 12 Kit colazione (solo NA55X/03)

6  Recipiente grande 13 Doppia griglia con spiedini (solo NA55X/04)
7  Recipiente piccolo
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Pannello di controllo

Pulsante on/off

Funzione timer

Pulsante indietro

Pulsante di avvio/pausa

Pulsanti di comando del recipiente piccolo
e Pulsante recipiente piccolo

f Pulsante promemoria di scuotimento del cibo
g Pulsanti di controllo della temperatura

h  Pulsanti di controllo del tempo

Pulsanti di comando del recipiente grande
i Pulsante recipiente grande

j  Pulsante promemoria di scuotimento del cibo
k Pulsante funzione di frittura ad aria
Pulsante funzione vapore e frittura ad aria
Pulsante funzione vapore

Pulsante funzione di pulizia a vapore
Pulsanti di controllo della temperatura
Pulsanti di controllo del tempo

Pulsanti delle preimpostazioni

Indicazione assenza di acqua

Icona promemoria di rimozione del calcare

o N T o
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Descrizione delle funzioni

{

Serbatoio dell'acqua

Airfryer e dotato di un serbatoio dell'acqua sulla parte superiore dell'apparecchio.
L'indicazione del livello MAX dell'acqua & di circa 800°ml, visibile sia sulla parte anteriore che
posteriore. Per evitare fuoriuscite di acqua, non superare tale livello.

Per evitare schizzi, tenere il serbatoio dell'acqua con entrambe le mani quando lo si riempie e
chiudere il coperchio prima di spostarlo. Svuotare il serbatoio dell'acqua dopo ogni ciclo di
cottura per evitare I'accumulo di calcare.

Funzione timer

Sincronizza automaticamente il tempo di cottura per garantire che questa termini
contemporaneamente in entrambi i recipienti, anche se sono richiesti tempi di cottura
diversi.

Pulsante indietro
Se per errore si sceglie la preimpostazione/funzione sbagliata, utilizzare il pulsante indietro.

Promemoria di scuotimento del cibo

Premere il pulsante promemoria di scuotimento del cibo per attivare o disattivare gli avvisi
che ricordano di scuotere o girare il cibo due volte durante la cottura per ottenere risultati
pit omogenei. Viene emesso un "segnale acustico" e I'icona di scuotimento del cibo
lampeggia accanto al display del tempo.

Funzione di frittura ad aria

La tecnologia RapidAir Plus, dotata di un esclusivo design a stella, fa circolare |'aria calda
intorno e attraverso il cibo, garantendo una cottura uniforme all'interno e all'esterno per
deliziosi piatti fatti in casa.

Funzione vapore e frittura ad aria

Solo per il recipiente grande: RapidAir Plus con tecnologia Air Steam consente di ottenere la
tenerezza della cottura a vapore e la croccantezza della frittura ad aria.

Funzione vapore

Solo per il recipiente grande: la nostra tecnologia Air Steam garantisce una buona infusione
di vapore per verdure, pesce, ravioli o prodotti da forno, per ottenere una consistenza
morbida e delicata senza che rimangano mollicci o acquosi.

>ODO OVE

Icona di indicazione assenza di acqua

E I'icona sul display delle cifre a destra. Quando lampeggia con un "segnale acustico",
significa che non c'e acqua nel serbatoio o che il serbatoio non & posizionato correttamente.
Riempire il serbatoio con acqua e assicurarsi che sia in posizione; quindi premere il pulsante
on/off el segnale si spegnera.
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Funzione di pulizia a vapore

Solo per il recipiente grande: premere una volta il pulsante di pulizia a vapore per iniziare a
pulire il vano di destra ed eliminare i residui grassi nel recipiente e intorno alla resistenza. Per
ulteriori informazioni, vedere il capitolo "Pulizia - Pulizia a vapore".

AN
»'a

Funzione di rimozione del calcare

Solo per recipiente grande: tenere premuto il pulsante di pulizia a vapore © per almeno 3
secondi finché I'icona di rimozione del calcare non lampeggia. Per ulteriori dettagli, vedere il
capitolo "Pulizia - Rimozione del calcare".

cottura.

HROO®

Mettere in pausa la cottura
Premere il pulsante di avvio/pausa o reinserire il "recipiente/cestello" per riprendere la

Preimpostazioni

Le preimpostazioni riportate di seguito sono programmi che forniscono consigli
sulla temperatura e sui tempi di cottura in base a una determinata quantita di
ingredienti. Per ulteriori dettagli, consultare il capitolo "Cottura con una

preimpostazione".

Patate surgelate Bistecca
per spuntini

Patate fresche

Cosce di pollo Pesce

Vegano

Verdure Pane Muffin/ Riscaldamento  Ravioli
Torte

Rumore dell'apparecchio

Durante il funzionamento, I'apparecchio potrebbe emettere qualche rumore. Si
tratta di un fenomeno normale proveniente dalla pompa e dalla ventola.

Notifiche audio

A volte Airfryer emette un segnale acustico, ad esempio quando ha terminato la
cottura oppure quando & necessario eseguire un'azione durante la cottura,
come scuotere o girare il cibo.

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta

Importante
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Durante il primo utilizzo, Airfryer potrebbe produrre fumo e odori.
Questi dovrebbero scomparire in pochi minuti.

Prima della prima cottura, seguire le indicazioni del capitolo "Pulizia" per
pulire accuratamente il dispositivo.

1 Rimuovere tutto il materiale diimballaggio.
2 Rimuovere tutti gli eventuali adesivi o etichette dall'apparecchio.
3 Pulire accuratamente I'apparecchio quando viene utilizzato per la prima volta
(vedere il capitolo "Pulizia").
4 Fissare il supporto del cavo all'area designata sul retro dell'apparecchio
facendolo scattare in posizione.
Attenzione
- Il supporto del cavo funge anche da distanziatore, creando una
distanza tra I'apparecchio e la parete per evitare I'accumulo di calore.
Attenzione

La friggitrice Airfryer utilizza aria calda. Non riempire il recipiente di olio,
grasso per frittura o altri liquidi.

Non toccare le superfici calde. Maneggiare il recipiente caldo con guanti
da forno.

Questo apparecchio e esclusivamente per uso domestico.

La prima volta che I'apparecchio viene utilizzato potrebbe produrre del
fumo. Si tratta di un fenomeno normale.

Non é necessario preriscaldare I'apparecchio.

Prima del primo utilizzo

Posizionare I'apparecchio su una superficie orizzontale, piana, stabile e
termoresistente.

Nota

Durante I'utilizzo, viene emesso vapore attraverso le prese d'aria. Tenere le
mani e il viso a distanza di sicurezza dal vapore e dalle prese d'aria. Collocare
il dispositivo a 20 cm dalla parete e non posizionare la presa dell'aria
direttamente di fronte alla presa elettrica.
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non collocare oggetti sopra o accanto all'apparecchio. Farlo potrebbe
ostacolare il flusso di aria e compromettere il risultato della frittura.

Non collocare Airfryer accanto a un altro apparecchio di cottura, vicino alla
parete della cucina o sotto un armadietto pensile, poiché il vapore caldo
potrebbe condensarsi e colare lungo le superfici.

In condizioni di normale utilizzo, € necessario garantire una buona
ventilazione intorno al prodotto.

Durante I'utilizzo, viene emesso vapore attraverso le prese d'aria. Tenere le
mani e il viso a distanza di sicurezza dal vapore e dalle prese d'aria. Collocare
il dispositivo a 20 cm dalla parete e non posizionare la presa dell'aria
direttamente di fronte alla presa elettrica.
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Istruzioni di cottura

Sono disponibili diverse funzioni di cottura per i recipienti di destra e di sinistra. E
possibile scegliere il recipiente corrispondente per la funzione di cottura
desiderata.

Modalita di cottura

Frittura ad aria Vapore e frittura ad Vapore
aria

Recipiente piccolo

(L I

Recipiente grande

© 0 O
v X X
v Vv Vv

Prima di utilizzare la funzione vapore o vapore e frittura ad aria, assicurarsi che ci
sia abbastanza acqua nel serbatoio e non superare I'indicazione del livello MAX
dell'acqua sul serbatoio.

Svuotare il serbatoio dell'acqua dopo la cottura.

Cottura nei due recipienti

Cottura con la funzione timer

Se si cucinano due alimenti con funzioni, temperature e tempi differenti,
utilizzare la funzione timer per terminare contemporaneamente la cottura in
entrambi i recipienti.

1 Inserire la spina nella presa a muro.
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2 Estrarre entrambi i recipienti dall'apparecchio afferrando I'impugnatura.

3 Posizionare la piastra inferiore all'interno del recipiente piccolo.

4 Posizionare il cestello all'interno del recipiente grande.
Nota
- Assicurarsi che le linguette del cestello siano posizionate correttamente sui
lati destro e sinistro quando lo si inserisce nel recipiente. Se
accidentalmente lo si ruota di 90 gradi, il cestello non si posiziona.

- Enormale applicare una certa forza per posizionare il cestello nel
recipiente.

5 Mettere gliingredienti nei cestelli.

6 Reinserire i recipienti all'interno di Airfryer.

Attenzione

- Non toccare il recipiente o il cestello durante e subito dopo la cottura,
poiché diventano molto caldi.

7 Premere il pulsante on/off per accendere I'apparecchio.
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8 Selezionare il recipiente piccolo.

La spia della temperatura e del tempo di cottura sul lato sinistro inizia a
lampeggiare.

9 Premere il pulsante di aumento/riduzione della temperatura e il pulsante di
aumento/riduzione del tempo di cottura per scegliere i valori necessari.

fﬁ 10 Selezionare il recipiente grande.

ﬁﬁ 11 Selezionare la funzione di cottura desiderata: frittura ad aria, vapore o vapore

e frittura ad aria.
Prima di selezionare la funzione vapore o vapore e frittura ad aria, riempire il

- serbatoio dell'acqua fino al livello MAX.

ﬁ—j 12 Premere il pulsante di aumento/riduzione della temperatura e il pulsante di

aumento/riduzione del tempo di cottura per scegliere i valori necessari.
Se sisceglie la funzione di frittura ad aria o vapore e frittura ad aria, €
v/ v possibile regolare la temperatura di cottura. Per la funzione vapore, la
temperatura e fissata a 100 °C e non & regolabile.

@e © @{b ® Consultare la tabella dei cibi nel capitolo "Cottura in un solo recipiente" per
conoscere le quantita di cibo, le temperature e i tempi di cottura suggeriti.
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13 Premere il pulsante promemoria di scuotimento del cibo affinché venga
ricordato durante la cottura.

14 Premere il pulsante funzione timer per assicurarsi che la cottura di entrambi i
piatti termini contemporaneamente.
Se si cucinano due alimenti con funzioni, temperature e tempi di cottura
differenti e non & necessario che la cottura termini contemporaneamente, e
possibile saltare questo passaggio.
Durante la cottura, se si regola il tempo per un recipiente, la funzione timer
viene disattivata e i due recipienti funzioneranno separatamente. Per attivare
nuovamente la funzione timer, premere il pulsante di avvio/pausa. Quindi,
premere il pulsante funzione timer visualizzato. Infine, premere nuovamente
il pulsante di avvio/pausa per riprendere la cottura.

15 Premere il pulsante di avvio/pausa per avviare il processo di cottura.

16 Quando viene emesso il segnale acustico del promemoria di scuotimento del
cibo, rimuovere il recipiente con il cestello e scuoterlo sopra il lavandino.
Quindi, riposizionare il recipiente all'interno dell'apparecchio.
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17 Quando I'apparecchio emette un segnale acustico, il tempo di cottura
impostato & trascorso.

18 Estrarre i recipienti e verificare che gli ingredienti siano pronti.
Se non sono ancora pronti, reinserire il recipiente all'interno di Airfryer e
aggiungere qualche minuto di cottura.

19 Estrarre con cautela gli ingredienti (ad esempio, le patatine fritte) dal
recipiente con le pinze da barbecue.

Nota

- Per mettere in pausa entrambi i recipienti, premere il pulsante di
awvio/pausa. Premerlo nuovamente per continuare la cottura in entrambi i
recipienti.

- Per mettere in pausa un solo recipiente, selezionare il recipiente
interessato, quindi premere il pulsante di avvio/pausa. Premerlo
nuovamente per continuare la cottura in tale recipiente.

- E possibile utilizzare una preimpostazione in un recipiente e impostazioni
manuali nell'altro.

- Il dispositivo si mette automaticamente in pausa quando si estrae un
recipiente e riprende la cottura quando questo viene reinserito.

Per istruzioni sulle diverse funzioni di cottura, fare riferimento alle sezioni
corrispondenti nel capitolo "Cottura in un solo recipiente".
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Cottura in un solo recipiente

Se si desidera friggere una piccola porzione di cibo, selezionare il recipiente
piccolo @.

Se si desidera friggere ad aria, cuocere a vapore e friggere ad aria o cuocere a
vapore una porzione di cibo grande, selezionare il recipiente grande ®.

Le istruzioni riportate di seguito si riferiscono al recipiente grande.

Nota

- Perrimuovere ingredienti grandi o delicati, sollevarli utilizzando un paio di
pinze.

- Aseconda degliingredienti, eliminare con cautela I'olio o il grasso in eccesso
dal recipiente dopo la cottura di ogni gruppo di ingredienti o prima di
scuotere e riposizionare il cestello. Posizionare il cestello su una superficie
termoresistente e indossare guanti da forno quando si versa I'olio o il grasso
in eccesso. Quindi, reinserire il cestello all'interno del recipiente.

Funzione di frittura ad aria

Frittura ad aria nel recipiente grande con la tabella dei cibi
1 Inserire la spina nella presa a muro.

2 Estrarre il recipiente grande e il cestello dall'apparecchio afferrando
I'impugnatura.

3 Posizionare il cestello all'interno del recipiente grande.
4 Mettere gli ingredienti nel cestello.
Nota
- Airfryer & in grado di preparare un'ampia varieta di ingredienti. Consultare
la tabella dei cibi per le quantita corrette e i tempi di cottura
approssimativi.
- Non superare le quantita indicate nella tabella dei cibi, né riempire il
eccessivamente il cestello, in quanto cid potrebbe compromettere la
qualita del risultato finale.
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5 Reinserire il recipiente all'interno di Airfryer.
Attenzione

- Non toccare il recipiente o il cestello durante e subito dopo la cottura,
poiché diventano molto caldi.

6 Premere il pulsante on/off per accendere I'apparecchio.

7 Selezionare il recipiente grande.

8 Selezionare il pulsante funzione di frittura ad aria.

La spia della temperatura e del tempo di cottura sul lato destro inizia a
lampeggiare.

9 Premere il pulsante di aumento/riduzione della temperatura e il pulsante di
aumento/riduzione del tempo di cottura per scegliere i valori necessari
(vedere "Tabella dei cibi").
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10 Se gli ingredienti richiedono di essere scossi o girati durante la cottura,
premere il pulsante promemoria di scuotimento del cibo affinché venga
ricordato (vedere "Tabella dei cibi").

11 Premere il pulsante di avvio/pausa per avviare il processo di cottura.
Il display della temperatura e del tempo smette di lampeggiare.

Nota

- L'ultimo minuto di cottura viene conteggiato in secondi.

- E possibile modificare le impostazioni in qualsiasi momento durante la
cottura facendo clic sui pulsanti di aumento/riduzione.

12 Quando viene emesso il segnale acustico del promemoria di scuotimento del
cibo, estrarre il recipiente con il cestello e scuoterlo sopra il lavandino. Quindi,
reinserire il recipiente all'interno dell'apparecchio.

13 Quando l'apparecchio emette un segnale acustico, il tempo di cottura
impostato e trascorso.
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14 Estrarre il recipiente e verificare che gli ingredienti siano pronti.

Attenzione

- Il recipiente di Airfryer e caldo dopo il processo di cottura. Quando si
estrae il recipiente dall'apparecchio, posizionarlo sempre su una
superficie di lavoro resistente al calore (ad esempio, un sottopentola,
ecc.).

Nota

- Segliingredienti non sono ancora pronti, reinserire il recipiente all'interno
di Airfryer e aggiungere qualche minuto di cottura.
15 Estrarre con cautela gli ingredienti (ad esempio, le patatine fritte) dal
recipiente con le pinze da barbecue.

Attenzione

- Non inclinare il recipiente quando si estraggono gli ingredienti,
poiché il cestello potrebbe cadere dal recipiente.

- Dopo la cottura, il recipiente, il cestello, I'alloggiamento interno e gli
ingredienti sono caldi. A seconda del tipo di ingredienti in Airfryer,
potrebbe fuoriuscire vapore dal recipiente.

Tabella dei cibi - recipiente grande

I tempi di cottura nella tabella sono indicativi per gli ingredienti freschi. Se i
risultati non sono quelli previsti, regolare il tempo di cottura.

Ingredienti Quantita di cibo Temperatura Tempo (min) Nota

Patatine surgelate 800 g/28 oz 200°C 28-31 Scuotere, girare o

sottili (7x7 mescolare per 2

mm/0,3x0,3 in) volte durante la
cottura

Patatine fritte fatte 800 g/28 oz 180°C 30-40 Scuotere, girare o

incasa (10x 10 mescolare per 2

mm/0,4x0,4 di volte durante la

spessore) cottura

Nuggets di pollo 600 g/21 oz 200°C 10-20 Scuotere, agitare o

surgelati mescolare a meta
cottura

Involtini primavera 600 g/21 oz 200°C 18-24 Scuotere, agitare o

surgelati mescolare a meta
cottura

Hamburger (circa 4 hamburger 200°C 15-20 Girare a meta

150 g/5 0z) cottura

Polpettone 1200 g/42 oz 150°C 55-60 Utilizzare

['accessorio per la
cottura in forno




492 [taliano

Braciole senza osso 4 braciole 200°C 15-20 Scuotere, agitare o

(circa 150 g/5 02) mescolare a meta
cottura

Salsicce sottili (circa 10 pezzi 200°C 11-15 Scuotere, agitare o

509/1,8 02) mescolare a meta
cottura

Cosce di pollo (circa 10 pezzi 180°C 27-32 Scuotere, agitare o

1259/4,5 0z) mescolare a meta
cottura

Petto di pollo (circa 5 pezzi 180°C 15-25 Girare a meta

160 g/6 0z2) cottura

Pollo intero 1200 9/42 oz 180°C 50-60

Pesce intero (circa 3 pesci 180°C 20-25

300-400 g/11-14

0z)

Filetto di pesce 5 pezzi 160°C 25-32

(circa 200 g/7 0z)

Verdure miste 1000 g/28 oz 180°C 18-23 Impostare il tempo

(tagliate di cottura in base ai

grossolanamente) propri gusti -
Scuotere, girare o
mescolare a meta
cottura

Muffin (circa 50 9 pezzi 160°C 13-15 Utilizzare gli stampi

g/1,802) per muffin

Torte 500g/18 oz 140°C 35-40 Utilizzare la ciotola
XL adatta alla
cottura tradizionale
e inforno.
Controllare il grado
di cottura prima di
estrarre la torta

Pane/panini 6 pezzi 200°C 6-8

precotti (circa 60
g/2 0z)
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Vegano (spuntini 12 pezzi 180°C 12-15 Agitare, ruotare o
vegani freschi come mescolare per 2-3
il falafel) volte

Pane fatto in casa 5509/28 oz 150°C 33-35 Utilizzare la ciotola

XL adatta alla
cottura tradizionale
e in forno

Laforma
dell'impasto
dovrebbe essere il
pili piatta possibile
per evitare che il
pane tocchi la
resistenza durante
la lievitazione
Controllare il grado
di cottura prima di
estrarre il pane
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Tabella dei cibi - recipiente piccolo

I tempi di cottura nella tabella sono indicativi per gli ingredienti freschi. Se i
risultati non sono quelli previsti, regolare il tempo di cottura.

Ingredienti Quantita di cibo Temperatura Tempo (min) Nota

Patatine surgelate  3009/11 oz 200°C 28-30 Agitare, ruotare o

sottili (7x7 mescolare per 2-3

mm/0,3x0,3 in) volte

Patatine fritte fatte  3009/11 oz 180°C 30-38 Agitare, ruotare o

incasa (10x 10 mescolare per 2-3

mm/0,4x0,4 di volte

spessore)

Nuggets di pollo 3009/11 0z 200°C 20-22 Scuotere, agitare o

surgelati mescolare a meta
cottura

Involtini primavera  3009/11 oz 200°C 20-23 Scuotere, agitare o

surgelati mescolare a meta
cottura

Hamburger (circa 300g/11 0z 200°C 21-24 Girare a meta

150 g/5 0z) cottura

Braciole senza osso  3009/11 oz 200°C 20-22 Scuotere, agitare o

(circa 150 g/5 02) mescolare a meta
cottura

Salsicce sottili (circa 6 pezzi 200°C 13-17 Scuotere, agitare o

509g/1,8 02) mescolare a meta
cottura

Bastoncinidipollo 5 pezzi 180°C 28-30 Scuotere, agitare o

(circa 125 g/4,5 02) mescolare a meta
cottura

Petto di pollo (circa 3 pezzi 180°C 20-25 Girare a meta

160 g/6 0z2) cottura

Pesce intero (circa 1 pezzo 180°C 24-26

300-400 g/11-14

0z)

Filetto di pesce 2 pezzi 160°C 25-32

(circa 200 g/7 0z)

Verdure miste 400 g/14 oz 180°C 12-25 Impostare il tempo

(tagliate
grossolanamente)

di cottura in base ai
propri gusti
Scuotere, agitare o
mescolare a meta
cottura
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Muffin (circa 50 6 pezzi 160°C 19-25 Utilizzare gli stampi
g/1,802) per muffin
Pane/panini 3 pezzi 200°C 6-8

precotti (circa 60

g/2 0z)

Vegano (spuntini 12 pezzi 190°C 15-18 40 g per ciascun
vegani freschi come pezzo

il falafel) Spuntini

vegetariani freschi
come il falafel

Scuotere, girare o
mescolare per 2-3
volte

durante la cottura

Frittura ad aria con una preimpostazione nel recipiente
grande
1 Seguire i passaggi da 1 a 8 nel capitolo "Frittura ad aria nel recipiente grande

con la tabella dei cibi".

fﬁ 2 Scegliere la preimpostazione.

Suggerimento:
- Per passare a un'altra preimpostazione, premere il pulsante indietro o

deselezionare il pulsante di preimpostazione e selezionare la
preimpostazione desiderata.

3 Awviare il processo di cottura premendo il pulsante di avvio/pausa.

L'indicazione della temperatura e del tempo smette di lampeggiare.

Fare riferimento alla tabella riportata di seguito per le quantita di ingredienti
suggerite in base al tempo di cottura predefinito.
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Preimpostazione - Recipiente grande

I tempi di cottura nella tabella sono indicativi per gli ingredienti freschi. Se i
risultati non sono quelli previsti, regolare il tempo di cottura.

Preimpo- Ico- Quantita Tempera- Tempo Nota
stazioni na dicibo tura (predefini-
(predefi- to)
nita)
Snack 800g/28 200°C 28 min - Spuntini surgelati a base di patate
surgelatia 0z come patatine fritte surgelate, patate
base di patate a fette, patatine fritte a rete, ecc.
Il promemoria di scuotimento e
attivato per impostazione predefinita
e richiede di scuotere il recipiente
due volte durante la cottura.
Bistecca (di 600 g/21 200°C 20 min - Tagliare fette di 2-2,5 cm di spessore,
manzo e @ 0z 200 g ogni fetta.
maiale)
Vegano 12 pezzi 180°C 12 min - 40 g per ciascun pezzo
(spuntini Uno spuntino vegetale fresco come il
vegani freschi falafel
comeiil Scuotere, girare o mescolare 2-3 volte
falafel) durante la cottura
Patate fresche C-q 800g/28 180°C 30 min - Utilizzare patate
‘®) oz - Tagliare le patate a dadini
- Immergere in acqua per 30 minuti,
asciugare e aggiungere da Y2 a 1
cucchiaio di olio
- Il promemoria di scuotimento del
cibo e attivato per impostazione
predefinita e richiede di scuotere il
recipiente due volte durante la
cottura
Cosce di pollo 8-10 pezzi  180°C 32 min - 120-130 g per ogni coscia
(pollame) - Scuotere, girare o mescolare
Pesce (pesce e 600 g/21 180°C 23 min - Pesceintero con pelle circa 300 g
frutti di mare) oz
180°C 22 min - Tritare grossolanamente

Verdure 1000 g/35
0z

- Verdure miste (melanzane, zucchine,
peperoni, cipolla)
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Preimpo- Ico- Quantita Tempera- Tempo Nota
stazioni na dicibo tura (predefini-
(predefi- to)
nita)
Torte 800 g/35 140°C 35 min Utilizzare l'accessorio per cottura a
oz forno XL (199x189x80 mm) per il
recipiente grande
Utilizzare gli stampi per muffin per il
cestello piccolo
Pane 5009 180°C 35 min Utilizzare la ciotola XL adatta alla
cottura tradizionale e in forno
La forma dell'impasto dovrebbe
essere il pili piatta possibile per
evitare che il pane tocchi la resistenza
durante la lievitazione
Controllare il grado di cottura prima
di estrarre il pane
160°C 5 min Regolare il tempo in base

Riscaldamen-
to

all'ingrediente e alla quantita

Preimpostazione - Recipiente piccolo

I tempi di cottura nella tabella sono indicativi per gli ingredienti freschi. Se i
risultati non sono quelli previsti, regolare il tempo di cottura.

Preimpo- Ico- Quantita Tempera- Tempo Nota
stazioni na di cibo tura (predefini-
(predefi- to)
nita)
Snack 300g/11 200°C 30 min Spuntini surgelati a base di patate
surgelati a 0z come patatine fritte surgelate, patate
base di patate a fette, patatine fritte a rete, ecc.
Il promemoria di scuotimento e
attivato per impostazione predefinita
e richiede di scuotere il recipiente
due volte durante la cottura.
Bistecca (di 400g/14 200°C 22 min Tagliare fette di 2-2,5 cm di spessore,
manzo e @ oz 200 g ogni fetta
maiale)
Vegano 8 pezzi 190°C 15 min 40 g per ciascun pezzo
(spuntini Uno spuntino vegetale fresco come il
vegani freschi falafel
comeiil Scuotere, girare o mescolare 2-3 volte

falafel)

durante la cottura
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Preimpo- Ico- Quantita Tempera- Tempo Nota
stazioni na dicibo tura (predefini-
(predefi- to)
nita)
Patate fresche C—q 300g/11 180°C 35 min - Utilizzare patate
) oz - Tagliare le patate a dadini
- Immergere in acqua per 30 minuti,
asciugare e aggiungere da s a 1
cucchiaio di olio
- Il promemoria di scuotimento del
cibo e attivato per impostazione
predefinita e richiede di scuotere il
recipiente due volte durante la
cottura
Cosce di pollo 4-5 pezzi 180°C 36 min - 120-130 g per ogni coscia
(pollame) - Scuotere, girare o mescolare
Pesce (pesce e 300g/11 180°C 25 min - Pesceintero con pelle circa 300 g
frutti di mare) 0z
Verdure 400 g 180°C 25 min - Tritare grossolanamente
- Verdure miste (melanzane, zucchine,
peperoni, cipolla)
Torte 6pics 150°C 20 min - Utilizzare gli stampi per muffin per il
@ cestello piccolo
Pane 3009 160°C 40 min - Utilizzare I'accessorio per la cottura al
forno
Riscaldamen- - 170°C 6 min - Regolare il tempo in base
to all'ingrediente e alla quantita
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Suggerimento: Keep Warm

- E possibile mantenere il cibo in caldo impostando la temperatura a 80
gradi e adeguando il tempo di conseguenza. Si consiglia di non
mantenere il cibo in caldo per pit di 30 minuti, poiché la qualita potrebbe
risentirne.

- Seingredienti come le patatine fritte diventano meno croccanti durante la
modalita di mantenimento della temperatura, spegnere I'apparecchio
prima per ridurre tale tempo oppure impostare una temperatura di 180°C
per 2-3 minuti per rendere gli ingredienti di nuovo croccanti.

Funzione vapore e frittura ad aria

Cottura a vapore e frittura ad aria con la tabella dei cibi
1 Estrarre il serbatoio dell'acqua dall'apparecchio.

2 Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua.
Non superare l'indicazione del livello MAX dell'acqua.

3 Chiudere il coperchio sul serbatoio dell'acqua per evitare fuoriuscite.

4 Posizionare il serbatoio dell'acqua sulla scanalatura nella parte superiore
l dell'apparecchio e premere verso il basso per fissarlo.

Se il serbatoio dell'acqua non & posizionato correttamente, I'acqua non
fluisce verso il generatore di vapore. Questo fara lampeggiare I'icona "assenza
diacqua" ( e potrebbero prodursi strani rumori provenienti dalla ventola e
dal motore. In tal caso, la funzione vapore e frittura ad aria potrebbe venire
disattivata.
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5 Inserire la spina nella presa a muro.

6 Estrarre il recipiente grande e il cestello dall'apparecchio afferrando
I'impugnatura.

7 Posizionare il cestello all'interno del recipiente grande.
8 Mettere gli ingredienti nel cestello.

Nota

- Airfryer e in grado di preparare un'ampia varieta di ingredienti. Consultare
la tabella dei cibi per le quantita corrette e i tempi di cottura
approssimativi.

- Non superare le quantita indicate nella tabella dei cibi, né riempire il
eccessivamente il cestello, in quanto cio potrebbe compromettere la
qualita del risultato finale.

9 Reinserire il recipiente all'interno di Airfryer.

Attenzione

- Non toccare il recipiente o il cestello durante e subito dopo la cottura,
poiché diventano molto caldi.

10 Premere il pulsante on/off per accendere |'apparecchio.
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11 Selezionare il recipiente grande.

12 Selezionare la funzione vapore e frittura ad aria.

La spia della temperatura e del tempo di cottura sul lato destro inizia a
lampeggiare.

13 Premere il pulsante di aumento/riduzione della temperatura e il pulsante di
aumento/riduzione del tempo di cottura per scegliere i valori necessari
(vedere la tabella dei cibi di seguito).

14 Premere il pulsante promemoria di scuotimento del cibo affinché venga
ricordato durante la cottura, se necessario.

15 Premere il pulsante di avvio/pausa per avviare il processo di cottura.

L'indicazione della temperatura e del tempo smette di lampeggiare.

Nota

L'ultimo minuto di cottura viene conteggiato in secondi.

Se la temperatura e il tempo sul display sono fissi e non lampeggiano,
I'apparecchio funziona normalmente. Dopo 20 secondi di cottura, verra
udito il motore/la ventola e si vedra il vapore proveniente dal retro della
macchina.

E possibile modificare le impostazioni in qualsiasi momento durante la
cottura facendo clic sui pulsanti di aumento/riduzione.
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16 Quando viene emesso il segnale acustico del promemoria di scuotimento del
cibo, estrarre il recipiente con il cestello e scuoterlo sopra il lavandino. Quindi,
reinserire il recipiente all'interno dell'apparecchio.

17 Quando I'apparecchio emette un segnale acustico, il tempo di cottura
impostato & trascorso.

18 Estrarre il recipiente e verificare che gli ingredienti siano pronti.

Attenzione

- Il recipiente di Airfryer e caldo dopo il processo di cottura. Quando si
estrae il recipiente dall'apparecchio, posizionarlo sempre su una
superficie di lavoro resistente al calore (ad esempio, un sottopentola,
ecc.).

Nota

- Segliingredienti non sono ancora pronti, reinserire il recipiente all'interno
di Airfryer e aggiungere qualche minuto di cottura.

19 Estrarre con cautela gli ingredienti dal recipiente con le pinze da barbecue.

Attenzione

- Non inclinare il recipiente quando si estraggono gli ingredienti,
poiché il cestello potrebbe cadere e I'acqua fuoriuscire.

- Dopo la cottura, il recipiente, il cestello, I'alloggiamento interno e gli
ingredienti sono caldi. A seconda del tipo di ingredienti in Airfryer,
potrebbe fuoriuscire vapore dal recipiente.
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Ingredienti Quantita di cibo Temperatura Tempo (min) Nota

Patate fresche a 800g/28 oz 180°C 26-35 Scuotere, girare o

dadini mescolare per 2
volte durante la
cottura

Cosce di pollo (circa 10 pezzi 180°C 27-30 Scuotere, agitare o

125 g/4,5 0z) mescolare a meta
cottura

Petto di pollo (circa 4 pezzi 160°C 20-22 Aggiungere 10 g di

200 g) olio di canola

Pesce intero (circa 3 pezzi 200°C 18-21 Scuotere, agitare o

300-400g/11-14 mescolare a meta

0z) cottura

Filetto di pesce 5 pezzi 160°C 20-21 Aggiungere 10 g di

(circa 200 g/7 0z) olio di canola

Verdure miste 1000 g/35 oz 200°C 19-21 Impostare il tempo
di cottura in base ai
propri gusti
Scuotere, girare o
mescolare per 2
volte durante la
cottura

Cavolfiore 600g/21 0z 160°C 19-21 Scuotere, girare o
mescolare per 2
volte durante la
cottura
10°g di olio di
canola

Carote 6009/21 oz 180°C 19-21 Scuotere, girare o

mescolare per 2
volte durante la
cottura

10°g diolio di
canola
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Pane fatto in casa 5509/19 oz 180°C 30-35 Utilizzare la ciotola
XL adatta alla
cottura tradizionale
e in forno

La forma
dell'impasto
dovrebbe essere il
piu piatta possibile
per evitare che il
pane tocchila
resistenza durante
la lievitazione
Controllare il grado
di cottura prima di
estrarre il pane

Ravioli 400 g/14 oz 160°C 15-18

Pollo intero 1200 g/42 oz 180°C 50-60

Cottura a vapore e frittura ad aria con preimpostazione
1 Seguire i passaggi da 1 a 12 nel capitolo "Funzione vapore e frittura ad aria -
Cottura a vapore e frittura ad aria con la tabella dei cibi".

ﬁﬁ 2 Scegliere la preimpostazione.

Suggerimento

N - Per passare a un'altra preimpostazione, premere il pulsante indietro o

deselezionare il pulsante di preimpostazione e selezionare la
preimpostazione desiderata.

3 Awviare il processo di cottura premendo il pulsante di avvio/pausa.
L'indicazione della temperatura e del tempo smette dilampeggiare.

Tabella delle preimpostazioni

I tempi di cottura nella tabella sono indicativi per gli ingredienti freschi. Se i
risultati non sono quelli previsti, regolare il tempo di cottura.
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Preimpo- Ico- Quantita Tempera- Tempo Nota
stazioni na dicibo tura (predefini-
(predefi- to)
nita)
Patate fresche C—q 800g /28 180°C 26 min - Utilizzare patate
) oz - Tagliare le patate a dadini

- Immergere in acqua per 30 minuti,
asciugare e aggiungere da s a 1
cucchiaio di olio

- Il promemoria di scuotimento del
cibo e attivato per impostazione
predefinita e richiede di scuotere il
recipiente due volte durante la

cottura
Cosce di pollo 8-10 pezzi  180°C 27 min - 120-130 g per ogni coscia
(pollame) - Scuotere, girare o mescolare
Pesce (pesce e 600 g/21 200°C 18 min - Pesceintero con pelle circa 300 g
frutti di mare) 0z
Verdure 5509 160°C 19 min - Verdure, come broccoli/cavolfiore
- Il promemoria di scuotimento del

cibo e attivato per impostazione
predefinita e richiede di scuotere il
recipiente due volte durante la
cottura

- Sesicuociono verdure miste
(melanzane, zucchine, peperoni,
cipolle), regolare la temperatura su
200°C

cottura tradizionale e in forno

- Laforma dell'impasto dovrebbe
essere il pit piatta possibile per
evitare che il pane tocchi la resistenza
durante la lievitazione

- Controllare il grado di cottura prima
di estrarre il pane

Pane @ 5009 180°C 30 min - Utilizzare la ciotola XL adatta alla

Riscaldamen- = 150°C 20 min - Regolare il tempo in base
to all'ingrediente e alla quantita

Ravioli @ 400 g 160°C 15 min -
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Funzione vapore

Cottura a vapore con la tabella dei cibi
1 Estrarre il serbatoio dell'acqua dall'apparecchio.

2 Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua.
Non superare I'indicazione del livello MAX dell'acqua.
La quantita d'acqua necessaria per la cottura dipende dal tipo di alimento e
dalla durata della cottura.

Se il tempo di cottura é superiore a 50 minuti, potrebbe essere necessario
riempire il serbatoio dell'acqua durante la cottura.

3 Chiudere il coperchio sul serbatoio dell'acqua per evitare fuoriuscite.

4 Posizionare il serbatoio dell'acqua sulla scanalatura nella parte superiore
dell'apparecchio e premere verso il basso per fissarlo.
Se il serbatoio dell'acqua non & posizionato correttamente, I'acqua non
fluisce verso il generatore di vapore. Questo fara lampeggiare I'icona "assenza
di acqua" & e potrebbero prodursi strani rumori provenienti dalla ventola e
dal motore. In tal caso, la funzione vapore potrebbe venire disattivata.

5 Inserire la spina nella presa a muro.
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6 Estrarre il recipiente grande e il cestello dall'apparecchio afferrando
l'impugnatura.

7 Posizionare il cestello all'interno del recipiente grande.
8 Mettere gliingredienti nel cestello.

Nota

- Airfryer & in grado di preparare un'ampia varieta di ingredienti. Consultare
la tabella dei cibi per le quantita corrette e i tempi di cottura
approssimativi.

- Non superare le quantita indicate nella tabella dei cibi, né riempire il
eccessivamente il cestello, in quanto cio potrebbe compromettere la
qualita del risultato finale.

9 Reinserire il recipiente all'interno di Airfryer.

Attenzione

- Non toccare il recipiente o il cestello durante e subito dopo la cottura,
poiché diventano molto caldi.

ﬁﬁ 10 Premere il pulsante on/off per accendere |'apparecchio.

fﬁ 11 Selezionare il recipiente grande.
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12 Selezionare la funzione vapore.
Il tempo sul lato destro inizia a lampeggiare.

13 Premere il pulsante di aumento/riduzione del tempo per scegliere il tempo
desiderato.

14 Premere il pulsante di avvio/pausa per avviare il processo di cottura.
L'indicazione della temperatura e del tempo smette di lampeggiare.

Nota

- L'ultimo minuto di cottura viene conteggiato in secondi.

- Selatemperatura e il tempo sul display sono fissi e non lampeggiano,
I'apparecchio funziona normalmente. Dopo 20 secondi di cottura, verra
udito il motore/la ventola e si vedra il vapore proveniente dal retro della
macchina.

- E possibile modificare le impostazioni in qualsiasi momento durante la
cottura facendo clic sui pulsanti di aumento/riduzione.

15 Quando l'apparecchio emette un segnale acustico, il tempo di cottura
impostato e trascorso.

16 Estrarre il recipiente e verificare che gli ingredienti siano pronti.

Attenzione

- Il recipiente di Airfryer e caldo dopo il processo di cottura. Quando si
estrae il recipiente dall'apparecchio, posizionarlo sempre su una
superficie di lavoro resistente al calore (ad esempio, un sottopentola,
ecc.).

Nota

- Segliingredienti non sono ancora pronti, reinserire il recipiente all'interno
di Airfryer e aggiungere qualche minuto di cottura.
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17 Estrarre con cautela gliingredienti (ad esempio, i broccoli) dal recipiente con
le pinze da barbecue.

Attenzione

- Non inclinare il recipiente quando si estraggono gli ingredienti,
poiché il cestello potrebbe cadere e I'acqua fuoriuscire.

- Dopo la cottura, il recipiente, il cestello, I'alloggiamento interno e gli
ingredienti sono caldi. A seconda del tipo di ingredienti in Airfryer,
potrebbe fuoriuscire vapore dal recipiente.
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Tabella dei cibi - recipiente grande

Ingredienti Quantita di cibo Temperatura Tempo (min) Nota

Patate fresche a 800 g/28 oz 100°C 28-35

dadini

Patate intere (circa 4 pezzi 100°C 45-55

250-300 g)

Bastoncinidipollo 10 pezzi 100°C 30-40

(circa 125 g/4,5 0z)

Pesce intero (circa 3 pezzi 100°C 18-22

300-400g/11-14

0z)

Verdure ( ad 600 g/21 0z 100°C 10-14

esempio, broccoli )

Ravioli 400g/14 oz 100°C 15-20

Costine di maiale 3009/11 0z 100°C 30-35 Utilizzare una
piastra di una certa
dimensione

Riso 3209/11 0z 100°C 25-40 Utilizzare un
recipiente di
cottura, come una
ciotola da forno, un
vassoio in silicone,
ecc.
Aggiungere 320 ml
di acqua nel
recipiente, il
rapporto riso/acqua
e1:1,2

Petto di pollo (circa 4 pezzi 100°C 20-30

200 g/7 0z)

Patate dolci (circa 8 pezzi 100°C 45-60

100 g)

Cottura a vapore con preimpostazione

1 Seguire i passaggida 1 a 12 nel capitolo "Funzione vapore".
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ﬁﬁ 2 Scegliere la preimpostazione.

Suggerimento

\ ) - Per passare a un'altra preimpostazione, premere il pulsante indietro o

deselezionare il pulsante di preimpostazione e selezionare la
preimpostazione desiderata.

3 Awviare il processo di cottura premendo il pulsante di avvio/pausa.

L'indicazione della temperatura e del tempo smette di lampeggiare.

Tabella delle preimpostazioni

I tempi di cottura nella tabella sono indicativi per gli ingredienti freschi. Se i
risultati non sono quelli previsti, regolare il tempo di cottura.

Preimpo- Ico- Quantita Tempera- Tempo Nota
stazioni na dicibo tura (predefini-
(predefi- to)
nita)
Patate fresche /7 800g /28  100°C 35 min - Tagliare le patate a dadini
:
Cosce di pollo 8-10 pezzi, 100°C 40 min - 120-130 g per ogni coscia
(pollame)
Pesce (pesce e 600 g 100°C 20 min - Pesceintero con pelle circa 300 g
frutti di mare)
Verdure 5509 100°C 14 min - Verdure come cavolfiore e broccoli
Ravioli ~\ 400g 100°C 20 min -

Preparazione di patatine fritte fatte in casa
Per preparare eccellenti patatine fritte con Airfryer:
- Peril recipiente grande occorrono 800 g di patate sbucciate; per quello

piccolo 300 g.

- Scegliere una varieta di patate adatta alla frittura, ad esempio patate fresche
(leggermente) farinose.
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- E consigliabile dividere le patatine in porzioni di massimo 800 grammi circa
per risultati ottimali. Le patatine fritte in quantita maggiori tendono a essere
meno croccanti rispetto alle porzioni pit piccole.

1 Pelare le patate e tagliarle a bastoncini (8x8 mm/0,4x0,4 in di spessore).

2 Mettere a bagno le patate a bastoncini in una ciotola con acqua per almeno
30 minuti.

3 Svuotare il recipiente e asciugare le patate con uno strofinaccio o della carta
da cucina.

4 Versare un cucchiaio di olio nel recipiente, aggiungere le patate a bastoncini
e mescolarle bene fino a quando non sono ricoperte di olio.

5 Rimuovere le patate con le dita o con un utensile da cucina forato in modo
che I'olio in eccesso resti nel recipiente.

Nota

- Non inclinare la ciotola per versare le patate a bastoncini nel cestello in
una volta sola in quanto dell'olio potrebbe finire nel cestello.
6 Mettere le patate nel cestello.

Pulizia

Uso dei programmi di pulizia automatica

Uso della funzione di pulizia a vapore

Consente di eliminare i residui di grasso e pulire a fondo il recipiente grande. Il
programma dura 20 minuti, 15 minuti per la pulizia a vapore e 5 minuti per
|'asciugatura del recipiente.

1 Estrarre il serbatoio dell'acqua dall'apparecchio.

2 Riempire il serbatoio dell'acqua fino al livello MAX.
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3 Chiudere il coperchio sul serbatoio dell'acqua per evitare fuoriuscite.

4 Posizionare il serbatoio dell'acqua sulla scanalatura nella parte superiore
dell'apparecchio e premere verso il basso per fissarlo.
Se il serbatoio dell'acqua non & posizionato correttamente, I'acqua non
fluisce verso il generatore di vapore. Questo fara lampeggiare I'icona "assenza
di acqua" & e potrebbero prodursi strani rumori provenienti dalla ventola e
dal motore. In tal caso, la funzione vapore potrebbe venire disattivata.

5 Premere il pulsante on/off per accendere |'apparecchio

6 Selezionare il recipiente grande.

7 Premere il pulsante di pulizia a vapore per avviare la pulizia della vano di
destra.
Il tempo sul lato destro inizia a lampeggiare.
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8 Premere il pulsante di avvio/pausa per avviare il processo di pulizia.
L'indicazione della temperatura e del tempo smette di lampeggiare.

9 Dopo 15 minuti, I'apparecchio emettera un segnale acustico continuo e
I'icona della pulizia a vapore ® lampeggera fino a quando non si rimuove il
recipiente.

Cio indica che il processo di pulizia € completo e che rimane la fase di
asciugatura di 5 minuti.

10 Rimuovere e svuotare il recipiente.

11 Risciacquare il cestello e il recipiente per rimuovere i residui.

Se nel recipiente e nel cestello rimane del grasso , pulirli con acqua e sapone o
detergente usando una spugna, quindi sciacquarli nuovamente.

12 Eliminare il grasso sciolto intorno all'area del riscaldatore con un panno.
Quando si utilizzano le funzioni di frittura ad aria o di cottura a vapore e
frittura ad aria, un po' di grasso si accumula intorno all'area del riscaldatore.
La pulizia a vapore e con un panno a frequenza regolare consentono di
mantenere pulito I'interno della parte superiore.

13 Reinserire il recipiente nell'unita per avviare automaticamente la modalita di
asciugatura.
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14 Dopo 5 minuti, un segnale acustico indica che il programma di asciugatura &
stato completato.

Consiglio

- Prima del primo utilizzo o se non viene utilizzato per un lungo periodo di
tempo, si consiglia di utilizzare la funzione "pulizia a vapore" per pulire
accuratamente il circuito dell'acqua e il vano di destra.

Nota

- Quando si awia il programma di pulizia a vapore o di rimozione del calcare,
potrebbe generarsi pit vapore rispetto alla modalita vapore dal retro
dell'apparecchio; questo indica una maggiore quantita di condensa visibile
sulla parete. Prima di avviare questi due programmi, assicurarsi che 1) la presa
d'aria non sia rivolta direttamente verso la presa elettrica; 2) non posizionare
altri apparecchi da cucina accanto alla macchina; 3) posizionare la macchina a
20 cm dalla parete per ridurre la formazione di condensa sulla parete.

Utilizzo della funzione di rimozione del calcare

Ogni 10 ore di utilizzo della modalita vapore, I'icona & lampeggia per indicare
che & il momento di eseguire un programma di rimozione del calcare. Questa
funzione consente di rimuovere il calcare dal sistema dell'acqua del dispositivo e
ne prolunga la durata.

1 Estrarre il serbatoio dell'acqua dall'apparecchio.

2 Riempire il serbatoio dell'acqua fino al livello MAX.

3 Chiudere il coperchio sul serbatoio dell'acqua per evitare fuoriuscite.
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4 Posizionare il serbatoio dell'acqua sulla scanalatura nella parte superiore
dell'apparecchio e premere verso il basso per fissarlo.
Se il serbatoio dell'acqua non & posizionato correttamente, I'acqua non
fluisce verso il generatore di vapore. Questo fara lampeggiare I'icona "assenza
diacqua" ( e potrebbero prodursi strani rumori provenienti dalla ventola e
dal motore. In tal caso, la funzione vapore potrebbe venire disattivata.

5 Premere il pulsante on/off per accendere I'apparecchio

fﬁ 6 Selezionare il recipiente grande.

7 Tenere premuto il pulsante di pulizia a vapore per piu di 3 secondi finché
l'icona di rimozione del calcare & non viene visualizzata e lampeggia.

Il tempo sul lato destro inizia a lampeggiare.

8 Premere il pulsante di avvio/pausa per iniziare la rimozione del calcare.
L'indicazione del tempo smette di lampeggiare.
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9 Attendere 50 minuti fino a quando non viene emesso un segnale acustico a
indicare che il programma é stato completato.

11 Eliminare I'acqua sporca.

12 Lavare il recipiente e il cestello, sciacquarli e asciugarli. Pulire il vano di cottura
con un panno asciutto o un panno da cucina.
Si consiglia di utilizzare la funzione di pulizia a vapore per sciacquare il
circuito dell'acqua interno e asciugare il recipiente.

Nota

- Quando l'icona & lampeggia, si consiglia di esequire subito la pulizia di
rimozione del calcare; in caso contrario, il calcare potrebbe accumularsi nel
circuito dell'acqua e ostruirlo.

- Sesidesidera eseguire la rimozione del calcare in un secondo momento, &
possibile ignorare la notifica. La volta successiva che Airfryer viene acceso,
verra ricordato di nuovo.

- Non utilizzare mai un liquido decalcificante a base di acido solforico, acido
cloridrico, acido solfammico o acido acetico (aceto), poiché questo
potrebbe danneggiare il sistema dell'acqua dell'apparecchio e non
sciogliere correttamente il calcare.

- Sesi utilizza spesso acqua dura, presente nella propria zona, potrebbe
essere necessario rimuovere il calcare dal dispositivo con una frequenza
piu alta.

Pulizia generale

Avvertenza

- Prima della pulizia, lasciare raffreddare completamente il cestello, il
recipiente e l'interno dell'apparecchio.

- Il recipiente e il cestello dell'apparecchio hanno un rivestimento
antiaderente. Non usare utensili da cucina o materiali per la pulizia
abrasivi, in quanto potrebbero danneggiare il rivestimento antiaderente.

Pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo. Rimuovere I'olio e il grasso dal fondo del

recipiente dopo ogni utilizzo.
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Se della condensa si accumula all'interno o intorno alla superficie dello scarico

del vapore, pulirla con un panno morbido e asciutto.

1 Premere il pulsante on/off per spegnere I'apparecchio, scollegare la spina
dalla presa a muro e lasciare raffreddare I'apparecchio.

Consiglio

- Rimuovere il recipiente e il cestello per lasciar raffreddare Airfryer piu
rapidamente.

2 Eliminare I'olio o il grasso sciolto dal fondo del recipiente.

3 Lavare il recipiente e il cestello in lavastoviglie. E possibile anche lavarli con
acqua calda, detersivo per piatti e una spugna non abrasiva (vedere la
"Tabella di pulizia").

Consiglio

- Seresidui di cibo sono rimasti attaccati al recipiente o al cestello, metterlia
bagno in acqua calda e detersivo per piatti per 10-15 minuti. Cio sciogliera
i residui di cibo e consentira di rimuoverli piti facilmente. Assicurarsi di
utilizzare un detersivo per piatti in grado di dissolvere I'olio e il grasso. Se
sono presenti macchie di grasso sul recipiente o sul cestello che non ¢
stato possibile rimuovere con acqua calda e detersivo per piatti, utilizzare
uno sgrassatore liquido.

- Se necessario, rimuovere i residui di cibo presenti sulla resistenza con una
spazzola con setole morbide o medie. Non utilizzare una spazzola in
acciaio o una spazzola con setole dure, poiché potrebbero danneggiare il
rivestimento della resistenza.

4 Per evitare graffi, pulire delicatamente la parte esterna (inclusi scarico del
vapore, superficie, ecc.) dell'apparecchio con un panno morbido, pulito e non
stropicciato. Iniziare con un panno leggermente inumidito e proseguire con
uno asciutto, se necessario.

5 Perrimuovere eventuali residui di cibo, pulire la resistenza con una spazzola.
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6 Pulire la parte interna dell'apparecchio con acqua calda e una spugna non
abrasiva.
Nota

- Sedurante la pulizia si estrae involontariamente il divisorio che si trova tra il
recipiente piccolo e quello grande, assicurarsi di rimetterlo al suo posto.

Consiglio

- Seresidui di cibo rimangono attaccati al recipiente, utilizzare il programma di
pulizia a vapore automatica per ammorbidire i residui e pulire facilmente
I'apparecchio (vedere "Uso dei programmi di pulizia automatica").

Tabella di pulizia

\
ol

)

< <X L

Utilizzo della doppia griglia
La doppia griglia e gli spiedini sono inclusi nei modelli indicati di seguito:
NA55X/03.
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La doppia griglia € un accessorio utile che permette di cuocere su due livelli, ma &
compatibile solo con il recipiente grande.
1 Rimuovere il recipiente grande dall'apparecchio.

2 Posizionare il cibo desiderato nel cestello.

Nota
- consultare la tabella dei cibi qui sotto per verificare quali sono gli
ingredienti suggeriti da cuocere con la doppia griglia.

DS/
oPeeTan
R

3 Posizionare la doppia griglia sopra i cibi nel cestello.

4 Aggiungere la seconda porzione di cibo sulla doppia griglia.

5 Inserire il recipiente nell'apparecchio e regolare il tempo e la temperatura di
cottura, come specificato nella tabella di seguito. Una volta completata
questa operazione, premere il pulsante di avvio.
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Tempo di Temperatu-

Piatti Peso (a crudo) cottura ra Nota
Nuggetg di pollo 300 9/11 oz
surgelati

17-20 min 180°C
Pata_t}ne surgelate 400 g/14 oz
sottili
Ali di pollo 450 9/16 oz
surgelate

16-20 min 200°C
Hamburgerdlpollo 350 g/12 oz
surgelati
Pannocchie 800-1000 g

24-28 min 180°C - 3pezzidipannocchie
Patate a spicchi 5009/18 oz
Orata 500-600¢g

. o - 2 pezzidipesce
Patata al cartoccio 350 0/12 o0z 18-20 min 200°C intero
(in quattro parti) 9
Funghi interi 2009/7 oz
: 12-14 min 200°C
Gam_beronl con 400 9/14 oz
guscio
Fo.rm.agglo o tofu 250 g/9 oz - Capovolgere .|I
grigliato 15-18 min 180°C formaggio o il tofu
grigliato a meta del
Verdure miste 500g/18 oz tempo di cottura
Nota

- il primo cibo elencato nella tabella va posizionato nella parte superiore
della doppia griglia, mentre il secondo cibo va sotto la griglia.

6 Una volta completata la cottura, usare i guanti da forno e le pinze per
rimuovere con cautela il cibo dal recipiente.

Attenzione

- Prestare attenzione quando si rimuove la doppia griglia, poiché
diventa calda durante la cottura.

Utilizzo degli spiedini
Gli spiedini possono essere utilizzati insieme alla doppia griglia.
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1 Infilare la carne o le verdure desiderate negli spiedini.

2 Posizionare gli spiedini nelle apposite scanalature della doppia griglia.

3 Reinserire il recipiente nell'apparecchio.
4 Impostare il tempo e la temperatura di cottura in base alla tabella di
riferimento e iniziare la cottura.

5 Unavolta completata la cottura, usare i guanti da forno e le pinze per
rimuovere con cautela il cibo dal recipiente.

Consultare la tabella per ottenere suggerimenti specifici sui tempi e le
temperature di cottura.

E:sr:ﬁlrc‘)um del Porzione Igmfrc; di Temperatura Nota

5 spiedini con cibo 5 spiedini - Inserirele
verdure miste
nella parte

15-18 min 180°C inferiore del

Verdure miste 5009 recipiente e gli
spiedini sopra la
doppia griglia.

Utilizzo del kit colazione
Il kit colazione e incluso nei modelli indicati di seguito: NA55X/04.
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Il kit colazione consente di cuocere fino a quattro uova e quattro toast
contemporaneamente.

Attenzione

- Una volta terminata la cottura, estrarre le uova e i toast dal kit
colazione prestando attenzione e utilizzando sempre le pinze, per
evitare eventuali bruciature.

1 Rimuovere il recipiente piccolo dall'apparecchio.

2 Rimuovere la piastra inferiore dal recipiente.

Nota

- sela piastra inferiore non viene rimossa, le fette di toast potrebbero non
entrare correttamente nel recipiente.

3 Posizionare il kit colazione nel recipiente piccolo.

4 Aggiungere fino a quattro uova sul kit colazione e reinserire il recipiente
nell'apparecchio.
@ 5 Regolare il tempo e la temperatura di cottura in base alla tabella dei cibi
rS riportata di seguito e premere il pulsante di awvio.
~
st
Kit colazione Importo Tempo di Temperatura Nota

cottura
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Uova sode 4 uova 10-12 min - Cuocere prima
le uova.

Uova alla coque 4 uova 8-10 min 180°C Aggiungere i
toast a meta

Toast 5 pezzi 5-6 min cottura.

6 A meta cottura, aggiungere le fette di toast al kit colazione e continuare la
cottura.

Suggerimento

- e possibile attivare il promemoria di scuotimento del cibo per non
dimenticare di aggiungere i toast.

- Seitoast non entrano nel recipiente, dividerli a meta.

7 Una volta completata la cottura, usare le pinze per rimuovere con cautela le
uova e i toast.

Consultare la tabella dei cibi riportata di seguito per verificare i tempi e le

temperature di cottura specifici.

Conservazione

1 Scollegare la spina dall'apparecchio e lasciarlo raffreddare.
2 Accertarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte prima di riporle.
3 Awvolgere il cavo attorno all'apposito supporto sul retro dell'apparecchio.

Nota

- Quando si trasporta Airfryer, tenerlo sempre in posizione orizzontale per
evitare che i recipienti cadano accidentalmente, con il rischio di
danneggiarli.

- Assicurarsi sempre che le parti smontabili di Airfryer, come il fondo in rete
rimovibile, ecc., siano ben fissate prima di trasportarlo e/o riporlo.

Risoluzione dei problemi

In questo capitolo vengono riportati i problemi piti comuni legati all'uso
dell'apparecchio. Se non é possibile risolvere il problema con le informazioni
riportate di seguito, visitare il sito www.philips.com/support per un elenco di
domande frequenti oppure contattare il centro assistenza clienti del proprio
paese.
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Soluzione

L'esterno dell'apparecchio diventa
caldo durante I'uso.

Il calore all'interno viene irradiato
alle pareti esterne.

Sitratta di un fenomeno normale.
Tutte le impugnature e le
manopole che devono essere
toccate durante |'uso restano
abbastanza fredde da poter essere
maneggiate.

Il recipiente, il cestello e I'interno
dell'apparecchio si surriscaldano
quando I'apparecchio e acceso per
garantire che il cibo venga cotto
adeguatamente. Queste parti sono
sempre troppo calde per poter
essere toccate.

Se silascia I'apparecchio acceso
troppo a lungo, alcune aree
potrebbero diventare troppo calde
per poter essere toccate. Queste
aree sono contrassegnate
sull'apparecchio con la seguente
icona:

Se si e consapevoli delle aree calde
e si evita di toccarle, I'uso
dell'apparecchio e del tutto sicuro.

Le patatine fritte fatte in casa non
vengono come vorrei.

Non si sta friggendo il tipo di
patate giusto.

Per risultati ottimali, utilizzare
patate fresche e farinose. Se &
necessario conservare le patate,
non tenerle in un ambiente freddo
come il frigo. Scegliere patate
adatte per la frittura, come
indicato sul sacchetto.

La quantita di ingredienti
all'interno del cestello e eccessiva.

Seguire le istruzioni riportate in
questo manuale di istruzioni per
preparare le patatine fritte fatte in
casa.

Alcuni tipi di ingredienti devono
essere agitati a meta cottura.

Seguire le istruzioni riportate in
questo manuale di istruzioni per
preparare le patatine fritte fatte in
casa.

Airfryer non si accende.

L'apparecchio non e collegato alla
presa di corrente.

Verificare di aver inserito
correttamente la spina nella presa
di corrente.

Diversi apparecchi sono collegati a
un'unica presa.

I sistema Airfryer ha un'elevata
potenza in watt. Provare una presa
diversa e controllare i fusibili.
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Problema

Possibile causa

Soluzione

Il pulsante on/off non e stato
ancora attivato.

Utilizzare il pollice per premere il
pulsante on/off, assicurandosi di
toccare con il dito I'intero
pulsante.

All'interno di Airfryer sono visibili
delle screpolature.

All'interno del recipiente di
Airfryer possono formarsi delle
piccole macchie in seguito al
contatto o a graffi accidentali sul
rivestimento (ad esempio, durante
I'inserimento del cestello e/o la
pulizia con materiali abrasivi).

E possibile prevenire danni
inserendo il cestello nel recipiente
correttamente. Se si inserisce il
cestello inclinandolo, uno dei suoi
lati potrebbe urtare la parete del
recipiente rimuovendo piccoli
frammenti del rivestimento. Questi
frammenti non sono comunque
nocivi per la salute, in quanto tutti
i materiali utilizzati sono specifici
per alimenti.

Dall'apparecchio fuoriesce del
fumo bianco.

Si stanno cuocendo ingredienti
grassi.

Eliminare con cautela I'olio oil
grasso in eccesso dal recipiente e
proseguire con la cottura.

Il recipiente contiene residui grassi
degliingredienti cucinatiin
precedenza.

Il fumo bianco é prodotto dai
residui grassi riscaldati nel
recipiente. Pulire sempre il
recipiente e il cestello
accuratamente dopo ogni uso.

La panatura non aderisce al cibo
come dovrebbe.

Piccole parti di panatura
potrebbero produrre del fumo
bianco. Premere con forza la
panatura sul cibo per assicurarsi
che aderisca.

Marinature, liquidi o i succhi della
carne schizzano nel grasso sciolto.

Tamponare il cibo prima di
posizionarlo nel cestello.

Sullo schermo di Airfryer viene
visualizzata la scritta "E1".

Il dispositivo e rotto/difettato.

Chiamare I'assistenza telefonica
Philips o rivolgersi al centro
assistenza clienti del proprio
paese.

Airfryer potrebbe essere stato
conservato in un luogo troppo
freddo.

Se il dispositivo & stato conservato
in un ambiente a bassa
temperatura, lasciarlo riscaldare a
temperatura ambiente per almeno
15 minuti prima di ricollegarlo.

Se sullo schermo viene ancora
visualizzata la scritta "E1",
chiamare l'assistenza telefonica
Philips o rivolgersi al centro
assistenza clienti del proprio
paese.
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Soluzione

Sullo schermo di Airfryer viene
visualizzata la scritta "E4-E12".

Il dispositivo potrebbe non
funzionare correttamente.

Provare a scollegare e ricollegare il
dispositivo alla presa di corrente.
Se non si riesce a risolvere il
problema, chiamare I'assistenza
telefonica Philips o rivolgersi al
centro assistenza clienti del
proprio paese.

Si sente uno strano rumore
proveniente dall'interno
dell'apparecchio.

L'apparecchio é dotato di una
ventola, necessaria per trasportare
il calore agli alimenti, e di una
pompa dell'acqua, necessaria per
la funzione di cottura a vapore
dell'apparecchio.

Questo rumore € normale e
previsto. Se il rumore diventa piu
forte o chiaramente diverso,
contattare il centro di assistenza
Philips per ulteriori informazioni.

Dopo la cottura, e presente

dell'acqua nella camera di cottura.

Airfryer produce vapore durante
la cottura. Il vapore si condensa
sugli alimenti e sulle pareti interne
della camera di cottura. L'acqua di
condensa rimane nella camera di
cottura dopo la cottura.

E normale che una certa quantita
d'acqua rimanga nella camera di
cottura dopo la cottura. E
sufficiente asciugarla con un
panno umido non abrasivo.

& lampeggia sempre

Non c'é acqua nel serbatoio

Aggiungere acqua nel serbatoio
dell'acqua.

Il serbatoio dell'acqua non e
posizionato correttamente

Premere verso il basso il serbatoio
dell'acqua nella scanalatura per
fissarlo in posizione, quindi
premere il pulsante di avvio/pausa.

Tubo dell'acqua bloccato

Contattare il centro assistenza
clienti del proprio paese e
richiedere ulteriore assistenza.

& lampeggia sempre

Questo e il promemoria per la
rimozione del calcare

Eseguire il processo di rimozione
del calcare. Vedere il capitolo
"Rimozione del calcare".

Sulla parete potrebbe essere
presente dell'acqua di
condensazione durante la cottura
a vapore, la pulizia a vapore e la
rimozione del calcare

E normale che il vapore fuoriesca
dalla presa d'aria sul lato destro e
venga spinto sulla parete dalla
ventola

Posizionare il dispositivo a 20 cm di
distanza dalla parete e non
posizionare la presa d'aria destra
davanti alla presa a muro per
evitare problemi elettrici.

Non collocare altri
elettrodomestici da cucina accanto
al dispositivo.

Asciugarlo con un panno.

La macchina sembra presentare
delle perdite

Perdite dalla parte interna del
dispositivo (perdite dal tubo
dell'acqua, ecc.)

Dispositivo incrinato da una forza
esercitata dall'esterno o da una
deformazione

Contattare il centro assistenza
clienti del proprio paese e
richiedere ulteriore assistenza.
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Problema

Possibile causa

Soluzione

Perdite dal serbatoio dell'acqua

Estrarre il serbatoio dell'acqua e
reinstallarlo correttamente
Controllare se il serbatoio
dell'acqua presenta incrinature,
contattare il centro assistenza
clienti del proprio paese

Vapore insufficiente

Acqua non sufficiente nel
serbatoio dell'acqua

Controllare il serbatoio per
verificare che vi sia abbastanza
acqua.

Il serbatoio dell'acqua non e
inserito completamente in modo
corretto

Premere verso il basso il serbatoio
dell'acqua nella scanalatura per
fissarlo in posizione, quindi
premere il pulsante di avvio/pausa.

L'apertura per I'acqua nella
scanalatura sulla parte superiore
della macchina e sporca/ostruita

Pulire e sciacquare l'apertura per
I'acqua.

Ostruzione del generatore di
vapore o perdita nella tubazione
del vapore

Se il dispositivo viene utilizzato da
un lungo periodo di tempo,
potrebbe essere necessario
eseqguire la procedura di rimozione
del calcare e la pulizia del
generatore di vapore. Awviare il
programma di rimozione del
calcare.

Se il problema persiste, contattare
il centro assistenza clienti

La ventola o il motore non
emettono alcun suono quando si
awvia il programma di cottura a
vapore, vapore e frittura ad aria,
pulizia a vapore, rimozione del
calcare, ma le indicazioni della
temperatura e del tempo sono
accese e non lampeggiano

E normale. L'apparecchio
funziona.

Attendere piu di 20 secondi per
verificare nuovamente il
fenomeno.

Condensa sulle prese vuote
durante la cottura a vapore, la
pulizia a vapore e la rimozione del
calcare

Il dispositivo € posizionato troppo
vicino alle prese vuote

Si consiglia di regolare la posizione
dell'apparecchio o di utilizzare il
coperchio antipolvere della presa
per evitare che la condensa si
accumuli.
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Svarigi

Pirms ierices lietoSanas riipigi izlasiet So svarigo informaciju un saglabajiet to, lai
vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.

Bistami!

- Nenovietojiet ierici uz karstas gazes plits vai blakus tai vai uz jebkura veida
elektriskas plits un elektriskas plits virsmas, ka ari karsta cepeskrasni.

- Nekad neiegremdéjiet ierici Gdent, ka arT neskalojiet tekosa Gdent.

- Laiizvairitos no elektrotrieciena, uzmanieties, lai iericé neiek|Ust tdens vai
kads cits Skidrums.

- Cepsanai paredzétas sastavdalas vienmer ievietojiet groza, lai tas nesaskartos
ar sildelementiem.

- Nenosprostojiet gaisa ieplides un izplGdes atveres, kad ierice darbojas.

- Nepiepildiet pannu ar ellu, jo tas ir ugunsbistami.

- Neizmantojiet ierici, ja ir bojats tas kontaktspraudnis, elektribas vads vai pati
ierice.

- Nekada gadijuma nepieskarieties ierices iekSpusei, kad ierice darbojas.

- Vienmér parliecinieties, ka silditajs ir brivs un taja nav iesprtudusi partika.

- Pirms pirmas izmantosanas reizes elektribas vada glabatuve ir japiemonté
iericé. Vada glabatavu péc tam aizliegts nonemt.

Bridinajums!

- Jastravas vads ir bojats, ta nomaina javeic Philips, ta servisa parstavim vai
[idzigi kvalificétam personam, lai novérstu bistamibu.

- Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktligzdai, kas
aprikota ar noplUdstravas aizsargslédzi.

- Vienmeér parliecinieties, vai kontaktdaksa ir stingri ievietota sienas
kontaktrozeté.

- Siierice nav paredzéta izmanto$anai ar aréju taimeri vai atseviku talvadibas
sistemu.

- Soierici var izmantot bérni vecuma no 8 gadiem un personas ar ierobeZotam
fiziskajam, sensorajam vai garigajam spéjam vai bez pieredzes un zinasanam,
ja tiek nodroSinata uzraudziba vai noradijumi par drosu ierices lietosanu un
panakta izpratne par iespéjamo bistamibu.

- Bérni nedrikst rotalaties ar ierici. lerices tirisanu un apkopi drikst veikt bérni,
kas ir vecaki par 8 gadiem un tiek uzraudziti.

- Novietojiet ierici un tas stravas vadu vieta, kur tai nevar piek|ut par 8 gadiem
jaunaki berni.

- Nenovietojiet ierici pret sienu vai citam iericém. Atstajiet vismaz 15 cm brivas
vietas ierices abas pusés un virs tas. Nenovietojiet nekadus priekSmetus uz
ierices.

- Cepsanas ar karsto gaisu laika pa gaisa izplides atverém izplUst karsts tvaiks.
Turiet rokas un seju dro3a attaluma no tvaika un gaisa izpltdes atverem.
Sargieties no karsta tvaika un gaisa, kad nonemat pannu no ierices.

- Nekada gadijuma iericé neizmantojiet vieglas sastavdalas vai cepampapiru.

- lericei darbojoties, saskares virsmas var sakarst.
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Kartupelu glabasana: temperaturai jaatbilst kartupelu skirnei, un tai jabut virs
6 °C, lai samazinatu akrilamida iedarbibas risku ieprieks sagatavotaja partika.
Nekada gadijuma nepiepildiet pannu ar ellu.

Ta ka Airfryer ir divi gatavoSanas nodalijumi, tam ir liela elektriska jauda.
Vienlaikus nedarbiniet citas jaudigas ierices (piem., téjkannas, elektriskos
grilus u. tml. ierices), kas pieslegtas pie tas pasas elektriskas kedes. Citadi jusu
majas elektrosistémas jaudas slédzis var nostradat, un sai kontaktligzdai vairs
netiks pievadita elektriba.

Siierice ir izstradata izmantosanai apkartéjas vides temperatiira no 5 °C lidz
40 °C.

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais
spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jasu maja.

Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.

Nenovietojiet ierici uz viegli uzliesmojosiem materialiem vai to tuvuma,
pieméram, uz galdauta vai aizkaru tuvuma.

Neizmantojiet ierici citiem nollkiem, iznemot tos, kas aprakstiti 3aja
rokasgramata, un izmantojiet tikai originalos Philips piederumus.
Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Panna, grozs un piederumi, kas ievietoti gatavosanas kamera, ierices
lietoSanas laika un péc lietosanas uzkarst, tadé| vienmeér rikojieties uzmanigi.
Pirms ierices pirmas lietosanas, ripigi notiriet dalas, kas bus saskaré ar
produktiem. Skatiet noradijumus $aja rokasgramata.

Kad tvaicéjat partiku, vaku atveriet uzmanigi, lai neapdedzinatos ar tvaiku.
Tuksais nodalifjums vienmér bas karsts ari tad, ja aktivi tiek izmantots otrs
nodalijums.

Neizmantotie ierices nodalijumi var uzkarst pat tad, ja tiek izmantoti citi
nodalijumi, tapéc ari tad, ja tiek izmantots tikai viens nodalijums, ieteicams
vienmér turét visas atvilktnes paredzétajas vietas un tas atvért/iznemt tikai, lai
ievietotu tajas produktus.

Nevérsiet ierices tvaika izvades atveri pret kontaktligzdu.

Uzmanibu!

lerice ir paredzéta tikai parastai lietosanai majas. Ta nav paredzéta lietosanai
veikalu darbinieku virtuvés, birojos, fermas vai citas darba telpas. Tapat ta nav
paredzéta izmantosanai klientiem viesnicas, motelos, pansijas un citas
apmesanas vietas.

Vienmer atvienojiet ierici no elektrotikla, ja atstajat to bez uzraudzibas un
pirms saliksanas, izjaukSanas, glabasanas vai tirisanas.

Novietojiet ierici uz horizontalas, gludas un stabilas virsmas.

Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai profesionala/pusprofesionala noltka
vai arl ja ta netiek izmantota atbilstosi lietotaja rokasgramata sniegtajam
instrukcijam, garantija zaudé spéku, un Philips neuznemsies atbildibu par
iespéjamiem bojajumiem.

Vienmér nododiet ierici Philips autorizétam servisa centram, ja nepieciesama
apskate vai remonts. Neméginiet patstavigi labot ierici, citadi garantija klGs
nederiga.

Neatvienojiet ierici no elektrotikla uzreiz péc gatavosanas procesa
pabeigsanas.

Pirms ierices tirisanas vai lietosanas |aujiet tai atdzist aptuveni 30 minates.
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- Gatavojiet sastavdalas, l1dz tas klUst zeltaini dzeltenas, nevis tumsas vai
brdnas.

- lznemiet sadegusos atlikumus. Negatavojiet svaigus kartupelus temperatara,
kas parsniedz 180 °C (lai samazinatu akrilamida izdalisanos).

- levérojiet piesardzibu, tirot gatavosanas nodalijuma augsdalu: karsts
sildelements, metala daju mala un $Jakstu vairogs.

- Vienmér parliecinieties, ka édiens Airfryer iericé tiek pagatavots lidz galam.

- Esiet uzmanigs, kad ar sinhronizétas izslegsanas funkciju gatavojat partiku,
kas atri bojajas (iespéjama baktériju vairosanas).

- Esiet uzmanigs, kad izlejat pagatavoto édienu, un gadajiet, lai procesa
neizkristu piederumi.

- Vada turétajs darbojas ari ka starplika, kas nodrosina atstatumu starp ierici un
sienu, lai novérstu karstuma uzkraganos. So starpliku aizliegts nonemt.

- Kadiedegas atkalkosanas ikona, veiciet atkalkosanai nepieciesamas darbibas.

- Novietojiet ierici vismaz 20 cm attaluma no sienas un nevérsiet gaisa izpludes
atverei tiesi pret kontaktligzdu. Nenovietojiet Airfryer ierici blakus citai édiena
gatavosanas iericei, tuvu virtuves sienai vai zem virtuves skapja, jo karstais
tvaiks var veidot kondensatu un nopilét gar virsmam.

- Standarta apstak|os ap visu ierici ir janodrosina laba ventilacija.

- Jatvaika atveré vai ap tas virsmu uzkrajas tvaiks, noslaukiet to ar mikstu, sausu
dranu.

- Jauz neizmantotam kontaktligzdam veidojas kondensats, ieteicams mainit
ierices novietojumu vai izmantot kontaktligzdas putek|u parsegu, lai izvairitos
no kondensata uzkrasanas neizmantotas kontaktligzdas.

Otrreizeja parstrade

- Sissimbols nozimé, ka elektriskos produktus nedrikst izmest kopa ar
parastiem sadzives atkritumiem.

- levérojiet jsu valstT spéka esosos likumus par atsevisku elektrisko produktu
savaksanu.

Elektromagnetiskie lauki (EMF)

Siierice athilst piemérojamajiem standartiem un noteikumiem, kas attiecas uz
elektromagnétisko lauku iedarbibu.

Garantija un atbalsts

Sim izstradajumam uznémums Versuni sniedz divu gadu garantiju kops ta
jegades datuma. Garantija nav spéka, ja defekts radas nepareizas lietosanas dé|
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vai neatbilstosas tehniskas apkopes dé|. MUsu garantija neietekmé jusu ka
patérétaja likuma noteiktas tiesibas. Plasaku informaciju par garantijas
izmantosanu skatiet masu timek|a vietné www.philips.com/support.
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levads

Apsveicam un laipni ltdzam Philips gimené!

Lai pilniba izmantotu musu piedavata atbalsta iespéjas, registréjiet izstradajumu
vietné www.philips.com/welcome.

Divu grozu ierice Airfryer ar tvaicésanas funkciju, Jauj pagatavot divus dazadus
édienus ar atseviskam gatavosanas metodém ta, lai abi édieni bltu gatavi
vienlaikus. Divi grozi fritésanai, cepsanai, grauzdésanai un grilésanai, turklat
lielaja groza ir pieejama ari tvaicésanas funkcija. Tehnologijas RapidAir Plus un
Air Steam gadas, lai jusu maltites vienmeér butu perfekti pagatavotas.

Si Airfryer ierice ir ari aprikota ar automatiskas tirisanas funkciju, pieméram,
tvaika tirisanu un atkalkoSanu. Izmantojot tvaika tirisanas funkciju, ir vieglak
notirit taukus, kas sakrajusies uz lielas pannas un sildisanas caurules.
Atkalkosanas funkcija palidz notirit katlakmens nogulsnes no ierices Gdens

sistémas un paildzina ierices darbmuzu.

lerici var parvaldit ar lietotni Home ID, kur pieejami detalizéti noradijumi un
simtiem kardinoSu recepsu ar fpasiem iestatijumiem jtsu divu grozu Airfryer
iericei.

Lejupieladéjiet lietotni, izmantojot kvadratkodu uz iepakojuma.
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Visparigs apraksts

Galvenas dalas

1 Udens tvertnes vaks 8  Apakséja plaksne mazajai pannai

2 Maks. Gdens limena indikators MAX 9  Vada turétajs

3 Udens tvertne 10 Stravas padeves vads

4 Vadibas panelis 11 Gaisa izplUdes atveres

5  Grozs lielajai pannai 12 Brokastu komplekts (tikai NA55X/03)

6 Liela panna 13 Papildu gatavosanas limenis ar iesmiem (tikai
NA55X/04)

7  Maza panna
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Vadibas panelis

o N T o

e
f

9
h

leslégsanas/izslegsanas poga
Laika funkcija

Poga Atpakal

Poga Sakt/pauzét

Mazas pannas vadibas pogas

Mazas pannas poga
Sakratisanas atgadinajuma poga
Temperatiras vadibas pogas
Laika vadibas pogas

Lielas pannas vadibas pogas

w - 0T OS> 3 T~

Lielas pannas poga

SakratiSanas atgadinajuma poga
Karsta gaisa funkcijas poga
Tvaicésanas un gatavosanas karsta gaisa funkcijas poga
Tvaika funkcijas poga

Tvaika tirisanas funkcijas poga
Temperatiras vadibas pogas
Laika vadibas pogas

lepr. iestatijumu pogas

Trukstosa ddens indikators
Atkalko3anas atgadinajuma ikona



Latviesu 537

Funkciju apraksts

{

Udens tvertne

Airfryer ierices augsdala atrodas Gdens nodalijums. Udens limena atzime MAX norada
aptuveni 800 ml tilpuma, un ta ir redzama gan no prieksas, gan aizmugures. Lai izvairitos no
Gdens noplUsanas, neparsniedziet 3o [imeni.

Lai neiz§|akstitu tdeni, uzpildisanas laika turiet tvertni ar abam rokam un pirms
parvietosanas aizveriet vaku. Lai izvairitos no katlakmens nogulSnu veidosanas, iztuksojiet
Gdens tvertni péc katras gatavosanas reizes.

Laika funkcija

Automatiski sinhronizé gatavosanas laiku, lai abas pannas gatavosana tiktu pabeigta
vienlaikus pat tad, ja gatavoSanas laiks katra panna atskiras.

AtgrieSanas poga
lzmantojiet atgriesanas pogu, ja klGdaini izvéléjaties nepareizo prieksiestatijumu/funkciju.

SakratiSanas atgadinajums

Nospiediet sakratidanas atgadinajuma pogu, lai iesp&jotu vai atsp&jotu bridinajumus, kas
gatavosanas laika atgadina sakratit vai divreiz apgriezt édienu vienmérigakam gatavosanas
rezultatam. Atskanés skanas signals un blakus laika radijumam mirgos sakrati¥anas ikona @.

Gatavos$anas karsta gaisa funkcija

Tehnologija RapidAir Plus apvienojuma ar unikalo zvaigznes formas konstrukciju nodrosina
karsta gaisa cirkulaciju ap un caur édienu, nodrosinot gardas maltites un vienmeérigi
pagatavotu édienu gan arpusé, gan iekSpuse.

Tvaicésanas un gatavosanas karsta gaisa funkcija

Tikai lielajai pannai: izmantojiet tehnologijas RapidAir Plus un Air Steam, lai iegltu maltiti,
kas vienlaikus ir miksta (nodrosina tvaicésana) un kraukskiga (nodrosina karsta gaisa
funkcija).

Tvaicésanas funkcija

Tikai lielajai pannai: Tehnologija Air Steam nodrosina efektivu darzenu, zivs, pelmenu vai
ceptu édienu tvaicésanu, lai jusu maltites batu mikstas un ar patikamu teksturu, nepadarot
édienu slapju vai tdenainu.

>OPOOVE

lkona “Trakst Gdens”

Stikona ir redzama labas puses ciparu displeja. Kad mirgo §T ikona un atskan skanas signals,
tas nozimé, ka tvertné nav Gdens vai tvertne nav pareizi pievienota iericei. lepildiet tvertné
Gdeni un parliecinieties, ka ta ir pareizi pievienota iericei. Tad nospiediet sakSanas/pauzes
pogu, un indikators izdzisTs.
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Tvaika tirisanas funkcija
Tikai Iielajai pannai' vienreiz nospiediet tvaika tTrTéanas pogu, Iai saktu Iabés puses

informaciju skatiet nodaja "Tirsana — tvaika tirisana”.

A

> 4

Atkalkosanas funkcija

Tikai lielajai pannai: vismaz 3 sekundes turiet nospiestu tvaika tirisanas pogu @), lidz sak
mirgot atkalkosanas ikona. Plasaku informaciju skatiet nodala “Tirisana — atkalkosana”.

@@QQ

Pauzet gatavosanu

Nospiediet saksanas/pauzes pogu vai ievietojiet atpaka) pannu/grozu, lai atsaktu
gatavoSanu.

Prieksiestatijumi

Talak sniegtie prieksiestatijumi ir gatavosanas programmas, kas iesaka
temperatlru un gatavosanas ilgumu, balstoties uz noteiktu eédiena daudzumu.
Plasaku informaciju skatiet nodala “Gatavosana ar prieksiestatijumu”

@ ® @ @

Saldétu Svaigi kartupeli  Veganisks Cala stilbini Zivis
kartupelu
uzkodas
@ @
Darzeni Maize Keksins/ Uzsildisana Pelmeni
kuka

lerices troksnis

Kameér ierice darbojas, var but dzirdams troksnis. Troksnis rodas no stkna un
ventilatora, un tas nenorada uz kjtdainu darbibu.

Skanas pazinojumi

Reizém dzirdésiet skanu, pieméram, kad ierice ir pabeigusi gatavosanu vai kad

édiena gatavosanas laika ir nepieciesams veikt kadu darbibu, pieméram, sakratit
vai apgriezt édienu.

Pirms pirmas lietoSanas reizes

Svarigi




Latviesu 539

- Pirmaja lietosanas reize no Airfryer ierices var rasties nedaudz dimi un
smaka. Péc dazam minatém tam batu japazad.

- Pirms pirmas lietoSanas reizes izlasiet nodalu “TiriS8ana” un rupigi iztiriet
ierici.

Nonemiet visu iepakojuma materialu.

Nonemiet no ierices visas uzlimes vai etiketes (ja tadas ir).

Pirms pirmas lietosanas reizes rlpigi iztiriet ierici (sk. nodalu “Tirisana”).

Ar klikski piestipriniet vada turétaju paredzétaja vieta ierices aizmugure.

A WN =

Uzmanibu!

- Vada turétajs darbojas ari ka starplika, kas nodrosina atstatumu starp
ierici un sienu, lai novérstu karstuma uzkrasanos.

Uzmanibu!

- Siir Airfryer ierice, kas darbojas ar karstu gaisu. Nepiepildiet pannu ar
ellu, cepsanas taukiem vai jebkadu citu Skidrumu.

- Nepieskarieties karstam virsmam. Rikojoties ar karstu pannu, lietojiet
karstumizturigus virtuves cimdus.

- lerice ir paredzéta tikai lietoSanai majas.

- Lietojot ierici pirmo reizi, ta var izdalit damus. Tas ir normali.

- lerici nav nepiecieSams ieprieks uzsildit.

Sagatavosana pirms pirmas lietoSanas reizes

Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas, lidzenas un siltumizturigas virsmas.
Piezime

- Lietosanas laika pa gaisa izpludes atveri izplUst karsts tvaiks. Turiet rokas un
seju drosa attaluma no tvaika un ta izpltdes. Novietojiet ierici vismaz 20 cm
attaluma no sienas un nevérsiet gaisa izplides atverei tiesi pret kontaktligzdu.
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Nenovietojiet neko uz ierices vai tai blakus. Tas var traucét gaisa pltismu un
ietekmét gatavosanas rezultatu.

Nenovietojiet Airfryer ierici blakus citai édiena gatavosanas iericei, tuvu
virtuves sienai vai zem virtuves skapja, jo karstais tvaiks var veidot kondensatu
un nopilét gar virsmam.

Standarta apstak|os ap visu ierici ir janodroSina laba ventilacija.

Lietosanas laika pa gaisa izpltdes atveri izplTst karsts tvaiks. Turiet rokas un
seju drosa attaluma no tvaika un ta izpltdes. Novietojiet ierici vismaz 20 cm
attaluma no sienas un nevérsiet gaisa izpludes atverei tiesi pret kontaktligzdu.
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Gatavosanas instrukcijas

Labas un kreisas puses pannam ir atskirigas gatavosanas funkcijas. Varat
izvéléties vélamajai gatavosanas funkcijai pieméroto pannu.
Gatavosanas rezims

Gatavosana ar karsto  Tvaicésana un Tvaicésana
gaisu gatavosana karsta
gaisa

Maza panna

O

Liela panna

@ ;
m

Gatavosana divas pannas

© 0 @
v X X
v Vv Vv

Pirms tvaicésanas vai tvaicésanas un gatavosanas karsta gaisa funkcijas
izmantosanas parbaudiet, vai tvertné ir pietiekami daudz Gdens, ka ari raugieties,
lai tdens daudzums tvertné neparsniegtu Gdens limena atzimi MAX.

Péc gatavosanas iztuksojiet Gdens tvertni.

Gatavos$ana ar laika funkciju

Ja gatavojat divus édienus ar atskirigu gatavosanas funkciju, temperatdru un
laiku, izmantojiet Laika funkciju, lai gatavosana abas pannas tiktu pabeigta
viena laika.

1 lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.
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2 Iznemiet abas pannas no ierices, velkot aiz roktura.

3 levietojiet apakséjo plaksni mazaja panna.

4 |evietojiet grozu lielaja panna.
Piezime
- Kad ievietojat grozu panna, parliecinieties, ka groza atloki labaja un
kreisaja puseé ir pareizi novietoti. Ja nejausi pagriezisiet grozu par
90 gradiem, to nevareés ievietot panna.
- Irnormali, ja grozs panna jaiespiez ar nelielu spéku.
5 lelieciet produktus grozos.

6 lelieciet pannas atpakal Airfryer iericé.

Uzmanibu!

- Lietosanas laika un kadu bridi péc tam nepieskarieties pannai vai
grozam, jo tie stipri sakarst.

7 Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai ieslégtu ierici.
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8 lzvelieties mazo pannu.
Laika un temperatlras norade kreisaja pusé sak mirgot.

9 Nospiediet temperatdras palielinasanas/samazinasanas pogu un laika
palielinasanas/samazinasanas pogu, lai izvélétos vajadzigo ilgumu un
temperaturu.

10 Izvélieties lielo pannu.

ﬁﬁ 11 Atlasiet vélamo gatavosanas funkciju: gatavosana karsta gaisa, tvaicésana,

tvaicéSana un gatavosana karsta gaisa.

Pirms izvélaties tvaicéSanas vai tvaicéSanas un gatavosanas karsta gaisa
- funkciju, piepildiet Gdens tvertni lidz maksimala limena atzimei MAX.

ﬁ—j 12 Nospiediet temperatdras palielinasanas/samazinasanas pogu un laika

palielinasanas/samazinasanas pogu, lai izvélétos vajadzigo ilgumu un

temperaturu.
v/ v Jaizvélaties gatavosanu karsta gaisa vai tvaicésanu un gatavosanu karsta
gaisa, varat pielagot gatavosanas temperatUru. Izmantojot tvaicésanas
oo @ @{b ® funkciju, temperatdra tiek iestatita uz 100 °C, un to nevar mainit.
leteicamo produktu daudzumu, temperattru un gatavosanas laiku skatiet

—— partikas tabulu nodala “Gatavosana viena panna”.



544 Latviesu

13 Nospiediet sakratisanas atgadinajuma pogu, lai gatavosanas procesa
sanemtu atgadinajumu sakratit édienu.

14 Nospiediet laika funkcijas pogu, lai abu édienu gatavosana tiktu pabeigta
viena laika.
Varat izlaist o darbibu, ja gatavojat divus édienus, izmantojot atskirigas
gatavosanas funkcijas, temperatdras un laikus, un abus édienus nevajag
gatavus viena laika.
Ja gatavosanas laika mainisiet vienas pannas gatavosanas laiku, Laika
funkcija tiks atspéjota un abas pannas darbosies nesaistiti. Lai vélreiz
aktivizétu Laika funkciju, nospiediet saksanas/pauzes pogu. Tad nospiediet
Laika funkcijas pogu, kad ta atkal k|Tst aktiva. Visbeidzot, vélreiz nospiediet
saksanas/pauzes pogu, lai atsaktu gatavosanu.

15 Lai saktu gatavosanu, nospiediet saksanas/pauzes pogu.

16 Kad atskan sakratiSanas atgadinajuma skanas signals, iznemiet pannu ar
grozu un sakratiet to virs izlietnes. Péc tam ielieciet pannu atpakal iericé.
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17 Kad atskan taimera zvans, iestatitais gatavosanas laiks ir beidzies.

18 Izvelciet pannas un parbaudiet, vai produkti ir gatavi.

Ja vél nav gatavi, vienkarsi iebidiet pannu atpakal Airfryer iericé un paildziniet

gatavosanas laiku par vél dazam mindtém.

19 Uzmanigi iznemiet produktus (pieméram, fritétus kartupelus) no pannas ar
grila knaiblém.

Piezime

- Lai pauzétu abas pannas, nospiediet saksanas/pauzes pogu. Nospiediet
abas pogas vélreiz, lai turpinatu gatavosanu ar abam pannam.

- Lai pauzétu tikai vienu pannu, vispirms atlasiet pannu un tad nospiediet
saksanas/pauzes pogu. Nospiediet o pogu vélreiz, lai turpinatu
gatavosanu ar attiecigo pannu.

- Iriesp&jams vienai pannaiizmantot priekSiestatijumu un otrai pannai
izmantot manualos iestatijumus.

- lerice automatiski pauze gatavosanu, kad izvelkat pannu, un atsak
gatavosanu, kad ievietojat pannu atpakal vieta.

Norades dazadu gatavosanas funkciju izmantosanai skatiet attiecigajas nodalas
"GatavoSana viena panna” sadalas.



546 Latviesu

Gatavos$ana viena panna

Ja vélaties karsta gaisa pagatavot nelielu porciju, izvélieties mazo pannu @.

Ja vélaties lielu porciju gatavot karsta gaisa, tvaicét un gatavot karsta gaisa vai

tvaicét, izvélieties lielo pannu ®.

Talak sniegtas norades gatavosanai lielaja panna.

Piezime

- Laiiznemtu lielus vai trauslus produktus, to izcelsanai izmantojiet partikas
knaibles.

- Atkariba no produktu veida péc katras gatavosanas reizes vai pirms groza
sakratisanas vai nomainas no pannas, iespéjams, vajadzés rapigi noliet lieko
ellu vai savaktos taukus. Nolejot lieko elu vai taukus, novietojiet grozu uz

karstumizturigas virsmas un uzvelciet virtuves cimdus. Tad ievietojiet grozu
atpakal panna.

Funkcija gatavosanai ar karsto gaisu

Partikas tabula gatavosanai ar karsto gaisu lielaja panna
1 lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.

2 Iznemiet lielo pannu ar grozu no ierices, velkot aiz roktura.

3 levietojiet grozu lielaja panna.
4 lelieciet produktus groza.
Piezime
- Airfryer var pagatavot lielu produktu klastu. Pareizo partikas daudzumu un
aptuveno gatavosanas laiku skatiet partikas tabula.

- Neparsniedziet partikas tabula noradito daudzumu vai neparpildiet grozu,
jo tas var ietekmét rezultatu.
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5 lelieciet pannu atpakal Airfryer iericé.
Uzmanibu!

- Lietosanas laika un kadu bridi péc tam nepieskarieties pannai vai
grozam, jo tie stipri sakarst.

6 Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai ieslégtu ierici.

ﬁﬁ 7 lIzvélieties lielo pannu.

ﬂ 8 Nospiediet gatavosanas karsta gaisa funkcijas pogu.
Laika un temperataras radijums labaja pusé sak mirgot.

9 Spiediet temperatiras palielinasanas/samazinasanas pogu un laika
palielinasanas/samazinasanas pogu, lai izvélétos vajadzigo ilgumu un

temperaturu (skatiet partikas tabulu).
g
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10 Ja produktus gatavosanas laika nepieciesams sakratit vai apgriezt, nospiediet
sakratisanas atgadinajuma pogu, lai gatavosanas procesa sanemtu
atgadinajumu sakratit édienu (skatiet partikas tabulu).

11 Lai saktu gatavosanu, nospiediet sakSanas/pauzes pogu.
Temperaturas un laika radijums parstaj mirgot.
Piezime
- Pédéja gatavosanas minute tiek skaitita sekundeés.

- Gatavosanas iestatijumus var mainit jebkura bridi, spiezot augsupvérstas
vai lejupvérstas bultinas pogas.

12 Kad atskan sakratisanas atgadinajuma skanas signals, izvelciet pannu ar grozu
un sakratiet to virs izlietnes. Péc tam ielieciet pannu atpakal ierice.

13 Kad atskan taimera zvans, iestatitais gatavosanas laiks ir beidzies.
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14 Izvelciet pannu un parbaudiet, vai sastavdalas ir gatavas.

Uzmanibu!

- Airfryer panna péc gatavosanas procesa ir karsta. Kad iznemat pannu
no ierices, vienmér novietojiet to uz karstumizturigas virsmas
(pieméram, paliktna utt.).

Piezime

- Japrodukti vél nav gatavi, vienkarsi iebidiet pannu atpakal Airfryer iericé
un pievienojiet laikam vél dazas minates.

15 Uzmanigi iznemiet produktus (pieméram, fritétus kartupelus) no pannas ar
grila knaiblem.

Uzmanibu!

- Kad iznemat produktus, nesasveriet pannu uz saniem, jo grozs var
izkrist no pannas.

- Péc gatavosanas procesa beigam panna, grozs, iek$éjais korpuss un
sastavdalas ir karstas. Atkariba no Airfryer ievietoto produktu veida
no pannas var izplust tvaiks.

Partikas tabula — liela panna

Tabula noraditais gatavosanas laiks ir vadlinijas, ja izmanto svaigu partiku. Ja
rezultats neatbilst gaiditajam, pielagojiet gatavosanas laiku.

Sastavdalas Partikas Temperatira Laiks (min) Piezime
daudzums

Planisaldeti fritéti 800 g/28 unces 200 °C 28-31 GatavoSanas laika

kartupeli sakratiet, apgrieziet

(7x7mm/ vai samaisiet

0,3x0,3 collas) 2 reizes

Majas gatavoti 800 g/28 unces 180 °C 30-40 Gatavosanas laika

friteti kartupeli sakratiet, apgrieziet

(10x10mm / vai samaisiet

0,4 x 0,4 collas) 2 reizes

Saldéti vistas 600 g/21 unces 200 °C 10-20 Gatavosanas

gabalini mikla procesa vidu
sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Saldetas pilditas 600 g/21 unces 200 °C 18-24 Gatavosanas

panktkas procesa vidu
sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Hamburgers 4 kotletes 200 °C 15-20 Apgrieziet procesa

(apmeéram vidd

150 g/5 unces)

Galas kukulttis 1200 g/42 unces 150 °C 55-60 Izmantojiet
cepsanas

piederumu
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Galas karbonades 4 karbonades 200 °C 15-20 Gatavosanas

bez kaula (apméram procesa vid

150 g/5 unces) sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Tievas desinas 10 gab. 200 °C 11-15 GatavoSanas

(apméram procesa vidu

50 g/1,8 unces) sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Cala stilbini 10 gab. 180 °C 27-32 Gatavosanas

(apméram procesa vidu

125 g/4,5 unces) sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Vistas kratina 5 gab. 180 °C 15-25 Apgrieziet procesa

(apméram vidd

160 g/6 unces)

Vesela vista 1200 g/42 unces 180 °C 50-60

Vesela zivs 3 zivis 180 °C 20-25

(apméram

300-400g/11-

14 unces)

Zivs fileja (apméram 5 gab. 160 °C 25-32

200 g/7 unces)

Darzenu sajaukums 1000 g/28 unces 180 °C 18-23 lestatiet

(rupji sagriezti gatavosanas laiku

darzeni) atbilstosi vélmeéem.
Gatavosanas
procesa vidu
sakratiet, apgroziet
vai samaisiet.

Keéksini (aptuveni 9 gab. 160 °C 13-15 Izmantojiet

50 g/1,8 unces) smalkmaizisu
forminas

Kdka 5009/18 oz 140 °C 35-40 Izmantojiet XL
gatavo$anas un
cepsanas trauku.
Parbaudiet kikas
gatavibu pirms
iznemsanas.

leprieks sagatavota 6 gab. 200 °C 6-8

maize/smalkmaizit-
es (apméram
60 g/2 unces)
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Veganiska partika 12 gab. 180 °C 12-15 Gatavosanas laika
(svaigas sakratiet, apgrieziet
gatavosanai vai samaisiet 2-3
sagatavotas reizes

veganiskas uzkodas,

piem., falafels)

Majas gatavota 550 g/28 unces 150 °C 33-35 Izmantojiet XL
maize gatavosanas un

cepsanas trauku
Miklas formai jabat
péc iespéjas
plakanakai, lai
izvairitos no ta, ka
maize uzpusoties
saskaras uz
sildelementu
Parbaudiet maizes
gatavibu pirms
iznemsanas.
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Partikas tabula — maza panna

Tabula noraditais gatavosanas laiks ir vadlinijas, ja izmanto svaigu partiku. Ja

rezultats neatbilst gaiditajam, pielagojiet gatavosanas laiku.

Sastavdalas Partikas Temperatira Laiks (min) Piezime
daudzums

Planisaldeti fritéti 300 g/11 unces 200 °C 28-30 GatavoSanas laika

kartupeli sakratiet, apgrieziet

(7x7mm/ vai samaisiet 2-3

0,3x0,3 collas) reizes

Majas gatavoti 300 g/11 unces 180 °C 30-38 Gatavosanas laika

friteti kartupeli sakratiet, apgrieziet

(10x10mm/ vai samaisiet 2—-3

0,4 x 0,4 collas) reizes

Saldeti vistas 300 g/11 unces 200 °C 20-22 Gatavosanas

gabalini mikla procesa vidu
sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Saldétas pilditas 300 g/11 unces 200 °C 20-23 Gatavosanas

pankukas procesa vidu
sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Hamburgers 300 g/11 unces 200 °C 21-24 Apgrieziet procesa

(apméram vida

150 g/5 unces)

Galas karbonades 300 g/11 unces 200 °C 20-22 Gatavo$anas

bez kaula (apméram procesa vidu

150 g/5 unces) sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Tievas desinas 6 gab. 200 °C 13-17 Gatavo$anas

(apméram procesa vidu

50 g/1,8 unces) sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Cala stilbini 5 gab. 180 °C 28-30 Gatavo$anas

(apméram procesa vidu

125 g/4,5 unces) sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Vistas krutina 3 gab. 180 °C 20-25 Apgrieziet procesa

(apmeéram vida

160 g/6 unces)

Vesela zivs 1 gab. 180 °C 24-26

(apméram

300-400 g/

11-14 unces)
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Zivs fileja (apméram 2 gab. 160 °C 25-32

200 g/7 unces)

Darzenu sajaukums 400 g/14 unces 180 °C 12-25 Gatavosanas laiku

(rupji sagriezti iestatiet atbilstosi

darzeni) vélmém
Gatavo$anas

procesa vida
sakratiet, apgrieziet

vai samaisiet
Kéksini (aptuveni 6 gab. 160 °C 19-25 Izmantojiet
50 g/1,8 unces) smalkmaizisu
forminas
leprieks sagatavota 3 gab. 200 °C 6-8
maize/smalkmaizit-
es (apméram
60 g/2 unces)
Veganiska partika 12 gab. 190 °C 15-18 40 g katrs gabals
(5V3i93§ ) Svaiga gatavosanai
gatavosanai sagatavota
sagatavotas veganiska uzkoda,

veganiskas uzkodas,

iem., falafels.
piem., falafels) piem., falafels

Gatavosanas laika
2-3 reizes sakratiet,
apgrieziet

vai samaisiet

Gatavosana karsta gaisa lielaja panna ar prieksiestatijumu
1 Izpildiet 1.-8. darbibu nodala “Gatavosana karsta gaisa lielaja panna ar
partikas tabulu”.

K’—ﬁ 2 Izvélieties priekSiestatijumu.
Padomes.

o« - Lai parslegtos uz citu prieksiestatijumu, nospiediet atgrieSanas pogu vai

nonemiet izvéléto prieksiestatijumu un izvélieties vajadzigo
prieksiestatijumu.

3 Saciet gatavosanas procesu, nospiezot saksanas/pauzes pogu.
Temperatlras un laika radijums parstaj mirgot.

Skatiet tabulu talak, lai uzzinatu ieteikto partikas daudzumu atbilstosi

nokluséjuma gatavosanas laikam.
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Prieksiestatijumi — liela panna
Tabula noraditais gatavosanas laiks ir vadlinijas, ja izmanto svaigu partiku. Ja
rezultats neatbilst gaiditajam, pielagojiet gatavosanas laiku.

PriekSiesta- lko- Partikas Tempera- Laiks Piezime
tijumi na daudzu- tara (nokluseju-
ms (noklusé- ma)
juma)
Saldétas 800g/28- 200°C 28 min - Saldétas kartupelu uzkodas,
kartupelu unces pieméram, saldéti fritéti kartupeli,
uzkodas kartupelu daivinas, fritetu kartupelu
restites u. c.

Sakratidanas atgadinajums péc
noklusejuma ir aktivizéts un atgadina
sakratit pannas saturu divas reizes
gatavosanas laika.

Steiks (art 600g/21- 200°C 20 min - Sagrieziet gaJu 2-2,5 cm biezas
liellopa gala @ unces skelés, 200 g/7 unces katra skéle.
un cukgalas

karbonades)

Veganiska 12 gab. 180 °C 12 min - 40 g katrs gabals

partika (art Svaiga gatavosanai sagatavota
svaigas veganiska uzkoda, piem., falafels
gatavoSanai GatavoSanas laika 2-3 reizes
sagatavotas sakratiet, apgrieziet vai samaisiet
veganiskas

uzkodas,

piem.,

falafels)

Svaigi C-q 800g/28- 180°C 30 min - lzmantojiet miltainus kartupejus
kartupeli ‘@) unces - Sagrieziet kartupelus kubinos

- lemérciet Gdeni 30 minGtes,
nosusiniet, tad pievienojiet no 1/4
[idz 1 édamkarotei ellas

- Sakratisanas atgadinajums péc
nokluséjuma ir aktivizéts un aicina
sakratit pannas saturu divas reizes
gatavosanas laika.

Cala stilbini 8-10gab. 180°C 32 min - 120-130 g/4-5 unces katrs stilbins
(artvistas - Gatavosanas laika sakratiet,

gala) apgrieziet vai samaisiet

Zivs (ar zivs 600g/21- 180°C 23 min - Vesela zivs ar adu, apméram

un juaras unces 3009/11 unces

veltes)
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PriekSiesta- lko- Partikas Tempera- Laiks Piezime
tijumi na daudzu- tidra (nokluseju-

ms (nokluse- ma)

juma)

Darzeni 1000 g/35- 180 °C 22 min - Rupji sagriezti

unces - Dazadidarzeni (baklazani, kabadi,

paprika, sipoli)
Kdka 8009g/35- 140°C 35 min - Lielajai pannai izmantojiet XL
@ unces cepsanas piederumu

(199 x 189 x 80 mm)
- Mazajam grozam izmantojiet kéksinu
formas

Maize @

5009 180 °C 35 min - Izmantojiet XL gatavo3anas un

cepsanas trauku

- Miklas formai jabut péc iespéjas
plakanakai, lai izvairitos no ta, ka
maize uzpusoties saskaras uz
sildelementu

- Parbaudiet maizes gatavibu, pirms to
iznemat

Uzsildidana @

160 °C 5 min - Pielagojiet laiku atkariba no partikas
produkta un édiena daudzuma

Prieksiestatijumi — maza panna
Tabula noraditais gatavosanas laiks ir vadlinijas, ja izmanto svaigu partiku. Ja
rezultats neatbilst gaiditajam, pielagojiet gatavosanas laiku.

PriekSiesta- lko- Partikas Tempera- Laiks Piezime
tijumi na daudzu- tidra (nokluseju-
ms (nokluse- ma)
juma)
Saldétas 300g/11- 200°C 30 min - Saldétas kartupelu uzkodas,
kartupelu unces pieméram, saldéti friteti kartupeli,
uzkodas kartupelu daivinas, fritétu kartupeju
restites u. c.

Sakratisanas atgadinajums péc
nokluséjuma ir aktivizéts un atgadina
sakratit pannas saturu divas reizes
gatavosanas laika.

Steiks (art
liellopa gala

un cukgalas
karbonades)

400g/14- 200°C 22 min - Sagrieziet gaju 2-2,5 cm biezas
unces skelés, 200 g/7 unces katra Skele
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produkta un édiena daudzuma

PriekSiesta- lko- Partikas Tempera- Laiks Piezime
tijumi na daudzu- tidra (nokluseju-
ms (nokluse- ma)
juma)
Veganiska 8 gab. 190 °C 15 min - 40 g katrs gabals
partika (art Svaiga gatavosanai sagatavota
svaigas veganiska uzkoda, piem., falafels
gatavoSanai GatavoSanas laika 2-3 reizes
sagatavotas sakratiet, apgrieziet vai samaisiet
veganiskas
uzkodas,
piem.,
falafels)
Svaigi C-q 300g/11- 180°C 35 min - lzmantojiet miltainus kartupejus
kartupeli ‘@) unces - Sagrieziet kartupelus kubinos
- lemérciet Gdent 30 minutes,
nosusiniet, tad pievienojiet no 1/4
[idz 1 édamkarotei ellas
- Sakratisanas atgadinajums péc
nokluséjuma ir aktivizéts un aicina
sakratit pannas saturu divas reizes
gatavosanas laika.
Cala stilbini 4-5 gab. 180 °C 36 min - 120-130g/4-5 unces katrs stilbins
(arivistas - Gatavosanas laika sakratiet,
gala) apgrieziet vai samaisiet
Zivs (ar zivs 300g/11- 180°C 25 min - Vesela zivs ar adu, apméram
un juaras unces 3009/11 unces
veltes)
Darzeni 4009 180 °C 25 min - Rupji sagriezti
- Dazadidarzeni (baklazani, kabadi,
paprika, sipoli)
Kika 6gab 150 °C 20 min - Mazajam grozam izmantojiet kéksinu
@ formas
Maize @ 3009 160 °C 40 min - lzmantojiet cepsanas piederumu
Uzsildidana @ - 170°C 6 min - Pielagojiet laiku atkariba no partikas

Padoms. Uzturiet édienu siltu.

lericé Airfryer édienu var uzturét siltu, iestatot temperattru lidz

80 gradiem un pielagojot laiku, cik ilgi vélaties uzturét édienu siltu.
lesakam neturét édienu siltuma ilgak ka 30 minates, jo tad var
pasliktinaties édiena kvalitate.
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- Jaédiens, pieméram, fritéti kartupeli, siltuma uzturésanas rezima
parmérigi zaudé kraukskigumu, samaziniet siltuma uzturésanas laiku,
izslédzot ierici agrak, vai 2-3 mindtes apgrauzdéjiet tos 180 °C
temperatura.

Tvaicé$anas un gatavosanas karsta gaisa funkcija

Tvaicésana un gatavosana karsta gaisa, izmantojot partikas
tabulu
1 Iznemiet no ierices Gdens tvertni.

2 Piepildiet Gdens tvertni ar Gdeni.
Neparsniedziet Gdens limena atzimi MAX.

3 Nostipriniet vaku uz Gdens tvertnes, lai izvairitos no tdens nopladéem.

4 Uzlieciet Gdens tvertni uz padzilinajuma ierices augsdala un spiediet uz leju,
lai nofiksétu to vajadzigaja vieta.
Ja Gdens tvertne nebds pareizi uzlikta, Gdens nepltdis idz tvaika
generatoram. $ada gadijuma saks mirgot ikona “Nav tdens” &, un ierices
ventilators un motors var radit neparastas skanas. Tvaicésanas un
gatavosanas karsta gaisa funkcija $ada situacija var tikt atspéjota.
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(%]

lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.

6 Iznemiet lielo pannu ar grozu no ierices, velkot aiz roktura.

7 levietojiet grozu lielaja panna.
8 lelieciet produktus groza.
Piezime
- Airfryer var pagatavot lielu produktu klastu. Skatiet partikas tabulu, lai
uzzinatu pareizo daudzumu un aptuveno gatavosanas laiku.

- Neparsniedziet partikas tabula noradito daudzumu vai neparpildiet grozu,
jo tas var ietekmét rezultatu.

9 lelieciet pannu atpakal Airfryer iericé.

Uzmanibu!

- Lietosanas laika un kadu bridi péc tam nepieskarieties pannai vai
grozam, jo tie stipri sakarst.

T 10 Nospiediet ieslégSanas/izslegsanas pogu, lai ieslégtu ierici.
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ﬁﬁ 11 Izvélieties lielo pannu.

ﬂ 12 Atlasiet tvaicésanas un gatavosanas karsta gaisa funkciju.
Laika un temperatlras radijums labaja pusé sak mirgot.

fﬁ 13 Spiediet temperatdras palielinasanas/samazinasanas pogu un laika

palielinasanas/samazinasanas pogu, lai izvéletos vajadzigo ilgumu un

temperattru (skatiet talak noradito partikas tabulu).
v/ Uv

ﬁﬁ 14 Ja nepieciesams, nospiediet sakratisanas atgadinajuma pogu, lai gatavosanas

procesa sanemtu atgadinajumu sakratit édienu.

15 Lai saktu gatavosanu, nospiediet sakSanas/pauzes pogu.
Temperaturas un laika radijums parstaj mirgot.

Piezime

- Pédéja gatavosanas minute tiek skaitita sekundeés.

- Jatemperatdras un laika radijums displeja nemirgo, tas nozimé, ka ierice
darbojas normali. 20 sekundes péc gatavosanas procesa saksanas bds
dzirdama motora/ventilatora darbiba un no ierices aizmugures saks
pacelties tvaiki.

- Gatavosanas iestatijumus var mainit jebkura bridi, spiezot augSupverstas
vai lejupvérstas bultinas pogas.
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16 Kad atskan sakratiSanas atgadinajuma skanas signals, izvelciet pannu ar grozu
un sakratiet to virs izlietnes. Péc tam ielieciet pannu atpakal iericé.

17 Kad atskan taimera zvans, iestatitais gatavosanas laiks ir beidzies.

18 Izvelciet pannu un parbaudiet, vai sastavdalas ir gatavas.

Uzmanibu!

- Airfryer panna péc gatavosanas procesa ir karsta. Kad iznemat pannu
no ierices, vienmér novietojiet to uz karstumizturigas virsmas
(pieméram, paliktna utt.).

Piezime

- Japrodukti vél nav gatavi, vienkarsi iebidiet pannu atpakal Airfryer iericé
un pievienojiet laikam vél dazas minates.

19 Ar grila knaiblém uzmanigi iznemiet produktus no pannas.

Uzmanibu!

- Kad iznemat produktus, nesasveriet pannu uz saniem, jo var izkrist
grozs un iz$Jakstities adens.
Péc gatavosanas procesa beigam panna, grozs, ieksejais korpuss un
sastavdalas ir karstas. Atkariba no Airfryer ievietoto produktu veida
no pannas var izplast tvaiks.
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Sastavdalas Partikas Temperatura Laiks (min) Piezime
daudzums
Svaigu kartupelu 800 g/28 unces 180 °C 26-35 Gatavosanas laika
kubini sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet
2 reizes
Cala stilbini 10 gab. 180 °C 27-30 Gatavosanas
(apméram procesa vidu
125 g/4,5 unces) sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet
Vistas krutina 4 gab. 160 °C 20-22 Pievienojiet 10 g
(apméram 200 g) rapsu ellas
Vesela zivs 3 gab. 200 °C 18-21 Gatavosanas
(apméram procesa vidu
300-400 g/11- sakratiet, apgrieziet
14 unces) vai samaisiet
Zivs fileja (apméram 5 gab. 160 °C 20-21 Pievienojiet 10 g
200 g/7 unces) rapsu ellas
Dazadi darzeni 1000 g/35 unces 200 °C 19-21 GatavosSanas laiku
iestatiet atbilstosi
vélméem
Gatavosanas laika
sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet
2 reizes
Ziedkaposti 600 g/21 unces 160 °C 19-21 Gatavosanas laika
sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet
2 reizes
10 g rapsu ellas
Burkani 600 g/21 unces 180 °C 19-21 Gatavosanas laika

sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet
2 reizes

10 g rapsu eflas
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Majas gatavota 550 9/19 unces 180 °C 30-35 Izmantojiet XL
maize gatavosanas un
cepsanas trauku

Miklas formai jabat
péc iespéjas
plakanakai, lai
izvairitos no ta, ka
maize uzpusoties
saskaras uz
sildelementu
Parbaudiet maizes
gatavibu pirms
iznemsanas.

Pelmeni 400 g/14 unces 160 °C 15-18

Vesela vista 1200 g/42 unces 180 °C 50-60

Tvaicésana un gatavosana karsta gaisa ar prieksSiestatijumu
1 Izpildiet 1.-12. darbibu nodala “Tvaicésanas un gatavosanas karsta gaisa
funkcija — tvaicésana un gatavosana karsta gaisa ar prieksiestatijumu”.

ﬁﬁ 2 |Izvélieties priekSiestatijumu.

Padoms

o« - Lai parslégtos uz citu prieksiestatijumu, nospiediet atgrieSanas pogu vai
nonemiet izvéléto prieksiestatijumu un izvélieties vajadzigo
prieksiestatijumu.

3 Saciet gatavosanas procesu, nospiezot saksanas/pauzes pogu.
Temperatlras un laika radijums parstaj mirgot.

PriekSiestatijumu tabula
Tabula noraditais gatavosanas laiks ir vadlinijas, ja izmanto svaigu partiku. Ja
rezultats neatbilst gaiditajam, pielagojiet gatavosanas laiku.



Prieksiesta-
tijumi

lko- Partikas Tempera- Laiks

na daudzu- tdra
ms (nokluse-
juma)

(nokluseju-

ma)
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Piezime

Svaigi
kartupeli

) 8009/ 180°C
‘@) 28 unces

26 min

Izmantojiet miltainus kartupelus
Sagrieziet kartupelus kubinos
lemérciet Gdent 30 mindtes,
nosusiniet, tad pievienojiet no 1/4
[idz 1 édamkarotei ellas
Sakratisanas atgadinajums péc
nokluséjuma ir aktivizéts un aicina
sakratit pannas saturu divas reizes
gatavosanas laika.

Cala stilbini
(arTvistas
gala)

8-10gab. 180°C

27 min

120-130 g/4-5 unces katrs stilbins
Gatavosanas laika sakratiet,
apgrieziet vai samaisiet

Zivs (ari zivs
un juras
veltes)

600g/21- 200°C
unces

18 min

Vesela zivs ar adu, apméram
3009/11 unces

Darzeni

5509 160 °C

® ® O

19 min

Darzeni, pieméram,
brokoli/ziedkaposti

Sakratisanas atgadinajums péc
nokluséjuma ir aktivizéts un aicina
sakratit pannas saturu divas reizes
gatavosanas laika.

Ja gatavojat dazadu veidu darzenus
(baklazanus, kabacus, papriku,
sipolus), iestatiet temperattru uz
200°C

Maize

@ 500 g 180 °C

30 min

Izmantojiet XL gatavosanas un
cepsanas trauku

Miklas formai jabut péc iespéjas
plakanakai, lai izvairitos no ta, ka
maize uzpusoties saskaras uz
sildelementu

Parbaudiet maizes gatavibu, pirms to
iznemat

Uzsildisana

- 150 °C

20 min

Pielagojiet laiku atkariba no partikas
produkta un édiena daudzuma

Pelmeni

® ©

‘ 400 g 160 °C

15 min
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Tvaicésanas funkcija

Tvaicésana, izmantojot partikas tabulu
1 Iznemiet no ierices Gdens tvertni.

2 Piepildiet Gdens tvertni ar Gdeni.
Neparsniedziet Gdens [imena atzimi MAX.
Ediena gatavo3anai nepieciesama Gdens daudzums ir atkarigs no partikas
veida un gatavosanas ilguma.
Ja gatavosana aiznem vairak par 50 mintGtém, gatavosanas laika var nakties
atkartoti uzpildit Gdens tvertni.

3 Nostipriniet vaku uz Gdens tvertnes, lai izvairitos no tdens nopladéem.

4 Uzlieciet Gdens tvertni uz padzilindjuma ierices augsdala un spiediet uz leju,
lai nofiksétu to vajadzigaja vieta.
Ja Gdens tvertne nebds pareizi uzlikta, Gdens nepltdis 1dz tvaika
generatoram. $ada gadijuma saks mirgot ikona “Nav tdens” ¢, un ierices
ventilators un motors var radit neparastas skanas. Tvaicésanas funkcija sada
situacija var tikt atspéjota.

5 lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.
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6 Iznemiet lielo pannu ar grozu no ierices, velkot aiz roktura.

7 levietojiet grozu lielaja panna.
8 lelieciet produktus groza.
Piezime
- Airfryer var pagatavot lielu produktu klastu. Skatiet partikas tabulu, lai
uzzinatu pareizo daudzumu un aptuveno gatavosanas laiku.

- Neparsniedziet partikas tabula noradito daudzumu vai neparpildiet grozu,
jo tas var ietekmét rezultatu.

9 lelieciet pannu atpakal Airfryer iericé.

Uzmanibu!

- Lietosanas laika un kadu bridi péc tam nepieskarieties pannai vai
grozam, jo tie stipri sakarst.

ﬁﬁ 10 Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai ieslégtu ierici.

ﬁ—ﬁ 11 Izvélieties lielo pannu.
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12 Izvélieties tvaicéSanas funkciju.
Laika radijums labaja pusé sak mirgot.

13 Spiediet laika palielinasanas/samazinasanas pogu, lai izvélétos nepieciesamo
laiku.

14 Lai saktu gatavosanu, nospiediet sakSanas/pauzes pogu.

Temperatlras un laika radijums parstaj mirgot.

Piezime

- Pédeja gatavosanas minuUte tiek skaitita sekundés.

- Jatemperatdras un laika radijums displeja nemirgo, tas nozimé, ka ierice
darbojas normali. 20 sekundes péc gatavosanas procesa saksanas bus
dzirdama motora/ventilatora darbiba un no ierices aizmugures saks
pacelties tvaiki.

- Gatavo$anas iestatijumus var mainit jebkura brid1, spiezot augSupvérstas
vai lejupvérstas bultinas pogas.

15 Kad atskan taimera zvans, iestatitais gatavosanas laiks ir beidzies.

16 Izvelciet pannu un parbaudiet, vai sastavdalas ir gatavas.

Uzmanibu!

- Airfryer panna péc gatavosanas procesa ir karsta. Kad iznemat pannu
no ierices, vienmér novietojiet to uz karstumizturigas virsmas
(pieméram, paliktna utt.).

Piezime

- Ja produkti vél nav gatavi, vienkarsi iebidiet pannu atpakal Airfryer ierice
un pievienojiet laikam vél dazas minGtes.
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17 Ar grila knaiblém uzmanigi iznemiet produktus (pieméram, brokoJus) no
pannas.

Uzmanibu!

- Kad iznemat produktus, nesasveriet pannu uz saniem, jo var izkrist
grozs un iz$Jakstities adens.

- Péc gatavosanas procesa beigam panna, grozs, ieksé€jais korpuss un
sastavdalas ir karstas. Atkariba no Airfryer ievietoto produktu veida
no pannas var izplast tvaiks.
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Partikas tabula — liela panna

Sastavdalas Partikas Temperatura Laiks (min) Piezime
daudzums

Svaigu kartupelu 800 g/28 unces 100 °C 28-35

kubini

Vesels kartupelis 4 gab. 100 °C 45-55

(apméram

250-300 g/9-

11 unces)

Cala stilbini 10 gab. 100 °C 30-40

(apméram

125 g/4,5 unces)

Vesela zivs 3 gab. 100 °C 18-22

(apméram

300-400g/11-

14 unces)

Darzeni (piem., 600 g/21 unces 100 °C 10-14

brokoli )

Pelmeni 400 g/14 unces 100 °C 15-20

Cukgalas ribinas 300g/11 oz 100 °C 30-35 Ilzmantojiet noteikta
lieluma skivi

Risi 320g/11 0z 100 °C 25-40 Izmantojiet katlu,
silikona paplati utt.
lelejiet katla 320 ml
adens, risu un
Gdens attieciba ir
1:1,2.

Vistas kratina 4 gab. 100 °C 20-30

(apméram

200 g/7 unces)

Jamss/saldie 8 gab. 100 °C 45-60

kartupeli (apméram

100 g/3,5 unces)

Tvaicésana ar prieksiestatijumu

1 Izpildiet 1.-12. darbibu nodala “Tvaicésanas funkcija”.
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ﬁﬁ 2 lzvelieties prieksiestatijumu.

Padoms

N -

|

s

@J\%@

Lai parslégtos uz citu priekSiestatijumu, nospiediet atgriesanas pogu vai
nonemiet izvéléto prieksiestatijumu un izvélieties vajadzigo
prieksiestatijumu.

Saciet gatavosanas procesu, nospiezot saksanas/pauzes pogu.
Temperaturas un laika radijums parstaj mirgot.

Prieksiestatijumu tabula

Tabula noraditais gatavosanas laiks ir vadlinijas, ja izmanto svaigu partiku. Ja
rezultats neatbilst gaiditajam, pielagojiet gatavosanas laiku.

PriekSiesta- lko- Partikas Tempera- Laiks Piezime
tijumi na daudzu- tidra (nokluseju-
ms (nokluse- ma)
juma)
Svaigi ~ 800g/ 100 °C 35 min - Sagrieziet kartupe]us kubinos
kartupeli 28 unces
Cala stilbini 8-10gab., 100°C 40 min - 120-130g/4-5 unces katrs stilbing
(artvistas
gala)
Zivs (ar zivs 600 g 100 °C 20 min - Vesela zivs ar adu, apméram
un jaras 3009/11 unces
veltes)
Darzeni 5509 100 °C 14 min - Darzeni, pieméram, ziedkaposti un
brokoli
Pelmeni 400 g 100 °C 20 min -

Majas gatavoti fritéti kartupeli
Lai pagatavotu lieliskus fritétus kartupelus Airfryer iericé, rikojieties, ka noradits

talak.

- Lielajai pannai nepiecieSsami 800 g/28 unces mizotu kartupeju, un mazajai
pannai nepieciesamais daudzums ir 300 g/11 unces.
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- lzvelieties fritéSanai piemérotus kartupelus, pieméram, svaigus, (mazliet)
miltainus kartupelus.

- Vislabak gatavot fritétus kartupe|us porcijas lidz 800 gramiem/28 uncém
vienmérigam rezultatam. Ja daudzums ir lielaks, fritétie kartupeli nav tik
kraukskigi ka mazakas porcijas.

1 Nomizojiet kartupeus un sagrieziet tos salminos (10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 collu
biezuma).

2 lemérciet kartupelu ndjinas tdens bloda vismaz uz 30 mintutém.

3 Iztuksojiet bJodu un nosusiniet kartupelu ndjinas ar trauku dvieli vai papira
dvieli.

4 lelejiet bloda 1 édamkaroti cepamas ellas, ielieciet ndjinas bloda un maisiet,
[idz nGjinas ir parklatas ar ellu.

5 Iznemiet ndjinas no blodas ar pirkstiem vai kadu caurumotu virtuves riku, lai
lieka ella paliktu bloda.

Piezime
- Nesagaziet blodu, lai izbértu visas ndjinas vienlaikus, jo panna iepludis
lieka efla.

6 lelieciet ndjinas groza.

Tirisana

Automatizeto tirisanas programmu izmantosana

- —v

Tvaika tiris8anas funkcijas izmantosana

Programmas darbiba ilgst 20 minGtes — 15 min tiriSanai ar tvaiku un 5 min
pannas zavésanai.
1 Iznemiet no ierices tdens tvertni.

2 Piepildiet Gdens tvertni lldz maksimala limena atzimei MAX.




Latviesu 571

3 Nostipriniet vaku uz Gdens tvertnes, lai izvairitos no tdens nopladem.

4 Uzlieciet Gdens tvertni uz padzilindjuma ierices augsdala un spiediet uz leju,
lai nofiksétu to vajadzigaja vieta.
Ja Gdens tvertne nebis pareizi uzlikta, ddens nepladis lidz tvaika
generatoram. $ada gadijuma saks mirgot ikona “Nav tdens” ¢, un ierices
ventilators un motors var radit neparastas skanas. TvaicéSanas funkcija sada

situacija var tikt atspéjota.

5 Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai ieslégtu ierici.

6 Izvélieties lielo pannu.

7 Nospiediet tvaika tiriSanas pogu, lai saktu tirit labas puses nodalijumu.
Laika radijums labaja pusé sak mirgot.
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8 Laisaktu tirisanu, nospiediet sakSanas/pauzes pogu.
Temperatdras un laika radijums parstaj mirgot.

9 P&c 15 minGtém ierice saks nepartraukti pikstét un tvaika tiriéanas ikona ©
mirgos, lidz jas iznemsiet pannu.
Tas norada, ka tirisanas process ir pabeigts un ir atlicis 5 mintsu zavésanas
posms.

10 Iznemiet un iztuksojiet pannu.

11 Izskalojiet grozu un pannu, lai atbrivotos no pari palikusajiem netirumiem.
Ja panna un grozs joprojam ir taukaini, tiriet tos ar ziepjadeni vai mazgasanas
[idzekli un stkli un péc tam atkal noskalojiet.

12 Ap silditaju izskidinatos taukus noslaukiet ar dranu vai virtuves dvieli.

lzmantojot gatavosanas karsta gaisa vai tvaiceéSanas un gatavosanas karsta
gaisa funkciju, ap silditaju sakrasies tauki. Regulari tiriet ierici ar tvaika

tirsanas funkciju un izslaukiet to, lai ierices iekSpuses augséja dala batu tira.

13 levietojiet pannu atpakal iericé, lai automatiski aktivizétu zavésanas rezimu.
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14 Pec 5 minutem atskanés skanas signals, noradot, ka zavésanas programma ir
pabeigusi darbibu.

Padoms

- Pirms pirmas lieto3anas reizes un péc ilgstosas ierices neizmantosanas

jesakam izmantot tvaika tirisanas funkciju, lai pilnigi iztiritu Gdens kontaru un
labas puses nodalijumu.

Piezime

- Aktivizéjot tvaika tirisanas vai atkalkosanas programmu, no ierices
aizmugures var rasties vairak tvaiku neka tvaicésanas rezima laika, tapéc uz
sienas bus vairak kondensata. Pirms aktivizéjat kadu no $Sim abam
programmam, parbaudiet, vai 1) gaisa izplUdes atvere nav paveérsta tiesi pret
kontaktligzdu, 2) ierices tuvuma nav novietotas citas virtuves ierices, 3) ierice
atrodas vismaz 20 cm attaluma no sienas, lai mazinatu kondensata
veidosanos uz sienas.

Atkalkosanas funkcijas izmantosana
Katru reizi, kad tvaicésanas funkcija kopa bs izmantota 10 stundas, saks mirgot
ikona &, noradot, ka pienacis laiks atkalkosanai. Atkalko$anas funkcija palidz
notirit katlakmens nogulsnes no ierices tdens sistémas un paildzina ierices
darbmuzu.

T 1 Iznemiet no ierices Udens tvertni.

2 Piepildiet Gdens tvertni [idz maksimala limena atzimei MAX.

3 Nostipriniet vaku uz Gdens tvertnes, lai izvairitos no tdens nopladéem.
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4 Uzlieciet tdens tvertni uz padzilinajuma ierices augsdala un spiediet uz leju,
lai nofiksétu to vajadzigaja vieta.
Ja tdens tvertne nebus pareizi uzlikta, tdens nepladis lidz tvaika
generatoram. $ada gadijuma saks mirgot ikona “Nav tdens” ¢, un ierices
ventilators un motors var radit neparastas skanas. Tvaicésanas funkcija $ada
situacija var tikt atspéjota.

5 Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai ieslégtu ierici.

ﬁﬁ 6 Izvélieties lielo pannu.

7 Vairak neka 3 sekundes turiet nospiestu tvaika tirisanas pogu, lidz paradas un
sak mirgot atkalkoZanas ikona ©.
Laika radijums labaja pusé sak mirgot.

8 Nospiediet saksanas/pauzes pogu, lai saktu atkalkosanu.
Laika radijums parstaj mirgot.
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9 Gaidiet 50 minutes, lidz atskan skanas signals, noradot, ka programma
beigusi darboties.

10 Iznemiet lielo pannu.

11 Izlejiet netiro Gdeni.

gatavosanas nodalijumu ar sausu dranu vai virtuves dvieli.

lesakam izmantot tvaika tirisanas funkciju, lai izskalotu tdens kontdru un
nozavétu pannu.

Piezime

- Kad sak mirgot ikona &, ir ieteicams péc iespéjas atrak veikt atkalkoanu.
Pretéja gadijuma katlakmens var nogulsnéties Gdens kontdira, un tas var
aizserét.

- Javélaties ierici atkalkot vélak, varat ignorét pazinojumu. Atgadinajums
atkal tiks paradits, kad nakamaja reizé ieslégsiet Airfryer ierici.

- Nekada gadijuma nedrikst lietot atkalkotaju uz sérskabes, salsskabes,
sulfamskabes vai etikskabes (etika) bazes, jo tas var sabojat ierices Gdens

- Jajlsuregiona irizteikti ciets Gdens, atkalkosanu var nakties izpildit
biezak.

Vispariga tirisana

Bridinajums!

- Laujiet grozam, pannai un ierices iekSpusei pilniba atdzist, pirms sakat
tinsanu.

- lerices pannai un grozam ir nepiedegoss parklajums. Neizmantojiet
metala virtuves rikus vai abrazivus tiriSanas materialus, jo varat sabojat
nepiedegoso parklajumu.

Péc lietoSanas vienmér iztiriet ierici. Péc katras lietosanas reizes iztiriet el/lu un

taukus no pannas apaksdalas.

Ja tvaika atveré vai ap tas virsmu uzkrajas tvaiks, noslaukiet to ar mikstu, sausu

dranu.
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Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai izslegtu ierici, iznemiet
kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un |aujiet iericei atdzist.

Padoms
- Iznemiet pannu un grozu, lai Airfryer atrak atdzistu.

Atbrivojiet pannas apaksu no savaktajiem taukiem vai ellas.

Mazgajiet pannu un grozu trauku mazgajamaja masina. Varat tos ari mazgat
karsta tdent ar trauku mazgasanas lidzekli un neabrazivu stkli (skatiet
“Tirisanas tabula”).

Padoms

- Japannaivai grozam ir pielipusas édiena atliekas, varat tos iemérkt karsta
adent ar trauku mazgasanas lidzekla piejaukumu uz 10-15 minatéem.
Mércésana palidz atdalit édiena atliekas, un tas ir vieglak notirit.

Uz pannas vai groza ir tauku traipi un nevarat tos notirit ar karstu ddeni un
trauku mazgasanas lidzekli, izmantojiet skidro attaukotaju.

- Janepieciesams, sildelementa iestrégusas édienu atliekas var iztirit ar
mikstu vai videji mikstu saru suku. Neizmantojiet térauda stieplu suku vai
cietu saru suku, jo varat sabojat sildelementa parklajumu.

Lai noverstu skrapéjumu rasanos, saudzigi noslaukiet ierices arpusi (tostarp

tvaika atveri, virsmu utt.) un iekSpusi ar neburzitu, tiru un mikstu dranu.

Vispirms noslaukiet ar nedaudz samitrinatu dranu un péc tam ar sausu dranu,

ja vajadzigs.

Notiriet sildelementu, izmantojot tirisanas suku, lai nonemtu partikas atliekas.
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6 Notiriet ierices iekSpusi ar karstu Gdeni un neabrazivu sukli.

Piezime

- Jatinsanas laika nejausi izvelkat atdalitaju, kas atrodas starp mazo un lielo
pannu, ielieciet to pareizi atpakal.

Padoms

- Ja pie pannas ir pielipusi édiena parpalikumi, izmantojiet automatizéto
tirisanas programmu “Tvaika tirisana”, lai atmiekskétu parpalikumus un
atvieglotu tirisanu (skatiet nodalu "Automatizéto tirisanas programmu
izmantosana”).

Tirisanas tabula

\
ol

)

< <X L

Dubultslana izmantoSana

Dubultslanis un iesmi ir pieejami $ados mode|os: NA55X/03.

Dubultslanis ir noderigs piederums, kas lauj gatavot edienu divos limenos, bet tas
ir saderigs tikai ar lielo pannu.
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-

Iznemiet lielo pannu no ierices.

2 levietojiet édienu groza.
Piezime
- ieteikumus par édieniem, ko gatavot ar dubultslana piederumu, skatiet
talak partikas tabula.

3 Novietojiet dubultslana piederumu virs groza esosa édiena.

4 Uzlieciet otru édiena porciju uz dubultslana piederuma.

5 levietojiet pannu iericé un noreguléjiet laiku un temperatdru, ka noradits
talak tabula. Kad tas izdarits, nospiediet palaisanas pogu.

_ Svars v _
Edieni (neapstradati ~ Lacavosanas  Temperati-  pigzime
produkti)
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Saldéti vistas

gabalini mikla 3009/11 unces

17-20 min 180 °C
Plani sagriezti
saldéti kartupeli 400 9/14 unces
saldeti vistas 450 g/16 unces
sparnini
16-20 min 200 °C

Saldétas vistas

burgeru kotletes 350 9/12 unces

800-1000 g/28-
35 unces 24-28 min 180 °C - 3kukurdzas valites
Kartupelu daivinas 500 g/18 unces

Kukurdzas valites

500-600 g/18-

Dorada
21 unce

18-20 min 200 °C - 2veselas zivis

Cepti kartupeli

(daivas) 350 g/12 unces

Veselas sénes 200 g/7 unces

P 12-14 min 200 °C

Karvallskas garneles 400 g/14 unces

ar caulu

Griléts siers vai tofu 250 g/9 unces - GatavoSanas laika
15-18 min 180 °C vidl apgrieziet

Jaukti darzeni 500 g/18 unces grileto sieru vai tofu

Piezime

- Partikas tabula minétais pirmais produkts janovieto dubultslana

6 Kad gatavosanas process ir pabeigts, ar karstumizturigiem cimdiem un
knaiblem uzmanigi iznemiet édienu no groza.

Uzmanibu!

- lznemiet dubultslani piesardzigi, jo tas gatavosanas laika uzkarst.

lesmu izmantosana
lesmus var izmantot kopa ar dubultslani.
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1 Uzspraudiet uz iesmiem galu un darzenus.

2 levietojiet iesmus tiem paredzétajas iedobés uz dubultslana.

3 lelieciet pannu atpakal iericé.
4 |estatiet laiku un temperaturu, ka noradits tabula, un saciet gatavosanas
procesu.

5 Kad gatavosana pabeigta, ar karstumizturigiem cimdiem un knaiblém
uzmanigi iznemiet édienu no groza.
Konkrétus ieteikumus par gatavosanas laiku un temperattru skatiet tabula.

Gatavosanas

Groza saturs Porcija laiks Temperatira Piezime
5 iesmi ar édienu 5 iesmi - Pannas apaksa
ievietojiet
15-18 min 180°C darzenu
Jaukti darzeni 500 g maisjumu un
uzlieciet iesmus

virs dubultslana.

Brokastu gatavosanas komplekta izmantosana
Brokastu komplekts ir ietverts $ados mode|os: NA55X/04.
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lzmantojot brokastu komplektu, vienlaikus var pagatavot lidz etram olam un
Cetriem maizes grauzdiniem.

Uzmanibu!
- Lai novérstu apdegumu risku, iznemot pagatavotas olas no brokastu
komplekta, vienmér izmantojiet knaibles.

e 1 Iznemiet mazo pannu no ierices.
o )

2 Nonemiet pannas apakséjo plati.

Piezime

- Jaapakséjo plati nenonem, maizes skéles var neietilpt panna.

3 lelieciet brokastu komplektu mazaja panna.

4 Uzlieciet uz brokastu komplekta lidz ¢etram olam un ievietojiet pannu atpaka)
iericé.
@ 5 Noreguléjiet laiku un temperaturu, ka noradits talak partikas tabula, un
s nospiediet palaisanas pogu.
Brokastu Gatavosanas _ P
komplekts Daudzums laiks Temperatura Piezime
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Cieti varitas olas 4 olas 10-12 min - Vispirms
gatavojiet olas.

Miksti varitas olas 4 olas 8-10 min 180 °C Gatavotanas
procesa vidl

Grauzdini 5 gab. 5-6 min ievietojiet

maizes Skéles.

6 GatavoSanas procesa vidd ielieciet brokastu komplekta maizes Skéles un
turpiniet gatavosanu.

Padoms

- Lai neaizmirstu ielikt maizes Skéles, apsveriet iespéju ieslegt sakratisanas
atgadinajumu.
- Jamaizes Skéle neietilpst panna, pargrieziet to uz pusem.

7 Kad gatavosana ir pabeigta, uzmanigi iznemiet olas un grauzdinus ar
knaiblem.

Konkrétu gatavosanas laiku un temperatdru skatiet talak partikas tabula.

Glabasana

1 Atvienojiet ierici no elektrotikla un laujiet tai atdzist.
2 Pirms novietot glabasana parbaudiet, vai visas dalas ir tiras un sausas.
3 Aptiniet vadu ap tam paredzéto vada turétaju ierices aizmuguré.
Piezime
- Parnésajot Airfryer, vienmeér turiet ierici horizontali, lai no tas nejausi
neizkristu pannas, jo ta pannas var sabojat.
- Vienmeér parliecinieties, ka Airfryer nonemamas dalas, pieméram,
iznemama sietina apaksa u. ¢, ir fiksétas, pirms parvietot ierici un/vai
novietot to glabasana.

Problemu noversana

Saja nodala apkopota informacija par izplatitam problémam, kas var rasties
ierices darbiba. Ja nevarat noverst problému, izmantojot talak sniegto
informaciju, apmekléjiet vietni www.philips.com/support, lai skatitu biezi
uzdoto jautajumu sarakstu, vai ari sazinieties ar klientu apkalposanas centru sava
valstr.
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Risinajums

lerices arpuse lietosanas laika
sakarst.

lekSpusé esosais siltums izstarojas
uz aréjam sieninam.

Tas ir normali. Visi rokturi un
pogas, kam japieskaras, ir
pietiekami vési, lai tiem pieskartos.

Panna, grozs un ierices iekSpuse
vienmér k|Ust karsti, kad ierice ir
ieslégta, lai nodrosinatu, ka édiens
ir atbilstosi pagatavots. Sis dalas
vienmér ir parak karstas, lai tam
pieskartos.

Ja atstajat ierici ieslégtu ilgaku
laiku, dazas zonas k|ast parak

karstas, lai tam pieskartos. Sis

zonas ir atzimetas uz ierices ar
sadu ikonu:

Ja jus zinat karstas zonas un tam
nepieskaraties, ierici ir pavisam
drosi lietot.

Mani fritétie kartupeli nav tadi, ka

cerets.

Tika izmantoti nepareizi kartupeli.

Lai iegUtu vislabakos rezultatus,
izmantojiet svaigus, miltainus
kartupelus. Ja jums jaglaba
kartupeli, neglabajiet tos vésa
vieta, pieméram, ledusskapr.
Izvélieties kartupelus, uz kuru
iepakojuma noradits, ka tie ir
pieméroti cepsanai.

Groza ir ielikts parak daudz
produktu.

Sekojiet noradém lietotaja
rokasgramata, lai pagatavotu
fritétus kartupelus.

Noteiktus produktus gatavosanas
laika nepiecieSsams sakratit.

Sekojiet noradém lietotaja
rokasgramata, lai pagatavotu
fritétus kartupelus.

Nevar ieslegt Airfryer.

lerice nav pieslégta elektrotiklam.

Parbaudiet, vai kontaktdaksa ir
pareizi ievietota sienas
kontaktligzda.

Vairakas ierices ir pievienotas
vienai ligzdai.

lericei Airfryer ir liela jauda.
Izmantojiet citu ligzdu un
parbaudiet drosinatajus.

leslegSanas/izslégsanas poga vel
nav aktiva.

Arikski nospiediet
ieslégdanas/izslégsanas pogu ta,
lai pirksts pilniba saskartos ar visu
pogas virsmu.
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Probléma

lespéjamais iemesls

Risinajums

Airfryer iekSpusé redzama
lobisanas.

Airfryer pannas iekSpusé var
paradities nelieli lobisanas punkti,
kas radusies no nejausas
pieskarsanas parklajumam vai ta
noskrapésanas (pieméram,
tirisanas laika ar rupjiem tirisanas
rikiem un/vai groza ievietosanas
laika).

Varat novérst bojajumus, pareizi
ievietojot grozu panna. Ja
ievietojat grozu lenki, ta sani var
atsisties pret pannas malu, un
nelielas parklajuma dalinas var
atlobities. Sada gadijuma nemiet
véra, ka tas nav bistami, jo visi
izmantotie materiali ir drosi
partikai.

No ierices izplUst balti dami.

JUs gatavojat treknus produktus.

Uzmanigi nolejiet lieko ellu vai
taukus no pannas un péc tam
turpiniet gatavot.

Panna ir palikusi tauku
parpalikumi no iepriekséjas
cepsanas reizes.

Baltos dimus izraisa tauku
atlikumu uzsilsana panna. Vienmér
rdpigi notiriet pannu un grozu péc
katras lietosanas reizes.

Panéjums vai parklajums neturas
uz édiena.

Nelieli panéjuma gabalini var
izraistt baltus ddmus. Stingri
piespiediet panéjumu vai
parklajumu pie édiena, lai tas
turetos.

Taukos izslakstas marinade,
skidrums vai galas sulas.

Pirms ievietosanas groza, nokratiet
partikas produkta lieko skidrumu.

Airfryer ekrana redzams "E1".

lerice ir bojata / tai ir defekti.

Zvaniet uz Philips klientu
apkalposanas nodalu vai
sazinieties ar klientu apkalposanas
centru jasu valst.

lespéjams, Airfryer tiek uzglabata
vieta, kur ir parak auksts.

Jaierice tika uzglabata zema
apkartéjas vides temperatdra,
vismaz 15 minUtes |aujiet tai
pielagoties istabas temperatdrai
pirms atkal pievienojat to
elektrotiklam.

Ja ierice joprojam rada "E1”,
zvaniet uz Philips klientu
apkalposanas nodalu pa talruni vai
sazinieties ar klientu apkalposanas
centru jasu valsti.

Airfryer ekrana redzams "E4-E12".

lericei, iespéjams, ir darbibas
traucejumi.

Méginiet atvienot ierici no
elektrotikla un atkal pievienot tam.
Ja tas nepalidz, IGdzu, zvaniet uz
Philips klientu apkalposanas
nodalu vai sazinieties ar klientu
apkalposanas centru jasu valst.
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Risinajums

lerices iekSpuse izdala divainu
troksni.

lerice ir aprikota ar ventilatoru, kas
nepieciesams, lai siltums sasniegtu
&dienu, un ar tdens sukni, kas
nepieciesams, lai nodrosinatu
ierices tvaicésanas funkciju.

Sis troksnis ir normals un
paredzéts. Ja troksnis k|Gst skalaks
vai izteikti mainas, sazinieties ar
Philips atbalsta centru, lai sanemtu
papildu konsultacijas.

Nodalijuma péc gatavosanas ir
Gdens.

Airfryer ierice gatavosanas laika
izdala tvaiku. Tvaiks kondenséjas
uz édiena un gatavosanas
nodalijuma iekséjam sieninam.
Péc gatavosanas kondensétais
Gdens paliek gatavosanas
nodalijuma.

Tas, ka gatavosanas nodalijuma
péc gatavosanas paliek noteikts
Gdens daudzums, ir normali.
Vienkarsi noslaukiet to ar mitru,
neabrazivu dranu.

& vienmer mirgo

Udens tvertné nav tdens.

lelejiet Gdens tvertné Gdeni.

Udens tvertne nav pareizi
novietota

Spiediet Gdens tvertni uz leju
padzilinajuma, lai nofiksétu to
vajadzigaja pozicija, un tad
nospiediet saksanas/pauzes pogu.

Udens kanals ir blokéts.

Sazinieties ar savas valsts
patérétaju atbalsta centru, lai
sanemtu palidzibu.

& vienmer mirgo

Tas ir atgadinajums veikt
atkalkosanu.

Aktivizéjiet atkalkosanas procesu.
Skatiet nodalu “AtkalkoSana”.

Tvaicésanas, tvaika tirisanas un
atkalkoSanas funkcijas darbibas
laika uz sienas var veidoties
kondensats.

Tas ir normali — tvaiks tiek izvadits
no gaisa izpludes atveres ierices
labaja pusé, un ventilators to
uzpUs uz sienas.

Novietojiet ierici 20 cm attaluma
no sienas un nenovietojiet ierices
labas puses gaisa izplides atveri
tiesi pie kontaktligzdas, lai
izvairitos no problémam saistiba ar
elektribu.

Nenovietojiet ierices tuvuma citas
virtuves ierices.

Slaucisanai izmantojiet dranu.

§L<iet, ka no ierices noplust Gdens

No ierices iekSpuses noplUst Gdens
(nopltde no tdens kanala utt.).

lericé ir plaisas no aréja trieciena,
vai ta ir deforméjusies

Sazinieties ar savas valsts
patérétaju atbalsta centru, lai
sanemtu palidzibu.

Nopltde no tdens tvertnes

Iznemiet Gdens tvertni un
uzstadiet to pareizi

Parbaudiet, vai Gdens tvertnei nav
manamu plaisu; sazinieties ar
savas valsts patérétaju atbalsta
centru.

Nepietiekams tvaika daudzums

Udens tvertné nav pietiekami
daudz tdens.

Parbaudiet, vai Gdens tvertné ir
pietiekami daudz tdens.
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Probléma

lespéjamais iemesls

Risinajums

Udens tvertne nav pareizi vai
pilniba ievietota.

Spiediet Gdens tvertni uz leju
padzilinajuma, lai nofiksétu to
vajadzigaja pozicija, un tad
nospiediet saksanas/pauzes pogu.

Udens iepildizanas atvere
padzilinajuma ierices augspuse ir
netira/aizserejusi

Notiriet un izskalojiet Gdens
iepildisanas atveri.

Aizséréjis tvaika generators vai
nopltde tvaika caurulé.

Jaierice jau ilgi tikusi izmantota,
iespéjams, ka jaatkalko un jatira
tvaika generators. Aktivizéjiet
atkalkosanas programmu.

Ja problema joprojam netiek
atrisinata, sazinieties ar patéretaju
atbalsta centru.

Aktivizéjot tvaicésanu, tvaicésanu
un gatavosanu ar karsto gaisu,
tvaika tirisanu vai atkalkosanu, nav
dzirdama ventilatora vai motora
darbiba, tacu temperatdras un
laika radijumi ir redzami un tie
nemirgo

Tas ir normali. lerice darbojas.

Pagaidiet vairak neka 20 sekundes
un tad vélreiz parbaudiet ierici.

Tvaicésanas, tvaika tirisanas un
atkalkosanas procesa laika uz
neizmantotam kontaktligzdam
krajas kondensats

lerice novietota parak tuvu
neizmantotam kontaktligzdam

leteicams mainit ierices
novietojumu vai izmantot
kontaktligzdas puteklu parsegu, lai
izvairitos no kondensata
uzkrasanas neizmantotas
kontaktligzdas.
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Svarbu

Prie$ pradédami naudotis prietaisu atidziai perskaitykite Sig svarbig informacija ir
saugokite ja, nes jos gali prireikti ateityje.

Pavojus

- Nedékite prietaiso ant arba $alia karstos dujinés viryklés, bet kokio tipo
elektrinés viryklés, elektriniy virimo ploksciy arba j Sildoma orkaite.

- Niekada nenardinkite prietaiso j vandenj ir neskalaukite po i$ ¢iaupo tekanciu
vandeniu.

- Siekdami iSvengti elektros smugio, neleiskite, kad j prietaisg patekty vandens
ar bet kokio kito skyscio.

- Norimus kepti produktus visada dékite j krep3elj, kad jie neprisiliesty prie
kaitinimo elementy.

- Neuzdenkite oro jleidimo ir oro isleidimo angy, kol prietaisas veikia.

- Nepripildykite keptuvo aliejumi, nes gali kilti gaisro pavojus.

- Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas kistukas, maitinimo laidas arba pats
prietaisas.

- Niekada nelieskite veikiancio prietaiso vidaus.

- Visada jsitikinkite, kad Sildytuvas yra laisvas ir jame néra jstrigusio maisto.

- Prie$ naudodami pirma karta, prie prietaiso pritvirtinkite laido laikymo vieta.
Niekada neisimkite laido laikymo vietos.

Ispéjimas

- Jei pazeistas maitinimo laidas, jj turi pakeisti , Philips”, jos techninés priezitros
centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai, kad bty isvengta
pavojaus.

- Prietaisg junkite tik j jzeminta sieninj elektros lizda, apsaugota jzeméjimo
jungtuvu.

- Visada jsitikinkite, kad kistukas tinkamai jkiStas j sieninj elektros lizda.

- Sis prietaisas negali bati naudojamas su iSoriniu laikmaciu ar atskira
nuotolinio valdymo sistema.

- §j prietaisa gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai bei asmenys, kuriy fiziniai,
jutimo ar protiniai gebejimai yra silpnesni, arba neturintieji patirties ir Ziniy su
salyga, kad jie bus priziGrimi ar iSmokyti saugiai naudotis prietaisu ir
supazindinti su susijusiais pavojais.

- Vaikams negalima zaisti su Siuo prietaisu. Vaikai neturéty valyti ir taisyti
prietaiso, nebent jie bty vyresni nei 8 mety ir prizidrimi.

- Laikykite prietaisg ir jo laidg jaunesniems nei 8 mety vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

- Nestatykite prietaiso prie sienos ar kity prietaisy. Uz prietaiso, i$ abiejy
prietaiso pusiy ir virs prietaiso palikite maziausiai 15 cm laisvos vietos. Nieko
nedékite ant prietaiso virsaus.

- Kepant karstu oru, karsti garai iSleidZiami per oro iSleidimo angas. Rankas ir
veida laikykite saugiu atstumu nuo gary ir oro isleidimo angy. Taip pat
saugokités karsty gary ir oro nuimdami iSimdami keptuva i$ prietaiso.

- Niekada j prietaisg nedékite lengvy produkty ar kepimo popieriaus.
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Naudojimo metu prieinami pavirsiai gali jkaisti.

Bulviy laikymas: temperatdra turi tikti laikomy bulviy veislei ir blti aukstesné
nei 6 °C, kad sumazéty pavojus, jog j paruosta maista pateks akrilamido.
Niekada nepilkite j keptuva aliejaus.

Kadangi ,AirFryer” yra dvi maisto ruoSimo kameros, jo elektros galia yra
didelé. Nenaudokite kity galingy prietaisy tuo paciu metu prijunge prie tos
pacios grandinés (pvz., virduliy, elektriniy griliy ir pan.). PrieSingu atveju gali
suveikti namo elektros instaliacijoje jrengtas jungtuvas ir bus nutraukta
elektros srové j §j lizda.

Prietaisas yra skirtas naudoti, kai aplinkos temperatara yra 5-40 °C.

Prie$ jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa
atitinka vietinio elektros tinklo jtampa.

Saugokite maitinimo laida nuo karsty pavirsiy.

Nestatykite prietaiso ant arba 3alia lengvai uzsideganciy medziagy, pvz.,
staltiesés arba uzuolaidy.

Nenaudokite prietaiso kitais tikslais, iSskyrus nurodytus Siame vadove, ir
naudokite tik originalius ,Philips” priedus.

Nepalikite prietaiso veikti be priezitros.

Keptuvas, krepselis ir priedai, esantys virimo kameros viduje, prietaiso
naudojimo metu ir po to yra karsti, todél visada elkités atsargiai.

Pries naudodami prietaisg pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios liesis
su maistu. Zr. instrukcijas vadove.

Gamindami maista garuose, atidarydami dangtj bikite atsargus, kad
nenusidegintuméte nuo issiverzusiy gary.

Neveikiantis skyrius visada yra karstas, net jei veikia kitas skyrius.
Nenaudojamas prietaiso skyrius / ertmé gali buti karstas, kai naudojamas
kitas skyrius / ertmé, todél patariama visus stalcius laikyti vietoje, net kai
naudojamas vienas skyrius / ertmé, ir atidaryti / iSimti tik tada, kai to reikia
stalciy uzpildyti.

Nestatykite prietaiso gary lango prie kistukinio lizdo.

Démesio

Sis prietaisas skirtas tik jprastai naudoti buityje. Jis neskirtas naudoti tokioje
aplinkoje kaip parduotuviy, biury, tkiy personalo virtuvése arba kitoje darbo
aplinkoje. Jis taip pat neskirtas naudoti klientams vieSbuciuose, moteliuose,
jstaigose, kuriose teikiama nakvyné su pusryciais, ir kitoje apgyvendinimo
aplinkoje.

Prie$ palikdami prietaisa be priezitros, surinkdami, ardydami, laikydami ar
valydami visada iStraukite maitinimo laida i$ tinklo.

Pastatykite prietaisg ant horizontalaus, lygaus ir stabilaus pavirsiaus.

Jei prietaisa naudosite netinkamai ar profesionaliems arba pusiau
profesionaliems tikslams, arba jei jj naudosite ne pagal vartotojo vadovo
instrukcijas, garantija nebegalios ir ,Philips” jokiomis aplinkybémis nebus
atsakinga uz kilusia zala.

Prietaisg apzilréti ar taisyti pristatykite tik j ,Philips” jgaliotajj techninés
priezilros centra. Nebandykite prietaiso taisyti patys, priesingu atveju
garantija nebegalios.

Neisjunkite prietaiso i$ elektros tinklo iSkart baige ruosti maista.

Pries valydami ar tvarkydami prietaisa, palaukite apie 30 minuciy, kol jis atvés.
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- PasirUpinkite isimti Siame prietaise iskeptus produktus, kai jie yra geltonos
aukso spalvos, o ne tamsus ar rudi.

- Pasalinkite sudegusius likucius. SvieZiy bulviy nekepkite aukstesnéje nei
180 °C temperaturoje (kad buty mazesnis akrilamido iSskyrimas).

- Bakite atsargUs valydami virsutine gaminimo kameros dalj: karsta kaitinimo
elementg, metalinius daliy krastus ir apsauga nuo taskymosi.

- Visada jsitikinkite, kad ,Airfryer” viduje esantis maistas iki galo iSkepes.

- Bukite atsargls ruosdami greitai gendantj maista su sinchronizuotos ruosimo
pabaigos funkcija (gali daugintis bakterijos).

- Bdkite atsargus iSpildami paruo$ta maista ir saugokite, kad neiskristy priedai.

- Laido laikiklis taip pat veikia kaip tarpiklis, kad tarp prietaiso ir sienos bty
tarpas ir ten nesikaupty Siluma. Niekada nenuimkite Sio tarpiklio.

- Kai uzsidegs kalkiy salinimo piktograma, teskite kalkiy salinimo procesa.

- Prietaisa statykite 20 cm atstumu nuo sienos ir nestatykite oro isleidimo angos
tiesiai priesais kistukinj lizda. Nedékite ,AirFryer” 3alia kito maisto ruosimo
prietaiso, netoli virtuvés sienos arba po virtuveés spintelé, nes karsti garai gali
kondensuoti ir kondensatas gali bégti nuo pavirsiy.

- ]prastai naudojant prietaisa, aplink jj turi bati uztikrintas geras védinimas.

- Jeigary angos viduje arba aplink jos pavirsiy susikaupia gary, nusluostykite
juos minksta sausa Sluoste.

- Jeiant laisvy lizdy susikaupia vandens kondensatas, rekomenduojama
pakeisti prietaiso padétj arba naudoti lizdo dangtelj nuo dulkiy, kad laisvuose
lizduose nesikaupty kondensatas.

Perdirbimas

- Sis simbolis reiskia, kad elektriniy gaminiy negalima i¥mesti kartu su
jprastomis buitinémis atliekomis.

- Laikykités savo 3alyje galiojanciy taisykliy, kuriomis reglamentuojamas
atskiras elektros gaminiy surinkimas.

Elektromagnetiniai laukai (EML)

Sis prietaisas atitinka taikomus standartus ir nuostatas dél elektromagnetiniy
lauky poveikio.

Garantija ir pagalba

.Versuni” sitllo dviejy mety garantija Siam gaminiui po jo pirkimo. Garantija
negalioja, jei defektas atsirado dél netinkamo naudojimo ar prastos prieZidros.
Mdsy garantija nepaveikia jlsy kaip vartotojo jstatyminiy teisiy. Prireikus
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daugiau informacijos arba norédami pasinaudoti garantija, aplankykite masy
Ziniatinklio svetaine www.philips.com/support.
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Jvadas

"y

Sveikiname prisijungus prie ,Philips” Seimos!
Norédami pasinaudoti muasy sitiloma pagalba, uzregistruokite savo gaminj

adresu www.philips.com/welcome.

JAirFryer” su dviem krepseliais naudojantis garais leidZia paruosti du produktus
skirtingais maisto ruosimo budais ir tuo paciu metu. Du krepseliai kepimui,
kepimui orkaitéje, skrudinimui ir kepimui ant groteliy, o didelj krepselj taip pat
galima naudoti garinimui. Mégaukités tobulai paruostais patiekalais su ,RapidAir
Plus” ir ,Air Steam” technologija.

Be to, Sioje ,AirFryer” jdiegta automatinio valymo programa, pvz., valymas garais
ir kalkiy 3alinimas. Valydami garais lengviau pasalinsite riebalus, susikaupusius i$
didelio keptuvo ir aplink Sildymo vamzdj. Kalkiy salinimo funkcija padeda iSvalyti
kalkiy nuosédas, susikaupusias prietaiso vandens sistemoje, ir prailgina
naudojimo laika.

Prietaisas veikia su programéle ,Home ID “, kurioje teikiami iSsamus nurodymai ir
simtai pasakiskai skaniy patiekaly recepty su konkreciais nustatymais, skirtais
LAirFryer” su dviem krepseliais.

Atsisiyskite programéle naudodami ant pakuotés esantj QR koda.



Bendrasis aprasymas

Pagrindinés dalys
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1 Vandens bakelio dangtis 8  Apatiné Iéksté mazam keptuvui

2 Vandens lygio indikacija MAX 9 Laido laikiklis

3 Vandens bakelis 10 Maitinimo laidas

4 Valdymo skydelis 11 Oroisleidimo angos

5 Didelio keptuvo krepselis 12 Pusrydiy rinkinys (tik NA55X/03)

6  Didelis keptuvas 13 Dvigubas sluoksnis su ieSmais (tik NA55X/04)
7  Mazas keptuvas
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Valdymo skydelis

a Jjungimo / isjungimo mygtukas

b Laiko funkcija

¢ Grjzimo atgal mygtukas

d Paleidimo / pauzés mygtukas

Mazo keptuvo valdymo mygtukai

e Mazo keptuvo mygtukas

f  Priminimo pakratyti mygtukas

g Temperattros valdymo mygtukai

h Laiko valdymo mygtukai

Didelio keptuvo valdymo mygtukai

i Didelio keptuvo mygtukas

Priminimo pakratyti mygtukas
Kepimo karstu oru funkcijos mygtukas
Garinimo ir kepimo karstu oru funkcijos mygtukas
Garinimo funkcijos mygtukas

Valymo garais funkcijos mygtukas
Temperatdros valdymo mygtukai
Laiko valdymo mygtukai

I8ankstinio nustatymo mygtukai

Néra vandens indikacija

Kalkiy salinimo priminimo piktograma

w - 0T OS> 3 T~
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Vandens bakelis

LAirFryer” virSuje yra vandens bakelis. Vandens lygio indikacija MAX yra apie 800 ml, matoma
tiek is priekio, tiek is galo. Norédami iSvengti vandens nutekéjimo, nevirsykite Sio lygio.
Norédami isvengti issiliejimo, pildami vandenj j bakelj laikykite jj abiem rankomis, o pries
perkeldami uzdarykite dangtj. Po kiekvieno maisto ruosimo ciklo is vandens bakelio iSpilkite
vandenj, kad nesikaupty kalkiy.

Laiko funkcija

Automatiskai sinchronizuoja maisto ruosimo laika, kad abu keptuvai baigty ruosti maista
vienu metu, net jei maisto ruosimo laikas skiriasi.

Grjzimo atgal mygtukas

Naudokite grjzimo atgal mygtuka, jei netycia pasirinkote netinkama iSankstinj nustatyma
ir (arba) funkcija.

Priminimas pakratyti

Paspauskite priminimo pakratyti mygtuka, kad jjungtuméte arba isjungtuméte perspéjimus,
primenancius, jog ruosiant maista reikia jj du kartus pakratyti arba apversti, kad tolygiau
apkepty. I3girsite pypteléjima ir pamatysite salia laiko rodymo ekrano mirksincia pakratymo
piktograma®.

Kepimo karstu oru funkcija

,RapidAir Plus” technologija su unikalia zvaigzdés formos konstrukcija cirkuliuoja karstg orag
aplink maista ir per jj, uztikrindama tolygy maisto kepima tiek viduje, tiek iSoréje, kad
patiekalai baty skands.

Garinimo ir kepimo karstu oru funkcija

Tik dideliems keptuvams: Naudodami ,RapidAir Plus” su garinimo aukstesnéje
temperatlroje technologija iSgaukite garinimui budingg minkStuma ir kepimui karstu oru
bldinga traskuma.

Garinimo funkcija

Tik dideliems keptuvams: Masy garinimo aukstesnéje temperattroje technologija uztikrina
gerg gary infuzijg j darzoves, zuvj, koldlnus ar kepinius, kad jie btty minksti ir Svelnios
tekstros, bet nepermirke ar nesudréke.

>OPO OVWE

Néra vandens indikacijos piktograma

Tai piktograma desiniajame skaitmeniniame ekrane. Kai ji mirksi ir pasigirsta pypteléjimas, tai
reiskia, kad bakelyje néra vandens arba kad bakelis pastatytas netinkamai. Pripilkite j bakelj
vandens ir jsitikinkite, kad jis yra tinkamoje vietoje; tada paspauskite stabdymo / paleidimo
mygtuka ir piktograma issijungs.
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Valymo garais funkcija

Tik dideliems keptuvams: Vieng kartg paspauskite valymo garais mygtuka, kad pradétuméte
valyti desine kamera ir iStirpdytumeéte riebalinius likucius keptuvéje ir aplink Sildytuva.
ISsamesnés informacijos rasite skyriuje ,Valymas — valymas garais”.

Kalkiy salinimo funkcija

Tik dideliems keptuvams:llgai spauskite valymo garais mygtuka® bent 3 sekundes, kol
pradeés mirkséti kalkiy Salinimo piktograma. ISsamesnés informacijos rasite skyriuje ,Valymas
ir kalkiy nuosédy $alinimas”.

AN
»'a

Sustabdykite maisto ruosima

Paspauskite paleidimo / pauzés mygtuka arba vél jdékite keptuva / krepselj, kad
atnaujintuméte maisto ruosima.

HROO®

ISankstiniai nustatymai

Toliau pateikiami iSankstiniai nustatymai yra maisto ruosimo programos, kuriose
teikiamos temperatdros ir ruosimo laiko rekomendacijos pagal tam tikrg maisto
kiekj. Daugiau informacijos skaitykite skyriuje ,Maisto ruosimas su isankstiniais
nustatymais”.

® ® © =

®
®

Uzsaldyti Kepsnys SvieZios bulvés  Vegany virtuvé  Vistienos Zuvis
bulviniai kul3elés
uzkandziai

@ @
Darzoveés Duona Keksiukas / Pasildymas Kolddnai
Pyragas

Prietaiso keliamas triukSmas

Prietaisui veikiant galite girdeti triukma. Tai normalu, nes veikia siurblys ir
ventiliatorius.

Garsiniai pranesimai

Kartais isgirsite garsa, pvz., kai prietaisas baigs ruosti maista arba kai maisto
ruosimo metu reikés atlikti kokj nors veiksma, pvz., pakratyti ar apversti maista.

Pries naudojant pirma karta

Svarbu




Lietuviskai 597

- Pirma karta naudojant oro dziovintuvg, i$ jo gali sklisti damai ir bati
jauciamas kvapas.Jie turéty issisklaidyti per kelias minutes.

- Prie$ pirma kartg ruoS8dami maista, vadovaukités skyriaus ,,Valymas”
nuostatomis ir kruopsciai iSvalykite prietaisa.

1 Nuimkite visas pakavimo medziagas.

2 Nuo prietaiso nuimkite visus lipdukus ar etiketes (jei tokiy yra).

3 Pries prima karta naudodami prietaisa, kruopsdiai jj isvalykite (zr. skyriy
.Valymas”).

4 Numatytoje prietaiso nugareélés vietoje pritvirtinkite laido laikiklj taip, kad jis
uzsifiksuoty savo vietoje.

Démesio

- Laido laikiklis taip pat veikia kaip tarpiklis, kad tarp prietaiso ir sienos
bty tarpas ir ten nesikaupty Siluma.

Démesio

LAirFryer” veikia naudodamas karsta ora. Nepilkite j keptuva aliejaus,
kepimo riebaly ar bet kokio kito skyscio.

- Nelieskite karsty pavirsiy. Karsta keptuva imkite virtuvinémis
pirstinémis.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje.

- Pirma kartg naudojamas prietaisas gali skleisti Siek tiek dumuy. Tai
normalu.

- Prietaiso jkaitinti nereikia.

Paruosimas naudoti pirmg karta

Prietaisg pastatykite ant stabilaus, lygaus, horizontalaus ir kars¢iui atsparaus
pavirsiaus.

Pastaba

- Naudojimo metu karsti garai yra isleidziami per oro iSleidimo anga. Saugiai
laikykite rankas ir veidag atokiau nuo gary ir oro iSleidimo angos. Prietaisg
statykite 20 cm atstumu nuo sienos ir nestatykite oro isleidimo angos tiesiai
priesais kistukinj lizda.
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- Nieko nedékite ant prietaiso virSaus ar is Sony. Tai trukdo oro srautui ir turi

0 «’@ jtakos kepimo karstu oru rezultatui.

- Nedekite ,AirFryer” Salia kito maisto ruoSimo prietaiso, netoli virtuvés sienos
arba po virtuves spintelé, nes karsti garai gali kondensuoti ir kondensatas gali
bégti nuo pavirsiy.

- |prastai naudojant prietaisa, aplink jj turi bati uztikrintas geras védinimas.

- Naudojimo metu karsti garai yra isleidziami per oro iSleidimo anga. Saugiai
laikykite rankas ir veidag atokiau nuo gary ir oro iSleidimo angos. Prietaisa
statykite 20 cm atstumu nuo sienos ir nestatykite oro ileidimo angos tiesiai
priesais kistukinj lizda.
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Maisto ruosimo instrukcijos

Kairés ir desinés pusés keptuvams skirtos skirtingos maisto ruosimo funkcijos.
Galite pasirinkti atitinkama keptuve norimai maisto ruosimo funkcijai.

Maisto ruosimo rezimas

Kepimas karstu oru Garinimas ir Garinimas
kepimas karstu oru

Mazas keptuvas

O

Didelis keptuvas

@ ;
m

© 0 @
v X X
v Vv Vv

Prie$ naudodami garinimo arba garinimo ir kepimo karstu oru funkcija
jsitikinkite, kad bakelyje yra pakankamai vandens, ir nevirsykite ant vandens
bakelio esancios vandens lygio indikacijos MAX.

Baige ruosti maista is vandens bakelio iSpilkite vanden;.

Maisto ruoSimas dvejuose keptuvuose

Maisto ruosimas su laiko funkcija

Jei ruosiate du produktus su skirtingomis funkcijomis, temperatromis ir laiku,
naudokite laiko funkcijg, kad abiejuose keptuvuose uzbaigtuméte vienu metu.
1 Kistuka jkiskite j sieninj elektros lizda.
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2 ISimkite abu keptuvus i$ prietaiso traukdami uz rankeny.

3 |dékite apatine lékste j maza keptuva.

4 |dékite krepselj j didelj keptuva.
Pastaba
- Jdédamij keptuva jsitikinkite, kad krepselio fiksatoriai yra tinkamose
padétyse desinéje ir kairéje pusése. Jei krepselj netycia pasuksite 90
laipsniy, jis netilps keptuve.
- Normalu, kad jdedant krepselj j keptuva reikia Siek tiek jégos.
5 Produktus sudékite j krepselius.

6 Sudékite keptuvus atgal j ,AirFryer”.

Démesio

- Nelieskite keptuvo ar krepselio ruosdami maistg ir kurj laika po to,
nes jie labai jkaista.

7 Jjunkite prietaisg paspausdami jjungimo / isjungimo mygtuka.
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8 Pasirinkite maza keptuva.
Kairéje pradés mirkseti laiko ir temperatdros indikacija.

9 Norédami pasirinkti reikiama laika ir temperattra, paspauskite temperataros
didinimo / maZinimo mygtuka bei laiko didinimo / mazinimo mygtuka.

10 Pasirinkite didelj keptuva.

11 Pasirinkite norima maisto ruosimo funkcija: kepimas karstu oru, garinimas
arba garinimas ir kepimas karstu oru.
Pries pasirinkdami garinimo arba garinimo ir kepimo karstu oru funkcija,
pripildykite vandens bakelj iki indikacijos MAX.

12 Norédami pasirinkti reikiama laika ir temperatlra, paspauskite temperatdros
didinimo / maZinimo mygtuka bei laiko didinimo / mazinimo mygtuka.
Pasirinke garinimo arba garinimo ir kepimo karstu oru funkcija, galite
reguliuoti maisto ruosimo temperatara. Garinimo funkcijos temperatdra yra
fiksuota 100 °C ir néra reguliuojama.

Zr. skyriuje ,Maisto ruogimas viename keptuve” pateikta maisto lentele,
kurioje nurodyti siilomi maisto produkty kiekiai, temperattra ir ruosimo
laikas.
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13 Paspauskite priminimo pakratyti mygtuka, kad maisto ruosimo metu buty
priminta pakratyti maista.

14 Paspauskite laiko funkcijos mygtuka, kad abu patiekalai buty baigti ruosti
vienu metu.
Jei ruosiate du maisto produktus su skirtingomis funkcijomis, temperattromis

ir maisto ruosimo laikais ir jie neturi bati baigti ruosti tuo paciu metu, §j
veiksma galite praleisti.

Jei ruosdami maistag nustatysite vieno keptuvo laika, laiko funkcija bus
iSjungta ir abu keptuvai veiks atskirai. Norédami dar karta jjungti laiko
funkcija, paspauskite paleidimo / pauzés mygtuka. Tada paspauskite
pasirodziusj laiko funkcijos mygtuka. Galiausiai paspauskite paleidimo /
pauzés mygtuka, norédami toliau ruosti maista.

15 Pradékite maisto ruosima, paspaude paleidimo / pauzés mygtuka.

16 I3girde pakratymo priminimo signalg, iSimkite keptuva su krepseliu ir
pakratykite jj virs kriauklés. Tada jdékite keptuva atgal j prietaisa.
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17 Praéjus maisto ruosimo laikui, pasigirsta laikmacio skambutis.
((‘)} ) . pasig

18 IStraukite keptuvus ir patikrinkite, ar produktai paruosti.
Jeigu produktai dar neparuosti, paprasciausiai jstumkite keptuva atgal j
LAirFryer” ir pridékite keleta papildomy minudiy.

19 Atsargiai iSimkite produktus (pvz., bulvytes) i$ keptuvo kepsniy znyplémis.

Pastaba

- Norédami sustabdyti abu keptuvus, paspauskite paleidimo / pauzeés
mygtuka. Paspauskite jj dar kartg, norédami testi maisto ruosima abiejuose
keptuvuose.

- Jeinorite pristabdyti tik vieng keptuva, pirmiausia pasirinkite ta keptuva,
tada paspauskite paleidimo / pauzés mygtuka. Paspauskite jj dar karta, jei
norite testi maisto ruosima tame keptuve.

- Viename keptuve galite ruosti maistag naudodami isankstinj nusta