PUMMAROLA Corel34A3i

FORNO PIZZA - PIZZA OVEN

mod. G10199
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SAPN:

pummarOIQ Pietra staccabile Pareti

per pirolisi e pulizia fredde

2 Palette INOX
@28cm incluse

Termostato regolabile fino a 420°C - Adjustable thermostat up to 420°C

2 Resistenze azionabili separatamente - 2 heating elements with separate control

Pietra refrattaria reversibile (631cm) - Reversible refractory cooking stone (@31cm)

Pietra staccabile per pirolisi e pulizia - Stone is detachable for cleaning

Termometro e 2 spie di funzionamento - Thermometer and 2 working lights

Pareti fredde con sistema - Cool touch housing with

di raffreddamento a ventilazione forzata integrated cooling system

Corpo superiore con chiusura ammortizzata - Upper housing with slow closing

Calotta riflettente inox - Stainless steel reflective plate

Accessori: palette inox @28cm, pietra, ricettario - Accessories: stainless steel pizza trays @28cm, stone
Alimentazione / Power supply: Potenza W / Power W: Dim.: (LxHxP) cm Peso - Weight Kg: Cod. EAN || ||I|| |"| I '|I || || | || Master Pz:  Pallet Pz
AC 220-240V ~ 50-60Hz 1200 33x20x39 5.2 8 "055176"403027 - -




