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ESPERIENZA E CLASSE AL TUO SERVIZIO

Black Pearl entra in cucina con una 
linea completa di strumenti da cottura 
che soddisfano con stile le esigenze 
di chi predilige prestazioni eccellenti e 
affidabilità nella preparazione di qualsiasi 
piatto.
Strumenti di cottura versatili, sicuri, 
concepiti per durare nel tempo.
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EXPERIENCE AND CLASS AT YOUR SERVICE

Black Pearl enters the kitchen with a 
complete line of cooking tools that stylishly 
meet the needs
of those who prefer excellent performance 
and reliability in the preparation of any 
dish.
Versatile, safe cooking tools designed to 
last.



20 21

• Aderisce perfettamente a tutti i tipi di piano ad induzione.

• Adheres perfectly to all types of induction cooktops.

100% INDUCTION
ADATTA ALL’INDUZIONE
SUITABLE FOR INDUCTION

• ELEVATA RESISTENZA AI TEST DI ABRASIONE
Le particelle minerali e naturali aumentano la robustezza e la resistenza del 
prodotto, l’effetto pietra conferisce un NATURAL FEELING. I test di abrasione effettuati 
dimostrano che resiste il doppio rispetto al rivestimento  Petravera 2.0.
• 6 STRATI DI ANTIADERENZA
Grazie alle ottimali performance di antiaderenza è possibile cucinare anche senza 
olii e grassi aggiunti.

Rivestimento PFOA e NICKEL free.

• HIGH RESISTANCE TO ABRASION TESTS
Mineral and natural particles increase the product’s strength and resistance, and 
the stone effect gives it a NATURAL FEELING.
Abrasion tests conducted show it withstands twice as much as Petravera 2.0 
coating.
• 6 NONSTICK LAYERS
With optimal nonstick performance, it is also possible to cook without added oils and 
fats.

PFOA and NICKEL free coating.

Antiaderente Petravera Pro

Finish

Mid Coating

Primer

Alluminio riciclato

Silicone Petravera Pro

Piattello Induction AISI 430

RIVESTIMENTO
ANTIADERENTE 
PETRAVERA PRO 2.0
ANTIADERENZA SUPERIORE
SUPERIOR NONSTICK
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MANIGLIAME

CORPO

BACHELITE
BAKELITE HANDLE

IN ALLUMINIO CONIATO
COINED ALUMINUM BODY

• La bachelite evita il surriscaldamento del manigliame 
rendendo la presa sicura.
• Tutto il manigliame è saldato, con logo Aeternum in 
rilievo.
• La finitura soft touch antiscivolo consente una presa 
salda.
• Design ergonomico facilita una presa salda e migliora 
l’utilizzo.

• Bakelite prevents overheating of the handle making the 
grip secure.
• Soft touch non-slip finish provides a firm grip.
• All handle is welded, with embossed Aeternum logo.
• Ergonomic design facilitates a firm grip and enhances 
use

• Lo spessore del fondo è stato appositamente studiato 
per garantire il miglior balance tra performance e tempi 
di cottura. 
Questa configurazione ottimizza il riscaldamento  
del fondo dello strumento per ottenere la miglior  
performance di cottura.

• The thickness of the bottom is specially designed 
to ensure the best balance between performance 
and firing time.

This configuration optimizes the heating of the 
bottom of the instrument to achieve the best firing 

performance.

PACKAGING
SYSTEM

MANIGLIAME  BACHELITE
BAKELITE HANDLE

CORPO IN ALLUMINIO CONIATO
COINED ALUMINUM BODY

RIVESTIMENTO ANTIADERENTE PETRAVERA 2.0
NON STICK-COATING PETRAVERA 2.0

FONDO INDUCTION
INDUCTION BOTTOM
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•Padella 18-20-22-24-26-28-30 cm
•Casseruola 16-20-24 cm
•Tegame 24-28 cm
•Saltapasta 28 cm
•Girafrittata alto 24 cm (NOVITÀ 2023)
•Paiolo 24 cm
•Grill 28x28 cm

LA LINEA INCLUDE
THE RANGE INCLUDES:

CARATTERISTICHE
MAIN FEATURES AND BENEFITS
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