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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise flir dieses Gerat zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fir die richtige Anwendung des
Gerates schlieBt eine Haftung des Herstellers fir daraus resultierende
Schéaden aus.

Dieses Gerat ist flr die Verarbeitung haushaltstiblicher Mengen im
Haushalt oder in haushaltsdhnlichen, nicht-gewerblichen
Anwendungen bestimmt. Haushaltsédhnliche Anwendungen umfassen
z. B. die Verwendung in Mitarbeiterklichen von Laden, Buros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Géste von Pensionen, kleinen Hotels und &hnlichen
Wohneinrichtungen. Gerét nur fir haushaltstbliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.

Dieses Gerat ist zum Zerkleinern und Vermengen von rohem und
gekochtem Fleisch, Speck, Gefligel und Fisch geeignet.

Zu verarbeitende Lebensmittel missen frei von harten Bestandteilen
(z. B. Knochen) sein. Bei Verwendung der vom Hersteller
zugelassenen Zubehorteile sind weitere Anwendungen maoglich.

Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstédnden bzw.
Substanzen benutzt werden.

Das Gerét nur mit Originalzubehér benutzen.

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerétes
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerét und seine Anschlussleitung ist von Kindern fernzuhalten.
Gerate kénnen von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder beziglich




de

des sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

Gerat nur gemaB Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen Rdumen.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Geréat keine Beschadigungen
aufweisen.

Das Gerét ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammen-
bau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu
trennen.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heiBe Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféahrdungen zu vermeiden.
Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise fiir dieses Geréat

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr

Das Grundgerét nie in Flussigkeiten tauchen und nicht in der
Spulmaschine reinigen. Keinen Dampfreiniger benutzen.
Netzstecker erst einstecken, wenn alle Vorbereitungen zum Arbeiten
mit dem Geréat abgeschlossen sind.

Nach einem Stromausfall 1auft das eingeschaltete Geréat wieder an.
Vor Beginn der Reinigungsarbeiten Netzstecker ziehen.

Vorsatze nur bei Stillstand des Antriebes und bei gezogenem
Netzstecker aufsetzen/abnehmen. Vorséatze niemals am Grundgerat
montieren/demontieren.

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb

Nicht in rotierende Teile greifen.

Nicht in den Einfullschacht greifen. Zum Nachschieben immer den
Stopfer verwenden.

Verletzungsgefahr durch scharfes Messer

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Raspel- und Schneid-
Einsatze greifen. Wahrend des Betriebes nicht in die Raspel- und
Schneideinsatze greifen.

Achtung!

Niemals Ein-/Aus-Taste und Umkehrlauf-Taste gleichzeitig benutzen.
Vor Betatigung der anderen Taste den vollstdndigen Stillstand des
Antriebes abwarten. Gefahr von Gerateschaden.




Sicherheitseinrichtungen
Uberlastsicherung (Thermoschutz-Schalter)
Schaltet der Motor wéhrend der Benutzung
selbstandig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Mégliche Ursachen kénnen die
gleichzeitige Verarbeitung zu groBer Mengen
an Lebensmitteln oder eine Blockade durch
Knochen sein.

Zum Verhalten bei Aktivierung eines
Sicherheitssystems siehe ,Hilfe bei
Stérungen”.

Auf einen Blick
Die Gebrauchsanleitung beschreibt ver-
schiedene Ausfliihrungen, siehe auch
Modelltbersicht (Bild [J).
Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild X
1 Fleischwolf
2 Antrieb
3 Fleischwolf-Vorsatz
4 Einfillschale
Kunststoff oder Edelstahl *
5 Stopfer
6 Deckel fiir Stopfer
7 Sicherungs-Taste
8 Tragegriff
9 Aufbewahrungsfach mit Einsatz
10 Deckel fir Aufbewahrungsfach
11 Kontrollleuchte
12 Umkehrlauf-Taste
13 Ein-/Aus-Taste
14 Themoschutz-Schalter
15 Kabelaufbewahrung

Fleischwolf-Vorsatz

16 Gehause

17 Schnecke mit Mithnehmer

18 Messer

19 Lochscheibe
a) grob, Lochdurchmesser 8 mm
b) fein, Lochdurchmesser 3 mm *
c) fein, Lochdurchmesser 3,8 mm *
d) mittel, Lochdurchmesser 4,8 mm *

20 Schraubring

Waurstfiiller-Vorsatz

21 Dise

22 Tragring

Kebbe-Vorsatz

23 Former

24 Konusring
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Fruchtpressen-Vorsatz *
25 Gehéuse
26 Schnecke
27 Siebeinsatz

a) fein

b) grob
28 Siebtrager
29 Auslasstrichter
30 Schraubring
31 Trester-Diise

Raspel-Vorsatz *

32 Gehause

33 Stopfer

34 Wechsel-Einsatz
a) Schneid-Einsatz
b) Raspel-Einsatz, grob
c) Raspel-Einsatz, fein
d) Reib-Einsatz

*

je nach Modell

Schutz vor Uberlastung

Um bei einer Uberlastung des Fleischwolfs
groéBere Schaden an lhrem Geréat zu
verhindern, verflgt der Mitnehmer Gber eine
Einkerbung (Sollbruchstelle).

Bei Uberlastung bricht der Mithehmer an
dieser Stelle. Der Mitnehmer kann jedoch
leicht ersetzt werden.

Ansonsten sind Ersatzteile mit Sollbruchstelle
nicht Bestandteil unserer Garantieverpflich-
tungen. Solche Ersatzteile sind beim Kunden-
dienst kauflich erhaltlich (Best.-Nr. 753348).

Bedienen

A Verletzungsgefahr!

Nelzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem
Gerédt abgeschlossen sind.

® Gerat und Zubehdr vor dem ersten
Gebrauch grindlich reinigen, siehe
,Reinigen und Pflegen®.

Bild 1

® | ochscheiben im Aufbewahrungsfach
verstauen.

® FEinzelteile des Wurstfliller- und des
Kebbe-Vorsatzes im Stopfer verstauen
und diesen mit Deckel verschlieBen.
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Fleischwolf-Vorsatz montieren
Bild

Lochscheibe mit gewlinschtem
Lochdurchmesser aus dem
Aufbewahrungsfach entnehmen.
Schnecke in das Gehause einsetzen.
Messer auf die Schnecke aufsetzen.

Klingen mussen zur Lochscheibe zeigen.

Lochscheibe mit dem gewunschten
Lochdurchmesser auf die Schnecke
aufsetzen. Aussparung an der Loch-
scheibe muss auf Nase im Geh&use
sitzen.

Schraubring im Uhrzeigersinn auf-
schrauben. Schraubring nicht zu fest
anziehen.

Die Demontage erfolgt in umgekehrter
Reihenfolge.

Verwendung:

Verarbeiten von rohem und gekochtem
Fleisch, Speck, Gefligel und Fisch.
Keine Knochen verarbeiten!

Tatar zweimal durchlassen.

Waurstfiller-Vorsatz montieren
Hinweis:

Es werden die Teile des Fleischwolf-Vorsatzes
(ohne Lochscheibe und Messer) verwendet.
Bild 1]

Duse (A) und Tragring (D) aus dem
Stopfer nehmen.

Schnecke in das Gehduse einsetzen.
Duse in Schraubring einsetzen.

Tragring auf die Schnecke aufsetzen und
festhalten. Aussparung am Tragring muss
auf Nase im Geh&use sitzen.
Schraubring mit Dise im Uhrzeigersinn
aufschrauben. Schraubring nicht zu fest
anziehen.

Die Demontage erfolgt in umgekehrter
Reihenfolge.

Verwendung:
Zum Beflllen von Kunst- und Naturdarm mit
Wurstmasse.

Kebbe-Vorsatz montieren

Hinweis:

Es werden die Teile des Fleischwolf-Vorsatzes
(ohne Lochscheibe und Messer) verwendet.

Bild 3

Former (B) und Konusring (C) aus dem
Stopfer nehmen.

Schnecke in das Gehause einsetzen.
Former in Schraubring einsetzen.
Konusring auf die Schnecke aufsetzen
und festhalten. Aussparung am
Konusring muss auf Nase im Gehause
sitzen.

Schraubring mit Former im Uhrzeigersinn
aufschrauben. Schraubring nicht zu fest
anziehen.

Die Demontage erfolgt in umgekehrter
Reihenfolge.

Verwendung:
Zum Formen von Teigréhren.

Mit dem Gerat arbeiten

A Verletzungsgerahr

Vorsatz nur bei Stillstand des Antriebes

und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen/abnehmen.

Nicht in den Einfillschacht greifen.
Zum Nachschieben immer den Stopfer

verwenaden.

Bild [d

o Gerat auf ebene, saubere Arbeitsplatte
stellen.

® Netzkabel aus der Kabelaufbewahrung
entnehmen und bis zur gewiinschten
Lange herausziehen.

® Den komplett montierten Fleischwolf-
Vorsatz leicht nach rechts geneigt auf
den Antrieb setzen.

o Fleischwolf-Vorsatz bis zum Einrasten
nach oben drehen.

® Schraubring am Fleischwolf-Vorsatz
festziehen.

e Einflllschale aufsetzen.

e Stopfer in Einfilléffnung stecken.

® Schlssel oder Teller unter die
Auslassoffnung stellen.

o Netzstecker einstecken.

® Gerat mit der Ein-/Aus-Taste einschalten.

® Zu verarbeitende Lebensmittel in die
Einflillschale geben.

® Zum Nachschieben ausschlieBlich den

Stopfer verwenden.



Anwendungshinweis:

Sollten sich die zu zerkleinernden
Lebensmittel in der Schnecke verklemmen:
Umkehrlauf-Taste verwenden, um die
Blockade zu losen.

1. Gerét mit der Ein-/Aus-Taste
ausschalten.

Stillstand des Antriebs abwarten.
Umkehrlauf-Taste kurz betatigen.
Stillstand des Antriebs abwarten.
Gerat mit der Ein-/Aus-Taste
einschalten.

ok,

Nach der Arbeit:

Gerat mit der Ein-/Aus-Taste
ausschalten.

Netzstecker ziehen.

Stopfer herausziehen.
Einflillschale abnehmen.
Fleischwolf-Vorsatz abnehmen.

Dazu bei gedrickter Entriegelungstaste

den Vorsatz nach rechts drehen und
abnehmen.
® Fleischwolf-Vorsatz demontieren.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und

Pflegen®.

Fruchtpressen-Vorsatz
(bei einigen Modellen)

Beerenobst, Tomaten, Apfel, Birnen oder
Hagebutten zu Saft/Mus pressen.

Die Auswahl des Siebeinsatzes bestimmt
den Gehalt an Fruchtfleisch im Saft.
Keine Friichte pressen, deren Kerndurch-
messer ahnlich dem Lochdurchmesser im
Siebeinsatz des Fruchtpressen-Vorsatzes
ist (z. B. Himbeeren).

A Verletzungsgefahr

Vorsatz nur bei Stillstand des Antriebes
und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen/abnehmen.

Nicht in den Einfillschacht greifen.
Zum Nachschieben immer den Stopfer
verwenden.

Achtung!

Kein gefrorenes Obst oder Gemdise
verarbeifen.

Steine (Kirschen, Pflaumen, Aprikosen,...)
entfernen.
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Bild €

Schnecke in das Geh&use einsetzen.
Siebeinsatz in den Siebtrager einsetzen.
Siebeinsatz bis zum Anschlag
eindriicken.

Siebtrager in Schraubring einsetzen.
Schraubring mit Siebtrager im Uhrzeiger-
sinn aufschrauben. Nase am Siebtrager
muss in Aussparung im Gehause sitzen.
Schraubring nicht zu fest anziehen.
Trester-Dise in den Siebtrager
einschrauben.

Auslasstrichter an den Siebtrager
ansetzen und einrasten lassen.

Den komplett montierten Fruchtpressen-
Vorsatz leicht nach rechts geneigt auf
den Antrieb setzen.
Fruchtpressen-Vorsatz bis zum Einrasten
nach oben drehen.

Schraubring am Fruchtpressen-Vorsatz
festziehen.

Einfullschale aufsetzen.

Geeignetes GefaB unter die Saft-
Auslasséffnung stellen. )
Schissel oder Teller unter die Offnung
der Trester-Duse stellen.

Netzstecker einstecken.

Zu verarbeitende Lebensmittel in die
Einfillschale geben.

Gerat mit der Ein-/Aus-Taste einschalten.
Lebensmittel mit dem Stopfer nach unten
driicken. Nicht zu viel Druck austben!
Siebeinsatz kann beschadigt werden.

Anwendungshinweis:

Trester-Dlse zuné&chst soweit 16sen,
dass der Trester (feste Bestandteile)
noch feucht abflieBt.

Trester-Dise dann langsam schlieBen,
bis Saft und Trester in gewlinschter Form
austreten.

Nach der Arbeit:

Gerét mit der Ein-/Aus-Taste
ausschalten.

Netzstecker ziehen.

Stopfer herausziehen.
Einflllschale abnehmen.
Fruchtpressen-Vorsatz abnehmen.

Dazu bei gedruckter Entriegelungstaste
den Vorsatz nach rechts drehen und
abnehmen.
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® Fruchtpressen-Vorsatz demontieren.
Die Demontage erfolgt in umgekehrter
Reihenfolge.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Raspel-Vorsatz
(bei einigen Modellen)

Zum Raspeln und Schneiden von Kése, Obst,
Gemdse, Nissen, Mandeln, getrockneten
Brétchen und Brotstiicken, Schokolade und
anderen harten Lebensmitteln.

A Verletzungsgefahr

Vorsatz nur bei Stillstand des Antriebes
und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen/abnehmen.

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Raspel- und Schneid-Einsétze greifen.
Nicht in den Einfiillschacht greifen. Zum
Nachschieben immer den Stopfer
verwenden.

Bild &

e Gewilnschten Einsatz in das Gehause
des Raspel-Vorsatzes einsetzen.
Verriegelung des Einsatzes erfolgt
automatisch beim Einschalten des
Gerétes.

® Den Raspel-Vorsatz leicht nach rechts
geneigt auf den Antrieb setzen.

® Raspel-Vorsatz bis zum Einrasten nach
oben drehen.

® Schissel oder Teller unter die
Auslassoéffnung stellen.

® Netzstecker einstecken.

® Zu verarbeitende Lebensmittel in die
Nachfulléffnung geben.

® Stopfer einsetzen und festhalten.

Hinweis:

Stopfer kann nur in einer Richtung eingesetzt

werden. Lage der Rundung beachten!

® Gerat mit der Ein-/Aus-Taste einschalten.

® | ebensmittel mit dem Stopfer nach unten
driicken. Nicht zu viel Druck ausliben!

Nach der Arbeit:

® Gerat mit der Ein-/Aus-Taste
ausschalten.

® Netzstecker ziehen.

® Stopfer herausziehen.

® Raspel-Vorsatz abnehmen.
Dazu bei gedrickter Entriegelungstaste
den Vorsatz nach rechts drehen und
abnehmen.

® Raspel-Vorsatz demontieren.

o Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Reinigen und Pflegen

1 | wichtiger Hinweis
Das Gerat ist wartungsfrei. Griindliche

Reinigung bewahrt das Geréat vor Schaden
und erhélt die Funktionsfahigkeit.

A Stromschlag-Gefahr

Das Grundgerdt nie in Flissigkeiten
tauchen und nicht in der Spdlmaschine
reinigen.

Vor Beginn der Reinigungsarbeiten
Netzstecker ziehen!

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmitte/
verwenden.

Oberfidchen kénnen beschédigt werden.
Die Aluminium-Teile (Gehéduse, Schnecke
und Schraubring des Fleischwolf-Vorsatzes)
nicht im Geschirrspliler reinigen. Mit der Zeit
kdénnen harmlose Verfdarbungen auftreten.

Gerét reinigen
® Stecker ziehen.

® Gerat feucht abwischen. Bei Bedarf
etwas Spulmittel benutzen.

Vorséatze reinigen

® Gehause, Schnecke und Schraubring
des Fleischwolf-Vorsatzes von Hand
spulen.

o Metallteile gleich trockenreiben und mit
etwas Speisedl vor Rost schitzen.

e |m Bild M finden Sie eine Ubersicht,
wie die Einzelteile zu reinigen sind.



Hilfe bei Stérungen
Stérung

Gerat bleibt stehen, schaltet aber nicht ab.

Ursache
Gerat Uberlastet, z. B. Fleischwolf blockiert.

Behebung

e Gerét ausschalten und Stillstand
abwarten.

® Umkehrlauf-Taste driicken, um
Blockierung zu lésen.

e Stillstand des Antriebs abwarten.

® Gerat wieder einschalten.

Stérung

Gerét schaltet wahrend der Benutzung ab.

Ursache

Gerat lberlastet. Uberlastsicherung hat
ausgelost.

Behebung

o Gerét ausschalten.

® Netzstecker ziehen.

e Gerét ca. 60 Minuten abkihlen lassen.

® Gerét anheben und den Thermoschutz-
Schalter an der Unterseite des Gerates
driicken (Bild I, 14).

Netzstecker einstecken.

e Gerat wieder einschalten.

1 | wichtiger Hinweis
Wenn Sie den Fehler nicht beheben

kdnnen, wenden Sie sich an den
Kundendienst.

Rezepte und Tipps

Fleischwolf-Vorsatz

Lochscheibe, fein, 3 mm/3,8 mm:
gekochtes Huhner-, Schweine-, Rindfleisch,
gekochte Leber, gekochter Fisch fir Suppen;
rohes Schweine- und Rindfleisch fir Hack-
braten; rohe Leber, Fleisch und Speck fiir
Leberwurst; Schweinefleisch fir Mettwurst
Lochscheibe, mittel, 4,8 mm:

Schweine- und Rindfleisch fiir Pastete und
Cervelatwurst;

Lochscheibe, grob, 8 mm:

gebratenes Schweinefleisch fir Gulasch-
suppe; Reste (Braten, Wurst, ...)

fir Resteauflauf

de

Semmel-Knddel

Fleischwolf Typ CNFW5

Lochscheibe 8 mm verwenden

300 g frisches WeiBbrot

40 g Butter oder Margarine

200 ml Milch

2 Eier

1 EL feingehackte Zwiebeln

Petersilie, Salz

etwas Mehl

Fleischwolf Typ CNFW6, 7, 8

Lochscheibe 4,8 mm verwenden

300 g frisches WeiBbrot

40 g Butter oder Margarine

200 ml Milch

2 Eier

1 EL feingehackte Zwiebeln

Petersilie, Salz

etwas Mehl

Verarbeitung der Zutaten

e WeiBbrot mit dem Fleischwolf
(Typ CNFWS5, 6, 7) in ca. 1 Minute
und (Typ CNFW8) in ca. /2 Minute
zermahlen.

e Kleingehackte Zwiebeln, Petersilie und
Butter dazugeben und vermischen.

e FEier mit Milch und Salz verquirlen und
unter die Semmelmasse mischen.

® Den Teig einige Minuten ziehen lassen.
Dann noch einmal durchkneten.

® Zum Formen der Knédel die Hande
immer gut mit Wasser befeuchten.
Knddel in Mehl wélzen.

® Knddel in kochendes Wasser geben
und ca. 20 Minuten ziehen lassen.
Nicht aufkochen lassen!

Waurstfiller-Vorsatz

e Naturdarm vor der Verarbeitung
ca. 10 Minuten in lauwarmen Wasser
einweichen.

® Wirste nicht zu ,prall* fillen, da die
Wiirste sonst beim Kochen oder Braten
platzen kdnnen.

® Man kann die Diisen auch ohne Darm
verwenden! Wurstmasse panieren und
anschlieBend braten.
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Kebbe-Vorsatz

Rezept fir gefiillite Kebbe

Teigtasche:

500 g Lamm, in Streifen geschnitten

500 g Bulgur-Weizen, gewaschen und

abgetropft

1 kleine Zwiebel, gehackt

® Abwechselnd Lamm und Weizen durch
die feine Lochscheibe des Fleischwolf-
Vorsatzes drehen.

® Teig gut durchmischen, Zwiebel
untermischen.

® Die Mischung noch zweimal durch den
Fleischwolf-Vorsatz drehen.

Fillung:

400 g Lamm, in Streifen geschnitten

2 mittelgroBe Zwiebeln, gehackt

1 Essloffel Ol

1 Essléffel Mehl

2 Teel6fel Piment

Salz und Pfeffer

® Lamm durch die feine Lochscheibe des
Fleischwolf-Vorsatzes drehen.

® Zwiebeln goldbraun anbraten.

e Lammfleisch dazugeben und
durchbraten.

o Ubrige Zutaten dazugeben.

Alles flir ca. 1-2 Minuten diinsten lassen.

e Uberschiissiges Fett abgieBen.

e Fillung abkihlen lassen.

Zubereltung der Kebbe:

Mischung fur Teigtaschen durch den
Kebbe-Vorsatz geben.

® Von dem hohlen Teigstrang jeweils
7,5 cm lange Stlicke abtrennen.

® Ein Ende einer solchen Teigtasche
zudrlcken. )

e FEtwas Fillung in die Offnung hinein-
driicken und das andere Ende der
Teigtasche auch zudriicken.

® Ol erhitzen (ca. 180 °C) und die Teig-
taschen flr ca. 6 Minuten goldbraun
frittieren.
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Raspel-Vorsatz

Schneid-Einsatz

fir Zwiebeln, Kraut, Apfel, Karotten
Raspel-Einsatz, grob

fir NUsse, Schokolade, Kése, hartes Brot/
Brétchen

Raspel-Einsatz, fein

fir NUsse, Schokolade, Kase
Reib-Einsatz

fur Kartoffeln, Parmesankéase

Hinweise zur Entsorgung
Dieses Gerat ist entsprechend der
europdischen Richtlinie 2012/19/EG
=mm Uber Elekiro- und Elektronik-Altgeréte
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur eine EU-
weit glltige Ricknahme und Verwertung der
Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungshinweise
informieren Sie sich bitte bei lhrem
Fachhandler oder bei Ihrer
Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerét gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen, in
dem das Gerat gekauft wurde. Sie kénnen die
Garantiebedingungen jederzeit Gber Ihren
Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landes-
vertretung anfordern. Die Garantie-
bedingungen fiir Deutschland und die
Adressen finden Sie auf der Heftrlickseite.
Dariber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fiir die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem
Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become familiar
with important safety and operating instructions for this appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed, the
manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities
in the home or similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens in
shops, offices, agricultural and other commercial businesses, as well
as use by guests in boarding houses, small hotels and similar
dwellings. Use the appliance for processing normal quantities of food
for domestic use.

This appliance is suitable for cutting and mixing raw and cooked meat,
bacon, poultry and fish. Food which is to be processed must not
contain any hard components (e.g. bones). Other applications are
possible if the accessories approved by the manufacturer are used.
It must not be used for processing other objects or substances.

Use the appliance with original accessories only.

Please keep the operating instructions in a safe place. If passing on
the appliance to a third party, always include the operating
instructions.

A\ General safety instructions

Electric shock risk

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

11
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Connect and operate the appliance only in accordance with the speci-
fications on the rating plate. Only use indoors. Do not use the
appliance if the power cord and/or appliance are damaged.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Electric shock risk

Never immerse the base unit in liquids and do not clean in the dish-
washer. Do not use a steam cleaner.

Do not insert mains plug until all preparations for working with the
appliance are complete.

After a power failure the switched-on appliance starts up again.
Before cleaning the appliance, pull out the mains plug.

Before fitting/removing attachments, wait until the drive has come
to a standstill and pull out the mains plug.

Never fit attachments to/remove attachments from the base unit.
Risk of injury from sharp blades/rotating drive

Keep hands clear of rotating parts.

Do not reach into the feed tube. Always use the stuffer to push food
down the hole.

The blade is sharp and can cause injury.

Do not grip the sharp blades and edges of the shredding and slicing
inserts. During operation do not grip the shredding and slicing inserts.
Warning!

Never press the On/Off button and reverse button at the same time.
Before pressing the other button, wait until the drive has come

to a complete standstill. Risk of damaging the appliance.

Safety devices Overview

Overload protection (thermal circuit breaker) The operating instructions describe several

If the motor switches itself off while the models, see also overview of models (Fig. [d).
appliance is being used, the overload Please fold out the illustrated pages.
protection feature has been activated. Fig. I

Possible causes may be the simultaneous 1 Mincer

processing of large quantities of food or 2 Drive

a blockage caused by bones. 3 Mincer attachment

If a safety system is activated, see 4 Filler tray

“Troubleshooting”. Plastic or stainless steel *

12



Pusher

Lid for pusher

Release button

Handle

Storage compartment with insert
10 Cover for storage compartment
11 Indicator light

12 Reverse button

13 On/Off button

14 Thermal circuit breaker

15 Cord store

Mincer attachment
16 Casing
17 Worm gear with driver
18 Blade
19 Perforated disc
a) coarse, hole diameter 8 mm
b) fine, hole diameter 3 mm *
c) fine, hole diameter 3.8 mm *
d) medium, hole diameter 4.8 mm *
20 Threaded ring

Sausage filler attachment
21 Nozzle

22 Bearing ring

Kebbe attachment

23 Shaper
24 Conical ring

Fruit press attachment *
25 Casing
26 Worm gear
27 Filter insert,
a) fine
b) coarse
28 Filter holder
29 Outlet funnel
30 Threaded ring
31 Pulp nozzle

Shredding attachment *
32 Casing
33 Pusher
34 Interchangeable insert
a) Slicing attachment
b) Shredding insert — coarse
c) Shredding insert - fine
d Grating insert

[(eNe BN Ne N&)]

*

for some models

en

Predetermined breaking point
To prevent serious damage to your appliance
if the mincer is overloaded, the driver has

a notch (predetermined breaking point).

If an overload occurs, the driver breaks
instead. However, the driver can easily

be replaced.

Otherwise spare parts with a predetermined
breaking point are not a component of our
warranty obligations. Such spare parts can
be purchased from customer service

(order no. 753348).

Operation

A Risk of injury!

Do not insert mains plug until all
preparations for working with the
appliance are complete.

® Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

Fig. &

® Stow perforated discs in the storage
compartment.

e Stow individual parts of the sausage filler
attachment and kebbe attachment in the
pusher and close the pusher with the lid.

Assembling the mincer attachment

Fig.

® Take perforated disc with required hole
diameter out of the storage compartment.

® Insert worm gear into the housing.

e Put blade on the worm gear.
Blades must face the perforated disc.

® Put perforated disc with the required hole
diameter on the worm gear. Recess on
the perforated disc must be situated on
the lug in the housing.

® Screw on threaded ring clockwise.
Do not tighten the threaded ring too tight.

e Disassembly is in reverse order.

Use for:

— processing raw or cooked meat, bacon,
poultry and fish.

— Do not process bones!

— Process steak tartare through the mincer
twice.

13
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Assembling sausage filler attachment

Note:

The parts of the mincer attachment (without

perforated disc and blade) are used.

Fig. ]

® Take nozzle (A) and bearing ring (D) out
of the pusher.

® |Insert worm gear into the housing.

® |Insert nozzle into the threaded ring.

® Put bearing ring on the worm gear and
hold in place. Recess on the bearing ring
must be situated on the lug in the housing.

® Screw on threaded ring with nozzle
clockwise. Do not tighten the threaded
ring too tight.

® Disassembly is in reverse order.

Use for:

Filling artificial and natural casings with

sausage meat.

Assembling kebbe attachment

Note:

The parts of the mincer attachment (without

perforated disc and blade) are used.

Fig. @

® Take shaper (B) and conical ring (C) out
of the pusher.

® Insert worm gear into the housing.

e |Insert shaper into threaded ring.

e Put conical ring on the worm gear and
hold in place. Recess on the conical ring
must be situated on the lug in the housing.

® Screw on threaded ring with shaper
clockwise. Do not tighten the threaded
ring too tight.

® Disassembly is in reverse order.

Use for:

Shaping dough tubes.

Operating the appliance

A Risk of injury

Before fitting/removing attachment, wait
until the drive has come fo a standstill and
pull out the mains plug.

Do not reach info the feed tube. Always
use the stuffer to push food down the hole.

14

Fig. @

e Stand the mincer on a clean, level work
surface.
Take power cord out of the cable storage
and pull out to the required length.

® Put the completely assembled mincer
attachment, inclined slightly to the right,
on the drive.

® Turn mincer attachment upwards until it
engages.

® Tighten threaded ring on the mincer
attachment.

e Attach filling tray.

® Insert pusher into filling opening.

® Place a bowl or plate under the outlet
opening.

® |Insert the mains plug.

® Switch appliance on with the On/Off
button.

® Place the food to be processed in the
filling tray.

® Only use the pusher when adding more
ingredients.

Application instructions:

If the food to be chopped up jams in the worm

gear: Use reverse button to remove the

blockage.

1. Switch appliance off with the On/Off

button.

Wait until the drive comes to a standstill.

Briefly press reverse button.

Wait until the drive comes to a standstill.

Switch appliance on with the On/Off

button.

After using the appliance:

Switch appliance off with the On/Off

button.

Remove mains plug.

Pull out the pusher.

Remove filling tray.

Remove the mincer attachment.

Holding down the release button, turn the

attachment to the right and remove.

Disassemble mincer attachment.

® Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

arOD



Fruit press attachment
(some models)

Puréeing soft fruit, tomatoes, apples, pears or
rosehips. The selection of the filter insert

determines the content of fruit pulp in the juice.

Do not use for puréeing fruit that contains pips
the same size as the holes in the filter insert of

the

purée attachment (e.g. raspberries).

A Risk of injury

Before fifting/removing attachment, wait
until the drive has come to a standstill and
pull out the mains plug.

Do not reach into the feed tube. Always
use the stuffer to push food down the hole.

Warning!

Do

not process frozen fruit or vegetables.

Remove stones (cherries, plums, apricots,

ete.
Fig.
°
[

).

G

Insert worm gear into the housing.

Insert filter insert into the filter holder.
Press in filter insert all the way.

Insert filter holder into threaded ring.
Screw on threaded ring with filter holder
clockwise. Lug on the filter holder must be
situated in the recess in the housing.

Do not tighten the threaded ring too tight.

Screw pulp nozzle into the filter holder.
Attach outlet funnel to the filter holder and
engage.

Put the completely assembled fruit press
attachment, inclined slightly to the right,
on the drive.

Turn fruit press attachment upwards until
it engages.

Tighten threaded ring on the fruit press
attachment.

Attach filling tray.

Place suitable container under the juice
outlet opening.

Place bowl or plate under the opening
of the pulp nozzle.

Insert the mains plug.

Place the food to be processed in the
filling tray.

Switch appliance on with the On/Off
button.

en

® Press food down using the pusher.
Do not exert too much pressure!
Filter insert may be damaged.

Application instructions:

— Firstloosen the pulp nozzle until the pulp
(solid constituents) is still moist when
it flows out.

— Then slowly close the pulp nozzle until
juice and pulp come out in the required
form.

After using the appliance:

® Switch appliance off with the On/Off

button.

Remove mains plug.

Pull out the pusher.

Remove filling tray.

Remove the fruit press attachment.

Holding down the release button, turn the

attachment to the right and remove.

@ Disassemble fruit press attachment.
Disassembly is in reverse order.

® C(Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Shredding attachment

(some models)

For shredding and slicing cheese, fruit, vege-
tables, nuts, almonds, dried bread rolls and
pieces of bread, chocolate and other hard
foods.

A Risk of injury

Before fitting/removing attachment, wait
until the drive has come to a standstill and
pull out the mains plug.

Do not grip the sharp blades and edges
of the shredding and slicing inserts.

Do not reach into the feed tube. Always
use the stuffer to push food down the hole.

Fig. &1

® Place required insert in the housing
of the shredding attachment.
The insert is automatically locked when
the appliance is switched on.

® Put the shredding attachment, inclined
slightly to the right, on the drive.

® Turn shredding attachment upwards until
it engages.

15
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® Place a bowl or plate under the outlet
opening.

® Insert the mains plug.

® Place the food to be processed in the
feed tube.

® Insert pusher and hold in place.

Note:

Pusher can be inserted in one direction only.

Note position of the curve!

e Switch appliance on with the On/Off
button.

® Press food down using the pusher.
Do not exert too much pressure!

After using the appliance:

® Switch appliance off with the On/Off
button.

® Remove mains plug.

® Pull out the pusher.

® Remove the shredding attachment.
Holding down the release button, turn the
attachment to the right and remove.

® Disassemble shredding attachment.

® Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Cleaning and servicing

1 | Important information
The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning protects the appliance
from damage and keeps it functional.

A Electric shock risk

Never immerse the base unit in liquids and
do not clean in the dishwasher.

Before cleaning the appliance, pull out the
mains plug!

Warning!

Do not use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

Do not clean the aluminium parts (housing,
worm gear and threaded ring of the mincer
attachment) in the dishwasher. Harmless
discolouration may occur over time.
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Cleaning the appliance

® Pull out the mains plug.

® Wipe the mincer clean with a damp cloth.
If required, use a little detergent.

Cleaning the attachments

® Rinse housing, worm gear and threaded
ring of the mincer attachment by hand.

o Dry metal parts straight away and apply
a little edible oil to protect them from rust.

e Fig. M gives an overview of how to clean
the individual parts.

Troubleshooting

Fault
Appliance stops but does not switch off.

Cause
Appliance overloaded, e.g. mincer blocked.

Remedial action

® Switch appliance off and wait until it
comes to a standstill.

® Press reverse button to remove the
blockage.

o Wait until the drive comes to a standstill.

® Switch on appliance again.

Fault
Appliance switches off during use.

Cause

Appliance overloaded. Overload protection
feature has been activated.

Remedial action

e Switch off the appliance.

® Remove mains plug.

® |eave the appliance to cool down for
approx. 60 minutes.

e Lift appliance and press the thermal
circuit breaker on the underside of the
appliance (Fig. Iy, 14).

® Insert the mains plug.

® Switch on appliance again.

1 | Important information

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service.




Recipes and tips

Mincer attachment

Perforated disc, fine (3 mm/3.8 mm):
cooked chicken, pork, beef, cooked liver,
cooked fish for soups; raw pork and beef
for meat loaf; raw liver, meat and bacon
for liverwurst; pork for Mettwurst
Perforated disc, medium (4.8 mm):

Pork and beef for paté and Cervelat sausage;
Perforated disc, coarse (8 mm):

roast pork for goulash soup; leftovers
(joint, sausage, ...) for casserole

Bread dumplings

Mincer Type CNFW5

Using the perforated disc 8 mm

300 g of fresh white bread

40 g of butter or margarine

200 ml of milk

2 eggs

1 tbs. of finely chopped onions

Parsley, salt

A little flour

Mincer Type CNFWS, 7, 8

Using the perforated disc 4.8 mm

300 g of fresh white bread

40 g of butter or margarine

200 ml of milk

2 eggs

1 tbs. of finely chopped onions

Parsley, salt

A little flour

Proccessing ingredients

® Using the mincer, chop up the white
bread (Type CNFWS5, 6, 7) for approx.
1 minute and (Type CNFWS8) for approx.

2 minute.

® Add the finely chopped onions, a little
parsley and butter and mix.

® Whisk eggs, milk and salt and mix into
the bread dough.

® |eave the dough to prove for several
minutes. Then knead again.

® Shape the dumplings with wet hands.
Roll dumplings in flour.

® Place dumplings in boiling water and
leave to simmer for approx. 20 minutes.
Do not bring to the boil!

en

Sausage filler attachment

® Soak natural casing in lukewarm water
for approx. 10 minutes before processing.

® Do not overfill sausages, otherwise the
sausages may burst while they are being
boiled or fried.

® The nozzles can also be used without
casings! Coat sausage meat with
breadcrumbs and then fry.

Kebbe attachment

Recipe for stuffed kebbe

Dough pocket:

500 g of lamb, cut into strips

500 g of bulgur wheat, washed and drained

1 small onion, chopped

® Passlamb and wheat alternately through
the fine perforated disc of the mincer
attachment.

® Mix the dough thoroughly, mix in the
onion.

® Pass the mixture twice more through
the mincer attachment.

Filling:

400 g of lamb, cut into strips

2 medium-sized onions, chopped

1 tablespoon of ail

1 tablespoon of flour

2 teaspoons of pimento

Salt and pepper

® Pass lamb through the fine perforated
disc of the mincer attachment.

® Fry onions until golden brown.

® Add lamb and fry until well done.

® Add remaining ingredients.
Braise everything for approx.
1-2 minutes.

® Pour off excess fat.
® |eave the filling to cool down.

17
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Prepanng the kebbe:
Pass mixture for dough pockets through
the kebbe attachment.

e Divide the hollow strand of dough into
pieces approx. 7.5 cm in length.

® Seal one end of the dough pocket.

® Press a little stuffing into the opening and
also seal the other end of the dough
pocket.

e Heat oil (approx. 180 °C) and deep-fry
the dough pockets for approx. 6 minutes
until golden brown.

Shredding attachment

Slicing insert

for onions, cabbage, apples, carrots
Shredding insert - coarse

for nuts, chocolate, cheese, hard bread/bread
rolls

Shredding insert — fine

for nuts, chocolate, cheese

Grating insert

for potatoes, Parmesan cheese
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Instructions on disposal

This appliance has been identified in
accordance with the European
directive 2012/19/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE.

The Directive paves the way for effective
EU-wide withdrawal and utilization of waste
appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must be
produced when making any claim under the
terms of this guarantee.

Subject to alterations.
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Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d'utilisation importantes visant
cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les dom-
mages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non profession-
nelles similaires a celles d’'un foyer. Les applications similaires a celles
d’'un foyer comprennent par exemple I'utilisation dans les coins-cuisine
du personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises agricoles

et autres entreprises commerciales et industrielles, ainsi que I'utili-
sation par les clients de pensions, petits hotels et immeubles d’habita-
tion similaire. Utilisez cet appareil uniquement pour des quantités

de préparations culinaires courantes et pour des durées de service
normales.

Cet appareil convient pour broyer et mélanger la viande crue, cuite,
du lard, de la volaille, et du poisson. Les produits alimentaires a traiter
doivent étre exempts de constituants durs (os par exemple).

D’autres applications sont possible a condition d’utiliser les acces-
soires homologués par le fabricant.

Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou substances.
N'utilisez I'appareil qu'avec des accessoires d’origine.

Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez
'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution

L’utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.

Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.

Les personnes souffrant d'un handicap physique, sensoriel ou mental
ou ne détenant pas I'expérience et/ ou les connaissances nécessaires
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pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation sire leur ait été enseignée et qu’elles aient
compris les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec I'appareil.

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux indi-
cations figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez cet appareil que
dans des locaux fermeés. Ne l'utilisez que si le cordon d’alimentation
et 'appareil ne présentent aucun dégat.

Débranchez toujours I'appareil du secteur s’il doit se trouver sans
surveillance, avant de I'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces trés chaudes.

Afin d’écarter tout danger, seul le fabricant ou son service apres-vente
ou une personne détenant une qualification équivalente est habilité
a remplacer un cordon de branchement endommagé. Les réparations
sur 'appareil sont réservées a notre service aprés-vente.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessure

Risque d’électrocution

Ne plongez jamais I'appareil de base dans des liquides et ne le lavez
pas au lave-vaisselle. N'utilisez jamais de nettoyeur a vapeur.

Ne branchez la fiche méle dans la prise de courant qu’une fois tous
les préparatifs sur I'appareil acheves. Aprés une coupure de courant,
I'appareil allumé redémarre. Avant d’entamer les travaux de netto-
yage, débranchez la fiche méle de la prise de courant. Ne posez /
retirez les accessoires qu’apres que I'entrainement s’est immobilisé
et aprés avoir débranché la fiche méle de la prise de courant.

Ne montez / démontez jamais les accessoires sur I'appareil de base.
Risque de blessure avec les lames tranchantes du mixeur / I'entraine-
ment en rotation !

Ne touchez pas les pieéces en rotation. N'introduisez pas les doigts
dans I'ouverture d’'ajout. Pour tasser la préparation, utilisez toujours
le pilon poussaoir.

Risque de blessure avec la lame tranchante

N’approchez jamais les doigts des lames et arétes tranchantes équi-
pant les accessoires a raper et émincer. Pendant le fonctionnement,
n’approchez jamais les doigts des inserts a raper et émincer.
Attention !

N’utilisez jamais en méme temps la touche Marche / Arrét la touche
d’inversion de sens. Avant d’actionner 'autre touche, attendez I'immo-
bilisation compléte de I'entrainement. Risque d’endommager I'appareil.
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Dispositifs de sécurité
Disjoncteur anti-surcharge

(disjoncteur thermique)

Si le moteur s’éteint tout seul pendant I'utili-
sation, ceci signifie que la protection anti-
surcharge s’est activée. Parmi les causes
possibles : de trop grandes quantités d’ali-
ments traitées en méme temps ou blocage
dd a la présence d’un os.

Pour savoir comment procéder si le systeme
de sécurité s’active, voir « Dérangements
et remédes ».

Vue d’ensemble
La notice d'utilisation vaut pour différents
modeles (voir également la vue d’ensemble
des modéles, Figure [d).
Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure IX
Hachoir a viande
Entrainement
Hachoir a viande
Entonnoir
Matiere plastique ou acier inox *
Pilon-poussoir
Couvercle pour pilon poussoir
Touche de verrouillage
Poignée de transport
Compartiment de rangement a insert
10 Couvercle pour compartiment
de rangement
11 Voyant de contrle
12 Touche d'inversion de marche
13 Touche Marche / Arrét
14 Disjoncteur thermique
15 Rangement du cordon

Hachoir a viande
16 Boitier
17 Vis sans fin avec taquet entraineur
18 Lame
19 Disque ajouré

a) épais, diametre de trou 8 mm

b) fin, diamétre de trou 3 mm *

c) fin, diameétre de trou 3,8 mm *

d) moyen, diamétre de trou 4,8 mm *
20 Anneau vissable

Accessoire & extruder les saucisses
21 Buse
22 Anneau porteur

O©oO~NO O ArWON—=
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Accessoire a kebbeh
23 Appareil de moulage
24 Bague conique

Kit pour coulis de fruits et [égumes *
25 Boftier
26 Vis sans fin
27 Insert passoire
a) fin
b) épais
28 Support de passoire
29 Entonnoir de sortie
30 Anneau vissable
31 Buse a pulpe

Accessoire a raper *
32 Boitier
33 Pilon-poussoir
34 Accessoire amovible
a) Accessoire a découper
b) Insert pour raper, grossierement
c) Insert pour raper, finement
d) Accessoire a raper

*

Selon le modéle

Protection contre la surcharge
Pour empécher que votre appareil ne
s’endommage en cas de surcharge du
hachoir, le taquet entraineur comporte

une entaille (zone de rupture programmeée).
En cas de surcharge, le taquet entraineur
se rompt a cet endroit. Le taquet entraineur
est néanmoins facile a remplacer.

Les piéces de rechange a point de rupture
programmeé ne font sinon pas partie
intégrante de nos obligations a garantie.
Vous pouvez acheter de telles piéces

de rechange auprés du service aprés-vente
(n° de réf. 753348).

Utilisation

A Risque de blessures !

Ne branchez la fiche méle dans la prise
de courant qu'une fois tous les préparatifs
sur ['appareil acheves.

® Avantde les utiliser pour la premiére fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et ses
accessoires, voir le chapitre intitulé
« Nettoyage et entretien ».
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Flgure B|
Rangez les disques ajourés dans le com-
partiment de rangement.

® Rangez les pieces détachées de I'acces-
soire a extruder et de I'accessoire
a kebbeh dans le pilon poussoir
et obturez-le avec le couvercle.

Monter I'accessoire a hacher

la viande

Figure

® Du compartiment de rangement, sortez
le disque ajouré a trous du diametre
souhaité.

® Introduisez la vis sans fin dans le boftier.

® Posez lalame sur la vis sans fin.
Les lames doivent regarder vers
le disque ajouré.

® Surlavis sans fin, posez le disque ajouré
présentant le diamétre souhaité. L’évide-
ment que comporte le disque ajouré doit
reposer sur la saillie dans le boftier.

® Vissez I'anneau vissable dans le sens
des aiguilles d’'une montre. Ne serrez pas
trop la bague filetée.

® |e démontage a lieu dans I'ordre chrono-
logique inverse.

Utilisation :

— prépare la viande crue et cuite, le lard,
la volaille et le poisson.

— Veillez a 'absence totale d’os.

— Pourles steaks tartares, passez la viande
deux fois dans le hachoir.

Monter I'accessoire a extruder

les saucisses

Remarque :

Il faut utiliser les pieces de I'accessoire

a hacher la viande (sans disque ajouré

ni lame).

Flgure D]
Retirez la buse (A) et 'anneau support
(D) du pilon poussoir.

® |Introduisez la vis sans fin dans le boftier.

® |Introduisez la buse dans I'anneau
vissable.

® Posez I'anneau porteur sur la vis sans
fin et maintenez-les en position.
L’évidement sur 'anneau porteur doit
reposer sur la saillie dans le boftier.
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® Vissez 'anneau vissable avec la buse
dans le sens des aiguilles d’'une montre.
Ne serrez pas trop la bague filetée.

® e démontage a lieu dans I'ordre chrono-
logique inverse.

Utilisation :

Pour remplir les boyaux artificiels et naturels

avec de la chair a saucisse.

Monter I'accessoire a kebbeh

Remarque :

Il faut utiliser les pieces de I'accessoire
a hacher la viande (sans disque ajouré
ni lame).

Flgure E|
Sortez I'appareil de moulage (B) et la
bague conique (C) du pilon poussoir.

® |Introduisez la vis sans fin dans le boftier.

e |Introduisez I'appareil de moulage dans
I'anneau vissable.

® Posez la bague conique sur la vis sans
fin et maintenez-les en position.
L’évidement sur la bague conique doit
reposer sur la saillie dans le boitier.

e Dans le sens des aiguilles d’'une montre,
vissez I'anneau vissable avec I'appareil
de moulage. Ne serrez pas trop la bague
filetée.

® |e démontage a lieu dans I'ordre chrono-
logique inverse.

Utilisation :

Pour former des tubes de pate.

Travailler avec I'appareil

A Risque de blessure

Ne posez / retirez 'accessoire qu apres
que l'entrainement s'est immobilise

et apres avoir débranché la fiche méle
de /a prise de courant.

Nintroduisez pas les doigts dans l'ouver-
ture d'ajout. Pour tasser la préparation,
utilisez toujours le pilon poussoir.

Figure @

® Posez I'appareil sur une surface lisse
et propre.

® Sortez le cordon d’alimentation de son
rangement et extrayez-en la longueur
voulue.



® Posez I'accessoire a hacher la viande
entierement monté et Iégerement incliné
a droite sur I'entrainement.

® Tournez l'accessoire & hacher la viande
vers le haut jusqu’a ce qu'il encrante.

® Serrez 'anneau vissable a fond contre
l'accessoire & hacher la viande.

® Mettez I'entonnoir en place.

® |Introduisez le pilon poussoir dans I'orifice
de remplissage.

® Placez le récipient ou 'assiette sous
I'orifice de sortie.

® |Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

® Allumez I'appareil par la touche
Marche / Arrét.

® |Introduisez par I'entonnoir les produits
alimentaires a traiter.

® Pour remplir 'appareil, servez-vous
uniqguement du pilon-poussoir.

Consigne d'utilisation :

Si les produits alimentaires a broyer devaient

se coincer dans la vis sans fin : utilisez la

touche d’'inversion de marche pour supprimer

le blocage.

1. Eteignez I'appareil par la touche
Marche / Arrét.

2. Attendez que que I'entrainement se soit
immobilisé.

3. Actionnez brievement la touche
d’inversion de marche.

4. Attendez que que I'entrainement
se soit immobilisé.

5. Allumez I'appareil par la touche
Marche / Arrét.

Aprés le travail:

® FEteignez I'appareil par la touche
Marche / Arrét.

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Extrayez le pilon poussoir.

Retirez I'entonnoir.

® Retirez 'accessoire a hacher la viande.
Pour ce faire, maintenez la touche
de déverrouillage appuyée, tournez
I'accessoire a droite et retirez-le.

® Démontez 'accessoire a hacher
la viande.

® Nettoyez toutes les pieces, voir « Netto-
yage et entretien ».
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Kit pour coulis de fruits et Ilégumes
(Sur certains modeles)

Pressez des baies, tomates, pommes, poires
ou baies d’églantier pour obtenir du jus /

de la compote.

La teneur du jus en pulpe dépend de l'insert
passoire qui a été choisi.

Ne pressez pas de fruits (framboises par
exemple) dont le diamétre des pépins
approche celui les trous de la passoire qui
équipe l'accessoire a presser les fruits.

A Risque de blessure

Ne posez / retirez ['accessoire qu apres
que l'entrainement s ‘est immobilise

et apres avoir debranché la fiche male
de la prise de courant.

N'introduisez pas les doigts dans ['ouver-
ture d'ajout. Pour tasser la préparation,
utilisez toujours le pilon poussoir.

Attention /

Ne passez jamais de fruits ou de légumes
surgelés au mixer.

Retirez les noyaux (cerises, prunes, abricols,

Figure [€

® Introduisez la vis sans fin dans le boitier.

® Mettez l'insert passoire dans son support.
Enfoncez l'insert passoire jusqu’a
la butée.

® |[ntroduisez le support de passoire dans
anneau vissable.

® \issez I'anneau vissable avec support
de passoire dans le sens des aiguilles
d’'une montre. La saillie du support
de passoire doit étre assise dans
I'évidement prévu dans le boitier.
Ne serrez pas trop la bague filetée.

® Vissez la buse a pulpe dans le support
de passoire.

® Appliquez I'entonnoir de sortie contre le
support de passoire et faites-le encranter.

® Prenez I'accessoire a presser les fruits
entierement monté et posez-le Iégeére-
ment incliné a droite sur I'entrainement.

® Tournez I'accessoire a presser les fruits
vers le haut, jusqu’a ce qu'il encrante.
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® Serrez 'anneau vissable a fond contre
I'accessoire a presser les fruits.

® Mettez I'entonnoir en place.

® Placez un récipient approprié sous
I'orifice de sortie du jus.

® Placez un bol ou une assiette sous
I'orifice de la buse a pulpe.

® Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

® |Introduisez par I'entonnoir les produits
alimentaires a traiter.

® Allumez I'appareil par la touche
Marche / Arrét.

® Avec le pilon poussoir, poussez
les aliments vers le bas.
N’exercez pas de trop forte pression !
L’insert passoire risque de s’endom-
mager.

Consigne d’utilisation :

— Commencez par desserrer la buse
a pulpe (ingrédients solides) ce qu'’il
faut pour que la pulpe mouillée continue
de couler.

— Fermez ensuite lentement la buse
a pulpe jusqu’a ce que le jus et la pulpe
sortent sous la forme souhaitée.

Aprés le travail:

e® FEteignez 'appareil par la touche
Marche / Arrét.

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Extrayez le pilon poussoir.

Retirez I'entonnoir.

® Retirez 'accessoire a presser les fruits.
Pour ce faire, maintenez la touche
de déverrouillage appuyée, tournez
I'accessoire a droite et retirez-le.

® Démontez 'accessoire a presser les
fruits. Le démontage a lieu dans I'ordre
chronologique inverse.

e Nettoyez toutes les pieces, voir « Netto-
yage et entretien ».

Accessoire a raper
(Sur certains modeles)

Pour réper et découper le fromage, les fruits,
les légumes, les noix, les amandes, les petits
pains et morceaux de pain secs, le chocolat
et d’autres aliments durs.
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A Risque de blessure

Ne posez / retirez 'accessoire qu apres
que l'entrainement s'est immobilise

et apres avoir débranché la fiche méle
de la prise de courant.

Napprochez jamais les doigts des lames
et arétes franchantes équipant les acces-
soires a raper et émincer.

Nintroduisez pas les doigts dans l'ouver-
ture d'ajout. Pour tasser la préparation,
utilisez toujours le pilon poussoir.

Figure [

® Dans le boitier de I'accessoire a raper,
introduisez l'insert souhaité.
Le verrouillage de I'insert a lieu automati-
quement au moment ou vous allumez
I'appareil.

® Posez I'accessoire a raper légerement
incliné sur I'entrainement.

® Tournez 'accessoire araper vers le haut,
jusqu’a ce qu’il encrante.

® Placez le récipient ou I'assiette sous
I'orifice de sortie.

® |Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

® Introduisez les produits alimentaires
a traiter par I'orifice d’ajout.

® |Introduisez le pilon poussoir et tenez-le
fermement.

Remarque :

Le pilon poussoir ne peut étre introduit que

dans un sens. Surveillez la position de la partie

arrondie !

® Allumez I'appareil par la touche
Marche / Arrét.

® Avec le pilon poussoir, poussez les ali-
ments vers le bas. N'exercez pas de trop
forte pression !

Aprés le travail:

® FEteignez I'appareil par la touche
Marche / Arrét.

o Deébranchez la fiche méle de la prise
de courant.

e Extrayez le pilon poussoir.



® Retirez 'accessoire a raper.
Pour ce faire, maintenez la touche
de déverrouillage appuyée, tournez
'accessoire a droite et retirez-le.

® Démontez I'accessoire a raper.

® Nettoyez toutes les pieces, voir « Netto-
yage et entretien ».

Nettoyage et entretien

1 Remarque importante

L’appareil ne nécessite aucun entretien.
Un nettoyage soigné protége I'appareil
contre les dégats et le maintient
fonctionnel.

A Risque d'électrocution

Ne plongez jamais | appareil de base dans
des liquides et ne le lavez pas au lave-
vaisselle.

Avant les travaux de nettoyage, débran-
chez la fiche male de la prise de courant !

Attention /

Nutilisez pas de détergent abrasif.

Vous risquez d’endommager les surfaces.
Les pieces en aluminium (boitier, vis sans fin
et anneau vissable de l'accessoire a hacher
la viande) ne vont pas au lave-vaisselle.
A la longue, des décolorations ne présentant
aucun risque peuvent apparaitre.

Nettoyer I'appareil

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Essuyez I'appareil avec un chiffon
humide. Si nécessaire, ajoutez
un peu de produit a vaisselle.

Nettoyer les accessoires

® Lavez ala main le boftier, la vis sans
fin et 'anneau vissable de I'accessoire
a hacher la viande.

® Essuyez immédiatement les piéces
métalliques jusqu’a ce qu’elles soient
séches puis protégez-les de la rouille
avec un peu d’huile alimentaire.

e |a figure M vous montre comment laver
les piéces détachées.
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Dérangements et remédes
Dérangement

L’appareil s'immobilise mais ne s’éteint pas.
Cause

Appareil surchargé, le hachoir a viande par
exemple est bloqué.

Remeéde

e Eteignez I'appareil et attendez qu'il
s’immobilise.

® Pour supprimer le blocage, appuyez
sur la touche d’'inversion de marche.

® Attendez que I'entrainement se soit
immobilisé.

® Rallumez I'appareil.

Dérangement

L’appareil s’éteint pendant son utilisation.

Cause

Appareil surchargé. Le disjoncteur anti-
surcharge a disjoncté.

Remeéde

e Eteindre I'appareil.

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Laissez I'appareil refroidir pendant
60 minutes environ.

® Soulevez I'appareil et appuyez sur
le disjoncteur thermique situé sous
I'appareil (fig. ¥, 14).

® |Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

® Rallumez 'appareil.

1 Remarque importante

Si vous ne parvenez pas a supprimer
le défaut, veuillez vous adresser au

service aprés-vente.

Recettes et astuces

L’accessoire a hacher la viande
Disque ajouré, fin, 3 mm/3,8 mm:

Viande cuite de poulet, de porc et de boeuf,
foie cuit, poisson cuit pour soupes ; viande
crue de porc et de beeuf pour réti de viande
hachée ; foie cru, viande et lard pour saucisse
de paté de foie ; viande de porc pour saucisse
de viande hachée.
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Disque ajouré, moyen, 4,8 mm:

Viande de porc et de boeuf pour paté

et cervelas ;

Disque ajouré, grossier, 8 mm:

Viande de porc rétie pour soupe de gou-
lasch ; restes (de rdti, de charcuterie,...)
pour le soufflé

Quenelles de pain

Hachoir a viande type CNFW5

Utiliser le disque ajouré de 8 mm

300 g de pain blanc frais

40 g de beurre ou de margarine

200 ml de lait

2 ceufs

1 c. a soupe d'oignons finement hachés

Persil, sel

un peu de farine

Hachoir a viande type CNFWS6, 7, 8

Utiliser le disque ajouré de 4,8 mm

300 g de pain blanc frais

40 g de beurre ou de margarine

200 ml de lait

2 ceufs

1 c. a soupe d’oignons finement hachés

Persil, sel

un peu de farine

Traitement des ingrédients

® Broyez du pain blanc avec le hachoir
a viande en 1 minute environ (type
CNFWS5, 6, 7) et en 30 secondes
environ (type CNFW8).

® Ajoutez les oignons plus le persil fine-
ment hachés et le beurre puis mélangez
bien.

® Battez les ceufs avec le lait et le sel
puis incorporez ce mélange a la pate
a quenelles

® laissez la pate reposer quelques minu-
tes. Ensuite, pétrissez-la a nouveau
énergiquement.

® Avantde former les quenelles, humidifiez
bien vos mains avec de I'eau.
Roulez les quenelles dans la farine.

® Mettez les quenelles dans I'eau frémis-
sante et faites-les cuire env. 20 minutes.
L’eau ne doit jamais entrer en ébullition !

Accessoire a extruder les saucisses

o Avant d'utiliser du boyau naturel, faites
le tremper env. 10 minutes dans de I'eau
tiede.
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® Ne «bourrez » pas trop les saucisses car
elles risquent d’éclater en cuisant dans
I'eau ou au four.

® |l est possible d'utiliser les buses égale-
ment sans boyau ! Panez la chair a sau-
cisse et faites-la ensuite rotir.

Accessoire a kebbeh

Recettes de kebbehs fourrés

Poche de péte :

500 g d’'agneau découpé en laniéres

500 g de boulgour lavé et égoutté

1 petit oignon haché

® Hachez en alternance I'agneau et le blé
par le disque ajouré fin équipant I'acces-
soire a hacher.

® Mélangez bien la pate puis incorporez
les oignons.

® Passer le mélange deux fois de plus
par I'accessoire a hacher la viande.

Garniture :

400 g d’agneau découpé en laniéres

2 oignons moyens hachés

1 c. a soupe d’huile

1 c. a soupe de farine

2 c. a café de piment

Sel et poivre

® Hachez la viande d’agneau avec
le disque ajouré fin de I'accessoire
a hacher la viande.

® Saisissez les oignons jusqu’a ce qu’ils
soient bien dorés.

® Rajoutez la viande d’agneau et faites-la
bien cuire.

® Rajoutez les ingrédients restants.
Cuisez le tout a I'étuvée 1 a 2 minutes.

® Retirez la graisse excédentaire.

® Laissez la farce refroidir.

Préparation des kebbehs :

® Dans 'accessoire a kebbeh, passez
le mélange destiné aux poches de pate.

® Découpez la pate creuse en segments
longs de 7,5 cm.

® Comprimez les bords pour obturer une
extrémité de chaque poche.

e |Introduisez un peu de farce dans l'orifice
puis obturez-le en comprimant les bords.

e Faites chauffer I'huile (a 180 °C) puis
faites frire les poches de pate pendant
env. 6 minutes jusqu’a ce qu’elles soient
bien dorées.



Accessoire a raper

Accessoire a découper

pour les oignons, les herbes culinaires,
les pommes et les carottes

Insert pour raper, grossiérement

pour les noix, le chocolat, le fromage,
le pain dur / les petits pains dur

Insert pour réper, finement

pour les noix, le chocolat, le fromage
Accessoire a raper

pour les pommes de terre, le parmesan

Conseils pour la mise au rebut
Cet appareil a été labélisé en confor-
E mité avec la directive communautaire
mmm curopéenne 2012/19/CE visant les
appareils électriques et électroniques
usageés (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Cette directive fixe le cadre, en vigueur sur tout
le territoire de 'UE, d’'une reprise et d’'un
recyclage des appareils usagés.
Pour connaitre les consignes actuelles relati-
ves a la mise au rebut, renseignez-vous aupres
de votre revendeur ou de votre municipalité.
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Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans

le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per 'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio € destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. 'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre
aziende di produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di pensioni,
piccoli hotel e simili strutture abitative. Utilizzare I'apparecchio solo per
quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

Questo apparecchio € idoneo a sminuzzare e mescolare carne, speck,
pollame e pesce crudi e cotti. Gli alimenti da lavorare devono essere
privi di parti dure (ad es. ossi). Altri impieghi sono possibili se si utiliz-
zano gli accessori autorizzati dal produttore.

Il suo uso e vietato per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.
Usare I'apparecchio solo con accessori originali.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

A\ Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L’uso di questo apparecchio e vietato ai bambini.

Tenere I'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali 0 mentali o da persone prive di esperienza e compe-
tenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’'uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini e vietato giocare con I'apparecchio!
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Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare solo in ambienti chiusi. Usare I'apparecchio
solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano
danni.

Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non € sorvegliato
e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto
con superfici calde.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo appa-
recchio subisce danni, deve essere sostituito dal produttore, dal suo
servizio assistenza clienti o da persona in possesso di simile quali-
ficazione.

Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio
assistenza clienti.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scariche elettriche

Non immergere mai 'apparecchio base in liquidi né lavarlo nella
lavastoviglie. Non utilizzare per la pulizia pulitrici a vapore.

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti i preparativi per il lavoro con
I'apparecchio sono stati conclusi.

Dopo un’interruzione dell’energia elettrica 'apparecchio prima acceso
si riavvia.

Prima di iniziare la pulizia staccare la spina di rete.
Applicare/rimuovere gli adattatori solo ad ingranaggio fermo e spina
di alimentazione estratta. Non montare/smontare mai gli adattatori
applicati sull’apparecchio base.

Pericolo di ferite da lame taglienti/ingranaggio in rotazione

Non toccare parti in rotazione.

Non introdurre le mani nel pozzetto di carico. Per spingere gli alimenti
nel tritacarne usare sempre il pestello.

Pericolo di ferite da lama tagliente

Non toccare le lame ed i bordi taglienti del disco grattugia e degli inserti
per affettare. Durante il funzionamento non toccare con le mani

gli inserti grattugia e inserti per affettare.

Attenzione!

Non usare mai contemporaneamente il pulsante Acceso/Spento

ed il pulsante d’inversione. Prima di azionare I'altro pulsante attendere
che l'ingranaggio sia completamente fermo. Pericolo di danni
all’apparecchio.
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Dispositivi di sicurezza

Sicurezza di sovraccarico (interruttore
termico di sicurezza)

Se durante I'uso il motore si spegne auto-
maticamente, si € attivata la protezione contro
i sovraccarichi. Possibili cause possono
essere la contemporanea lavorazione

di quantita di alimenti troppo grandi oppure
un blocco causato da ossi.

Per il comportamento in caso di attivazione
di un sistema di sicurezza vedi «Rimedio

in caso di guasto».

Guida rapida
Questo libretto d’istruzioni per 'uso descrive
diverse versioni (cfr. anche prospetto
dei modelli, figura [d).
Aprire le pagine con le figure.
Figura IX
Tritacarne
Ingranaggio
Adattatore tritacarne
Piatto di carico
Plastica o acciaio inox *
Pestello
Coperchio per pestello
Pulsante di arresto
Maniglia di trasporto
Scomparto di conservazione con inserto
0 Coperchio per scomparto di conser-
vazione
11 Spia di controllo
12 Pulsante d'inversione
13 Pulsante Acceso/Spento
14 Interruttore termico di sicurezza
15 Conservazione del cavo

Adattatore tritacarne
16 Custodia
17 Coclea con trascinatore
18 Lama
19 Disco forato
a) grosso, diametro del foro 8 mm
b) fine, diametro del foro 3 mm *
c) fine, diametro del foro 3,8 mm *
d) media, diametro del foro 4,8 mm *
20 Ghiera

Adattatore per salsicce
21 Ugello
22 Reggispinta

- ©Ooo~NOO; A WON=
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Adattatore per kebbe
23 Sagomatore
24 Anello conico

Adattatore spremifrutta *
25 Custodia
26 Coclea
27 Inserto filtro
a) fine
b) grosso
28 Portafiltro
29 Cono di uscita
30 Ghiera
31 Ugello del residuo di spremitura

Adattatore grattugia *
32 Custodia
33 Pestello
34 Inserto intercambiabile
a) Inserto per affettare
b) Inserto grattugia, grosso
c¢) Inserto grattugia, fine
d) Inserto grattugia

* A seconda del modello

Protezione da sovraccarico

Al fine di evitare maggiori danni all’apparec-
chio in caso di un sovraccarico sul tritacarne,
il trascinatore & dotato di una incisione (punto
di rottura prestabilita). In questo punto il trasci-
natore si spezza nel caso di un sovraccarico.
Il trascinatore puo essere tuttavia facilmente
sostituito.

A parte questo i ricambi con punto di rottura
predeterminato non fanno parte dei nostri
impegni di garanzia. Questi ricambi possono
essere acquistati presso il servizio assistenza
clienti (codice di ord. N° 753348).

Uso

A Pericolo di ferite!

Inserire la spina di rete solo dopo che futti
I preparativi per il lavoro con l'apparecchio
sono stati conclusi.

® Al primo uso pulire accuratamente appa-
recchio ed accessori, vedi capitolo
«Pulizia e cura».



Flgura B
Conservare i dischi forati nel vano
custodia.

e Conservare i singoli pezzi dell’adattatore
per salsicce e dell’adattatore per kebbe
nel pestello e chiude questo con il coper-
chio.

Montare 'adattatore tritacarne

Flgura C]
Prendere dal vano custodia il disco forato
con il diametro dei fori desiderato.

® |Introdurre la coclea nel corpo.

® Applicare la lama alla coclea.
Le lame devono essere rivolte verso
il disco forato.

® Applicare alla coclea il disco forato con
il diametro fori desiderato. Il nasello del
corpo deve entrare nella rientranza del
disco forato.

® Avvitare la ghiera in senso orario.
Non stringere troppo la ghiera.

® | o smontaggio avviene nell’'ordine
inverso

Uso:

— lavorazione di carne, speck, pollame
e pesce crudi e cotti.

— Non lavorare ossi.

— Passare due volte la carne alla tartara.

Montare 'adattatore per salsicce
Avvertenza:
Si utilizzano i pezzi dell'adattatore tritacarne
(senza disco forato e lama).
Flgura D]
Prendere dal pestello I'ugello (A)
e il reggispinta (D).
e |Introdurre la coclea nel corpo.
Inserire 'ugello nella ghiera.
® Applicare il reggispinta alla coclea
e tenerlo fermo. Il nasello del corpo deve
entrare nella rientranza del reggispinta.
® Avvitare la ghiera con l'ugello in senso
orario. Non stringere troppo la ghiera.
® | o smontaggio avviene nell’ordine
inverso
Uso:
Per riempire budello artificiale e naturale
con impasto per salsiccia.

Montare I'adattatore per kebbe
Avvertenza:
Si utilizzano i pezzi dell’adattatore tritacarne
(senza disco forato e lama).
F|gura E|
Estrarre dal pestello il sagomatore (B)
e I'anello conico (C).
® |Introdurre la coclea nel corpo.
Inserire il sagomatore nella ghiera.
® Applicare I'anello conico sulla coclea
e tenerlo fermo. Il nasello del corpo deve
entrare nella rientranza dell’anello conico.
® Avvitare la ghiera con il sagomatore
in senso orario. Non stringere troppo
la ghiera.
® | o smontaggio avviene nell’ordine
inverso
Uso:
Per la sagomatura di pasta tubolare.

Lavorare con I'apparecchio

A Pericolo ferite

Applicare/rimuovere |'accessorio solo
ad ingranaggio fermo e spina di ali-
mentazione estratia.

Non introdurre le mani nel pozzetto
di carico. Per spingere gli alimenti nel
tritacarne usare sempre il pestello.

F|gura F|
Disporre I'apparecchio su una superficie
di lavoro piana e pulita.

® Prendere il cavo di rete dalla custodia
cavo riavvolgibile ed estrarlo fino alla
lunghezza desiderata.

® Tenendo 'adattatore tritacarne completa-
mente montato leggermente inclinato
verso destra, applicarlo allingranaggio.

® Ruotare I'adattatore tritacarne in alto fino
allinnesto in posizione.

® Stringere bene la ghiera sull’adattatore
tritacarne.

® Applicare il piatto di carico.

® |Introdurre il pestello nell’apertura
di carico.

® Mettere la ciotola o un piatto sotto
I'apertura di uscita.

® |Inserire la spina.

® Accendere I'apparecchio con il pulsante
Acceso/Spento.
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® Mettere gli alimenti da lavorare sul piatto
di carico.

® Per spingere usare solo il pestello.

Avvertenza per l'uso:

Se gli alimenti da sminuzzare si bloccano

nella coclea: per rimuovere il blocco usare

il pulsante d’'inversione.

1. Spegnere I'apparecchio con il pulsante
Acceso/Spento.

2. Attendere che l'ingranaggio sia fermo.

3. Attivare per breve tempo il pulsante
d’inversione.

4. Attendere che l'ingranaggio sia fermo.

5. Accendere I'apparecchio con il pulsante
Acceso/Spento.

Dopo il lavoro:

® Spegnere I'apparecchio con il pulsante
Acceso/Spento.

Staccare la spina.

Estrarre il pestello.

Rimuovere il piatto di carico.
Rimuovere I'adattatore tritacarne.

A tal fine, tenendo premuto il pulsante
di sblocco, ruotare I'adattatore verso
destra e rimuoverlo.

® Smontare I'adattatore tritacarne.

e Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Adattatore spremifrutta
(In alcuni modelli)

Per ottenere succo/passata da bacche,
pomodori, mele, pere o cinorrodi.

La scelta dell'inserto filtro determina il conte-
nuto di polpa di frutta nel succo.

Non spremere frutta con diametro del seme
simile al diametro dei fori dell'inserto filtro
dell’adattatore spremifrutta (ad es. lamponi).

A Pericolo ferite

Applicare/rimuovere l'accessorio solo
ad ingranaggio fermo e spina di ali-
menltazione estratia.

Non introdurre le mani nel pozzetto
di carico. Per spingere gli alimenti ne/
tritacarne usare sempre il pestello.

Attenzione!

Non frullare frutta o verdura surgelate.
Rimuovere i noccioli (di ciliegie, prugne,
albicocche,...).
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Figura [€

® |Introdurre la coclea nel corpo.

® |Inserire l'inserto filtro nel portafiltro.
Spingere linserto filtro fino all’arresto.

® |Inserire il portafiliro nella ghiera.

® Avvitare la ghiera con il portafiltro
in senso orario. Il nasello del portafiltro
deve entrare nella rientranza del corpo.
Non stringere troppo la ghiera.

e |Inserire l'ugello del residuo di spremitura
nel portafiltro.

® Applicare il cono di uscita al portafiltro
e farlo innestare in posizione.

® Tenendo 'adattatore spremifrutta com-
pletamente montato leggermente incli-
nato verso destra, applicarlo all'ingra-
naggio.

® Ruotare I'adattatore spremifrutta in alto
fino allinnesto in posizione.

® Stringere bene la ghiera sull’adattatore
spremifrutta.

® Applicare il piatto di carico.

® Mettere un recipiente idoneo sotto
I'apertura di uscita succo.

® Mettere una ciotola o un piatto sotto
I'uscita dell’'ugello del residuo di spre-
mitura.

® |Inserire la spina.

o Mettere gli alimenti da lavorare sul piatto
di carico.

® Accendere 'apparecchio con il pulsante
Acceso/Spento.

® Con il pestello spingere in basso I'ali-
mento. Non premere troppo.

L’inserto filtro pud subire danni.

Avvertenza per l'uso:

— Allentare inizialmente l'ugello del residuo
di spremitura quanto basta per fare uscire
il residuo (componente solida) ancora
umido.

— Stringere poi lentamente l'ugello del resi-
duo di spremitura finché succo e residuo
solido non escono con la consistenza
desiderata.

Dopo il lavoro:

® Spegnere I'apparecchio con il pulsante
Acceso/Spento.

® Staccare la spina.

Estrarre il pestello.

® Rimuovere il piatto di carico.



® Rimuovere I'adattatore spremifrutta.
A tal fine, tenendo premuto il pulsante
di sblocco, ruotare I'adattatore verso
destra e rimuoverlo.

® Smontare I'adattatore spremifrutta.
Lo smontaggio avviene nell’ordine inverso.

e Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Adattatore grattugia

(In alcuni modelli)

Per grattugiare e affettare formaggio, frutta,
verdura, noci, mandorle, panini e pezzi di pane
rappresi, cioccolato e altri alimenti duri.

A Pericolo ferite

Applicare/rimuovere [‘accessorio solo

ad ingranaggio fermo e spina di alimenta-
Zione estratta.

Non toccare le lame ed | bordl taglienti del
disco grattugia e degli inserti per affettare.
Non introdurre le mani nel pozzetto

di carico. Per spingere gli alimenti nel
trifacarne usare sempre il pestello.

Figura [

® |Inserire l'inserto desiderato nel corpo
dell’adattatore grattugia. Il bloccaggio
dell'inserto avviene automaticamente
all’accensione dell’apparecchio.

® Tenendo I'adattatore grattugia completa-
mente montato leggermente inclinato
verso destra, applicarlo all'ingranaggio.

® Ruotare I'adattatore grattugia in alto fino
allinnesto in posizione.

® Mettere la ciotola o un piatto sotto I'aper-
tura di uscita.

® |Inserire la spina.

® Introdurre gli alimenti da lavorare
nell’apertura di aggiunta.

® |Inserire e mantenere il pestello.

Avvertenza:

Il pestello puod essere inserito in una sola

direzione. Attenzione alla posizione della

parte rotondal!

® Accendere I'apparecchio con il pulsante
Acceso/Spento.

® Con il pestello spingere in basso I'ali-
mento. Non premere troppo.

Dopo il lavoro:

® Spegnere I'apparecchio con il pulsante
Acceso/Spento.

® Staccare la spina.

Estrarre il pestello.

® Rimuovere 'adattatore grattugia.
A tal fine, tenendo premuto il pulsante
di sblocco, ruotare I'adattatore verso
destra e rimuoverlo.

® Smontare I'adattatore grattugia.

® Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Pulizia e cura

1 | Awvertenza importante

L’apparecchio non ha bisogno di manuten-
zione. La pulizia scrupolosa protegge
I'apparecchio da danni e ne conserva
I'efficienza.

A Pericolo di scariche eletiriche

Non immergere mai | apparecchio base
in liquidi ne lavario nella lavastoviglie.
Prima di iniziare /a pulizia staccare

/la spina di rete!

Attenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi.

Possibili danni alle superfici.

Non lavare in lavastoviglie le parti in alluminio
(conpo, coclea e ghiera dell adattatore trita-
carne). Con il tempo possono presentarsi
Innocue alterazioni di colore.

Pulire I'apparecchio

e Estrarre la spina.

® Pulire 'apparecchio con un panno umido.
Se necessario utilizzare un poco di deter-
sivo per stoviglie.

Pulizia degli adattatori

® |avare a mano corpo, coclea e ghiera
dell’adattatore tritacarne.

® Asciugare subito con uno strofinaccio
le parti metalliche e proteggerle dalla
ruggine con un poco di olio alimentare.

e Nella figura M si mostrata una panora-
mica per il lavaggio delle singole parti.
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Rimedio in caso di guasti

Guasto
L’apparecchio si ferma ma non si spegne.

Causa
Apparecchio sovraccarico, ad es. tritacarne
bloccato.
Rimedio
e Disinserire 'apparecchio e attendere
che sia fermo.
® Premere il pulsante d’inversione
per sbloccare il bloccaggio.
e Attendere che l'ingranaggio sia fermo.
® Accendere di nuovo I'apparecchio.

Guasto
L’apparecchio si spegne durante l'uso.

Causa

Apparecchio sovraccarico.

E intervenuta la sicurezza di sovraccarico.

Rimedio

® Spegnere I'apparecchio.

® Staccare la spina.

e Lasciare raffreddare I'apparecchio
per ca. 60 minuti.

® Sollevare I'apparecchio e premere
l'interruttore termico di sicurezza
sul lato inferiore dell’apparecchio
(figura IV, 14).

® |Inserire la spina.

® Accendere di nuovo I'apparecchio.

Ld
1 | Awvertenza importante

Se non si riesce ad eliminare l'inconve-
niente, rivolgersi al servizio assistenza
clienti.

Ricette e consigli

Adattatore tritacarne

Disco forato, fine, 3 mm/3,8 mm:

carne cotta di pollame, maiale, di manzo,
fegato cotto, pesce cotto per minestre; carne
di maiale e di manzo cruda per polpettone;
fegato, carne e lardo crudi per paté di fegato;
carne di maiale per salsiccia a base di carne
affumicata di manzo o di maiale (Mettwurst)
Disco forato, media, 4,8 mm:

carne di maiale e di manzo per paté

e cervellata;
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Disco forato, grosso, 8 mm:
carne di maiale arrostita per zuppa di gulasch;
resti (arrosto, salumi, ...) per sformato di resti

Canederli di pane

Tritacarne tipo CNFW5

Usare il disco forato da 8 mm

300 g pane bianco fresco

40 g burro o margarina

200 ml latte

2 uova

1 cucchiaio di cipolla tritata fine

Prezzemolo, sale

un poco di farina

Tritacarne tipo CNFW6, 7, 8

Usare il disco forato da 4,8 mm

300 g pane bianco fresco

40 g burro o margarina

200 ml latte

2 uova

1 cucchiaio di cipolla tritata fine

Prezzemolo, sale

un poco di farina

Lavorazione degli ingredienti

® Macinare il pane bianco con il tritacarne
(tipo CNFWS5, 6, 7) in ca. 1 minuto
e (tipo CNFWS8) in ca. V2 minuto.

® Aggiungere cipolla tritata fine,
prezzemolo e burro e mescolare.

® Frullare le uova con latte e sale e
incorporare nella massa di pane.

e Fare montare la pasta per alcuni minuti.
Impastare poi ancora una volta.

® Per la formatura dei canederli bagnare
sempre bene le mani con acqua.
Passare i canederli nella farina.

® Mettere i canederli in acqua bollente
e lasciarli cuocere a fuoco lento per ca.
20 minuti. Non portarli ad ebollizione!

Adattatore per salsicce

® Prima della lavorazione ammorbidire
il budello naturale per ca. 10 minuti
in acqua tiepida.

o Non riempire eccessivamente le salsicce,
poiché altrimenti possono scoppiare
durante la cottura o I'arrosto.

® Sipuo utilizzare l'ugello anche senza
budello! Impanare I'impasto per salsiccia
e poi arrostirlo.



Adattatore per kebbe

Ricetta per kebbe farcito

Raviolo:

500 g agnello, tagliato a strisce

500 g bulgur, lavato e scolato

1 cipolla piccola, tritata

® Passare alternativamente agnello
e grano nell’adattatore tritacarne
con disco forato fine.

® Mescolare bene la pasta, incorporare
la cipolla.

® Passare ancora una volta la massa
attraverso I'adattatore tritacarne.

Farcia:

400 g agnello, tagliato a strisce

2 cipolle di media grandezza tritate

1 cucchiaio di olio

1 cucchiaio di farina

2 cucchiaini da te di pimento

Sale e pepe

® Passare I'agnello attraverso nell’adatta-
tore tritacarne con disco forato fine.

® Rosolare le cipolle a colore oro-scuro.

® Aggiungere la carne di agnello e cuocere
bene.

® Aggiungere gli altri ingredienti.

Lasciare stufare il tutto per ca. 1-2 minuti.

® Scolare il grasso superfluo

e Fare raffreddare la farcia.

Preparazione del kebbe:

® Passare I'impasto per il raviolo attraverso
I'adattatore per kebbe.

® Tagliare dal tubo di pasta pezzi della
lunghezza di 7,5 cm.

® Chiudere un’estremita formando
un raviolo.

e |Introdurre nell’apertura un poco di farcia
e chiudere anche I'altra estremita del
raviolo.

® Riscaldare I'olio (ca. 180 °C) e friggere
i ravioli di kebbe per ca. 6 minuti a colore
Oro-scuro.

Adattatore grattugia

Inserto per affettare

per cipolle, erbe aromatiche, mele, carote
Inserto grattugia, grosso

per noci, cioccolato, formaggio, pane/panini
rappresi

Inserto grattugia, fine

per noci, cioccolato, formaggio

Inserto grattugia

per patate, parmigiano

Avvertenze sulla rottamazione
Questo apparecchio & contrassegnato

E conformemente alla Direttiva europea

s 2012/19/CE Rifiuti di apparecchiature

elettriche ed elettroniche (waste

electrical and electronic equipement —

WEEE).

La direttiva prescrive il quadro normativo per

un recupero e riciclaggio degli apparecchi

dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione

presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione comunale.

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-

zioni di garanzia pubblicate dal nostro rappre-
sentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I'apparecchio, € sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia € comun-
que necessario presentare il documento

di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing,
die belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het
apparaat bevat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het
huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in
personeelsruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven

en andere zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten

van pensions, kleine hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.
Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden

en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

Dit apparaat is geschikt voor het fijnmaken en mengen van rauw

en gekookt vlees, spek, gevogelte en vis. De te verwerken levens-
middelen mogen geen harde bestanddelen (bijv. beenderen)
bevatten. Bij gebruik van de door de fabrikant goedgekeurd toe-
behoren zijn andere toepassingen mogelijk.

Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen of substanties
te verwerken.

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebehoren.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de gebruiks-
aanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A\ Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen
te worden gehouden.
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Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het
veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren
hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen voor gebruik binnenshuis.

Gebruik het apparaat uitsluitend indien het aansluitsnoer en het appa-
raat geen beschadigingen vertonen.

Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet
wanneer er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet,
uit elkaar wordt genomen of wordt gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opper-
vlakken.

Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd raakt, moet
om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen door de fabri-
kant, de klantenservice of een andere gekwalificeerde persoon.
Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd
door onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok

Het basisapparaat niet in vloeistof dompelen en niet reinigen

in de afwasautomaat. Geen stoomreiniger gebruiken.

De stekker pas in het stopcontact steken wanneer alle voor-
bereidingen voor het werken met het apparaat zijn uitgevoerd.

Na een stroomstoring gaat het ingeschakelde apparaat weer lopen.
De stekker uit het stopcontact trekken voordat u begint met

de reiniging.

Hulpstukken alleen aanbrengen/verwijderen wanneer de aandrijving
stilstaat en de stekker uit het stopcontact is getrokken.

Nooit hulpstukken op/van het basisapparaat monteren/demonteren.
Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Niet in draaiende onderdelen grijpen.

Niet in de vulschacht grijpen. Tijdens het bijvullen altijd de stopper
gebruiken.

Verwondingsgevaar door het scherpe mes

Niet in de scherpe messen en randen van de rasp- en snij-
inzetstukken grijpen.

Tijdens het gebruik niet in de rasp- en snij-inzetstukken grijpen.
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Attentie!

Nooit de aan/uit-knop en de draairichtingwijzigingsknop tegelijk
indrukken. Wachten tot de aandrijving volledig stilstaat voordat
u de andere knop indrukt. Gevaar van apparaatbeschadiging.

Veiligheidsvoorzieningen
Overbelastingsbeveiliging
(thermo-veiligheidsschakelaar)

Als de motor zichzelf tijdens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Dit kan worden veroorzaakt
doordat men teveel levensmiddelen tegelijk
verwerkt of een blokkade door beenderen.
Wat u moet doen indien een veiligheids-
systeem wordt geactiveerd, zie ,Hulp bij
storingen”.

In één oogopslag
De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
modellen (zie ook het modeloverzicht, afb. [d).

De pagina's met afbeeldingen uitklappen a.u.b.

Afb. X

Vleesmolen

Aandrijving
Vleesmolenhulpstuk
Vultrechter

Kunststof of roestvrij staal *
Stopper

Deksel van stopper
Veiligheidsknop
Handgreep

Opbergvak met inzetstuk
10 Deksel voor opbergvak

11 Controlelampje

12 Draairichtingwijzigingsknop
13 Aan/uit-toets

14 Thermo-veiligheidsschakelaar
15 Kabelvak

Vleesmolenhulpstuk
16 Motorhuis
17 Wormaandrijving met meenemer
18 Mes
19 Ponsschijf
a) grof, gatdiameter 8 mm
b) fijn, gatdiameter 3 mm *
¢) fijn, gatdiameter 3,8 mm *
d) gemiddeld, gatdiameter 4,8 mm *
20 Schroefring

©oOo~NO O, AON=
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Worstvuller-hulpstuk
21 Pijpje

22 Draagring
Kebbe-hulpstuk

23 Vormer

24 Kegelring

Fruitpershulpstuk *

25 Motorhuis

26 Wormaandrijving

27 Zeefinzetstuk
a) fijn
b) grof

28 Zeethouder

29 Afvoertrechter

30 Schroefring

31 Pulppijpje

Rasp-hulpstuk *

32 Motorhuis

33 Stopper

34 Verwisselbaar inzetstuk
a) Snij-inzetstuk
b) Rasp-inzetstuk, grof
c) Rasp-inzetstuk, fijn
d) Rasp-inzetstuk

*

afhankelijk van het model

Beveiliging tegen overbelasting
Om bij overbelasting van de vleesmolen
grotere schade aan uw apparaat te voor-
komen, is de meenemer voorzien van een
inkerving (breekpunt).

Bij overbelasting breekt de meenemer op dit
punt. De meenemer kan echter makkelijk
worden vervangen.

Andere vervangingsonderdelen met in-
gebouwde breekpunten maken geen deel

uit van onze garantieverplichtingen.

Zulke vervangingsonderdelen kunnen worden
gekocht bij de klantenservice (bestelnummer
753348).



Bedienen

A Verwondingsgevaar!

De stekker pas in het stopconltact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het
werken met het apparaat zijjn uifgevoerd.

® Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u ze in gebruik neemt,
zie ,Reiniging en onderhoud”.

Afb. &

® Ponsschijven bewaren in het opbergvak.

® De onderdelen van het worstvuller- en
kebbe-hulpstuk opbergen in de stopper
en deze afsluiten met het deksel.

Vleesmolenhulpstuk monteren

Afb.

® Ponsschijf met de gewenste gatdiameter
uit het opbergvak nemen.

e Wormaandrijving aanbrengen in de
behuizing.

® Mes op de schroef plaatsen.
De klingen moeten in de richting van
de ponsschijf wijzen.

® Ponsschijf met de gewenste gatdiameter
op de schroef plaatsen. De uitsparing
in de ponsschijf moet op de neus van
de behuizing zitten.

® Schroefring met de klok mee vast-
schroeven. Schroefring niet te vast
aandraaien.

® Demontage in omgekeerde volgorde.

Toepassing:

— Malen van rauw en gekookt vlees, spek,
gevogelte en vis.

— Geen beenderen verwerken!

— Tartaar twee keer malen.

Worstvuller-hulpstuk monteren

Opmerking:

Hiervoor worden de onderdelen van het vlees-

molenhulpstuk (zonder ponsschijf en mes)

gebruikt.

Afb. [

® Pijpje (A) en draagring (D) uit de stopper
nemen.

e Wormaandrijving aanbrengen in de
behuizing.

® Pijpje in de schroefring plaatsen.

ni

® Draagring op de schroef plaatsen en
vasthouden. De uitsparing in de draagring
moet op de neus van de behuizing zitten.

® Schroefring met pijpje met de klok mee
vastschroeven. Schroefring niet te vast
aandraaien.

e Demontage in omgekeerde volgorde.

Toepassing:

Voor het vullen van kunst- en natuurdarm

met worstmassa.

Kebbe-hulpstuk monteren

Opmerking:

Hiervoor worden de onderdelen van het vlees-
molenhulpstuk (zonder ponsschijf en mes)
gebruikt.

Afb. @

® Vormer (B) en kegelring (C) uit de stopper
nemen.

e Wormaandrijving aanbrengen in de
behuizing.

® Vormer in de schroefring plaatsen.

® Kegelring op de schroef plaatsen en
vasthouden. De uitsparing in de kegelring
moet op de neus van de behuizing zitten.

® Schroefring met vormer met de klok mee
vastschroeven. Schroefring niet te vast
aandraaien.

e Demontage in omgekeerde volgorde.

Toepassing:

Voor het vormen van deegbuisjes.

Werken met het apparaat

A Verwondingsgevaar

Hulpstuk alleen aanbrengen/verwijderen
wanneer de aandrijving stilstaat en de
stekker uit het stopconltact is getrokken.
Niet in de vulschacht grijpen.

Tijdens het bijvullen altijd de stopper
gebruiken.

Afb. @

® Het apparaat op een vlakke en schone
ondergrond zetten.

® Aansluitsnoer uit het kabelvak nemen
en tot de gewenste lengte uittrekken.

® Het compleet gemonteerde
vleesmolenhulpstuk iets naar rechts
hellend op de aandrijving plaatsen.

39



nl

® Vleesmolenhulpstuk naar boven draaien
tot het vastklikt.

® Schroefring op het vleesmolenhulpstuk
vastdraaien.

® Vultrechter aanbrengen.

® Stopper in de vulopening steken.

e Een kom of bord onder de uitloop-
opening zetten.

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® Apparaat inschakelen met de aan/
uit-knop.

® De gewenste hoeveelheid levensmidde-
len in de vultrechter doen.

® Gebruik voor het aandrukken uitsluitend
de stopper.

Gebruiksaanwijzing:

Als de fijn te maken levensmiddelen klem-

raken in de schroef: De draairichtingwijzigings-

knop indrukken om de blokkade te verhelpen.

1. Apparaat vitschakelen met de aan/
uit-knop.

2. Wachten tot de aandrijving stilstaat.

3. Draairichtingwijzigingsknop kort
indrukken.

4. Wachten tot de aandrijving stilstaat.

5. Apparaat inschakelen met de aan/
uit-knop.

Na gebruik:

® Apparaat uitschakelen met de aan/

uit-knop.

Stekker uit wandcontactdoos nemen.

Stopper uittrekken.

Vultrechter verwijderen.

Vleesmolenhulpstuk verwijderen.

Daartoe met ingedrukte

ontgrendelingsknop het hulpstuk naar

rechts draaien en verwijderen.

® Vleesmolenhulpstuk demonteren.

e Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Fruitpershulpstuk
(bij sommige modellen)

Bessen, tomaten, appels, peren of rozen-
bottels persen tot sap/moes.

De keuze van het zeefinzetstuk bepaalt

het gehalte aan vruchtvlees in het sap.

Geen fruit persen waarvan de pitten ongeveer
even groot zijn als de gatdiameter van het
fruitpershulpstuk (bijv. frambozen).
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A Verwondingsgevaar

Hulpstuk alleen aanbrengen/verwijderen
wanneer de aandrijving stilstaat en de
stekker uit het stopcontact is getrokken.
Niet in de vulschacht grijpen.

Tijdens het bijvullen altijd de stopper
gebruiken.

Alttentie!

Verwerk geen bevroren fruit of groente.

Pitten (kersen, pruimen, abrikozen,...)

verwijderen.

afb. [@

e Wormaandrijving aanbrengen in de
behuizing.

® Zeefinzetstuk in de zeefhouder plaatsen.
Zeefinzetstuk tot aan de aanslag
indrukken.

o Zeefhouder in de schroefring plaatsen.

® Schroefring met zeefhouder met de klok
mee vastschroeven. De uitsparing
in de zeefhouder moet op de neus van
de behuizing zitten.
Schroefring niet te vast aandraaien.

e Pulppijpje in de zeefhouder schroeven.

® Afvoertrechter tegen de zeefhouder
plaatsen en laten vastklikken.

® Het compleet gemonteerde fruitpershulp-
stuk iets naar rechts hellend op de aan-
drijving plaatsen.

e Fruitpershulpstuk naar boven draaien
tot het vastklikt.

® Schroefring op het fruitpershulpstuk vast-
draaien.

® Vultrechter aanbrengen.

® Een geschikte opvangbak onder de sap-
afvoeropening zetten.

o Kom of bord onder de opening van het
pulppijpje zetten.

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® De gewenste hoeveelheid levensmidde-
len in de vultrechter doen.

® Apparaat inschakelen met de aan/
uit-knop.

® |evensmiddelen met de stopper aan-
drukken. Niet te veel druk uitoefenen!
Het zeefinzetstuk kan beschadigd raken.



Gebruiksaanwijzing:

Pulppijpje eerst zover losdraaien dat

de pulp (vaste bestanddelen) nog vochtig
wegstroomt.

Dan het pulppijpje langzaam sluiten

tot het sap en de pulp er in de gewenste
vorm uitkomen.

Na gebruik:

Apparaat uitschakelen met de aan/
uit-knop.

Stekker uit wandcontactdoos nemen.
Stopper uittrekken.

Vultrechter verwijderen.
Fruitpershulpstuk verwijderen.

Daartoe met ingedrukte ontgrendelings-

knop het hulpstuk naar rechts draaien
en verwijderen.

Fruitpershulpstuk demonteren.
Demontage in omgekeerde volgorde.
Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Rasp-hulpstuk

(bij sommige modellen)

Voor het raspen en snijden van kaas, fruit,
groente, noten, amandelen, gedroogde
broodjes en broodstukken, chocolade

en andere harde levensmiddelen.

A Verwondingsgevaar

Hulpstuk alleen aanbrengen/verwijderen
wanneer de aandrijving stilstaat en de
stekker uit het stopcontact is getrokken.
Niet in de scherpe messen en randen
van de rasp- en snij-inzetstukken grijpen.
Niet in de vulschacht grijpen.

Tijdens het bijvullen altijd de stopper
gebruiken.

Afb. [

Gewenste inzetstuk in de behuizing van
het rasphulpstuk plaatsen.

Het inzetstuk wordt automatisch vergren-
deld wanneer het apparaat wordt inge-
schakeld.

Het rasphulpstuk iets naar rechts hellend
op de aandrijving plaatsen.
Rasphulpstuk naar boven draaien

tot het vastklikt.

Een kom of bord onder de uitloop-
opening zetten.

ni

e Stekker in wandcontactdoos doen.
e De te verwerken levensmiddelen

in de vulopening doen.

® Stopper aanbrengen en vasthouden.
Opmerking:

De stopper kan maar in één richting worden
aangebracht. De positie van de ronding in acht
nemen!

® Apparaat inschakelen met de aan/

uit-knop.
Levensmiddelen met de stopper aan-
drukken. Niet te veel druk uitoefenen!

Na gebruik:

Apparaat uitschakelen met de aan/
uit-knop.

Stekker uit wandcontactdoos nemen.
Stopper uittrekken.

Rasphulpstuk verwijderen.

Daartoe met ingedrukte
ontgrendelingsknop het hulpstuk naar
rechts draaien en verwijderen.
Rasphulpstuk demonteren.

Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Reiniging en onderhoud

1 Belangrijke aanwijzing

Het apparaat behoeft geen verzorging.
Grondige reiniging beschermt het apparaat
tegen beschadiging en zorgt ervoor dat het
apparaat goed blijft werken.

A Gevaar van een elektrische schok

Het basisapparaat niet in vioeistof
dompelen en niet reinigen in de afwas
automaat. De stekker uit het stopcontact
trekken voordat u begint met de reinjging!

Alttentie!

Geen schurende reinjgingsmiddelen
gebruiken.

De opperviakken kunnen beschadigd raken.
De aluminium onderdelen (behuizing,
schroef en schroefring van het vieesmolen-
hulpstuk) niet in de afwasautomaat reinigen.
In de loop van de tijd kunnen er onschade-
lijke verkleuringen optreden.
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Apparaat reinigen

® De stekker uit het stopcontact trekken.

® Apparaat afvegen met een vochtige
doek. Indien nodig een beetje afwas-
middel gebruiken.

Hulpstukken reinigen

® Behuizing, schroef en schroefring van
het vleesmolenhulpstuk met de hand
afwassen.

o Metalen onderdelen direct droogwrijven
en met een beetje slaolie beschermen
tegen roest.

e |n afbeelding M vindt u een overzicht
van hoe de onderdelen gereinigd dienen
te worden.

Hulp bij storingen
Storing

Het apparaat blijft stilstaan, maar schakelt
niet uit.

Oorzaak

Het apparaat is overbelast, bijv. de vleeswolf
is geblokkeerd.

Oplossmg
Apparaat uitschakelen en wachten tot het
stilstaat.

® De draairichtingwijzigingsknop indrukken
om de blokkade te verhelpen.

® Wachten tot de aandrijving stilstaat.

® Apparaat weer inschakelen.

Storing
Het apparaat schakelt uit tijdens het gebruik.

Oorzaak

Apparaat overbelast.
Overbelastingsbeveiliging is geactiveerd.

Oplossmg
Apparaat uitschakelen.

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Laat het apparaat ca. 60 minuten
afkoelen.

® Apparaat optillen en de thermo-
veiligheidsschakelaar op de onderzijde
van het apparaat indrukken (afb. I, 14).

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® Apparaat weer inschakelen.
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1 Belangrijke aanwijzing
Neem contact op met de klantenservice

als u de storing niet kunt verhelpen.

Recepten en tips

Vleesmolenhulpstuk

Ponsschijf, fijn, 3 mm/3,8 mm:

gekookt kippen-, varkens- en rundvlees, ge-
kookte lever, gekookte vis voor soep, rauw
varkens- en rundvlees voor gehakt, rauwe
lever, vlees en spek voor leverworst; varkens-
vlees voor metworst

Ponsschijf, gemiddeld, 4,8 mm:

varkens- en rundvlees voor paté en cervelaat-
worst;

Ponsschijf, grof, 8 mm:

gebraden varkensvlees voor goulashsoep,
kliekjes (braadvlees, worst, ...) voor Kkliekjes-
ovenschotel.

Deegballetjes

Vleesmolen type CNFW5

Ponsschijf 8 mm gebruiken

300 g vers wittebrood

40 g boter of margarine

200 ml melk

2 eieren

1 eetlepel fijngehakte ui

Peterselie, zout

een beetje meel

Vieesmolen type CNFW6, 7, 8

Ponsschijf 4,8 mm gebruiken

300 g vers wittebrood

40 g boter of margarine

200 ml melk

2 eieren

1 eetlepel fijngehakte ui

Peterselie, zout

een beetje meel

Verwerken van de ingrediénten

o Wittebrood malen met de vleesmolen
(type CNFW5 6, 7 ca. 1 minuut, type
CNFW8 ca. V2 mlnuut)

e Fijngehakte ui, peterselie en boter toe-
voegen en erdoor mengen.

o Eieren met melk en zout opkloppen
en door de deegmassa mengen.



® Het deeg enkele minuten laten rusten.
Dan nogmaals doorkneden.

® Voor het vormen van de deegballetjes
de handen altijd goed bevochtigen met

water. Deegballetjes door het meel rollen.

® Deegballetjes in kokend water doen
en ca. 20 minuten laten trekken.
Niet aan de kook laten komen!

Worstvuller-hulpstuk

e Natuurdarm voor de verwerking ca.
10 minuten laten inweken in lauw water.
o Worsten niet propvol maken, omdat
ze anders bij het koken of braden kunnen
knappen.
® Men kan de pijpjes ook zonder darm ge-
bruiken! Worstmassa paneren en daarna
braden.

Kebbe-hulpstuk

Recept voor gevulde kebbe

Deegzakje:

500 g lamsvlees, in reepjes gesneden

500 g bulgurtarwe, gewassen en uitgelekt

1 kleine ui, gehakt

® Afwisselend lamsvlees en tarwe door
de fijne ponsschijf van het vleesmolen-
hulpstuk draaien.

® Deeg goed mengen, uien erdoor
mengen.

® Het mengsel nog tweemaal door het
vleesmolenhulpstuk draaien.

Vulling:

400 g lamsvlees, in reepjes gesneden

2 middelgrote uien, gehakt

1 eetlepel olie

1 eetlepel meel

2 theelepels piment

zout en peper

® | amsvlees door de fijne ponsschijf
van het vleesmolenhulpstuk draaien.

® Uien goudbruin bakken.

® | amsvlees erbij doen en gaar braden.

® Overige ingrediénten erbij doen.
Alles ca. 1-2 minuten laten uitdampen.

e® Overtollig vet afgieten.

e Vulling laten afkoelen.

ni

Bereiding van de kebbe:

® Mengsel voor deegzakjes door het
kebbe-hulpstuk draaien.

® Stukken van 7,5 cm afsnijden van
de holle deegstreng.

® Een uiteinde van elk deegzakje dicht-
drukken.

® Een beetje vulling in de opening drukken
en het andere eind van het deegzakje
dichtdrukken.

® Olie verhitten (ca. 180 °C) en de deeg-
zakjes in ca. 6 minuten goudbruin
frituren.

Rasp-hulpstuk

Snij-inzetstuk

voor uien, kool, appels, wortels
Rasp-inzetstuk, grof

voor noten, chocolade, kaas, hard brood/
broodjes

Rasp-inzetstuk, fijn

voor noten, chocolade, kaas
Rasp-inzetstuk

voor aardappels, Parmezaanse kaas

Opmerking betreffende recycling
Dit apparaat is geclassificeerd volgens
de Europese richtlijn 2012/19/EG over

= Oude elekirische en elektronische
apparatuur (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Deze richtlijn vormt voor de gehele EU een

kader voor de terugname en recycling van

oude apparaten.

Voor actuele informatie over de afvoer van het

oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel

of bij uw gemeente.

Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken

op de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Lees denne vejledning ngje igennem far brug for at fa vigtige sikker-
heds- og betjeningshenvisninger til dette apparat.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes

en manglende overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug

af apparatet.

Dette apparat er beregnet til bearbejdning af maengder som er almin-
delige i husholdningen til brug i husholdningen eller til husholdnings-
lignende, ikke-kommercielle anvendelser.

Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug i med-
arbejderkgkkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmaessige

og andre kommercielle virksomheder samt brug pa pensioner,

sma hoteller og andre former for boliger, hvor apparatet betjenes

af gaesterne selv. Apparatet er kun beregnet til at blive brugt til maeng-
der og tider, som er almindelige i en husholdning.

Dette apparat er beregnet til at smahakke og blande rat og kogt kad,
bacon, fjerkrae og fisk. Fadevarerne, der skal bearbejdes, skal vaere
fri for harde bestanddele (f.eks. ben). Bruges de af producenten
tilladte tilbehgrsdele, kan apparatet ogsa bruges til andre ting.

Ma ikke bruges til at bearbejde andre genstande hhv. substanser.
Apparatet ma kun bruges med originalt tilbehgr.

Opbevar venligst brugsvejledningen. Giv brugsvejledningen videre
til en senere ejer.

A Generelle sikkerhedshenvisninger

Risiko for elekirisk sted

Dette apparat ma ikke bruges af barn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for barns
reekkevidde.

Apparater kan bruges af personer med begreensede fysiske, senso-
riske eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis de
overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug af apparatet og har
forstaet de farer, der er forbundet hermed.
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Apparatet er ikke legetoj for barn.

Tilslut og benyt kun apparatet iht. angivelserne pa typeskiltet.

Kun for brug i lukkede rum. Ma kun tages i brug, hvis ledningen

og apparatet er ubeskadigede.

Apparatet skal altid afbrydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn,
for det samles, skilles ad eller renggres.

Ledningen ma ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Huvis tilslutningsledningen til dette apparat er beskadiget, skal den
udskiftes af producenten, dennes kundeservice eller lignende kvali-
ficeret person for at undga fare.

Apparatet ma kun repareres af vor kundeservice.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kvaestelsesfare

Risiko for elektrisk sted

Dyp aldrig motorenheden i veesker og seet den ikke i opvaskemas-
kinen. Der ma ikke benyttes damprensere.

Seet forst netstikket i, nar alle forberedelser til arbejdet med apparatet
er afsluttet.

Efter et stramsvigt starter det taendte apparat igen.

Traek netstikket ud, for rengeringsarbejderne startes.

Forsatser ma kun saettes pa/tages af, nar drevet star stille og
netstikket er trukket ud af stikkontakten. Montér/demontér aldrig
forsatser pa motorenheden.

Kvaestelsesfare som fglge af skarpe knive/roterende drev

Stik ikke fingrene ind i roterende dele.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten. Brug altid stopperen
til at skubbe efter med.

Kveestelsesfare som felge af skarp kniv

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa raspe- og
skaereindsatserne. Stik ikke fingrene ind i raspe- og skeere-
indsatserne under driften.

OBS!

Brug aldrig teend-sluk-tasten og modsatlgb-tasten pa samme tid.
Vent med at betjene den anden taste, til drevet star helt stille.
Apparatet kan blive beskadiget.
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Sikkerhedsudstyr

Overbelastningssikring
(termobeskyttelseskontakt)

Slukker motoren automatisk under brug,
er overbelastningssikringen aktiveret.
Dette kan skyldes, at for store maengder
fadevarer forarbejdes pa samme tid, eller
at ben blokerer.

Veerd at vide hvis sikkerhedssystemet
aktiveres, se ,Hjeelp i tilfelde af fejl".

Overblik

Brugsvejledningen beskriver forskellige
udfarelser, se ogsa modeloversigt,
(billede [4).

Fold billedsiderne ud.

Billede I}

Kadhakker

Drev

Kadhakker-forsats
Pafyldningsskal

Kunststof eller rustfrit stal *
Stopper

Lag til stopper

Sikringstaste

Beeregreb

Opbevaringsrum med indsats
10 LA&g til opbevaringsrum

11 Kontrollampe

12 Modsatlgb-taste

13 Teend-sluk-taste

14 Termobeskyttelseskontakt

15 Kabelopbevaring

Kadhakker-forsats

16 Hus

17 Snekke med medbringer

18 Kniv

19 Hulskive
a) grov, huldiameter 8 mm
b) fin, huldiameter 3 mm *
c) fin, huldiameter 3,8 mm *
d) middel, huldiameter 4,8 mm *

20 Skruering

Palsestopper-forsats

21 Dyse

22 Beerering

Kibbeh-forsats

23 Former

24 Konusring

©oOo~NOO AWON=
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Frugtpresse-forsats *
25 Hus
26 Snekke
27 Siindsats
a) fin
b) grov
28 Siholder
29 Udgangstragt
30 Skruering
31 Kvas-dyse

Raspe-forsats *

32 Hus

33 Stopper

34 Skifte-indsats
a) Skeere-indsats
b) Raspe-indsats, grov
c) Raspe-indsats, fin
d) Rive-indsats

*

Ikke alle modeller

Beskyttelse mod overbelastning
Medbringeren har et hak (fast brudsted), som
modvirker starre skader pa dit apparat, hvis
kedhakkeren overbelastes.

Medbringeren breekker pa dette sted i tilfeelde
af overbelastning. Medbringeren kan dog nemt
udskiftes.

Ellers er reservedele med fast brudsted ikke
bestanddel af vores garantiforpligtelser.
Séadanne reservedele kan kabes hos
kundeservice (best.nr. 753348).

Betjening

A Fare for kvaestelser!

Seet forst netstikket i, nar alle forbere-
delser til arbejdet med apparatet er af-
sluttet.

® Renger apparat og tilbehgr grundigt,
for den tages i brug forste gang,
se ,Rengoring og pleje”.

Billede [

® Gem hulskiver i opbevaringsrummet.

® Gem de enkelte dele til palsestopper- og
kibbeh-forsatsen i stopperen og luk
denne med laget.



Kadhakker-forsats monteres

Billede

® Tag hulskiven med den gnskede
huldiameter ud af opbevaringsrummet.

® Sczet snekken ind i huset.

® Szt kniven pa snekken.
Klingerne skal pege hen mod hulskiven.

® Sezet hulskiven med den gnskede huldia-
meter pa& snekken. Udsparingen pa hul-
skiven skal sidde pa neesen i huset.

® Skru skrueringen op til hgjre.
Speaend ikke skrueringen for meget.

® Det hele demonteres i omvendt
reekkefalge.

Formal:

— Tilbearbejdning af ra og kogt ked, bacon,
fierkree og fisk.

— Ben ma ikke bearbejdes!

— Tartar keres igennem to gange.

Polsestopper-forsats monteres

Bemeerk:

Her bruges delene til kedhakker-forsatsen

(uden hulskive og kniv).

Billede [31

® Tagdysen (A) og beereringen (D) ud af
stopperen.

® Seet snekken ind i huset.

® Seaet dysen ind i skrueringen.

® Saet baereringen pa snekken og hold fast
i den. Udsparingen pa baereringen skal
sidde pa naesen i huset.

® Skru skrueringen med dysen op til hgjre.
Speaend ikke skrueringen for meget.

® Det hele demonteres i omvendt raekke-
folge.

Formal:

Til at fylde kunst- og naturtarm med palse-

masse.

Kibbeh-forsats monteres

Bemeerk:

Her bruges delene til kedhakker-forsatsen

(uden hulskive og kniv).

Billede @

e Tag formeren (B) og konusringen (C)
ud af stopperen.

® Szt snekken ind i huset.

® Szt formeren ind i skrueringen.

® Szt konusringen pa snekken og hold fast
i den. Udsparingen pa konusringen skal
sidde pa nzesen i huset.
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® Skru skrueringen med formeren op fil
hajre. Spaend ikke skrueringen for meget.

® Det hele demonteres i omvendt raekke-
folge.

Formal:

Til at forme sma dejror.

Arbejde med apparatet

A Kvaestelsesfare

Forsatsen ma kun saettes pa/tages af, nar
drevet stdr stille og netstikket er trukket
ud af stikkontakten. Stik ikke fingrene ind
I patyldningsskakten. Brug altid stopperen
til at skubbe ned med.

Billede [d

e Stil apparatet pa en glat og ren kekken-
bordplade.

® Traek netkablet ud af kabelopbevaringen
og traek det ud i den gnskede leengde.

® Szt den komplet monterede kadhakker-
forsats haeldet lidt mod hgjre pa drevet.

e Drej kadhakker-forsatsen opad indtil den
falder i hak.

® Spaend skrueringen fast p& kedhakker-
forsatsen.

® Szt pafyldningsskalen pa.

® Stick stopperen ind i pafyldnings-
abningen.

e Stil en skal eller en tallerken ind under
udgangsabningen.

® Szt netstikket i.

® Taend apparatet med taend-sluk-tasten.

e Kom fodevarerne der skal bearbejdes
i pafyldningsskalen.

® Anvend kun stopperen til at skubbe efter
med.

Anvendelseshenvisning:

Skulle fadevarerne, der skal smahakkes,

seette sig i klemme i snekken: brug modsatlgb-

tasten for at lasne blokeringen.

1. Sluk apparatet med teend-sluk-tasten.

Vent til drevet star stille.

Betjen kort modsatlgb-tasten.

Vent til drevet star stille.

Teaend apparatet med taend-sluk-tasten.

ok
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Efter arbejdet:
® Sluk apparatet med teend-sluk-tasten.
Treek netstikket ud.
Treek stopperen ud.
Tag pafyldningsskalen af.
Tag kedhakker-forsatsen af.
Drej hertil forsatsen mod hgjre og tag den
af, mens sikkerhedstasten trykkes ned.
Demontér kadhakker-forsatsen.
® Rengor alle dele, se ,Rengaring

og pleje“.
Frugtpresse-forsats
(ikke alle modeller)
Presse saft/mos af baerfrugt, tomater, aebler,
peerer eller hyben. Den valgte siindsats
bestemmer maengden af frugtked i saften.
Pres ikke frugt, hvis kernediameter er lige
sa stor som huldiameteren i siindsatsen
pa frugtpresse-forsatsen (f.eks. hindbzer).

A Kvaestelsesfare

Forsatsen ma kun saettes pd/tages af, nar
drevet star stille og netstikket er trukket
ud af stikkontakten. Stik ikke fingrene ind
I pafyldningsskakten. Brug altid stopperen
1l at skubbe efter med.

OBS/
Bearbejd ikke dybfrosset frugt og gront.
Fjern sten (kirsebaer, blommer, abrikoser,...).
Billede €
® Szt snekken ind i huset.
® Saet siindsatsen ind i siholderen.
Tryk siindsatsen ind indtil stop.
® Seet siholderen ind i skrueringen.
® Skru skrueringen med siholderen
op til hgjre. Naesen pa siholderen
skal sidde i udsparingen i huset.
Spaend ikke skrueringen for meget.
® Skru kvas-dysen ind i siholderen.
® Anbring udgangstragten pa siholderen
og fa den til at falde i hak.
® Saet den komplet monterede frugtpresse-
forsats haeldet lidt mod hajre pa drevet.
® Drejfrugtpresse-forsatsen opad indtil den
falder i hak.
® Spaend skrueringen fast pa frugtpresse-
forsatsen.
® Seaet pafyldningsskalen pa.
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Stil en egnet beholder ind under saft-
udgangsabningen.

Stil en skal eller en tallerken ind under
abningen pa kvas-dysen.

Seet netstikket i.

Kom fadevarerne der skal bearbejdes

i pafyldningsskalen.

Teend apparatet med taend-sluk-tasten.
Tryk fadevarerne nedad med stopperen.
Brug ikke for mange kreefter!
Siindsatsen kan beskadiges.

Anvendelseshenvisning:

Lasn farst kvas-dysen sa meget,

at kvasen (faste bestanddele) flyder
endnu fugtigt ud.

Luk s& kvas-dysen langsomt, til saft

og kvas kommer ud i den gnskede form.

Efter arbejdet:

Sluk apparatet med teend-sluk-tasten.
Treek netstikket ud.

Treek stopperen ud.

Tag pafyldningsskalen af.

Tag frugtpresse-forsatsen af.

Drej hertil forsatsen mod hgjre og tag den
af, mens sikkerhedstasten trykkes ned.
Demontér frugtpresse-forsatsen.

Det hele demonteres i omvendt raekke-
falge.

Rengor alle dele, se ,Rengaring

og pleje“.

Raspe-forsats
(ikke alle modeller)

Til at raspe og skeere ost, frugt, grentsager,
nagdder, mandler, tarrede rundstykker og
bradstykker, chokolade og andre harde
fodevarer.

A Kveestelsesfare

Forsatsen ma kun szettes pd/tages af, nar
drevet star stille og netstikket er trukket ud
af stikkontakten.

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive

0g kanter pa raspe- og skaereindsatserne.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.
Brug alfid stopperen fil at skubbe efter
med.



Billede [

® Szt den gnskede indsats ind i huset
pa raspe-forsatsen. Indsatsen lases
automatisk, nar apparatet teendes.

® Scet raspe-forsatsen heeldet lidt mod
hajre pa drevet.

® Drej raspe-forsatsen opad indtil den
falder i hak.

e Stil en skal eller en tallerken ind under
udgangsabningen.

® Szt netstikket i.

o Kom fadevarerne der skal bearbejdes
i pafyldningsabningen.

® Sczet stopperen i og hold fast i den.

Bemaerk:

Stopperen kan kun anvendes i en retning.

Veer opmeerksom pa afrundingens position!

® Taend apparatet med taend-sluk-tasten.

® Tryk fadevarerne nedad med stopperen.
Brug ikke for mange kreefter!

Efter arbejdet:

® Sluk apparatet med teend-sluk-tasten.

® Treek netstikket ud.

® Treek stopperen ud.

® Tag raspe-forsatsen af.

Drej hertil forsatsen mod hajre og tag den

af, mens sikkerhedstasten trykkes ned.

Demontér raspe-forsatsen.

® Renger alle dele, se ,Rengering og pleje”.

Renggaring og pleje

1 Vigtig henvisning

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.
Grundig rengaring beskytter apparatet
mod skader og sikrer en god funktion.

A Risiko for elekitrisk stod

Dyp aldrig motorenheden i vaesker

og seet den ikke | opvaskemaskinen.
Traek netstikket ud, for rengoringsarbej-
derne startes/

OBS/

Benyt ingen skurende rengeringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges. Seet ikke
aluminiumsdelene (hus, snekke og skruering
pd kodhakker-forsatsen) i opvaskemas-
kinen. Med tiden kan uskadelige misfarv-
ninger opsta.
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Renggring af apparat

® Treek netstikket ud.

® Tor apparatet af med en fugtig klud.
Benyt en smule opvaskemiddel efter
behov.

Rengering af forsatser

® Skyl hus, snekke og skruering
pa kedhakker-forsatsen i handen.

® Tor metaldele af med det samme og
beskyt dem mod rust med en smule
spiseolie.

e | billede Ml ses en oversigt over, hvordan
de enkelte dele skal renggares.

Hjeelp i tilfeelde af fejl

Feijl

Apparatet bliver stdende, men slukker ikke.

Arsag

Apparatet er overbelastet, f.eks. fordi

kedhakker blokerer.

Afhjaalpnlng
Sluk for apparatet og vent, til det star
stille.

e Tryk pa modsatleb-tasten for at lasne
blokeringen.

e Vent til drevet star stille.

® Taend for apparatet igen.

Fejl

Apparatet slukker under brug.

Arsag

Apparatet er overbelastet.

Overbelastningssikringen er udlgst.

Afhjeelpning

® Sluk apparatet.

® Traek netstikket ud.

® | ad apparatet afkale i ca. 60 minutter.

e Loft apparatet og tryk pa

termobeskyttelseskontakten pa

undersiden af apparatet (billede I, 14).

Seet netstikket i.

® Taend for apparatet igen.

1 Vigtig henvisning
Kan du ikke afhjeelpe fejlen, bedes

du kontakte kundeservice.
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Opskrifter og tips
Kadhakker-forsats

Hulskive, fin, 3 mm/3,8 mm:

kogt hanse-, svine- og oksekad, kogt lever,
kogt fisk til supper; rat svine- og oksekad
til forloren hare; ra lever, kad og bacon

til leverpglse; svinekead til tepolse
Hulskive, middel, 4,8 mm:

svine- og oksekad til pasteter og cervelat-
polse;

Hulskive, grov, 8 mm:

stegt svinekad til gullaschsuppe; rester
(steg, paleeg, ...) til gratin med rester

Melboller

Kadhakker type CNFW5

Brug hulskive 8 mm

300 g frisk franskbrad

40 g smer eller margarine

200 ml maelk

2a&g

1 spsk finthakkede lag

persille, salt

lidt mel

Kadhakker type CNFW6, 7, 8

Brug hulskive 4,8 mm

300 g frisk franskbrgd

40 g smor eller margarine

200 ml maelk

2 &g

1 spsk finthakkede lag

Persille, salt

Lidt mel

Forarbejdning af ingredienserne

o Mal franskbrad i kedhakkeren (type
CNFWS5, 6, 7) i ca. 1 minut og (type
CNFWS8) i ca. 2 minut.

o Tilsaet de smahakkede lgg, persilie og
smgr og bland det hele.

® Pisk 22g med meelk og salt og bland
det i melbollemassen.

® Lad dejen traekke i nogle minutter.
FElt s& det hele igennem en gang til.

e Fugt altid haenderne godt med vand for
at forme bollerne. Rul bollerne i mel.

e Kom bollerne i kogende vand og lad dem
treekke i ca. 20 minutter.
Lad dem ikke koge op!
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Polsestopper-forsats

® |a=g naturtarmen i lunkent vand i ca.
10 minutter, for den forarbejdes.
® Fyld ikke pglserne alt for meget,
da palserne ellers kan revne, nar
de koges eller steges.
e Dyserne kan ogsa bruges uden tarm!
Panér pglsemassen og steg den herefter.

Kibbeh-forsats

Opskrit til fyldte kibbeh

Kadrulle:

500 g lammekad, skaret i strimler

500 g bulgur, vasket og dryppet af

1 lille log, hakket

o Karlammeked og bulgur pa skift gennem
den fine hulskive pa kedhakker-
forsatsen.

® Bland dejen godt, bland ind loget.

e Kor blandingen endnu to gange gennem
kedhakker-forsatsen.

Fyldning:

400 g lammeked, skaret i strimler

2 mellemstore log, hakket

1 spiseske olie

1 spiseske mel

2 teske allehande

salt og peber

o Kor lammekgdet gennem den fine
hulskive pa kedhakker-forsatsen.

e Steg logene gyldne.

® Tilsaet lammekadet og steg det igennem.

e Tilsaet de gvrige ingredienser.
Lad det hele brune i ca. 1-2 minutter.

® Heeld det overskydende fedt fra.

e Lad fyldningen afkale.

Tllberednlng af kibbeh:
Kom blandingen til kedrullerne gennem
kibbeh-forsatsen.

® Skeer de hule kedslanger i stykker
af 7,5 cm.

e Tryk den ene ende pa en sadan kedrulle

sammen.

Tryk en smule fyldning ind i abningen

og tryk s& ogsa den anden ende pa

kgdrullen sammen.

Opvarm olie (ca. 180 °C) og frittér

kadrullerne i ca. 6 minutter, til de far

en gylden farve.



Raspe-forsats

Skeere-indsats

til log, kal, ebler, guleradder
Raspe-indsats, grov

til nedder, chokolade, ost, hardt brad/
rundstykker

Raspe-indsats, fin

til nedder, chokolade, ost
Rive-indsats

til kartofler, parmesanost

Henvisninger til bortskaffelse

Dette apparat er meerket iht. bestem-
ﬁ melserne i det europaeiske direktiv
mmm 2012/19/EF om affald af elektrisk

og elektronisk udstyr (waste electrical

and electronic equipment - WEEE).
Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur
og brug af gammelt elektrisk og elekironisk
udstyr, der geelder i hele EU-omréadet.
Oplysning om geeldende bortskaffelsesmade
fas hos din faghandel eller dine kommunale
myndigheder.

Garantibetingelser

Pa dette apparat yder BOSCH 1 ars garanti.
Kabsnota skal altid vedlaegges ved indsen-
delse til reparation, hvis denne gnskes udfert
pa garanti. Medfglger kebsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfart mod beregning.
Indsendelse til reparation.

Skulle Deres BOSCH apparat ga i stykker,
kan indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tlf. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 maneders garanti.
De kan naturligvis ogsa indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

FAEndringer forbeholdes.
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For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne veiledningen far bruk, for & fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til anvisningene for riktig bruk

av apparatet, utelukker det produsentens ansvar for skader som
oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeiding av vanlige mengder

for husholdningen eller for husholdningspreget, ikke industrielt bruk.
Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk i medarbeiderkjokken
i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre produksjonsbedrifter,
sasom bruk av gjester i pensjonater, sma hoteller eller lignende
oppholdsenheter. Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og innen vanlige bearbeidelsestider.

Dette apparatet er egnet for kutting og blanding av ra og kokt kjatt,
flesk, fjaerkre og fisk. Matvarene som skal bearbeides ma veere fri for
harde bestanddeler (f.eks. knoker). Ved bruk av tilbehgrsdeler som er
godkjent av produsenten, er det ogsa mulig med andre anvendelser.
Det ma ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv.
substanser.

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehar.

Bruksveiledningen ma oppbevares. Dersom apparatet gis videre

til andre, ma bruksveiledningen leveres med.

A\ Generelle sikkerhetshenvisninger

Fare for stramstot!

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og tilkoplingsledningen ma holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer med redusert fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de er under
oppsyn eller dersom de har fatt oppleering i en sikker bruk av apparatet
og det kan sikres at de har forstatt farene som kan resultere av dette.
Barn ma ikke fa leke med apparatet.
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Apparatet ma kun tilkoples og brukes i henhold til angivelsene

pa typeskiltet. Kun for bruk i lukkede rom. Det ma kun benyttes

nar ledningen og apparatet ikke viser tegn pa skade.

Apparatet ma alltid skilles fra stramnettet nar det ikke kan overvakes
og nar det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjores.

Ikke trekk ledningen over skarpe kanter eller varme flater.

Dersom tilkoplingsledningen pa dette apparatet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten, dens kundeservice eller av en lignende
kvalifisert person for & unnga fare.

Reparasjoner pa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade
Fare for stramstot!
Basismaskinen ma aldri dyppes ned i veesker og ikke rengjores
i oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser.
Stopselet ma farst stikkes inn nar alle forberedelsene til arbeidet
med apparatet er avsluttet.
Etter et strambrudd starter apparatet igjen dersom det er innkoplet.
For begynnelse av rengjagringsarbeider, ma stapselet trekkes ut.
Forsatser ma kun settes pa/tas av nar drevet star stille og stapselet
er trukket ut. Forsatser ma aldri monteres/demonteres pa basis-
maskinen.
Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!
Ikke ta pa roterende deler. lkke grip ned i pafyllingssjakten.
For & skyve ned skal det alltid brukes stoteren.
Fare for skade pa grunn av skarp kniv
Ikke grip i de skarpe knivene og kantene pa raspe- og skjeereinnsat-
%ene. Ikke ta pa raspe- og skjeereinnsatsene under driften.

bs!
Bruk aldri pa-/av-tasten og reverstasten samtidig.
For betjening av de andre tastene, ma du vente til drevet er fullstendig
stoppet. Fare for skade pa apparatet.
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Sikkerhetsinnretninger

Sikring mot overbelastning (termovern bryter)
Slas motoren av under bruk av seg selv,

er overbelastningsvernet aktivert.

Mulige arsaker kan veere en samtidig bearbei-
delse av for store mengder matvarer eller

en blokkering pa grunn av knoker.

Hvordan du gar fram dersom et av sikker-
hetssystemene er aktivert, se “Hjelp ved feil”".

En oversikt

Bruksanvisningen beskriver forskjellige
utfgrelser (se ogsa modelloversikt, bilde [d).
Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde A

Kjattkvern

Drev

Kjattkvernforsats

Matebrett

Kunststoff eller rustfritt stal *
Stoter

Lokk for stater

Sikringstast

Baerehandtak
Oppbevaringsrom med innsats
10 Lokk for oppbevaringsrom

11 Kontrollys

12 Reverstast

13 Pé-/av-tast

14 Termovern bryter

15 Kabeloppbevaring

Kjattkvernforsats

16 Kasse

17 Snekke med medbringer

18 Kniv

19 Hullskive
a) grov, hulldiameter 8 mm
b) fin, hulldiameter 3 mm *
c) fin, hulldiameter 3,8 mm *
d) middels, hulldiameter 4,8 mm *

20 Skruering

Forsats for pglsestopperen

21 Dyse

22 Beerering

Forsats for “kebbe”

23 Former

24 Konusring

©oo~NOO AON=
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Fruktpresseforsats *
25 Kasse
26 Snekke
27 Silinnsats
a) fin
b) grov
28 Silholder
29 Utlgpstrakt
30 Skruering
31 Dyse for fruktrester

Raspe-forsats *

32 Kasse

33 Stoter

34 Vekselinnsats
a) Skjeere-innsats
b) Raspe-innsats, grov
c) Raspe-innsats, fin
d) Rive-innsats

*

alt etter modell

Beskyttelse mot overbelastning
For & forhindre at det oppstar starre skader pa
apparatet ved overbelastning av kjattkvernen,
er medbringeren utstyrt med et innsnitt
(fastlagt bruddsted).

Ved overbelastning bryter medbringeren ved
dette stedet. Medbringeren kan imidlertid lett
skiftes ut.

Ellers er reservedeler med fastlagt bruddsted
ikke tatt med i vare garantiforpliktelser.

Slike reservedeler kan kjopes hos
kundeservice (Best.-nr. 753348).

Betjening

A Fare for skade/

Stopselet ma forst stikkes inn nar alle
forberedelsene til arbeidet med apparatet
er avsluttet.

® Apparatet og tilbehgret ma rengjares
grundig for forste gangs bruk,
se “Rengjering og pleie”.

Bilde &

o Hullskivene kan oppbevares i opp-
bevaringsrommet.

® Oppbevar de enkelte delene av forsatsen
for palsestopperen og for “kebbe”
i stateren og lukk den med lokket.



Montering av kjottkvernforsatsen

Bilde

® Ta ut en hullskive med gnskede
hulldiameter fra oppbevaringsrommet.

® Sett snekken inn i kassen.

e Sett kniven oppa snekken.
Klingene ma peke mot hullskiven.

® Sett hullskiven med det gnskede hulldia-
meteren oppa snekken. Kjerven pa hull-
skiven ma sitte pa “nesen” til kassen.

e Skru pa skrueringen i klokkens retning.
Ikke skru skrueringen for fast pa.

o Demonteringen skjer i motsatt rekkefolge.

Brukes till:

— Bearbeiding av ratt og kokt kjett, flesk,
fjaerkre og fisk.

— Knoker ma ikke bearbeides!

— Biff tartar ma males to ganger.

Montering av forsatsen for pglse-

stopperen

Henvisning:

Det brukes delene av kjattkvernforsatsen

(uten hullskive og kniv).

Bilde [

® Tautdysen (A) og baereringen (D)
av steteren.

e Sett snekken inn i kassen.

e Sett dysen inn i skrueringen.

® Sett baereringen oppa snekken og hold
den fast. Kjerven pa bzereringen ma sitte
pa "nesen” til kassen.

e Skru pa skrueringen med dysen
i klokkens retning.
Ikke skru skrueringen for fast pa.

® Demonteringen skjer i motsatt rekke-
falge.

Brukes till:

Pafylling av kunst- og naturtarm med

polsedeig.

Montering av forsatsen for “kebbe”

Henvisning:

Det brukes delene av kjottkvernforsatsen

(uten hullskive og kniv).

Bilde @

e Ta ut formeren (B) og konusringen (C)
av stateren.

® Sett snekken inn i kassen.

e Sett formeren inn i skrueringen.

no

e Sett konusringen oppa snekken og hold
den fast. Kjerven pa konusringen ma sitte
pa “nesen” il kassen.

® Skru skrueringen med formeren
pé i klokkens retning.

Ikke skru skrueringen for fast pa.

o Demonteringen skjer i motsatt rekkefalge.

Brukes till:

Forming av deigror.

Arbeid med apparatet

A Fare for skade

Forsatsen ma kun settes pa/tas av nar
drevet stdr stille og stopselet er trukket ut.
Ikke grip ned i pafyllingssjakten.

For d skyve ned skal det alltid brukes
Stoteren.

Bilde [@

e Sett apparatet pa en glatt og ren arbeids-
benk.

® Ta ut stramkabelen av kabeloppbevarin-
gen og trekk den ut i den gnskede
lengden.

e Sett den komplett monterte kjottkvern-
forsatsen oppa drevet ved & dreie den
litt mot hayre.

e Drei kjottkvernforsatsen oppover inntil
den smekker i.

e Skru fast skrueringen pa kjgttkvernfor-
satsen.

® Sett pa matebrettet.

e Sett stateren inn i pafyllingsapningen.

e Still en skal eller tallerken under
utlepsapningen.

e Stikk inn stopselet.

® Sla pa apparatet med pa-/av-tasten.

e Fyll matvarene som skal bearbeides
pa matebrettet.

® For a skyve ned, brukes kun stgteren.

Henvisning for bruk:

Dersom matvarene som skal kuttes skulle

klemme seg fast i snekken: bruk reverstasten

for & lgsne blokkeringen.

1. Sla av apparatet med pa-/av-tasten.

Vent til drevet star stille.

Betjen reverstasten i kort tid.

Vent til drevet star stille.

Sla pa apparatet med pa-/av-tasten.

ok
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Etter arbeidet:

® Sla av apparatet med pa-/av-tasten.

Trekk ut stopselet.

Trekk ut stateren.

Ta av matebrettet.

Ta av kjgttkvernforsatsen.

Hold hertil utlasningsknappen trykket og

drei forsatsen mot hgyre og ta den av.

Demontér kjattkvernforsatsen.

® Rengjor alle delene, se “Rengjgring og
pleie”.

Fruktpresseforsats

(ved noen modeller)

Pressing av beerfrukt, tomater, epler, paerer
eller nyper til saft/mos. Valg av silinnsats
avgjer mengden av frukikjott i saften.

Ikke press frukt som har en diameter pa
kjernen som er lik hulldiameteren i silinnsatsen
pa fruktpresseforsatsen (f.eks. bringebzer).

A Fare for skade

Forsatsen ma kun settes pa/tas av nar
drevet stdr stille og stopselet er trukket ut.
Ikke grip ned i pafyllingssjakten.

For a skyve ned skal det alltid brukes
stoteren.

Obs!

Bearbeid ikke frosne frukt eller gronnsaker.

Fjern steiner (kirsebaer, plommer,

aprikoser,...).

Bilde €

® Sett snekken inn i kassen.

® Sett silinnsatsen inn i silholderen.
Trykk silinnsatsen ned inntil anslag.

e Sett silholderen inn i skrueringen.

® Skru skrueringen med silholderen
pa i klokkens retning. “Nesen” pa silhol-
deren ma sitte i kjerven pa kassen.
Ikke skru skrueringen for fast pa.

® Skru dysen for fruktrester inn i silhol-
deren.

e Sett utlopstrakten pa silholderen
og la den smekke i.

® Sett den komplett monterte fruktpresse-
forsatsen oppa drevet ved & dreie den
litt mot hayre.

e Drei fruktpresseforsatsen oppover inntil
den smekker i.
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e Skru skrueringen fast pa fruktpresse-
forsatsen.

® Sett pad matebrettet.

e Still en egnet beholder under
utlepsapningen for saften.

o Still en skal eller tallerken under &pningen
for dysen for fruktrester.

e Stikk inn stopselet.

o Fyll matvarene som skal bearbeides
pa matebrettet.

® Sl pa apparatet med pa-/av-tasten.

® Trykk matvarene ned med stoteren.
Ikke bruk for mye kraft nar du trykker!
Silinnsatsen kan ta skade.

Henvisning for bruk:

— Lasn dysen for fruktrester forst s& mye
at fruktrestene (faste bestanddeler)
renner ut mens de enna er fuktige.

— Lukk deretter dysen for fruktrester
langsomt inntil saften og fruktrestene
renner ut i gnsket form.

Etter arbeidet:

e Sla av apparatet med pa-/av-tasten.

Trekk ut stopselet.

Trekk ut stoteren.

Ta av matebrettet.

Ta av fruktpresseforsatsen.

Hold hertil utlasningsknappen trykket

og drei forsatsen mot hgyre og ta den av.

o Demontér fruktpresseforsatsen.
Demonteringen skjer i motsatt rekkefalge.

® Rengjor alle delene, se “Rengjoring
og pleie”.

Raspe-forsats

(ved noen modeller)

For rasping og skjaering av ost, frukt, grenn-

saker, ngtter, mandler, torkete rundstykker

og stykker av brgd, sjokolade og andre harde
matvarer.

A Fare for skade

Forsatsen ma kun settes pa/tas av nar
drevet star stille og stopselet er trukket ut.
lkke grip i de skarpe knivene og kantene
pd raspe- og skjzereinnsatsene.

lkke grip ned i pafyllingssjakten.

For a skyve ned skal det alltid brukes
stoteren.



Bilde [

® Settgnsket innsats inn i kassen for raspe-
forsatsen.
Fastlasing av innsatsen skjer automatisk
nar apparatet blir slatt pa.

e Sett raspe-forsatsen oppa drevet ved
a dreie den lett mot hgyre.

® Drei raspe-forsatsen oppover inntil
den smekker i.

e Still en skél eller tallerken under
utlepsapningen.

e Stikk inn stapselet.

e Fyll matvarene som skal bearbeides
i pafyllingsapningen.

® Sett inn stateren og hold den fast.

Henvisning:

Stateren kan kun settes inn i en retning.

Ta hensyn til stillingen av rundingen!

® Sla pa apparatet med pa-/av-tasten.

® Trykk matvarene ned med stateren.
Ikke bruk for mye kraft nar du trykker!

Etter arbeidet:

e Sla av apparatet med pa-/av-tasten.

® Trekk ut stgpselet.

® Trekk ut stoteren.

® Ta av raspe-forsatsen.

Hold hertil utlesningsknappen trykket og

drei forsatsen mot hoyre og ta den av.

Demontér raspe-forsatsen.

® Rengjor alle delene, se “Rengjering
og pleie”.

Rengjoring og pleie

1 | vikiig henvisning

Apparatet er vedlikeholdsfritt.

Grundig rengjering beskytter apparatet
mot skader og bevarer funksjonsdyktig-
heten.

A Fare for stromstot!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned

I/ vaesker og ikke rengjores i oppvask-
maskin. For begynnelse av rengjorings-
arbeider, ma stopselet trekkes ut!

Obs/

Ikke bruk skurende rengjoringsmidler.
Overflatene kan bli skadet.

no

Aluminiumadelene (kasse, snekke og skrue-
ring pa kjottkvernforsatsen) ma ikke rengjo-
res | oppvaskmaskin. Med tiden kan det
oppstd harmlose misfarginger.

Rengjering av apparatet
® Trekk ut stapselet.

® Tork av apparatet med en fuktig klut.
Om ngdvendig bruk litt oppvaskmiddel.

Rengjaring av forsatsene

® Kassen, snekken og skrueringen pa
kjottkvernforsatsen ma skylles for hand.

® Tork metalldelene straks godt og beskytt
dem mot rust med litt matolje.

e Pa bildet M finner du en oversikt over
hvordan de enkelte delene blir rengjort.

Hjelp ved feil
Feil
Apparatet blir stdende stille, men slas ikke av.

Arsak

Apparatet er overbelastet, f.eks. blokkerer
kjgttkvernen.

Utbedring

® Sla av apparatet og vent til det star stille.

e Trykk reverstasten, for a lgsne blokke-
ringen.

® Vent til drevet star stille.

e Sla apparatet pa igjen.

Feil

Apparatet slas av under bruken.

Arsak

Apparatet er overbelastet.
Sikringen for overbelastning er utlast.

Utbedring

® Sla av apparatet.

® Trekk ut stopselet.

® |a apparatet kjole av i ca. 60 minutter.
e | oft opp apparatet og trykk termovern
bryteren pa undersiden av apparatet
(bilde Iy, 14).

Stikk inn stapselet.

e Sla apparatet pa igjen.

1 | Viktig henvisning
Dersom du ikke kan utbedre feilen, bar

du henvende deg til kundeservice.
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Oppskrifter og tips
Kjottkvernforsats

Hullskive, fin, 3 mm/3,8 mm:

kokt hanse-, svine-, oksekjott, kokt lever,
kokt fisk for supper, ratt svine- og oksekjatt
for kjettpudding, ra lever, kjott og flesk for
leverpostei; svinekjott for medisterpglse
Hullskive, middels, 4,8 mm:

svine- og oksekjgtt for postei og servelat-
polse

Hullskive, grov, 8 mm:

stekt svinekjgtt for gulasj suppe; rester
(av stek, palse, ...) for restegrateng

Kumle av bregdsmuler

Kjattkvern type CNFW5

Bruk hullskive 8 mm

300 g ferskt franskbrad

40 g smaer eller margarin

200 ml melk

2 egg

1 ss finhakket lok

persille, salt

litt mel

Kjattkvern type CNFWG, 7, 8

Bruk hullskive 4,8 mm

300 g ferskt franskbrad

40 g smor eller margarin

200 ml melk

2 egg

1 ss finhakket lok

persille, salt

litt mel

Bearbeiding av ingrediensene

o Mal franskbrad med kjottkvernen
(type CNFWS5, 6, 7) i ca. 1 minutt og
(type CNFWS8) i ca. /2 minutt.

e Tilsett finhakket gk, persille og smer
og bland sammen.

® Visp egg med melk og salt og bland dette

inn i bradmassen.

e Ladeigen sta og trekke i noen minutter.
Elt deretter en gang til.

® For a forme kumlene fukte hendene alltid

godt med vann. Vend kumlene i mel.

® Legg kumlene i kokende vann og la dem
trekke i ca. 20 minutter. lkke la dem koke

opp!
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Forsats for pglsestopperen

® La naturtarmen myke seg opp i lunkent
vann i ca. 10 minutter for bearbeidelsen.

o |kke fyll palsene for mye, da de ellers kan
sprekke under koking eller steking.

® Du kan ogsa bruke dysene uten tarm!
Panér polsedeigen og stek den deretter.

Forsats for “kebbe”

Oppskrift for fylt “kebbe”.

Deigpute:

500 g lammekijott, skaret i striper

500 g bulgur hvete, vasket og avdryppet

1 liten lgk, hakket

® Kjor avvekslende lammekjgtt og hvete
igijennom den fine hullskiven pé kjatt-
kvernforsatsen.

e Bland deigen godt, bland i lgken.

o Kjor blandingen to ganger til igjennom
kjottkvernforsatsen.

Fylling:

400 g lammekijott, skaret i striper

2 middels store gk, hakket

1 spiseskje olje

1 spiseskje mel

2 teskjeer piment

salt og pepper

o Kjor lammekjottet igiennom den fine
hullskiven pa kjattkvernforsatsen.

e Stek lgken gulbrun.

e Tilsett lammekjgtt og gjennomstek det.

® Tilsett de andre ingrediensene.
La alt koke litt i ca. 1-2 minutter.

o Hell av overfladig fett.

e La fyllingen kjole av.

Tilberedning av “kebbe”:

e Mal blandingen for deigputene igjennom
forsatsen for “kebbe”.

® Skjeer av hhv. 7,5 cm lange stykker
av den hule deigrullen.

® Trykk sammen en ende pa en slik
deigpute.

e Trykk litt fyllmasse igjennom apningen
og trykk sammen ogsa den andre enden
pa deigputen.

e Varm opp oljen (ca. 180 °C) og frityrstek
sa deigputene i ca. 6 minutter til de er gul-
brune.



Raspe-forsats

Skjeere-innsats

for lgk, kal, eple, gulrot

Raspe-innsats, grov

for ngtter, sjokolade, ost, hardt brgd/rund-
stykker

Raspe-innsats, fin

for ngtter, sjokolade, ost

Rive-innsats

for poteter, parmesanost

Henvisning om avskaffing
Dette apparatet tilsvarer det europeiske
direktivet 2012/19/EF som kjenneteg-

m=mm Ner gamle elekiro- og elekironikk appa-

rater (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Dette direktivet angir rammen for returnering
0g gjenvinning av de gamle apparatene som
er gyldig for hele EU.
Tips om aktuelle mater & skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen
eller hos kommunen.

Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garantibetingel-
ser som er oppgitt av var representant i det
respektive land. Detaljer om disse garanti-
betingelsene far du ved & henvende deg til
elekirohandelen der du har kjopt apparatet.
Ved krav i forbindelse med garantiytelser,

er det i alle fall nedvendig a legge fram
kvittering for kjgpet av apparatet.

Endringer forbeholdes.

no
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For din sdkerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning fér att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat anvands.

Om anvisningar for riktig anvandning av apparaten ignoreras, ute-
slutar det tillverkarens ansvar fér skador som resulterar av detta.
Denna apparat ar avsedd att bearbeta sadana mangder som &ar nor-
mala i ett hushall och fér anvanding i hushallet eller fér hushallslik-
nande, icke-kommersiella anvandningar.

Hushallsliknande anvandningar omfattar t.ex. anvandning i personal-
kok i affarer, pa kontor, jordbruksrorelser eller andra kommersiella
verksamheter, samt att nyttjas av gaster pa pensionat, sma hotell
och liknande boendeinrattningar. Anvand apparaten endast for att
bearbeta sadana mangder som ar normala i ett hushall.

Detsamma galler bearbetningstiderna.

Denna apparat ar lamplig for att finférdela och blanda ratt och kokt
kott, flask, fagel och fisk. Det livsmedel som ska bearbetas far inte
innehalla harda bestandsdelar (t.ex. ben). | kombination med andra av
tillverkaren tillatna tillbehérsdelar ar fler anvandningsomraden méjliga.
Far ej anvandas for att bearbeta andra féremal resp substanser.
Apparaten far endast anvéndas tillsammans med originaltillbehor.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen f6lja med apparaten
vid ett eventuellt agarbyte.

A Allmanna sé@kerhetsanvisningar

Risk fOr elektriska st6tar

Denna apparat far inte anvandas av barn.

Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.

Apparater kan anvéndas av personer med férminskad fysisk, senso-
risk eller mental férmaga eller avsaknad av erfarenhet och kunskap,
om de star under uppsikt eller undervisats i hur apparaten anvands
pa sakert satt och darmed forstatt de faror som kan uppsta i samband
med anvandandet av apparaten.

Barn far ej leka med apparaten.

60



sV

Apparaten far endast anslutas och anvandas enligt angivelserna
pa typskylten. Endast fér anvandning i slutna rum.

Far endast anvandas nar apparaten och anslutningskabeln inte upp-
visar nagra skador. Stickkontakten maste alltid vara utdragen ur
vagguttaget nér apparaten lamnas utan uppsikt och innan den ska
monteras, tas iséar eller rengoéras.

Lat inte anslutningskabeln ligga éver vassa kanter eller heta ytor.
Om anslutningskabeln skulle skadas far den endast bytas ut av till-
verkaren, dennes kundtjanst eller liknande kvalificerad person,

fér att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjéanst.

A\ Sékerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk fér skada

Risk fér elektriska stotar

Doppa aldrig motordelen i vatskor och rengér den inte i diskmaskin.
Anvand ingen angrengobrare.

Satt forst stickkontakten i vagguttaget nar alla férberedelser for att
kunna arbeta med apparaten ar klara.

Efter ett strémavbrott fortsétter apparaten arbeta om den ar paslagen.
Dra alltid ut stickkontakten ur vagguttaget fére rengdéring.

Tillsatser far endast séttas fast/lossas nar drivuttaget star stilla

och stickkontakten ar utdragen ur vagguttaget.

Tillsatser far aldrig monteras/demonteras pa motordelen.

Risk fér skada pga vassa knivar/roterande drivuttag

Stoppa aldrig ned handen i roterarande delar!

Stick inte ned fingrarna i matarréret. Anvand alltid pamataren

for att mata ner.

Risk for skada pga vass kniv!

Ta aldrig i de vassa klingorna och kanterna pa skar-, riv- och
strimmelinsatserna. Ta inte i skér-, riv- och strimmelinsatserna

nar apparaten ar igang.

Var forsiktig! .

Anvand aldrig TILL/FRAN-knappen och backningsknappen samtidigt.
Vanta tills drivuttaget star helt stilla innan du trycker nasta knapp.
Risk for skador pa apparaten.
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Sékerhetssystem
Overbelastningsskyddet
(thermoskyddsbrytare)

Om motorn stdngs av under anvandning inne-
bar det att verbelastningsskyddet aktiverats.
Mdjliga orsaker kan vara att du férséker bear-
beta fér stora mangder livsmedel samtidigt
eller att ben fastnat och blockerar.

Se "Rad vid fel”’ om hur du ska géra nar nagot
av sdkerhetssystemen aktiveras.

Oversiktsbilden
Bruksanvisningen beskriver olika utférande,
se dven modell6versikt (bild [d).
Vik ut bildsidorna.

Bild I

Kéttkvarn

Drivuttag
Kéttkvarnstillsats
Matarbord

Rostfri eller av plast *
Pamatare

Lock till pAmataren
Lasknapp

Barhandtag
Férvaringsfack med insats
10 Lock till férvaringsfack

11 Kontrollampa

12 Backningsknapp

13 TILL/FRAN-knapp

14 Thermoskyddsbrytare

15 Kabelf6rvaring

Kéttkvarnstillsats

16 Hus

17 Vals med medbringare

18 Kniv

19 Halskiva
a) grov, haldiameter 8 mm
b) fin, haldiameter 3 mm *
c) fin, haldiameter 3,8 mm *
d) medel, haldiameter 4,8 mm *

20 Lasring

Korvstoppningstillsats

21 Munstycke

22 Barring

Kebbetillsats

23 Formare

24 Konusring

©oOo~NO O, APON=
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Passertillsats *
25 Hus
26 Vals
27 Silinsats
a) fin
b) grov
28 Silhallare
29 Avfallstratt
30 Lasring
31 Avfallsmunstycke
Riv-/strimmeltillsats *
32 Hus
33 Pamatare
34 Utbytbar insats
a) Skérinsats
b) Riv- och strimmelinsats, grov
¢) Riv- och strimmelinsats, fin
d) Rivinsats

*

Beroende pa modell

Overbelastningsskydd

For att forhindra stérre skador pa din apparat
vid dverbelastningen av kéttkvarnen &r med-
bringaren férsedd med en skara (6verbelast-
ningsskydd). Vid éverbelastning bryts med-
bringaren pa detta stélle. Det &r dock latt att
byta ut medbringaren.

| Bvrigt ingar inte reservdelar med éverbelast-
ningsskydd i vara garantidtaganden.

Séadana reservdelar finns att kdpa hos
kundtjanst (Best.-Nr. 753348).

Anvandning

A Risk for skada/

Sétt forst stickkontakten i vdgguttaget nér
alla forberedelser for att kunna arbeta med
apparaten ar klara.

® Rengor apparaten och tillbehéret
grundligt fére férsta anvandningen,
se "Rengoring och skotsel”.

Bild &

® Forvara halskivorna i férvaringsfacket.

® Fodrvara enskilda delar till korvstopp-
nings- och kebbetillsatsen i pamataren
och stdng den med locket.



Montera kottkvarnstillsatsen

Bild

® Ta ut halskiva med énskad haldiameter
ur férvaringsfacket.

® Séttin valsen i huset.

e Satt kniven pa valsen. Klingorna maste
vara riktade mot halskivan.

e Satt halskivan med den dnskade
haldiametern péa valsen. Det lilla urtaget
pa halskivan méste sitta i kilen pa huset.

e Skruva fast lIasringen medurs.

Dra inte at lasringen for hart.

o Kottkvarnen tas isér i omvand ordning.

Anvandningsomrade:

— Bearbetning av ratt och kokt kétt, flask,
fagel och fisk.

— Ben far inte bearbetas!

— Kaétt till rabiff kéres tva ganger.

Montera korvstoppningstillsatsen

Obs!

Anvénd samma delar som hor till kéttkvarns-

tillsatsen (utan halskivan och kniven).

Bild [3]

® Ta ut munstycket (A) och barringen (D)
ur pamataren.

e Sattin valsen i huset.

e Satt in munstycket i lasringen.

® Sétt barringen pé valsen och hall fast
den. Det lilla urtaget pa barringen maste
sitta i kilen pa huset.

e Skruva fast lasringen med munstycket
medurs. Dra inte at Iasringen for hart.

o Kottkvarnen tas isér i omvand ordning.

Anvandningsomrade:

For att fylla konst- och naturtarm med korv-

massa.

Montera kebbetillsatsen

Obs!

Anvand samma delar som hor till kéttkvarns-

tillsatsen (utan halskivan och kniven).

Bild 3

® Ta ut formaren (B) och konusringen (C)
ur pamataren.

® Séttin valsen i huset.

e Sattin formaren i Iasringen.

® Sétt konusringen pa valsen och hall fast
den. Det lilla urtaget pa konusringen
maste sitta i kilen pa huset.

sV

e Skruva fast lasringen med formaren
medurs. Dra inte at Iasringen for hart.

o Kottkvarnen tas isér i omvand ordning.

Anvandningsomrade:

For att forma degror.

Arbeta med apparaten

A Risk for skada

Tillsatsen far endast séttas fast/lossas nar
drivuttaget star stilla och stickkontakten &r
utdragen ur vdgguttaget.

Stick inte ned fingrarna i matarréret.
Anvénd alltid pamataren for att mata ner.

Bild @
e Still apparaten pa en plan, ren koksbank.
e Ta ut natkabeln ur kabelférvaringen och
dra ut den till nskad langd.
® |uta den komplett ihopmonterade kott-
kvarnstillsatsen latt at héger och sétt
in den i drivuttaget.
Vrid koéttkvarnstillsatsen uppat tills den
snapper fast.
Dra at lasringen pa kéttkvarnstillsatsen.
Séatt pa matarbordet.
Séatt pAmataren i pafylinadséppningen.
Stall en skal eller en tallrik under
kéttkvarnens éppning.
Satt stickkontakten i vagguttaget.
Starta apparaten med TILL/FRAN-
knappen.
® | Agg livsmedlen som ska bearbetas
pa matarbordet.
® Anvand uteslutande pamataren for att
mata ner.
Observera:
Om livsmedlen som ska finférdelas fastnar
i valsen: anvand backningsknappen for att
lossa livsmedlet.
1. Stang av apparaten med TILL/FRAN-
knappen.
Vanta tills drivuttaget star stilla.
Tryck kort pa backningsknappen.
Vanta tills drivuttaget star stilla.

Starta apparaten med TILL/FRAN-
knappen.

ok
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Efter arbetet: .

® Stang av apparaten med TILL/FRAN-
knappen.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
Dra ut pamataren.

Lossa matarbordet.

Lossa kottkvarnstillsatsen.

Tryck in Iasknappen samtidigt som du

vrider tillsatsen at héger och tar loss den.

Demontera kottkvarnstillsatsen.
® Rengor alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Passertillsats
(pa vissa modeller)

For att pressa barfrukt, tomater, applen, paron
eller nypon till saft/mos.

Vilken siltillsats du valjer bestdmmer halten
fruktkott i saften.

Pressa inga frukter dér kdrnorna har samma
diameter som halen i silinsatsen pa passertill-
satsen (t.ex. hallon).

A Risk for skada

Tillsatsen far endast séttas fast/lossas nar
drivutiaget stdr stilla och stickkontakten
ar utdragen ur vdggutiaget.

Stick inte ned fingrarna i matarréret.
Anvénd alltid pamataren for att mata ner.

Var forsiktig!

Mixa inte djupfrysta frukter eller grénsaker.

Ta bort stenarnaskdrnorna (kdrsbar,

plommon, aprikoser, ...).

Bild €

e Sattin valsen i huset.

e Sitt silinsatsen i silhallaren.
Tryck ned silinsatsen till stoppet.

e Satt in silhallaren i Iasringen.

® Skruva fast lasringen med silhallaren
medurs. Kilen pa silhallaren maste sitta
i urtaget pa huset.
Dra inte at lasringen for hart.

® Skruva fast avfallsmunstycket
i silhdllaren.

e Satt avfallstratten pa silhallaren och tryck
tills den snépper fast.
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e® Luta den komplett ihopmonterade
passertillsatsen latt at héger och sétt
in den i drivuttaget.

e Vrid passertillsatsen uppat tills den
snapper fast.

e Dra at lasringen pa passertillsatsen.

e Satt pa matarbordet.

® Placera lampligt k&rl under den éppning
dér saften ska rinna ut.

® Placera en skal eller en tallrik under
avfallsmunstyckets éppning.

® Sitt stickkontakten i vdgguttaget.

® | &gg livsmedlen som ska bearbetas
pa matarbordet. .

e Starta apparaten med TILL/FRAN-
knappen.

® Tryck ned livsmedlet med pamataren.
Tryck inte for hart! Silinsatsen kan
skadas.

Anvisning fér anvandaren:

— Lossa forst avfallsmunstycket sa pass, att
avfallet (fasta bestandsdelar) fortfarande
kommer ut i flytande form.

— Drasedan langsamt at avfallsmunstycket
tills saft och avfall kommer ut i 6nskad
form.

Efter arbetet: .

e Stang av apparaten med TILL/FRAN-

knappen.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

Dra ut pamataren.

Lossa matarbordet.

Lossa passertillsatsen.

Tryck in Iasknappen samtidigt som

du vrider tillsatsen at hdger och tar

loss den.

® Demontera passertillsatsen.
Demontering sker i omvand ordning.

® Rengor alla delar, se "Rengdring
och skétsel”.

Riv-/strimmeltillsats
(pa vissa modeller)

For att riva/strimla och skéra ost, frukt, grons-
aker, notter, mandel, torkade smafranska och
brodbitar, choklad och andra harda livsmedel.



A Risk for skada

Tillsatsen far endast séttas fast/lossas nér
drivuttaget star stilla och stickkontakten
ar utdragen ur vdgguttaget.

Ta aldrig i de vassa knivarna och kanterna
pa skér- och riv- och strimmelinsatserna.
Stick inte ned fingrarna i matarroret.
Anvénd alltid pamataren for att mata ner.

Bild [z

e Satt 6nskad insats i huset av riv-/
strimmeltillsatsen.
Insatsen lases automatiskt fast nar
apparaten startas.

e Luta riv-/strimmeltillsatsen latt &t héger
och sétt in den i drivuttaget.

® Vrid riv-/strimmeltillsatsen uppat tills
den snépper fast.

e Stéll en skal eller en tallrik under
kéttkvarnens éppning.

® Sétt stickkontakten i védgguttaget.

® | &gg det livsmedel som ska bearbetas
i pafylinadséppningen.

® Satt in pamataren och hall fast den.

Obs!

Pamataren kan endast séttas in pa ett satt.

Observera rundningens lage!

e Starta apparaten med TILL/FRAN-
knappen.

® Tryck ned livsmedlet med pamataren.
Tryck inte for hart!

Efter arbetet: .

® Sting av apparaten med TILL/FRAN-
knappen.

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

e Dra ut pamataren.

® | ossa riv-/strimmeltillsatsen.
Tryck in lasknappen samtidigt som du

vrider tillsatsen at hdger och tar loss den.

® Demontera riv-/strimmeltillsatsen.

® Rengodr alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Rengéring och skotsel

1 | viktig anvisning

Apparaten ar underhallsfri. Grundlig
reng0ring skyddar apparaten mot skador
och bevarar funktionsférmagan.

sV

A Risk for elektriska stotar

Doppa aldrig motordelen i vétskor och
rengor den inte i diskmaskin.

Dra alltid ut stickkontakten ur vdggutiaget
fore rengdring!

Var forsiktig!

Anvénd inga repande rengéringsmedel.
Apparatens ytor kan skadas.

Rengdr inte delar av aluminium (hus,
vals och ldsring tll kbttkvarnstillsatsen)
/ diskmaskin. Med tiden kan helt ofarliga
missférgningar uppsta.

Rengdring av apparaten

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Torka av apparaten med en fuktig duk.
Anvénd lite handdiskmedel vid behov.

Rengora tillsatserna

e Diska hus, vals och lasring till kbttkvarns-
tillsatsen fér hand.

® Torka delar av metall omedelbart torra
och skydda dem mot rost med lite
matolja.

e P4 bild M finns en dversikt 6ver hur
de enskilda delarna ska rengéras.

Rad vid fel
Fel

Apparaten stannar men stangs inte av.

Orsak

Apparaten &r dverbelastad, t.ex. har nagot
fastnat i kbttkvarnen.

Atgérd

® Sténg av apparaten och vanta tills motorn
stér stilla.

® Tryck pa backningsknappen fér att lossa
livsmedlet.

e Vanta tills drivuttaget star stilla.

e Starta ater apparaten.

Fel

Apparaten stéanger av sig under anvandning.

Orsak

Apparaten &r éverbelastad.
Overbelastningsskyddet har Iésts ut.
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Atgérd

e Sténg av apparaten.

e® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
e Lat apparaten svalna ca 60 minuter.
e Lyft apparaten och tryck pa
thermoskyddsbrytaren pa apparatens
undersida (bild Iy, 14).

Satt stickkontakten i vagguttaget.

e Starta ater apparaten.

1 Viktig anvisning
Ta kontakt med kundtjdnst om du inte kan
avhjalpa felet.

Recept och tips

Kottkvarnstillsats

Halskiva, fin 3 mm/3,8 mm:

kokt kyckling-, flask- och ndétkdtt, kokt lever,
kokt fisk till soppor; ratt flask- och notkott
till kottfarslimpa; ra lever, kétt och spack
till leverkorv; flaskkott till medvurst
Halskiva, medel, 4,8 mm:

flask- och nétkott till pastejer och
cervelatvurst;

Halskiva, grov, 8 mm:

stekt flaskkott till gulaschsoppa; rester
(stek, korv, ...) till lAda av resterna

Knddel

Kéttkvarn typ CNFW5
Anvand halskiva 8 mm
300 g farskt vitt bréd

40 g smor eller margarin
200 ml mjolk

2 499

1 msk finhackad gul 16k
persilja, salt

lite mjol

Kéttkvarn typ CNFW6, 7, 8
Anvand halskiva 4,8 mm
300 g farskt vitt brod

40 g smor eller margarin
200 ml mjélk

2 agg

1 msk finhackad gul 16k
persilja, salt

lite mjél
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Bearbetning av ingredienserna

® Mala ned det vita brédet med kdttkvarnen
(typ CNFWS5, 6, 7) under ca 1 minut
och (typ CNFW8) under ca V2 minut.
Tillsatt den finhackade gula I6ken,
persiljan och smdret och blanda.
Blanda &ggen med mjél och salt och
blanda ned i det malda brédet.

e Lat degen dra nagra minuter.
Knada darefter degen en gang till.

® Fukta alltid hdnderna rejalt med vatten
innan du bdrjar forma knédelbollarna.
Rulla knédelbollarna i mjél.

o |Aaggknddelbollarna i kokande vatten och
lat dem dra ca 20 minuter. Koka inte upp!

Korvstoppningstillsats

o Blotldgg naturtarmen fére bearbetningen
ca 10 minuter i ljummet vatten.

® Stoppa inte korvarna for hart eftersom
de i s& fall kan spricka nér de kokas eller
steks.

® Man kan &ven anvanda munstyckena
utan tarm! Panera korvmassan och stek
den darefter.

Kebbetillsats

Recept for fylld kebbe

Degknyte:

500 g lamm, skuren i strimlor

500 g bulgurvete, skélj férst och sila bort

vattnet

1 liten gul 16k, hackad

o Ko&r omvaxlande lamm och vete genom
den fina halskivan i kéttkvarnstillsatsen.

e Blanda degen val, blanda ned den gula
I6ken.

e KOor an tva ganger blandningen genom
kottkvarnstillsatsen.

Fyllning:

400 g lamm, skuren i strimlor

2 medelstora gula l6kar, hackade

1 matsked matolja

1 matsked mjol

2 teskedar kryddpeppar

salt och peppar

e Kor lammet genom den fina halskivan
pa koéttkvarnstillsatsen.

® Stek den gula Iéken gyllenbrun.

o Tillsatt lammkoéttet och stek det helt
igenom.



e Tillsatt de 6vriga ingredienserna.
Lat allt stekas ca 1-2 minuter.

e Hall av dverskottsfettet.

e Lat fyliningen svalna.

Tillagning av kebbe:

® Kor blandningen till degknytena genom
kebbetillsatsen:

e Skar av den ihdliga smetenica 7,5 cm
langa bitar.

® Tryck ihop ena &nden av varje degknyte.

® Tryckin lite fyllning i ppningen och tryck
sedan till &ven den andra anden av
degknytet.

® Varm upp matoljan (ca 180 °C) och
fritera degknytena under ca 6 minuter tills
de &r gyllenbruna.

Riv-/strimmeltillsats

Skérinsats

till gul 16k, kryddvaxter, &pplen, mordtter
Riv- och strimmelinsats, grov

till noétter, choklad, ost, hart bréd/smafranska
Riv- och strimmelinsats, fin

till n6tter, choklad, ost

Rivinsats

till potatis, parmesanost

sV

Anvisningar for avfallshantering
Denna apparat uppfyller kraven fér det

E europeiska direktivet 2012/19/EG

mmm OM gamla elekiriska och elektroniska

hushallsapparater (waste electrical and

electronic equipment - WEEE).

Direktivet anger ramen for atertagande och

atervinning av gamla apparater inom EU.

H&r med din kommun eller det stélle dar

du kopt apparaten var du lAmnar en gammal

apparat.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstédndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Raétten till &ndringar forbehalles.
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttdohje huolellisesti ennen laitteen kayttoa.

Siind on tarkeité laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttdohjeita.

Jos laitteen kayttdéohjeet laiminlyédaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytdsta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu méarille, jotka ovat normaaleja kotitalous-
kaytdssa tai siihen rinnastettavassa kaytéssa.

Se ei sovellu ammattimaiseen kayttédn. Kotitalouskayttdéon rinnastet-
tava kayttd kasittaa esim. laitteen kayton liikkeiden, toimistojen,
maatalous- ja muiden ammatillisten yritysten taukotiloissa, seka
laitteen kaytdn pienien hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja
vierastiloissa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maérien
késittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.
Tama laite soveltuu raa’an ja keitetyn lihan, silavan, linnunlihan

ja kalan hienontamiseen ja kasittelyyn. Kasiteltavissa elintarvikkeissa
ei saa olla kovia aineksia (esim. luita). Valmistajan hyvaksymien lisa-
varusteiden kanssa voit kayttaa sitd myds muihin kayttdtarkoituksiin.
Sita ei saa kayttdad muiden tarvikkeiden tai aineiden kasittelyyn.
Kayta laitetta vain alkuperéisvarusteiden kanssa.

Sailyta kayttéohje huolellisesti. Muista antaa kayttéohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A\ Yleiset turvallisuusohjeet

Séahkoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitAntajohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkilét, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimin-
takyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytdsta, saavat
kayttaa sita vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu, miten
laitetta kaytetdan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita vaaroja
laitteen kaytdstéa voi aiheutua.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
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Liita laite vain tyyppikilvesséa olevan kayttéjannitemerkinnén
mukaiseen pistorasiaan. Kayta laitetta vain sisétiloissa.

Kéyta laitetta vain, kun liitdntdjohto ja laite ovat moitteettomassa
kunnossa.

Irrota laite aina sdhkdverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen
sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, ettéd teravat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita liitdntajohtoa.
Jos laitteen liitdntajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
séhkdbasentaja.

Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtavéaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Sahkoiskun vaara

Al& upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa. Ala kayta héyrypuhdistinta.

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten, kun kaikki alkuvalmistelut
koneella tydskentelyd varten on tehty.

Kéynnistetty laite kytkeytyy uudelleen toimintaan sdhkékatkon jalkeen.
Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista.

Kiinnit& tai irrota lisdosa vain, kun moottori on pysahtynyt ja pistotulppa
irrotettu pistorasiasta. Al& kokoa lisdosaa tai pura sita osiin, jos

se kiinnitetty peruslaitteeseen.

Varo teravia terid/pyorivaad kayttdakselia — loukkaantumisvaara

Varo koskettamasta pydriviin osiin.

Ala laita sormia tayttésuppiloon. Kun lisdat aineksia, kayta aina
survinta.

Varo teravia teria — loukkaantumisvaara

Ala koske raastin- tai viipalointiosien teraviin teriin tai syrjiin.

Ala tartu raastin- tai viipalointiteriin laitteen ollessa toiminnassa.
Huom.!

Ala paina samanaikaisesti virtakytkinta ja suunnanvaihtokytkinta.
Odota, ettd moottori on pyséhtynyt, ennen kuin painat toista
kytkimista. Laite saattaa vahingoittua.
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Turvalaitteet

Ylikuormitussuoja (IAmpdsuojakytkin)

Jos moottori kytkeytyy kdytdn aikana itsestédan
pois paaltd, on ylikuormitussuoja aktivoitunut.
Siihen saattaa olla syyn4, etté on kasitelty
samanaikaisesti liian suuria maaria elintarvik-
keita tai luut ovat tukkineet laitteen.

Katso kappaleesta » Toimenpiteitd kayttéhair-
i6iden varalle« miten on toimittava, jos turva-
jarjestelma aktivoituu.

Laitteen osat

Kéyttéohje on tarkoitettu eri malleille (katso

my6s oheinen taulukko eri malleista (kuva [d).

Kéanna esiin kuvasivut

Kuva I

Runko-osa

Kayttoliitanta

Lihamylly

Tayitdastia

Muovia tai terasta *

Syéttépainin

Syéttépainimen kansi

Turvakytkin

Kantokahva

Sailytyslokero, jossa on irrotettava

teline terille

10 Sailytyslokeron kansi

11 Merkkivalo

12 Suunnanvaihtokytkin

13 Virtakytkin

14 Lampdsuojakytkin

15 Johdon séilytystila

Lihamylly

16 Runko

17 Sy6ttdruuvi ja vaantié

18 Terd

19 Reikélevy
a) karkea, reikien halkaisija 8 mm
b) hieno, reikien halkaisija 3 mm *
c) hieno, reikien halkaisija 3,8 mm *
d) keskikarkea, reikien halkaisija

4,8 mm*

20 Kiinnitysrengas

Makkaran téytt6laite

21 Suutin

22 Kannatinrengas

Kebben valmistusosa
23 Muotti
24 Kartiorengas

©oOo~NO O, APON=
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Sosepuserrin *
25 Runko
26 Syéttéruuvi
27 Siivila
a) hieno
b) karkea
28 Siivildn kannatin
29 Poistosuppilo
30 Kiinnitysrengas
31 Hedelmalihasuutin
Raastinosa *
32 Runko
33 Syéttépainin
34 Vaihtoterat
a) Viipalointitera
b) Raastintera, karkea
c) Raastinterd, hieno
d) Hienonnustera

*

mallista riippuen

Ylikuormitussuoja

Vaantidéssa on lovi (murtumiskohta), joka
suojaa laitetta suuremmilta vahingoilta lihamyl-
lyn ylikuormittuessa. Vaantié murtuu téasté
kohtaa ylikuormituksessa.

Véaantion tilalle voi helposti vaihtaa uuden.
Muutoin murtumiskohdalla varustetut varaosat
eivat kuulu takuun piiriin.

Téllaisia varaosia voi tilata asiakaspalvelusta
(tilausnumero 753348).

Kayttd

A Loukkaantumisvaara

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta
sitten, kun kaikki alkuvalmistelut koneella
tydskentelyd varten on tehty.

® Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa, katso
kappale »Puhdistus«.

Kuva &

e Sailyta reikalevyja séilytyslokerossa.

o Sailytd makkaran tayttolaitteen ja kebben
valmistusosan osia sy6ttépainimessa
ja sulje painin kannella.



Lihamyllyn kiinnitys

Kuva

e Ota sdilytyslokerosta reikéhalkaisijaltaan
sopiva reikélevy.

e Kiinnita syottéruuvi runkoon.

® Aseta teréd paikalleen sy6ttéruuviin.
Terapuolen tulee olla reikélevyyn péin.

® Aseta reikdhalkaisijaltaan sopiva
reikélevy paikalleen syéttéruuviin.
Reikalevyn kiinnityskohdan tulee olla
kunnolla paikallaan rungon nokassa.

e Kierrd kiinnitysrengas paikalleen
myo6tapaivaan kaantaen.

Alé kirista kiinnitysrengasta liian tiukkaan.

® |[rrota pdinvastaisessa jarjestyksessa.

Kayttd:

— Raa'an ja keitetyn lihan, silavan, linnun-
lihan ja kalan hienontamiseen.

— Al& hienonna luita.

— Hienonna tartarpihvin liha kahteen
kertaan.

Makkaran tayttolaitteen kiinnitys
Ohje:
Kayta lihamyllyn osia (paitsi reikélevya
ja terad).
Kuva []
o Ota sy6ttdpainimesta suutin (A)
ja kannatinrengas (D).
e Kiinnit4 sy6ttéruuvi runkoon.
e Kiinnit4 suutin kiinnitysrenkaaseen.
® Aseta kannatinrengas paikalleen
sy6ttdruuviin ja pida kiinni.

Kannatinrenkaan kiinnityskohdan tulee

olla kunnolla paikallaan rungon nokassa.
e Kierré kiinnitysrengas ja suutin paikoil-

leen myd6tapaivaan kaantéen.

Al& kirista ruuvirengasta liian tiukkaan.
® |[rrota painvastaisessa jarjestyksessa.
Kéyttd:

Teko- ja luonnonsuolien tayttdmiseen
makkaramassalla.

Kebben valmistusosan Kiinnitys
Ohje:
Kayta lihamyllyn osia (paitsi reikélevya
ja teraa).
Kuva 3
e Ota syottdpainimesta muotti (B)
ja kartiorengas (C).
e Kiinnit4 sy6ttéruuvi runkoon.
e Kiinnitd muotti kiinnitysrenkaaseen.
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® Aseta kartiorengas paikalleen syotto-
ruuviin ja pida kiinni.

Kartiorenkaan kiinnityskohdan tulee olla

kunnolla paikallaan rungon nokassa.
® Aseta kiinnitysrengas ja muotti paikoil-

leen myétapaivaan kaantéen.

Ala kiristd ruuvirengasta liian tiukkaan.
® |[rrota péinvastaisessa jarjestyksessa.
Kaytto:

Taikinakaardjen muotoiluun.

Laitteen kayttd

A Loukkaantumisvaara

Kiinnitd tai irrota lisdosa vain, kun moottori
on pysahtynyt ja pistotulppa irrotettu
pistorasiasta. Ald laita sormia tdyittosup-
piloon. Kun lisdat aineksia, kdyta aina
survinta.

Kuva @
® Aseta laite tasaiselle ja puhtaalle
tydtasolle.
e Oita liitdntajohto johdon sailytystilasta
ja veda se tarvittavan pituiseksi.
e Kiinnita valmiiksi koottu lihamylly kaytto-
litdntdan vahan kallellaan oikealle.
K&éanna lihamylly pystyasentoon, niin etta
se napsahtaa kiinni.
Kiristé kiinni lihamyllyn kiinnitysrengas.
Aseta tayttdastia paikalleen.
Aseta syottdpainin tayttdaukkoon.
Aseta kulho tai lautanen ulostuloaukon
alapuolelle.
Laita pistotulppa pistorasiaan.
Kéaynnista laite virtakytkimesta.
Laita késiteltavat ainekset tayttdastiaan.
Tydnné ainekset sisdénpain ainoastaan
syéttdpainimella.
Kayttoohje:
Jos hienonnettavat elintarvikkeet juuttuvat
syOttéruuviin: Poista tukos painamalla
suunnanvaihtokytkinté.
1. Katkaise virta laitteesta virtakytkimella.
Odota, ettd moottori pysahtyy.
Paina lyhyesti suunnanvaihtokytkinté.
Odota, ettd moottori pysahtyy.

Kéynnista laite virtakytkimesta.

aokrwp
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Kéy1t6n jélkeen:

o Katkaise virta laitteesta virtakytkimella.

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Irrota syéttdpainin.

Poista tayttdastia.

Irrota lihamylly.

Paina avaamispainiketta ja irrota samalla

lisdosa oikealle kdantéen.

Irrota lihamyllyn osat toisistaan.

® Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Sosepuserrin

(vain joissain malleissa)

Marjojen, tomaattien, omenien, paaryndiden
ja ruusunmarjojen pusertamiseen mehuksi/
soseeksi.

Siivilan reikdkoko maéaraa, kuinka paljon
mehussa on hedelmélihaa.

Ala purista hedelmia tai marjoja, joiden
sisdldpimitta on sama kuin sosepuristimen
siivilan reikien halkaisija (esim. vadelmia).

A Loukkaantumisvaara

Kiinnitd tai irrota lisdosa vain, kun moottori
on pysahtynyt ja pistotulppa irrotettu
pistorasiasta. Ala laita sormia tdyttésup-
piloon. Kun lisdat aineksia, kayta aina
survinta.

Huom.!

Ald kasittele jéisida hedelmia, marjoja tai

vihanneksia.

Poista kivet (kirsikat, luumut, aprikoostt,...)

Kuva €

e Kiinnita sy6ttdruuvi runkoon.

e Kiinnita siivild kannattimeen.
Tydnna siivila vasteeseen asti.

e Kiinnita siivilan kannatin
kiinnitysrenkaaseen.

® Aseta kiinnitysrengas ja siivilan kannatin
paikoilleen myo6tapéaivaan kdantaen.
Kannattimen nokan tulee olla kunnolla
paikallaan rungon kiinnityskohdassa.
Ala kirista kiinnitysrengasta liian tiukkaan.

o Kierrd hedelmélihan suutin kiinni siivilan
kannattimeen.

® Aseta poistosuppilo siivildn kannattimeen
niin, ettd se napsahtaa kiinni.

e Kiinnita valmiiksi koottu sosepuserrin
kayttoliitdntdén vahan kallellaan oikeall.
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o Ka&anna sosepuserrin pystyasentoon,
niin etta se napsahtaa kiinni.

o Kiristé kiinni sosepusertimen kiinnitys-
rengas.

® Aseta tayttdastia paikalleen.

Aseta sopiva astia mehun poistoaukon

alle.

Aseta kulho tai lautanen hedelmélihan

suuttimen aukon alapuolelle.

Laita pistotulppa pistorasiaan.

Laita kasiteltavat ainekset tayttéastiaan.

Kaynnista laite virtakytkimesta.

Paina elintarvikkeita sisdénpain syotto-

painimella. Al4 paina liian kovaa!

Siivila voi vahingoittua.

Kayttdohje:

— Avaa hedelmaélihan suutinta aluksi vain
sen verran, ettd hedelmaliha (kiinteat
osat) poistuu vield kosteina.

— Sulje sitten hitaasti hedelmalihan suutin,
kunnes mehun ja hedelmaélihan
koostumus on haluamasi.

Kaytdn jélkeen:

o Katkaise virta laitteesta virtakytkimella.

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Irrota sy6ttépainin.

Poista tayttdastia.

Irrota sosepuserrin.

Paina avaamispainiketta ja irrota samalla

lisdosa oikealle kdantaen.

® |Irrota sosepusertimen osat toisistaan.
Irrota painvastaisessa jarjestyksessa.

o Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Raastinosa
(vain joissain malleissa)

Raastaa ja viipaloi juuston, hedelmét ja vihan-
nekset, rouhii pahkinat, kuivat sémpylat

ja leipdpalat, suklaan ja muut kovat elintarvik-
keet.

A Loukkaantumisvaara

Kiinnitd tai irrota lisdosa vain, kun moottori
on pyséahtynyt ja pistotulppa irrotettu
pistorasiasta. Ala koske raastin- tai
vilpalointiosien teraviin teriin tai syrjiin.
Ald laita sormia tayttésuppiloon.

Kun lisddt aineksia, kdytd aina survinta.



Kuva [

® Aseta haluamasi terd paikoilleen
raastinosaan.
Terd lukittuu automaattisesti
kaynnistettdessa laite.

e Kiinnita raastinosa kayttéliitdntaan vahan
kallellaan oikealle.

e Kaanna raastinosa pystyasentoon, niin
ettd se napsahtaa kiinni.

® Aseta kulho tai lautanen ulostuloaukon
alapuolelle.

® |aita pistotulppa pistorasiaan.

® Lisad kasiteltavat ainekset tayttdaukon
kautta.

e Kiinnita sy6ttdpainin ja pida siita kiinni.

Ohje:

Syéttépainimen voi kiinnittda vain yhdessa

suunnassa. Huomioi kaarevan reunan asento!

® Kaynnista laite virtakytkimesta.

e Paina elintarvikkeita sisdénpain syotto-
painimella. Ala paina liian kovaa!

Kéyt6n jalkeen:

o Katkaise virta laitteesta virtakytkimella.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® |[rrota sydttépainin.

® Irrota raastinosa.

Paina avaamispainiketta ja irrota samalla

lisdosa oikealle kdéntaen.

Irrota raastinosan osat toisistaan.

e Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Puhdistus

1 | Tarked ohje

Laite on huoltovapaa. Kun muistat puh-
distaa laitteen huolellisesti, se ei vahin-
goidu ja toimii hyvin.

A Séhkdiskun vaara

Ald upota peruslaitetta veteen tai muihin
nesteisiin tai pese sitd astianpesu-
koneessa. Irrofa pistotulppa pistorasiasta
ennen laifteen puhdistamista/

Huom./

Al4 kdyté hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurioifua.
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Ald pese astianpesukoneessa alumiiniosia
(lihamyllyn runkoa, sydttéruuvia ja
kiinnitysrengasta). Niiden vdri saattaa
hieman muutfua ajan mittaan.

Laitteen puhdistus

® Irrota pistoke pistorasiasta.

® Pyyhi laite kostealla pyyhkeella.
Kéayta tarvittaessa hieman késinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

Lisdosien puhdistus

® Pese lihamyllyn runko, sy6ttéruuvi
ja kiinnitysrengas kasin.

® Pyyhi metalliosat heti kuiviksi ja voitele
ne kevyesti ruokadljylla ruostumisen
estédmiseksi.

o Kuvasta B ndet, miten eri osat tulee
puhdistaa.

Toimenpiteita kayttéhairididen
varalle

Hairié

Laite pysahtyy, mutta virta ei kytkeydy
pois paalta.

Syy
Laite on ylikuormittunut, esim. lihamylly
jumittunut.

Toimenpide

e Katkaise virta laitteesta ja odota, etta
se pyséahtyy.

® Poista tukos painamalla suunnanvaihto-
kytkinta.

e Odota, ettd moottori pysahtyy.

e Kaynnista laite uudelleen.

Hairié

Kone kytkeytyy kayton aikana pois paalta.

Syy

Laite on ylikuormittunut.

Ylikuormitussuoja on lauennut.

Toimenpide

® Pysayta laite.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Anna laitteen jadhtya 60 minuuttia.

e Nosta laitetta ja paina laitteen pohjassa
olevaa lampdsuojakytkinta (kuva I, 14).
Laita pistotulppa pistorasiaan.
Kéynnista laite uudelleen.
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1 | Tarked ohje

Jos et pysty korjaamaan vikaa itse, kdanny
huoltopalvelun puoleen.

Ruokaohjeita ja vinkkeja

Lihamylly

Reikéalevy, hieno, 3 mm/3,8 mm:

keitetty kanan-, sian- ja naudanliha, keitetty

maksa, keitetty kala keittoihin; raaka sian- ja

naudanliha jauhelihamurekkeisiin; raaka

maksa, liha ja silava maksamakkaraan;

sianliha ruokamakkaraan

Reikélevy, keskilampd, 4,8 mm:

sian- ja naudanliha pasteijoihin ja Cervelat-

makkaraan;

Reikélevy, karkea, 8 mm:

paistettu sianliha gulassikeittoihin; tdhteet

(paisti, makkarat, ...) laatikoihin

Leipaknéddelit

Lihamylly tyyppi CNFW5

Kéytd 8 mm:n reikélevya

300 g tuoretta vehnaleipaa

40 g voita tai margariinia

200 ml maitoa

2 munaa

1 rkl hienoksi silputtua sipulia

Persilja, suolaa

Vé&hén jauhoja

Lihamylly tyyppi CNFW6, 7, 8

Kéyté 4,8 mm:n reikélevya

300 g tuoretta vehnaleipaa

40 g voita tai margariinia

200 ml maitoa

2 munaa

1 rkl hienoksi silputtua sipulia

Persilja, suolaa

Véahan jauhoja

Ainesten kasittely

® Jauha vehnéleipaa lihamyllylla (tyyppi
CNFWS5, 6, 7) noin minuutin ajan tai
(tyyppi CNFW8) noin 2 minuuttia.

® Lisad hienoksi silputut sipulit, persilja
ja voi ja sekoita.

o Mittaa astiaan munat, maito ja suola
ja vatkaa sekaisin, sekoita ne sitten
leipdmassan joukkoon.
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® Anna taikinan vetaytyd muutama
minuutti. Vaivaa vield kerran huolellisesti.
o Kostuta kddet aina hyvin vedelld, ennen
kuin alat muotoilla kné6deleita.
Pydrita kndddelit jauhoissa.
e |aita kndddelit kiehuvaan veteen ja anna
vetdytya noin 20 minuuttia.
Vesi ei saa enda kiehua!

Makkaran téyttolaite

e Liota ennen kasittelya luonnonsuolta
haaleassa vedessé noin 10 minuuttia.

® Varo tayttdmasta liian tayteen, koska
makkarat saattavat silloin haljeta keitet-
téessé tai paistettaessa.

o Voit kdyttda suuttimia myds ilman suolta!
Leivitd makkaramassa ja paista sen
jalkeen.

Kebben valmistusosa

Ohje taytetyille kebbe-kaardille:

500 g suikaloitua lampaanlihaa

500 g huuhdottua ja valutettua bulgurvehnéaa

1 pieni silputtu sipuli

e Jauha vuorotellen lampaanlihaa ja
vehné&a lihamyllyn hienon reikélevyn lapi.

e Sekoita taikina hyvin, liséda joukkoon
sipuli.

® Jauha seos vield kaksi kertaa
lihamyllyssa.

Tayte:

400 g suikaloitua lampaanlihaa

2 keskikokoista silputtua sipulia

1 rkl 6ljya

1 rkl jauhoa

2 tl maustepippuria

Suolaa ja pippuria

® Jauha lampaanliha lihamyllyn hienon
reikélevyn lapi.

o Kuullota sipulit kullanruskeiksi.

® Lisda lampaanliha ja paista, kunnes liha
on kypséa.

® Lisdd muut ainekset.
Hauduta noin 1-2 minuuttia.

o Kaada liika rasva pois.

® Anna taytteen jadhtya.



Kebben valmistus:

® Syota kaardihin tuleva tayte kebben
valmistusosan lapi.

® |eikkaa taikinarullasta 7,5 cm pituisia
paloja.

® Sulje kdaron toinen paa.

® Tyodnna avonaisesta paasta kdaréon
vahan taytettd ja sulje sitten my6s kdardn
toinen paa.

® Kuumenna 6ljy (noin 180 °C) ja uppo-
paista kdardja noin 6 minuuttia, kunnes
ne ovat kullanruskeita.

Raastinosa

Viipalointiterad

sipuleille, yrteille, omenoille, porkkanoille
Raastintera, karkea

pahkindille, suklaalle, juustolle, kovalle leivéalle/
sampyloille

Raastintera, hieno

péhkingille, suklaalle, juustolle

Hienonnustera

perunoille, parmesaanijuustolle
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Kierratysohijeita
Té&ssa laitteessa on sahké- ja
elektroniik-kalaiteromusta annetun
mmm EU-direktiivin 2012/19/EY mukainen
merkinta (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kdytdsta poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyédynta-
misesta ja se koskee kaikkia EU-maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjalta sekéd kaupungin
tai kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkil6ilta.

Takuuehdot

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntamat takuuehdot.

Téaydelliset takuuehdot saat myyntiliikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetéan.
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aparato de la casa BOSCH, (Ij)bseryzta_cioncejs para sg sgguridad R ;g
Con €, Vd. se ha decidlido por un electro- ISpositivos de segurioad ... ..

2 . Descripcion del aparato ............ 78
domeéstico moderno y de gran calidad. Proteccion contra sobrecarga . . . ... .. 79
Més informaciones sobre nuestros Usarelaparato ................... 79
productos las podréd hallar en nuestra Cuidados y limpieza ............... 82
pdgina web. Localizacionde averias .. ........... 83

Recetas y sugerencias. . ............ 83

Consejos para la eliminacion
de embalajes y el desguace
de aparatosusados .. .............. 85
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Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes de utilizar
el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias de seguridad
y de manejo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato, el fabricante excluye cualquier responsabilidad
por los danos que ello pudiera ocasionar.

Este aparato ha sido disefiado para la elaboracién de alimentos en
cantidades usuales domésticas, quedando excluido su uso industrial.
Por aplicaciones semejantes a las de hogares particulares de caracter
no comercial se entienden cocinas para personal en oficinas, comer-
cios, explotaciones agricolas, etc., asi como cocinas para uso por
huéspedes o clientes de pensiones, hostales, casas de huéspedes
o instalaciones semejantes. No sobrepasar las cantidades a elaborar
y los tiempos de funcionamiento habituales para uso domeéstico.

El presente aparato es adecuado para triturar o mezclar carne cruda
y cocida, tocino, aves y pescado. Los alimentos que se deseen pro-
cesar deberan estar libres de elementos duros (por ejemplo huesos).
En caso de emplear los accesorios especificos homologados por

el fabricante, el aparato podra usarse para otras aplicaciones
adicionales.

Por lo tanto no debera usarse para procesar otros tipos de alimentos
o productos. Usar el aparato sélo en combinacion con los accesorios
originales del fabricante.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para un posible propietario posterior. En caso de ceder o entregar

el aparato a otra persona, acomparnelo siempre de las correspon-
dientes instrucciones de uso.
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A\ Advertencias de seguridad de cardacter general

iPeligro de descarga eléctrical

Este aparato no debera ser usado por nifos.

Mantener a los nifios alejados del aparato y de su cable de conexion
a la red eléctrica.

Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales o mentales estén mermadas o cuya falta de cono-
cimientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro de los
mismos si no cuentan con la supervision de una persona responsable
de su seguridad o no han sido instruidos previamente en su uso

y han comprendido los peligros que pueden derivarse del mismo.
Impida que los nifios jueguen con el aparato.

Conectar y usar el aparato sélo de conformidad con los datos que
figuran en la placa de caracteristicas del mismo.

Utilizar el aparato sélo en el interior de recintos cerrados.

No conectar el aparato a la red eléctrica en caso de presentar el cable
de conexion o el aparato mismo huellas visibles de desperfectos.

El aparato debera desconectarse de la red eléctrica en caso no haber
una persona adulta que lo vigile, asi como al armarlo, desarmarlo

o limpiarlo.

No arrastrar el cable de conexién del aparato por encima de bordes
o cantos cortantes.

Prestar asimismo atencién a que el cable de conexién del aparato no
entre en ningun momento en contacto con objetos o piezas calientes.
Con objeto de evitar posibles situaciones de peligro, la sustitucion del
cable de conexion del aparato sélo podra ser realizada por personal
técnico del fabricante o de su Servicio Técnico.

Las reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse en el
aparato soélo podran ser ejecutadas por personal técnico cualificado
del Servicio Técnico Oficial de la marca.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones!

iPeligro de descarga eléctrica!

No sumergir nunca la base motriz en liquidos ni lavarla en el lava-
vajillas. jNo utilizar limpiadoras de vapor!

Introducir el enchufe en la toma de corriente sélo una vez se ha cercio-
rado de que todos los preparativos se han concluido y el aparato esta
listo para trabajar.

En caso de producirse un corte del suministro de corriente estando
el aparato en funcionamiento, éste se vuelve a conectar una vez se ha
restablecido el suministro de corriente.

77



es

Extraer el enchufe del aparato de la toma de corriente antes de iniciar
los trabajos de limpieza del mismo.

Montar y desmontar los accesorios solo con el accionamiento com-
pletamente parado y tras haber extraido el enchufe del aparato

de la toma de corriente. No armar ni desarmar nunca los accesorios
sobre la unidad motriz.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/de la rotacién
del motor!

No introducir nunca las manos en el recipiente durante el funciona-
miento del aparato.

No introducir las manos en la boca de llenado. Trabajar siempre con

el empujador.

iPeligro de lesiones! jLa cuchilla esta muy afilada!

No tocar las cuchillas ni los bordes de los elementos para rallado

y corte insertables con las manos. No introducir las manos en los ele-
mentos para rallado y corte insertables estando el aparato en funcio-

namiento.
jAtencion!

No usar nunca simultaneamente las teclas de Conexion/Desconexion
y Marcha inversa. Antes pulsar la otra tecla, aguardar a que el accio-
namiento se haya parado completamente. De lo contrario pueden
producirse dafos o desperfectos en el aparato.

Dispositivos de seguridad
Proteccién contra sobrecarga

(interruptor de proteccién térmica)

En caso de desconectarse el motor automa-
ticamente durante el trabajo con el aparato,
ello es debido a la activacion de la proteccion
contra sobrecarga. Esta puede producirse al
procesar una excesiva cantidad de alimentos
o bloquearse el aparato por los huesos con-
tenidos en los alimentos.

Para conocer los detalles sobre el comporta-
miento del aparato en caso de activarse uno
de los sistemas de seguridad, debera consul-
tarse el capitulo «Localizacién de averias».

Descripcion del aparato

Las presentes instrucciones de uso son
vdlidas para diferentes modelos de aparato
(véase al respecto la vista general de mo-
delos, Fig. [4).

Despliegue, por favor, las paginas

con las ilustraciones.

Fig. IN

1 Picadora de carne
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Accionamiento

Picadora de carne

Bandeja de carga

Plastico o acero inoxidable *

Empujador

Tapa del empujador

Tecla de bloqueo

Asa de transporte

Compartimento para guardar accesorios,

con accesorio

10 Tapa del compartimento para guardar
accesorios

11 Piloto de control

12 Tecla para marcha inversa

13 Tecla para Conexién/Desconexién

14 Interruptor de proteccién térmica

15 Recogida del cable

Picadora de carne

16 Cuerpo del aparato

17 Rosca transportadora con elemento
de arrastre

18 Cuchilla

©oo~NO O A WON



19 Disco perforado
a) grueso, diametro del orificio 8 mm
b) fino, diametro del orificio 3 mm *
c) fino, diametro del orificio 3,8 mm *
d) media, diametro del orificio 4,8 mm *
20 Anillo roscado

Accesorio para embutido de salchichas
21 Boquilla de aspiracién
22 Anillo de soporte

Accesorio para Kebbe
23 Conformador para masa Kebbe
24 Anillo cénico

Accesorio tamizador de frutas *

25 Cuerpo del aparato

26 Rosca de transporte

27 Tamiz
a fino
b) grueso

28 Portatamiz

29 Tolva de salida

30 Anillo roscado

31 Boquilla para pulpa

Accesorio rallador”

32 Cuerpo del aparato

33 Empujador

34 Elementos insertables
a) Elemento cortador insertable
b) Accesorio para rallado, grueso
¢) Accesorio para rallado, fino
d) Elemento para rallado insertable

*

Segun modelo

Proteccién contra sobrecarga
Con objeto de proteger el aparato contra
posibles dafos por sobrecarga de la picadora
de carne, el arrastrador de la rosca transporta-
dora posee una entalladura o punto de rotura
prescrito que se rompe en caso de sobre-
carga.

El arrastrador roto se puede sustituir con toda
facilidad por uno nuevo. El arrastrador roto
se puede sustituir con toda facilidad por uno
nuevo.

Los elementos de repuesto con punto de ro-
tura prescrito no forman parte de nuestro
servicio de garantia.

Estos elementos de repuesto se pueden
adquirir a través del Servicio Postventa Oficial
(n® de pedido 753348).
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Manejo del aparato

A jPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de corriente
S0lo una vez se ha cerciorado de que todos
los preparativos se han concluido y el apa-
rato estd listo para trabajar.

® Se aconseja limpiar a fondo el aparato
y sus accesorios antes de usarlos por
vez primera. Véase a este respecto
también el capitulo «Limpieza».

Fig. &

® Guardar los discos perforados en el com-
partimento correspondiente.

® Guardar los componentes de los acce-
sorios para embutido de salchichas
y para Kebbe en el empujador y cerrarlo
con su tapa.

Armar el accesorio picador

Fig.

® Retirar el disco perforado con el didametro
adecuado a la tarea que se desea reali-
zar del compartimento donde se encuen-
tran alojados.

® Introducir la rosca de transporte en la car-
casa.

® Montar la cuchilla en la rosca transporta-
dora. Las hojas deben mostrar hacia los
discos perforados.

® Montar el disco perforado del diametro
adecuado en la rosca transportadora.
La escotadura en el disco perforado debe
asentarse en la pestafia de la carcasa.

® Enroscar el anillo de rosca girandolo
hacia la derecha (sentido de marcha
de las agujas del reloj).
iNo apretar en exceso el anillo roscado!

® |as operaciones de desmontaje se
ejecutan en orden inverso al del montaje.

Aplicacién:

— Para picar carne cruda y cocida, tocino,
aves y pescado.

— iNo procesar huesos!

— Pasar la carne para tartar dos veces
por la picadora.
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Armar el accesorio para embutido
de salchichas
Advertencia:
Se emplean los elementos del accesorio
picador (sin el disco perforado y la cuchilla).
Fig.
® Retirar la boquilla (A) y el anillo
de soporte (D) del empujador.
® |Introducir la rosca de transporte
en la carcasa.
® Colocar la boquilla en el anillo de rosca.
® Colocar el anillo de soporte sobre
la rosca transportadora y sujetarlo
en dicha posicion. La escotadura del
anillo de soporte tiene que asentarse
en la pestana de la carcasa.
® Enroscar el anillo de rosca con la boquilla
girandolo hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj).
iNo apretar en exceso el anillo roscado!
® Las operaciones de desmontaje se eje-
cutan en orden inverso al del montaje.
Aplicacién:
Para embutir carne picada en tripas naturales
o artificiales

Accesorio para Kebbe

Advertencia:

Se emplean los elementos del accesorio

picador (sin el disco perforado y la cuchilla).

Fig. @

® Retirar el conformador (B) y el anillo
conico (C) del empujador.

® Introducir la rosca de transporte
en la carcasa.

® Colocar el conformador en el anillo
roscado.

® Coloca el anillo de rosca sobre la rosca
transportadora y sujetarlo en dicha posi-
cion. La escotadura del anillo cénico
tiene que asentarse en la pestafia
de la carcasa.

® Enroscar el anillo de rosca con el con-
formador girdandolo hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del
reloj). {No apretar en exceso el anillo
roscado!

® Las operaciones de desmontaje se

ejecutan en orden inverso al del montaje.

Aplicacién:
Para formar rollitos de masa.
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Trabajar con el aparato

A JPeligro de lesiones!

Montar y desmontar el accesorio solo con
el accionamiento completamente parado
y una vez que se ha retirado el enchufe
del aparato de la foma de corriente.

No introducir las manos en la boca de lle-
nado. Trabajar siempre con el empujador.

Fig.

® Colocar el aparato sobre una base de tra-
bajo limpia y lisa.

® Retirar el cable de conexidon de su aloja-
miento y desenrollarlo en la longitud
deseada.

® Colocar el accesorio picador completa-
mente armado, en posicion ligeramente
inclinada hacia la derecha sobre el accio-
namiento.

® Girar el accesorio picador hacia arriba,
hasta que enclave.

® Apretar el anillo de rosca en el accesorio
picador.

e Montar la bandeja de carga.

e Introducir el empujador en la boca
de llenado

® Colocar el recipiente de mezcla o un plato
debajo de la abertura de descarga.

® Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

o Conectar el aparato a través de la tecla
de Conexién/Desconexion.

® Poner los alimentos que se desean
elaborar en la bandeja de carga.

® Empujar los productos sélo con el empu-
jador.

Consejo préctico:

En caso de que los alimentos que se desean

picar quedaran atascados en la rosca tras-

portadora: Pulsar la tecla de marcha inversa

para eliminar la obstruccion.

1. Desconectar el aparato a través
de la tecla de Conexidén/Desconexion.

2. Aguardar que el accionamiento se
detenga.

3. Accionar brevemente la tecla «Marcha
inversa»,

4. Aguardar que el accionamiento
se detenga.

5. Conectar el aparato a través de la tecla
de Conexién/Desconexion.




Tras concluir el trabajo:

Desconectar el aparato a través

de la tecla de Conexién/Desconexion.
Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

Retirar el empujador.

Retirar la bandeja de carga.

Retirar el accesorio picador.

Pulsar a tal efecto la tecla de desbloqueo,
girarlo a la derecha y extraerlo

de su alojamiento.

Desmontar el accesorio picador.
Limpiar todas las piezas.

Véase a este respecto el capitulo
«Cuidados y limpieza».

Accesorio tamizador de frutas
(s6lo en algunos modelos)

Para exprimir y tamizar bayas (moras, etc.),
tomates, manzanas, peras o escaramujos.
El tamario del accesorio tamizador elegido
determinara el contenido de pulpa del zumo.

No exprimir ni tamizar frutas de pepitas con un
diametro similar al de los orificios del tamiz del
accesorio tamizador (por ejemplo frambuesas).

A jPeligro de lesiones!

Montar y desmontar el accesorio solo con
el accionamiento completamente parado
y una vez que se ha retirado el enchufe
del aparato de la toma de corriente.

No introducir las manos en la boca de lle-
nado. Trabajar siempre con el empujador.

jAtencion!
No elaborar en la batidora fruta o verdura
congelada.
Retirar los huesos de /as frutas (cerezas,
ciruelas, albaricoques, etc.).
Fig. @
® |Introducir la rosca de transporte
en la carcasa.
e Colocar el tamiz en el portatamiz.
Presionar el tamiz hasta el tope
en el portatamiz.
® Colocar el portatamiz en el anillo
de rosca.

® Enroscar el anillo de rosca con el porta-
tamiz girandolo hacia la derecha (sentido

de marcha de las agujas del reloj).

La pestafia del portatamiz tiene que asen-

tarse en la escotadura de la carcasa.

iNo apretar en exceso el anillo roscado!
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Enroscar la boquilla para la pulpa

en el portatamiz.

Colocar la tolva de salida sobre el porta-
tamiz; encajarla.

Montar el accesorio tamizador completa-
mente armado en posicion ligeramente
hacia la derecha sobre el accionamiento.
Girar el accesorio tamizador hacia arriba,
hasta que enclave.

Apretar el anillo de rosca en el accesorio
tamizador.

Montar la bandeja de carga.

Colocar un recipiente adecuado debajo
de la boca de descarga del zumo.
Colocar una fuente o plato debajo

de la abertura de la boquilla para la pulpa.
Introducir el cable de conexidén en la toma
de corriente.

Poner los alimentos que se desean
elaborar en la bandeja de carga.
Conectar el aparato a través de la tecla
de Conexién/Desconexion.

Empujar los alimentos hacia abajo con el
empujador. jPrestar atencion a no ejercer
excesiva presion! El tamiz podria resultar
danado.

Consejo practico:

Abrir primero la boquilla para la pulpa
de modo que la pulpa (elementos
sélidos) salga aun humeda.

Cerrar a continuacién lentamente

la boquilla hasta que el zumo y la pulpa
salgan en la composicién deseada.

Tras concluir el trabajo:

Desconectar el aparato a través

de la tecla de Conexién/Desconexion.
Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

Retirar el empujador.

Retirar la bandeja de carga.

Retirar el accesorio tamizador.

Pulsar a tal efecto la tecla de desbloqueo,
girarlo a la derecha y extraerlo de su alo-
jamiento.

Desmontar el accesorio tamizador,

Las operaciones de desmontaje se
ejecutan en orden inverso al del montaje.
Limpiar todas las piezas.

Véase a este respecto el capitulo
«Cuidados y limpieza».
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Accesorio rallador
(sélo en algunos modelos)

Para rallar y cortar queso, frutas. verduras,

nueces, almendras, panecillos y trozos de pan

secos, chocolate y otros alimentos duros.

A JjPeligro de lesiones!

Montar y desmontar el accesorio solo con
el accionamiento completamente parado

Tras concluir el trabajo:

Desconectar el aparato a través

de la tecla de Conexién/Desconexion.
Extraer el cable de conexidon de la toma
de corriente.

Retirar el empujador.

Retirar el accesorio rallador.

Pulsar a tal efecto la tecla de desbloqueo,
girarlo a la derecha y extraerlo de su alo-
jamiento.

Desmontar el accesorio rallador.

y una vez que se ha retirado el enchufe
del aparato de la foma de corriente.

No tocar las cuchillas ni los bordes de los
elementos para rallado y corfe inseriables
con las manos.

No introducir las manos en la boca de /le-
nado. Trabajar siempre con el empujador.

Fig. &1
[ ]

Colocar el elemento insertable que se
desea usar en la carcasa del accesorio
rallador.

El bloqueo del elemento insertable

se produce automaticamente al conectar
el aparato.

Montar el accesorio rallador en posicién
ligeramente hacia la derecha sobre

el accionamiento.

Girar el accesorio rallador hacia arriba,
hasta que enclave.

Colocar el recipiente de mezcla o un plato
debajo de la abertura de descarga.
Introducir el cable de conexidén en la toma
de corriente.

Poner los alimentos que desean procesar
en la abertura para incorporar
ingredientes.

Colocar el empujador sobre los alimentos
y sujetarlo.

Advertencia:

El empujador solo se puede emplear
en una direccion.

jHay que prestar atencion a la posicion
de la zona redondeada del empujador!
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Conectar el aparato a través de la tecla
de Conexién/Desconexion.

Empuijar los alimentos hacia abajo con el
empujador. jPrestar atencion a no ejercer
excesiva presion!

® Limpiar todas las piezas.
Véase a este respecto el capitulo
«Cuidados y limpieza».

Cuidados y limpieza

1 | Advertencia importante

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico. Una limpieza cuidadosa

y a fondo del accesorio evitara dafios

en el mismo y conservara su capacidad

de funcionamiento.

A jPeligro de descarga eléctrica!

No sumergir nunca la base motriz en liqui-
dos ni lavarla en el lavavajillas.

Antes de iniciar trabajos de limpieza deberd
retirarse el enchufe de la toma de corriente.

jAtencion!

No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar darfiadas.
Las piezas de aluminio (carcasa, rosca
transportadora y anillo de rosca del acce-
sorio picador) no deberan lavarse en el
lavavajillas. Con el tiempo pueden produ-
cirse ligeras decoloraciones que no tienen
ningun efecto sobre el buen funcionamiento
del aparato.

Limpiar el aparato

® Extraer el enchufe de conexion
de la toma de corriente.

® Limpiar la unidad basica con un pafno
humedo. En caso necesario, agregar
un poco de lavavajillas manual.




Lavar los accesorios

® Lavar a mano la carcasa, la rosca trans-
portadora y el anillo de rosca a mano.

® Lacuchillay el disco perforado deberan
secarse inmediatamente después de
lavarlos. Protegerlos contra el éxido
untando un poco de aceite comestible.

e En lafigura M se facilita una relacion
de los métodos de lavado adecuados
para los diferentes accesorios y compo-
nentes del aparato.

Localizacion de averias

Averia
El aparato se queda parado, pero no se des-
conecta,

Posible causa

El aparato esta sobrecargado, por ejemplo
porque la picadora esté bloqueada.

Forma de subsanarla

® Desconectar el aparato y aguardar
a que se haya parado completamente
el accionamiento.

® Pulsar la tecla de marcha inversa para
desbloquear el aparato.

® Aguardar que el accionamiento
se detenga.

e Conectar el aparato nuevamente.

Averia
El aparato se desconecta durante la marcha.

Posible causa

El aparato esta sobrecargado.
El seguro contra sobrecarga se ha disparado.

Forma de subsanarla

® Desconectar el aparato;

e® Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Dejar enfriar el aparato durante aprox.
60 minutos.

® Alzar ligeramente el aparato y pulsar
el interruptor de proteccidén térmica
situado en la parte inferior del mismo
(Fig. I, 14).

® Introducir el cable de conexién en latoma
de corriente.

e Conectar el aparato nuevamente.
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L3
1 | Advertencia importante

En caso de no poder solucionar la averia
por sus propios medios, debera avisar

al Servicio de Asistencia Técnica Oficial

de la marca.

Recetas y sugerencias

Picadora de carne

Juego de discos, finos 3 mm/3,8 mm:

Para procesar carne de pollo, cerdo y res
cocida; higado cocido, pescado cocido para
sopas; carne de cerdo y de res cruda para
pastel de carne picada; higado crudo, carne
y tocino para morcillas de higado (Leber-
wurst); carne de cerdo para sobrasada
(Mettwurst)

Juego de discos, media 4,8 mm:

Para procesar carne de cerdo y res para patés
y salchichas tipo cervelata;

Juego de discos, grueso 8 mm:

Para procesar carne de cerdo asada para
preparar estofados de carne (goulash);
restos de carne (de asados, embutidos)
para preparar soufflés de restos de carne

Albéndigas de pan rallado y leche
Picadora de carne Tipo CNFW5

Utilizar el disco perforado de 8 mm

300 gramos de pan blanco fresco

40 gramos de margarina o mantequilla
200 ml de leche

2 huevos

1 cucharada sopera de cebollas finamente
picadas

Perejil, sal

un poco de harina

Picadora de carne Tipo CNFW6, 7, 8
Utilizar el disco perforado de 4,8 mm

300 gramos de pan blanco fresco

40 gramos de margarina o mantequilla
200 ml de leche

2 huevos

1 cucharada sopera de cebollas finamente
picadas

Perejil, sal

un poco de harina
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Procesar los ingredientes

® Moler el pan blanco con la picadora
de carne (modelo CNFWS5, 6, 7) durante
aprox. un minuto o aprox. /2 minuto
(modelo CNFWS8).

® Agregar la cebolla finamente picada,
el perejil y la mantequilla o margarina;
mezclar los ingredientes.

e Batir los huevos, la leche y la sal y mez-
clarlos con la masa de pan molido.

® Dejar reposar la masa unos minutos.
Amasarla nuevamente,

® Formar las albéndigas siempre con las
manos mojadas. Pasar las albéndigas
por la harina.

® Poner las albéndigas en una cacerola
con en agua hirviendo y dejarlas reposar
durante 20 minutos.
jPrestar atencion a que no cuezan!

Accesorio para embutido de
salchichas

® Reblandecer la tripa natural durante
aprox. diez minutos en agua templada
antes de embutir la carne en la misma.

® No llenar las tripas en exceso, de lo con-
trario las salchichas pueden reventar
al cocerlas o asarlas.

® jLas boquillas se pueden utilizar también
sin tripas! Empanar la masa y freirla
a continuacion.

Accesorio para Kebbe

Recetas para Kebbe relleno

Albéndigas alargadas:

500 gramos de carne de cordero cortada en

tiras

500 gramos de trigo burgol lavado y escurrido

1 cebolla pequena picada

® Hacer pasar alternativamente la carne
de cordero y el trigo por el disco per-
forado fino del accesorio picador.

® Amasar bien la mezcla, anhadiendo
la cebolla.

® Hacer pasar dos veces mas la mezcla
por el accesorio picador.
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Ingredientes para el relleno:

400 gramos de carne de cordero cortada

en tiras

2 cebollas medianas picadas

1 cucharada sopera de aceite de oliva

1 cucharada sopera de harina

2 cucharillas de pimentén

Sal y pimienta

® Hacer pasar la carne de cordero por
el disco perforado fino del accesorio
picador.

® Dorar las cebollas.

® Afadir la carne de cordero y freir hasta
que esté dorada por fuera.

® Agregar los restantes ingredientes.
Rehogar durante 1-2 minutos.

® \Verter el aceite sobrante.

® Dejar enfriar el relleno.

Preparacion de la masa de Kebbe:

® Hacer pasar la masa para las albondigas
por el accesorio para Kebbe.

® Cortar el rollo hueco de masa en tiras
de 7,5 cm.

® Aplastar uno de los extremos de las tiras
para cerrarlo.

e Introducir por el extremo abierto
de la albéndiga algo de relleno;
aplastar también este extremo para
cerrar la albdndiga.

® (Calentar aceite (aprox. a 180 °C) y freir
las albondigas durante aprox. 6 minutos,
hasta que adquieran un color dorado,

Accesorio rallador

Elemento cortador insertable

Para cortar cebollas, coles, manzanas, zana-
horias

Accesorio para rallado, grueso

Para rallar nueces, chocolate, queso, pan
o panecillos asentados

Accesorio para rallado, fino

Para rallar nueces, chocolate, queso
Elemento para rallado insertable

Para rallar patatas, queso parmesano



Consejos para la eliminacion
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

El presente aparato incorpora las
marcas prescritas por la directiva
|

europea CE/2012/19 relativa

a la retirada y el reciclaje de los
aparatos eléctricos y electrénicos
usados (WEEE).

Esta directiva constituye el marco reglamen-
tario para una retirada y un reciclaje de los
aparatos usados con validez para toda

la Unién Europea.

Solicite una informacién detallada y actual
a este respecto a su distribuidor o Adminis-
tracion local.

Condiciones de garantia
CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses,

a partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para

la reparacion del aparato, estara obligado el

usuario a pagar los gastos del desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacién o por uso no
domeéstico. Igualmente no estan amparadas
por esta garantia las averias o falta de funcio-
namiento producidas por causas no impu-
tables al aparato (manejo inadecuado del
mismo, limpiezas, voltajes e instalacion
incorrecta) o falta de seguimiento en las
instrucciones de funcionamiento y manteni-
miento que para cada aparato se incluyen

en el folleto de instrucciones.

es

Para la efectividad de esta garantia es impres-
cindible acreditar por parte del usuario y ante
el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha
de adquisicion mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompanara con el aparato cuando ante

la eventualidad de una averia lo tenga que
llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal
ajeno al Servicio Técnico Autorizado por
BOSCH, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA

DE COMPRA. Todos nuestros técnicos

van provistos del correspondiente carnet
avalado por ANFEL (Asociacion Nacional

de Fabricantes de Electrodomésticos)

que le acredita como Servicio Autorizado

de BOSCH. Exija su identificacion.
MODELO: FD: E-Nr.. F.COMPRA

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Para sua seguranca

Leia atentamente estas instrugdes antes de utilizar o aparelho,

para conhecer importantes indica¢gdes de segurancga e de servico.

A nao observancia das indicacdes sobre a utilizacédo correcta

do aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos
dai resultantes.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no processamento de quanti-
dades habituais numa familia ou em aplicacées similares e ndo para
uso industrial. Utilizacées semelhantes a um lar abragem, p. ex.,

a utilizagao em cozinhas para colaborades de lojas, escritorios,
empresas agricolas e de outros ramos de actividade, bem como

a utilizagao por clientes de pensodes, pequenos hotéis e de outras
empresas do género. Utilizar o aparelho apenas nas quantidades

e frequéncias normais num lar.

Este aparelho é adequado para triturar e misturar carne, bacon

e peixe crus e cozinhados. Os alimentos a preparar nao devem
conter partes duras (p. ex., 0ssos). Sao possiveis outras aplicacoes
mediante utilizacdo do acessdério homologado pelo fabricante.

Nao pode ser utilizado para processar outros tipos de objectos

ou substancias.

Utilizar o aparelho somente com os acessorios originais.

Favor, guardar as Instrucdes de servico. No caso do aparelho mudar
de dono, as Instrugdes de servico devem acompanha-lo.

A\ Indicagdes gerais de seguranca

Perigo de choque eléctrico

A utilizacdo deste aparelho ndo é permitida a criancas. Manter o apa-
relho e o respectivo cabo de alimentacéo fora do alcance de criancas.
Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com falta de experién-
cia e conhecimentos, desde que se encontrem sob vigilancia ou

a utilizagdo segura do aparelho Ihes tenha sido ensinada e tenham
compreendido os perigos dai resultantes.
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Criancas nédo podem brincar com o aparelho.

O aparelho s6 deve ser ligado e utilizado de acordo com as indicagdes
constantes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho apenas
em interiores. Utilizar o aparelho somente, se o cabo de alimentagéo
ou o préprio aparelho ndo apresentarem quaisquer danos.

Desligar o aparelho da corrente sempre que este n&o se encontre
sob vigilancia e antes de se proceder a sua montagem, desmontagem
e limpeza. N&o deixar que o cabo passe sobre arestas agugadas nem
superficies quentes.

Se o cabo de alimentacao deste aparelho apresentar danos, tera que
ser substituido pelo fabricante ou pelos seus Servicos Técnicos ou por
um técnico devidamente qualificado para o efeito, para se evitarem
situacdes de perigo.

As reparacoes no aparelho devem ser executadas somente pelos
nossos Servicos Técnicos.

A\ Indicacbes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos

Perigo de choque eléctrico

Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos nem lava-lo na maqui-
na de lavar loica. N&o utilizar qualquer aparelho de limpeza a vapor.
S0 ligar a ficha a tomada, quando estiverem concluidos todos os pre-
parativos para o trabalho com o aparelho.

Depois de uma falha de energia, o aparelho ligado volta a funcionar.
Antes de iniciar a limpeza, desligar a ficha da tomada.

S0 colocar/retirar os acessorios com o accionamento completamente
imobilizado e com a ficha desligada da tomada.

Nunca montar/desmontar os acessorios no aparelho base.

Perigo de ferimentos devido as Iaminas afiadas/accionamento

em rotagao.

N&o tocar nas pegas em rotagdo. Nao tocar no compartimento

de enchimento. Para empurrar os alimentos devera utilizar sempre

o calcador.

Perigo de ferimentos devido as Iaminas afiadas

Nao tocar nas laminas e arestas afiadas das pecas de encaixe para
raspar e cortar. Durante o funcionamento, nédo tocar nas pecas

de encaixe para raspar e cortar.

Atencéo!

Nunca usar simultaneamente o botéo para ligar/desligar e o botdo de
sentido inverso. Antes de premir o outro botao, aguardar até o accio-
namento ficar totalmente imobilizado. Perigo de danos no aparelho

87



pt

Dispositivos de seguranga
Protecgéo contra sobrecarga

(interruptor de protecgao térmica)

Se, durante a utilizagéo, o motor se desligar
sozinho, isso significa que foi activada

a protecgdo contra sobrecarga.

Possiveis causas: preparacao simultanea
de grandes quantidades de alimentos

ou bloqueio provocado por 0ssos.

Como proceder na activagdao dum sistema
de seguranga, ver «Ajuda em caso de ano-
malias».

Panoramica do aparelho

Estas Instrucdes de servico descrevem diver-
sos modelos (ver também a lista de modelos,
Fig. ().

Por favor, desdobre as paginas

com as ilustragoes.

Fig. IX

Picador de carne

Accionamento

Acessorio picador de carne

Cubeta de enchimento

Plastico ou inox *

Calcador

Tampa do calcador

Bot&o de seguranga

Pega de transporte

Compartimento de arrumagéo

com pega de encaixe

10 Tampa do compartimento de arrumagéo
11 Luz de controlo

12 Botdo de sentido inverso

13 Bot&o para ligar/desligar

14 Interruptor de proteccéo térmica

15 Arrumagéo do cabo

Acessorio picador de carne
16 Estrutura
17 Sem-fim com arrastador
18 Lamina
19 Disco perfurado
a) grosso, didmetro de furo 8 mm
b) fino, didmetro de furo 3 mm *
c) fino, diametro de furo 3,8 mm *
d) média, diametro de furo 4,8 mm *
20 Anel roscado

Acessorio para enchidos
21 Bico
22 Anel de suporte

O©oo~NOO AON=
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Acessorio para bolinhos de carne
23 Moldador
24 Anel cénico

Acessorio para espremer fruta *
25 Estrutura
26 Sem-fim
27 Passador de encaixe
a) fino
b) grosso
28 Suporte do passador
29 Funil de saida
30 Anel roscado
31 Bocal para borra

Acessorio para raspar *
32 Estrutura
33 Calcador
34 Pecas de encaixe intercambidveis
a) Peca de encaixe para cortar
b) Peca de encaixe para raspar, grosso
c) Peca de encaixe para raspar, fino
d) Peca de encaixe para ralar

* Dependente do modelo

Protecgéo contra sobrecarga
Para evitar maiores danos no seu aparelho,
em caso de sobrecarga, o arrastador tem

um entalhe (ponto tedrico de ruptura).

Em caso de sobrecarga, o arrastador parte
precisamente neste ponto. O arrastador pode,
no entanto, ser facilmente substituido.

De resto, pecas de substituicdo com ponto
tedrico de ruptura ndo fazem parte das nossas
obrigagbes de garantia.

Essas pegas de substituico podem ser
adquiridas junto da assisténcia técnica

(n.? de encomenda: 753348).

Utilizacao

A Perigo de ferimentos

S0 ligar a ficha a tomada, quando estfi-
verem concluidos todos os preparativos
para o trabalho com o aparelho.

® Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizacéo, ver «Lim-
peza e manutengao».



F|g B]
Guardar os discos perfurados no com-
partimento de arrumagao.

® Guardar as pegas dos acessorios para
enchidos e bolinhos de carne no calcador
e fecha-lo com a tampa.

Montar o acessério picador de carne
F|g C|
Retirar o disco perfurado com o diametro
de furos desejado de dentro do comparti-
mento de arrumacéo.
® Aplicar o sem-fim na caixa.
® Colocar a lamina no sem-fim.
As laminas devem ficar viradas para
o disco perfurado.
® Colocar o disco perfurado com o dia-
metro de furos desejado no sem-fim.
A reentrancia do disco deve assentar
na saliéncia da estrutura.
® Enroscar o anel roscado no sentido
dos ponteiros do relégio.
N&o apertar demasiado o anel roscado.
® A desmontagem ocorre na sequéncia
inversa.
Utilizagao:
— Para trabalhar carne, toucinho, aves
e peixe crus ou cozidos.
— Retirar sempre todos o0s 0ssos.
— Para preparar um bife tartaro passar
duas vezes a carne no picador.

Montar o acessério para enchidos
Indicagéo:
Séo utilizadas as pegas do acessorio picador
de carne (sem disco perfurado nem lamina).
Flg D
Retirar o bocal (A) e o anel de suporte (D)
de dentro do calcador.
® Aplicar o sem-fim na caixa.
Colocar o bocal no anel roscado.
® Colocar o anel de suporte no sem-fim
e segurar. A reentrancia do anel
de suporte deve assentar na salién-
cia da estrutura.
® Enroscar o bocal no sentido dos pontei-
ros do reldgio. Nao apertar demasiado
0 anel roscado.
® A desmontagem ocorre na sequéncia
inversa.
Utilizago:
Para encher tripas naturais e sintéticas com
massa de enchidos.
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Montar acessorio para bolinhos

de carne

Indicagéo:

Séo utilizadas as pegas do acessorio picador

de carne (sem disco perfurado nem lamina).

Flg =
Retirar o moldador (B) e o anel cénico (C)
de dentro do calcador.

® Aplicar o sem-fim na caixa.

Colocar o moldador no anel roscado.

® Colocar o anel cénico no sem-fim
e segurar. A reentrancia do anel cénico
deve assentar na saliéncia da estrutura.

® Enroscar o anel roscado com moldador
no sentido dos ponteiros do relégio.
N&o apertar demasiado o anel roscado.

® A desmontagem ocorre na sequéncia
inversa.

Utilizagao:

Para moldar tubos de massa.

Trabalhar com o aparelho

A Perigo de ferimentos

S0 colocar/retirar o acessorio com

o accionamento completamente imobili-
zado e com a ficha desligada da tomada.
Nao focar no compartimento de enchi-
mento. Para empurrar os alimentos
deverd utilizar sempre o calcador.

Flg F|
Colocar o aparelho sobre uma superficie
de trabalho plana e limpa.

® Retirar o cabo eléctrico do local de arru-
macao do cabo e puxa-lo até ao compri-
mento desejado.

® Colocar no accionamento o acessorio
picador de carne montado, ligeiramente
inclinado para a direita.

® Rodar o acessorio picador de carne para
cima, até encaixar.

® Apertar bem o anel roscado no acessorio
picador de carne.

® Montar o recipiente de enchimento.

® |Inserir o calcador na abertura de enchi-
mento.
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® Colocar uma tigela ou um prato por baixo
da saida.

® Ligar a ficha a tomada.

® Ligar o aparelho com o botéo para
ligar/desligar.

e Colocar os alimentos a trabalhar
no recipiente de enchimento.

® Para empurrar os alimentos utilizar,
exclusivamente, o calcador.

Indicagéo de utilizagdo:

Se os alimentos a triturar ficarem presos

no sem-fim: utilizar o botao de sentido

inverso para soltar os alimentos.

1. Desligar o aparelho com o botao para
ligar/desligar.

2. Aguardar até o accionamento ficar
completamente imobilizado.

3. Premir brevemente o botéo de sentido
inverso.

4. Aguardar até o accionamento ficar
completamente imobilizado.

5. Ligar o aparelho com o botdo para
ligar/desligar.

Depois do trabalho:

Desligar o aparelho com o botéo para

ligar/desligar.

Desligar a ficha da tomada.

Retirar o calcador.

Retirar a cubeta de enchimento.

Retirar o acessdrio picador de carne.

Para isso, mantendo premido o botéo

de desbloqueio, rodar o acessorio para

a direita e retira-lo.

@ Desmontar o acessoério picador de carne.

® Limpar todos os componentes, ver «Lim-
peza e manutengao».

Acessorio para espremer fruta
(em alguns modelos)

Espremer frutos de baga, tomates, magas,
péras, ou frutos de roseira para sumo/musses.
A seleccao do passador de encaixe determina
o teor de polpa de fruta no sumo.

Nao espremer fruta cujo didmetro das
grainhas seja semelhante ao didmetro dos
furos do passador de encaixe do acessorio
para espremer fruta (p. ex., framboesas).
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A Perigo de ferimentos

S0 colocar/retirar o acessorio com

o accionamento completamente imobili-
zado e com a ficha desligada da tomaaa.
Ndo tocar no compartimento de enchi-
mento. Para empurrar os alimentos
deverd utilizar sempre o calcador.

Atengéo!

Nao trabalhar frutos ou lequmes ultraconge-

/ados.

Retirar os carogos (cerejas, ameixas,

alperces,...).

Fig. @

® Aplicar o sem-fim na caixa.

® Colocar o passador de encaixe
no suporte do passador.
Pressionar o passador de encaixe
até ao batente.

® Colocar o suporte do passador no anel
roscado.

® Enroscar o anel roscado com o suporte
do passador no sentido dos ponteiros
do reldgio. A reentrancia do suporte
do passador deve assentar na salién-
cia da estrutura.
N&o apertar demasiado o anel roscado.

® Enroscar o bocal para borra no suporte
do passador.

e Fixar o funil de saida no suporte
do passador, encaixando-o.

® Colocar no accionamento o acessorio
para espremer fruta montado,
ligeiramente inclinado para a direita.

® Rodar para cima o acessério para
espremer fruta, até encaixar.

® Apertar bem o anel roscado no acessorio
para espremer fruta.

e Montar o recipiente de enchimento.

@ Colocar um recipiente adequado por
baixo da abertura de saida do sumo.

o Colocar uma tigela ou um prato por baixo
de abertura do bocal para borra.

® Ligar a ficha a tomada.

o Colocar os alimentos a trabalhar no reci-
piente de enchimento.



® Ligar o aparelho com o botéo para
ligar/desligar.

® Pressionar os alimentos para baixo com
o calcador. Nao exercer demasiada
pressao! O passador de encaixe pode
danificar-se.

Indicagéo de utilizagdo:

— Primeiro, soltar o bocal para borra o sufi-
ciente para que a borra (componentes
sélidos) ainda escoe humida.

— Depois fechar o bocal para borra lenta-
mente, até o sumo e a borra terem
a consisténcia desejada.

Depois do trabalho:

® Desligar o aparelho com o botéo para

ligar/desligar.

Desligar a ficha da tomada.

Retirar o calcador.

Retirar a cubeta de enchimento.

Retirar o acessorio para espremer fruta.

Para isso, mantendo premido o botéo

de desbloqueio, rodar o acessodrio para

a direita e retira-lo.

@ Desmontar o acessorio para espremer
fruta. A desmontagem ocorre na sequén-
cia inversa.

® Limpar todos os componentes, ver «Lim-
peza e manutengao».

Acessoério para raspar
(em alguns modelos)

Para ralar e cortar queijo, fruta, legumes,
nozes, améndoas, paezinhos secos e peda-
¢os de pao, chocolate e outros alimentos
duros.

A Perigo de ferimentos

S0 colocar/retirar o acessorio com

0 accionamento completamente imobili-
zado e com a ficha desligada da tomada.
Nao focar nas ldminas e arestas afiadas
das pegas de encaixe para raspar

e cortar.

N&o tocar no compartimento de enchi-
mento. Para empurrar os alimentos
deverd utilizar sempre o calcador.

Fig. [z

® |Inserir a peca de encaixe desejada
na estrutura do acessdrio para raspar.
A pecga de encaixe fica automaticamente
bloqueada ao ligar o aparelho.
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® Colocar o acessorio para raspar, ligeira-
mente inclinado para a direita, no accio-
namento.

® Rodar para cima o acessorio para raspar,
até encaixar.

® Colocar uma tigela ou um prato por baixo
da saida.

® Ligar a ficha a tomada.

® |Inserir os alimentos a preparar na aber-
tura de enchimento.

® |Inserir e segurar o calcador.

Indicagéo:

O calcador s6 pode ser inserido numa posi-

¢ao. Prestar atengéo a posigcao da parte

arredondada!

® Ligar o aparelho com o botéo para
ligar/desligar.

® Pressionar os alimentos para baixo com
o calcador. N&o exercer demasiada
pressao!

Depois do trabalho:

® Desligar o aparelho com o botdo para
ligar/desligar.

® Desligar a ficha da tomada.

Retirar o calcador.

® Retirar 0 acessorio para raspar.
Para isso, mantendo premido o botédo
de desbloqueio, rodar o acessoério para
a direita e retira-lo.

® Desmontar o acessério para raspar.

® Limpar todos os componentes, ver «Lim-
peza e manutengao».

Limpeza e manutencéo

1 | Indicaggo importante!

O aparelho néo carece de manutengéo.
Uma limpeza cuidadosa evita danos no

aparelho e preserva a sua funcionalidade.

A Perigo de choque eléctrico

Nunca mergulhar o aparelho base
em liquidos nem lava-lo na maquina
de lavar loiga.

Antes de iniciar a limpeza, desligar
a ficha da tomada!
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Alengdo!

NAo utilizar, por isso, produios de limpeza
abrasivos.

As zonas exteriores do aparelho podem ficar
danificadas.

Nao lavar as pecas de aluminio (estrutura,
sem fim e anel roscado do acessdrio picador
de carne) na maquina de lavar loiga.

Com o tempo, podem surgir alteragées

de cor, que ndo tém qualquer problema.

Limpeza do aparelho

® Desligar a ficha da tomada.

® Limpar o aparelho com um pano humido.
Se necessario, utilizar um pouco
de detergente da loiga.

Lavar acessérios

® Lavar a mao a estrutura, o sem-fim
e o anel roscado do acessdrio picador
de carne.

® As pegas metalicas devem ser secas
imediatamente apds a lavagem e,
depois, passar-lhe um pouco de dleo ali-
mentar para protecgdo contra oxidagao.

® Para saber como lavar cada uma das
pecas, consultar a tabela da figura Hl.

Ajuda em caso de anomalia

Anomalia
O aparelho para, mas néo se desliga.

Causa possivel

O aparelho esta em sobrecarga, p. ex. picador

de carne bloqueado.

Solugéo

® Desligar o aparelho e aguardar até ele
ficar imobilizado.

® Premir o botdo de sentido inverso para
soltar os alimentos.

® Aguardar até o accionamento ficar com-
pletamente imobilizado.

e Voltar a ligar o aparelho.

Anomalia
O aparelho desliga durante o funcionamento.

Causa possivel

Aparelho sobrecarregado. A proteccdo contra
sobrecarga disparou.
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Solugéo

® Desligar o aparelho.

® Desligar a ficha da tomada.

® Deixar o aparelho arrefecer durante
cerca de 60 minutos.

® |evantar o aparelho e premir o interruptor
de protecgao térmica na parte inferior
do aparelho (figura [, 14).

® Ligar a ficha a tomada.

e \Voltar a ligar o aparelho.

1 | Indicagdo importante!

Se ndo conseguir eliminar a anomalia,
queira dirigir-se ao Posto de Assisténcia

da sua area.

Receitas e sugestbes

Acessorio picador de carne

Disco com furos, fino 3 mm/3,8 mm

Carne de galinha, porco e vaca cozinhada,
figado cozinhado, peixe cozido para sopas;
carne crua de porco e vaca para picar; figado
cru, carne e bacon para enchidos de figado;
carne de porco para salsicha defumada
Disco com furos, média 4,8 mm:

Carne de porco e vaca para pastéis

e enchidos;

Disco com furos, grosso 8 mm:

Carne de porco salteada para sopa de carne;
restos (carne assada, enchidos, ...) para fazer
empadao

Bolinhos de péo

Picador de carne tipo CNFW5

Utilizar disco perfurado de 8 mm

300 g de pao de trigo fresco

40 g de manteiga ou margarina

200 ml de leite

2 ovos

1 colher de sopa de cebolas bem picadas
Salsa, sal

Um pouco de farinha

Picador de carne tipo CNFW6, 7, 8

Utilizar disco perfurado de 4,8 mm

300 g de pao de trigo fresco

40 g de manteiga ou margarina

200 ml de leite

2 ovos

1 colher de sopa de cebolas bem picadas
Salsa, sal

Um pouco de farinha




Preparagéo dos ingredientes

® Moer o péo de trigo com o picador
de carne (modelo CNFWS5, 6, 7) durante
cerca de 1 minuto e (modelo CNFW8)
durante cerca de /2 minuto.

® Adicionar a cebola picada, a salsa
e a manteiga e misturar.

® Bater os ovos com o leite e sal e envolver
na massa de pao.

® Deixar a massa apurar durante alguns
minutos. Depois amassar bem nova-
mente.

® Para moldar os bolinhos, molhar bem
as maos em agua. Passar os bolinhos
por farinha.

e Deitar os bolinhos em agua a ferver
e deixar cozinhar durante 20 minutos.
Nao deixar levantar fervural

Acessorio para enchidos

e Demolhar a tripa natural em dgua morna
durante 10 minutos antes de a utilizar.

® Nao encher demasiado, sendo os enchi-
dos podem rebentar ao serem cozinha-
dos.

® Também se pode utilizar o bocal sem
tripa! Panar a massa de enchido e depois
fritar ou assar.

Acessoério para bolinhos de carne
Receita para bolinhos recheados com carne
Massa exterior:
500 g de borrego cortado em tiras
500 g de triguilho lavado e escorrido
1 pequena cebola picada
® Passar alternadamente borrego
e triguilho pelo disco perfurado fino
do aces-sorio picador de carne.

® Mexer bem a massa e envolver a cebola.

® Passar a mistura mais duas vezes pelo
acessorio picador de carne.
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Para o recheio:

400 g de borrego cortado em tiras

2 cebolas médias picadas

1 colher de sopa de dleo

1 colher de sopa de farinha

2 colheres de cha de pimenta da Jamaica

Sal e pimenta

® Passar o borrego pelo disco perfurado
fino do acessério picador de carne.

® Refogar a cebola até ficar alourada.

® Adicionar a carne de borrego
e saltea-la bem.

® Adicionar os restantes ingredientes.
Deixar estufar tudo durante cerca
de 1 a 2 minutos.

® Escorrer a gordura excedente.

® Deixar o recheio arrefecer.

Preparagéo dos bolinhos de carne:

® Deitar a mistura para a massa no aces-
sorio para bolinhos de carne.

e Cortar o tubo de massa em pedagos
de 7,5 cm.

® Pressionar a extremidade de um tubinho
de massa.

® Inserir um pouco de recheio pela aber-
tura e depois também fechar a outra
extremidade do tubo de massa, pressio-
nando-a.

® Aquecer o 6leo (a cerca de 180 °C)
e fritar os tubos de massa recheados
durante cerca de 6 minutos, até ficarem
alourados.

Acessorio para raspar

Peca de encaixe para cortar

Para cebolas, ervas aromaticas, magas,
cenouras

Peca de encaixe para raspar, grosso
Para nozes, chocolate, queijo, pdo duro
Pega de encaixe para raspar, fino

Para nozes, chocolate, queijo

Peca de encaixe para ralar

Para batatas, queijo parmeséo
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Indicagbes sobre reciclagem
Este aparelho estd identificado
de acordo com a Norma Europeia
mmm 2012/19/CE sobre aparelhos eléctricos
e electrénicos usados (Waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
A Norma prevé as condigdes para recolha
e valorizacao de aparelhos usados, a vigorar
em toda a UE.
Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servigos Municipalizados.
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Condicoes de garantia

Para este aparelho vigoram as condices

de garantia publicadas pelo nosso represen-
tante no pais, em que o mesmo for adquirido.
O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestagcéo de qualquer servico em
garantia &, no entanto, necessaria a apresen-
tacédo do documento de compra do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteragoes.
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Mo TNV aoPpEAEIX 00G

Mpiv TN xprion dIGBAOTE TIPOCEKTIKG TIC TIXPOUCEG 0dnNYieg, WOTE V&
YVWPIZETE ONUOVTIKEG UTTOOEIEEIC OPAAEIRE KX XEIPIGHOU VIO ThV
TTIPOUCOL GUOKEUN).

H pn mpnon Twv 0dnylwv yia TN 0waTn XPrion TNG CUCKEUNG OTTOK-
Aelel TNV €UBUVN TOU KATOOKEUXOTH) YIX CNUIEG TTOU TIPOKUTITOUV OTTO
auTH.

H mapouoa cuoKeur) TTPOOPIZETAN YIX TNV EMEEEPYATIT TTOCOTHTWY,
OUVIBWV YIX TO VOIKOKUPIO I O€ PN ETMOYYEAUATIKEG EQAPHOYEG,
TIGPOHOIEG HE VOIKOKUPIO. OI TIAPOHOIEG PE TO VOIKOKUPIO EQAPHOYEG
TTEPIAGBAVOUV TI. X. ™ xpnon og koudiveg yia Toug UTTGAANAOUG
KOTOOTNUATWV, YPOPEIWV, GYPOTIKOV Kol GAAWV ETTIXEIPNOEWY,
KXOWE Kl TN XPNon oo eVOIKIKOTEG EeVavwyY, PIKPWV Eevodoxeiwv
KO TI(POH0IWY KOTOIKIOV. XPNOILUOTIOIEITE TN CUOKEUI HOVO YIX
TTOCOTNTEC KO XPOVOUC eTTEepYaaiag, GUVNOEIC VIO TO VOIKOKUPIO.
H mapouoa cuokeur) givail KXTGAANAN VIO TO KOWIPO KO TNV GVXPEIEN
WHOU KO HOYEIPEPEVOU KPEATOG, AXPDIOU, TIOUAEPIKWVY KOI YOPIOU.
Ta TIPOG £MEEEPYQTI TPOWILA TIPETTEN VO UV TIEPIEXOUV KXBOAOU
OKANPG CUOTOTIKK (TT.X. KOKKOAQ). Me Tn Xprjon TwV oo ToV KAt
OKEUGOTI) EYKEKPIPEVWV EEXPTNHATWV EIVOI OUVATEG TTEQAITEQW
EQOPHOYEG. . o

Agv emTpEMETAI VA XpNOIPOTIOINOET YIX TNV ETTEEEPYATI QAAWV
QVTIKEIMEVWV I AVTIOTOIXX OUCIWV.

XpPNOIYOTIOIEITE TN GUOKEUN POVO PE TOX XUBEVTIKG EEXPTHHOTA.
Moapokaheiobe vo pUAGEETE TIG 00NYieg Xpriong.

Kar& Tnv mapoxwpnon Tng CUOKEUNG 0 TPITOUG dwaTe padi Tig
odnyieg xpnong.

A\ Tevikeg unodeifelc aopaheiog

Kivduvog nAekTpomAngiog

H mopouca cuckeur| Oev EMITPEMETA VO XPNOIHOTIOIEITO! KITO TTAIDIX.

KpoT&Te Tn oUoKeUr Kol TO TPOPOOOTIKO KKAWDIO TNG HOKPIK OTTO
TaIdI.
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O OUOKEUEG PTTOPOUV VOX XPNCIKOTIOIOUVTAI OTTO TIPOOWTIX PE PEIWUE-
VEG PUOIOAOYIKEG, AICONTIPIEG I} VONTIKEG IKAVOTNTEG KAOWG KAl
ENEIYN EPTTEIPICG KA YVWONG, OTAV EMIBAETTOVTAI ] EXOUV KOTOP-
TIOTEI OXETIKA e TNV XOPOAN XPON TNG CUCKEUNG KO €XOUV
KOTOVONO€l TOUG KIVOUVOUG TTOU OTTOPPEOUV OTTO QUTH).

Ta moudix dev emTPETETAI VO TIACOUV € TN CUCKEUTN).

SUVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUCKEUT HOVO CUHPWVA UE TOX OTOIXEIXK
oTNV TVOKIOX TUTTOU. XpNOIUOTIOIEITE TN GUCKEUN HOVO 0€ KAEIGTOUG
XWPOUG. XPNOILOTTOIEITE Tr) GUOKEUT) HOVOV, 0TV GUTH) Kol TO KOAWBIO
¢ dev mapouaidlouv BAaBeC.

OTav dev TNV emMBAETETE — TIPIV TN CUVXPHOAOYNON, TNV XITOCUVOP-
HOAOYNON | TOV KXOXPIOPO — N CUCKEUT TTIPETIEI VO GTTOLIOVWVETAI
TTAVTOTE GTO TO OIKTUO.

Mn pepveTE TO TPOPODOTIKO KOXAWDIO OE ETTAPH PE AXUNPES KKPES N
HE KAUTEC ETTIPAVEIEC.

H aAAayr) Tou Tpo@odoTIkoU KaAwdiou, OTaV aUTO TTPOUGCIGLE!
KOmolo BAGPN, TIPETTEI VA YIVETAI OTTO TOV KATKOKEUGDTH 1] TNV
QVTIOTOIXN UTINPEEDIO TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAGTWV 1) OTTO
KOTOANAX KOATXPTIOPEVO TTIPOCWTTO, WOTE VX GITOPEUYOVTAI Ol
Kivouvol.

O1 eMIOKEUEG OTr) OUOKEUN TIPETTEI VX QVATIBEVTOI HOVO OTNV
UTTNPEOI TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TWV TTEAXTAV POG.

A\ YTT00€IZeIC aopaAEing YIa TNV TTPOUCK CUCKEUI)

KivOuvog TpouUpaTIGHOU

Kivouvog nAekTporAngiog

Mn BuBiceTe Tn BaCIKr) CUCKEUN TTOTE PEOX OE UYPG OUTE VX TNV
TTAUVETE OTO TTAUVTIPIO TMA&TWYV. Mn XPNOIUOTIOINOETE ATUOKXOXKPIOTH).
B&ATe To @ic otnv mpida, apou oAoKANPwOOoUV TTIPWTO OAEC Ol TIPOE-
TOIJOOIEG VIO TNV EPYQTIX PE TN OUCKeUN. MeT& oo SIKOTIN PEUPO-
TOC EQVOAEEKIVX I EVEPYOTIOINKEVI CUCKEUTN).

Mpiv TNV Evap&n epyaoiwV KXOXPIOPOU, BYGATE TO QIG GrTO TNV TIPICK.
TomobeTeiTE/APAIPEITE TAK TTPOCAPTHPATA HOVO PE CKIVNTOTIOINKEVN
TNV Kivnon Kail pe ByoApevo 1o QIC oo Tnv mpida.

Mn ouvappo)\oysiTs/omooUVO(puo)\oysiTs TX TIPOCOPTAHATC OTN
BOOIK) CUOKEUN.

Kivbuvog TPOUPOTIOHOU OO TO KOPTEPO POXAIPI/TNV TTEPIOTPEPOUEVN
Kivnon

Mnv mM&veTE T TTEPIOTPEPOUEV PEPN.

Mn B&leTe TO XEPIG OOC HEGK OTO GTOMIO TIANPWONG.

M VO TIIECETE TO TPOPIUGL HEGK OTN CUCKEUN, XPNOIUOTIOIEITE
TTAVTOTE TOV TTEOTH.
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Kivduvog TPOWUHOTIOHOU oo TIG KOPTEPEG AXHEG
MnV TIIGVETE TO KOPTEPO PAXKIPI KO TIG GKUEC TWV EVOETWV TPIYIHX-
TOG KOl KOTTNG. KOT& TN AEITOUpYia punv TIAVETE OTQ EVOETA TPIYIHO-

TOG KOl KOTTAG.
Mpocoxn!

Mn xpnoigorolgitTe TMOTE TAUTOXPOVA TO TIANKTPO On/Off Ko
TO TTARKTPO QvTIOTPOPNG Kivnang. Mpiv To m&Tnua Tou GAAou
TTANKTPOU TTEPIYEVETE TNV TIANPN GKIVNTOTIOINCN TNG Kivnong.

Kivouvog {nuIGq oTn GUOKeUN).

2UOTAUOTO XOPOAEING

Acpdheix urep@OPTWONG (SIoKOTTNG
BeploTPOCTOCING)

3€ TIEPITITWAON TTOU O KIVNTNPGG OTOUXTAOE!
GUTOPOTOL KOTX T XProN, TOTE EXEl evepyo-
Toindei N MPoaTaCia UTTEPPOPTWONG.
Miavég aiTieg PMmopoUV Vo iVl N TAUTO-
xpovn emefepyaoia TTIOAU peyGAwvY TT00-
OTATWV TPOPIHWV I EVX UTTAOKEPIOUX OTTO
KOKKOACK.

SXETIKX IE TNV CUMTTIEPIPOPA OE TIEPITITWON
€VEPYOTIOINONG KATTOIOU GUCTIHHOTOG XOPO-
Aeioag avaTpélTe otV MOPAYPAPO
"AvTipeT@mon BABOV”.

Me pio pomix

O1 0dnyieg xprong rrsplypo«pouv 6|o«popeq
rrO(pcx)\)\owsq, BA. eTiong OTOV GUVOTTTIKO
mivoka povtédwv (Eikéva [d).
Mopoxaheiode v' avoiEeTe TIG 0eNideg
M€ TIG EIKOVEG.

Eikéva Y

Kpearounyavi

Kivnon

MPocaPTNHO KPEATOUNXAVIG
Aoyeio mAiipwong

MAGOTIKO UAIKO 1) avOEEidmTO XXAUBX *
MeoTng

Komréwi yiox Tov TeoTn)

MARKTPO aop&AIONG

Mo peTapopdq

Xopog QUAKENG e EvOeTO

10 Komdki yio Xopo QUAGENG

11 EvdeTIKr Auyvia

12 MAAKTPO avTioTPOPNG Kivnong

13 MAnkTpo On/Off

14 AiokdTTTng OeppoTpooTOoiaG

15 OUAXEN koAwBiou

©O©Ooo~NO O, AWON =

MPOCGPTNHC KPEXTOUNXAVIG
16 MepipAnua
17 KoxAiog pe kbumiep
18 Moaaipl
19 AiarpnTog diokog
a) TPIYiPaTOG, DIXUETPOC
TpUTag 8 mm
b) WIAG KOWIPO, SIGUETPOG
Tpumag 3 mm *
c) WINO KOYIYo, JIKUETPOC
Tpumoag 3,8 mm *
d) peoaia, dikueTpog TPUMAG 4,8 mm *
20 Aeauouo aaeoyeeio
Mpoo&pTNHA YEUIGHOTOG AOUKAVIKWV
21 AkpooTduio
22 Pgpwv BOKTUNIOG
Mpoa&pTNHO YIot KEPTEDAKIX
23 MopegoroinTrig
24 Kwvikdg dokTUAIOg
Mpoo&pTNUX EKXUPWTH *
25 MepipAnpa
26 Koy\iog
27 'EvBeTo @iTpou
a) AerrTn &Agon
b) TpiyipaTog
28 dopéag PiATpou
29 Xwvi ekporg
30 Aeauouo aaeoyeeio
31 AKkpPOQUOIO GTEPEMV UTIOAEIUUGTOV
Mpoo&pTnua TPIYIpOTOG *
32 MepipAnpa
33 MieoTn|g
34 AvToA&EI0 évBeTO
a) 'EvOeTO KOTIAG
b) ‘EvOeTO TPIYIPATOG; XOVTPO TRIYIHO
¢) EvOeTO TPIYIHATOG, WIAO KOYIHO
d) 'EvOeTo TPIYiHaTOg

*  Av&loyo pe To PovTéNo
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npOOTO(O'IO( OITO UTTEQPPOPTWON
Mo va eprmodioTouv peydAeg {nNUIEG oTn
OUOKEUN 00C O€ TIEPITITWON UTTEPPOPTWONG
TNG KPEXTOUNXAVNG, TO KOUTIAEP OIGOETE
HIx eykoTTh (onueio nBeAnuévng Bpaong).
3€ TePITTMaN UTepPOPTOONG onadel

TO KOUTTAEP O’ QUTO TO anpeio.

To KOUTTAEP PTTOPEI OPMG VO OVTIKATROTOOEI
€UKOAX. AIGPOPETIKE TO AVTOANGKTIKA e
onueio NBeAnuevng Bpawliong dev armoTeAouv
HEPOG TWV UTTOXPEWOEMY HOG OTX TTAXIOIX
NG mapoxng eyyunong.

TeToI0r VTOAOKTIKO UTTOPEITE VO TTPON-
BeUTEITE EVAVTI TOU VAAOYOU QVTITIHOU
OO TNV UTTNPEECI TEXVIKNG €EUTTNPETNONG
TeAATOV (KWIIKOG TTapayyeAiag 753348).

Xelpiopog

A Kivduvocg tpauuatiouou!

BdAre T0 pic ornv npida, apou oAokAnpw-
Gouv MpwTar OAES 01 TIPOETOIAOIES yIcX
TNV EQYAOIA LIE TI) OUOKEUI].

e [lpivtnv rrprr] XPron KaBopileTe KOAKX
TN OUOKEUN Kol T eEXpTAUOTA, BA. 0TO
KEPAAXIO "KaBapIoUOC Kol pPOVTIOX”.

Eikova E

e QulaTe Toug diGTpnTOUG BIOKOUG OTOV
XWPO PUAGENG.

e QulaTe T EMPEPOUG PEPN TOU TIPO-
COPTHHUATOG YEUIOHATOC AOUKAVIKWV KA
TOU TTPOCOPTAHATOG VI KEPTEDAKI
OTOV TTIIECTI KA KAEIOTE TOV E TO KATTOKI
Tou.

SUVOPHOAOYNON TIPOCOPTIHATOG

KPEGTOHNXAVIG

Eikova

e [1&pTe Ao TOV XWPO PUAGENG ToV
dixTpNTO BioKO Pe TNV emMOUKNTN
JI&UETPO OTTWV.

® TormoBeTnoTe Tov KoxAiak 0TO TTePIBANUO.

® TomobeTnoTe TO Paaipl EM&VW OTOV
KoxAix. O1 Aetideg mpemel va deixvouv
mpog Tov diaTpNnTOo dioKo.

® TomobeTrioTe Tov dI&TPNTO diOKO pe TNV
€MOUUNTN SIGUETPO OTIWV EMTAVW OTOV
koxAio. H eykorm} arov dikrpnTo Sioko
TIPEME! V& epoppodel oTn MUTN OTO
TiepiBAnuaL.
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® BidwoTe Tov BISWTSO dOKTUNIO OTN POP&
TV OEIKTMV TOU poloyiol.
Mnv o@iEeTe TTOAU ToV BISWTO dAKTUAIO.

e H amoouvappoAoynon yiveTal oTnv
QVTIOTPOPN OEIPA.

Xpnon
Emefepyaoia wpou Kal Bpaopévou era-
TOG, AxpOIOU, TTOUAEPIKMV KAl WPAPIOU.

- Mnv eme€epy&leaTe KOKOAX.

—  Tov Kiy& ammo Bodivo QIAETO TTou
TPWYETAI WPOG, TOV KOBeTE BUO POPEC.

ZuvapoAoynon Tou

TIPOCOPTAHATOG YEHIOHATOG

AOUKGVIKWV

Yriodeign:

XpNnoIPOTToIOUVTAI T EPN TOU TIPOCOPTH-

HOTOG KpeaTopUNXavnG (Xwpig SikrpnTo Sioko

Ko poxaipl).

Eikova Bl

® [&pTe TO akpoPUaIo (A) Kol ToV
PEPOVTA DOKTUAIO (D) ormo Tov TeTH.

® TomoBeTrioTe ToV KOXAit GTO TTIEPIBANUA.

® TomoBeTNOTE TO GKPOPUGIO OTOV BIdWTO
daKTUAIO.

® TomoBeTroTe TOV PEPOVTO DAKTUAIO
ETIAVW OTOV KOXAIX KO KOOI OTE TOV.
H eykorr) oTov pgpovTa SOKTUNIO TTpETel
va epoppdlel on pUTN oTO TIEPIBANUOL.

® BidwoTe o MAVW Tov BIdWTO daKTUAIO
pe aKPOPUOIO TN POPA& TWV OEIKTWV TOU
poAoyioU. Mnv o@i&eTe TTOAU Tov BIdWTO
OOKTUAIO.

e H amoouvappoAoynon yiveTal otnv
QVTIOTPOPN OEIPA.

Xpnon:

Mo TO YEUIOPX TEXVNTOU KO PUGIKOU EVTEPOU

HE HOTX YIX NOUKGVIKA.

ZuvapoAoynon Tou

TIPOCOPTAHATOC YIX KEPTEDAKIX

Yriodeign:

XpNoIPOTToIOUVTAI T EPN TOU TIPOCOPTH-

HOTOG KpeaToUNXavnG (Xwpig SikrpnTo Sioko

Ko poxaipl).

Eikova @

e [&pTe TOV pop@ortioinTr (B) kai Tov
KWVIKO daKTUAIO (C) omtd Tov TEaTH.

® TormoBeTroTe ToV KOXAiak 0TO TTEPIBANMC.

® TormoBEeTHOTE TOV HOPPOTTOINTF OTOV
BIOWTO BAKTUAIO.



® ToroBeTrOTE TOV KWVIKO DXKTUAIO
EMAVW OTOV KOXNIX KOI KOOTIOTE TOV.
H eykorm oTov Kwvikd SokTUAIO TIpEmel
va epoappdlel aTn PUTN OTO TEPIBANOL.

® BidwoTe amd mavw Tov BIdwTO SAKTUAIO
Ue HOP@OTIOINTH OTN POP& TWV OEIKTOV
TOU pohoyiou. Mnv o@igeTe TIOAU Tov
BIdwTO daKTUAIO.

® H amoouvappoAoynon yiveTal oTnv
avTioTpopn oeip&.

Xprion:

Mot TOV OXNUOTIOHO CWARVWV oo Lupn.

Epyooia pe Tn ouokeun

A Kivouvog Tpauuariopou

TormoBeTeITE/APAIPEITE TO MPOCAOTHL
LIOVO g OKIVIITOTTONUEVI) TNV KIVIOT) KX
LE ByaAugvo To @ic oo Tnv moila.

Mn Bddete Tor xepior oa¢ pgoar oTo OTOLIO
mnpwong. o va maaere ™ rpO(p/,ua
HETQ OTI) GUOKEUI], XPIOILOTTIONEITE
TTAVTOTE TOV IETTY).

S F

® TomoBeTrOTE TN CUOKEUN| ETTAVW
og emimedo, KABXPO TTAYKO EPYHTInG.

® ByaATe TO TPOQOSOTIKO KXAWDIO GiTTO
TN QUAXEN Kahwdiou Kol TPAPRNETE
TO WG TO EMOUPNTO PNKOG.

° TorroeeTr]OTe To TANPWG ouvappoloyn-
HEVO TIPOCAPTNHA KPEXTOUNXAVAG
pe eAa@pI& KAion TTPog Tar Oe&I& ETTAVW
oTnv Kivnon.

® 3TPEYTE TO MPOOXPTNH KPEXTOUN-
XQVIG TTPOC TG TIAVW®, PEXPI VO
KOUUTIWOEL.

® >pifte Tov BIdWTO OAKTUAIO OTO TIPOO-
GPTNHX KPEATOUNXAVIG.

e TomoBeTroTe amd &vw To doxeio
TAnpwong.

® TommoBeTrOTE TOV TTEDTH OTO GVOIYHX
TARpwong.

® TomoBeTroTe PTTOA 1] MATO KATW OTTO
TO &vOIypo €E0J0U.

® B&leTe 10O QI 0NV TIPICCX.

e EvepyoroinoTe TN CUOKEUT| e TO TIARK-
Tpo On/Off.
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® B&ATe Ta TTpog emeepyaioia TPOPIPX
peoa oTo doxeio TANpwong.

® [Ix TO KOTOTTIV OTTPWEIYO XPNOIYOTIoIEITE
OITOKAEIOTIKG TOV TTIECTI).

YTodeIiEn epapUoyng:

3€ TIEPITITWAON TTOU £XOUV POYKWOEI TX TTPOC

KOYIPO TPOPIPO OTOV KoXAio: XpnoiportoinoTe

TO MANKTPO QVTIOTPOPNG KivNong, Yo VO

AUOETE TO UMTAOK&PIOUA.

1. AmevepyorioifoTe Tr CUOKEUN pe
TO TMAfKTPO ON/Off.

2. MepipéveTe TNV aKivnTOTIOINGN TNG Kivn-
ong.

3. MarnoTe yix Aiyo To TTANKTPO avTi-
oTPOYPNG Kivnong.

4. MepipéveTe TNV aKIVNTOTIOINON TNG Kivn-
ong.

5. EvepyormoifoTe TN CUOKEUN PE TO TTANK-
Tpo On/Off.

MeT& Tnv gpyoocia:

® ArevepyorioinaTe Th CUOKEUN

pe 1o MAfRKTPo On/Off.

TpopaTe TO QIC &0 TNV TPIlA.

TpaBr&Te TOV MEOTH TIPOG TG £EW.

ApaipeoTe To doxeio TTARPwWoNG.

AQUIPESTE TO TPOOKPTNUX KPEATOUI-

Xovng.

Mo TOV OKOTTIO QUTO HE TITNHEVO

TO TTANKTPO OMXCPENIONG YupioTe

TO TIPOOAPTNHX TTIPOG TX JeEIX KA

GPAIPEDTE TO.

® ATIOOUVOPHOAOYHOTE TO TTPOOXPTNHX
KPEXTOUNXOVHG.

® KabapileTe Oha Ta pépn, BA. "Kabapl-
OpOG KOl pPOVTION”.

MPoo&ETNUX EKXUH®TH

(o€ pePIK& HOVTEAX)

Mo TNV €KOAIYN PoUpwV, TOPGTAV, UNAWY,
AXAOIDV ) KPXTAIYOU IO TNV TIXOXOKEUN
XUHoU/TToATOU.

H emmAoyr) Tou évBeTou piATpou kaBopilel TNV
TIEPIEKTIKOTNTO OXPKAG PPOUTWY OTOV XUHO.
Mnv oTUYETE PPOUTA, TWV OTTOIWV I DIGHET-
POG TWV KOUKOUTOIWV €ival OPOIX pE TN
OI&UETPO OTTWV OTO EVOETO PIATPOU TOU
TIPOCOPTAUTOG XTTOXUHWTN (TT. X. OUEOUP).
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A Kivouvog Tpauuariauou

TorroBeTeiTe/apaipeite To MPoodpTNUX

LIOVO Lig OKIVIITOTTONUEVI) TNV KIVIOT

Ko pe Byadugvo to @ic amo v mpila.
Mn BadeTe Tor xepia 006 LETTr OTO OTOLIO
mAnpwong. o va MECETE T TOOPILA
HETQ OTI) OUOKEUI}, XONOILOITOIEITE
TTQVTOTE TOV TTIEDTY].

TMpoooxr}!

Mnv doudeUeTe KATEWUYLIEVD PPOUTH
11 Aayavikd. BydAte Tor kKoukoUTOIX
(Kepaoia, OaUKOKNVA, BELUKOKA,...).
Eikova €

TomoBeTrnoTe Tov KoxAiak aTO TTePIBANUO.

TommoBeTroTe To €vOETO QIATPOU GTOV
POPEX PIATPOU.

MiEoTe TO €vOETO PIATPOU WG TO TEPHO
TTPOG T& PEOCK.

TomoBeTNOTE TOV POPEX PIATPOU OTOV
BIdwTO SAKTUAIO.

BidwaoTe Tov BIdwTO dAKTUAIO PE POPEX
QIATPOU OTN POP& TWV JEIKTWV TOU
pohoyioU. H putn otov gopéa piATpou
TIPETTEI VO EQOPHPOTEl OTNV EYKOTIN) GTO
mepipAnpoL.

Mnv o@iEeTe TOAU Tov BIdWTO DAKTUAIO.
BidwoTe TO aKPOPUOIO VI TO OTEPEX
UTTOAEIPPOTO pPOUTWV OTOV POPEX TOU
QiATpOU.

TommoBeTrOoTe TO XWVi EKPONG GTOV
POPEX PIATPOU KOl XPROTE TO VX
KOUUTTQOEI.

TonoOSTnoTs TO TTANPWG ouvcxppo)\oyr]-
HEVO TIPOCKPTNHO OTIOXUHWTH GPOUT®WV
pe eAa@pI& KAion PG T de&I&X MAVW®
oTnV Kivnon.

STPEYTE TO TIPOOXPTNHUX XTTOXUHMTN
PPOUTWV TTPOG TX TIAVW, PEXP! VX
KOUUTTOEI.

3 pi&Te ToV BIOWTO DOKTUAIO OTO TTPO-
COPTNUX AMOXUHWTH GPOUTWV.
TomoBeTrOTE QMo MAVW To doxeio
TARpwong.

B&ATe kKarGAANAo doxeio K&TW oo TO
GVOIYHG EKPOIG XUHOU.
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TomoBeTNOTE PTTOA ] THIATO KATW GO
TO AVOIYHO TOU OKPOPUTIOU OTEPEWV
UTTOAEIPPOTWY PPOUTWV.

B&deTe To @Ig oTNV TIpido.

B&ATe T TPOG eTE€epyaOict TPOPIPX
peoa oTo doxeio TANPwong.
EvepyormoinoTe TN GUOKEUN pe TO TTANK-
Tpo On/Off.

[MeoTe T TPOPIPG UE TOV THIEDCTH TTPOG
TX K&TW. Mnv aokroeTe UTIEPPOAIKN
mieon! To €vOeTo QIATPOU pTTOPEI

Vo uTtooTeil {npIc.

YTodeign epopoyng:

AUOTE GPXIK& TO GKPOPUGCIO OTEPEWV
UTTOAEIUUOTWY TOOO, WOTE TX OTEPEX
UTTOAEIPPOTO TWV PPOUTWY VO EXOUV
OKOPO UYPOTIX.

KAeioTe KaTOTIV apy& TO OGKPOPUGIO
OTEPEWV UTTOAEIMPATWY, HEXPI VX EEEP-
XOVTQl 0 XUPOG KOl TOX UTTOAEIPUOTO TNV
EMOUUNTN HOPPH.

Met& v gpyoaio:

ATIEVEPYOTIOINOTE T OUOKEUT UE

To TMAfKTPO ON/Off.

TpoaBaTe TO QIC A6 TNV TIPICCK.
TpaBn&Te Tov MEeOTH TTPOG Ta £EW.
ApaipéaTe To doxeio TTARPWONG.
AQXIPEDTE TO TIPOOXPTNHX XTTOXUMWTN
QPOUTWV.

Mo TOV OKOTTIO QUTO HE TITNHEVO

TO TTANKTPO OTMXCPAEAIONG YyupioTe

TO TIPOOGPTNHX TIPOG TO DEEIK KAl
OPAIPEDTE TO.

ATIOOUVOPUOAOYNOTE TO TTPOCXPTNHO
QITOXUHWTH pPOUTWV.

H amoouvappoAdynon yiveTal oTnv
QVTIOTPOPN OEIPA.

KaBopileTe OAat Tax pépn, BA.
"KoBaxpIopodg Kol ¢ppovTida”.

Mpoo&pTNUa TPIYIHOTOG

(o€ pepIK& HOVTEAX)

Mo TO TRIYIPO Kol KOWIKO TUPIOU, PPOUTWY,
AXXQVIKQV, KKPUBIMV, POUVTOUKIWV, KHUY-
OGAWV, UTTAYIGTIKOV WWHAKIDV KX KOPUOTIOV
YWHIOU, COKOAXTOG Kol XAAWY OKANPQV
TPOPIHWV.



A Kivouvog Tpauuariopou

TormoBeTeITE/APAIPEITE TO MPOCAOTHL

LIOVO Lig OKIVIITOTTONUEVI) TNV KIVIOT) KX
LE ByaAugvo To @ic oo Tnv moila.

Mnv rmicveTe 10 KOPTEPO Liayaiipl Kol TIC
AKLEC TWV EVOETWV TOIYIIATOS KOl KOTTIG.
Mn Bddete 1o xépior oa¢ péoar oTo OTOLIO
mAnjpwong. o var mEoeTe T TOOPIA
HEOQ OTI) OUOKEUI}, XPIOILOTTIONEITE
TTQVTOTE TOV IETTY).

Eikéva [E

TomoBeTnOTE TO EMOUPNTO €VOETO OTO
TTEPIBANUG TOU TIPOCAPTAUATOG TPIPTN.
H aop&Nion Tou évBeTou yiveTal
QUTOPOTO KOXT& TNV €VEPYOTIOINGN

TNG OUOKEUNG.

ToToBeTNOTE TO MPOCHPTNHA TPIPTN
pe eAappi& KAion TTPog Ta 0e&I& MRV
oTnV Kivnon.

STPEYTE TO TIPOOGKPTNUX TRIPTN TTPOC
T TTAVW, HEXPI VX KOUUTIWOEL.
TormoBeTroTe PTTOA 1] TATO KATW OTTO
TO &VOIYpO: €E0D0U.

BadleTe To @Ig oTnyv Tipida.
TomoBeTroTe Ta TIPOG emefepyaioia
TPOPIPG HETT OTO AVOIYHX
OUMTTARPWONG.

TomoBeTNOTE TOV TEDTH KA

KPOTNOTE TOV.

YnodeiEn:

O meoTng propei va TormoBeTndei povo
o€ Jia kaTeubuvon.

MpoogTe TN O€0N TNG KAUTTUANG!

EvepyormoifoTe TN CUOKeUN PE TO TTANK-
Tpo On/Off.

MeéoTe TA TPOPIPXK e TOV TIEDTH TTPOG
TX K&TW. Mnv aoknoeTe uTiePPOAIKN
mieon!

MeTt& Tnv gpyocia:

ATIEVEPYOTIOINOTE TN CUOKEUN| e
TO MARKTPO ONn/Off.

TpopaTe TO QIC ATTO TNV TPIAK.
TpaBn&Te TOV MEOTH TIPOC TA £EW.
AQAIPEDTE TO TTPOCXPTNHUX TPIPTN.
N TOV OKOTTIO QUTO PE TIATNPEVO
TO TTANKTPO GMaoP&AIONG YUpioTe
TO TIPOCAPTNHA TIPOG T GEEIG KA
QPOIPEDTE TO.
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® ATIOOUVOPHOAOYHOTE TO TTPOOXPTNHX
TPIPTN.

® KabapileTe Oha Ta pépn, BA. "Kabapl-
OpOG KOl pPOVTION”.

KaOap1opog Ko ¢povTidx

1 | sSnuovriki umodeiEn

H ouokeur| dev xpel&leTal ouvTrpPNnON.
O pIQKOC KXOXPIoUOC TTPOOTATEUEI

TN ouokeun omd {NUIES Kol diaTnpei
TNV IKAVOTNTA AEITOUPYIOG.

A Kivouvog nAexktporiAnéiac

Mn BuBioeTe Tn BAOIKI] OUCKEUI} TTOTE
HEoa O€ Uypd oUTE Vo TNV MAUVveTe 01O
muvrripio marwv. [ov TV Evapén Twv
EoyaoIwv KaBopiouou ByalTe 1o QIc Ao
v moior!

[pocoyri!

Mn xonoiuoroieite puéoa kaBopiopou

mou yopddouv.

O1 EMPAVEIEC ITTOPOUV VXX UTTOOTOUV
PBopeEc.

Mnv Agvere oro mAuvTripio maTwV T
adouuvevia pgpn (mepiAnua, koyAiog ko
BIOWTOC OAKTUAIOG TOU IOOOOPTIILATOS
Kkoearounyaviic). Me tnv mapoodo rou
XPOVOU LITTOPEl VO ELPAVIOTOUV OKIVOUVES
XOWUATIKEC dAAoIwoelC.

Ka®apIopog TNG GUOKeUNG
® TpaBaTe TO PIG GO TNV TIPICK.
® SKouti{eTe Tn OUOKeUN Pe Bpeypévo

mavi. Av XpelxaTei, xpnaoigoroieite Aiyo
AMOPPUTTAVTIKO TTAUGIHOTOG THETWV.

Ka®opileTe T TIPOCOPTIUOTO

® T[I\éveTe To TEPIBANUA, TOV KOXAIGK KOl
TOV BIBWTO dAKTUAIO TOU
TIPOCUPTHHATOG KPEATOUNXAVIG OTO
XEP!.

® SKouTi{eTe APECWE TAX HETOANIKA PEPN
KaI T oAeipeTe pe Aiyo Bpwoipo Aadl,
YIX VX TO TIPOOTATEYETE QIO TN
OKOUPIGK.

e >Tnv Eikova M Ba BpeiTe I OUVOTTTIKN
TTXPOUCIoN OXETIKA e TING TTPETTE
VO KOOOPICOVTOI TX ETTHEPOUG HEPN.
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AvTtipeTommon BABwv
BAGBN

H ouokeur| akivnTomolgiTal, A& dev
QITEVEPYOTTOIEITA.

Arria

H ouokeun uTEPPOPTWONKE, TI. X. EXEI

UTTAOKODIOTEI N KPEXTOUNXOVH.

AvTipeTOMmON

® ATIEVEPYOTIOINOTE T CUOKEUN KA
TTEPIPEVETE VO OKIVNTOTIOINOEI.

e [laTroTe To MANKTPO QvTIOTPOPNG
Kivnong, yiot vot AUBei TO UTTAOKGPICHG.

e [lepipéveTe TNV QKIVNTOTIOINGN TNG
Kivnong.

® E£TeTe TN OUOKeUN Eava ae AelToupyia.

BA&BN

H ouokeur| TIDETQI KAT& TN XPON EKTOG

AelToupyiag.

ArTia

H ouokeun urreppopTwOnke. Evepyoroidnke

N coP&AEIC UTTEPPOPTWONG.

AvTigeTQOTION

® OETETE TN CUOKEUN EKTOC AEITOUPYIOG.

o TpaB&Te TO PIG GO TNV TIPILA.

® AQnOTE Tn OUOKEUN VX KPUWOEI €T TTEP.
60 AerTax.

® AVOONKWOOTE TN OUOKEUN KOl TTOTHOTE
ToV JIGKOTITN OEPUOTIPOOTATING OTNV
K&TW TTAEUP& TNG CUCKEUNG
(Eiova |, 14).

® B&LeTe TO @Ig 0NV TIPILX.

® OefTeTe TN OUOKeUN Eava oe AelToupyia.

1 | snpovri unoedeitn

Av Sev PropeiTe va avTIHETWTTIOETE TN
BAGBN povol oag, armeubuvOeiTe oTnV
uTIPEaia TEXVIKNAG EUTINPETNONG
TEAATOV.

SUVTOYEC KO ZUHBOUAEC
Mpoc&PTNHO KPEXTOUNXOVIG
Ai&TpnTog diokog, Aerrog, 3 mm/3,8 mm:
BPaOTO KOTOTTOUAO, BPOOTO XOIPIVO KOl
BodIVO KPEXG, BPOOTO CUKWTI, BPOOTO WAE!
Y10t 0OUTTEG, WHO XOIPIVO KA BODIVO KPEXG VI
KIPG, WHO OUKWTI, KPEXES KA Axpdi YIX GAEIPP
OUKWTIOU, XOIPIVO KPEXG VI AOUKGVIKX
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AiarpnTog diokog, peaaia, 4,8 mm:

XOIPIVO Kol BodIVO KPEXG YIX TTATE KAl

AOUKQVIKO 0EPPBENGT,

AigrpnTog diokog, TpIyiyaTog, 8 mm

YNTO XOIPIVO KPEXG VIO GOUTIX YKOUAGG,

TTEPIOOEUPATA (YNTOU, AOUKAVIKY, ...)

VIO YKPOTEV OTIO TTEPICOEUPOTO

MTTOAGKIO YOHIOU

Kpearopunyovr| Tumo CNFW5

Xpnoigoroirote Tov SIXTPNTO BioKO

Twv 8 mm

300 g pPETKO GOTTPO YW

40 g BoUTUPO 1 Hapyapivn

200 ml y&Ax

2 opy&

1 K.O. WIAOKOUPEVD KPEUHUBIX

MaoivTavog, oG

Aiyo oeUp

Kpearopnyavr Turmo CNFW6, 7, 8

Xpnolporoinote Tov SIXTPNTO JioKO

Twv 4,8 mm

300 g pPECKO GOTTPO YW

40 g BouTupO N poPYyapivN

200 ml y&Ax

2 oy

1 K.O. WIANOKOUPEVO KPEUPUDICK

MaivTavog, oG

Aiyo oeUpl

Erre{spyqolq TOV UNKQOV
ANEQTE TO &OTIPO YWHI PE TNV KPEATON-
xavn (Tumog CNFWS, 6, 7) emi Tep.
1 AemtTd Kol (TUTTOq CNFW8) i TTep.
Y2 hemrro.

® [1po0BE0TE T WINOKOPHEVO KPEUHUDIQ,
TOV HOIVTOVO KOl TO BOUTUPO KO BIVOKOL-
TEYTE.

® XTUTOTE EAXPPA TG GPYK PE TO YOG
KOl TO OAKTI KOl QVOHIETE TOr e TO Hiypa
TOU Ywpiou.

o Aopnote Tn {UPN va oTaBE €T PEPIKK
AeMT&. ZUpwoTe KOTOTV EavX.

® [ V& TTA&OETE TO PTTOAGKIX, BPEXETE
TO XEPIX OOG TTAVTOTE KOAX e vePO.
ANEUPWOTE T UTTAGKIXK.

® Pifte Ta pTOAGKIX 0 BPOOTO VEPO
KXl dQnoTe TX V& TpaBREouv e Tiep.
20 Aent&. Mnv Ta BpdoeTe!



Mpoo&pTNUO YEUIOPOTOG
AOUKQVIKWV

e T[lpiv Tnv eme€epyaoia pouhidoTe

TO QPUOIKO EvTepo et TTep. 10 AeTIT&

oe XNIoPO vepo.
® Mnv mopayepileTe T&X AOUKAVIKK, YIOTi

OIXPOPETIKA UTA PTTIOPEI VX OTIROOUV

KOTO TO BPGOIHO | TO YR OIYO.
® MropeiTe va XPNOIYOTIOINOETE T OKPO-

QUOI KOl XWPIG EvTepo!

I'Iowc'xps:Te' N poda yio )\OU'KO(VIKO(

KOl TNYQVIOTE TNV 0TI CUVEXEIX.
Mpoo&eTNHX VI KEPTEBRKIK
SuvToyr Yo YEHIOTS KEPTEDAKI
(CVOTONITIKCX)

MiTox:

500 g opvi, Koppevo og Awpideg

500 g mAnyoUp! amTo OITAEI, TIAUPEVO
KOl OTPOYYIOHEVO

1 HIKPO KPEUPUDI, YIAOKOUUEVO

® [lepviTe eVOANGE TO GpVi KOl TO

TTANyouUp! oo Tov WIAG dI&TPNTO dioKo

TOU TIPOCOPTIUOTOG KPEGKTOUNXAVG.
® AvopiETe koA TN CUpn, TIPooBEaTE

TO KPEUHUDI KO AVOKOTEYTE.
® [lep&oTe TO HiyHa GKOUX dUO POPEG O

TO TIPOOAPTNUX KPEXTOUNXAVAG.
Mépion:

400 g apvi, Koppevo oe Awpideg

2 JETPIO KPEPHUDICTK, WIAOKOUHEVK

1 K.0. AXOI

1 K.0. aheUpl

2 K.YA. griax el

ANKTI KO TTITTEQI

® [lep&oTe TO apvi amtd Tov YWIAG di&TpnTO

BiOKO TOU TIPOCGPTANATOG

KPEQTOUNXAVAG.
® SOTAPETE TAX KPEPUUDIXK, WOTE VX

TTPOUV XPUOOPi XPOHX.
® [po0BETTE TO APVIOIO KPEDG KAl TNYOX-

vioTe TO.
® [1pooBeoTe T UTTOAOITIX UNIKA.

AyxvioTe Ta OAa emTi TTep. 1-2 AeTTTx.

e XUoTe To MAgovalov ANiTtog.

® AQnOTE TN YEHION VX KPUWOEL.
Mopaokeur) TV XVOTONITIKOV KEPTEDWV:

® [lep&oTe TO PiyHO GO TO TIPOCKPTNHX

VIO KEPTEDBKIOK.
® XwpileTe TNV KoUPIx Awpida LUPNg

0€ KOUPQTIX PNKOUG 7,5 cm TO KOBEVAL.

el

® [liEoTe TO Eva GKPO K&OE TTITOG
v KAgioEl.

® Ba&ATE Aiyn yépion pECA OTO AVOIYUX
KX THIEOTE KA TO XAAO &KPO TNG THTOG
v KAgioel.

® ZeoTaveTe TO A&DI (Trep. 180 °C)
KQI TNYQVioTe TIG TTiTEQ (YEUIOTX
KEPTEDBKIRK) VIX TIEP. 6 AETIT& OTN
PPITELX, PEXPI VO TIRPOUV XPUCT(I
XPWHO.

MpooGpTNUX TPIYIHOTOG

'EVOETO KOTING

Mo KPEPPUDIR, A&YXAVO, UAAX, KOPOTX

'EvOETO TPIYIPATOG; XOVTPO TRIYINo

VIOt KXPUOIX, (POUVTOUKIX, COKOAKTX, TUPI,

OKANPO YOI/ WopaKIX

'EvOeTO TPIYIATOG, WIAO KOYIPO

VIOt KXPUOIX, (POUVTOUKIK, COKOAXTX, TUPI

'EvOeTo TPIYIHOTOG

YIO TTOTATEG, TUPI TIpUElOVa

Arndoupon

H ouokeur| €xel onpovOei GUPPWVA Pe
ﬁ Tnv Eupwraikr odnyia 2012/19/E. K.
mmm TTEQI NAEKTPIKMOV KOI NAEKTPOVIKGOV
TNV cuokeuwv (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
H odnyia divel To TAQioIO yia TNV 0€ OAN TNV
emkpaTelx TNG E. E. 1oxUouca mapahapr] Kol
aglomoinon Twv MOAIMY CUOKEUWV I TovV
TWANTH. Mo TTANPOQOpPIEC OXETIKA PE TOUG
EMKXIPOUC TPOTTOUG OTTOCUPONG
armeubuvoeiTe OTO €IDIKO KATROTNHA, OTT' OTIOU
Qyop&OoOTe T GUOKEUN ) 0TN ANHOTIKA 1
KoIvoTIkr) ApXr| TOU TOTTOU KATOIKIGG 0OG.

OPOI EIMYHZHZ

H Eyyur]or] KOAAC )\SITOUpYIO(Q TV
TIPOIOVTWV POG TTOPEXETAI VI XPOVIKO
JIGOTNUX €IKOOI TEOOKPWY (24) PNVoV
QIO TNV NUEPOUNVIX TNG TTIPOTNG XYOP&S
TTOU QVOYP&PETAI 0TN Bewpnuevn
amodelfn ayopdq. Mo TV TIPoxn TNG
eyyunong omoiTeitan n emdeIiEn g
Bewpnuévng amodeigng ayopdg oTnV
oTToIx AVAYP&PETAI O TUTTOG KXI TO
HOVTEAO TOU TIPOIOVTOC.
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2. H eTapeix PEOX OTO GVWTEPW XPOVIKK
OpIx, O TIEPITTWAN TTANUHUEAOUG

AEITOUPYIOC TNG OUOKEUNG, GVOAGHBAVEI

TNV UTIOXPEWATN TNG ETTOVOPOPAC TNG O

OHOAN AEITOUPYIT KOl TNG QVTIKXTAOTOONG
K&OE TUXOV EAXTTWHPATIKOU PHEPOUC (TTANV
TOV QVOADOIPWV KOI TwV UTTOO®V, OTIWG

TX YUGAIVO, AOUTITRPES KATT.).
AnopaitnTn TPoUTd0ean Y Vo IoXUEI
n eyyunan eivai n pn AeImoupyia Tng
OUOKEUNG VO TTIPOEPXETAI GITO TNV TTOAU-

HEAr KOTAOKEUN TNC Kol OX1 €T TTopaxdeiy-

HOTI oI KOKH XPrion, AavBoopévn
EYKOTAOTAON, PN THPNON TWV 0dNYIOV

7.

H eyylunon koAng Aemoupyiag mou
TIOGPEXETOI AITO TOV KATXOKEUNOTT TIUE
oV aTToKoAANBoUv, alhoiwBouv 1) TpotTo-
ToINBoUV e oTToI0dNTTOTE TPOTIO Ol TAIVIEG
QOPOAEIGG 1 OI EIBIKEG DIOKPITIKEG
QUTOKOANNTEG ETIKETEC €T TWV OTIOIWV
AVOYPXPETAI O APIBPOC TEIPGC 1 N
NUEPOUNVIX AYOP&G.

H eyyunon 8ev ka\UTTTE!:

— EmMoKeUuEg, HETATPOTIES 1) KAOXPIGHOUC
TTOU EABOV XWPO O€ KEVTPO Sservice pn
e€ouaiodoTnpévo amd Tnv BSH EANGC
ABE.

- AaBog xprion, urtepBoAikr xprion,

XPoNG TNG CUOKEUNG, GKATXAANAN OUVTH-
pNON OTIO TIPOCWTTIA N €E0UCIODOTNHEVX
amo Tnv BSH EA&G ABE 1) amd e€wyeveig

XEIPIOUO 1) AEITOUPYIC TOU TTPOIOVTOC
KOT& TPOTTO YN SUHPWVO pe TIC 0dnyieg
TTOU TIEPIEXOVTAI OTX £YXEIPIDIC XProNG

TTXPAYOVTEG OTTIWG DIKKOTIEG NAEKTPIKOU

pelpaTog i SixopoTIoiNoNg TNG TANG

KATT..

3. XTnv mepinTwon mou To Tpoiov dev
AEITOUPYEI OWOTA AOYW TNG KATAOKEUNG
TOU KO EQOCOV N TMANPKEARG AeIToupyia

ekdNAWONKe KT TNV TTEPIodO eyyunong,

To E€ouaiodoTnpévo ZepPig (N To
efouaiodoTnpévo ouvepyeio) Tng BSH
EM&G ABE 6 TO €TTIOKEUGOEI i€ OKOTTIO

TN XProN YIX TNV OTTOIx KATAOKEUKOTNKE,

XWPIC Vo UTIAPEE! XPEWDN Y10 AVTAANOK-
TIK& I TNV €PYOTIaL.

4. Agv KOAUTITOVTQI OO TNV €yyunon ol
XPEWOEIC KO 0l Kivduvol TTou oxXeTi(ovTal
PE TN HETAPOPE TOU TIPOIOVTOG TIPOG
ETTOKEUN OTOV JETOTIWANTY | TTPOG
To E€ouaiodotnpévo 2épPig Tng BSH
EMag ABE.

5. 'OAeg o1 EMOKEUEG TNG £YYyUNONG TIPETTEI
va yivovTal oo To E€ouaiodoTnpévo

2¢pPIg (n To e€ouaiodoTnuEVO cuvEPYEID)

Tng BSH EMGG ABE.

6. H eyyunon dev KaAUTITEI KAVEVK TIPOIOV
TTOU XPNOIPOTIOIEITON TTEPAV TWV TTPOJIN-
YPGPOV VI TIG OTI0IEG KATHOKEUGKOTNKE
(1. X. OIKIGKI) XPrion).
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10.

KOXI/f) OTQX OXETIKG EYYPOPA XPrONG,
OUUTTEPIAGBAVOEVWY TNG TIANUUE-
AoUG QUAGENG TNG OUOKEUNG, TNG
TITWONG TNG OUOKEUNG KATT..

— MMpoiovTa pe SuCAVEYVWOTO GPIBUO
oeIp&G.

— ZNHIEG TTOU TIPOKOAOUVTOI EVOEIKTIKK
QIO KIOTPATIEG, VEPO I UYPOTIT, QWTIK,
TTOAEWO, DNUOOIEG AVOTAPAXEG, AAOOC
T&OEIG TOU DIKTUOU TTOPOXNG PEUHOTOG,
) OTTI0I00NATIOTE AOYO TIOU €ivai TIEPAV
QIO TOV EAEYXO0 TOU KATAOKEUROTN )
Tou €€0UCIOB0TNHEVOU CUVEPYEIOU.

H eyyunon mou MPoopEPETAI TIAUE! VX

IoXUEI EQOCOV N KUPIOTNTO TNG CUCKEUNG

HETORIBOOTEI OE TPITO TTPOCWTTIO IO TOV

OPXIKO QyOPOIaTI) TO GVOUX TOU OTToioU

QVOYPAPETAI OTO TTHPACTATIKO OXYOPEG

TNG CUOKEUNG.

AVTIKAT&OTOON TNG CUCKEUNG YiveTal

povo epocov dev gival duvarh n emdIop-

Bwaon TNG KTOMV MOoTOToINoNG TNG

aduvapicg emokeung amo To EEouaio-

doTnuévo ZepPIg (N To e€ouaiodoTnuevo
ouvepyeio) Tng BSH EAN&G ABE.



11. H k&g eMoKeUN | N GVTIKATEOTOON
ENATTWPATIKOU HEPOUG DEV TTHPOTEIVEI
TOV XpbVo €yyUnang Tou TTPOIoVTOG.

12. EEapTNPOTO KO UNK& TTOU QVTIKOOI-
OTWVTAI KOXTA TN DIGPKEIR TNG eyyUNong
ETOTPEPOVTAI OTO GUVEPYEIO.

BSH A.B.E. — 170 xA\y. EBvikric 0doU ABnvav —
Aapiog & MoTapou 20, Kngioik

SERVICE

Abnva: 170 xAU. EOvIknG 0dou

ABnvav — Aapiog & Motapou 20,

Kneioi - TnA.: 210-42.77.700

Oea/vikn: 8,30 xAu. EBvikng odol
Oea/vikng — Moudaviwv,

Mepioxr) @€pun — TnA.: 2310-497.200
M&rpa: XapaAaprn & EpevoTpwAe — TnA.:
2610-330.478

Kpritn: E6vikrg AvTioTdoeng 23 & Kahaud,
HpakAeio — TnA.: 2810-321.573

Kumpog: Apx. Makapiou I 39, Eykwpn —
Neukwaia — Maykutpio TA.: 77778007

TnpoUpe TO JIKXIWHO GAAXYQV.
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Kendi glivenliginiz igin

Bu cihaz igin gtivenlik ve kullanim bilgileri elde etmek igin, cihazi

kullanmaya baglamadan énce igbu kilavuzu itinayla okuyunuz.

Cihazin dogru kullanimi i¢in verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi

\éexal;.yulmama& halinde s6z konusu olan hasarlardan Uretici sorumlu
egildir.

Bu cihaz, ticaret amacli kullanim icin degil, evde veya ev ortamina

benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar icin tasarlanmistir.

Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, érn. dikkanlarin, biro-

larin, ciftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi isletmelerinin

elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-

larin, ki¢lk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin misafirlerinin

kullanimini kapsar. Cihazi sadece evde iglenilen miktar ve sireler igin

kullaniniz.

Bu cihaz, ¢ig ve pismis et, jambon, kiimes hayvanlari eti ve balik

dogramak ve karistirarak islemek igin uygundur. Islenecek besinler,

icerdikleri sert kisimlardan (6rn. kemik) arindiriimis olmalidir.

Uretici tarafindan izin verilmis aksesuarlarin kullaniimasi halinde,

baska uygulamalar da mimkuanddar.

Bagka cisimlerin ya da maddelerin islenmesi i¢in kullanilamaz.

Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz.

Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim

olma ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi baska birine verecek

veya satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel givenlik bilgi ve uyarilari

Elektrik garpma tehlikesi

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniilmamalidir.

Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmalidir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri disik kisiler veya
yeterli tecrlibesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak denetim
altinda veya guvenli kullanim ve buna bagl tehlikeler hususunda
egitilmis ve anlamis olmalari sartiyla kullanilabilir.
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Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Cihazi sadece tipe etiketi Gzerinde bildirilen bilgilere gére elektrik
gerilimine baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihaz sadece kapali yerlerde
kullaniimak icin tasarlanmistir. Cihazi sadece baglanti kablosunda
veya kendisinde herhangi bir ariza yoksa kullanmayiniz.

Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden énce, sékullp
parcalarina ayriimadan énce veya temizlenmeden énce daima elektrik
sebekesinden ayrilmalidir. Elekirik kablosunu keskin kenarlar ve sicak
ylzeyler Gzerinden gececek sekilde cekmeyiniz.

Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek icin, cihazin baglanti
kablosunda herhagi bir hasar oldugu zaman, sadece Uretici tarafin-
dan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan veya benzeri yetki ve egitime
sahip baska bir uzman eleman tarafindan degistirilmelidir.

Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini énlemek
icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapilmalidir.

A Bu cihaz igin glivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir ve bulagik makinesinde
yikanmamalidir. Buharli temizleme cihazlari kullanmayiniz!

Elektrik fisini ancak cihaz ile calismak igin tim 6n hazirliklar sona
erdikten sonra prize takiniz.

Devreye sokulmus cihaz, bir elektrik kesilmesinden sonra yine
harekete gecer. Temizleme ¢alismalarina baslamadan énce, cihazin
elektrik fisini ¢cekip ¢ikariniz.

On Uniteleri sadece tahrik sistemi (motor) dururken ve elektrik fisi
cekilip prizden ¢ikariimigken takiniz/¢cikariniz. On Uniteleri kesinlikle
ana cihazda monte etmeyiniz/demonte etmeyiniz.

Keskin bigaklarindan/dénen tahrik sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Dénen parcalari tutmayiniz ve dokunmayiniz.

Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz. Eti kabin icine itelemek
veya bastirmak icin daima bastirma tokmagini kullaniniz.

Keskin bigaktan dolay yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Elinizle raspalama ve kesme Unitelerinin keskin bigaklarina ve kenar-
larina dokunmayiniz ve tutmayiniz. Calistirma esnasinda raspalama
ve kesme Unitelerine dokunmayiniz ve tutmayiniz.

Dikkat!

Kesinlikle ayni anda agma/kapatma tusunu ve dénme ydnu degistirme
tusunu kullanmayiniz. Diger tusa basmadan énce, tahrik sisteminin
(motor) tamamen durmasini bekleyiniz. Cihaz hasari tehlikesi.
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Givenlik tertibatlari

Asir yiiklenme giivenligi (termik koruma
galteri)

Cihazin motoru kullanim esnasinda kendiligin-
den kapanirsa, asiri yiklenmeye karsi koruma
sistemi aktiflestirilmistir. Ayni zamanda gok
miktarda besinin islenmesi veya kemikler tara-
findan blokaj olasi sebeplerden biri olabilir.

Bir emniyet sisteminin aktiflegsmesi, yani
devreye girmesi durumunda yapilacak islem
i¢in "Ariza durumunda yardim” bélimiine
bakiniz.

Genel bakig

Kullanma kilavuzu degisik modeller icin
gecerlidir (ekteki model listesine de bakiniz,
Resim [d).

Litfen resimli sayfalari aginiz.
Resim I

Et kiyma makinesi

Tahrik sistemi

Kiyma makinesinin 6n takimi
Malzeme doldurma kabi
Plastik veya paslanmaz celik *
Tikag

Tikag igin kapak

Givenlik tusu

Tagima kulpu

Muhafaza g6zi ve Unite

10 Muhafaza gozii igin kapak

11 Kontrol lambasi

12 Dénme y6nii degistirme tusu
13 Acik/Kapali tusu

14 Termik koruma galteri

15 Kablo muhafaza béltim

Kiyma makinesinin én takimi

16 Govde

17 Kavrama Gniteli helezon

18 Bigak

19 Delikli disk
a) kaba, delik capr 8 mm
b) ince, delik capt 3 mm *
) Ince, delik ¢api 3,8 mm *
d) orta, delik capi 4,8 mm *

20 Montaj bilezigi

Sucuk doldurma &n (initesi

21 Lileye

22 Tutucu bilezik

©O©oOo~NO O A WON=
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Kebbe 6n (initesi
23 Sekil verici
24 Konik halka

Meyve suyu sikma 6n seti *
25 Govde
26 Salyangoz
27 Sizgeg Unitesi
a) Ince
b) kaba
28 Sizgeg tutucu
29 Gikig hunisi
30 Montaj bilezigi
31 Tortu enjektérii
Raspalama 6n Unitesi *
32 Govde
33 Tikag
34 Degistirme Unitesi
a) Kesme Unitesi
b) Raspalama unitesi, kaba
¢) Raspalama unitesi, ince
d) Rendeleme Unitesi

* modele bagh olarak

Asin yaklenmeye kargi koruma
Et kiyma makinesinin asiri bir yiklenmesi
durumunda cihazinizin fazla zarar gérmesini
6nlemek igin, kavrama Unitesinde bir gentik
(zaruri kirllma yeri) 6ngérilmistar.

Asiri bir ylklenme s6z konusu oldugunda,
kavrama Unitesi bu ¢entigin bulundugu yerden
kinhr. Fakat bu kavrama parcasi kolayca
yenilenebilir.

Bunun disinda, énceden belirenmis kiriima
noktasina sahip yedek pargalar garanti
sorumlulugumuz kapsamina girmez.

Bu tlr yedek parcalar yetkili servis tzerinden
satin alinabilir (siparis no. 753348).

Cihazin kullaniimasi

A Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile ¢alismak igin
tim on hazirliklar sona erdikten sonra
prize takiniz.

o Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan
Once, cihazi ve aksesuarlarini iyice
temizleyiniz, bkz. "Temizlenmesi
ve Bakimi”.



Resim &

e Delikli diskleri muhafaza gozi icine
yerlestiriniz.

® Sucuk doldurucu 6n Unitesinin ve Kebbe
6n Unitesinin pargalarini tikacin icine
yerlestiriniz ve tikaci kapak ile kapatiniz.

Et kiyma makinesi 6n Gnitesinin

monte edilmesi

Resim

e |Istediginiz delik capina sahip delikli diski
muhafaza etme gézinden aliniz.

® Salyangozu gdévdenin icine yerlestiriniz.

® Bicagi salyangozun Ulzerine takiniz.
Bicak agizlari delikli diske dogru
bakmalidir.

e |stediginiz delik capina sahip delikli
diski salyangozun Uzerine takiniz.
Delikli diskteki gentik, gévdedeki dil
Gzerine oturmalidir.

® Montaj bilezigini saatin ¢alisma ydniinde
gevirip tutturunuz. Montaj bilezigini gok
fazla sikmayiniz.

e Demontaj islemi montaj isleminin tersi
yénde yapilir.

Kullanlldlgl yerler:
Pismis veya ¢ig et, jambon, tavuk tirin-
den kiimes hayvanlarinin eti ve balik icin
kullanilabilir.

— Cihazda kemik islemeyiniz!

— Gig yenilen baharath kiymay (tatar)
iki kez cekiniz.

Sucuk doldurucu n Unitesinin

monte edilmesi

Bilgi:

Et kiyma makinesi 6n Unitesinin pargalari

(delikli disk ve bigak harig) kullanilir.

Resim [l

® Enjektdrt (A) ve tutucu bilezigi (D)
tikactan cikariniz.

® Salyangozu gdévdenin icine yerlestiriniz.

® Enjektdrl montaj bilezigine yerlestiriniz.

® Tutucu bilezigi salyangozun lzerine
takiniz ve sabit tutunuz. Tutucu bilezikteki
¢entik, gdvdedeki dil Gzerine oturmahidir.

® Montaj bilezigini enjektdrle birlikte saatin
calisma yénlnde gevirip tutturunuz.
Montaj bilezigini ¢ok fazla sikmayiniz.

® Demontaj islemi montaj isleminin tersi
ybénde yapillir.
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Kullanildidi yerler:
Suni ve dogal bagirsagin sucuk malzemesi
ile doldurulmasi igindir.

Kebbe 6n tnitesinin monte edilmesi
Bilgi:

Et kiyma makinesi 6n Unitesinin parcalari
(delikli disk ve bigak harig) kullanilir.

Resim 3

® Sekil vericiyi (B) ve konik bilezigi (C)
tikactan cikariniz.

® Salyangozu gdvdenin igine yerlestiriniz.

® Sekil vericiyi montaj bilezigine
yerlestiriniz.

e® Konik bilezigi salyangozun tzerine
takiniz ve sabit tutunuz. Konik bilezikteki
centik, gdvdedeki dil Gzerine oturmahdir.

® Montaj bilezigini sekil vericiyle birlikte
saatin ¢alisma ydniinde cevirip tutturu-
nuz. Montaj bilezigini ¢cok fazla sikmayi-
niz.

® Demontaj islemi montaj isleminin tersi
ybénde yapilir.

Kullanildidi yerler:

Hamurdan boru seklinde kaliplar olusturmak

icindir.

Cihazin kullaniimasi

A Yaralanma tehlikesi

On dniteyi sadece tahrik sistemi (mofor)
dururken ve elekirik fisi cekilip prizden
cikarilmisken takiniz/cikariniz.

Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.
Eti kabin igine itelemek veya bastirmak
Icin daima bastirma tokmagini kullaniniz.

Resim [{

® Cihazi diizgln ve temiz bir ylizeyin
Uizerine koyunuz.

® Sebeke kablosunu kablo muhafaza
yerinden ¢ikariniz ve istediginiz uzunluga
kadar disari ¢ekiniz.

o Komple monte edilmis et kiyma makinesi
6n Unitesini hafif saga egilmis konumda
tahrik sistemi Uizerine oturtunuz.

e Etkiyma makinesi 6n Unitesini yerine tam
oturuncaya kadar yukari geviriniz.

® Etkiyma makinesi 6n Unitesindeki montaj
bilezigini iyice sikiniz.

109



tr

e Doldurma kabini takiniz.

Tikaci et doldurma agzina takiniz.

o Kiyma c¢ikis deliginin altina ¢canak veya
tabak koyunuz.

® Elekirik fisini prize takiniz.

e® Cihazi Agma/Kapama tusu ile devreye
sokunuz.

® |sleneck besinleri doldurma deligine
doldurunuz.

e Cihazicin meyve/sebze itmek icin sadece
tikaci kullaniniz.

Uygulama bilgisi:

Eger dogranacak besinler salyangoz iginde

sikisirsa: Blokaji ¢cézmek icin ddnme ydnini

degistirme tusunu kullaniniz.

1. Cihazi Acma/Kapama tusu ile kapatiniz.

2. Tahrik sisteminin (motorun) durmasini
bekleyiniz.

3. Tahrik sisteminin (motorun) durmasini
bekleyiniz.

4. Tabhrik sisteminin (motorun) durmasini
bekleyiniz.

5. Cihazi Acma/Kapama tusu ile devreye
sokunuz.

Isiniz sona erdikten sonra:

e Cihazi Agma/Kapama tusu ile kapatiniz.
Elektrik fisini ¢cekip cikariniz.

Tikaci ¢ekip disari gikariniz.

Doldurma kabini ¢ikariniz.

Et kiyma makinesi 6n tnitesini ¢ikariniz.
Bunun igin kilit gzme tusunu basili tuta-

rak, 6n Uniteyi saga ceviriniz ve ¢ikariniz.

® FEt kiyma makinesi 6n Unitesini demonte
ediniz.

® Tum parcalari temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Meyve suyu sikma 6n seti
(bazi modellerde)

Bogurtlen tirleri, domates, elma, armut ve
kusburnu gibi Griinlerin suyunu ¢ikarmak veya
ezmek i¢in kullanihr.

Segcilen slizgeg Unitesi, meyve suyu igindeki
meyve ezmesinin miktarini belirler.

Gekirdek capi, meyve presi 6n Unitesinin
slizgec Unitesindeki delik capina yakin olan
meyveleri sikmak igin kullanmayiniz

(6rn. ahududu).
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A Yaralanma tehlikesi

On dniteyi sadece tahrik sistemi (motor)
dururken ve elekirik fisi ¢ekiljp prizden
cikariimisken takiniz/cikariniz.

Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.
Eti kabin igine ifelemek veya bastirmak
Igin daima bastirma tokmagini kullaniniz.

Dikkat/!

Dondurulmus meyve veya sebze islemeyiniz.

Cekirdekleri (kiraz, erik, kayisi, ...) ¢ikariniz.

Resim [€

e Salyangozu gévdenin igine yerlestiriniz.

® Siizgec Unitesini slizgeg tutucuya
yerlestiriniz.

Slizgeg Unitesini sonuna kadar igeri
bastiriniz.

® Siizgec tutucuyu montaj bilezigine
yerlestiriniz.

® Montaj bilezigini slizgeg tutucu ile birlikte
saatin ¢alisma yoénlnde gevirip tutturu-
nuz. Stizge¢ tutucudaki dil, gévdedeki
centige oturmalidir.

Montaj bilezigini ¢ok fazla sikmayiniz.

® Tortu enjektdériini stizgeg tutucuya takip
vidalayiniz.

® Cikis hunisini stizgeg tutucuya takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

e Komple monte edilmis meyve presi 6n
Unitesini hafif saga egilmis konumda
tahrik sistemi Gzerine oturtunuz.

® Meyve presi 6n Unitesini yerine tam
oturuncaya kadar yukari geviriniz.

® Meyve presi 6n Unitesindeki montaj
bilezigini iyice sikiniz.

® Doldurma kabini takiniz.

® Meyve suyu cikis deliginin altina uygun
bir kap koyunuz.

® Tortu enjektdrinin ¢ikis deliginin altina
canak veya tabak yerlestiriniz.

® Elekirik figini prize takiniz.

e isleneck besinleri doldurma deligine
doldurunuz.

e Cihazi Agma/Kapama tusu ile devreye
sokunuz.

® Besinleri tikag ile asagi dogru bastiriniz.
Gok fazla basing uygulamayiniz!
Slizgeg Unitesi zarar gorebilir.



Uygulama bilgisi:

— Tortu enjektérinl 6nce sadece tortu
(kati maddeler) daha nemli sekilde
akip bosalacak sekilde ¢dziinlz.

— Ardindan meyve suyu ve tortu istediginiz
sekil ve kivamda ¢ikincaya kadar, tortu

. enjektdrinG yavasga kapatiniz.

Isiniz sona erdikten sonra:

e Cihazi Agma/Kapama tusu ile kapatiniz.

Elektrik fisini ¢cekip ¢ikariniz.

Tikaci ¢ekip disari ¢ikariniz.

Doldurma kabini ¢ikariniz.

Meyve presi 6n Unitesini ¢gikariniz.

Bunun i¢in kilit cdzme tusunu basili

tutarak, 6n Uniteyi saga ceviriniz

ve cikariniz.

® Meyve presi 6n Unitesini demonte ediniz.
Demontaj islemi montaj isleminin tersi
yénde yapillir.

® TUm parcalar temizleyiniz, bakiniz
”"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Raspalama 6n Unitesi
(bazi modellerde)

Peynir, meyve, sebze, findik, badem,
kurutulmus kahvaltilik etmek ve ekmek
parcalari, cikolata ve diger sert besinlerin
raspalanmasi ve kesilmesi icindir.

A Yaralanma tehlikesi

On dniteyi sadece tahrik sistemi (mofor)
adururken ve elekirik fisi gekilip prizden
cikarilmisken takiniz/cikariniz.

Elinizle raspalama ve kesme dnitelerinin
keskin bigaklarina ve kenarlarina
dokunmayiniz ve tutmayiniz.

Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.
Eti kabin igine itelemek veya bastirmak
Igin daima bastirma tokmagini kullaniniz.

Resim [

® |stediginiz Uniteyi raspalama &n Unitesi
gbvdesinin igine yerlestiriniz.
Cihaz devreye sokulunca, Unite otomatik
olarak kilitlenir.

® Raspalama 6n Unitesini hafif saga egilmis
konumda tahrik sistemi lizerine
oturtunuz.

® Raspalama 6n Unitesini yerine tam
oturuncaya kadar yukari geviriniz.

o Kiyma cikis deliginin altina canak veya
tabak koyunuz.
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® Elekirik figini prize takiniz.

® Islenecek besinleri ilave etme agzi
Gizerinden doldurunuz.

® Tikacl yerlestiriniz ve sabit tutunuz.

Bilgi:

Tikag sadece bir ydnde takilabilir.

Yuvarlak bélimin konumuna dikkat ediniz!

e Cihazi Agma/Kapama tusu ile devreye
sokunuz.

® Besinleri tikag ile asagi dogru bastiriniz.
Cok fazla basing uygulamayiniz!

isiniz sona erdikten sonra:

e Cihazi Agma/Kapama tusu ile kapatiniz.

® Elekirik fisini ¢ekip ¢ikariniz.

® Tikaci ¢gekip disar ¢ikariniz.

® Raspalama 6n Unitesini ¢cikariniz.

Bunun igin kilit gzme tusunu basili

tutarak, 6n Uniteyi saga ceviriniz

ve cikariniz.

Raspalama 6n Unitesini demonte ediniz.

® TUm parcalar temizleyiniz, bakiniz
”"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

L3
1 | Onemlinot

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Itinal ve iyi temizleme, cihazin zarar
gbrmesini énler ve islevselligini korur.

A Elektrik canpma tehlikesi

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir
ve bulasik makinesinde yikanmamaliair.
Temizleme calismalarina baslamadan
once, cihazin elekirik fisini cekip cikariniz!

Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.

Cihazin yizeyi zarar gorebilir.

Aliminyum pargalari (gévde, salyangoz
ve et kiyma makinesi n tnitesinin monitaj
bilezigi) bulasik makinesinde yikamayinz.
Zamanla renk degismeleri s6z konusu
olabilir, bu renk degisimi zararsizair.
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Cihazin temizlenmesi

® Fisi elektrik prizinden cikariniz.

o Cihazi nemli bir bez ile siliniz. Gerekirse
biraz bulagik deterjani kullaniniz.

On Uniteleri temizlenmesi

® Gdvde, salyangoz ve et kiyma makinesi
On Unitesinin montaj bilezigi elden
yikanmahdir.

® Metal pargalari derhal kuru bir bez ile silip
kurutunuz ve paslanmalarini énlemek icin
Uzerlerine biraz sivi yemek yagi strindz.

o Resim B, munferit parcalarin nasil temizl-
enecegi ile ilgili bir genel bakis sunar.

Ariza durumunda yardim

Ariza
Cihaz duruyor, fakat devreden ¢ikmiyor.

Sebebi

Cihazda asir yUklenme s6z konusu
oldugunda; kiyma makinesinde blokaj
meydana gelebilir.

Giderilmesi

o Cihazi kapatiniz ve durmasini bekleyiniz.

® Blokaji ¢ézmek icin ddnme ydnini
degistirme tusuna basiniz.

® Tahrik sisteminin (motorun) durmasini
bekleyiniz.

o Cihazi tekrar devreye sokunuz (aginiz).

Arnza
Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor.

Sebebi

Cihazda asiri yUklenme s6z konusudur.

Asir yiklenme glvenligi devreye girdi.

Giderilmesi

o Cihaz kapatiniz.

® Elekirik fisini ¢cekip ¢ikariniz.

o Cihazin yakl. 60 dakika sogumasini
bekleyiniz.

e Cihazi yukari kaldiriniz ve cihazin
alt tarafindaki termik koruma salterine
basiniz (Resim I, 14).

® Elekirik figini prize takiniz.

o Cihazi tekrar devreye sokunuz (aginiz).

1| Snemlinot
Eger ariza giderilemiyorsa, lutfen yetkili

servise basvurunuz.
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Tarifler ve yararli bilgiler

Kiyma makinesinin 6n takimi

Delikli disk, ince 3 mm/3,8 mm:

Pismis tavuk, domuz, sigir eti, pismis ciger,
pismis corbalik et, kizartmalik kiyma igin ¢ig
domuz ve siIgir eti; ¢ig ciger, ciger sucugu icin
et ve i¢ yagi, ince kiyllmig etten sucuk igin
domuz eti

Delikli disk, orta, 4,8 mm:

Macun ve servelat sosisi igin domuz

ve sigir eti;

Delikli disk, kaba, 8 mm:

Gulas corbasi icin kavrulmus domuz eti;
artiklardan yapilan sufle igin kullanilan
artiklar (kizartma, sucuk, ...)

Ekmekli hamur koftesi

Et kiyma makinesi Typ CNFW5

8 mm capinda delikleri olan diski kullaniniz

300 g taze beyaz ekmek

40 g tereyadi veya margarin

200 ml sut

2 yumurta

1 CKince kiyilmis sogan

Maydanoz, tuz

Biraz un

Et kiyma makinesi Typ CNFW®6, 7, 8

4,8 mm c¢apinda delikleri olan diski kullaniniz

300 g taze beyaz ekmek

40 g tereyagi veya margarin

200 ml sut

2 yumurta

1 CK ince kiyilmis sogan

Maydanoz, tuz

Biraz un

Malzemelerin igslenmesi

® Beyaz ekmegi et kiyma makinesi
(CNFWS5, 6, 7 tipi) ile yakl. 1 dakika
ve (CNFWS8 tipi) ile yakl. /2 dakika
égutundz.

® Kiguk dogranmig soganlari, maydanozu
ve tereyagini ilave ediniz ve karistiriniz.

® Yumurtayi sit ve tuz ile karistirip ¢irpiniz
ve ufalanmis ekmeklere karistiriniz.

e Hamuru birkag dakika bekletiniz.
Tekrar iyice yogurunuz.

® Yuvarlak kéfteleri sekillendirmek icin
ellerinizi daima su ile iyice nemlendiriniz.
Yuvarlak kéfteleri un lGzerinde gezdiriniz.



® Yuvarlak koéfteleri kaynar suya atiniz
ve yakl. 20 dakika su i¢inde bekletiniz.
Suyun kaynayip tasmamasina dikkat
ediniz!

Sucuk doldurma on Unitesi

® Dogal bagirsagi islemeden 6nce yakl.
10 dakika 1lik suda yumusatiniz.

® Sucuk ve sosisleri "tika basa” doldur-
mayiniz, aksi halde sucuklar kaynayinca
veya kizartilinca patlayabilir.

® Enjektdrler bagirsaksiz da kullanilabilir!
Sucukluk malzemeyi pane ediniz
ve ardindan kizartiniz.

Kebbe 6n tnitesi

Doldurulmug Kebbe igin tarifler

Doldurulmug hamur:

500 g kuzu, seritler halinde kesilmig

500 g bulgur, yikanmis ve suyu alinmis

1 kiiclk sogan, dogranmis

® Sirayla kuzuyu ve bulguru et kiyma
makinesi 6n Unitesinin kiictk delikli
diskinden gegiriniz.

® Hamuru iyice karistiriniz, sogani ilave
edip karistiriniz.

o Karisimi iki kez daha et kiyma makinesi
6n Unitesinden gegiriniz.

igine doldurulacak harg:

400 g kuzu, seritler halinde kesilmis

2 orta biiyUklikte sogan, dogranmis

1 corba kasigi sivi yag

1 corba kasigl undan sonra

2 kahve kasigi yenibahar

Tuz ve karabiber

® Kuzuyu et kiyma makinesi én tnitesinin
kiguk delikli diskinden gegiriniz.

e Soganlar kizil kahverengi olacak sekilde
kizartiniz.

® Kuzu etini ilave ediniz ve iyice kizartiniz.

® Diger malzemeleri ilave ediniz.
Tum malzemeleri yakl. 1-2 dakika
buguda pisirmeye devam ediniz.

® Fazlalk yagi dékindz.

® Doldurma malzemesinin sogumasini
bekleyiniz.

Kebbe hazirlanmasi:

® Doldurulmus hamur i¢in kullanilacak
karigimi Kebbe 6n Unitesinden gegiriniz.

® |Ici bos hamur borusundan 7,5 cm
uzunlukta pargalar kesiniz.

tr

® Bu hamur borularinin bir ucunu bastirip
kapatiniz.

® |cine biraz doldurma maddesi bastiriniz
ve hamur borusunun diger ucunu
da bastinp kapatiniz.
Sivi yag isitiniz (yakl. 180 °C) ve ici
doldurulmus hamurlari yag icinde
yaklasik 6 dakika kizil kahverengi
oluncaya kadar kizartiniz.

Raspalama 6n Unitesi

Kesme Unitesi

Sogan, lahana, elma, havug icin

Raspalama {nitesi, kaba

Findik, ¢ikolata, peynir, sert ekmek/kahvaltilik
ekmek igin

Raspalama {nitesi, ince

Findik, ¢ikolata, peynir igin

Rendeleme (initesi

Patates, Parma peyniri (parmican) igin

Giderme bilgileri

Bu cihaz, elektro ve elektronik eski
cihazlar (waste electrical and electronic
equipment — WEEE) ile ilgili,
2012/19/AT numarali Avrupa direktifine
uygun olarak isaretlenmistir.

Bu direktif, eski cihazlarin geri alinmasi

ve degerlendirilmesi igin, AB dahilinde gecerli
olan bir uygulama kapsamini belirlemektedir.
Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin, yetkili saticiniza veya ilgili
yerel belediye idaresine basvurunuz.

Garanti kogullari

Bu cihaz igin, cihazin satin alindigi Glkedeki
yetkili Gilke temsilciligimiz tarafindan verilmis
olan garanti kosullari gecerlidir.

Garantie kosullarini her zaman cihazi satin
aldiginiz yetkili saticiniz veya dogrudan Ulke
temsilciligimiz Gzerinden talep edebilirsiniz.
Almanya i¢in gegerli garanti kosullarini

ve adresleri kilavuzun arka sayfasinda
bulabilirsiniz.

Bunun yani sira, garanti kosullarini internette
ilgili baglanti sayfasinda da bulabilirsiniz.
Garanti hakkindan yararlanilabilmesi igin,
satin alma belgesinin gdsterilmesi kesinlikle
gereklidir.

Degisiklikler olabilir.
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Bosch Cagn @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartmla butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . .

+ Arizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dustklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+  Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; N

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tliketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu sUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, tretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskill
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h il El Stipd .
8. Tuietici, %arantidem ogan haki)arln\n kullaniimasi ile ilgili olarak ikabilecek 0s¢ sarjll El Stpdrgesi
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch utd
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici h Sikacag
MGl < = LY o OIS Bosc! Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Mevva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numaray!i cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasl
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azami tamir stresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :
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Dla wiasnego bezpieczeristwa

Przed uzyciem urzadzenia nalezy starannie przeczytaé niniejsza
insgrl:kcje obstugi, aby zapoznac sie ze wskazéwkami bezpieczeristwa
i obstugi.

Producent nie odpowiada za szkody spowodowane brakiem prze-
strzegania instrukcji w zwigzku z prawidtowym zastosowaniem urzg-
dzenia.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego
lecz skonstruowane z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci
typowych dla gospodarstwa domowego itp.

Uzytkowanie o charakterze podobnym do domowego obejmuje np.
uzywanie urzgdzenia w pomieszczeniach kuchennych w sklepach,
biurach, gospodarstwach rolnych lub innych (matych) przedsiebiorst-
wach oraz w pensjonatach, matych hotelach itp. Urzadzenie uzywaé
do przetwarzania srednich ilosci produktéw na potrzeby gospodarstwa
domowego.

Niniejsze urzadzenie nadaje sie do mielenia oraz mieszania surowego
| gotowanego miesa, stoniny, drobiu i ryby.

Produkty spozywcze przeznaczone do przetworzenia nie mogg
zawierac twardych czesci (np. kosci). Przy zastosowaniu wyposazenia
dozwolonego przez producenta mozliwe sg dalsze zastosowania.
Nie uzywac do przetwarzania innych przedmiotéw lub substancji
oprécz tych zaleconych przez producenta.

Urzadzenie eksploatowac tylko z oryginalnym wyposazeniem.
Prosze starannie przechowywac instrukcje obstugi.

Prosze przekazac instrukcje wraz z urzgdzeniem ewentualnemu
kolejnemu wtascicielowi.
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A Ogodlne wskazdéwki bezpieczenstwa

Niebezpieczenstwo porazenia pragdem elektrycznym

Nie wolno dzieciom obstugiwaé tego urzgdzenia.

Urzadzenie wraz z elektrycznym przewodem zasilajgcym nalezy
przechowywaé z dala od dzieci.

Urzadzenia mogg byc¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych albo nie
posiadajacych odpowiedniego doswiadczenia/wiedzy tylko pod
kontrolg osoby odpowiadajgcej za bezpieczenstwo osoby obstugu-
jacej urzadzenie lub po doktadnym pouczeniu w obstudze urzadzenia
oraz po zrozumieniu zagrozen wynikajgcych z obstugi urzgdzenia.
Nie pozwalac dzieciom na zabawe urzadzeniem.

Urzadzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Uzywac tylko w zamknigtych
pomieszczeniach. Urzgdzenie mozna uzywac tylko wtedy, gdy
elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzgdzenie nie sg uszkodzone.
Zawsze wytgczac urzadzenie gdy jest bez nadzoru, przed montazem
i demontazem oraz przed czyszczeniem.

Nie wolno ociera¢ elektrycznego przewodu zasilajgcego o ostre
krawedzie ani gorace powierzchnie.

Aby unikng¢ zagrozen w przypadku uszkodzenia przewodu zasilajg-
cego nalezy zleci¢ jego wymiane wytacznie producentowi albo jego
autoryzowanemu serwisowi lub osobie o podobnych kwalifikacjach

i odpowiednich uprawnieniach.

Naprawy urzgdzenia moze przeprowadzic tylko nasz autoryzowany
punkt serwisowy.

A\ Wskazdéwki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzadzeniem

Niebezpieczernstwo skaleczenia

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

Korpusu urzagdzenia nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach ani

nie my¢ w zmywarce do naczyn. Nie wolno stosowac urzadzen
czyszczacych strumieniem pary.

Wrtozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego dopiero wtedy, gdy wszystkie
przygotowania do pracy z urzadzeniem zostaty przeprowadzone.

Po przerwie w zasilaniu pradem wtgczone urzadzenie zaczyna zndw
pracowac. Przed przystgpieniem do czyszczenia wyjaé wtyczke

z gniazdka sieciowego.

Przystawki naktadaé/zdejmowac tylko wtedy, gdy naped jest
nieruchomy i wtyczka sieciowa jest wyciagnieta.

Nigdy nie sktadac/rozktada¢ przystawki na module napedowym.
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Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajacym

sie napedem!

Nie zbliza¢ rak do wirujgcych czesci.
Nie wktadac palcow do otworu wsypowego. Produkty popychaé tylko

za pomocg popychacza.

Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrym nozem.

Nie zbliza¢ rgk do ostrych nozy i krawedzi wktadek do siekania
i rozdrabniania na widrki. Podczas pracy urzadzenia nie zbliza¢
rgk do wktadek do siekania i rozdrabniania na widrki.

Uwagal!

Nigdy nie naciskac¢ rownoczesnie przycisku wigcz/wytacz i przycisku
zmiany kierunku obrotu. Przed nacisnieciem drugiego przycisku
poczekac¢ do catkowitego zatrzymania napedu.

Niebezpieczenstwo uszkodzenie urzgdzenia.

Wyposazenie bezpieczenstwal
Zabezpieczenie przed przecigzeniem
(wytacznik termiczny)

Jezeli podczas pracy urzadzenia silnik wytgczy
sie samoczynnie, oznacza to, ze wigczyt sie
system zabezpieczenia przed przecigzeniem.
Mozliwg przyczyng moze by¢ réwnoczesne
przetwarzanie duzej ilosci produktéw spozyw-
czych lub zablokowanie przez kosc.

Sposéb postepowania w przypadku zadziata-
nia ktéregos systemu zabezpieczajgcego
opisany jest w rozdziale ,Usuwanie drobnych
usterek".

Opis urzadzenia

Instrukcja obstugi opisuje rozne wersje urza-
dzenia (patrz przeglad modeli, rysunek [d).
Prosze otworzyé sktadane kartki z rysunkami.
Rysunek I

Przystawka do mielenia migsa

Naped

Przystawka do mielenia migsa

Taca wsypowa

Tworzywo sztuczne lub stal szlachetna *
Popychacz

Pokrywa dla popychacza

Przycisk zabezpieczajacy

Uchwyt do przenoszenia

Schowek z wkiadka

10 Pokrywa schowka

11 Lampka kontrolna

©oO~NO WO, A WON=
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12 Przycisk zmiany kierunku obrotu
13 Przycisk wtacz/wylacz

14 Wytacznik termiczny

15 Schowek dla kabla

Przystawka do mielenia migsa

16 Obudowa

17 Olimak z zabierakiem

18 Néz

19 Sitko
a) grubo, srednica otworu 8 mm
b) drobno, $rednica otworu 3 mm *
c¢) drobno, srednica otworu 3,8 mm *
d) srednia, srednica otworu 4,8 mm *

20 Nakretka

Przystawka do wytwarzania kietbasy
21 Dysza
22 Pierscien nosny
Przystawka do wytwarzania kibbeh
23 Element formujacy
24 Pierscien stozkowy
Przystawka do wyciskania owocéw *
25 Obudowa
26 Slimak
27 Wkiadka sitowa
a) drobno
b) grubo
28 Oprawka sita
29 Lej wylotowy
30 Nakretka
31 Dysz dla wyttokéw



Przystawka do rozdrabniania na wiérki *
32 Obudowa
33 Popychacz
34 Wkiadka wymienna
a) Wktadka do szatkowania
b) Wktadka do tarcia, grubo
c) Wktadka do tarcia, drobno
d) Wktadka do tarcia

*

zaleznie od modelu

Ochrona przed przecigzeniem
Zabierak wyposazony jest w naciecie (miejsce
przewidzianego przetomu) zapobiegajace
wiekszemu uszkodzeniu urzgdzenia w przy-
padku przecigzenia przystawki do mielenia
miesa.

W razie przecigzenia zabierak tamie sie

w tym miejscu. Zabierak mozna jednak tatwo
wymienic.

Czesci zamienne z miejscem przewidzianego
przetomu nie sa objete zobowigzaniem
gwarancyjnym. Takie czesci zamienne
mozna naby¢ poprzez punkt serwisowy

(nr katalogowy 753348).

Obstuga

A Niebezpieczeristwo skaleczenia!

Whozyc wtyczke do gniazdka sieciowego
dopiero wiedy, gdy wszystkie przygoto-
wania do pracy z urzaazeniem zostaty
przeprowadzone.

® Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem dokfadnie wyczyscic,
patrz ,Czyszczenie urzagdzenia“.

Rysunek [&

e Sitka przechowywaé w schowku.

® Pojedyncze czesci przystawek do wyt-
warzania kietbasy i kibbeh przechowy-

wac w popychaczu zamknietym pokrywa.

Zamontowanie przystawki

do mielenia miesa

Rysunek C
Sitko z wymagang srednicg otwordow
wyjac ze schowka.

® Slimak wtozy¢ do korpusu przystawki.

® NOz natozy¢ na slimak. Ostrza muszg by¢
zwrdcone do sitka.
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e Sitko z wymagana srednicg otworow
natozy¢ na slimak. Wyciecie w sitku musi
by¢ osadzone na wystepie w korpusie.

o Nakretke pierscieniowg przykrecic¢
w kierunku zgodnym z ruchem wskazé-
wek zegara. Nie dokrecac zbyt mocno
nakretki.

e Demontaz nastepuje w chronologicznie
odwrotnej kolejnosci.

Zastosowania:

— Do mielenia surowego i gotowanego
miesa, stoniny, drobiu i ryby.

— Nie wolno przetwarzaé zadnych kosci.

— Mieso na tatar mieli¢ dwa razy.

Zamontowanie przystawki do

wytwarzania kietbasy

Wskazéwka:

Zastosowane bedg czesci przystawki

do mielenia miesa (bez sitka i noza).

Rysunek D]

Dysze (A) i pierscien nosny (D) wyja¢
z popychacza.

e Slimak wtozy¢ do korpusu przystawki.

Wiozy¢ dysze do nakretki.

o Natozy¢ pierscien nosny na slimak
i przytrzymac. Wyciecie w pierécieniu
nosnym musi by¢ osadzone na wystepie
w obudowie.

o Nakretke z dyszg przykreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara.
Nie dokrecaé zbyt mocno nakretki.

e Demontaz nastepuje w chronologicznie
odwrotnej kolejnosci.

Zastosowania:

Do wttaczania masy kietbasy do ostonki

syntetycznej lub z jelita naturalnego.

Montowanie przystawki

do wytwarzania kibbeh

Wskazéwka:

Zastosowane bedg czesci przystawki

do mielenia miesa (bez sitka i noza).

Rysunek E|
Element formujacy (B) i pierscien
stozkowy (C) wyjac z popychacza.

e Slimak wtozy¢ do korpusu przystawki.

Wiozy¢ element formujgcy do nakretki.

o Natozy¢ pierscien stozkowy na slimak
i przytrzymac. Wyciecie w pierécieniu
stozkowym musi by¢ osadzone na
wystepie w obudowie.
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® Nakretke z elementem formujgcym przy-
kreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara. Nie dokrecac zbyt
mocno nakretki.

® Demontaz nastepuje w chronologicznie
odwrotnej kolejnosci.

Zastosowania:

Do formowania rurek z masy.

Uzytkowanie urzgdzenia

A Niebezpieczensiwo skaleczenia

Przystawke nakfadac/zdejmowac tylko
witedy, gady naped jest nieruchomy

[ wiyczka sieciowa jest wyciggnieta.
Nie wktadac palcow do otworu wsypo-
wego. Produkty popychac tylko za
pomoca popychacza.

Rysunek @

® Urzadzenie ustawi¢ na ptaskim, czystym
blacie roboczym.

o Wyjac kabel sieciowy ze schowka
i wyciagnac potrzebng dtugosc¢ kabla.

o Calkowicie zmontowang przystawke
do mielenia migsa natozy¢ na naped,
trzymajac jg lekko przechylong w prawo.

® Przystawke do mielenia miesa przekrecic¢
az do unieruchomienia w zapadce.

® Dokreci¢ nakretke na przystawce
do mielenia miesa.

® Natozy¢ tace wsypowa.

® Wiozy¢ popychacz do otworu wsypo-
wego.

® Pod otworem wylotowym przystawki
podstawi¢ miske lub talerz.

o Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

o Wiaczyc¢ urzadzenie przyciskiem
wigcz/wytacz.

® Potozy¢ na tacy wsypowej produkty
spozywcze przeznaczone do przetwor-
zenia.

® Do popychania produkitéow uzywac tylko
i wytacznie popychacza.

Praktyczna wskazéwka:

W przypadku zaklinowania sie rozdrabnianych

produktéw spozywczych w slimaku: Nacisngé

przycisk zmiany kierunku obrotu, w celu

usuniecia zablokowania.

1. Wytaczy¢ urzadzenie przyciskiem
wigcz/wytacz.
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2. Odczekaé do zatrzymania napedu.

3. Nacisng¢ krétko przycisk zmiany
kierunku obrotu.

4. Odczekaé do zatrzymania napedu.
5. Wigczy¢ urzadzenie przyciskiem
wigcz/wytgcz.

Po pracy:

o Wytaczy¢ urzadzenie przyciskiem

wigcz/wytacz.

Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.

Wyja¢ popychacz.

Zdjac tace wsypowa.

Zdjac przystawke do mielenia miesa.

W tym celu przy wcisnietym przycisku

odblokowania obrdci¢ przystawke

w prawo i zdjaé.

® Zdemontowac przystawke do mielenia
miesa.

® Wyczyscié wszystkie czesci, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja”“.

Przystawka do wyciskania owocéw
(w niektérych modelach)

Do wyciskania soku/przecieru z owocow
jagodowych, pomidordw, jabtek, gruszek

lub owocdéw dzikiej rézy.

Wybdr wktadu sitowego decyduje o zawartosci
pozostatosci owocodw w soku.

Nie wyciska¢ soku z owocdw, ktdrych srednica
pestek jest zblizona do srednicy otworu

we wktadzie sitowym przystawki (np. maliny).

A Niebezpieczenstwo skaleczenia

Przystawke naktadac/zdejmowac tylko
witedy, gdy naped jest nieruchomy

[ wtyczka sieciowa jest wyciggnieta.
Nie wkiadac palcow do otworu wsypo-
wego. Produkty popychac tylko za
pomoca popychacza.

Uwaga!

Nie wolno miksowac bardzo mocno

zamroZonych owocow, ani jarzyn.

Usunac pestki (z wisni, sliwek, morell, iip.).

Rysunek [

® Slimak wtozy¢ do korpusu przystawki.

o Witozy¢ wktad sitowy do oprawki.
Whkitad sitowy wcisngé az do oporu.

o Wiozy¢ oprawke sita do nakretki.



o Nakretke z oprawka sita przykrecié
w kierunku zgodnym z ruchem wskazé-
wek zegara. Wystep na oprawce sita musi
by¢ osadzony w wycieciu w obudowie.
Nie dokrecaé zbyt mocno nakretki.

® Dysze wyttoku wkreci¢ do oprawki sita.

® |ej wylotowy przytozy¢ do oprawki sita
i przymocowac w zapadce.

e Catkowicie zmontowang przystawke do
wyciskania owocoéw natozy¢ na naped,
trzymajac jg lekko przechylong w prawo.

® Przystawke do wyciskania owocow prze-

krecié, az do unieruchomienia w zapadce.

® Dokreci¢ nakretke na przystawce
do wyciskania owocdow.

o Natozyc¢ tace wsypowa.

® Odpowiednie naczynie podstawi¢ pod
otwdr wyptywu soku.

® Miske lub talerz podstawi¢ pod otwdr
dyszy wyttoku.

o Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Polozyé¢ na tacy wsypowej produkty
spozywcze przeznaczone do przetwor-
zenia.

® Wigczy¢ urzadzenie przyciskiem
wigcz/wytacz.

® Produkty spozywcze naciskaé popycha-
czem w dét. Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku! Wktad sitowy moze bowiem ulec
uszkodzeniu.

Praktyczna wskazéwka:

— Dysze wyttoku najpierw poluzowac tak
daleko, zeby wyttoki (pozostatosci
owocow) wysuwaly sie w stanie jeszcze
wilgotnym.

— Potem powoli zamyka¢ dysze wyttoku,
az sok i wyttoki beda wyciskane
w wymaganej konsystencji.

Po pracy:

® Wytaczy¢ urzadzenie przyciskiem

wigcz/wytgcz.

Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

Wyjac popychacz.

Zdjaé tace wsypowa.

W tym celu przy wcisnietym przycisku
odblokowania obrdéci¢ przystawke
w prawo i zdjgé.

® Zdemontowac przystawke do wyciskania
owocow. Demontaz nastepuje w
chronologicznie odwrotnej kolejnosci.

Zdjac¢ przystawke do wyciskania owocéw.
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® Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja”“.

Przystawka do rozdrabniania na
widrki

(w niektorych modelach)

Do rozdrabniania na widrki i ciecia sera,
owocdw, warzyw, orzechdw, migdatow,
wysuszonych butek i kawatkdw chleba,

czekolady i innych twardych produktéw

spozywczych.

A Niebezpieczenstwo skaleczenia

Przystawke nakiadac/zdejmowac tylko
wteay, gdy naped jest nieruchomy i
wiyczka sieciowa jest wyciggnieta.

Nie zblizac rak do ostrych noZy i kraweadzi
whkiadek do siekania i rozdrabniania na
WIOrKi.

Nie wkiadac palcow do otworu
wsypowego. Produkty popychac tylko za
pomoca popychacza.

Rysunek [

e Wymagany wkitad wtozy¢ do korpusu
przystawki do rozdrabniania na widrki.
Zaryglowanie wktadu nastepuje
automatycznie przy wtgczeniu
urzadzenia.

® Przystawke do rozdrabniania na widrki
natozy¢ na naped, trzymajac jg lekko
przechylong w prawo.

® Przystawke do rozdrabniania na widrki
przekrecié¢ az do unieruchomienia w
zapadce.

® Pod otworem wylotowym przystawki
podstawi¢ miske lub talerz.

o Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Produkty spozywcze do rozdrobnienia
wiozy¢ do otworu wsypowego.

® Wiozy¢ popychacz i przytrzymac.

Wskazéwka:

Popychacz mozna wktadaé tylko w jednym

kierunku. Pamietac o potozeniu zaokraglenial!

® Wiaczyc¢ urzadzenie przyciskiem
wigcz/wytgcz.

® Produkty spozywcze naciska¢ popycha-
czem w dét. Nie wywieraé zbyt duzego
nacisku!
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Po pracy:

® Wylgczy¢ urzadzenie przyciskiem
wigcz/wytacz.

o Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

Wyja¢ popychacz.

® Zdjac¢ przystawke do rozdrabniania
na wiorki.
W tym celu przy wcisnietym przycisku
odblokowania obrdéci¢ przystawke
w prawo i zdjgé.

® Zdemontowac przystawke do rozdrab-
niania na wiorki.

o Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja“.

Czyszczenie i pielegnacija

1 | wazna wskazéwka

Urzadzenie nie wymaga przegladdéw ani
konserwacji. Doktadne czyszczenie chroni
urzgdzenie przed uszkodzeniem oraz
utrzymuje urzadzenie w sprawnosci
technicznej.

Niebezpieczeristwo poraZenia
pradem elekirycznym

Korpusu urzaazenia nigdy nie zanurzac
w Zadnych plynach ani nie myc w zmy-
warce do naczyri.

Przed przystgpieniem do czyszczenia
wyjac wityczke z gniazadka sieciowego!

Uwagal

Nie stosowac Zadnych szorujacych srodkow
czyszczgeych.

Powierzchnie moga ulec uszkodzeniu.
Czesci aluminiowych (korpus, slimak

/ nakretke przystawki do mielenia miesa)
nie myc w zmywarce.

Z czasem mogag wystgpic przebarwienia,
kidre jednak nie sg szkodliwe.

Czyszczenie urzadzenia
o Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Urzadzenie wytrzec tylko wilgotng

Scierka. W razie potrzeby uzy¢ troche
ptynu do mycia naczyn.
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Czyszczenie przystawek

o Korpus, slimak i nakretke przystawki
do mielenia migsa umyc recznie.

® (Czesci metalowe natychmiast wytrze¢
do sucha i natrze¢ olejem jadalnym
w celu ochrony przed korozja.

o Na rysunku M znajduje sie przeglad,
w jaki sposdb nalezy czysci¢ posz-
czegdlne czesci.

Usuwanie drobnych usterek

Usterka

Urzadzenie zatrzymuije sie, ale nie ulega
wytgczeniu.

Przyczyna

Urzadzenie jest przecigzone, np. zablokowata
sie przystawka do mielenie migsa.

Usuniecie usterki
o Wytaczy¢ urzadzenie i poczekac
az do zatrzymania.
® Nacisngc przycisk zmiany kierunku
obrotu, w celu usunigecia zablokowania.
® (Odczeka¢ do zatrzymania napedu.
® Ponownie wigczy¢ urzgdzenie.

Usterka
Urzadzenie wytacza sie podczas pracy.

Przyczyna

Urzadzenie jest przecigzone.

Zadziatato zabezpieczenie przed przecigze-
niem.

Usuniecie usterki

o Wytaczy¢ urzadzenie.

o Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Urzadzenie pozostawi¢ na okoto
60 minut, az do ochtodzenia.

® Podnies¢ urzadzenie i na spodzie urza-
dzenia wcisnaé wytgcznik termiczny
(rysunek Iy, 14).

o Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Ponownie wigczy¢ urzgdzenie.

1 | wWazna wskazéwka
Jezeli usterki nie da sie usunagé, prosze

zwrdcié sie do autoryzowanego serwisu.




Przepisy kulinarne i wskazéwki

Przystawka do mielenia migsa

Sitko, drobno 3 mm/3,8 mm:

gotowane mieso drobiowe, wieprzowe,
wotowe, gotowana watrébka, gotowane ryby
do zup; surowe migso wieprzowe i wotowe
na kotlety mielone; surowa watrébka, mieso
i stonina na kietbase pasztetowg; mieso
wieprzowe na metke

Sitko, $rednia 4,8 mm:

mieso wieprzowe i wotowe na pasztet i serwo-
latke;

Sitko, grubo 8 mm:

smazone migso wieprzowe na bogracz;
resztki (smazone, kietbasa, ...) do zapie-
kanek z resztek

Knedle z butki

Przystawka do mielenia migsa typ CNFW5

Zastosowac sitko 8 mm

300 g sSwiezego chleba pszennego

40 g masta lub margaryny

200 ml mleka

2 jajka

1 tyzka drobno posiekanej cebuli

pietruszka zielona, sol

troche maki

Przystawka do mielenia migsa

typ CNFW6, 7, 8

Zastosowac sitko 4,8 mm

300 g sSwiezego chleba pszennego

40 g masta lub margaryny

200 ml mleka

2 jajka

1 tyzka drobno posiekanej cebuli

pietruszka zielona, sol

troche maki

Przetwarzanie sktadnikéw

® Chleb z maki pszennej mieli¢ przystawka:
do mielenia miesa (typ CNFWS5, 6, 7)
okoto 1 minute albo 1przystawkal
(typ CNFWS8) okoto %2 minuty.

e Dodaé drobno posiekang cebule,
pietruszke i masto, potem zmieszagé.

® Roztrzepacé jajka z mlekiem i solg, potem
zmiesza¢ z masg knedli.

® Poczekac kilka minut, az ciasto dojrzeje.
Nastepnie ciasto jeszcze raz zagniesc¢.
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Podczas formowania knedli rece zawsze
dobrze zwilza¢ woda.

Knedle otoczy¢ w mace.

o Knedle witozy¢ do wrzacej wody

i gotowac przez okoto 20 minut.

Nie dopusci¢ do rozgotowania!

Przystawka do wytwarzania kietbasy

® Przed napetnieniem jelita naturalnego
zamoczyc¢ je w letniej wodzie przez okoto
10 minut.

e Nie napetnic¢ zbyt mocno, poniewaz
w czasie gotowania lub smazenia
kietbasy mogtyby ulec peknieciu.

® Dysze mozna rowniez uzyc¢ takze
bez jelita! Panierowa¢ mase kietbasy
i nastepnie smazyd.

Przystawka do wytwarzania kibbeh

Przepis na kibbeh z nadzieniem

Masa:

500 g baraniny, pociete w paski

500 g kaszy pszennej Bulgur, wyptukanej

i osuszone;j

1 mata cebula, posiekana

® Baranine i kasze pszenng na przemian
przepuscic¢ przez drobne sitko przystawki
do mielenia miesa.

® Mase dobrze przemieszac¢, domieszaé
cebule.

® Mieszanke jeszcze dwa razy przepuscic¢
przez przystawke do mielenia miesa.

Nadzienie:

400 g baraniny, pociete w paski

2 $redniej wielkosci cebule, posiekane

1 tyzka oleju

1 tyzki maki

2 tyzeczki ziela angielskiego

sOl i pieprz

® Baranine przepusci¢ przez drobne sitko
przystawki do mielenia migsa.

® Cebule przysmazyc¢ na kolor ztoto-
brazowy.

® Doda¢ baranine i przysmazyc.

® Dodac¢ pozostate sktadniki.
Wszystko razem dusi¢ w sosie wtasnym
przez okoto 1-2 minuty.

® (Odla¢ nadmiar tluszczu.

® Poczekac na ostygniecie farszu.
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Przyrzqdzanle kibbeh:
Mieszaning masy przepusci¢ przez
przystawke do przyrzadzania kibbeh.

® Z wytworzonej rurki masy odcina¢
kawatki o dtugosci 7,5 cm.

® Zacisna¢ jeden koniec rurki masy.

o Niewielkg ilo$¢ farszu wcisng¢ do otworu
i zacisng¢ drugi koniec rurki masy.

® Rozgrzac¢ olej (okoto 180 °C) i smazyé
kibbeh przez okoto 6 minut, az do osigg-
niecia ztoto-bragzowego koloru.

Przystawka do rozdrabniania
na wiorki

Wkiadka do szatkowania

do cebuli, kapusty, jabtek, marchewek
Wkiadka do tarcia, grubo

do orzechdw, czekolady, sera, twardego
chleba/butek

Wkiadka do tarcia, drobno

do orzechdw, czekolady, sera
Wkiadka do tarcia

do ziemniakdw, sera parmesan

Wskazdwki dotyczace usuwania
zuzytego urzgdzenia
To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywg Europejska 2012/19/WE
mmm Oraz polskg Ustawa z dnia 29 lipca
2005 r. ,,O zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym* (Dz.U. z 2005
r. Nr 180, poz. 1495) symbolem prze-
kreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze byé
umieszczany tacznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania
go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu.
Witasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi
i Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikéw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktado-
wania i przetwarzania takiego sprzetu.
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Warunki gwaranciji

Dla urzadzenia obowigzujg warunki gwaranciji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu.

Doktadne informacje otrzymajg Panstwo

w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzadzenia.

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przedtozenie dowodu kupna
urzadzenia. Warunki gwarancji regulowane sa
odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego
oraz Rozporzadzeniem Rady Ministréw z dnia
30.05.1995 roku ,W sprawie szczegdlnych
warunkéw zawierania i wykonywania umow
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentéw".

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Ina Bawoi 6e3neku

[MpounTaiTe yBaXKHO LitO IHCTPYKLIO Nepea BUKOPUCTaHHAM,

LIOG O3HANOMMUTHCA i3 BAXKIIMBUMM BKASIBKAMM 3 TEXHIKN Beaneku

i ynpaBniHHA AnA UbOro npunaay.

Y pasi He4OTpUMaHHA BKa3iBOK LLOAO NPaBuibHOr0 BUKOPUCTAHHA
npunagy BUPOOHWK He Hece BiANOBIAANbHOCTI 3a 30MTKK, AKI BUHUKIII
BHaACNIAOK UbOro.

Lie# npunaza npusHaueHui AnA nepepoOKu MPOAYKTIB y 3BUYaNHIN AnA
AOMaLLHBbOrO rocrnoAapcTBa KifbKOCTi B AOMALLHIX 800 NOOYTOBMX
yMOBax i He po3paxoBaHuUi A5A BUKOPUCTAHHA B MPOMMUCIIOBUX LIiNAX.
3actocyBaHHA B NoBYTOBUX YMOBaxX BKIOYAE, HANP.: BUKOPUCTAHHHA
B KYXHAX AnA cniBpoBiTHUKIB MarasuHiB, odiciB, CinbCbKorocno-
JAapPCbKUX i IHLUMX NPOMMUCNOBUX NIANPUEMCTB, @ TAKOXK KOPUCTYBaHHHA
rOCTAMM NaHCIOHIB, HEBENTIMKUX roTeniB i NnoAibHMX 3aKnaais.

MpunaZa MoXKHa BUKOPUCTOBYBATH NULLIE ANA NepepobKu NpoayKTiB
y 3BMYaMHUX ANnA AOMAaLUHbOro rocnoAapctsa KiflbKOCTAX i BiApiskax
yacy.

Lle npunaa npuaatHuin AnA noApibHEHHA i nepeMillyBaHHA CUPOro
i BiaBapeHoro M'aca, cana, Ntvui i pubu. MpoaykTh aAna nepepodku
MatoTb ByTH BinbHi Bi4 TBEPANX KOMMOHEHTIB (Hanp., KiCTOK).

3a ymMoBM BUKOpPUCTAHHA AO3BONEHOMO BUPOOHMKOM Npunaaan
MOXJIMBI TAKOXK iHLUI BUAKW 3aCTOCYBaHHA.

He BuKopucTOBYBaTH ANA NEPEPOOKM iHLUMX NPEAMETIB YN PEYOBHH.
BukopucToByBatv npunaa nuile 3 opuriHanbHUM npunaaasam.
36epiraiite, 6yab nacka, iHCTPYKLUitO 3 BUKOPUCTaHHA.

[NepenaBanTe iIHCTPYKLUIIO 3 BUKOPUCTAHHA HACTYNMHUM KOpUCTYyBayam
pasoMm i3 Npunaziom.

A\ 3arasnbHi BKasiBKU 3 TEXHIKK Oe3neKku

Heb6esneka BpaXeHHA ENEKTPUYHUM TOKOM
HiTAM 3a60pOHAETLCA KOPUCTYBATUCA UMM NPUAaaoM.
[Mpunazg Ta oro LWHYpP XUBNEHHA TPUMATU OCTOPOHb BiA AiTEN.
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Ocobu i3 0OMEIKEHUMM BI3UUHUMM, CEHCOPHUMU a00 PO3YMOBUMMK
3AIGHOCTAMM 4K i3 HeAOCTaTHIM PiBHEM A0CBIAY i 3HaHb MOXKYTb
KOpWCTyBaTUCA Npunagamu TiflbKu Nig HarnAgom abo nicnA oTpuMaH-
HA BKa3iBOK 3 TEXHiIKM Be3neKkn AnA BUKOPUCTaHHA npunaay Ta nicnA
TOro, AIK BOHW YCBIAOMWIM NOB'A3aHi i3 LUM PUSUKM.

HitAM 3ab0poHeHo rpartuca i3 npunazom.

Mpunag cnia niaknoyaT Ao enekTpomMepeXi Ta ekcnyarysarm nuie
y BiZANOBIAHOCTI i3 AaHUMM Ha TabnuuLi 3 TEXHIYHUMK XapaKTepUCTH-
Kamu. Jlnwe anA BUKOPUCTAHHA B 3aKPUTUX MPUMILLEHHAX.

He KopucTyBatuca npunaaom, AKLLO LHYP XXUBMIEHHA | Npuiaa MatoTb
OyAb-AKi NOLIKOAXKEHHH.

3anuwatoun npunaa 6e3 AornAgy, a TakoX nepes Moro CKnaaaHHAM,
po36upaHHAM abo ouMLLEHHAM, NpUna Cnill 3aBXXAv Bia'eaHyBaTy
BiZl eNeKTpoMepeXi.

He TArHyTW LWHYP XXMBAEHHA Yepes rocTpi Kpai Ta rapAdvi NoBepxHi.
AKLWO WHYpP XXMBNEHHA LbOro npunaay NoLKoAXXeHWK, TO MOro 3amiHa
NOBMHHA BMKOHYBaTUCA BUPOOHUKOM, Horo cny»boto cepsicy abo
BiANOBIAHO KBanidpikoBaHWM daxiBLeM 3 METOH YHUKHEHHA PU3KKIB.
PeMOHT npunaay Aopy4aty TiflbKK HaLwii cny»«6i cepsicy.

A\ BkasiBkM 3 TexHiku 6e3neku anAa uboro npunaay

Hebeaneka nopaHeHHA

Hebesneka BpayKeHHA eNeKTpUIHUM TOKOM

Hikonu He 3aHyproBaTh OCHOBHWI BNIOK Y PiAVHK Ta HE MWUTK Y
NOCYAOMWMHIM MaLUMHI. He KopucTyBaTUCA NapooyuLLyBayeM.
BMuKaTn BUNIKY 0 PO3ETKM NKLLE MICNA 3aKiHYEeHHA YCiX MiAroTOBOK
[10 poB0TH 3 NPUNaZLoM.

[MicnA nepepsu y nogadi CTpymMy BBIMKHEHWW nNpunaz NPOLAOBXKYE
npautoBaTy.

MNepea noyaTkOM YMULLEHHA BUAHATU BUIKY 3 PO3ETKM.

Hacaaku Mo)kHa BCTaHOBIOBATW/3HIMATK TiNbKK NIiCAA 3YyNUHKK
npuBoAay i NicnA BUUMaHHA BUIIKK 3 pO3eTKU. Hi B AKOMY paasi

He 36upaTn/po3bupaTn HacaaKu Ha OCHOBHOMY Gnoui.

Hebesneka nopaHeHHA rocTpUMK HOXKamMn/06epTOBUM NPHUBOAOM
He Topkarnca obepToBux AeTane.

He BCTPOMNATH pyK A0 NPUIAOMHOro ByHKepy.

InA niawToBxyBaHHA 3aBXXAN KOPUCTYBATUCA LLUTOBXaYEM.
Heb6e3neka nopaHeHHA rOCTPUM HOXKEM

He Topkatuca rocTpmx HOXKIB Ta KpaiB BCTaBOK ANA LWATKYBaHHA

Ta Hapi3aHHA. MNig yac po6oTM He TopKaTUCA BCTABOK ANA LLATKYBaHHA
Ta Hapi3aHHA.
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Hi B AKOMY pasi He HaTUCKaTh 0AHOYACHO Ha KHOMKY BBIMKHEHHs/
BMMKHEHHA Ta KHOMKY 3MiHK HanpAMy pyxy.

MNepea HAaTUCKAHHAM Ha iHLLY KHOMKY AOYEeKaTUCA NOBHOI 3YMUHKM
npusoay. Hebesneka NOLKOAXKEHHA Npunaay.

3axucHi npucTpoi

3axucT Bia NepeBaHTaKEHHA (TePMOBUMMKAY)
B pasi camocTiiHOro BUMKHEHHA ABUIyHa

nia yac exkcnnyarauii, 3axucT Bia nepeBaHTa-
YKEHHA aKTUBOBaHW.

MOXXIMBUMM NMPUYMHAMM LIbOTO MOXKYTb BYyTH
oZiHo4acHa nepepobka 3aHaATO BEMMKOT
KinbKoCTi NpoAyKTiB a0 B1I0KyBaHHA KiCTKOHO.
lNpo noBeAiHKy y pasi akTMBaLil 3axUcHoi
cuctemu, aus. posain «onomora npu
Henonagkax».

Kopotkuii ornaa

JaHa iHCTPyKLiA 3 BUKOPUCTAHHA onucye
PI3HI BUKOHAHHA Npunaay, AnB. TaKOXX
ornAaa Moaenen (mantoHok [d).

Byab nacka, po3ropHitb CTOPiHKU

3 MaJIlOHKaMM.

MantoHok X

M’acopy6ka

Mpusin

Hacaaka-m'acopy6bka
3aBaHTa)KyBaUIbHA Yalla
Mnactmaca abo Hepykagitoya cTanb *
LLitoBxay

Kpuwwka ana wrosxaya

ABapiitHa KHOMKa

Pyuka anA nepeHeceHHA

BinaineHHa ana s6epiraHHA 3i BCTaBKOO
10 Kpuwika BisaineHHA anA 36epiraHHA
11 KoHTpornbHa nammnouka

12 KHonKy 3MiHM HanpamMy pyxy

13 KHonka BBIMKHEHHA/BUMKHEHHSA

14 TepmoBUMMKaY

15 Biacik ana ka6enio

Hacaaka-m'Acopy6ka
16 Kopnyc
17 LLHeK 3 saxonntoBayem
18 Hix
19 PewwitkoBuiA amck
a) KpynHo, diameTp oTBOpPIB 8 MM
b) apiéHo, aiameTp otBOPIB 3 MM *
c) ApibHo, aiameTp otBOpIB 3,8 MM *
d) cepeaHbo, aiameTp oTBOpPIB 4,8 MM *

O©oo~NOO APON—

20 Kinbue 3 pisbboto

Hacaaka koBGacHwii wnpuy
21 lonoska
22 OnopHe KinbLe

Hacanka ke66e
23 dopmyBanbHe NPUCTOCYBaHHA
24 KoHycHe Kinbue

Hacaaka-npec AnA BiKMMaHHA COKy *
25 Kopnyc
26 LlHek
27 Cityactut ¢insTp
a) Api6Ho
b) kpynHo
28 Tpumau ¢instpa
29 BunyckHa BopoHKa
30 PisbboBe Kinbue
31 lNoniBka AnA BioBeAEHHA BUUYaBKIB

Hacaaka-LiatkiBHALA *

32 Kopnyc

33 LLroBxau

34 3miHHa BcTaBka
a) BcraBka anAa HapizaHHA
b) BctaBka anA watkyBaHHA, KPYNHO
¢) BcraBka ana warkyBaHHaA, ApiGHO
d) BcraBka-Teptka

*

B 3a/1e)KHOCTI Bil MoAeni

3axuct Bia nepeBaHTaXXeHHA
LLIo6 nonepeanT1 3HauHi MOLUKOZMKEHHA
BaLLIOro Npunajy B pasi NnepeBaHTaXKEeHHA
M’ACOpPYOKM, Ha 3axortoBadi 3podneHa
Haciuka (MicLe 3aaaHoro 3mnomy).

Y BUNaaKy nepeBaHTaXKEHHA 3axonnoBay
namaeTbCA B LbOMY MicLi.

OpaHak 3axonoBay MOXHa IErKO 3aMiHUTH.
Ha iHLWwi 3anacHi YacT1HM 3 MicLem 3a4aHoro
3M10MYy HaLli rapaHTiiHi 3060B’A3aHHA He
PO3MOBCHOKYHOTBLCA.

Taki 3anacHi YacTMHu MoXxHa npuabartv

B cny»x6i cepaicy (HoMep AnA 3aMOBEHHA:
753348).
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YnpasniHHA

A Hebesrneka noparerHa!

Bmnratn BUIKY A0 POSETKU JINLLE [1iCIIA
3aKIHYEHHHA YCIX MIAroTOBOK 40 pobOTH
3 [1PHIaLOoM.

® [lepea nepLuMM BUKOPUCTaHHAM Npunaa
Ta Nnpunagan cinia petesibHO MOYUCTUTH,
aunB. «OuuLLeHHn i gornaa».

MantoHok [

® PelliTKOBI AUCKM CKNacTu y BiaAineHHA
anA 36epiraHHA.

e Okpemi geTani koBbacHoro Linpuua
i Hacazaku kebBe cknacTu y LwToBXxay
i 3aKPUTU NOrO KPULLIKOHO.

CknagaHHA HacaaKu-M'ACOpyOKM

MarntoHok

® BWNHATK peLUiTKoBUIA ANCK 3 OTBOpaMu
HeobxiaHoro AiamMeTpy 3 BiAAINEHHA
ansa 36epiraHHA.

® BcraBuTH LUHEK Y KOpnyc.

® Hagaitv HixK Ha WHeK. Jle3a noBuHHI
nokasyBaTui 10 PEeLLiTKOBOro AUCKa.

® HagiTv peLliTkoBKiM AUCK 3 OTBOpPaMMU
HeobXiaHOro AiaMeTpy Ha LUHEeK.
BuiMKa Ha peLLiTKOBOMY AUCKY NOBUHHA
pO3TalLOBYBaTUCA HA HOCHKY KOPIyCy.

® 3akpytuTy pisbboBe KinbLe 3a roanH-
HWKOBOO CTPIfIKOHO.
PisbboBe KinbLe He nepekpyyyBaTu.

® Po30upaHHA BUKOHYETLCA Y 3BOPOTHOMY
NMOPAAKY.

3acTtocyBaHHsA:

— TMepepobKka cuporo i BapeHoro m’'Aca,
carna, nTuui i puowm.

- He nepepobnatu KocTi!

— @apuu TapTap npornyckatu Asivi.

CknagaHHA Hacaaku KoBGacHUi

wnpuy

BkasiBka:

BukopuctoBytoTbCcA AeTani Hacaaku-m'Aco-

pyOKkM (6e3 PELLITKOBOIO AUCKA i HOXKA).

MantoHok [

® BuitHATK roniBky (A) i onopHe kinbue (D)
3 wrosxava.

® BcTaBuTH LLHEK Y KOpnyC.

e Bcrasutu roniBky B pisbboBe KinbLe.
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® OnopHe Kinbue HaAiTW Ha LWHEK i MiLHO
Tpumarv. BuiMka Ha onopHOMy KinbLi
MOBMHHA PO3TALLOBYBATUCA HA HOCUKY
Kopnycy.

e Pi3b00Be KinbLie pa3oMm 3 rofiiBKoto
3aKPYTUTK 3a FOAMHHMKOBOHO CTPINKOO.
Pisbb0Be KinbLie He NepekpydyBaTu.

® Po36KpaHHA BUKOHYETLCA Y 3BOPOTHOMY
NOPAAKY.

3acTtocyBaHHsA:

[nA 3anoBHeHHA KOBBGACHOK MaCOHO LUTYYHOI

i HaTypasbHoT KoBOaCHOT 0BONOHKH.

CknaziaHHA Hacaaku kebbe

BkasiBka:

BukopucToBytoTbCA AeTani Hacaaku-M'Aco-

pyOku (6e3 peLUiTKOBOro Aucka i HoxXa).

MantoHok 3

® BuitHATU popMyBasnbHe NPUCTOCYBaHHA
(B) i KoHycHe kinbLe (C) 3 wroBxava.

® BcTaBuTH LLHEK Y KOpnyC.

® BcrasuTn GopmMyBasbHe NPUCTOCYBAHHA
B pisbOoBe Kinble.

® KoHyCHe KinbLe HaAiTM Ha LWHEK i MilHo
TpumaTu. BUiMKa Ha KOHYCHOMY KinbLli
MOBWHHA PO3TaLLOBYBAaTUCA HA HOCUKY
Koprycy.

e Pisb00Be KinbLe pa3oM 3 popmMyBasib-
HUM NPUCTOCYBaHHAM 3aKpPYyTUTH
32 rOAMHHWKOBOHO CTPINKOH.
Pisb6oBe KinbLe He nepekpyyyBaTu.

® Po30KpaHHA BUKOHYETLCA Y 3BOPOTHOMY
NOPAAKY.

3actocyBaHHsA:

Lna ¢opmyBaHHA TPyBOUOK 3 MacHu.

Po6ota 3 npunagom

A Hebesnexa noparHeHHA

Hacazary moxxHa BCTaHOB/IBAaTH/3HIMAaTH
TIIBKY [1ICT1A 3YITUHKH [PHBOAY I 11IC/IA
BUVIMAEHHA BUTKH 3 POSETKM.

He BCTpoMIAaTH PYK A0 PHHOMHOIO
OyHKepy. QA niALLITOBXYBaHHA 3aBKAN
KOPHUCTYBATHCA LUITOBXAYEM.



Mantorok [E

® BcraHoBWTH Npunaa Ha piBHOMY,
unctomy poboyomy CToni.

® ButArHyt Mmepexxesuit kabenb 3 BiACiKy
anA 36epiraHHA kabento i BUTArHYTU MOro
Ha HeoOXiaHY AOBXMUHY.

e [loBHicTto 3ibpaHy HacazKy-M'AcopyOKy
HaAITM Ha NPUBIA 3 NIETKMM HaXMJIOM
ynpago.

® [loBepHyTH HacaaKy-m'AcopyOKy foropu
Ao dikcauii.

® 3arArHyTM pisbboBe Kinble Ha Hacaaui-
M'Acopy6ui.

® BcTtaHoBWTH 3aBaHTa)KyBaslbHy yally.

® BcraBuTH WITOBXaY y 3aBaHTaXKyBasIbHUM
oTBIp.

® [liaknacTu nia BUNYCKHUIA OTBIP MUCKY
Yun TapinKky.

® BBiMKHYTHU BUIIKY 0 PO3ETKM.

® BBiMKHYTH Npunaa, HaTUCHYBLUK
Ha KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA.

® 3aBaHTaXKUTW NPOAYKTH ANA Nepepobku
[10 3aBaHTa)KyBasIbHOI Yallli.

® [1nA niawToBXyBaHHA KOPUCTYBaTUCA
TiNIbKK LUTOBXaYeM.

PexkomeHpallia anA kopuctyBava:

Y pasi 3acTpAraHHaA NoAPIGHEHNX NPOAYKTIB

Yy LWHEKyY: AnA yCyHeHHA GrIoKyBaHHA

HaTUCHYTU Ha KHOMKY 3MiHW HanpAMYy pyXxy.

1. BUMKHYTM Npunaj, HaTUCHYBLUK
Ha KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHS.

2. Jloyekartuca 3ynuHKK Npusoay.

3. KOpOTKO HaTUCHYTW Ha KHOMKY 3MiHM
HanpAMY Pyxy.

4. [JlouekatucA 3ynuHKKW NPUBOAY.

5. BBiMKHYTW npunaa, HaTUCHYBLUU
Ha KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA.

Micna po6otu:

® BuMKHYTV Npunag, HaTUCHYBLUM

Ha KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHSA.

BWIHATK BUNKY 3 PO3ETKM.

BuiHATK WwiTOBXAY.

3HATU 3aBaHTa)KyBaslbHY Yallu.

3HATU HacaaKy-M'AcopyBKy.

[nA uboro npu HaTUCHYTIN KHOMUI

po36noKyBaHHA HacaaKy Chil NOBEPHYTH

ynpaso Ta 3HATH.

Posi6patu Hacaaky-M'ACOpyOKy.

® [louncTutu BCi AeTani, anB. «OuunLLEHHA
i aornAa».

uk

Haca.m(a-npec ANA BIDKUMaHHA COKY
(B Ae€AKUX Moaensax)

[nAa sBimxMmaHHA coky/mycy i3 Aria,
nomizopis, AGMYK, FPYLL YK LLUMTILLMHM.

Bia Bubopy cituactoro ¢inbTpy 3anexuTs
BMICT M'AKOTI NNOAIB y COKOBI.

He B1uaBntoBaty Cik 3 GpyKTiB, AiameTp
KICTOYOK AKMX CXOXKMW 3 ZliaMeTPOM OTBOPIB
cityacToro QinbTPy Hacaaku-npecy AnA
BiAXXMMaHHA COKY (Hanp., ManvHa).

A Hebe3rieka ropaHeHHA

Hacaaky mo)xHa BCTaHOB/IHOBaTH/3HIMAaTH
TI/IbKM [1IC/1A 3YITUHKH PUBOAY | 1iC/A
BUHIMAaHHA BHITKU 3 PO3ETKH.

He BcTpomiiaT pyK A0 PUHOMHOIo
OyHKepy. LnA nigLToBXyBaHHA 3aB)Xan
KOPHUCTYBATHCA LUTOBXAYEM.

VBaral

He nepepobnaru 3amoporxeHi pyKTv

abo 0BodI.

Kictoyrn (BuLLIEHB, C/TMB, AOPHKOCIB,...)

BUHHATH.

MantoHok [€

® BcraBuTH LUHEK y KopMyC.

® Bcrasuth citTyacTui GinbTp y TpUMay
¢dinbTpa.
HatucHyTv citTyactui ¢inbTp Ao ynopy.

e BcraButu Tpumad ¢inbTpa y pisbéose
Kinbue.

® 3akpytnTy pisbboBe KinbLe pasom
3 TpumayeM ¢inbTpa 3a roAMHHUKOBOO
cTpinkoto. Hocuk Tpumava ¢instpa
NMOBMHEH PO3TaLLOBYBAaTUCA Y BUIMLUI
Kopnycy.
Pisb6oBe KinbLe He nepekpyyyBatu.

® BKpyTUTU roniBky AnA BiABEAEHHA
BMYaABKIB y TpMMau ¢inbTpa.

® Hazit BUNyCKHY BOPOHKY Ha TpUmay
¢inbTpa Ta 3adikcyBaTu.

e [loBHicTto 3ibpaHy HacaaKy-npec ana
BiDKMMaHHA COKY HaAiTK Ha NpuBia
3 NIerKMM HaxunoMm ynpaso.

® [loBepHyTV HacaaKy-npec ana
BiZDKMMaHHA COKY Aoropu Ao dikcauii.

® 3arArHyTu pisbboBe KinbLe Ha Hacaaui-
npeci AnA BIAXKMMAaHHA COKY.

® BcTaHOBWTH 3aBaHTaXKyBaslbHYy yallly.

® BcrtaHoBWTM BIANOBIAHY EMHICTb NiA
BMMYCKHUM OTBOPOM ANA COKY.
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e BcTaHoBUTM MUCKY abo Tapinky nia
OTBOPOM rONiBKK ANA BiABEAEHHA
BUYaBKIB.

® BBiMKHYTM BUIKY 4O PO3ETKH.

® 3aBaHTa)KUTW NPOAYKTU ANA NepepodKu
[0 3aBaHTaXKyBanbHOI YalLi.

® BBiMKHYTM Npunaa, HaTUCHYBLUK
Ha KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA.

® [lpolToBXyBaTW NPOAYKTU AOHU3Y
LToBXayem. He Hatuckatu 3aHaaTo
cunbHo! CityacTuit GinbTp MoXxe ByTH
MOLLUKOZKEHUH.

PekomMeHaauia anA KopuctyBava:

— [oniBKy AnA BiABeAEHHA BUYABKIB criepLUy
TPOXM BIZIKPYTUTH TaK, L6 BUUABKH
(TBEpPAI YaCTKM) BUTIKaNM LLEe BONOTUMMU.

— [loTim noBinbHO 3akpuBaTK roniBKy AnA
BiZIBEIEHHA BMYABKIB, NOKM CiK i BUYaBKM
HE BUXOAUTUMYTb Yy BaxKaHii popmi.

Micna po6omm:

® BuMKHyTV npunag, HaTUCHYBLUM

Ha KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA.

BWUIHATK BUIKY 3 PO3ETKM.

BuiiHATK wiToBXAY.

3HATY 3aBaHTa)XyBasIbHY yallly.

3HATV HacaaKy-npec AnA BiAXu-

MaHHA COKy.

JnAa uboro nNpu HaTUCHYTIN KHOMUi PO3-

6noKyBaHHA HacaaKy Cia NOBEPHYTH

ynpaso Ta 3HATK.

® PosibpaTtu HacaaKy-npec AnA BiaXu-
MaHH#A coky. Po36upaHHA BUKOHYETbCA
y 3BOPOTHOMY MOPAAKY.

® [lounctutv BCi Aetani, amB. «OuunLLEHHsA
i aornAaa».

Hacaaka-iatkiBHUUA
(B AeAKUX Moaensax)

LnA HaTMpaHHA i Hapi3aHHA cupy, PPYKTIB,
0BOMIB, ropixis, MUraasnto, cyxmx 6ynouoK

i xniBHUX cyxapiB, LLUOKoNaZy i iHLIMX TBEPAUX
MPOAYKTIB.

A Hebesnexa nopaHeHHA

Hacaary mo)xHa BCcTaHoB/ItoBaTH/3HIMaTH
TI/IbKM [1ICJIA 3YITMHKH IPHBOAY [ 1iC/A
BUVIMAHHA BUITKH 3 POSETKA.

He toprarmca roctpux HoXIB 1a Kpais
BCTaBOK AU1A LUATKYBAHHHA T4 HapI3aHHA.
He BcTpomiiaTi pyK 40 rpuioMHOro
OyHKePY. 1A MiALLITOBXYBAaHHA 33BN
KOPHUCTYBaTHCA LLITOBX34YEM.
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® ba)kaHy BCTaBKy BCTaBUTM y KOPMyC
HacaAKuW-LIaTKIBHUL.
®dikcauin BCcTaBKu BiAOyBaeTbCA
aBTOMATUYHO B MOMEHT BBIMKHEHHA
npunaay.

® HacagaKy-llaTKiBHWLIO HAAITU Ha NpuBiA
3 JIErKUM HaxunoMm ynpaeo.

® HacagKy-LuaTKiBHULIO MOBEPHYTH
Zioropu Zio ynopy.

e [liaknacTu nia BUNYCKHWIA OTBIP MUCKY
Yu TapinKy.

® BBiMKHYTU BUIIKY 10 PO3ETKHM.

® 3aBaHTaXXUTW NPOAYKTU ANA NepepoOKu
[0 3aBaHTa)KyBasIbHOro OTBOPY.

® BcraBuTu WITOBXaY i yTpMMyBaTtH
y PiKCOBaHOMY MOSIOXKEHHI.

BkasiBka:

LLIToBxay MO)<Ha BCTaBAATH TiNbKW B OAHOMY

HanpAMKy. 3BepHYTH yBary Ha Gopmy

3aKpyrneHocri!

® BBiMKHYTM Npunaa, HaTMCHYBLUK
Ha KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA.

® [lpowToBXYyBaTU NPOAYKTU AOHU3Y
LiToBXayem. He Hatuckatu 3aHaaTo
CunbHo!

Micna po6omm:

® BumMKHYTV npunag, HaTUCHYBLUK
Ha KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA.

® BWIHATK BUNKY 3 PO3ETKM.

BuiHATK WwToBXauy.

® 3HATM HacaAKy-LIaTKIBHULIO.
LnAa uboro Npu HaTUCHYTIN KHOMUI
PO306510KyBaHHA HacaAKy CliAl NOBEPHYTH
ynpaso Ta 3HATH.

® Posibpati HacaaKy-LUATKIBHULIO.

® [lounctutn BCi AeTani, AuB. «OuunLLEHHA
i nornAa».

OuuwieHHsa | ajornaa

Ld
1 | Baxnmsa Brasiska
Mpunag He notpedye TeXHIYHOro AornAay.

PetenbHe ouunLleHHA nonepeakae
NOLUKOAXKEeHHA npunaay 1a 3a6e3neqye

36epeXXeHHA Woro npauesaaTHocTi.




Hebe3reka BparkeHHA
EJIEKTPHYHIM TOKOM

Hikosnn He 3aHyproBati 0CHOBHMI OJ10K
VY PIANHH Ta HE MUTH Y ITOCYAOMMUIHIV
malunHi. flepesq no4arkom YuLeHHA
BHVIHATH BUTIKY 3 PO3ETKM!

Vbara/

He 3acTocoByBat HiaKnx a6pasnBHUX
3ac00i8 /1A YHLLEHHA.

Ha rmoBepxHAX MOXXYTb BUHUKHYTH
OLLKOLIKEHHA.

Llerani 3 anomiHito (Kopryc, LWHEK I Kijibye
3 Pi3bOIEHHAM HACAAKN-M ACOPYOKH)

HE MUTH B [10CYLOMMIHIN MALLIMHI.

3 yacom Ha noBepXHI MOXYTb 3 ABUTUCA
HeLLKIA/INBI IIAMA.

OunwleHHA npunaay

® BWIHATK BUNKY 3 PO3ETKM.

e [IpoTepTu Npunaa BOMOroK TKaHUHOM.
3a noTpebu MoXKHA CKOpUCTyBaTUCA
HEeBEeJIMKOHO KifbKICTHO MUIOYOro 3acofby.

YueHHA Hacanok

e Kopnyc, WHekK i pisbboBe KinbLe
HacaaKW-M'ACOPYOKMU MOMUTU BPYUHY.

® Mertanesi AeTani BUTEPTH BiApasy
XX HaCcyxo i 3MacTUTK CTONTIOBOLO OJTiEL0
ANA 3aXUCTy BiA ipXXaBiHHA.

o Ha mantorky Bl npuBeneHuin ornag
UMLLIEHHA OKPEMUX AeTanei.

Jonomora npy Henonagkax
Henonazaka
I'Ipvman 3YNUHAETbLCA, ajie He BUMUKAETbLCA.

MpuunHa

Mpunaa nepeBaHTaXKeHwi, Hanp., M'AcopyOKa
3abnokoBaHa.

YCyHeHHA Henonaaku

® BUMKHYTM Npunaj i LoueKatuca 3yruHKM.

® [1nA ycyHeHHA BNnoKyBaHHA HATUCHYTH
Ha KHOMKY 3MiHW HanpAMy pyxy.

® [loyekatucA 3yrn1MHKK NPUBOAY.

® BBiMKHYTH Npunag 3HOBY.

uk

Henonaaka
I'Ipvmaa BUMUKAETLCA I'IiLlI 4yac BUKOPUCTaAHHA.

MpuunHa

Mpunaa nepeBaHTaXKEHWN.
CnpautoBaB 3ax1CT BiA NepeBaHTaXKeHHs.

yCYHeHHFI Henonaaku

® BWMKHyTM npunag.

® BWIHATK BUNKY 3 PO3ETKM.

e [lati npunazy OXOnoHyTH npuon.
60 XBUNKH.

® [liaHATV Npunag i HAaTUCHYTU Ha TepMo-
BMMMKaY, PO3TALLOBaHWI 3 HUXXHBOIO
6oky npunagy (MantoHok [, 14).

® BBiMKHYTU BUIIKY 10 PO3ETKH.

® BBiMKHYTH Npunaa 3HOBY.

Ld
1 | Bawnmea Brasieka

AKwo Bu He 3moXkeTe yCcyHyTH Henonazaky,
3BEPHITbCA A0 CNy)>KOu cepBicy.

PeuenTu Ta nopaau

Hacaaka-m'AacopyOka

PewwuitkoBwii auck, Api6Ho, 3 MMm/3,8 MM:
BapeHe KypAde, CBUHAYE, ANOBUYE M'ACO,
BapeHa neviHka, BapeHa puba ans cynis;
cvpa CBWHUHA | ANOBUYMHA ANA pyneTy

3 pybneHoro mM'aca; cupa nediHka, M'Aco

i cano anA niBepHoi KoBGacK; CBUHUHA ANA
CUpOoKonuyeHoi KoBbacH

PeLuitkoBuit anck, cepeaHso, 4,8 Mm:
CBWHAYE | ANOBKUYE M'ACO ANA naLuTeTy

i cepsenarty;

PelLuiTkoBHMit AKCK, KPYMHO, 8 MM:
CMaXKeHe CBMHAYE M'ACO ANA ryALIOBOro
CynNy; PeLUTKM (neyeHi, kosbacw, ...) anq
3anikaHKu i3 peLuTok

Xni6Hi ranyLwku

M’acopy6ka Tvn CNFW5
3acTocoByBaTh PELLITKOBUM ANCK 8 MM
300 r cBixoro 6inoro xnita

40 r BepLUKOBOro macna abo MaprapuHy
200 mn mornoka

2 AnluA

1 ¢T. n. Api6HO HapisaHoi UMby

3eMeHb NeTPYLLKH, Cinb

Tpoxu GopoluHa
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M’'acopy6ka Tun CNFW6, 7, 8
3acTocoByBaTh PELLITKOBUIM ANCK 4,8 MM
300 r cixoro 6Ginoro xniéa

40 r BepLUKOBOro Macna aéo maprapuHy

200 mn Mmorsoka

2 AnluA

1 cT. n. ApibHO HapisaHoi uubyni

3efleHb NETPYLLKH, Cinb

Tpoxu BopoLuHa

MepepobKa iHrpeaieHTiB

e binuit xni6 amonotv B M'acopy6ui
(Tvn CNFWS5, 6, 7) BNpoZoBX npu1or.
1 xBunuHK i (Tuimn CNFW8) BnpoaoBx
npuén. V2 xsununu.

e [lonatu api6Ho HapisaHy umbynio,
NeTpyLLKY, BEPLUKOBE Macno i nepe-
milaru.

e 36uTuW AKLA 3 MOMIOKOM Ta Cinnto i aoaaTu
y XnibHy macy.

e TicTy Aatv NiginTv AeKinbKa XBUIKH.
MoTim BUMiCUTH e pas.

e [1nA popmyBaHHA ranyLlokK 3aBxaun
Znobpe 3MouyBaTH PyKU BOAOHD.
lanywku o6BanATM y GOPOLLH.

e OnyCTUTH ranyLUK1 y KUnnavy Boay
i 3anNULWKTK X NexaTu B rapadin Bogi
npu6a. 20 XBUKH.

He nosoanTn A0 KMMiHHA!

Hacaaka koB6acHuit Lunpuy

e HartypanbHy koBBacHy 000NOHKY nepesn
nepepoBbKoto 3aMoUMTH B TENiN BOAi
npuén. 10 XBUNKH.

e OO6O0NOHKY He CrliZ HanoBHIOBATH 3aHAATO
LWiIbHO, iHaKLe nia Yac BiABaptOBaHHA
abo o6cmaykyBaHHA KoBBaca Moxke
JIOMHYTH.

® [0NiBKM MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU TAKOXK
6e3 060noHKM! KoBbacHy macy naHipy-
BaTH i NOTIM 0B6CMaXKUTH.

Hacaaka ke66e

Peuent ana ke66e 3 HAUMHKOO

dapiu anA Tpy6oUOK:

500 r 6apaHvHK, Hapi3aHoi CMY>KKamu

500 r kpynu 3 neHnui 6ynryp, NpoMuTH i AaTh

BOAI CTEKTU

1 ManeHbKa uMbynuHKa, nociyeHa

e T[lponyctutn 6apaHuHy i NLLeHuLto,
3aBaHTaXKytoun NonepemMiHHoO, yepes
ZIPIOHUI PELLITKOBUIA INCK HACAZKH-
M'ACOPYOKH.
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e Macy nobpe nepewmiluatu, fofat
umnbynto.

® Macy nponyctuTu e ABivi yepes
HacazaKy-M'ACopyOKy.

HauunHka:

400 r 6apaHuHK, HapizaHoi CMy»XKamu

2 unbynuHM cepeHbOI BENMUMHU, MOCIYEHUX

1 cTonosa noXkka onii

1 cTonosa noyxka éopotuHa

2 YalHWUX NTOXKKK AyXMAHOro NnepLto

cinb i nepeub

e [lponyctutn BapaHuHy yepes ApiBHU#
PELUITKOBUIM ANCK HAcaAKWU-M'ACOPYOKH.

e Llubynto obCcMarkuTh 40 30510TUCTO-
KOPUYHEBOrO KOJIbOPY.

® [loaatn 6apaHuHy i MpoXKapuTu.

e [loaatu iHWI iHrpedieHTu.
Bce npotyLuKyBaTti npotAroM npuon.
1-2 XBWKH.

® 351MTH 3aMBUI XKUP.

® HaunHKy oxonoauTu.

MpuroTyBaHHA Keb6e:

e ®apu AnA TpyBOUOK NPOMYCTUTH Yepes
Hacaaky Keboe.

® [lopoxkHuCTy KoBbacky 3 papLuy Hapi-
34TV Ha LUMAaTOYKK 3aBAOBXKKHK 7,5 CM

® 3aninuTi oaWH KiHelb Takol TPYyOOUKHM.

® TpOXHU HAYMHKKU BTUCHYTH B OTBIP i
3aliNUTV TAKOXK iHLIMIA KiHeub TPYOOUKH.

e Harpitu onito (Mpu6n. 180 °C) i cmaxkuTu
TPY6OUKM y dpuTIOpi NPUBA. 6 XBUAWH
[10 30/10TUCTO-KOPUYHEBOIO KOMBbOPY.

Hacaaka-watkiBHuUA

BcTtaBka ana HapisaHHA

Zna unbyni, kanyctu, AGYK, MOPKBU
BcTaBka anA warkyBaHHA, KPYNHO

AnA ropixis, LLOKonaay, cupy, TBepaoro
xni6a/6ynoyok

BcraBka AnA warkyBaHHA, APiBHO

ANA ropixis, WoKonaay, cupy
BcraBka-TepTKa

[NA KapToni, cupy napmesaHy



PexkomeHaadii 3 ytunisadil

Llen npunaa nosHaveHwi y BiANOBIA-
ﬁ HOCTI i3 eBponencbKoo [MpeKTnBoro
mmm 2012/19/EC npo yTunisauito enektpumy-
HOrO Ta eNeKTPOHHOrO yCTaTKyBaHHA
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
JvpekTvBa BU3HauYae nopAaoK 36opy Ta
yTunisauii ctapux npunagis Ha TepuTopii
ycix kpain €C.
3a iHdopMmauieto Npo akTyanbHi LNAXK
yTUnisauii 3BepHitecA, 6yab nacka, 40 CBOro
crevianiaoBaHoro ToprosuA abo Ao aaMiHic-
Tpauii CBOEi rpomau.

uk

"apaHTinHi ymoBsu

YMoBW rapaHTii AnA uboro npunaay BU3Ha-
YarTbCA HALLMM NPEACTaBHUKOM Y KpaiHi,
Ae npunaz 6yB NpoAaHwid.

MoapobuLi uMx yMOB MOXHa OTpUMaTH Bif
TOProBLA, Y AKOro npunaz 6ys KynaeHui.
BucyBatoum Byb-AKy BUMOTY Y BiZiNOBIAHOCTI
i3 JAHOKO rapaHTieto, Cnia NnoAaBaTtv YeK Ha
npozaHuit ToBap abo KBUTaHLitO.

Mwu sanuwaemo 3a coboto
npaBo Ha BHECEHHA 3MiH.
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IlnAa Bawuen 6esonacHocTH

Mepen ncnonb3oBaHUEM BHUMATESIbHO MPOUYTUTE STY MHCTPYKLIMIO
ANA NONYyYEHUA BAXKHbIX YKa3aHWi MO TEXHUKE 6€30MacHOCTU K1
aKcnnyarauun aaHHoro npubopa.

MpousBoanTeNb HEe HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a MOBPEKAEHUA,
BO3HMKLUME B pesynbTaTe HecoOntoAeHna yKkasaHui no npaBuibHOMY
NPUMeHeHUIo npubopa.

IaHHbIM npubop npeaHasHayeH aAnAa nepepaboTKu NPOoAYKTOB

B 00bIYHOM AnA AOMAaLUHEro Xo3AncTBa KoNMYecTse B AOMALLHMUX
UK BbITOBBLIX YCNOBUAX U HE paccyuTaH And NpUMeHeHnnA

B KOMMepYecKux uenax. NMpumeHeHre B BbITOBLIX YCNOBUAX
BKJKOYAET, Hanp.: UCMoSIb30BaHWE B KYXHAX ANA COTPYAHWKOB
MarasvHoB, OpUCOB, CENbCKOXO3ANCTBEHHBIX U APYTrMX
MPOMbILLUNEHHbIX NPEANPUATUR, a TaKXKe UCMNOSIb30BaHWEe rOCTAMM
NaHCUOHOB, HEOONbLUUX OTENen U NoA0OHbLIX 3aBeEHUN.

Mpunbop Mcnonb3oBaTb TONLKO ANA NepepaboTKn TaKoro KonmMyecTea
NPOAYKTOB U B TEYEHME TAKOr0 BPEMEHHU, KOTOPbIE XapaKTepHbl AnA
AOMalLHero xo3AncTea.

HaHHbIM Npubop NpeaHasHayeH AnA U3MenbYeHna U NnepemMeLLlMBaHuA
ChbIPOro M BapeHoro MAca, cana, NTuubl 1 pblobl.

M3 nepepabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB AOMKHbI OblTb NOMHOCTbLIO
yaaneHbl TBepAble KOMMNOHEHTbI (Hanp., KOCTH).

MpK “cnonb3oBaHWMKU PaspeLLEHHbIX M3rOTOBUTENEM
NPUHAANEXHOCTEN BO3MOXKHbI ApYrMe BapuaHTbl MPUMEHEHUA.
Mpunbop Henb3A Mcnonb3oBaTb ANA nepepaboTKu Apyrux NpeaMeToB
WnK BeLLEeCTB.

Mprbop MOXKXHO UCMONBL30BaTb TONILKO C OPUTMHASIbHbLIMM
NMPUHAANEXHOCTAMM.

Mo)kanyncTa, CoXxpaHWTe MHCTPYKLMIO MO SKCMnyaTauum.

Mpun nepeaaye npubopa TpeTbeMy NULY HEOOXOAMMO TakKXKe
nepeaatb eMy 3Ty MHCTPYKLMIO MO 3KCnyaTauuu.
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A OO6wme ykasaHuA No TexHuke 6e3onacHoOCTH

OnacHOCTb NOpaXKeHUA SNEKTPUYECKUM TOKOM

JaHHbI npubop He NpeaHasHaYeH AnA UCMONb30BaHWA AETbMMU.
Mpunbop 1 ero ceTeBoOK LLUHYP Aep)KaTb BAANM OT AETEW.

JTua ¢ orpaHnyYeHHbIMU GUINYECKUMU, CEHCOPHBIMU MU YMCTBEH-
HbIMW CNOCOOHOCTAMM UM C HEAOCTATKOM OMbITa U 3HAHWK MOTYT
nonb3oBaTtbcA NpUbopammn TONbKO NoA NPUCMOTPOM WU ECNU OHK
MoNy4Ynnn ykasaHuA no 6esonacHoMy MCMonb30BaHWIo Npubopa

M OCO3HANM CBA3AHHbLIE C 3TUM OMACHOCTH.

LetAm Henb3A urpatb ¢ NpUGopoM.

MoakntoyaTtb M UCcnonb3oBaTb NPUOOP TONBKO B COOTBETCTBUM

C TEXHUYECKMMM AAHHBIMWU Ha TUMOBOM TabnnyKe.

TonbKo ANA UCNONb30BaHNUA B 3aKPbITbIX MOMELLEHUAX.
Ucnonb3oBath TONbLKO B TOM criyyae, eciin y npubopa 1 ero cetTeBoro
LLIHYpa HET HUKaKUX MOBPEXAEHUN.

Mpunbop BCceraa oTCOeANHATL OT 3IEKTPOCETH, Koraa oH octaeTtcA 6es
NPUCMOTPA, a TakxKe nepea ero cOOPKoW, pasbopPKON UM YNCTKOM.
He npotArMBaTtb ceTeBOW LUHYP Yepes OCTpble KpaA v ropAayne
MOBEPXHOCTHU.

Ecnv ceteBoi WHyp AaHHOro npubopa GyaeT NOBpeXAeH, To,

BO M36eXKaHWe onacHbIX CUTyaUuin, ero A0MKeH ByaeT 3aMeHUTb
NPOW3BOAMUTENb, UK EF0 CEPBUCHAA cryXba, Unu nuuo

C aHasiorM4yHoM KBannpuKaumen.

PeMoHT npubopa nopy4yatb TONbKO HaLLeh CEPBUCHOM Cnyxoe.

A\ YKasaHuA no TexHuke 6esonacHOCTU 4NA AaHHoro npubopa

OnacHocTb TpaBMUPOBaHKA

OnacHOCTb NOPaXKEHUA INEKTPUUECKUM TOKOM

OcHoBHOW 610K HUKOrZa He Norpy»atb B XXUAKOCTU U HE MbITb

B NMOCYZIOMOEYHOMN MaLlmHe. He ucnonb3oBaTtb NapooyUCTUTEND.

BcTaBnATb BUMKY B PO3ETKY MOXXHO TOJTbKO MOCIIE NMOSIHOrO OKOHYaHMA

NOArOTOBKM K paboTe ¢ npubopom.

Mocne nepepbiBa B nojaye 3EKTPOIHEPTUM BKIOYEHHBIN NpHUBop

CHOBa NpoAomKaeT pabory.

Mepea HaYanoM YMCTKU U3BEKATb BUIKY U3 PO3ETKM.

Hacaakv MOXHO ycTaHaBnMBaTb/CHUMAThb TONIbKO NOCIE OCTAHOBKM

NpUBOZA M NOCNEe U3BNIEYEHWUA BUIKU U3 PO3ETKM.

g|l4 B KOEM cryyae He cobupatb/pasbuparb Hacaaku Ha OCHOBHOM
JIOKe.
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OnacHoCTb TpaBMUpPOBaHUA 00 OCTpble HOXW/BpaLLAOLLMIACA NPUBOA
He npukacaTbcA K BpallatolMmca AeTanfam.
He onyckatb pyku B 3arpy304Hblii cTBON. [InA noatankuBaHuA Bceraa

MCnoJib3oBaTb TOJIKATE/b.

OnacHoOCTb TpaBMUPOBaHUA 00 OCTPbIN HOX
He kacaTbcA pyKamMu OCTPbIX HOXKEeW M KpaeB BCTABOK A/A LUMHKOBKM
1 Hapesku. Bo BpemaA paboThbl He KacaTbCA pyKamu BCTABOK AnA

LLIMHKOBKM 1 HAPE3KM.
BHumaHue!

Hu B KOoem cryyae He Ucnonb3oBaTb OAHOBPEMEHHO KHOMKY
BKJ/IKOUYEHWA/BLIKMIOYEHNUA U KHOMKY M3MEHEHUA HanpaBfieHun
ABWKeHuA. [epea HaXkaTMeM Ha ApYryto KHOMKY cneayeT AoXAaTbeA
MONHOM ocTaHOBKM NpuBoaa. OnacHOCTb NoBpeXxaeHna npubopa.

CucTtembl 6esonacHoCTH

3awmra oT neperpysku (TennoBoW 3aLUMTHLIA
BbIKNto4aTeb)

Ecnu gBuratens Bo BpemA paboTbl
aBTOMATUYECKHM BbIKITFOYAETCA, TO TO 3HAYUMT,
yTo cpaboTano yCTpoOMCTBO 3alUmnThl OT
neperpysku. BoaMoXkHbIMU NpU4MHaMKM 3TOro
MoryT 6bITb 0IHOBpPeMeHHaA nepepaboTka
CNULIKOM BOJIbLLOTO KOIMYEeCTBa NPOAYKTOB
UIK 3aCTpeBaHne KOCTU.

O noBeaeHuu npu cpabatbiBaHUU OAHOM

U3 cucteM BesonacHocT, cM. «MomoLlb
npy yCTpaHeHUn HeUCNPaBHOCTE».

KomnnekTHbIi 0630p

WMHCTpYKLMSA Mo akcnyaTaumm onuckiBaeT
pasnMyHble UCMONHEHWS], CM. Takke 0630p
mogeneii (pucyHok [d).

Morkanyiicta, OTKpOWTE CTPaHMULIbI

C PUCYHKaMU.

PucyHok I

Mscopy6ka

MpusoAa

Hacaaka-mAacopy6ka

3arpy30uHblii TOTOK

13 NNacTMacchl UK HepXKaBetoLLew
crtanm *

Tonkarenb

Kpbliwka Tonkarena

3awmTHaA KHonka

Pyuka ana nepeHocku

Otaenenne 4nA XpaHeHWA CO BCTaBKOM
10 KpbliLiKa OTAENEHWA AnA XpaHeHuA

11 KoHTponbHaa namnouka

AWOWN=

O©oo~NOO
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12 KHonka usmeHeHWA HanpasBfieHusA
OBWKEHUA

13 KHomnKa BKOUEHWA/BbIKNIOYEHUA

14 TennoBo# 3alUWTHbIW BbIKNOYaTENb

15 Otcek anA ceTeBoro LWHypa

Hacanka-mAacopy6ka

16 Kopnyc

17 LUHek c 3axBaTtom

18 Hox

19 dopMOBOYHBLIN AUCK
a) KpynHo, AnameTp OTBEPCTUI 8 MM
b) menko, amametp otBepcTuii 3 MM *
C) MenKo, AMameTp oTBepcTui 3,8 Mm *
d) cpeaHe, avameTp oTBepCTUi 4,8 MM

20 Konbuo ¢ pesbboit

Hacazaka «kon6acHbii LnpuL»

21 MyHawTyK

22 OnopHoe KonbLo

Hacanka «ke66e»

23 dopmoBLLMK

24 KoHycHoe KonbLo

Hacapka-npecc anAa onxkuma coka *
25 Kopnyc
26 LllHek
27 BcraBka-cuTo
a) MenKo
b) kpynHo
28 Cutopepkatenb
29 BeblnyckHasa BOPOHKa
30 Konbuo ¢ pe3sboit
31 [NonoBKa AnA oTBoAa BbHIKUMOK

*



Hacaaka-umMHkoBka *

32 Kopnyc

33 Tonkarenb

34 CmeHHaA BCTaBKa
a) BcraBka-peska
b) BcTaBka-LUMHKOBKA, KPYMHO
c) BcraBka-LUMHKOBKA, MENKO
d) BcraBka-Tépka

*

B 3aBUCUMOCTHK OT MOAen

3awumra ot neperpysku

Yrto6bl NpeaoTBpaTUTb 3HaUUTENbHbIE
noBpexxaeHus Bawero npubopa Bo BpemsA
neperpysku MAcopyOKM, 3axBat CHabeH
HaceuKon (3afaHHoe MeCTO Crioma).

B cnyuae neperpysku 3axeat nomaeTca

B 3ToM MecTe. OHaKO ero MOXXHO JIerko
3aMeHUTb.

3amMeHa Apyrux 3anacHbIx Yacten ¢ 3adaH-
HbIM MECTOM C/IOMa He BXOAMT B PAMKM
HaLLMX rapaHTUiHbIX 06A3aTeNbCTB.

Takue 3anacHble YacT MOXHO NprobpecTu
B cepaucHom cnyxbe (N2 3akasza 753348).

3Kennyartauma

A OrniacHocTb TpaBMupoBaHna!

BerapnAaTe BUIIKY B PO3ETKY MOXKHO
TOJILKO 110C/IE T0/IHOMO OKOHYAaHNA
OAroTOBKM K pabore ¢ rpHOOpPOM.

e [lepea nepBbiM UCMONL30BAHUEM
TLlaTeNbHO NOYUCTUTL NpUBop
¥ MPUHAANEXHOCTH, CM. «HucTKa
U yxon».

PucyHok [E

® CnoX1Tb GOPMOBOUHbIE AUCKK
B OTAENEHUE ANA UX XPaHeHUsA.

® CrouTb OTAeNbHble AeTanu
«Kon6acHoro Lwnpuua» 1 Hacaaku
«kebbe» B TONKaTeNb M 3aKpbiTb €ro
KPbILLKOM.

C6opka Hacaaku-MAcopyOKu

PucyHok

® U3Bneyb GOPMOBOUHBIN ANCK
C oTBepcTUAMM TpebyemMoro avameTtpa
13 OTAENEHWA NIA XPaHEeHUA.

® BcraBuTb LUHEK B Kopnyc.

® HazeTb HOXK Ha LUHeK. J1e3BUA AOMKHbI
nokasbiBaTb K GOPMOBOYHOMY ZUCKY.
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® Haznetb GOPMOBOUHbIA AUCK C OTBEPCTH-
AMU TpebyemMoro avameTpa Ha LLHEK.
Bbliemka Ha pOpMOBOUYHOM AUCKE
JOMKHa pacnosnararbcA Ha HOCUKe
Kopnyca.

® 3aKpyTuTb KOMbLO C pe3bBoi Mo YacoBo
CTpenkKe. He 3atarueBatb KObLUO
¢ pe3bBOoW CIMLLKOM Tyro.

e Pasbopka BbINonHAeTCA B 00paTHOM
nopAaKe.

MpvmeHeHwue:

— TMepepaboTka CbIPOro M BAPEHOro MAca,
cana, NTuubl U pbIBbl.

- He nepepabartbiBatb kocTw!

— TapTap nponyckatb Yepes MACOPYOKy
LBaXKbl.

Cbopka Hacafku «KkonbacHbli

LLINPUL»

MprumeyaHue:

Mcnonb3ytotea aetanu Hacaaku-MAcopyOKu

(6e3 hpopMOBOUHOrO ANUCKA U HOXKA).

PucyHok []

® W3Bneub MyHALWTYK (A) M onopHoe
kosnbLo (D) 3 Tonkarens.

® BcraBuTb LLIHEK B KOpMyC.

® BcraBuTb MyHZLUTYK B KOMbLIO C pe3bOoi.

® HazneTtb OMOPHOE KOMbLO Ha LUHEK
u yaep>xunsatb. BolemMKa Ha onopHoMm
KoJbLe AOMKHA pacnonararbcA Ha
HOCHKe Kopryca.

® 3aKpyTuTb KonbLo ¢ pe3bBoit BMecTe
C MYHZLLTYKOM MO YaCOBOW CTPETIKE.
He 3atArvBath KonbLO ¢ pe3bboii
CJIMLLKOM TyrO.

e Pasbopka BbINonHAeTCA B 00paTHOM
nopAaKe.

MpvmeHeHue:

[nAa 3anonHeHna konbacHOM Maccoi UCKYCCT-

BEHHOW W HaTypasnbHoW KonbacHow 0600UKM.

Cbopka Hacafku «kebbe»
MprumeyaHue:
McnonbayrotcA AeTanu HacaaKu-MACOPYOKH
(6e3 POpPMOBOUHOIO AUCKA U HOXKA).
PucyHok 3
® V3Bneub popMoBLLMK (B) 1 koHycHoe
konbuo (C) 13 Tonkarens.
® BcTaBuTb LLUHEK B Kopnyc.
® BcTaBuTb POPMOBLLMK B KOMbLIO
C pesbboil.
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® HazleTb KOHYCHOE KOMbLO Ha LLUHEK
W yaepxuBatb. BeleMka Ha KOHyCHOM
KOJbLiE AOMKHA pacnonaratbCa Ha
HOCHKe Kopnyca.

® 3aKpyTuTb KOMbLO C pe3bboi BmecTe
¢ GOPMOBLLMKOM MO YaCOBOM CTPEJIKE.
He satAruBatb KonbLo ¢ pe3bOoi
CIALLKOM TYrO.

e PasbopKa BbINOSHAETCA B 00paTHOM
nopAake.

MpumeHeHue:

InAa popmoBaHuaA Tpybouek 13 TecTa.

Pa6ota ¢ npubopom

A OnacHocts TbaBMHpoBaHHA

Hacagry Mo)xHo ycraHaB/IMBaTL/CHUMAaTL
TOJILKO 110C/1€ OCTAHOBKM PHBOAA M
110C/1€ U3BJIEYEHNA BHIIKU U3 PO3ETKH.

He oryckars pyKu B 3arpy304HbIH CTBOJI.
Lna noarankuBarna Bcerga
UCI10/Ib30BAaTh TOJIKATESIb.

PucyHok

e [locTaBuTb NPUBOP Ha POBHYIO, YACTYHO
pabouyto NoOBEPXHOCTb.

® M3Bneub ceTeBOM Kabenb M3 oTCEKA
[NA XpaHeHua Kabens v BbITAHYTb ero
Ha Tpebyemyto AnuHy.

® Hanetb NonHOCTLIO coBpaHHyto
HacazaKy-MAcopyOKy Ha NpuBoA
C NIErKMM HaK0HOM BMNpaso.

® [loBepHyTb HacaaKy-MACOpPYyOKy BBEPX
A0 PuKcaumu B nase.

® 3atAHyTb KOoMbLO ¢ pe3bboi Ha Hacazke-
mMAcopyOke.

® YCTaHOBMTb 3arpy304HbIi JIOTOK.

® BcrasuTb ToNKatesnb B 3arpy3o4Hoe
oTBEpCTHE.

® [loAcTaBuTb MUCKY MK TapenKy noa
BbIXOZIHOE OTBEPCTHE.

® BcraBuTb BUIIKY B PO3ETKY.

® BK/IOUMTE NPUBOP C MOMOLLbIO KHOTKK
BK/THOUEHWUA/BBIKITOUEHNA.

® [1onoXKUTb NpeHasHauYeHHble AnA
nepepaboTKu NPOAYKTbI B 3arpy304HbIi
NIOTOK.

e JlnA noATankvMBaHUA UCMOMb30BaTb
TONBKO TOMNKaTesb.
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YkasaHue no NPUMEHEHHMIO:

B cnyyae 3actpeBaHWA U3MenbUYeHHbIX

NPOAYKTOB B LUHeKe: [nA ycTpaHeHuA

G1OKMPOBKM UCMONB30BAaTL KHOMKY

M3MEHEHMWA HanpPaBNEHUA ABUXEHUA.

1. BbIKOYMTL NPUBOP C MOMOLLIbIO KHOMKK
BKJ/IIOYEHUA/BBIKITIOYEHNA.

2. JoaartbcA OCTaHOBKM NpuBOAA.

3. KopoTKo HakaTb Ha KHOMKY M3MEHEeHWA
HanpaBneHUA ABMKEHUA.

4. J[oxaatbcA 0CTaHOBKM NpUBOAA.

5. BKOUYNTb NPMOBOP C NOMOLLLHO KHOMKK
BKNOYEHUA/BBIKNFOYEHNA.

Mocne pa6oTbl:

® BbIKNt0UMTE NPUOOP C MOMOLLIbIO KHOMKM

BKNHOYEHUA/BBIKNFOYEHNA.

M3Bneub BUNKY U3 PO3ETKM.

M3Bneyb Tonkarenb.

CHATb 3arpy304HbIN JIOTOK.

CHATb HacaaKy-MACOPYOKY.

Lna atoro, Npn Ha)KaTon KHOMKe

pa3BnoKMPOBKM, MOBEPHYTL HAacaAKy

BMNPaBo U CHATb.

® Paszobpatb HacaKy-MACopyOKy.

® [lpoBecTv YUNCTKY BCeX AeTanen, CMm.
«YucTtka n yxon».

Hacam(a-npecc AnA OTXUMa CoKa
(B HEKOTOPBLIX MOAENAX)

ANA OTKKUMa coka/mycca 13 Arod, NoM1ao-
poB, AGMOK, FPYyLL UMK LUMMOBHUKA.

Ot BblBOpa BCTABKM-CUTA 3aBUCHT KOJIMUECTBO
(PYKTOBOM MAKOTH B COKE.

He omxumath Cok M3 pyKTOB, AMaMeETP
KOCTOUYEK KOTOPbIX CXOAEH C AnaMeTpoM
OTBEPCTUI BCTABKM-CUTA HAacaaKu-npecca
ANA OTKMMA CoKa (Hamp., U3 MasnHbl).

A OnacHoctb TbaBMHpOBaHHA

Hacazry MOXXHO ycTaHaB/IMBaTL/CHUMATL
TOJIbKO r10CJ/1e OCTaHOBKH rpuBoda 1
10CJ1€ M3BJICHEHNA BHITKU M3 POSETHA.

He onyckare pyKu B 3arpy304HbIH CTBOJI.
Lna nogrankusaxna Beerga
UCII0NIb30BAaTH TONIKATE .

BHumanne!

He nepepabarbiBars 3aMOPOIKEHHbLIE
PPYKTBI M OBOLUH.

H3B51e4b KOCTOYKM (M3 BULLIEH, CJTNB,
a6pHKOCOB,...).



PucyHok [€

® BcraBuTb LUHEK B Kopnyc.

® BcraBuTb BCTaBKy-CUTO
B CMTOAEepXKaresb.

MpwxaTb BCTaBKy-CUTO A0 ynopa.

® BcraButb cutoaepKaresb B KOJbLO
C pe3bOoi.

® 3aKpyTuTb KOMbLO C pe3bboi BMecTe
C cUMTOAep)KaTesieM No YacoBOW CTPErKe.
Hocuk cutofdepkarena AomKeH
pacnonaratbCA B BbleMKe Kopnyca.

He 3arAruBath KombLO ¢ pe3bOoit
CJ/TULLIKOM TYyTO.

® 3akpyTuTb ronoBKy AnA oTeoAa
BbXMMOK B CUTOAEpKaTene.

® HajeTb BbIMYCKHYIO BOPOHKY Ha
cutofepkartenb 1 3aduKcMpoBaTb
B nase.

® HazeTtb NofHOCTLIO COBpaHHyto
HacaAKy-npecc AnfA OTXMMa COoKa Ha
npumeoA C NerkMumMm Hakj1IoHOM Brnpaso.

® [loBepHyTb HacaaKy-npecc AnA ODKUMa
COKa BBepx A0 PpuKcauuu B nase.

® 3atAHyTb Ha HacaZKe-npecce AnA
OTXXMMa COoKa KoJbLo € pe3bOoii.

® YCTaHOBUTL 3arpy304HbIv JIOTOK.

® VYCTaHOBUTb noaxoAAllyto eMKOCTb noa
BbINYCKHbIM OTBEPCTUEM ANA COKa.

® YCTaHOBWUTb MUCKY MK TApesiKy noa
0oTBEpCTUEM IrosiIoBKKU ANA oTBoAda
BbIXXMMOK.

® BcTtaBuTb BUIKY B PO3ETKY.

® [lonoxuTb npeaHasHadYeHHble AnA
nepepaboTKK NMPOAYKTbI B 3arpy304HbIN
JIOTOK.

® BtouMTH NPUOBOP C MOMOLLILIO KHOMKK
BK/OYEHUA/BBIKNIOYEHNA.

® [IpoayKTbl NpOTanKuBaTh BHU3
Tonkatenem. He npunaratb CAMLLKOM
MHOro ycunuin! BctaBra-cuto Moxet
noBpPeAnTbCA.

YKasaHue no NpUMEHEHWIO:

— CHauana ocnabutb rofioBKy AnA 0TBoAa
BbIXWMOK HACTONbKO, YTOObI BEIXKUMKM
(TBEpAble YacT1Lbl) BbiITEKaNM eLle
BNAXKHBIMM.

— 3areM MeZAneHHO 3aKpbiBaTb FONIOBKY
AnA 0TBOAA BbDXMMOK, MOKa COK
U BbDKMMKM He ByayT BbIXOAUTb
B Xxenaemon popme.
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Mocne pa6otbl:
® BbIKM0UYUTL NPUOOP C MOMOLLIBKO KHOMKK
BKJTIOUEHWA/BBIKITIOUEHNA.
M3Bneyb BUIIKY U3 PO3ETKH.
MsBneub Tonkatenb.
CHATb 3arpy304HbIN IOTOK.
CHATb HacaAKy-npecc AnA ODKMMa CoKa.
[na atoro, Npn Ha)KaTon KHOMKe
pasBoKMPOBKU, MOBEPHYTb HacalKy
BNpaBo M CHATb.
e Pa3zobparb HacalKy-npecc AnA omkuma
coka. Pasbopka BbinosHAeTcA
B 0OpaTHOM MOpAAKe.
® [1poBeCTM YACTKY BCeEX AeTanew,
CM. «YucTka n yxoa».

Hacaaka-luHKoBKa *
(B HEKOTOPBLIX MOAENAX)

JnA WMHKOBKK W1 HapesKku cbipa, GPYKTOB,
OBOLLIEH, OPEXOB, MUHAANA, CyxuX Bynodek
¥ xneBHbIX cyxapew, LWoKonaza u Apyrux
TBEPAbIX MPOYKTOB.

A OniacHocCTs TPaBMHPOBaHNA

Hacazry MOXXHO ycTaHaB/IMBaTE/CHUMATE
TOJIbKO [10CJ/1e OCTaHOBKH fpnBoga
10C/1€ U3BJIEYEHNA BUITKU 13 PO3ETKA.

He Kacarbca pyramm oCcTpbix HOXeH U
Kpaes BCTABOK AJIA LUMHKOBKHM 1 HaPE3KH.
He onyckars pyxu B 3arpy304HbiH CTBOJI.
Lna noarankusaxna Beeraa
UCII0JIb30BaTh TOJIKATE/Ib.

PucyHok [

e BcraBuTb )Xenaemyto BCTaBKy B KOPMyc
HacaZAKM1-LLMHKOBKH.
DuKcupoBaH1e BCTaBKM MPOUCXOANT
aBTOMAaTUYECKMU B MOMEHT BKIIHOUEHMA
npubopa.

® Hagetb HacazKy-LUMHKOBKY Ha NpUBOL
C NerkuM HaKIoHOM BMpaBo.

® [loBepHyTb HacaAKy-LUMHKOBKY BBEPX
Ao ynopa.

e [loAcTaBUTb MUCKY WU TaperKy noa
BbIXOAHOE 0TBEepCTHE.

® BcraBuTb BUIIKY B PO3ETKY.

® 3arpysutb NPoAyKTbl ANA NepepaboTku
B 3arpy304Hoe OTBEPCTHE.

e BcraBuTb TONKaTesNb U yAepyKUBaTb.
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Mpumeyuanue:

Tonkarenb MOXHO BCTaBNATb TOSIbKO B OAHOM

HanpaBneHun. ObpaTnTb BHUMaHWE Ha

pacnonoXeHune okpyrnoctu!

® BK/I0UMTL NPUBOP C MOMOLLIbIO KHOTKK
BKNIOYEHUA/BBIKFOYEHUA.

® [lpoayKTbl NpoTankMBaTb BHU3
TonKarenem. He npunaratb CAULLKOM
MHOro ycunuu!

Mocne pa6ortbi:

® BbIKNt0UMTE NPUOOP C MOMOLLIbKO KHOMKK
BKNIOYEHUA/BBIKIFOYEHUA.

® M3Breub BUIIKY U3 PO3ETKM.

M3Bneub Tonkarens.

® CHATb HacaaKy-LUMHKOBKY.
Lna aToro, Npu Ha)KaTon KHOMKe
pasBrOKMPOBKU, MOBEPHYTb HACAAKY
BMPaBO 1 CHATb.

® Pasobparb HacaaKy-LUWHKOBKY.

® [lpoBecTy UACTKY BCex AeTanew,
CM. «4ucTKa 1 yxoa».

Uuctka n yxon

Ld
1 | BaxHoe ykasanue

JaHHbli Nprbop He Hy)XXJaeTcA B TEXHU-
YecKoM 00CNyKMBaHUK.

TwartenbHaA YMcTKa 3alumiLaet npubop
OT NOBPEXAEHWI U COXpaHAET ero
paboTocnocobHoCTb.

OriacHOCTb MOPKEHNA
SJ/IEKTPHYECKHUM TOKOM

OCHOBHOV OJI0K HUKOTAA HE MOrPyXXarb

B XKUAKOCTHU U HE MbITb B [10CYAOMOEYHOH
maltlmHe.

/76’,06',1] Ha4a’siomM YUCTKU u3BJieKarb BUJIIKY
u3 poserkm!

Brumanne!

He ncrosnb3o8are abpasHBHbIE YUCTALLHE
cpesersa.

[TosepxHocTH npubopa MoryT ObiTb
[10BPEXAEHBI.

Leranu u3s antomMurnaA (Kopryc, LWHEK

U KOJIBLIO C pe3bO0¥ HacanKn-MACOPYOKH)
HE MbITb B [10CYAOMOEYHOH MAaLLMHE.

Co BpemeHemM MOoryT MoABUTLCA
be3BpesHble NATHA.
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Uuctka npubopa

® i3B/eub BUIIKY M3 PO3ETKM.

e [IpoTtepeTb NpUBOP BNAXKHOW TPAMKOM.
Mpv Heo6X0AMMOCTH UCMONb30BaTh
HEeMHOro cpezcTBa AJIA MbITbA MOCYAbl.

UucTka HacazoK

® [IpOMbITb KOPMYC, LUHEK M KOMbLO
¢ pe3bOoil HacaAK1-MACOPYOKM
BPYUHY!O.

e Cpasy BbiTepeTb MeTanInyeck1e aetanu
HaCyX0 ¥ HEMHOTO cMasaThb NULLEeBbIM
MacfioM ANA 3aLLUWTLI OT PIKABUMHDI.

e Ha pucyHke Bl Bbl HaizaeTe 0630p, Kak
cneayet YNCTUTb oTAeNIbHbIe AeTalu.

MomolLLb NpyY ycTpaHeH
HeuMcnpaBHOCTE

HeucnpaBHOCTb

Mpubop ocTaHaBnMBaeTCA, HO He
BbIK/FOYaeTCA.

MpuunnHa
Mpubop neperpy»eH, Hanp., MACOPyOKa
3a6noKkMpoBaHa NpPoAyKTOM.

YctpaHeHue

® Bbiki0unTL NPUGOp 1 A0XKAATLCA
NOJIHOU OCTaHOBKM.

e [lnA ycTpaHeHUA GNOKUPOBKK HaXKaTb
Ha KHOMKY U3MeHeHUA HanpaBneHnA
ABWXXEeHuUA.

[ ﬂo)f(ﬂaTbCFl OCTaHOBKM npuBoAa.

o CHoBa BKJIHOUYNTb NpHbop.

HewucnpasHocTb

Mpubop BbIKNOYAETCA BO BPEMA
UCMONb30BaHKA.

MpuunnHa

Mpubop neperpy»xeH. Cpadotana salumra
OT NeperpysKu.

YctpaHeHue

® BbIKkntounTh Nprbop.

® i3Breub BUIIKY U3 PO3ETKMU.

e [latb Npubopy OXNAAUTLCA B TEUEHHUE
npumMmepHo 60 MUHYT.

e [lpunoaHATb NpuBop M HaXkaTb Ha
TENNOBOW 3aLUNTHLIN BbIK/OYaTeNb,
PaCMONIOXKEHHBIN C HUKHEN CTOPOHBI
npudopa (prucyHok B, 14).



® BcraBuTb BUIIKY B PO3ETKY.
e CHoBa BKJHOUMTL Nprbop.

Ld
1 | BaxHoe ykasanue

Ecnu Bbl He cMOXXeTe ycTpaHuTb Henonaa-
Ky, 0BpaTtuTECh B CEPBUCHYIO CIYKOY.

Peuentbl 1 pexomeHAauunu

Haca,uKa-Mﬂcopyéka

PopMOBOYHbBIN AUCK, MeNKOo, 3 MM/3,8 MM:
BapeHoe KypuHoe, CBUHOE, FoOBAXbE MACO,
BapeHan nevyeHb, BapeHaa pbiba anA Cynos;
cbipan CBMHWHA U FOBAAMHA ANA pyneTa

U3 papLua; cbipas neyeHb, MACO U casno

AnA nMBepHoM Konbackl; CBMHWHA AnA
CbIpOKOMYeHoM Kondackl

®dopMoBOUHLIN AUCK, cpeaHe, 4,8 MM:
CBWHWHA ¥ roBAAMHA ANA nawuteTa

¥ cepBenara;

®dopMOBOUHBIN AUCK, KPYMNHO, 8 MM:
yKapeHoe CBUHOEe MACO ANA ryNALEBoro cyna;
ocTaTku (kapkoro, konbacel, ...) AnA
3aneKaHKu1 U3 0CTaTKoB

XnebHble Kneuku
Mncopy6ka, Tun CNFW5
Mcnonb3oBaTe GOPMOBOUHBIN AUCK 8 MM
300 r cBexkero Genoro xneda
40 r CIMBOYHOIO Macna unu maprapuHa
200 mn mornoka
2 Anua
1 CT. . MenKo Hapy6neHHoro nyka
MeTpyLUKa, CoMb
HEMHOTO MYKU
MsAcopy6ka, Tun CNFW6, 7, 8
Mcnonb3oBate pOPMOBOYHBIN ANCK 4,8 MM
300 r ceexkero 6enoro xneda
40 r cNMBOYHOrO Macna WM MaprapuHa
200 mn monoka
2 Anua
1 CT. 1. MenKo Hapy6neHHoro nyka
neTpyLLKa, CoNb
HEMHOIO MyKH
MepepaboTka UHrpeAUEHTOB
® Pasmonotb 6enblit xned B MAcopybKe
npumepHo (tuin CNFWS5, 6, 7)
3a 1 MuHyTy 1 (Tn CNFW8)
3a 2 MuHyTy.
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e [lo6aBuTb MeNKo HapyOneHHbIN NyK,
NETPYLLKY, CIIMBOYHOE Macno
¥ nepemeLLartb.

® B36uTb AlLA C MOJIOKOM U COJbtO
“ BMeLLaTb B XNIeBHyt0 mMaccy.

e [laTb TeCTy NOJOWTH B TeUeHue
HECKOJIbKUX MUHYT.
3arem BbIMECHTb elLlle pas.

® [1nA nenku Knewuok Bcerga xopoLuo
CMauuBatb PyK1 BOAOW.
Kneuku o6BanaTb B MyKe.

® OnycTUTb KNEeLKK B KUMALLYIO BOAY U
OCTaBUTb UX NeXaTb B ropAvei Boae OK.
20 MuHyT. He noBoAWTb A0 KuMeHuA!

Hacaaka «konbacHbli Lunpuu»

® 3aMounTb HaTypasnbHyto KonbacHyo
0605104Ky B TEMION BOZE NPUMEPHO
3a 10 MUHYT nepea nepepaboTKOM.

e OO6onouKy He crneayeT HamoHATh
CIULLIKOM MJI0THO,MHAYe BO BPEMA BapKu
UIK XKapKU KonbBacKu MoryT foMnHyTb.

® MyHALUTYKM MOYHO UCMONb30BaTh TaKKe
6e3 obonouku! KonbacHyto maccy
naHWpoBaTh W 3aTEM 00XKapUTb.

Hacaaka «ke66e»

Peuent anA «ke66e» ¢ HAUMHKOW

Tecto aAnA TpyBoUeK:

500 r 6apaHu1Hbl, Hape3aHHOK MONOCKaMK

500 r Kpynbl 13 NLIeHULbl BYNryp, NPOMbITOM

U CTEKLLEN

1 ManeHbKanA NykoBuuUa, HapybneHHanA

e [lponyckaTb 6apaHuHy W NLLEHWLY,
3arpy»xan uUx nornepemMeHHo, yepes
MEeNKMIA GOPMOBOYHBIN AUCK HacaaKu-
MACOPYOKH.

e XopoLlo nepemeLLaTb TeCTO,
BMeLlaTb NyK.

e [lponycTuTb CMech eLle ABaXKAbl
uepes HacaaKy-MAcopyOKy.
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HauunHka:

400 r 6apaHuHbl, Hape3aHHOM NonocKamu

2 cpeaHvie NyKoBWLbl, HApyBneHHbIe

1 cTonoBaA NoXKa pacTuTenbHOro Macna

1 cTonoBas Nno)kka Myku

2 YarHbIX TOXXKKU NUMEHTa

COoflb M NepeL

e [IponycTutb GapaHuHy Yepes Mesnkui
(HOPMOBOYUHbIN ANCK HACaAKK-
MACOPYOKH.

e OO6)apuTb NlyK A0 30/10TUCTO-
KOPWYHEBOrO LBeTa.

o [lo6aBuTb BapaHUHy MU NPOXKapUTh.

e [lo6aBuTb OCTasbHbIE MHTPEAUEHTHI.
Bce npoTywuTb B TeUEHME NPUMEPHO
1-2 MUHYTBI.

® CnuTb NULLIHWIA XKKUP.

e JlaTb HauWMHKe OCThITb.

MpuroTtoBneHne «kebbe»:

® [Iponyctutb cMecbh AnA TpyBoyek Yepes
HacaaKy «kebbe».

® Hapesatb nonyto konbacky us Tecta
Ha KyCOYKM ANIMHOM no 7,5 cm.

e 3allenuTb OMH KOHeL Takon TpyBOUKH.

® Bro)X1Tb HEMHOIO HA4YMHKKU B OTBEPCTUE
¥ 3aLlenunTb TaKkKe ApYyron KoHewl
TpyOOUKM.

® Harpetb macno (npumepHo 180 °C)

U )apuTb KebBe BO PpuTIOpE NPUMEPHO
6 MWUHYT 0 30/10TUCTO-KOPUYHEBOTO
useTta.

Hacaaka-LMHKOBKa
BcraBka-peska

LNA NyKa, KanycTbl, AGMOK, MOPKOBU
BcTaBKa-LUMHKOBKA — KPYMHO

AnA opexos, WoKonaaa, Cbipa, TBepAoro
xneba/bynovex

BcTaBKa-LLUMHKOBKA — MEJKO

ANA opexos, LWoKonaaa, Cbipa
BctaBka-Tépka

ana kaptodens, colpa «lapmesaH»
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YKasaHuA no ytnnusaLluu

LaHHblii nprubop nmeeT obosHaveHre
ﬁ cornacHo TpeboBaH1AM AMPEKTUBDI
mmm EC 2012/19/EC 06 0TCAY>KMBLLMX CBOW
CPOK INEKTPUYECKMX U SNEKTPOHHbIX
npubopax (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
B o101 AMpeKTBE NprBELEHbI NpaBuna,
JevicTtBytoLLme Ha Bcer Tepputopumn EC, no
NpUeMy 1 yTUnu3aumm OTCIy>KMBLLMX CBOM
CPOK NprBopoB.
MHpopmaumto no npaBuibHOM yTUAM3aLmnmn
Bbl Mo)«eTe nonyuunts y Balero toprosoro
areHTa UM B opraHax KOMMYHasIbHOro
ynpasneHua no Baluemy mMecTy »xutenbcraa.

rapaHTMMHbIe yCcnoBuUA

[na naHHoro GbiToBOro Nprbopa AenCTBYOT
rapaHTUiHbIe YCNIOBWA, OnpeaeneHHble
HaLLMM NPeACTaBUTENLCTBOM B CTPaHe,

B KOTOPOW ObITOBO#M NprOOp Obin KymieH.
MHpopmaumio o rapaHTUitHbIX ycnosuax Bhl
MOXXeTe MoJy4uTb B Nto60e BPEMA B CBOEM
crneuvanusMpoBaHHOM MarasuHe, rae Bol
npvoBpenu cBoi BLITOBOM NpUBOP, UK
00paTnBLUMCH HEMOCPEACTBEHHO B Halle
NpeACTaBUTENbCTBO B COOTBETCTBYIOLLEN
cTpaHe. [[apaHTuitHble ycnoBua ana
epmanun 1 agpeca Bbl HazeTe Ha
nocnesHen cTpaHuLe pyKoBoACTBa.

Kpome Toro, rapaHTuitHble ycrnoBusa
U3NOXKEHbI TaKkKe B MHTEpHETE MO
yKasaHHomy Beb-aapecy. Jna nonyyeHus
rapaHTuiHoro o6cny)xuBaHvA B 1to6om
cnyyae HeoBXoAMMO NPEAbABUTL JOKYMEHT,
NOATBEPKAAMOLLMIA DAKT MOKYMKM.

lMpaBo Ha BHeCeHWe U3MeHeH!i
ocTaBnfAeM 3a co6oM.



UHdopmauua usrotosutens
O rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM 006CNy>XMBaHUH

MyHKTbl 1-2 3aNONHATCA TONbKO B

1. Uapenuve cnyuyae, eCnuv 3Tu laHHble He coaep-
KaTCA B JOKYMEHTaX O MOKYMKe uafe-
nua (KaccoBbli UeK W/Unu TOBapHbIN

2. Mogenb ( / P

Yek, TOBapHas HaknagHan).

3. [laHHaA uHopmaLMa pacnpocTpaHAeTCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOBapHOro 3Haka Bosch: kode-
BapKH, kothemallnHbl, KOHEMONKM, BEChI, KYXOHHbIE KOMBaHbl, MUKCepbI, MbINecockl, Pe3k1, TocTepbl,
yTioru, (heHbl, pacnpAMUTENU ANA BOMOC, 3NEKTPOUANHUKHK, COKOBBIXKMMANKH, U3MenbunTenu, bneHaepsl,
rnagunbHble JOCKK, BAHHOUKHM, HamMomMbHble BEChI U aHaNOrMuHble UM U3AENuA.

@ MPOAYKLWA, COOTBETCTBHE KOTOPOiA
7

AHO POCCHACKUMH CepTUdMKATaMM
Asia6 B cucteme FOCT P, nuGo eavHbIMM

BOKYMeHTaMH TaMOXEHHOr0 Col03a
MapKHpYETCA 3HAKOM COOTBETCTBHA.

MPOAYKUMA, KOTOPaR NPOLINA NPOLEAYPY
NIOATBEPXAEHHS COOTBETCTBUA CONACHO

4. YBaxaeMble Aambl ¥ rocnopa, coobulaem Bam, uto noarsepx-
[leHWe COOTBETCTBMA Hallel NpoAyKLuK obasatenbHbiM Tpebo-
BaHWAM B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENbCTBOM OCYLLIECTBNAETCA
B hopme obs3aTenbHOM cepTUUKaLmm.

MHdopmaumio no cepTUUKaLMK HalWMx NpubopoB, a Takke
[laHHble 0 HOMepe cepTUch1KaTa COOTBETCTBUA U CPOKE ero AencT-
BUA Bbl MmoxeTe nonyunts B OO0 «BCX bbiToBaa TexHUKa».
Hawa npoayKunA npoussefeHa Mof KOHTPONeM TpaHCHaLu-
OoHanbHOW Kopnopauunu «bCX Bow yHa CumeHc Xaycrepete
'mM6X», agpec wrab-kBapTupbl: 81739 MioHxeH, Kapn-Bepu
LLtpacce 34, l'epmaHuA.

OpraHu3saluer, ynonHOMOUEHHOIM W3roToBUTENEM Ha OCHOBa-
HUK gorosopa c HUM, AaenAetcA OO0 «bCX BbiToBas TeXHUKax»,
agpec: MockBa, 119071, yn. Manaa Kanyxckasn, A.19, ctp.1;
.—m:‘ugmmvuww.muww.%mxo_Emmuwwﬂ.mwmm.

TpeGoBaHHAM TexHuueckx PernamenTos
TamoxeHHoro Coosa, Mapkipyetca
€AMHbIM 3HAKOM OBPALLIEHHA NPOAYKLMH
Ha PbIHKE FOCYAAPCTE-UNeHoB TaMoxXeH-
HOrO coto3a.

5. ObAsaTenbHble CBEEHMA O TEXHUUECKUX XapaKTepUCTUKax Npubopa npueeAeHbl Ha TMNOBOM Tabnuuke
npubopa UnK Ha ero 3TUKETKE W/WUNK B CONPOBOAMTENbHON AOKYMEHTALUM.

6. >=OQQQ<NUV_ U cpeacTtea no yxoay

[ina 6e3ynpeyHoro (hyHKLMOHUPOBaHMA Baluei TEXHUKKM 1 yxofa 3a Hell MPOU3BOAUTENb peKoMeHAyeT
MCNONb30BaTb TONMbKO OPUTMHANbHbBIE akceccyapbl U cpeacTBa no yxomy. OpuUrMHanbHble akceccyapbl
pa3paboTaHbl NPOU3BOAUTENEM, OHU MAEANBHO MOAXOAAT UMEHHO AnA Bawwero npubopa. OpuruHanbHble
aKceccyapbl ¥ CPeACTBA MO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMblM BbICOKMM TpeBOBaHWAM KauecTBa TOBApHOTO 3Ha-
ka Bosch, ol NpoxoAAT 3aBOfICKME UCNbITaHWA ANA 0becneueHnA MakCMManbHOW HaleXXHOCTH B paboTe.
Mo Bcem Bompocam, CBA3aHHbLIM C akceccyapami M cpeacTBaMu Mo yxoay AnA Balen BbITOBOM TEXHUKHM,
Bbl MOXeTe 0bpaTUTbCA B aBTOPU30BaHHbIE CEPBUCHBIE LIEHTPbI, NEPeUnUCIEHHbIE Ha obopoTe.

7. TapaHTHA usrotoButTensa

duUpMa-M3rotoBUTENb NPEAOCTABNAET HA NPUoBpeTEHHbIM Bamu 6bIToBOM NpUBOP rapaHTHUio B COOTBETCT-
BWM C AeNCTBYIOLWMM 3aKoHodaTenbctBoM P o 3awute npae notpebutenei cpokom 1 roa.

Mpuem 3aABOK Ha PEeMOHT (KPYrnocyTouHo)
B r. MockBe:
B r. CaHkT-lMetepbypre:

T (495) 737-2961
T (812) 449-3161

AppecauT b aBTop X cep X LLEHTPOB NpPUBeAEeHbl Ha obopoTe, a TakKe
B UHTepHeTe: http://www.bosch-bt.ru B pazaene Cepsuc.

PekoMeHayem Bam nonb3oBaTbCcA yCnyramMmu TonbKo aBTop X cep

IX LeHTPOB.

Y3HaiiTe 6 06 opwri X yapax U cpeAcTsax no yxoay AnA Bawei 6biToBoM
TeXHUKH B MHTepHeTe: http://www.bosch-eshop.ru

8. BHumaHue! BaxxHas uHdopmauua ana notpeburenen

[aHHbIi nprbop NpeaHasHayeH ANA UCNONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA MUUHBIX, CEMEMHBIX, AOMALLIHUX
M MHbIX HYX[, HE CBA3AHHDbIX C OCYLIECTBNEHWEM NpPeANpPUHUMATENbCKOK IeATENBHOCTH NGO yaoBneT-
BOpeHUeM ObIToBbIX NOTPebHOCTEN B oduce NPeANnpPUATUA, YUPEXAEHNUA UMK OpraHusauuu. Mcnonbso-
BaHue npubopa B LeNAX, OTIMUHbIX OT BbilleyKa3aHHbIX, ABNAETCA HapyLeHWeM NpaBun Haanexallen
3Kcnnyatauuu npubopa.

Hanuuue dovpmMeHHOM 3aBoACKOM TUMOBOM Tabnuuku Ha npubope obazartensHo! MoxanyicTa, ybegutech
B ee HaNnnumumn 1 coxpaHuTe ee Ha Npubope B TeueHne Bcero cpoka cnyxbbl npubopa. Yaanexue tabnuuku
BefieT K 0be3nnueHmnio Npubopa 1 K BO3MOXKHBIM HapyLUEHWAM NPaBUA ero aKcnayartaunu.
M3rotoBuTeNb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTaTKU B Npubope, ecnu cepsUCHOK cnyxboi bynet
[l0Ka3aHo, UTo OHW BO3HUKNHK Nocne nepefayn npubopa notpebutento BeneacTue HapyLIEHUA UM NPaBUN
Nonb3oBaHWUA, TPAHCMOPTUPOBKK, XPaHEHUA, AEUCTBUIM TPETbUX MWL, HENMPEeOoaONMMON CHUnbl (Noxapa,
NPUPOAHON KaTacTpodbl M T.N.), NONafaHUA BbITOBBIX HACEKOMbIX W TPbI3YHOB, BO3AEMCTBUA MHbIX
NOCTOPOHHUX haKTOPOB, a TaKXKe BCMNEACTBUE CYLIECTBEHHbIX HAPYLIEHUI TEXHUUECKUX TpeboBaHMiA,
OroBOPEHHbIX B MHCTPYKLMH MO SKCMyaTalmu, B TOM YUCNe HECTabMNbHOCTH NapamMeTpOB 3N1EKTPOCETH,
yctaHoBneHHbix FOCT P 54149-2010.

[inA noATBEpXAEHMA AaTbl NOKYMKKU Npubopa Npu rapaHTUIMHOM PEeMOHTE UMK NPeabABNEHUN UHbIX
npeaycMOTPEHHbIX 3aKoHOM TpeboBaHWit ybeantenbHo npockm Bac coxpaHATb [JOKYMEHTbI O MOKynKe
(YeK, KBUTAHLMIO, MHbIE JOKYMEHTbI, NOATBEPXAAKOLLME AATY U MECTO MOKYMKHM).

CobniofieHne peKkoMeHAaLKi U yKa3aHUi, COAEPXalMXCA B MHCTPYKLMM MO IKcnnyaTauuu (npaeBunax
nonb3oBaHKUA), NOMOXeT n3bexarb Npobnem B sKcnnyataunu npubopa u ero 0bCnyx1BaHUM.
HeucnpaBHble y3nbl NprbOPOB B rapaHTMiHbIA Nepuon BecnnatHo PeMOHTUPYIOTCA MK 3aMEHAIOTCA
HOBbIMU. PellieHne Bompoca o LenecoobpasHoCTH WX 3aMeHbl UM PEMOHTA OCTaeTcA 3a cnyxbamu
cepBuca.

9. UHchopmauua o cepBuce

B nepwvoa 1 nocne UCTeueHns rapaHTMitHOro cpoka Hawa Cnyx6a CepBuca, a Takke MacTepcKue Halmx
napTHepoOB BCeraa rotoBbl NpeanoXuTb Bam cBou ycnyru. Cnucok afapecoB YNONMHOMOYEHHbIX U3roTOBKU-
Tenem NyHKTOB aBTOPU30BAHHOIo CepBUCHOIo Omn:<vx:mmxsm HaxoguTCA Ha O@OUO.—m.

Cpok cny»x6bl Manbix GbITOBbIX TPMBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBAHOB U MbINECOCOB) COCTaBNAET 2 roaa.
Cpok cnyx6bl KyxoHHbIX KOMbalHOB M Nbinecocos coctaenAeT 5 net. Cpok cnyx6bl 3genua ucuncnaetca
C Aarthbl ero NoKymnku, NMbo nNpu HEBO3MOXHOCTH ee onpeaeneHus, ¢ AaTbl U3rOTOBNEHUA U3AENHUA, HaHe-
CEHHOM Ha TUNOBYIO TabNMUUKY M3enuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM U3rOTOBUTENA AaTa U3rOTOBNEHUA
Mapkupyetca FD ITMM, rae I'T — rog usrotoBnexnus MuHyc 1920, a MM — Mecsl U3roToBNeHMUS.

PaspaboTaHo AN KM3HU
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UHdopmaums o 6bITOBOI TEXHUKE, MPON3BOAUMOI NOA, KOHTPOJIEM KOHLIepHa
BCX Bow yHa CumeHc Xaycrepete NvoX, Kapn-Bepu-LlTp. 34, 81739 MioHxeH
B COOTBETCTBUMU C TPeOOBaHUAMU 3aKOHOAATENIbCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHuu
" 3aKoHOoAaTesNIbCTBa O 3awuTe npas noTpebuTteneit Poccuiickoit Pepepaunm

MpoAaykuus: COKOBbDKMMANKN, MUKCEepPbI, 6GrieHaepbl, pe3Kku, ToBapHbIih 3Hak: Bosch
KyXOHHbl€ KOMOaiiHbl, KOPEMOJIKM, MACOPYOKU, N3MENbYUTenun

BHVIMAHUME! ACCOPTUMEHT NpoAyKLMN MOCTOSIHHO OOHOBASETCS. TeXHUYeckune XapakTepuCTUKU NpPOoAyKUUKW, B TOM 4UCNe 3Hepro-
3 HEKTUBHOCTM, MOCTOSHHO COBEPLUEHCTBYIOTCS. [1poAyKUMS PerynspHo NpoXOauT 00si3aTenbHylo npoueaypy MoATBEepPXAeHUs
COOTBETCTBUSA COMMACHO [EeNCTBYOLEMY 3aKOHOAATeNbCTBY. MHdOpMaLMio 0 pekBU3UTax akTyasbHbiX CepTidUKaTOB COOTBETCTBUS
1 cpokax ux AerCTBUS, akTyasbHylo nHOOPMaLMIO O Klacce 1 XxapakTepucTukax aHeproaddeKTMBHOCTM NPOAYKUMMK, MHbOopMaLmo 06
aKTyaslbHOM aCCOPTUMEHTE MPOAYKLMN MOXHO MOJY4UNTb Yy OPraHn3aLmnm, BbIMOMHSIOLLEN GYHKLMM MHOCTPAHHOrO M3rOTOBUTESISt HA TeppU-
Topuu Poccuiickoit depepaummn OO0 «BCX BouiToBasi TexHuka», Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777,
dakc (495) 737-2798.

Komnanua OO0 «BCX BbiToBasi TexHuka», 119071, Mockga, yn. Manas Kanyxckas, f. 15 ocyLecTBASET CBOIO AEATENIbHOCTbL N0 NOATBEPXK-
[LEHNI0 COOTBETCTBUS NMPOAYKLMN OT UMEHN NPON3BOAUTENS ObITOBOW TEXHNKM BOsch Ha eamMHOM TaMOXEHHON TePPUTOPUN TAMOXEHHOTO
C0l03a B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLMMUN TEXHUYECKUMM perflaMeHTamu, B Ka4eCTBe YNoIHOMOYEHHOro /iarotosuTenem nuua, a Takke
BbINOSHAET TpeboBaHus, NpeaycMoTpeHHble 3akoHoM PO Ne184-d3 «O TeXHUHECKOM perynmpoBaHnv» Ans niua, BoINOHSIOLEro dyHK-
LI MHOCTPAHHOIO M3roTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuiickoin denepauum.

Nmnoptepom B Poccuiickyio Defnepaumio 66IToBOM TeXHUKK Bosch, cepTndunumpoBaHHoii B ka4eCTBe CEPUIMHO NPOM3BOAVIMON opra-
HOM no ceptudukaumm «PocTtecT-Mocksa», attectat akkpeautauum POCC RU.0001.10.A946, Mocksa, 117418, HaxumoBcKuii
npocn., 31, TenedoH (499) 129-2600, snsetca OO0 «BCX BbiToBas TexHuka», Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenecdoH
(495) 737-2777.

Ana npoaykumu, peanv3oBaHHOM M3roTOBUTENIEM B TEYEHME Cpoka AelicTBUst ceptudukata COOTBETCTBUS, 3TOT cepTudukaT AencT-
BUTEJIEH NP ee NMOoCTaBke, NMPoAAXe U NCMOJb30BAHWM (MPUMEHEHUN) B TEYEHUEe CpoKa CiyxObl, YCTAHOBIEHHOTO B COOTBETCTBUM CO
ctatbeit 18 3akoHa PD o 3awmTe npas notpeduTenein. Cpok cnyxObl Ha MPOAYKLMIO yKa3aH NPOU3BOAVTENEeM B NMNCTOBKE «MHdopmaLms
V3roTOBUTENS O rapPaHTUIHOM 1 CEPBUCHOM OBCIYXNBaHUM».

B cocTaB akcnnyaTauvoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeAyCMOTPEHHbIX U3roTOBUTENEM A8 NPOAYKLIMN, MOTYT BXOAUTL HacTosiLLas MHGopmaums,
VHCTPYKUMS (PYKOBOACTBO) MO KChayaTaummn, nHpopmaums 06 yCnoBusix rapaHTUAHOrO 1 CEPBUCHOMO 0BCNYXMBaHMUS.

MapkupoBaHue NpoAyKLMN OCYLLLECTBASETCS N3rOTOBUTENEM Ha TUMOBO Tabnyke 1 HeNOCPEACTBEHHO Ha yrnakoBke npubopa, a Takxe
MOXeT NMPOU3BOANTLCS NHLIMM criocob6amu, o6ecrneymBaloLLMM JOCTYMHOE U HarNsaHOe NpeacTassieHne nHdopmMaumm o npubope B Mec-
Tax npogax.

TamoxeHHoro Coto3sa, MapKuUpyeTca eavHbiIM 3HakoM O6paLLlEHI/IH npoaykumMn Ha pbiHKE rocyaapcTB-41€HOB TaMOXeHHOro

[H[ Mpoaykuusi, koTopasi NPoLwa NPoLeaypy NOATBEPXAEHUS COOTBETCTBUS COMMACHO TpeGoBaHusaM TexHuieckmx PernameHToB
cotosa.

MpoayKums, COOTBETCTBUE KOTOPOI 06si3aTeNbHbIM TPEGOBAHUAM MOATBEPXKAEHO POCCUIICKUMI CEPTUdMKATAMK B CUCTEME

T rocT P, nn60o eavHbIMU AOKYMEHTaMU TaMOXEHHOr0O COK3a, MapKMpyeTCcst 3HaKOM COOTBETCTBYS.

AS146

JKCryaTaUMOHHbIE JOKYMEHTbI Ha MPOJYKLMIO BbIMOJHAIOTCA Ha PYCCKOM $i3blke. OKCrlyaTaLMOHHbIE JOKYMEHTbI Ha roCyapCTBEHHbIX
A3bIKax roCcy1apCTB-4/1eHOB TAMOXEHHOr 0 COl03a, OT/IMYHBIX OT PYCCKOr0, MPY HANM4MM COOTBETCTBYIOLLMX TPe6OBaHUI B 3aKOHOAATENLCTBE
MOXHO 6€3B03ME3IHO MOJY4NTb Y TOPTyIOLLIEN OpraHn3aLmMm-pe3naeHTa COOTBETCTBYIOLLErO rocy4apcTBa-4ieHa TaMoXeHHOro co3aa.
NHdopmaumsi 0 KOMMeKTaLumm NpoaykLumum NpeacTassieHa B TOProBbix 3anax, MOXeT ObiTb 3anpoLueHa no tenedoHy 6ecrnnaTHow «rops-
yeri nnHun» (800) 200-2961, a Takxe AOCTYNHA B UHTEPHETE Ha caliTe npom3soauTens www.bosch-bt.ru.

Monens CepTndukar COOTEETCTBUA CrpaHa-
T™n PerucTpauvoHHblii Homep Jara Bbigaun DeiicTeyeT oo usrotoeuTesnb

AnekTpopeskn

MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.A5146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typuns
MAS4601N CNAS11EV1 C-DE.A7146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typuwms
MAS6200N CNAS12 C-DE.A146.8.00290 22.12.11 21.12.16 Typuus
MAS9101N AS9ST C-DE.A7146.B.00391 06.02.12 05.02.17 Typuwms
MCM2050 CNCMT1ST C-DE.A%146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosenust
MCM2150 CNCM11ST1 C-DE.A7146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosenus
MCM4000 CNCM20 C-DE.A%146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crosenust
MCM4100 CNCM20 C-DE.A7146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosenusa
MCM4200 CNCM21 C-DE.A%146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosenust
MCM5525 CNCM56 C-DE.A7146.B.61123 2.12.13 1.12.1 Cnosenusa
MCM5529RU CNCM56 C-DE.Af146.B.61123 2.12.13 1.12.1 Cnosenus
MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.60779 6.11.13 5.11.1 Cnosenus
MCM64051 CNCM30 C-DE.A7146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MCM64085 CNCM30 C-DE.A%146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MCM68840 CNCM30 C-DE.A7146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MCM68885 CNCM30 C-DE.AS146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MUM4406 CNUMSST C-DE.A7146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosenusa
MUM4427 CNUMSST C-DE.AS146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosenus
MUM4855 CNUMS5ST C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.1 CnoseHus
MUM4856EU CNUMSST C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MUMS52131 CNUM50 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MUM54240 CNUMS51 C-DE.A7146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MUM54251 CNUM51 C-DE.A%146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Crosenust
MUM56S40 CNUMS51 C-DE.A7146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosenus
MUM57830 CNUM51 C-DE.A%146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crosenust
MUM57860 CNUMS51 C-DE.A7146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenusa
MUMXL10T CNUM70 C-DE.A146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.1 CnoseHus
MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
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MCP3000 CNZP3 C-DE.A5146.B.01025 12.11.12 11.11.17 Cnosenus
MES20A0 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kutain
MES20C0 CNCJO03 C-DE.Af146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurai
MES20G0 CNCJO03 C-DE.A#146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurai
MES25A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurai
MES25C0 CNCJ03 C-DE.A#146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurai
MES25G0 CNCJO03 C-DE.A#146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kunrai
MES3000 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Knrain
MES3500 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kutait
Mwukcepbi
MFQ3010 CNHR19 C-DE.A7146.B.00378 7.01.12 6.01.17 Cnosenus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.0037 7.01.12 6.01.17 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.0037 7.01.12 6.01.17 CnoseHus
MFQ3532 CNHR1 C-DE.A5146.B.0037: 7.01.12 6.01.17 Cnosenus
MFQ3533 CNHR1 C-DE.A5146.B.0037: 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ3555 CNHR1 C-DE.A5146.B.0037: 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ3560 CNHR1 C-DE.A5146.B.0037; 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ36440 CNHR2 C-DE.Af146.B.0112; 07.02.13 06.02.18 Cnosenus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af146.B.01122 07.02.13 06.02.18 Cnosenus
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.01122 07.02.13 06.02.18 Cnosenus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.AA146.B.01122 07.02.13 06.02.18 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.A7146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MsicopyGku
MFW1501 SFW1 C-DE.Af146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoseHus
MFW1545 CNFW2 C-DE.Af146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoseHus
MFW1550 CNFW2 C-DE.Af146.B.61421 13.01.14 12.01.19 Cnosenus
MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.59504 16.08.13 15.08.1 Kvtain
MFW66020 CNFW6 C-DE.A5146.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kutain
MFW67440 CNFW7 C-DE.A5146.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kutai
MFW67600 CNFW7 C-DE.A5146.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kutain
MFW68640 CNFW8 C-DE.Af146.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kurai
MFW68660 CNFW8 C-DE.Af146.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kurai
Kod
MKM6000 KM13 C-DE.A5146.B.00733 03.07.12 02.07.17 Cnosenus
MKM6003 KM13 C-DE.Af146.B.00733 03.07.12 02.07.17 Cnosenus
Usmenbuutenun
MMRO8A1 CNCM13ST1 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosenus
MMR1501 CNCM13ST2 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosenus
MMR15A1 CNCM13ST2 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 CnoseHus
B
MMB1001 CNSMO03ST DE.AA146.803924 29.11.11 28.11.14 Typuus
MMB2001 CNSMO3EV DE.AA146.803924 29.11.11 28.11.14 Typuus
MSM64035 CNHR24 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM64120 CNHR24 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM64155RU CNHR24 C-DE.A#146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM66020 CNHR25 C-DE.A#146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM66050RU CNHR25 C-DE.A#146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM66110 CNHR25 C-DE.A7146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM66130 CNHR25 C-DE.A7146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM66150RU CNHR25 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM66155 CNHR25 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM6700 CNHR9EV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM67140RU CNHR26 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM67150RU CNHR26 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM67160RU CNHR26 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM67165RU CNHR26 C-DE.A#146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM67170 CNHR26 C-DE.A#146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM67190 CNHR26 C-DE.A#146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM671X0 CNHR26 C-DE.A7146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM671X1 CNHR26 C-DE.A7146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM67PE CNHR13 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM6B100 CNHR11 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6B150 CNHR11 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6B250 CNHR11 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6B300 CNHR12 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6B500 CNHR12 C-DE.A%146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6B700 CNHR12 C-DE.A#146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM7400 CNHR21 C-DE.A#146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM7500 CNHR20 C-DE.A#146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM76PRO CNHR21 C-DE.A7146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM7700 CNHR2 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM7800 CNHR2: C-DE.A#146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM87110 CNHR2: C-DE.A5146.B.59536 20.08.1 19.08.1 Cnosenus
MSM87130 CNHR2: C-DE.A5146.B.59536 20.08.1 19.08.1 CnoseHus
MSM87140 CNHR2: C-DE.A5146.B.59536 20.08.1 19.08.1 Cnosenus
MSM87160 CNHR28 C-DE.A5146.B.59536 20.08.1 19.08.1 Cnosenus
MSM87165 CNHR28 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHus
MSM87180 CNHR28 C-DE.A#146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosenus
MSM88190 CNHR29 C-DE.A#146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosenus
MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHus
MSM881X2 CNHR29 C-DE.A7146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHus
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fir kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.com

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
Sasiall Ly ol <l jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.: 066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fiir Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

1114

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, ;a0 i<l
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

Raua 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itélahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-
Fl@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TNAépwvo: 181 82
(AoTIKA Xpéwan)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr

1114

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készllék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, PR w»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, 137

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12, MIDC,
Andheri East

Mumbai 400 093
www.bosch-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakctaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, (U

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Wycesa 98

2012 KuwmnHes
Ten./cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt



MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.

Rua Alto do Montijo, n°® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

1114

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT Npon3BOAUTENS
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mockea

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
4 paad) iy yal) ASLedl)

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.0.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043

mailto:kunnumalsp@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, £iinik

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici tcretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, B&

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th floor, No. 112 Sec 1
Chung Hsiao E Road

Taipei ROC 100

Tel.: 02 2321 6222
mailto:Bosch@achelis.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyTtoBa TexHika"
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fuir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie GUbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auf3erhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14



Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
0911 70 440 040
0810 550 511

D
A
CH 0848840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001012164

950220
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