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(@ ISTRUZIONI PER L'USO (1§

CuociPappa Easy Meal Chicco

Leggere attentamente prima dell’'uso e conservare queste istruzioni per
riferimento futuro.

/\ AVVERTENZA DI SICUREZZA.
ATTENZIONE!

- Questo apparecchio & destinato ad un utilizzo
esclusivamente domestico e deve essere utilizza-
to conformemente alle istruzioni d'uso. Ogni altro
uso e da considerarsi improprio e quindi perico-
loso. Non ne e previsto I'uso in: ambienti adibiti a
cucina per il personale di negozi, uffici e altre aree
di lavoro, agriturismi, hotel, motel e altre strutture
ricettive, affitta camere. Il costruttore non potra es-
sere ritenuto responsabile di eventuali danni deri-
vanti da uso improprio, erroneo e irresponsabile.

- Questo apparecchio e solo per uso interno, non
deve pertanto essere esposto a sole, pioggia ed
altri agenti atmosferici.

- Questo apparecchio non deve essere utilizzato da
bambini o da persone con ridotte capacita men-
tali, o prive di esperienza o della necessaria cono-
scenza. Il prodotto puo essere utilizzato da perso-
ne con ridotte capacita fisiche o sensoriali purché
sotto sorveglianza oppure dopo che le stesse
abbiano ricevuto istruzioni relative all'uso sicuro
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dell'apparecchio ed abbiano compreso i pericoli
ad esso inerenti. Nel caso in cui I'apparecchio ven-
ga ceduto dall'acquirente o affidato a utilizzatori
terzi, € necessario che gli stessi ricevano istruzioni
relative all'uso sicuro dell'apparecchio ed abbiano
compreso i pericoli ad esso inerenti, attraverso la
lettura del manuale d'uso ed in particolare delle
avvertenze di sicurezza in esso contenute che do-
vranno sempre accompagnare l'apparecchio.

- La pulizia e la manutenzione destinata ad essere
effettuata dall'utilizzatore non deve essere effet-
tuata da bambini.

- Al fine di prevenire la proliferazione batterica delle
preparazioni, si raccomanda di consumare la pap-
pa subito dopo la sua preparazione o di conser-
varla adottando la modalita pit opportuna in base
alla tipologia dell'alimento. Non conservare il cibo
direttamente nel boccale.

- Tenere I'apparecchio ed il suo cavo di alimentazio-
ne fuori dalla portata dei bambini.

- Assicurarsi che i bambini non giochino con l'ap-
parecchio.

- Non tirare il cavo di alimentazione o I'apparecchio
stesso per staccare la spina dalla presa di corrente.

- Attenzione: per motivi di sicurezza, I'apparecchio
deve sempre essere collegato ad un impianto
provvisto di un efficiente collegamento di terra.
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- Prima di avviare la fase di riscaldamento e cottura
a vapore, assicurarsi che il foro di uscita del vapore
(6) non sia ostruito.

- Non rimuovere mai il coperchio (13) del bocca-
le (10) durante la cottura o la macinatura. Liquidi
bollenti potrebbero fuoriuscire improvvisamente
causando scottature e/o ustioni.

- Durante la fase di riscaldamento e cottura a va-
pore, dal boccale fuoriesce vapore bollente che
potrebbe essere causa di scottature. La caldaia e
tutte le parti a contatto con il vapore diventano
molto calde: prestare sempre la massima attenzio-
ne e manipolare con cautela.

- Non aprire o cercare di aprire il tappo caldaia (14) ad ap-
parecchio acceso e/o in funzione, pericolo di ustione.

- Prima di aprire/rimuovere il tappo caldaia (14), spe-
gnere I'apparecchio ed attendere almeno 10 minuti.

- Disconnettere sempre 'apparecchio dalla presa di
corrente quando non e in uso, durante il montag-
gio/smontaggio del prodotto e durante la pulizia

- Assicurarsi che la spina di alimentazione sia sem-
pre staccata dalla presa di corrente e che l'apparec-
chio siacompletamente freddo prima di spostarlo,
riporlo, pulirlo, fare operazioni di manutenzione.

« Rimuovere sempre la spina del cavo di alimentazione
dalla presa di corrente prima di accedere alle lame (11).

« ATTENZIONE: non azionare le lame (11) per un pe-
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riodo di tempo superiore a 10 secondi ed attendere
almeno 10 secondi tra un azionamento e laltro.

- Fare sempre particolare attenzione quando si ma-
neggiano le lame (8 e 11) in quanto molto taglienti.

- ATTENZIONE: non lavare le lame (11) in lavasto-
viglie, perché I'ambiente umido all'interno di que-
sta, unito alla presenza di sali, pud provocare feno-
meni ossidanti.

- Non immergere o bagnare mai il corpo del Cuoci-
Pappa (1) ed il cavo di alimentazione con acqua o
altri liquidi. Mai porre la base sotto I'acqua corrente.

- Per la pulizia del prodotto attenersi scrupolosa-
mente a quanto riportato al paragrafo VI. “PULIZIA
E MANUTENZIONE".

- Se il cavo di alimentazione e danneggiato, per
la sua sostituzione rivolgersi esclusivamente ad
Artsana S.p.A., in modo da prevenire ogni rischio.

- Queste istruzioni sono disponibili sul sito
www.chicco.com.

ATTENZIONE: i mancato rispetto di queste istruzioni puo essere fonte di

lesioni e di danni all'apparecchio. I costruttore non risponde per danni derivanti dal

mancato rispetto di queste istruzioni. Apparecchio, accessori ed elementi dell'im-

ballaggio non sono giocattoli e non devono essere lasciati alla portata dei bambini.

Attenzione: I'uso di qualsiasi apparecchio elettrico comporta l'osservanza di alcune

regole fondamentali. In particolare:

- linstallazione elettrica del locale deve essere conforme alle norme di sicurezza
vigentj;

- Il voltaggio e la frequenza (vedi dati di targa sotto I'apparecchio) devono corri-
spondere a quelli della rete elettrica.

- Non utilizzare mai con mani bagnate o umide né a piedi nudi o bagnati o in pros-
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simita di getti d'acqua. Attenzione: non toccare |'apparecchio se cade in acqua;
staccare subito la spina e non utilizzare successivamente, ma rivolgersi a personale
competente e qualificato o ad Artsana S.p.A..

- In caso di guasto e/o cattivo funzionamento: spegnere I'apparecchio, staccare la
spina dalla presa di corrente e rivolgersi esclusivamente a personale competen-
te e qualificato o al servizio consumatori Artsana S.p.A.. Non tentare di aprirlo o
ripararlo.

- E' sconsigliabile I'uso di adattatori, prese multiple e/o prolunghe, se necessario
utilizzare esclusivamente prodotti conformi alle vigenti norme di sicurezza, senza
superare il limite di potenza indicato sull'adattatore e/o prolunga.

- Posizionare sempre |'apparecchio su superfici piane e stabili, lontano da apparec-
chi o materiali delicati, sensibili al calore, al vapore e all'umidita. Non appoggiare
mai sopra o vicino a superfici calde, cucine a gas o piastre elettriche.

- Non lasciare mai I'apparecchio incustodito mentre & in funzione.

- Non coprire mai I'apparecchio durante il funzionamento o quando e ancora caldo.

- Prima di ogni utilizzo verificare che tuttii componenti (in particolare il boccale e la
base) siano correttamente assemblati ed assicurarsi che il tappo della caldaia sia
chiuso correttamente.

- Assicurarsi che mani, capelli, abiti e utensili da cucina siano fuori dal boccale prima
di mettere in funzione I'apparecchio.

- Non versare mai nella caldaia liquidi diversi da acqua potabile di rubinetto o sostanze
diverse da quelle previste al paragrafo VIl "“MANUTENZIONE DELLA CALDAIA".

- Durante il ciclo di riscaldamento/cottura l'eventuale fuoriuscita di vapore dai bordi
del tappo caldaia (14) o dal condotto di sfogo del vapore (16), indica unanomalia
funzionale nel circuito del vapore: NON aprire o rimuovere il tappo caldaia (14), ma
spegnere immediatamente, lasciar raffreddare completamente, non riutilizzare piu
I'apparecchio e rivolgersi a personale competente e qualificato o ad Artsana S.p.A..

- Non utilizzare il prodotto in caso di perdita di liquido dal corpo, nel caso spegnerlo
immediatamente e rimuovere la spina dalla presa di corrente.

- Al'termine del ciclo di cottura e ad apparecchio caldo, rimuovere il coperchio (13)
prestando attenzione ai vapori bollenti, per evitare scottature. Limpugnatura del
cestello per cottura alimenti potrebbe essere molto calda.

- Per evitare di danneggiare le lame, si sconsiglia di utilizzare questo apparecchio
per tritare alimenti particolarmente duri, come ad esempio cibi ancora surgelati.

- In caso di dubbi sull'interpretazione del contenuto del presente libretto di istruzio-
ni contattare il rivenditore o Artsana S.p.A..

ARTSANA si riserva il diritto di modificare in qualsiasi momento e senza preavviso

quanto descritto nel presente manuale d'istruzioni.

La riproduzione, la trasmissione, la trascrizione nonché la traduzione in altra lingua

anche parziale in qualsiasi forma di questo manuale, sono assolutamente vietate

senza la previa autorizzazione scritta da parte di ARTSANA S.p.A..
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LEGENDA SIMBOLI

C E Apparecchio conforme ai requisiti essenziali delle Direttive CE applicabili
ATTENZIONE!

Istruzioni per I'uso

ATTENZIONE! Vapore bollente

Leggere il manuale di istruzioni per l'uso

Attenzione! Superficie calda

Non smaltire questo prodotto o i suoi componenti come rifiuto urbano,

ma operare la raccolta differenziata facendo riferimento alle specifiche le-
gislazioni vigenti in ogni paese.

I b BdR >

IT - CuociPappa Easy Meal

. CONTENUTO DELLA CONFEZIONE

1 Corpo CuociPappa

1 Coperchio boccale

1 Boccale con manico

1 Cestello basculante Switch System per la cottura degli alimenti
1 Cut Express con accessorio proteggi-dita

1 Gruppo lame

1 Manuale istruzioni d'uso

1 Ricettario

Il. LEGENDA

1. Corpo/caldaia

2. Zona avvolgi cavo

3. Manopola accensione/spegnimento

4. Led luminoso

5. Sistema di aggancio sicuro delle lame al corpo/caldaia
6. Foro uscita vapore

7. Interruttori di sicurezza

8. Accessorio Cut Express

9. Tampone proteggi-dita

10. Boccale

11. Lame

12. Cestello basculante di cottura Switch System
13. Coperchio del boccale
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14. Tappo caldaia

15. Foro di riempimento della caldaia
16. Condotto di sfogo del vapore

17. Cavo non rimovibile

Ill. PREPARAZIONE DEL PRODOTTO

Prima del primo utilizzo:

1) Prima di usare il prodotto e tutti i suoi componenti verificare che siano integri e
non danneggiati. In caso di danneggiamenti visibili o di dubbio non utilizzare
I'apparecchio e rivolgersi a personale qualificato o al rivenditore.

ATTENZIONE: I''mballo e tutte le sue parti devono essere sempre tenute fuori dalla

portata dei bambini per ragioni di sicurezza.

2) Assemblare |'apparecchio facendo riferimento al paragrafo [V“ISTRUZIONI PER LUSO"

3) Per ragioni igieniche, eseguire un ciclo di cottura senza cibo (con un quantitativo
diacqua equivalente al livello 3 indicato sul boccale), facendo riferimento al para-
grafo Va “COTTURA A VAPORE".

ATTENZIONE: non riempire la caldaia direttamente dal rubinetto per evitare di ba-

gnare parti elettriche (fig. D) e non utilizzare acqua demineralizzata.

Alla prima accensione l'apparecchio potrebbe emanare un leggero odore.

4) Al termine del ciclo di cottura, ruotare la manopola (3) su OFF (“O") e lasciare
raffreddare I'apparecchio (almeno 15 minuti). ATTENZIONE: non avviare le lame
perché I'acqua bollente potrebbe uscire dal boccale procurando scottature.

5) Staccare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente. Lavare tutti i componenti
lavabili con acqua tiepida ed un comune detergente per piatti, passare un panno
umido sulla superficie della base.

6) Rimuovere l'acqua residua presente nella caldaia (fig. C).

IV. ISTRUZIONI PER L'USO

IL GRUPPO BOCCALE

ATTENZIONE: rimuovere il boccale e il coperchio solo se la manopola (3) & posta

in corrispondenza di OFF (“O").

- Per agganciare il boccale (10), inserirlo sulla base e farlo ruotare in senso orario (fig.
B). Ruotarlo in senso antiorario per sganciarlo.

- Per chiudere il coperchio (13) del boccale, inserirlo facendo coincidere i simboli
di riferimento (fig. A) e ruotarlo in senso orario. Ruotarlo in senso antiorario per
rimuoverlo.

- Posizionare il cestello di cottura (12) all'interno del boccale, inserendo i perni nelle
guide che ne consentono la rotazione per il ribaltamento del cibo allinterno del
boccale sottostante.

IL GRUPPO LAME
- Per rimuovere il gruppo lame (11) dal boccale staccare il boccale dalla base, affer-
rare con cautela il gruppo lame dall'esterno del boccale e ruotarlo in senso orario.

n
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Estrarre il gruppo lame, afferrandolo dall'alto, facendo attenzione a non tagliarsi.
Per fissare il gruppo lame compiere l'operazione inversa, finché non risulta salda-
mente agganciato. ATTENZIONE: quando le lame non sono inserite nel boccale,
proteggerle e riporle al sicuro fuori dalla portata dei bambini.

V. PREPARAZIONE DELLA PAPPA

Va - COTTURA A VAPORE

Easy Meal cuoce a vapore frutta, verdura, carne e pesce, conservandone l'apporto

nutrizionale.

Non utilizzare mai la funzione cottura senza aver correttamente avvitato il gruppo

lame (11) al boccale (10) e senza aver precedentemente riempito la caldaia con

acqua potabile fredda.

Per la cottura, procedere come segue:

1. Assicurarsi che I'apparecchio sia scollegato dalla rete elettrica e che la manopola
(3) sia su OFF ("O").

2. Assicurarsi che il foro di uscita del vapore (6) non sia ostruito; se necessario, di-
sostruirlo senza danneggiare la guarnizione, facendo riferimento al paragrafo VI.
“PULIZIA E MANUTENZIONE".

3. Svitare il tappo della caldaia (14) eseguendo due movimenti distinti di rotazione
ed estrazione, secondo le indicazioni riportate sul prodotto.

4. Riempire la caldaia con il quantitativo di acqua potabile fredda necessario ad effettuare
il ciclo di cottura desiderato. La durata del ciclo di cottura aumenta con il quantitativo di
acqua inserito.

-Non utilizzare acqua demineralizzata né con additivi (come ad esempio sale, zuc-

chero ecc).

-E'possibile utilizzare il boccale (10) come misurino, grazie alle 3 tacche presenti per

dosare l'acqua e determinare i tempi medi di cottura, con riferimento alla tabella
seguente.

Tacca Tempo indicativo*
1 13 minuti
2 25 minuti
3 30 minuti

*Tempi indicativi con prodotto nuovo alimentato alla tensione di rete di 230Vac. Questi tempi possono variare
anche sensibilmente in caso di valori di alimentazione differenti o non adeguata pulizia.

5. Richiudere il tappo (14), eseguendo due movimenti distinti di inserimento e rota-
zione, secondo le indicazioni riportate sul prodotto.

6. Agganciare il boccale (10) alla base (1), con il gruppo lame (11) inserito all'interno.

7. Inserire il cestello basculante (12) nel boccale (10).

8. Senza pressare né superare il bordo, inserire nel cestello gli ingredienti preceden-
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temente tagliati a pezzettini (con dimensione inferiore ad 1 cm). Per velocizzare
la preparazione degli ingredienti e possibile utilizzare I'accessorio Cut Express (8)
con l'apposito proteggi dita (9), dopo averlo saldamente agganciato al boccale.
9. Chiudere il coperchio (13) del boccale.
10. Collegare I'apparecchio alla presa di corrente.
11. Attivare la funzione di cottura ruotando la manopola (3) verso destra. Un led lumi-
noso si accende ed entro alcuni minuti l'apparecchio iniziera a produrre vapore.
12. lItempo di cottura dipende dalla quantita di acqua inserita nella caldaia. Esaurita
I'acqua, il processo si arresta automaticamente e si attiva un segnale acustico. Per
fermarlo, spegnare I'apparecchio, riposizionando la manopola (3) su OFF (“O”).
13. Scollegare la spina dalla presa di corrente.
14. Rimuovere il coperchio (13) dal boccale (10) e verificare la cottura degli ingredienti.
15a. Se non si desidera frullare gli ingredienti dopo la cottura, estrarre il cestello (12)
con 'apposita maniglia e versarne il contenuto in un piatto, facendo attenzione
a non scottarsi.
Il liquido di cottura depositato sul fondo del boccale puo esser conservato.
15b. Se si desidera frullare gli ingredienti dopo la cottura, seguire le istruzioni della
sezione Vb "OMOGENEIZZAZIONE/FRULLATURA" di seguito.
Nota: prima di effettuare una nuova cottura, lasciar raffreddare 'apparecchio com-
pletamente.
Svuotare completamente la caldaia dopo l'uso (fig. C) per evitare la proliferazione
di batteri. Per effettuare la pulizia anticalcare, seguire la sezione VII"MANUTENZIONE
DELLA CALDAIA".

Vb - OMOGENEIZZAZIONE/FRULLATURA

Il CuociPappa Easy Meal permette di omogeneizzare/frullare con diverse consisten-

ze tutti gli alimenti utilizzati per lo svezzamento.

Per la frullatura, procedere come segue:

1. assicurarsi che I'apparecchio sia scollegato dalla rete elettrica e che la manopola

sia su OFF ("O").

2a. Per frullare ingredienti precedentemente cotti a vapore, ruotare il cestello ba-
sculante (12) per rovesciarne il contenuto nel boccale, rimuovere il cestello e
richiudere il coperchio (13).

2b. Per frullare ingredienti a freddo, inserirli tagliati a pezzettini direttamente all'in-
terno del boccale (10) sulle lame (11). E anche possibile utilizzare 'accessorio Cut
Express per tagliare il cibo direttamente nel boccale .

Aggiungere un adeguato quantitativo di acqua per permettere una corretta omo-

geneizzazione/frullatura.

ATTENZIONE: non inserire mai nel boccale alimenti duri, congelati o una quantita

di cibo superiore a quella massima indicata (MAX), né pressare gli alimenti, per non

danneggiare irreparabilmente le lame.

3. Collegare I'apparecchio alla presa di corrente.

4. Ruotare la manopola (3) verso sinistra nella posizione di frullatura mantenendola in que-
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sta posizione per massimo 10 secondi e rilasciarla, per non compromettere il motore.
5. Ripetere questa operazione fino ad ottenere la consistenza desiderata, ad inter-
valli di 10 secondi, aggiungendo se necessario del liquido.
ATTENZIONE: NON inserire olio direttamente nel boccale.
Nota: Se gli ingredienti si attaccano alle pareti del boccale (10), spegnere |'apparec-
chio e, con l'aiuto di un cucchiaio, spingerli verso le lame.
6. Al termine dellomogeneizzazione/frullatura, sganciare il boccale (10) dalla base
(1), rimuovere il coperchio (13) e rovesciare il contenuto del boccale nel piatto.
ATTENZIONE: non inserire le mani nel boccale per evitare di ferirsi con le lame.
Si raccomanda di verificare sempre la temperatura degli alimenti e di uniformarla
mescolandoli un po'prima di somministrarli al bambino.

Vc - RISCALDAMENTO E SCONGELAMENTO

Il CuociPappa Easy Meal consente di riscaldare e scongelare alimenti a pezzetti o

pappe preparate in precedenza.

- Per riscaldare o scongelare alimenti a pezzetti, sequire le istruzioni descritte alla

sezione Va"COTTURA A VAPORE".

- Per riscaldare o scongelare pappe conservate:

1. la pappa deve essere posta in un contenitore adatto, da posizionare senza coper-
chio nel cestello per la cottura (12). Il contenitore da 180ml della Linea System di
Chicco (venduto separatamente) € compatibile con il prodotto.

2.Inserire nella caldaia da 1 a 3 livelli d'acqua secondo la quantita da riscaldare/
scongelare per poi procedere come per il ciclo di cottura.

Il tempo necessario per scongelare o riscaldare varia a seconda della temperatura

iniziale e della quantita della pappa.

3. Quando il segnale acustico si attiva al temine del ciclo, estrarre con attenzione il
recipiente usando un panno per evitare di scottarsi e mescolarne il contenuto per
uniformare la temperatura. Verificare sempre che la pappa non sia troppo calda
prima di somministrarla al bambino.

ATTENZIONE: per motivi di ordine igienico e biologico non riscaldare mai i cibi pit

di una volta o per un periodo di tempo superiore ad un'ora.

VI. PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE: tutte le operazioni di pulizia e manutenzione devono essere effet-
tuate ad apparecchio spento, freddo e con la spina non collegata alla corrente.

Al termine di ogni ciclo di cottura/omogeneizzazione/frullatura/riscaldamento si
consiglia di pulire I'apparecchio come indicato di seguito.

Pulizia del boccale e degli accessori.

Ilboccale (10) e gli altri accessori in plastica: coperchio (13), cestello di cottura (12), ac-
cessorio Cut Express (8) e tampone proteggi-dita (9) possono essere lavati a mano con
un comune detergente per piatti (non utilizzare prodotti abrasivi o decalcificanti) o in
lavastoviglie. Siraccomanda dilavare il boccale solo dopo aver rimosso il gruppo lame.
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Pulizia del gruppo lame.

Per evitare/ridurre l'ossidazione e la corrosione delle lame, la pulizia e I'asciugatura
del gruppo lame (11) deve essere sempre effettuata subito dopo ogni utilizzo.
Rimuovere il gruppo lame dal boccale seguendo le istruzioni fornite e pulirlo con ac-
qua saponata, facendo molta attenzione alla parte tagliente. Detergenti aggressivi,
come candeggina o varechina, possono intaccare I'acciaio, macchiandolo e ossidan-
dolo irreparabilmente. Evitare I'uso di detersivi che contengano cloro o suoi composti.
Risciacquare abbondantemente con acqua corrente e asciugare subito con un panno
non abrasivo. ATTENZIONE: NON lavare le lame in lavastoviglie per non rovinarle.
Non rimuovere la guarnizione del gruppo lame, nel caso riposizionarla accurata-
mente nella sua sede.

Pulizia della base.
Non inserire la base (1) in lavastoviglie o sotto I'acqua corrente o immergerla in altri
liquidi. Se necessario pulirla con un panno umido. Non inserire il tappo della caldaia
(14) in lavastoviglie.

Risciacquo caldaia.

Rimuovere sempre l'eventuale acqua rimasta nella caldaia inclinando gradualmente

I'apparecchio (fig. C).

Nel caso di non utilizzo per un tempo superiore alle 8 ore, effettuare una rapida

pulizia interna:

a) Riempire la caldaia di sola acqua potabile fredda di rubinetto (fig. D), facendo rife-
rimento alla tacca 2 presente sul boccale, richiudere il tappo caldaia (14) e agitare,
quindi rimuovere il tappo e svuotare tenendo chiuso il foro di uscita vapore (6) ed
inclinando gradualmente I'apparecchio, per far defluire I'acqua (fig. C).

Prestare attenzione a che I'acqua non entri nellalloggiamento del coperchio della caraffa,

presso gli interruttori di sicurezza (7).

b) Pulire adeguatamente la zona vicino al foro di uscita vapore accertandosi che
non sia ostruito.

Dopo le operazioni di pulizia asciugare accuratamente il prodotto con un panno.

Se necessario, eseguire la procedura di decalcificazione come indicato nel paragrafo

seguente.

VII. MANUTENZIONE DELLA CALDAIA

Per garantire un corretto funzionamento del prodotto e il mantenimento della cal-

daia e necessario eseguire periodicamente un ciclo di completa decalcificazione.

IMPORTANTE: la formazione di depositi di calcare e direttamente proporzionale

alla durezza dell'acqua utilizzata. Effettuare la manutenzione della caldaia almeno

ogni 15 giorni o prima di riporre I'apparecchio per lunghi periodi.

a) Ad apparecchio completamente freddo e scollegato dalla presa elettrica, posizio-
nare la manopola (3) su OFF (“O"). IMPORTANTE. Se il prodotto non é adeguata-
mente raffreddato, all'interno della caldaia potrebbero essere presenti vapori e/0
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acqua bollente: fare attenzione a non scottarsi.

b) Svuotare completamente la caldaia, inclinando gradualmente I'apparecchio (fig.
C), come descritto nella sezione "RISCIACQUO CALDAIA".

¢) Riempire il boccale fino alla tacca 1 con acqua potabile fredda di rubinetto ed
aggiungere aceto bianco di vino fino al raggiungimento della tacca 3.

Versare la soluzione cosi ottenuta nella caldaia.

Non utilizzare mai acqua demineralizzata né prodotti decalcificanti (liquidi, polveri,

pastiglie, ecc) che potrebbero contenere sostanze tossiche o non idonee al contat-

to con gli alimenti. Non versare mai liquidi e/o soluzioni diverse da quella indicata,
perché potrebbero danneggiare I'apparecchio irreparabilmente.

d) Richiudere il tappo della caldaia (14) e lasciare agire la soluzione per almeno 10
ore. ATTENZIONE! Non accendere mai I'apparecchio quando all'interno della
caldaia e presente la soluzione decalcificante.

e) Dopo almeno 10 ore, agitare leggermente il prodotto, rimuovere il tappo caldaia
(14) e svuotarla tenendo chiuso il foro di uscita vapore (6) inclinando gradual-
mente I'apparecchio, (fig. C) come descritto nella sezione “RISCIACQUO CALDAIA".

Nota: I'eventuale fuoriuscita di residui, anche di colore scuro, & assolutamente nor-

male in quanto sono i depositi dei sali disciolti nell'acqua che vengono rimossi dalla

soluzione decalcificante.

f) Sciacquare piu volte la caldaia fino a quando non fuoriescono piu residui: inse-
rire 2 tacche di sola acqua fredda potabile di rubinetto (fig. D), chiudere il tappo
caldaia (14), agitare brevemente I'apparecchio, quindi rimuovere il tappo e, man-
tenendo chiuso il foro di uscita del vapore (6), svuotare tutta I'acqua contenuta,
inclinando l'apparecchio (fig. Q).

g) Asciugare accuratamente l'eventuale acqua in prossimita sia del foro di uscita del
vapore che della base.

In caso di depositi di calcare particolarmente resistenti e/o abbondanti, ripetere 'o-

perazione aumentando la percentuale di aceto.

IMPORTANTE. Durante la pulizia non tentare di rimuovere e/o danneggiare le

guarnizioni del tappo caldaia (14) e dell'uscita vapore (6).
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VIll. ANOMALIE DI FUNZIONAMENTO

PROBLEMA

POSSIBILI CAUSE

POSSIBILE
SOLUZIONE

L'apparecchio ol led
non si accendono.

- Spina non inserita
correttamente.

« Controllare che la spina
sia collegata alla presa
di corrente.

'apparecchio non
macina o non parte il
ciclo di cottura.

« Il boccale o il coperchio
non sono sistemati
correttamente.

« Posizionare
correttamente boccale
e coperchio per attivare
gliinterruttori di
sicurezza.

Durante la macinatura
cattivo odore o
eccessivo rumore dal
gruppo motore.

« Prodotto nuovo.

«Troppo cibo.
« Cibo troppo duro nel

boccale.

«Tempi di macinatura
prolungati.

« Durante i primi utilizzi
questa condizione &
normale.

« Ridurre la quantita di
cibo nel boccale.

«Non macinare cibi
troppo duri; scongelare
il cibo prima di
macinarlo.

« Attenersi ai tempi di
macinatura consigliati,
lasciando raffreddare
I'apparecchio per evitarne
il surriscaldamento.

Fuoriuscita di pappa
dal boccale durante la
macinatura.

- Troppo cibo o cibo
troppo liquido nel
boccale.

- Ridurre la quantita di
cibo o di liquido nel
boccale.

|'apparecchio impiega

« Accumulo di calcare

- Eseguire le operazioni di

troppo tempo per nella caldaia. pulizia e manutenzione
produrre vapore o non della caldaia.
lo produce.
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Uscita vapore dalla
zona tappo caldaia, o
dal condotto di sfiato
posteriore.

« |l tappo caldaia non e
inserito o non é chiuso
bene.

- |l foro uscita vapore &
ostruito da residui di
cibo o calcare.

« Collocare il tappo caldaia
e chiuderlo bene.

- Eseguire le
operazioni di pulizia
e manutenzione
della caldaia. Se
necessario, liberare
il foro uscita vapore
senza danneggiare la
guarnizione.

Al termine della cottura
non si apre il tappo della
caldaia.

- Surriscaldamento
eccessivo.

- Attendere qualche
minuto, lasciare
raffreddare.

Al termine della cottura,
presenza di acqua sotto
I'apparecchio.

- Gruppo lame mancante
0 non correttamente
posizionato.

« Guarnizione lame
mancante o non
correttamente
posizionata.

« Inserire il gruppo
lame nel boccale e
ruotarlo fino a fissarlo
saldamente.

- Verificare presenza
e posizione della
guarnizione.

IX. DATI TECNICI
Modello: 06776

Tensione di alimentazione: 220-240V~, 50/60Hz

Potenza caldaia: 500W
Potenza motore: 130W

Cicli di funzionamento frullatore: 10 s ON - 10 s OFF (“O")

Made in China

Questo prodotto é conforme alla Direttiva 2012/19/UE e successi-

ve modifiche.

Il simbolo del cestino barrato riportato sull'apparecchio indica che il pro-
dotto, alla fine della propria vita utile, dovendo essere trattato separata-

mente dai rifiuti domestici, deve essere conferito in un centro di raccolta

differenziata per apparecchiature elettriche ed elettroniche oppure riconsegnato
al rivenditore al momento dell'acquisto di una nuova apparecchiatura equivalente.
L'utente & responsabile del conferimento dell'apparecchio a fine vita alle appro-
priate strutture di raccolta. Ladeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo
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dell'apparecchio dismesso al riciclaggio, al trattamento e allo smaltimento ambien-
talmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi sull'ambiente
e sulla salute e favorisce il riciclo dei materiali di cui € composto il prodotto. Lo
smaltimento abusivo del prodotto da parte dell'utente comporta sanzioni ammi-
nistrative stabilite per legge. Per informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi di
raccolta disponibili, rivolgersi al servizio locale di smaltimento rifiuti, o al negozio in
cui ¢ stato effettuato I'acquisto.

GARANZIA

Per la garanzia sui difetti di prodotto si rinvia alle specifiche previsioni delle norma-
tive nazionali applicabili nel Paese d'acquisto, dove previste. La garanzia non copre i
componenti soggetti a normale usura.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA’ UE:

Con la presente Artsana S.p.A. dichiara che questo apparecchio marca Chicco mod.
06776 & conforme ai requisiti essenziali e alle altre disposizioni pertinenti stabilite
dalle Direttive 2014/30/UE (compatibilita elettromagnetica), 2014/35/UE (sicurezza
elettrica) e 2011/65/UE (RoHS).

Copia integrale della dichiarazione UE pud essere richiesta ad Artsana S.p.A. Via S.
Catelli 1 - 22070 Grandate (CO) ltaly

k Numero verde per ['Italia 800 188 898
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@)INSTRUCTIONS [

Chicco Easy Meal Steam Cooker

Please read these instructions carefully before use and keep for future reference.

/N\ SAFETY WARNING.
WARNING!

- This productis intended for domestic use only, and
must be used in accordance with the user instruc-
tions provided. Any other use is to be deemed im-
proper and therefore dangerous. It is not intended
to be used in: rooms used as a kitchen for staff in
shops, offices and other work areas, hotels, mo-
tels and other accommodation facilities, rooms
for rent. The manufacturer is not responsible for
any damage caused by improper, incorrect or ir-
responsible use.

- The appliance is intended for indoor use only; do
not leave it exposed to the sun, rain and any other
atmospheric conditions.

- This appliance should not be used by children or
persons with reduced mental capabilities, or not
possessing the required experience or knowledge.
The product can be used by persons with reduced
physical or sensory capacities as long as they are
supervised or after they have received instructions
for the safe use of the appliance, and have under-
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stood the hazards involved. In the event the ap-
pliance is sold by the purchaser or given to third
party users, they must receive the instructions for
the safe use of the appliance and have understood
the hazards involved by reading the user manual
and, in particular, the safety warnings contained in
it, which should always accompany the appliance.
- The cleaning and maintenance to be performed
by the user must not be carried out by children.

- In order to prevent the proliferation of bacteria in
the baby food, it should be consumed immediate-
ly following preparation or stored using the most
appropriate method depending on the type of
food. Do not use the bowl to store food.

- Keep the appliance and its supply cord out of the
reach of children.

- Make sure that children do not play with the ap-
pliance.

- Do not pull on the power cable or the appliance to
unplug the appliance from the mains.

- Warning: for safety reasons the appliance must al-
ways be connected to an electricity system which
has efficient earthing connections.

- Make sure the steam outlet (6) is not obstructed
prior to warming or steaming.

- Never remove the lid (13) of the bowl! (10) during
cooking or blending. Boiling liquids could leak out
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suddenly, causing scalding and/or burning.

« During warming and steaming, hot steam is re-
leased from the bowl that could cause burns. The
water tank and all parts in contact with the steam
become very hot: always pay maximum attention
when using and handling this product.

- Do not open or attempt to open the lid of the wa-
ter tank (14) when the appliance is on and/or in
use, danger of burns.

- Always switch the appliance off and wait for at
least 10 minutes before opening/removing the
water tank cap (14).

- Always disconnect the device from the power
socket when it is not in use, during assembly/dis-
assembly of the product and during the cleaning.
- Check that the power cable is always unplugged
from the mains socket and that the appliance is
completely cold before moving it, cleaning it, stor-
ing it or carrying out maintenance work.

- Always disconnect the plug from the mains socket
before touching the blades (11).

- WARNING: do not operate the blades (11) for
more than 10 seconds and wait at least 10 sec-
onds between one operation and the next.

- Always pay attention when handling the blades (8
and 11) as they are very sharp.

« WARNING: do not place the blades (11) in the

22

@»



®

dishwasher as its humid environment, combined
with the cleaning salts, can cause rusting.

- Do not immerse or wet the body of the Steam
Cooker (1) or the power cable with water or other
liquids. Never place the base under running water.

- These instructions are available at www.chicco.com

- To clean the product closely follow the instruc-
tions provided in paragraph VII. “CLEANING AND
MAINTENANCE"

- If the power supply cable is damaged, contact
only Artsana S.p.A. for its replacement, so as to
avoid any risks.

WARNING: Filure to follow these instructions could lead to injury and daa

mage to the appliance. The manufacturer is not liable for damage/injury resulting

from failure to follow these instructions. The appliance, accessories and packaging
are not toys and must be kept out of the reach of children.

Warning: the use of any electrical appliance calls for the awareness of some basic

rules. In particular:

- The electrical system where the appliance is used must conform to all safety regula-
tions in force;

- The voltage and frequency (see data plate located underneath the appliance)
must correspond to those of the mains.

- Never use with wet or damp hands or bare or wet feet or near jets of water. Warn-
ing: do not touch the appliance if it falls into water; unplug it immediately and do
not use it again. Contact trained, qualified personnel or Artsana S.p.A..

- If it is faulty and/or does not work properly: switch off and unplug the appliance,
and contact trained, qualified personnel or Artsana S.p.A. customer services. Do not
attempt to open or repair it.

- The use of adaptors, power strips and/or extensions is not advisable; if necessary,
only use products that comply with safety standards in force and do not exceed
the power limit indicated on the adaptor and/or extension.

- Always position the appliance on flat, stable surfaces, at a safe distance from deli-
cate appliances or materials that may be sensitive to heat, steam or humidity. Nev-
er place on or near hot surfaces, gas stoves or electric hot plates.

- Never leave the appliance unattended when it is switched on.
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- Never cover the appliance when it is being used or when it is still hot.

- Before use, check that all components (in particular the bowl and the base) are
properly assembled and make sure that the water tank lid is closed correctly.

- Make sure that there are no hands, hair, clothes or kitchen utensils in the bowl
before operating the appliance.

- Never fill the water tank with liquids other than drinking tap water or substances
different to those listed in paragraph VIII"WATER TANK MAINTENANCE"

- During the warming/cooking cycle, if steam comes out from under the sides of
the water tank lid (14) or the steam outlet tube (16) this indicates that there is an
operating faultin the steam circuit: DO NOT open or remove the water tank lid (14).
Turn the appliance off immediately and leave it to cool down completely. Do not
reuse and contact trained, qualified personnel or Artsana S.p.A..

- Do not use the product if liquid is leaking from the appliance body. In this case,
turn off the appliance immediately and unplug it.

- At the end of the cooking cycle and while the appliance is still hot, remove the lid
(13) paying particular attention to the hot steam in order to prevent scalding. The
handle of the cooking basket may be very hot.

- To prevent damage to the blades, using this appliance to chop very hard food such
as, for instance, frozen food, is not recommended.

- If you have any doubts about the content of this instruction manual, please con-
tact your dealer or Artsana S.p.A..

ARTSANA reserves the right to change what is described in this instruction manual

at any time and without notice.

The reproduction, transmission, copying, as well as the translation into another

language, of any part of these instructions, are absolutely forbidden without the

previous written authorization by ARTSANA S.p.A.

SYMBOLS KEY

C E Appliance complies with the essential requirements of applicable EC Directives
WARNING!

User instructions

WARNING! Hot steam

Read the instructions for use

Warning! Hot surface

Do not dispose of this product or its components as household waste,
but recycle, referring to specific legislation in force in the country of use.

1> B B
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EN - Easy Meal Steam Cooker

I. PACK CONTENTS

1 Steam Cooker Body

1 Bowl lid

1 Bowl with handle

1 Switch System tilting basket for cooking food
1 Cut Express with finger-protection accessory
1 Blade unit

1 User and Instruction Manual

1 Recipe book

Il. KEY

1. Body/water tank

2. Power cable area

3. On/off dial

4. Luminous LED

5. Safe system for attaching the blades to the body/water tank
6. Steam outflow hole

7. Safety switches

8. Cut Express accessory

9. Finger-protection accessory

10. Bowl!

11. Blades

12. Switch System tilting cooking basket
13. Bowl lid

14. Water tank lid

15. Hole for filling water tank

16. Steam outlet tube

17. Non-removable cable

11l. PREPARING THE PRODUCT

Before first use:

1) Before using the product and its components, check that they are intact and not
damaged in any way. In the event of visible damage or when in doubt, do not use
the appliance and contact qualified personnel or your dealer.

WARNING: for reasons of safety, the packaging and all of its parts must be kept out

of the reach of children at all times.

2) Assemble the appliance following the indications in paragraph IV. “USER INSTRUC-
TIONS"

3) For reasons of hygiene, carry out a cooking cycle without food (with a quantity
of water equal to level 3 on the bowl), following the indications in paragraph Va
"STEAMING”.

WARNING: in order to avoid getting the electrical components wet (fig. D) do not
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fill the water tank directly from the tap and do not use demineralised water.

The appliance may emit an odour when first turned on.

4) At the end of the cooking cycle, turn the dial (3) to OFF (“O") and allow the appli-
ance to cool down (at least 15 minutes). WARNING: do not activate the blades
because boiling water could splash out from the bowl leading to burns.

5) Remove the plug from the mains socket. Wash all washable components with
warm water and a regular washing-up liquid. Wipe the surface of the base with
a damp cloth.

6) Remove residual water from the water tank (fig. C).

IV. INSTRUCTIONS

THE BOWL UNIT

WARNING: remove the bowl and lid only if the dial (3) is switched to OFF (“O").

- To attach the bowl (10), insert it onto the base and turn clockwise (fig. B). Turn
anti-clockwise to release.

- To close the lid (13) of the bowl, insert it, line up the reference symbols (fig. A) and
turn clockwise. Turn anti-clockwise to remove it.

- Place the cooking basket (12) in the bowl inserting the pins in the guides that
allow it to be rotated so the food can be tipped into the bowl below.

THE BLADE UNIT

-To remove the blade unit (11) from the bowl, detach the bowl from the base,
gently grasp the blade unit from outside the bowl and turn clockwise. Remove
the blade unit, holding it from above, taking care not to cut yourself. To secure the
blade unit carry out this operation in reverse until it is firmly in place. WARNING:
when the blades are not inserted in the bowl, protect them and store them safely
out of the reach of children.

V. PREPARING BABY FOOD

Va - STEAMING

Easy Meal can be used to steam fruit, vegetables, meat and fish, preserving all of the

nutritional properties of these foods.

Never use the cooking function without ensuring that the blade unit (11) is securely

fastened to the bowl (10) and without first having filled the tank with cold drinking

water.

For the cooking process proceed as follows:

1. Check that the appliance is unplugged and that the dial (3) is switched to OFF
("0").

2. Ensure that the steam outlet (6) is not blocked; if necessary, unblock it without
damaging the seal, following the indications in paragraph VI. “CLEANING AND
MAINTENANCE".

3. Turn the lid of the water tank (14) carrying out two distinct rotation and extraction
movements, as per the instructions on the product.
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4. Refill the boiler with the amount of cold drinking water necessary to perform the
desired cooking cycle. The time of the cooking cycle increases with the amount
of water inserted.

- Do not use demineralised water or water with additives (e.g. salt, sugar).

- Thanks to its 3 markings, the bowl (10) can be used to measure water and determi-

ne average cooking times, refer to the following table.

Marking Indicative time*
1 13 minutes
2 25 minutes
3 30 minutes

* Indicative time with new product supplied with mains voltage of 230Vac. These times can even slightly change
ifthe power supply values are different or non-adequate cleaning.

5. Replace the lid (14) carrying out two distinct insertion and rotation movements,
as per the instructions on the product.

6. Attach the bowl (10) to the base (1), with the blade unit (11) inserted inside.

7. Insert the tilting basket (12) in the bowl (10).

8. Without pressing or going over the edges, place the ingredients, previously
chopped into little pieces (with dimensions of less than 1 cm), into the basket. To
speed up the preparation of the ingredients it is possible to use the Cut Express
accessory (8) with its special finger-protection feature (9), after having firmly at-
tached it to the bowl.

9. Close the lid (13) of the bowl.

10. Plug in the appliance.

11. Activate the cooking function by turning the dial (3) to the right. A luminous LED

lights up and within a few minutes the appliance will start to produce steam.

12. The cooking time depends on the amount of water in the tank. When the wa-
ter has been used up, the process automatically stops and the appliance starts
beeping. To stop it, turn off the appliance, returning the dial (3) to OFF (“O").

13. Unplug the appliance.

14. Remove the lid (13) of the bowl (10) and check the ingredients are cooked cor-
rectly.

15a. If you don't want to blend the ingredients after cooking, remove the basket (12)

using the special handle and pour the contents onto a plate, making sure you
don't burn yourself.

The cooking liquid left at the bottom of the bowl can be preserved.

15b. If you want to blend the ingredients after cooking, following the instructions in

section Vb “BLENDING” below.

N.B.: allow the appliance to completely cool down before reusing.

To prevent the proliferation of bacteria, completely empty the water tank after use
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(fig. ©). To remove limescale, follow the indications in section VII"WATER TANK MAIN-
TENANCE"

Vb - BLENDING
The Easy Meal Steam Cooker can be used to blend all the different foods used dur-
ing the weaning phase with different consistencies.
For blending, proceed as follows:
1. Check that the appliance is unplugged and that the dial is switched to OFF (“O").
2a. To blend previously steamed ingredients, turn over the tilting basket (12) to tip
its contents into the bowl, remove the basket and replace the lid (13).
2b. To blend cold ingredients, chop into pieces and insert directly in the bowl (10)
on the blades (11). It is also possible to use the Cut Express accessory to cut up
food directly in the bowl.
To ensure optimum blending, add a suitable quantity of water.
WARNING: to prevent irreparable damage from being done to the blades, never
add hard or frozen food or a quantity of food superior to the maximum indicated
amount (MAX) to the bowl, and do not press the food.
3.Plug in the appliance.
4. Turn the dial (3) to the left into the blending position and hold for a maximum of 10
seconds, then release so as not to damage the motor.
5. Repeat this operation, at intervals of 10 seconds, until you achieve the desired
consistency, adding liquid if necessary.
WARNING: DO NOT pour oil directly into the bowl.
N.B.: If the ingredients stick to the sides of the bowl (10), turn off the appliance and,
with the help of a spoon, push them towards the blades.
6. After blending, detach the bowl (10) from the base (1), remove the lid (13) and
pour the contents of the bow! onto a plate.
WARNING: to avoid getting hurt by the blades never put your hands in the bowl.
Itis highly recommended to check the temperature of the contents and mix them
well before giving them to children.

Vc - WARMING AND DEFROSTING

With the Easy Meal Steam Cooker, you can warm up and defrost small pieces of food

or baby food prepared in advance.

- To warm up or defrost small pieces of food, follow the instructions described in

section Va"STEAMING".

-To warm up or defrost pre-prepared baby foods.

1. the baby food must be in a suitable container (with no lid), which is positioned
in the cooking basket (12). The 180ml container in the Chicco System range (sold
separately) is compatible with the product.

2. Pour between 1 and 3 levels of water into the water tank depending on the
amount to warm up/defrost, and then proceed as with the cooking cycle.

The time required to defrost or heat varies depending on the initial temperature
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and the amount of food.

3. When the appliance beeps at the end of the cycle, carefully remove the container
using a tea towel to avoid the risk of burning and stir the contents so its tempera-
ture is even right the way through. Always check that the temperature of the baby
food is not too hot before giving it to children.

WARNING: for hygiene and biological reasons, never reheat food more than once

or for longer than an hour.

VI. CLEANING AND MAINTENANCE

WARNING: all cleaning and maintenance must be carried out with the appliance
off, cold and unplugged.

After each cooking/blending/warming cycle, it is advisable to clean the appliance
as described below.

Cleaning the bowl and accessories.

The bowl! (10) and the other plastic accessories: lid (13), cooking basket (12), Cut Ex-
press accessory (8) and finger-protection pad (9) can be washed by hand with a regu-
lar washing-up liquid (do not use abrasive or descaling products) or in the dishwasher.
[tis advisable to remove the blade unit before washing the bowl.

Cleaning the blade unit.

To prevent/reduce the oxidation and corrosion of the blades, the blade unit (11)
must be cleaned and dried straight after every use.

Remove the blade unit from the bowl following the instructions provided and clean it
with soapy water, paying close attention to the sharp part. Harsh detergents, such as
bleach, may affect the steel, staining it and oxidising it permanently. Avoid using de-
tergents containing chlorine or chlorine by-products. Rinse thoroughly under running
water and dry immediately using a non-abrasive cloth. WARNING: DO NOT wash the
blades in the dishwasher as this may damage them.

Do not remove the seal from the blade unit; if necessary, carefully replace it in its
correct position.

Cleaning the base.

Do not wash the base (1) in the dishwasher or under running water, and do not
immerse it in any liquids. If necessary, clean with a soft cloth. Do not wash the water
tank lid (14) in the dishwasher.

Rinsing the water tank.

Always remove any remaining water in the water tank by gradually tilting the ap-

pliance (fig. Q).

If it is has not been used for over 8 hours, quickly clean the insides:

a) Fill the water tank with a quantity of cold tap water (fig. D) equal to marking 2 on
the bowl, shut the water tank lid (14) and shake, then remove the lid and empty
the water tank, keeping the steam outlet (6) closed and gradually tilting the ap-
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pliance to empty out the water (fig. C).
Make sure water does not get into the bowl lid slot next to the safety switches (7).
b) Carefully clean the area near the steam outlet making sure it is not blocked.
Thoroughly dry the product with a cloth after cleaning.
If necessary, perform descaling as shown in the paragraph below.

VII. BOILER MAINTENANCE

To ensure the proper functioning of the product and maintenance of the water

tank, a complete descaling cycle must be performed periodically.

IMPORTANT: the formation of limescale deposits is directly proportional to the

hardness of the water used. Perform maintenance on the water tank at least every

15 days or before storing the appliance away for long periods.

a) Switch the dial (3) on the cold, unplugged appliance to OFF (“O”"). IMPORTANT. If
the product has not been allowed to cool properly there may be boiling water
and/or steam inside the water tank: be careful not to get burned.

b) Completely empty the water tank, gradually tilting the appliance (fig. C), as de-
scribed in the section “RINSING THE WATER TANK'.

¢) Fill the bowl up to marking 1 with cold tap water and add white wine vinegar
until you reach marking 3.

Pour the solution into the water tank.

Never use demineralised water or descaling products (liquids, powders, tablets

etc.) which could contain substances that are toxic or not suitable for contact with

foodstuffs. Never add liquids and/or solutions other than the one specified, as these
could damage the appliance beyond repair.

d) Replace the lid of the water tank (14) and allow the solution to act for at least 10
hours. WARNING! Never turn the appliance on with the descaling solution in
the water tank.

e) After at least 10 hours, shake the product slightly, remove the lid of the water tank
(14) and empty it, keeping the steam outlet (6) closed and gradually tilting the
appliance (fig. C), as described in the “RINSING THE WATER TANK” section.

N.B.: the discharge of residues, even if dark in colour, is absolutely normal as these are the

deposits of the salts dissolved in the water which are removed by the descaling solution.

f) Rinse the water tank several times until no more residues come out: pour in 2
levels of cold tap water (fig. D), shut the water tank lid (14) and briefly shake the
appliance, then remove the lid and, keeping the steam outlet (6) closed, empty
out all of the water, tilting the appliance (fig. Q).

g) Thoroughly dry up any water near the steam outlet or the base.

If large amounts of limescale have formed and prove very difficult to remove, repeat

the operation increasing the percentage of vinegar in the solution.

IMPORTANT. During cleaning, do not attempt to remove and/or damage the wa-

ter tank lid (14) and steam outlet (6) seals.
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PROBLEM

POSSIBLE CAUSES

POSSIBLE SOLUTIONS

The appliance or LED
does not turn on.

«The plug is not inserted
properly.

« Check that the
appliance is plugged
into the mains.

The appliance will not
blend or the cooking
cycle will not start.

«The bowl or the lid
is not in the right
position.

- Position the bowl and
lid correctly so that
the safety switches are
activated.

The motor unit produces
a bad smell or excessive
noise during blending

« New product.
- Too much food.

- The food in the bowl is
too hard.

« Blending times too
long.

« This is normal the first
few times it is used.

- Reduce the amount of
food in the bowl

- Do not blend food that
is too hard; Defrost
food before blending it.

- Follow the
recommended
blending times, leaving
the appliance to cool
to prevent overheating.

Food leaks from the
bowl during blending.

- Too much food in the
bowl or the food is too
liquid.

+ Reduce the amount
of food or liquid in the
bowl.

The appliance takes too
long to produce steam
or does not produce any.

« Limescale
accumulation in the
water tank.

« Perform cleaning and
maintenance on the
water tank.
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Steam coming out of
the water tank lid area,
or from the rear vent
tube.

«The water tank lid is

not inserted or is not
properly closed.

- The steam outlet is

obstructed by food
residue or limescale.

« Position the water tank

lid and close properly.

« Perform cleaning and

maintenance on the water
tank. If necessary, clear

the steam outlet without
damaging the seal.

The lid will not come
off the water tank after
cooking.

- Overheating.

- Wait a few minutes and

allow to cool.

After cooking, there
is water under the
appliance

« Blade unit missing or
positioned incorrectly.

- Blade seal missing or
positioned incorrectly.

- Insert the blade unit

in the bowl and turn it
until it is securely fitted.

« Check the presence

and position of the seal.

IX. TECHNICAL DATA
Model: 06776

Supply voltage: 220-240 V~, 50/60 Hz

Water tank output: 500 W

Motor output: 130 W

Blender operating cycles: 10 s ON = 10 s OFF (“O")

Made in China

This product complies with the Directive 2012/19/EU as amended.
The crossed bin symbol on the appliance indicates that the product, at the
end of its life, must be disposed of separately from domestic waste, either by
taking it to a separate waste disposal site for electric and electronic appliances
or by returning it to your dealer when you buy another similar appliance. The
user is responsible for taking the appliance to a special waste disposal site at the end of
its life. If the disused appliance is collected correctly as separate waste, it can be recycled,
treated and disposed of ecologically; this avoids a negative impact on both the environ-
ment and health, and contributes towards the recycling of the product’s materials. For
further information regarding the waste disposal services available, contact your local
waste disposal agency or the shop where you bought the appliance.

WARRANTY

For the warranty for product defects see the specific provisions of applicable nation-
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al laws in the country where purchased, if required. The warranty does not cover
components subject to normal wear and tear.

DECLARATION OF EC COMPLIANCE UE:

Artsana S.p.A hereby declares that this Chicco appliance, model number 06776,
complies with all essential requirements and other relevant provisions indicated in
Directives 2014/30/UE (electromagnetic compatibility), 2014/35/UE (electrical safe-
ty) and 2011/65/UE (RoHS).

A full copy of the UE declaration can be requested from Artsana S.p.A. Via S. Catelli
1 = 22070 Grandate (Co) ltaly.
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@ MODE D’EMPLOI (3

Robot Cuiseur Easy Meal Chicco

Lire attentivement cette notice avant utilisation et la conserver pour toute
référence ultérieure.

/N\ AVERTISSEMENT DE SECURITE.
ATTENTION!

- Cet appareil est destiné a un usage exclusivement
domestique et doit étre utilisé conformément aux
instructions de la notice d'utilisation. Toute autre
utilisation doit étre considérée comme impropre
et donc potentiellement dangereuse. Il ne doit pas
étre utilisé dans : des environnements dédiés a la
cuisine pour le personnel de magasins, bureaux et
autres lieux de travail, agrotourismes, hotels, mo-
tels et autres structures d'hotellerie, chambres en
location. Le fabricant ne pourra étre tenu respon-
sable des éventuels dommages dus a un usage
impropre, incorrect et irresponsable.

Cet appareil est destiné uniguement a une utilisa-
tion en intérieur et ne doit donc pas étre exposé
au soleil, a la pluie et aux intempéries.

Cet appareil ne peut étre utilisé ni par des enfants ni
par des personnes ayant des capacités mentales ré-
duites ou dépourvues d'expérience et de connais-
sances appropriées. Le produit ne doit pas étre utili-
sé par des personnes ayant des capacités physiques
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ou sensorielles réduites a moins quelles soient sur-
veillées par une personne responsable de leur sé-
curité ou guelles recoivent de cette personne les
instructions pour utiliser I'appareil en toute sécurité
et quelles aient compris les risques associés. Si l'ap-
pareil est vendu par I'acheteur ou confié a des tiers
utilisateurs, il faut que ceux-ci recoivent des ins-
tructions pour utiliser l'appareil en toute sécurité et
quiils aient compris les risques associés, apres avoir
lu la notice d'utilisation et notamment les avertisse-
ments de sécurité qui y sont contenus, qui devront
toujours accompagner l'appareil.
- Le nettoyage et I'entretien, qui incombent a l'utilisa-
teur, ne doivent pas étre effectués par des enfants.
- Afin de prévenir la prolifération bactérienne dans
les préparations, il est recommandé de consom-
mer le repas tout de suite ou de le conserver de
la maniére la plus appropriée en fonction du type
d‘aliment. Ne pas conserver les aliments directe-
ment dans le bol.

- Tenir l'appareil et son cable d'alimentation hors de
portée des enfants.

- Veiller a ce que les enfants ne jouent pas avec lappareil.

- Ne pas tirer surle cable d'alimentation ou sur l'appa-
reil pour débrancher la fiche de la prise de courant.

- Attention : par mesure de sécurité, l'appareil doit
toujours étre relié a une installation équipée d’'une
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mise a la terre efficace.

- Avant de commencer le réchauffage et la cuisson
a la vapeur, vérifier si l'orifice de sortie de la va-
peur (6) n'est pas obstrué.

-Ne jamais enlever le couvercle (13) du bol (10)
pendant la cuisson ou le mixage. Des liquides
bouillants pourraient sortir brusquement et cau-
ser des bralures.

- Pendant le réchauffage et la cuisson a la vapeur, la
vapeur bouillante sortant du bol pourrait causer
des brdlures. La cuve de chauffage et toutes les
parties en contact avec la vapeur deviennent trés
chaudes :toujours faire tres attention et manipuler
I'appareil avec précaution.

« Ne pas ouvrir ou tenter douvrir le bouchon de la
cuve de chauffage (14) lorsque l'appareil est allu-
mé et/ou en marche : risque de bralures.

- Avant d'ouvrir/enlever le bouchon de la cuve de
chauffage (14), éteindre l'appareil et attendre au
moins 10 minutes.

- Débrancher toujours I'appareil de la prise de cou-
rant lorsqu'il n'est pas utilisé, pendant le montage/
démontage du produit et pendant le nettoyage.

- Vérifier si la fiche d'alimentation est débranchée
de la prise de courant et si I'appareil est complete-
ment froid avant de le déplacer, de le ranger, de le
nettoyer ou deffectuer des opérations d'entretien.
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- Toujours débrancher la fiche du cable d'alimentation
de la prise de courantavant d'accéder aux lames (11).

« ATTENTION : ne pasactionnerles lames (11) pen-
dant plus de 10 secondes et attendre au moins
10 secondes entre deux opérations.

- Toujours faire tres attention lors de la manipulation
des lames (8 et 11), car celles-ci sont trés tranchantes.

« ATTENTION : ne pas laver les lames(11) au
lave-vaisselle, car 'environnement humide a l'inté-
rieur de celui-ci, associé a la présence de sels, peut
provoquer des phénomenes d'oxydation.

- Ne jamais plonger ou mouiller le corps du Robot
Cuiseur (1) et le cable d'alimentation avec de l'eau
ou d‘autres liquides. Ne jamais placer la base sous
l'eau courante.

- Ces instructions sont également disponibles sur le
site internet www.chicco.com.

- Pour le nettoyage du produit, respecter scrupuleu-
sement les instructions du paragraphe VII. « NET-
TOYAGE ET ENTRETIEN ».

- Si le cable dalimentation est endommagé, pour
le remplacer s'adresser exclusivement a Artsana
S.p.A., de facon a prévenir tout risque.

ATTENTION : - non-respect de ces instructions peut entrainer des bless
sures et endommager l'appareil. Le fabricant ne pourra étre tenu responsable des
dommages dus au non-respect de ces instructions. Lappareil, les accessoires et les
éléments d'emballage ne sont pas des jouets et doivent étre tenus hors de portée
des enfants.

Attention : I'usage de tout appareil électrique exige le respect de certaines regles
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fondamentales. En particulier :

- Linstallation électrique du lieu d'utilisation doit étre conforme aux regles de sécurité
en vigueur.

- La tension et la fréquence (voir la plague signalétique sous I'appareil) doivent cor-
respondre a celles du secteur.

- Ne jamais utiliser I'appareil avec les mains mouillées ou humides, les pieds nus ou
mouillés ou a proximité de jets d'eau. Attention : ne pas toucher I'appareil si celui-ci
tombe dans I'eau ; le débrancher immédiatement de la prise et ne pas I'utiliser par
la suite, mais s'adresser a du personnel compétent et qualifié ou a Artsana S.p.A.

- En cas de panne et/ou de mauvais fonctionnement : éteindre I'appareil, débrancher
la fiche de la prise de courant et s'adresser exclusivement a du personnel compétent
et qualifié ou au service consommateurs d’Artsana S.p.A. Ne pas essayer de l'ouvrir
ou de le réparer.

- Lutilisation d'adaptateurs, de prises multiples et/ou de rallonges est déconseillée.
Au besoin, utiliser exclusivement des produits conformes aux régles de sécurité
en vigueur, sans dépasser la limite de puissance indiquée sur I'adaptateur et/ou
la rallonge.

- Toujours placer I'appareil sur une surface plane et stable, loin d'appareils ou de
matériaux délicats, sensibles a la chaleur, a la vapeur et a I'humidité. Ne jamais
placer I'appareil sur ou a proximité de surfaces chaudes, de cuisiniéres a gaz ou de
plaques électriques.

@ - Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance lorsqu'il est en marche. @

- Ne jamais couvrir 'appareil lorsqu'il est en marche ou encore chaud.

- Avant chaque utilisation, vérifier si tous les composants (en particulier le bol et
la base) sont bien montés et contréler si le bouchon de la cuve de chauffage est
bien fermé.

- Veiller a ce que les mains, les cheveux, les vétements et les ustensiles de cuisine se
trouvent a I'écart du bol avant de mettre 'appareil en marche.

- Ne jamais verser dans la cuve de chauffage des liquides autres que de l'eau du robi-
net ou des substances autres que celles indiquées dans le paragraphe VIIl « ENTRE-
TIEN DE LA CUVE DE CHAUFFAGE ».

- Pendant le cycle de réchauffage/cuisson, toute fuite de vapeur par les bords du
bouchon de la cuve de chauffage (14) ou par le conduit dévacuation de la vapeur
(16) indique une anomalie de fonctionnement dans le circuit de vapeur : NE PAS
ouvrir ou enlever le bouchon de la cuve de chauffage (14), mais éteindre immédia-
tement I'appareil, le laisser refroidir completement, ne pas le réutiliser et s'adresser
a du personnel compétent et qualifié ou a Artsana S.p.A.

- Ne pas utiliser I'appareil en cas de fuite de liquide du corps. Le cas échéant,
I'éteindre immédiatement et débrancher la fiche de la prise de courant.

- Ala fin du cycle de cuisson et lorsque I'appareil est encore chaud, enlever le cou-
vercle (13) en faisant attention aux vapeurs bouillantes, pour éviter les bralures. La
poignée du panier de cuisson des aliments pourrait étre tres chaude.

- Pour éviter dendommager les lames, il n'est pas recommandé d'utiliser cet appareil
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pour hacher des aliments particulierement durs, tels que des aliments congelés.
-En cas de doutes sur linterprétation du contenu de cette notice d'utilisation,
contacter un revendeur ou Artsana S.p.A.
ARTSANA se réserve le droit de modifier a tout moment et sans préavis ce qui est
décrit dans cette notice d'utilisation.
Toute reproduction, transmission, transcription, traduction dans une autre langue,
méme partielle, de cette notice, sous quelque forme que ce soit, est absolument
interdite sans l'autorisation préalable écrite de la part de ARTSANA Sp.A.

LEGENDE DES SYMBOLES

C € Appareil conforme aux exigences essentielles des directives CE applicables.
ATTENTION !
Mode d'emploi

ATTENTION ! Vapeur bouillante

Lire le mode d'empiloi.

Attention ! Surface chaude

Ne pas éliminer ce produit ou ses composants avec les déchets urbains,

mais effectuer le tri sélectif conformément aux réglementations en vi-
gueur dans chaque pays.

1 > BJaE P

FR - Robot Cuiseur Easy Meal

1. CONTENU DE LA BOITE

1 Corps de Robot Cuiseur

1 Couvercle pour le bol

1 Bol avec poignée

1 Panier basculant Switch System pour la cuisson des aliments
1 Cut Express avec un accessoire protege-doigts

1 Bloc lames

1 Notice d'utilisation

1 Livre de recettes

Il. LEGENDE

1. Corps/cuve de chauffage

2. Zone de rangement du cable
3. Bouton d'allumage/arrét
4.Voyant lumineux
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5. Systeme de fixation en toute sécurité des lames au corps/a la cuve de chauffage
6. Orifice de sortie de la vapeur

7. Interrupteurs de sécurité

8. Accessoire Cut Express

9. Tampon protege-doigts

10. Bol

11. Lames

12. Panier basculant de cuisson Switch System

13. Couvercle du bol

14. Bouchon de la cuve de chauffage

15. Orifice de remplissage de la cuve de chauffage
16. Conduit dévacuation de la vapeur

17. Cable non amovible

Ill. PREPARATION DU ROBOT

Avant la premiére utilisation :

1) Avant d'utiliser le produit et tous ses composants, vérifier sils sont en bon état
et sans dommages. En cas de dommages visibles ou de doutes, ne pas utiliser
I'appareil et s'adresser a du personnel qualifié ou au revendeur.

ATTENTION : I'emballage et toutes ses parties doivent toujours étre tenus hors de

portée des enfants pour des raisons de sécurité.

2) Monter l'appareil selon les instructions du paragraphe IV « MODE D'EMPLOI ».

3) Pour des raisons d'hygiene, effectuer un cycle de cuisson sans aliments (avec une
quantité d'eau équivalente au niveau 3 indiqué sur le bol), selon les instructions
du paragraphe Va « CUISSON A LA VAPEUR ».

ATTENTION : ne pas remplir la cuve de chauffage directement du robinet pour évi-

ter de mouiller les parties électriques (fig. D) et ne pas utiliser de l'eau déminéralisée.

Lors de la premiére mise en marche, I'appareil pourrait dégager une légere odeur.

4) Ala fin du cycle de cuisson, tourner le bouton (3) sur OFF (« O ») et laisser refroidir
I'appareil (@u moins 15 minutes). ATTENTION : ne pas mettre les lames en marche
pour éviter toute sortie d'eau bouillante du bol, ce qui pourrait causer des brdlures.

5) Débrancher le cable d'alimentation de la prise de courant. Laver tous les compo-
sants lavables a I'eau tiéde, avec un détergent a vaisselle ordinaire, puis passer un
chiffon humide sur la surface de la base.

6) Enlever toute l'eau résiduelle de la cuve de chauffage (fig. C).

IV. MODE D’EMPLOI

LE GROUPE BOL

ATTENTION : enlever le bol et le couvercle seulement si la poignée (3) se trouve

sur OFF (« O »).

- Pour fixer le bol (10), le mettre sur la base et le tourner dans le sens des aiguilles
d'une montre (fig. B). Le tourner dans le sens inverse pour le libérer.

- Pour fermer le couvercle (13) du bol, l'insérer en faisant coincider les symboles de
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référence (fig. A) et le tourner dans le sens des aiguilles d'une montre. Le tourner
dans le sens inverse pour I'enlever.

- Placer le panier de cuisson (12) a l'intérieur du bol, en introduisant les chevilles
dans les guides qui permettent de le tourner pour verser les aliments dans le bol
situé en dessous.

LE BLOC LAMES

- Pour enlever le bloc lames (11) du bol, détacher le bol de la base, saisir avec
précaution le bloc lames depuis I'extérieur du bol et le tourner dans le sens des
aiguilles d'une montre. Extraire le bloc lames, en le tenant par le dessus et en
veillant a ne pas se couper. Pour fixer le bloc lames, répéter ces opérations dans
l'ordre inverse jusqu'a ce qu'il soit bien accroché. ATTENTION : quand les lames
ne sont pas insérées dans le bol, les protéger et les ranger en lieu str hors de
portée des enfants.

V. PREPARATION DU REPAS
Va - CUISSON A LA VAPEUR
Easy Meal cuit a la vapeur des fruits, des Iégumes, de la viande et du poisson, tout en
préservant leur apport nutritionnel.
Ne jamais utiliser la fonction de cuisson sans avoir correctement vissé le bloc lames (11) au
bol (10) et sans avoir auparavant rempli la cuve de chauffage avec de leau potable froide.
Pour la cuisson, agir comme suit :
1. Vérifier si I'appareil est débranché du secteur et si le bouton (3) est sur OFF (« O »).
2. Vérifier si l'orifice de sortie de la vapeur (6) n'est pas obstrué. Au besoin, enle-
ver toute obstruction sans endommager le joint, selon les instructions du para-
graphe VI. « NETTOYAGE ET ENTRETIEN ».
3. Dévisser le bouchon de la cuve de chauffage (14) en réalisant deux mouvements
différents de rotation et d'extraction, selon les instructions figurant sur le produit.
4. Remplir la cuve de chauffage avec la quantité deau potable froide nécessaire pour ef-
fectuer le cycle de cuisson souhaité. La durée du cycle de cuisson augmente avec la
quantité deau introduite.
- Ne pas utiliser de l'eau déminéralisée ou avec des additifs (tels que du sel, du sucre, etc).
- Il est possible d'utiliser le bol (10) comme doseur, grace aux 3 reperes pour doser
I'eau et déterminer les temps moyens de cuisson, en se référant au tableau suivant.

Repére Temps indicatif*
1 13 minutes
2 25 minutes
3 30 minutes

* Temps indicatif avec un produit nouveau alimenté avec une tension secteur de 230 Vca. Ces temps peuvent
varier méme sensiblement en cas de valeurs d'alimentation différents ou d’un nettoyage inapproprié.
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5. Refermer le bouchon (14), en réalisant deux mouvements différents d'insertion et
de rotation, selon les instructions figurant sur le produit.

6. Fixer le bol (10) a la base (1), avec le bloc lames (11) inséré a l'intérieur.

7.Insérer le panier basculant (12) dans le bol (10).

8. Sans exercer de pression ni dépasser le bord, mettre dans le panier les ingrédients
coupés en petits morceaux (d'une taille inférieure a 1 cm). Pour accélérer la pré-
paration des ingrédients, il est possible d'utiliser I'accessoire Cut Express (8) avec
le protege-doigts correspondant (9), apres I'avoir bien fixé au bol.

9. Fermer le couvercle (13) du bol.

10. Brancher I'appareil sur la prise de courant.

11. Activer la fonction de cuisson en tournant la poignée (3) vers la droite. Un voyant
lumineux sallume et apres quelques minutes, I'appareil commence a produire de
la vapeur.

12. Le temps de cuisson dépend de la quantité d'eau versée dans la cuve de chauf-
fage. Une fois I'eau épuisée, le processus s'arréte automatiquement et un signal
sonore retentit. Pour 'arréter, éteindre I'appareil en remettant le bouton (3) sur
OFF («O»).

13. Débrancher la fiche de la prise de courant.

14. Enlever le couvercle (13) du bol (10) et vérifier la cuisson des ingrédients.

15a. Si l'on ne veut pas mixer les ingrédients apres la cuisson, enlever le panier (12)

a l'aide de sa poignée et verser son contenu dans une assiette, en prenant soin
de ne pas se bruler.

Le jus de cuisson au fond du bol peut étre conservé.

15b. Si l'on veut mixer les ingrédients aprés la cuisson, suivre les instructions de la

section Vb « HOMOGENEISATION/MIXAGE » ci-dessous.

Remarque : avant d'effectuer une nouvelle cuisson, laisser refroidir I'appareil com-

pletement.

Vider completement la cuve de chauffage apres utilisation (fig. C) pour éviter la pro-

lifération des bactéries. Pour réaliser le détartrage, consulter la section VIl « ENTRE-

TIEN DE LA CUVE DE CHAUFFAGE ».

Vb - HOMOGENEISATION/MIXAGE

Le Robot Cuiseur Easy Meal permet d’homogénéiser et/ou de mixer avec diffé-

rentes textures tous les aliments utilisés pour la diversification alimentaire.

Pour le mixage, agir comme suit :

1. Vérifier si 'appareil est débranché du secteur et si la poignée est sur OFF (« O »).

2a.Pour mixer des ingrédients déja cuits a la vapeur, tourner le panier bascu-
lant (12) pour verser son contenu dans le bol, enlever le panier et refermer le
couvercle (13).

2b. Pour mixer les ingrédients a froid, les introduire coupés en petits morceaux di-
rectement dans le bol (10) surles lames (11). Il est aussi possible d'utiliser I'acces-
soire Cut Express pour couper les aliments directement dans le bol.

Ajouter une quantité d'eau appropriée pour permettre une bonne homogénéisa-
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tion et/ou un bon mixage.

ATTENTION : ne jamais mettre d'aliments durs ou congelésdans le bol, ou bien une

quantité d'aliments supérieure a la quantité maximale indiquée (MAX), ni presser les

aliments, pour éviter dendommager irrémédiablement les lames.

3. Brancher I'appareil sur la prise de courant.

4. Tourner le bouton(3) vers la gauche dans la position de mixage et la maintenir dans cette
position pendant 10 secondes au maximum, puis la relacher pour ne pas endommager
le moteur.

5. Répéter cette opération jusqu’a obtenir la consistance souhaitée, a des intervalles
de 10 secondes, en ajoutant du liquide au besoin.

ATTENTION : NE PAS verser de I'huile directement dans le bol.

Remarque: si les ingrédients collent aux parois du bol (10), éteindre l'appareil et, a

I'aide d'une cuillere, les pousser vers les lames.

6. Ala fin de 'nhomogénéisation et/ou du mixage, détacher le bol (10) de la base (1),
enlever le couvercle (13) et verser le contenu du bol dans une assiette.

ATTENTION : ne jamais introduire les mains dans le bol pour éviter de se blesser

avec les lames.

Il est recommandé de toujours vérifier la température des aliments et de I'uniformi-

ser en mélangeant un peu avant de faire manger l'enfant.

Vc - RECHAUFFAGE ET DECONGELATION

Le Robot Cuiseur Easy Meal permet de réchauffer et de décongeler des aliments en

morceaux ou des repas déja préparés.

- Pour réchauffer ou décongeler des aliments en morceaux, suivre les instructions

de la section Va « CUISSON A LA VAPEUR ».

- Pour réchauffer ou décongeler des repas déja cuits :

1. Le repas doit étre placé dans un récipient adéquat, qui doit étre mis sans le cou-
vercle dans le panier de cuisson (12). Le récipient de 180 ml de la ligne System de
Chicco (vendu séparément) est compatible avec ce produit.

2. Verser de l'eau dans la cuve de chauffage (niveaux 1 a 3) selon la quantité a ré-
chauffer/décongeler, puis procéder comme pour le cycle de cuisson.

Le temps nécessaire pour décongeler ou réchauffer varie en fonction de la tempé-

rature initiale et de la quantité de nourriture.

3. Lorsque le signal sonore retentit a la fin du cycle, enlever soigneusement le réci-
pient a I'aide d'un chiffon pour éviter les brilures et mélanger son contenu pour
uniformiser la température. Toujours vérifier si le repas n'est pas trop chaud avant
de le donner a l'enfant.

ATTENTION : par mesure d'hygiene et pour des raisons biologiques, ne jamais ré-

chauffer les aliments plusieurs fois ou pendant plus d'une heure.

VI. NETTOYAGE ET ENTRETIEN
ATTENTION : toutes les opérations de nettoyage et d'entretien doivent étre effec-
tuées apres avoir éteint I'appareil et débranché la fiche de la prise de courant.

43

@»



®

A la fin de chaque cycle de cuisson/homogénéisation/mixage/réchauffage, il est
recommandé de nettoyer I'appareil comme indiqué ci-dessous.

Nettoyage du bol et des accessoires

Le bol (10) et les autres accessoires en plastique : le couvercle (13), le panier de cuis-
son (12), I'accessoire Cut Express (8) et le tampon protege-doigts (9) peuvent étre la-
vés a la main avec un détergent a vaisselle ordinaire (ne pas utiliser de produits abrasifs
ou détartrants) ou dans le lave-vaisselle. Il est recommandé de laver le bol seulement
apreés avoir enlevé le bloc lames.

Nettoyage du bloc lames

Pour éviter/réduire le risque d'oxydation et de corrosion des lames, le nettoyage et
le séchage du bloc lames (11) doivent toujours étre effectués immédiatement aprés
chaque utilisation.

Enlever le bloc lames du bol selon les instructions fournies et le nettoyer avec de l'eau
savonneuse, en faisant tres attention a la partie coupante. Les détergents agressifs
comme l'eau de Javel peuvent attaquer I'acier, le tacher et l'oxyder de maniere irré-
versible. Eviter I'utilisation de détergents contenant du chlore et ses composés. Rincer
abondamment a l'eau courante et sécher immédiatement avec un chiffon doux. AT-
TENTION : NE PAS laver les lames dans le lave-vaisselle pour éviter de les endommager.
Ne pas enlever le joint du bloc lames. Le cas échéant, le replacer soigneusement
dans son logement.

Nettoyage de la base

Ne pas mettre la base (1) dans le lave-vaisselle ou sous l'eau courante, ni la plonger
dans d'autres liquides. Au besoin, la nettoyer avec un chiffon humide. Ne pas mettre
le bouchon de la cuve de chauffage (14) dans le lave-vaisselle.

Ring¢age de la cuve de chauffage

Toujours vider l'eau éventuellement restée dans la cuve de chauffage en inclinant

progressivement I'appareil (fig. C).

En cas d'inutilisation pendant plus de 8 heures, effectuer un nettoyage interne rapide :

a) Remplir la cuve de chauffage seulement avec de l'eau potable froide (fig. D)
jusqu'au repére 2 du bol, refermer le bouchon de la cuve de chauffage (14) et la
secouer, puis enlever le bouchon et la vider en maintenant l'orifice de sortie de
la vapeur (6) fermé et en inclinant progressivement 'appareil pour évacuer l'eau
(fig. Q).

Veiller a ce que l'eau nentre pas dans le logement du couvercle de la carafe, ou se trouvent

les interrupteurs de sécurité (7).

b) Nettoyer parfaitement la zone a proximité de l'orifice de sortie de la vapeur en
vérifiant I'absence d'obstructions.

Apres le nettoyage, bien sécher le produit avec un chiffon.

Si nécessaire, effectuer la procédure de détartrage comme indiqué dans le para-

graphe suivant.
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VII. ENTRETIEN DE LA CUVE DE CHAUFFAGE

Pour garantir un bon fonctionnement du produit et un bon entretien de la cuve de

chauffage, il faut effectuer régulierement un cycle de détartrage complet.

IMPORTANT : |a formation de dépots de calcaire est directement proportionnelle a

la dureté de l'eau utilisée. Effectuer I'entretien de la cuve de chauffage au moins tous

les 15 jours ou avant de ranger l'appareil pendant de longues périodes.

a) Une fois que l'appareil est completement froid et débranché de la prise élec-
trique, mettre le bouton (3) sur OFF (« O »). IMPORTANT. Si le produit n'est pas
completement refroidi, des vapeurs et/ou de l'eau bouillante peuvent étre pré-
sentes a l'intérieur de la cuve de chauffage : faire attention a ne pas se bruler.

b) Vider complétement la cuve de chauffage, en inclinant progressivement I'ap-
pareil (fig. C), comme décrit dans la section « RINCAGE DE LA CUVE DE CHAUF-
FAGE ».

¢) Remplir le bol jusqu'au repere 1 avec de l'eau potable froide, puis ajouter du vi-
naigre de vin blanc jusqu‘a atteindre le repere 3.

Verser cette solution dans la cuve de chauffage.

Ne jamais utiliser d'eau déminéralisée nide produits de détartrage (liquides, poudres,

pastilles, etc.) qui pourraient contenir des substances toxiques ou impropres au

contact alimentaire. Ne jamais verser de liquides et/ou de solutions différentes de
celle indiquée, car ils pourraient endommager irrémédiablement I'appareil.

d) Refermer le bouchon de la cuve de chauffage (14) et laisser la solution agir pen-
dant au moins 10 heures. ATTENTION ! Ne jamais allumer I'appareil lorsque la
solution de détartrage se trouve dans la cuve de chauffage.

e) Apres au moins 10 heures, secouer doucement le produit, enlever le bouchon
de la cuve de chauffage (14) et la vider en maintenant l'orifice de sortie de la
vapeur (6) fermé et en inclinant progressivement I'appareil (fig. C) comme décrit
dans la section « RINCAGE DE LA CUVE DE CHAUFFAGE ».

Remarque : I'évacuation de résidus méme de couleur sombre est tout a fait nor-

male car les dépdts de sels dissous dans l'eau sont éliminés par la solution de dé-

tartrage.

f) Rincer plusieurs fois la cuve de chauffage jusqu'a enlever tous les résidus : verser
seulement de l'eau potable froide jusqu’au repére 2 (fig. D), fermer le bouchon de
la cuve de chauffage (14), secouer brieévement I'appareil, puis enlever le bouchon
et, en maintenant l'orifice de sortie de la vapeur (6) fermé, vider toute l'eau conte-
nue, en inclinant I'appareil (fig. C).

g) Sécher soigneusement l'eau prés de l'orifice de sortie de la vapeur et de la base.

En cas de dépots de calcaire particuliérement résistants et/ou abondants, répéter

l'opération en augmentant la quantité de vinaigre.

IMPORTANT. Pendant le nettoyage, ne pas essayer d'enlever et/ou dendommager

les joints du bouchon de la cuve de chauffage (14) et de la sortie de vapeur (6).
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VIIl. ANOMALIES DE FONCTIONNEMENT

PROBLEME

CAUSES POSSIBLES

SOLUTIONS
POSSIBLES

L'appareil ou le voyant
ne s'allume pas.

- La fiche est mal
branchée.

- Controler sila fiche est
bien branchée sur la
prise de courant.

L'appareil ne hache pas
ou le cycle de cuisson ne
démarre pas.

«Le bol ou le couvercle
ne sont pas bien placés.

- Placer correctement le
bol et le couvercle pour
activer les interrupteurs
de sécurité.

Mauvaise odeur ou
bruit excessif du moteur
durant le hachage.

- Produit neuf.

« Trop d'aliments.
« Aliments trop durs

dans le bol.

- Temps de hachage
prolongés.

« Lors des premieres
utilisations, ce
phénomene est
normal.

« Réduire la quantité
d'aliments dans le bol.

+ Ne pas hacher
d'aliments trop durs ;
décongeler les aliments
avant de les hacher.

« Respecter les temps
de hachage conseillés,
en laissant refroidir
I'appareil afin d'éviter
tout risque de
surchauffe.

De la nourriture sort du
bol pendant le hachage.

« Trop d'aliments ou
aliments trop liquides
dans le bol.

« Réduire la quantité
d'aliments ou de
liquide dans le bol.

['appareil met trop de
temps pour produire
de la vapeuroun'en
produit pas du tout.

« Dépots de calcaire dans
la cuve de chauffage.

« Effectuer les opérations
de nettoyage et
d'entretien de la cuve
de chauffage.
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Sortie de vapeur par la
zone du bouchon de
la cuve de chauffage
ou par le conduit
d'évacuation arriére.

« Le bouchon de la
cuve de chauffage est
absent ou mal fermé.

- L'orifice de sortie de la
vapeur est obstrué par
des résidus d'aliments
ou du calcaire.

« Mettre le bouchon de la
cuve de chauffage et le
fermer correctement.

« Effectuer les opérations
de nettoyage et
d'entretien de la
cuve de chauffage.
Sinécessaire, libérer
l'orifice de sortie
de la vapeur sans
endommager le joint.

Ala fin de la cuisson, le
bouchon de la cuve de

chauffage ne s'ouvre pas.

« Surchauffe.

« Attendre quelques
minutes, laisser refroidir.

Ala fin de la cuisson,
présence d'eau sous
I'appareil.

« Bloc lames absent ou
mal positionné.

« Joint de lames absent
ou mal positionné.

«Insérer le bloc lames
dans le bol et le tourner
jusqu'a ce qu'il soit fixé
correctement.

- Vérifier la présence et la
position du joint.

IX. FICHE TECHNIQUE
Modele : 06776

Tension d'alimentation : 220-240 V~, 50/60 Hz
Puissance de la cuve de chauffage : 500 W
Puissance du moteur: 130 W

Cycles de fonctionnement du mixeur: 10 s ON = 10 s OFF (« O »)

Fabriqué en Chine

Ce produit est conforme a la directive 2012/19/UE et ses modifica-
tions ultérieures.
Le symbole de la poubelle barrée sur I'appareil indique que ce produit,
a la fin de sa propre vie utile, devra étre traité séparément des autres dé-

chets domestiques ; il faudra donc l'apporter dans un centre de collecte

sélective pour les appareillages électriques et électroniques, ou bien le remettre
au revendeur lors de l'achat d'un nouvel appareillage équivalent. Lutilisateur est
responsable du retour de I'appareil, a la fin de sa vie, aux centres de collecte appro-
priés. Une collecte sélective adéquate, visant a envoyer I'appareil que I'on n'utilise
plus au recyclage, au traitement et a I'élimination compatible avec I'environnement,
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contribue a éviter les effets négatifs possibles sur I'environnement et sur la santé, et
favorise le recyclage des matériaux dont le produit est composé. Pour obtenir des
renseignements plus détaillés sur les systémes de collecte disponibles, s'adresser
au service local délimination des déchets, ou bien au magasin ou l'appareil a été
acheté.

GARANTIE

En ce qui concerne la garantie contre les défauts du produit, consulter les condi-
tions prévues par les lois nationales applicables, le cas échéant, dans le pays d'achat.
La garantie ne couvre pas les composants sujets a I'usure normale.

DECLARATION CE DE CONFORMITE UE :

Par la présente, Artsana S.p.A déclare que cet appareil de marque Chicco mod. 06776
est conforme aux exigences essentielles et aux dispositions pertinentes des direc-
tives 2014/30/UE (Compatibilité électromagnétique), 2014/35/UE (Sécurité élec-
trique) et 2011/65/UE (RoHS).

On peut demander une copie intégrale de la déclaration UE a Artsana S.p.A. Via S.
Catelli 1 — 22070 Grandate (Co) Italie.
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(BGEBRAUCHSANLEITUNG [[¥

Mahlzeitenkocher Easy Meal Chicco

Lesen Sie die Anweisungen vor Gebrauch der Ware sorgfaltig, und bewah-
ren Sie sie fiir spatere Riickfragen auf.

/\ SICHERHEITSHINWEISE.
WARNUNG!

- Dieses Gerat ist ausschliellich fUr den Haus-
gebrauch bestimmt und muss gemald der Ge-
brauchsanleitung verwendet werden. Jede ande-
re Verwendung ist als unsachgemal anzusehen
und somit gefahrlich. Sie ist nicht fUr den Ge-
brauch in folgenden Umgebungen vorgesehen:
Raumlichkeiten, die als Klche flr das Personal von
Geschaften, Buros und anderen Arbeitsbereichen
sowie von Pensionen, Hotels, Motels und anderen
Beherbergungsbetrieben, Zimmervermietungen
etc. vorgesehen sind. Der Hersteller Gbernimmt
keinerlei Haftung fur eventuelle Schaden, die sich
aus einem unsachgemafen, falschen und verant-
wortungslosen Gebrauch ergeben.

- Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch im Hausinne-
ren gedacht und darf daher nicht Sonne, Regen und
anderen Witterungseinflissen ausgesetzt werden.

- Dieses Gerat sollte nicht von Kindern oder Perso-
nen mit geistig reduzierten Fahigkeiten oder von
Personen, denen es an der erforderlichen Kennt-
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nis oder Erfahrung mangelt, verwendet werden.
Das Produkt kann von Personen mit korperlich
oder sensorisch reduzierten Fahigkeiten nur un-
ter entsprechender Aufsicht verwendet werden
oder nachdem sie die Anweisungen bezuglich ei-
ner sicheren Anwendung des Gerats erhalten und
Verstandnis Uber die mit dem Gerat verbundenen
Gefahren erlangt haben. Wenn das Gerat vom Kau-
fer verkauft oder Dritten anvertraut wird, mussen
diese durch Lesen der Gebrauchsanleitung und
insbesondere der darin enthaltenen Sicherheits-
hinweise, die stets bei dem Gerat bleiben mussen,
die Anweisungen zum sicheren Umgang mit dem
Gerat erhalten und die mit dem Gerat verbunde-
nen Gefahren verstanden haben.

- Die von dem Benutzer durchzufihrenden Reini-
gungs und Wartungsarbeiten durfen nicht von
Kindern.

- Um die Verbreitung von Bakterien in den Zuberei-
tungen zu verhindern, wird empfohlen, die Mahl-
zeit sofort nach der Zubereitung zu verbrauchen,
oder sofort, entsprechend der Art der Nahrung,
aufzubewahren. Das Nahrungsmittel nicht direkt
in der Kanne aufbewahren.

«Das Gerat und das Stromkabel fUr Kinder unzu-
ganglich aufbewahren.

- Stellen Sie sicher, dass keine Kinder mit dem Gerat
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spielen.

- Ziehen Sie nicht am Netzkabel oder am Gerat selbst,
um den Stecker aus der Steckdose herauszuziehen.

- Warnung: Aus Sicherheitsgrinden muss das Gerat
stets an eine Anlage mit funktionierender Erdung
angeschlossen werden.

- Bevor Sie mit dem Erhitzen und Dampfgaren be-
ginnen, prufen Sie, dass der Dampfauslass (6) nicht
verstopft ist.

- Entfernen Sie wéhrend das Garvorgangs oder des
Zerkleinerns niemals den Deckel (13) von der Kan-
ne (10). Es konnte plétzlich kochend heille FlUs-
sigkeit austreten und zu Verbrennungen bzw. Ver-
brihungen fahren.

- Wahrend des Erwdrmens und Dampfgarens tritt
aus der Kanne heilSer Dampf aus, der Verbren-
nungen verursachen konnte. Der Heizkessel und
samtliche Teile, die mit dem Dampf in Berthrung
kommen, werden sehr heil3: Seien Sie daher im-
mer sehr vorsichtig und aufmerksam.

- Den Kesseldeckel (14) bei angeschaltetem und/
oder laufendem Gerat nicht 6ffnen oder versu-
chen zu 6ffnen, Verbrennungsgefahr.

- Bevor man den Deckel des Wasserkessels (14) off-
net/abnimmt, das Gerat ausschalten und mindes-
tens 10 Minuten warten.

- Das Gerat immer aus der Steckdose ziehen, wenn
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es nicht verwendet wird, wahrend der Montage/De-

montage des Produktes und wahrend der Reinigung.

- Stets den Stromstecker herausziehen und das Ge-
rat nach jedem Gebrauch bzw. bevor es verscho-
ben, wieder aufgestellt, gereinigt oder Wartungs-
arbeiten unterzogen wird, véllig abkdhlen lassen.

- Stets den Kabelstecker aus der Steckdose ziehen,
bevor man die Klingen (11) berthrt.

- WARNUNG: die Klingen (11) nicht langer als 10
Sekunden betdtigen und mindestens 10 Sekun-
den zwischen zwei Betatigungen warten.

- Immer besonders vorsichtig sein beim Umgang
mit den Klingen (8 und 11), da sie sehr scharf sind.

- WARNUNG: Spiilen Sie die Klingen (11) nicht im
Geschirrspuler, da die dort herrschende Feuchtig-
keit in Verbindung mit den vorhandenen Salzen
zu Oxidationserscheinungen fuhren kann.

- Das Gehause des Mahlzeitenkochers (1) und das
Stromkabel in Wasser tauchen oder mit Wasser
oder anderen FlUssigkeiten in Berlhrung kommen
lassen. Die Basis nie unter flielendes Wasser halten.

- Diese Anweisungen sind verflgbar auf der Inter-
netseite www.chicco.com.

- FUr die Reinigung des Produktes halten Sie sich
streng an die Anweisungen in Abschnitt VII.,REINI-
GUNG UND WARTUNG".

- Wenn das Stromkabel beschadigt ist, wenden Sie
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sich fur den Austausch ausschlief3lich an Artsana
S.p.A., um Risiken zu vermeiden.

WARNUNG: bie Nichteinhaltung dieser Anweisungen kann zu Verletzungen
und Schaden am Gerét fihren. Der Hersteller haftet nicht fur Schaden, die sich aus der
Nichteinhaltung dieser Anweisungen ergeben. Gerat, Zubehor und Verpackungsele-
mente sind kein Spielzeug und dirfen nicht in die Reichweite von Kindern gelangen.

Warnung: Bei der Nutzung von elektrischen Gerdten sind im Allgemeinen einige

grundlegende Regeln zu beachten. Im Einzelnen:

- Die elektrische Anlage des Raumes muss den geltenden Sicherheitsvorschriften
entsprechen;

- Die Spannung und die Frequenz (siehe Daten auf dem Typenschild an der Unter-
seite des Gerdts) mussen mit denen der Stromversorgung Ubereinstimmen.

- Niemals mit nassen oder feuchten Handen oder nackten oder nassen Fi3en oder
in der Nahe von Wasserstrahlen verwenden. Warnung: BerlUhren Sie das Gerat
nicht, wenn es in Wasser gefallen ist; ziehen Sie dann umgehend den Stecker aus
der Steckdose und verwenden Sie das Gerat nicht mehr, sondern wenden Sie sich
an kompetentes Fachpersonal oder die Firma Artsana S.p.A.

- Im Falle von Defekten und/oder Betriebsstorung: das Gerat ausschalten, den Stecker
aus der Steckdose ziehen und wenden Sie sich ausschlie3lich an kompetentes Fach-
personal oder den Verbraucherservice der Firma Artsana S.p.A. Versuchen Sie nicht,
es zu 6ffnen oder zu reparieren.

- Die Verwendung von Adaptern, Mehrfachdosen und/oder Verlangerungen wird
empfohlen, bei Bedarf ausschlielich Produkte in Ubereinstimmung mit den gel-
tenden Sicherheitsstandards verwenden, ohne die Leistungsgrenze, die auf dem
Adapter und/oder der Verldngerung angegeben ist, zu Giberschreiten.

- Stellen Sie das Gerat immer auf ebenen und stabilen Oberflachen, weit weg von
warme-, dampf- oder feuchtigkeitsempfindlichen Gerdten oder Materialien auf.
Das Gerat nie in die Nadhe oder auf warme Oberflachen, Gas- oder Elektroherde
erreichbar aufstellen.

- Das Gerat nie unbeaufsichtigt lassen, wéhrend es in Betrieb ist.

- Decken Sie das Gerat niemals ab, wéhrend es lauft oder wenn es noch warm ist.

- Priifen Sie vor jedem Gebrauch, dass alle Komponenten (insbesondere die Kanne
und der Untersatz) korrekt zusammengesetzt sind und vergewissern Sie sich im-
mer, dass der Deckel des Heizkessels richtig verschlossen ist..

- Vergewissern Sie sich, dass sich keine Hande, Haare, Kleidungsstticke und Kiiche-
nutensilien in der Kanne befinden, bevor Sie das Gerét einschalten.

- Niemals andere Flussigkeiten als Trinkwasser aus dem Wasserhahn oder andere Sub-
stanzen, als die in Abschnitt VIIl"WARTUNG DES HEIZKESSELS" vorgesehenen, in den
Kessel geben.

- Wahrend dem Aufwéarmen/Dampfgaren weist ein eventuelles Austreten von Dampf
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an den Randern des Deckels des Heizkessels (14) oder an dem Dampfablasskanal
(16) auf eine Funktionsstérung im Dampfkreislauf hin: Offnen oder entfernen Sie den
Deckel des Heizkessels (14) NIE, sondern schalten Sie das Gerat umgehend ab und
lassen Sie es vollstandig abkuhlen. Benutzen Sie daraufhin das Gerdt nicht mehr, son-
dern wenden Sie sich an kompetentes Fachpersonal oder die Firma Artsana S.p.A.

- Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn Flissigkeit aus dem Korpus des Gerats
austritt. In diesem Fall schalten Sie das Gerat umgehend aus und ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose.

- Entfernen Sie am Ende des Garzyklus und wenn das Gerat noch warm ist den Deckel
(13) und achten Sie dabei auf austretenden kochend heien Dampf, um Verbren-
nungen zu vermeiden. Der Griff der Garablage fiir Lebensmittel kann sehr heif3 sein.

- Um zu vermeiden, dass die Klingen beschadigt werden, wird davon abgeraten,
dieses Gerat zum Hacken besonders harter Nahrungsmittel, wie z.B. noch gefrore-
ner Tiefkthlkost zu verwenden.

- Sollten Sie unsicher beziglich der Interpretation des Inhaltes der vorliegenden Ge-
brauchsanleitung sein oder Fragen dazu haben, wenden Sie sich an lhren Handler
oder die Firma Artsana S.p.A.

ARTSANA behélt sich das Recht vor, den Inhalt dieser Gebrauchsanleitung jederzeit

und ohne Vorankindigung zu verandern.

Die Vervielfaltigung, Ubermittlung, das Kopieren sowie Ubersetzen in eine andere

Sprache, auch in Auszigen, dieser Gebrauchsanleitung in jeder beliebigen Form

ist ohne die vorherige schriftliche Genehmigung durch die Firma ARTSANA Sp.A.

strengstens untersagt.

SYMBOL-BESCHREIBUNG

C € Gerét in Ubereinstimmung mit den wesentlichen Anforderungen der
anwendbaren EG-Richtlinien

WARNUNG!

Gebrauchsanleitung

WARNUNG! Kochend heil3er Dampf

Bedienungsanleitung lesen

Achtung! Hei3e Oberflache

Das Gerat oder seine Komponenten dirfen nicht als Siedlungsabfall be-

handelt, sondern mussen getrennt gemal} den geltenden Vorschriften
des jeweiligen Landes entsorgt werden.

1 b Bdl >
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DE - Mahlzeitenkocher Easy Meal

1. PACKUNGSINHALT

1 Mahlzeitenkocher-Gehause

1 Deckel fur Kanne

1 Kanne mit Griff

1 Schwenkbare Garablage Switch System flr Lebensmittel
1 Cut Express mit Fingerschutzzubehor

1 Klingeneinheit

1 Gebrauchsanleitung

1 Rezeptsammlung

Il. LEGENDE

1. Gehduse/Kessel

2. Kabelaufwickelbereich

3. Drehknopf zum Einschalten/Ausschalten
4. Leuchtende LED

5. Sicheres Einhakungssystem der Klingen an das Gehduse/den Kessel
6. Dampfaustrittséffnung
7.Sicherheitsschalter

8. Cut Express-Zubehor

9. Fingerschutzpuffer

10. Kanne

11.Klingen

12. Schwenkbare Garablage Switch System
13. Kannendeckel

14. Wasserkesseldeckel

15. Fulloffnung des Kessels

16. Dampfablasskanal

17. Nicht abnehmbares Kabel

Ill. VORBEREITUNG DES GERATES
Vor dem ersten Gebrauch:
1Vergewissern Sie sich vor Verwendung stets, dass das Produkt und all seine Be-
standteile intakt und nicht beschadigt sind. Bei sichtbaren Schaden oder Unklar-
heiten, das Gerat nicht benutzen und bitte an einen Fachmann oder Ihren Handler
wenden.
WARNUNG: Die Verpackung und alle ihre Teile missen aus Sicherheitsgrinden im-
mer aulerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahrt werden.
2) Das Gerdt unter Bezugnahme von Abschnitt IV "HINWEISE FUR DIE ANWENDUNG”
zusammenbauen.
3) Aus Hygienegriinden einen Garzyklus ohne Nahrungsmittel durchftihren (mit ei-
ner Menge an Wasser gleich dem Stand 3 auf der Kanne), dabei auf Abschnitt Va
"DAMPFGAREN" beziehen.
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WARNUNG: Beflillen Sie den Heizkessel nicht direkt am Wasserhahn, um zu vermei-
den, dass die elektrischen Bauteile nass werden (Abb. D) und kein demineralisiertes
Wasser verwenden.

Beim ersten Start konnte das Gerat einen leichten Geruch abgeben.

4) Nach dem Garzyklus den Knopf (3) auf OFF ("O") drehen und das Gerat abkihlen
lassen (mindestens 15 Minuten). WARNUNG: die Klingen nicht starten, da das
kochende Wasser aus der Kanne austreten und zu Brandwunden fiihren konnte.

5) Das Stromkabel aus der Steckdose ziehen. Alle waschbaren Bestandteile mit
lauwarmen Wasser und einem handelstblichen Geschirr-Reinigungsmittel wa-
schen, mit einem nassen Tuch auf den Oberflachen des Gestells wischen.

6) Das restliche Wasser in dem Kessel entfernen (Abb. C).

IV. HINWEISE FUR DIE ANWENDUNG

DIE KANNENEINHEIT

WARNUNG: die Kanne und den Deckel nur entfernen, wenn der Knopf (3) entspre-

chend auf OFF (“O") steht.

- Um die Kanne (10) einzuhaken, sie auf das Gestell einsetzen und im Uhrzeigersinn
drehen (Abb. B). Entgegen dem Uhrzeigersinn drehen, um ihn zu I6sen.

- Um den Deckel (13) der Kanne zu schlieRen, ihn einsetzen und darauf achten, dass
die vorhandenen Hilfssymbole (Abb. A) Ubereinstimmen, dann im Uhrzeigersinn
drehen. Entgegen dem Uhrzeigersinn drehen, um ihn zu entfernen.

- Die Garablage (12) in die Kanne geben, dazu die Stifte in den Fiihrungen einsetzen
und somit die Drehung fiir das Kippen der Nahrung in der darunterliegenden
Kanne ermoglichen.

DIE KLINGENEINHEIT

- Um die Klingeneinheit (11) von der Kanne zu entfernen, nehmen Sie die Kanne
vom Untersatz, umfassen Sie die Klingeneinheit vorsichtig vom AuBeren der Kan-
ne, und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn. Fassen Sie die Klingeneinheit von oben
und ziehen Sie sie heraus - seien Sie vorsichtig, damit Sie sich nicht schneiden. Um
die Klingeneinheit zu befestigen, fihren Sie den Vorgang in umgekehrter Reihen-
folge durch, bis sie gut befestigt ist. WARNUNG: Wenn sich die Klingen nicht in
der Kanne befinden, bewahren Sie sich geschiitzt und auflerhalb der Reichweite
von Kindern auf.

V. ZUBEREITUNG DER MAHLZEIT

Va - SCHNELLES DAMPFGAREN

Easy Meal kann Obst, GemUse, Fleisch und Fisch mit Dampf garen und behdlt den
Néhrstoffgehalt bei.

Benutzen Sie die Garfunktion nur, wenn die Klingeneinheit (11) richtig in der Kanne
(10) festgeschraubt und der Kessel mit kaltem Trinkwasser gefillt ist.

Fur das Garen, wie folgt vorgehen:

1. Sich vergewissern, dass das Gerat vom Stromnetz getrennt ist und dass der Dreh-
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knopf (3) auf OFF (“O") steht.

2. Priifen Sie, ob die Dampfaustrittséffnung (6) verstopft ist; bei Bedarf, abnehmen ohne
die Dichtung zu beschadigen, siehe Abschnitt VI. "REINIGUNG UND WARTUNG"

3. Den Deckel des Kessels (14) abschrauben durch zwei verschiedene Bewegungen,
die Drehung und die Entnahme, gemaf der Anweisungen auf dem Produkt.

4. Den Kessel mit der Menge an kaltem Trinkwasser auffillen, die fir den gewlinschten
Garzyklus notwendig ist. Die Dauer des Garzyklus erhoht sich mit der Menge an zuge-
gebenem Wasser.

- Kein demineralisiertes Wasser oder Wasser mit Zusdtzen verwenden (zum Beispiel Salz, Zu-

cker, usw).

- Die Kanne (10) kann als Messbecher verwendet werden, dank der 3 Markierungen, um

das Wasser zu dosieren und die durchschnittlichen Garzeiten zu bestimmen. Siehe fol-
gende Tabelle als Referenz.

Markierung | Indikative Zeit*

1 13 Minuten
2 25 Minuten
3 30 Minuten

* Indikative Zeit mit neuem Produkt, dass mit einer Netzspannung von 230Vac versorgt wird. Diese Zeiten kénnen
sich auch leicht dndern, wenn es sich um andere Versorgungswerte handelt oder bei nicht angemessener Reinigung.

5. Den Deckel (14) schlieBen, zwei verschiedene Bewegungen, Einsetzen und Dre-

hen, gemaR der Anweisungen auf dem Produkt durchfiihren.

6. Den Kessel (10) auf das Gestell (1), mit der Klingeneinheit (11) im Inneren, befestigen.

7. Setzen Sie die schwenkbare Ablage (12) in die Kanne (10) ein.

8.0hne zu pressen oder den Rand zu Uberschreiten, die zuvor kleingeschnittenen

Zutaten (kleiner als 1 cm) in die Garablage geben. Um die Zubereitung der Zutaten
zu beschleunigen kann das Zubehor Cut Express (8) mit dem entsprechenden Fin-
gerschutz (9) verwendet werden, nachdem es fest an der Kanne befestigt wurde.

9. SchlieRen Sie den Deckel (13) der Kanne.

10. Gerat ans Stromnetz anschlielen.

11. Aktivieren Sie die Garfunktion durch Drehen des Drehknopfes (3) nach rechts.
Eine leuchtende LED wird aktiviert und nach einigen Minuten beginnt das Gerdt,
Dampf zu erzeugen.

12. Die Garzeit ist abhangig von der Wassermenge in dem Kessel. Wenn kein Wasser
vorhanden ist, stoppt der Vorgang automatisch und ein akustisches Signal wird
aktiviert. Um es zu stoppen, das Gerdt ausschalten und den Knopf (3) wieder auf
OFF ("O") stellen.

13. Den Stecker aus der Steckdose ziehen.

14. Den Deckel (13) von der Kanne (10) entfernen und das Garen der Zutaten prifen.

15a. Wenn Sie die Zutaten nach dem Garen nicht vermischen wollen, die Garablage
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(12) an den speziellen Haltegriffen entnehmen und den Inhalt auf einen Teller
geben. Achten Sie darauf, sich nicht zu verbriihen.
Die Garflussigkeit auf dem Boden des Kessels kann aufbewahrt werden.
15b. Wenn Sie die Zutaten nach dem Garen vermischen wollen, befolgen Sie die
Anweisungen aus Abschnitt Vb "HOMOGENISIERUNG/VERMISCHUNG".
Hinweis: vor einem neuen Garvorgang, das Gerat vollstandig abkihlen lassen.
Den Kessel nach dem Gebrauch (Abb. C) vollstandig leeren, um die Verbreitung von
Bakterien zu vermeiden. Fir eine Kalkentfernung, den Abschnitt VIl “"WARTUNG DES
HEIZKESSELS" lesen.

Vb - HOMOGENISIERUNG/VERMISCHUNG

Mit dem Mahlzeitenkocher Easy Meal kénnen alle normalerweise fur die Entwoh-

nungszeit verwendeten Nahrungsmittel mit unterschiedlicher Konsistenz homoge-

nisiert/vermischt werden.

Fur das Vermischen, wie folgt vorgehen:

1. Sich vergewissern, dass das Gerat vom Stromnetz getrennt ist und dass der Dreh-
knopf auf OFF (“O") steht.

2a.Um zuvor dampfgegarte Zutaten zu vermischen, die schwenkbare Garablage

(12) drehen, um den Inhalt der Kanne heraus zu kippen, die Garablage entfernen
und den Deckel (13) wieder schliel3en.

2b. Um kalte Zutaten zu vermischen, diese kleingeschnitten direkt in die Kanne (10)

auf die Klingen (11) geben. Es ist auch moglich das Zubehor Cut Express zu ver-
wenden, um die Nahrung direkt in der Kanne zu schneiden.

Eine ausreichende Menge Wasser zugeben, um eine korrekte Homogenisierung/

Vermischung zu erméglichen.

WARNUNG: niemals harte, gefrorene oder eine gré3ere Menge Nahrungsmittel als

die maximal angegebene (MAX) in die Kanne geben. Die Lebensmittel nicht pres-

sen, dies kénnte die Klingen dauerhaft beschadigen.

3. Gerdt ans Stromnetz anschliefen.

4. Den Knopf (3) nach links in die Position zum Vermischen drehen, ihn fir maximal 10
Sekunden in dieser Position halten und wieder los lassen, um den Motor nicht zu be-
eintrachtigen.

5. Diesen Vorgang wiederholen, bis die gewlinschte Konsistenz erreicht ist, in Ab-
standen von 10 Sekunden und bei Bedarf Flussigkeit zufigen.

WARNUNG: KEIN Ol direkt in die Kanne geben.

Hinweis: \Wenn die Zutaten an den Wanden der Kanne (10) anhaften, das Gerat

ausschalten und mit einem Loffel zu den Klingen schieben.

6. Am Ende der Homogenisierung/Vermischung nehmen Sie die Kanne (10) vom
Untersatz (1), entfernen Sie den Deckel (13), und geben Sie den Inhalt der Kanne
auf einen Teller.

WARNUNG: Benutzen Sie dazu nicht die Hande, um sich nicht an den Klingen zu

verletzen.

Es wird empfohlen, die Nahrungsmittel umzurihren, damit diese eine gleichma-

58

@»

®



®

Bige Temperatur annehmen, und stets die Temperatur zu prifen, bevor man das
Kind futtert.

Vc - ERHITZEN UND AUFTAUEN

Mit dem Mahlzeitenkocher Easy Meal kdnnen Sie auch kleingeschnittene Lebens-

mitteln oder zuvor zubereitete Babynahrung aufwarmen oder auftauen.

- Zum Aufwarmen oder Auftauen von kleingeschnittenen Lebensmitteln befolgen

Sie die Anweisungen im Abschnitt Va “DAMPFGAREN".

- Zum Aufwdrmen oder Auftauen von aufbewahrter Babynahrung:

1. die Babynahrung muss in einen geeigneten Behadlter gegeben werden, der ohne
Deckel in die Garablage (12) eingesetzt wird. Der 180 ml-Behdlter der Reihe Sys-
tem von Chicco (separat erhaltlich) ist mit dem Produkt kompatibel.

2.1 bis 3 Wasserabmessungen in die Kanne geben, je nach aufzuwarmender/aufzu-
tauender Menge, um dann mit dem Garzyklus fortzufahren.

Die erforderliche Zeit zum Auftauen oder Aufwarmen héngt von der Ausgangstem-

peratur und der Menge des Breis ab.

3. Wenn das akustische Signal sich am Ende des Zyklus aktiviert, vorsichtig den Be-
hélter mit einem Tuch entnehmen, um sich nicht zu verbrihen und den Inhalt
umrihren, damit dieser eine gleichméaBige Temperatur annimmt. Stets die Tem-
peratur der Mahlzeit prifen, bevor man das Kind futtert.

WARNUNG: Aus hygienischen und biologischen Griinden dirfen die Speisen nie-

mals mehr als einmal oder langer als eine Stunde aufgewdrmt werden.

VI. REINIGUNG UND WARTUNG

WARNUNG: Das Gerat muss bei der Reinigung und Pflege immer ausgeschaltet
und kalt sein, und der Stecker darf dabei nicht in der Steckdose stecken.

Am Ende eines jeden Gar-/Homogenisierungs-/Vermischungs-/Aufwarmvorgangs
das Gerdt reinigen, wie unten angegeben.

Reinigung der Kanne und des Zubehérs.

Die Kanne (10) und das andere Zubehor aus Kunststoff: Deckel (13), Garablage (12),
Zubehdr Cut Express (8) und Fingerschutz (9) kdnnen per Hand mit einem handels-
Ublichen Geschirrspulmittel (keine scheuernden Produkte oder Entkalker verwenden)
oder in dem Geschirrspiler gereinigt werden. Reinigen Sie die Kanne immer erst,
nachdem Sie die Klingeneinheit entfernt haben.

Reinigung der Klingeneinheit.

Zur Verringerung/Reduzierung von Oxidation und Korrosion der Klingen muss die Klin-
geneinheit (11) stets sofort nach jedem Gebrauch gereinigt und abgetrocknet werden.
Entfernen Sie die Klingeneinheit aus der Kanne wie beschrieben, und reinigen Sie
sie mit Wasser und Spulmittel; seien Sie besonders vorsichtig beim Umgang mit den
scharfen Schneidkanten. Aggressive Reinigungsmittel wie Bleiche kénnen den Stahl
angreifen, Flecken hinterlassen oder zu einer irreparablen Oxidation fuhren. Die Ver-
wendung von Reinigungsmitteln, die Chlor oder dessen Verbindungen enthalten,
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vermeiden. Unter reichlich flieBendem Wasser abspulen und sofort mit einem nicht
scheuernden Tuch abtrocknen. ACHTUNG: Die Klingen NICHT in dem Geschirrspdler
reinigen, um sie nicht zu beschadigen.

Die Dichtung der Klingeneinheit nicht entfernen, andernfalls wieder richtig in ihren
Sitz einsetzen.

Reinigung des Untersatzes.

Die Basis (1) nicht im Geschirrspuler oder unter flieBendem Wasser reinigen und
sie nicht in andere Flussigkeiten eintauchen. Bei Bedarf mit einem feuchten Tuch
reinigen. Den Deckel des Kessels (14) nicht in den Geschirrspiler geben.

Spiilen des Heizkessels.

Entfernen Sie eventuelles Restwasser aus dem Heizkessel, indem Sie das Gerat nach

und nach kippen (Abb. C).

Bei Nichtverwendung fur mindestens 8 Stunden, eine schnelle interne Reinigung

durchfihren:

a) Fullen Sie den Heizkessel ausschlieBlich mit kaltem Leitungswasser (Abb. D), neh-
men Sie dabei die Markierung 2 auf der Kanne als Bezugspunkt, schlieen Sie
den Deckel des Heizkessels (14) und schitteln Sie ihn. Entfernen Sie dann den
Deckel und leeren Sie den Kessel aus, indem Sie die Dampfaustrittséffnung (6)
verschlossen halten und das Gerat nach und nach kippen, um das Wasser abflie-
3en zu lassen (Abb.C).

Darauf achten, dass kein Wasser in den Sitz des Deckels der Kanne, zu den Sicherheits-

schaltern (7), gelangt.

b) Reinigen Sie den Bereich um die Dampfaustrittsoffnung, priifen ob sie verstopft ist.

Nach der Reinigung das Produkt sorgféltig mit einem Tuch trocknen.

Bei Bedarf fihren Sie die Entkalkung durch, wie im nachsten Abschnitt beschrieben.

VIl. WARTUNG DES HEIZKESSELS

Um die korrekte Funktionsweise des Gerdts und insbesondere des Heizkessels zu

gewahrleisten, muss regelmafig ein kompletter Entkalkungszyklus durchgefiihrt

werden.

WICHTIG: die Bildung von Kalkablagerungen ist direkt mit der verwendeten

Wasserhdrte verbunden. Fihren Sie die Wartung des Heizkessels mindestens alle

15 Tage durch und bevor Sie das Gerét fur langere Zeit einlagern.

a) Bei vollstandig abgekihltem Gerdt und aus der Steckdose ausgesteckt, den
Drehknopf (3) auf OFF (“O”) stellen. WICHTIG. Wenn das Produkt nicht vollstandig
abgekihltist, konnen im Heizkessel kochend heier Dampf und/oder Wasser vor-
handen sein: Achten Sie darauf, sich nicht zu verbrihen.

b) Den Kessel vollstandig leeren, dazu das Gerat schrittweise kippen (Abb. C), wie in
dem Abschnitt “SPULEN DES HEIZKESSELS" beschrieben.

¢) Die Kanne bis zur Markierung 1 mit kaltem Wasser aus dem Wasserhahn auffillen
und weilSen Weinessig bis zu Erreichen der Markierung 3 hinzugeben.
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Die Losung dann in den Kessel geben.

Verwenden Sie niemals entmineralisiertes Wasser oder Entkalker (weder in flissiger

noch in Pulver- noch in Tablettenform 0.4.), da diese Substanzen enthalten konnten,

die giftig oder nicht fur den Kontakt mit Lebensmitteln geeignet sein konnen. Ver-
wenden Sie niemals andere FlUssigkeiten und/oder Losungen als die oben genann-
ten, da diese das Gerdt irreparabel beschadigen kénnten.

d) SchlieBen Sie den Deckel des Heizkessels (14) wieder, und lassen Sie die Losung
mindestens 10 Stunden lang einwirken. WARNUNG! Schalten Sie das Gerét nie-
mals ein, wenn sich die Entkalkerlosung im Heizkessel befindet.

e) Nach 10 Stunden schitteln Sie das Gerét leicht, entfernen Sie den Deckel des
Heizkessels (14), und leeren Sie den Kessel aus, indem Sie die Dampfaustrittsoff-
nung (6) verschlossen halten und das Gerat nach und nach kippen (Abb. C), wie
in dem Abschnitt "SPULEN DES HEIZKESSELS" beschrieben.

Hinweis: Ein eventuelles Austreten von Ruckstanden, die auch dunkel sein kdnnen,

ist vollig normal, da die Losung die im Wasser gelosten Salze entfernt.

f) Den Kessel mehrere Male gut ausspulen, bis keine Reste mehr austreten: 2 Mar-
kierungen kaltes Wasser aus dem Wasserhahn einfligen (Abb. D), den Deckel des
Kessels (14) schlieBen, kurz das Gerat schutteln, dann den Deckel entfernen und
bei geschlossener Dampfaustrittsoffnung (6) das gesamte enthaltene Wasser ent-
leeren, dabei das Gerét kippen (Abb. C).

g) Trocknen Sie den Bereich um die Dampfaustrittséffnung sowie den Untersatz
sorgfaltig.

Im Falle besonders hartnéckiger und/oder GbermaBiger Kalkablagerungen, den Ar-

beitsgang wiederholen und dabei den Essiganteil erhhen.

WICHTIG. Entfernen Sie wahrend der Reinigung nicht die Dichtungen des Heiz-

kessels (14), des Deckels und des Dampfaustritts (6), und achten Sie darauf, sie nicht

zu beschadigen.
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VIII. BETRIEBSSTORUNGEN

PROBLEM

MOGLICHE
URSACHEN

MOGLICHE LOSUNG

Das Gerat oder die LED
schalten sich nicht an.

« Stecker steckt nicht
richtig fest.

- Prifen, dass der Stecker
in der Steckdose steckt.

Das Gerat zerkleinert
nicht, oder der Garzyklus
startet nicht.

« Die Kanne oder der
Deckel sind nicht
richtig platziert.

- Platzieren Sie die
Kanne und den
Deckel richtig, um die
Sicherheitsschalter zu
aktivieren.

Ungewohnter Geruch
bzw. Larm von der
Motorgruppe wahrend
des Zerkleinerns.

« Das Gerat ist neu.

« Zu grole

Nahrungsmittelmenge.

+ Zu harte
Nahrungsmittel in der
Kanne.

- Lange
Zerkleinerungszeiten.

- Waéhrend der ersten
Benutzungen ist das
normal.

- Die
Nahrungsmittelmenge
in der Kanne
reduzieren.

- Keine zu harten
Nahrungsmittel
zerkleinern; die
Nahrungsmittel vor
dem Zerkleinern
auftauen.

- Halten Sie sich an
die empfohlenen
Zerkleinerungszeiten,
und lassen Sie das
Gerat abkihlen, um
ein Uberhitzen zu
vermeiden.

Wahrend des
Zerkleinerns tritt Brei aus
der Kanne aus.

« Zu viel oder zu flissige
Nahrungsmittel in der
Kanne.

- Die Nahrungsmittel-
oder FlUssigkeitsmenge
in der Kanne
reduzieren.
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Das Gerdt bendtigt zu
viel Zeit, um Dampf zu
erzeugen, oder erzeugt
gar keinen Dampf.

- Kalkablagerungen im

Heizkessel.

« Den Heizkessel wie

beschrieben reinigen
und warten.

Dampfaustritt aus
dem Bereich des
Kesseldeckels oder
durch die hintere
Auslassleitung.

- Der Deckel des

Heizkessels ist nicht
eingesetzt oder nicht
richtig verschlossen.

- Die

Dampfaustrittsdffnung
ist durch
Nahrungsmittelreste
oder Kalk verstopft.

« Den Deckel des

- Den Heizkessel wie

Heizkessels einsetzen
und/oder gut
verschlieen.

beschrieben reinigen
und warten. Die
Dampfaustrittséffnung
bei Bedarf befreien,
ohne dabei die
Dichtung zu
beschadigen

Am Ende des Garvorgangs
offnet sich der Deckel des
Kessels nicht.

- Uberhitzung.

- Einige Minuten warten,

abkihlen lassen.

Am Ende des
Garvorgangs ist Wasser
unter dem Gerét

- Die Klingeneinheit fehlt

oder ist nicht richtig
platziert.

- Die Dichtung der

- Die Klingeneinheit in

- Das Vorhandensein

die Kanne einsetzen
und soweit drehen, bis
sie fest sitzt.

vorhanden Klingeneinheit fehlt und die Position der
oder ist nicht richtig Dichtung prufen.
platziert.
IX. TECHNISCHE DATEN
Modell: 06776

Versorgungsspannung: 220-240V~, 50/60Hz

Wasserkesselleistung: 500W

Motorleistung: 130W

Betriebszyklen des Mixers: 10 s ON - 10 s OFF (“O”)

Made in China

Dieses Produkt entspricht der Richtlinie 2012/19/EU und ihren An-

derungen.

Die durchgestrichene Abfalltonne, die auf diesem Gerat abgebildet ist,
bedeutet, dass dieses Produkt nach dem Ende seiner Betriebszeit ge-
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trennt von den Haushaltsabféllen zu entsorgen ist. Entweder sollte es an einer Sam-
melstelle fur elektrische und elektronische Altgerdte abgegeben werden oder, bei
Kauf eines neuen Gerdts, dem Verkaufer zurtickgegeben werden. Der Verbraucher
ist in jedem Falle verantwortlich fir die ordnungsgemafe Entsorgung des Gerats
nach Ende der Betriebszeit. Nur bei Abgabe des Gerdts an einer geeigneten Sam-
melstelle ist es moglich das Produkt so zu verarbeiten, zu recyceln und umweltge-
recht zu entsorgen, dass einerseits Werkstoffe und Materialien wieder verwendet
werden konnen und andererseits negative Folgen fur Umwelt und Gesundheit aus-
geschlossen werden. Néhere Auskunft bekommen Sie bei Ihrem ortlichen Amt fur
Abfallentsorgung oder bei lhrem Handler.

GARANTIE

Fur die Garantie auf Produktmangel wird auf die spezifischen Vorgaben der nationa-
len Rechtsvorschriften verwiesen, die im Kaufland anwendbar sind, wo vorgesehen.
Die Garantie deckt nicht die Bestandteile, die normalem Verschleil} unterliegen.

EG-KONFORMITATSERKLARUNG UE:

Hiermit erklart Artsana S.p.A, dass dieses Gerat Marke Chicco Mod. 06776 den grund-
legenden Anforderungen und den sonstigen einschldgigen Bestimmungen ent-
spricht, die von den EG-Richtlinien 2014/30/UE (elektromagnetische Vertraglichkeit)
und 2014/35/UE (elektrische Sicherheit) festgelegt sind und 2011/65/UE (RoHS).

Eine vollstandige Kopie der UE-Erklarung kann bei Artsana S.p.A. Via S. Catelli 1 —
22070 Grandate (Co) Italien angefordert werden
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@ INSTRUCCIONES DE USO [TJ

Robot de Cocina Easy Meal Chicco

Lea detenidamente estas instrucciones antes del uso y guardelas para fu-
turas consultas.

/\ ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD.
jADVERTENCIA!

- Este aparato esta destinado a un uso Unicamente
doméstico y debe ser utilizado en conformidad
con las instrucciones de uso. Cualquier uso dife-
rente tiene que considerarse incorrecto 'y, por tan-
to, peligroso. No ha sido previsto el uso en: am-
bientes destinados a funcionar como cocina por
el personal de tiendas, oficinas y otras areas de tra-
bajo, agroturismo, hoteles, moteles y otras estruc-
turas receptivas, arrendamiento de habitaciones.
El fabricante no podra considerarse responsable
de posibles dafios que derivan de uso impropio,
errdneo e irresponsable.

- Este aparato es solo para uso interno, por lo tanto,
no debe exponerse al sol, a la lluvia y a otros agen-
tes atmosféricos.

- Este aparato no debe ser utilizado por ninos o por
personas con discapacidad mental o sin la expe-
riencia y los conocimientos necesarios. El produc-
to puede ser utilizado por personas con capacida-
des fisicas o sensoriales siempre y cuando estén
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bajo supervision, o hayan recibido instrucciones
en cuanto al uso seguro del aparato y comprendi-
do los peligros inherentes al mismo. Si el compra-
dor cede el aparato o lo entrega a otros usuarios,
estos deberan recibir instrucciones sobre el uso
seguro y comprender los peligros inherentes al
mismo a través de la lectura del manual de uso y,
especialmente, de las advertencias de seguridad
citadas en el mismo, que siempre deberan acom-
panar al aparato.

- Las operaciones de limpieza y mantenimiento a
cargo del usuario no deben ser llevadas a cabo
por NiNos.

- Para prevenir la proliferacion bacteriana de los pre-
parados, se recomienda consumir la papilla inme-
diatamente después de la preparacion o conser-
varla adoptando el método mas adecuado segun
el tipo de alimento. No conservar los alimentos
directamente en el jarro.

- Mantener el aparato y su cable de alimentacion fue-
ra del alcance de los nifos.

- Asegurese de que los nifos no jueguen con el
aparato.

- No tire del cable de alimentacion o del aparato para
desconectar el enchufe de la toma de corriente.

- Atencion: por motivos de seguridad el aparato tie-
ne que estar siempre conectado a una instalacion
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provista de una conexion a tierra eficiente.

- Antes de poner en marcha la fase de calentamien-
toy coccion al vapor, asegurarse de que el orificio
de salida del vapor (6) no esté obstruido.

- No extraer, en ningun caso, la tapa (13) de la jarra
(10) durante la coccion o la trituracion. Pueden sa-
lir liquidos hirviendo y causar quemaduras.

- Durante la fase de calentamiento y coccién a vapor,
del jarro sale vapor hirviendo que podria causar que-
maduras. El calentadory todas las partes en contacto
con el vapor se calientan demasiado: prestar siempre
la maxima atencion y manipular con cautela.

- No abrir ni intentar abrir el tapdn del calentador
(14) con el aparato encendido y/o en funciona-
miento, peligro de quemaduras.

- Antes de abrir/retirar el tapon del calentador (14),
apagar el aparato y esperar al menos 10 minutos.
- Desconectar siempre el aparato de la toma de co-
rriente cuando no se usa, durante el montaje/des-

montaje del producto y durante la limpieza.

- Asegurarse de que la clavija de alimentacion esté
siempre desconectado de la toma de corriente y
de que el aparato esté totalmente frio antes de
desplazarlo, guardarlo, limpiarlo y realizar opera-
ciones de mantenimiento.

- Desconectar siempre la clavija del cable de ali-
mentacion de la toma de corriente antes de acce-
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der alas cuchillas (11).

«- ADVERTENCIA: no accionar las cuchillas (11) por
un periodo de tiempo superior a 10 sequndos y
aguardar al menos 10 segundos entre un acciona-
miento y el otro.

- Prestar siempre especial atencion cuando se ma-
nipulan las cuchillas (8 y 11) puesto que son muy
cortantes.

- ADVERTENCIA: no lavar las cuchillas (11) en el la-
vavajillas, porque el ambiente humedo dentro de
este, junto con la presencia de sales, puede provo-
car fendmenos oxidantes.

- No sumergir ni mojar, en ningun caso, el cuerpo
del Robot de Cocina (1) y el cable de alimentacion
con agua u otros liquidos. No colocar nunca la
base bajo el agua corriente.

- Estas instrucciones estan disponibles en el sitio
web www.chicco.com.

- Para la limpieza del producto, atenerse escrupulo-
samente a lo citado en el apartado VII.“LIMPIEZAY
MANTENIMIENTO”,

- Si el cable de alimentacién esta dafado, para sus-
tituirlo dirigirse exclusivamente a Artsana S.p.A,
para prevenir cualquier riesgo.

ADVERTENCIA: El incumplimiento de estas instrucciones puede ser

fuente de lesiones y de dafos al aparato. El fabricante no responde por dafos de-
rivados del incumplimiento de estas instrucciones. El aparato, los accesorios y los
elementos de embalaje no son juguetes y deben mantenerse fuera del alcance de
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los nifos.

Advertencia: el uso de cualquier aparato eléctrico comporta la observacion de algu-

nas reglas fundamentales. En particular:

- la instalacion eléctrica de la habitacion debe ser conforme a las normas de seguridad
vigentes;

- el voltaje y la frecuencia (véanse los datos de la placa debajo del aparato) deben
corresponder con los de la red eléctrica.

- No utilizar, en ninguin caso, con manos mojadas o humedas, con los pies descalzos
o0 mojados, o cerca de chorros de agua. Advertencia: no tocar el aparato si cae al
agua; desconectar rdpidamente la clavija y no utilizarlo posteriormente; consultar
con personal competente y cualificado o con Artsana S.p.A.

- En caso de averfa y/o mal funcionamiento: apagar el aparato y desconectar la cla-
vija de la toma de corriente; consultar exclusivamente con personal competente y
cualificado o con el servicio de atencién al cliente Artsana S.p.A. No intentar abrirlo
o repararlo.

- No se aconseja usar adaptadores, tomas multiples y/o prolongaciones; si es ne-
cesario, utilizar exclusivamente productos conformes a las normas de seguridad
vigentes, sin superar el limite de potencia indicado en el adaptador y/o prolon-
gacion.

- Colocar siempre el aparato sobre superficies planas y estables, lejos de aparatos
o materiales delicados, sensibles al calor, al vapor y a la humedad. No apoyar, en
ningun caso, el aparato encima o cerca de superficies calientes, cocinas de gas o
planchas calentadoras.

- No dejar nunca el aparato sin vigilancia mientras esté funcionando.

- No cubrir el aparato durante el funcionamiento o cuando esté aun caliente.

- Antes de usar, verificar que todos los componentes (especialmente, el jarro y la
base) estén correctamente ensamblados y asegurarse de que el tapon del calenta-
dor esté correctamente cerrado.

- Asegurarse de que las manos, el cabello, laindumentaria y los utensilios de cocina
se encuentren fuera de la jarra antes de poner en funcionamiento el aparato.

- Nunca verter en el calentador liquidos diferentes de agua potable de red o
sustancias diferentes de las previstas en el apartado VIII"MANTENIMIENTO DEL
CALENTADOR".

- Durante el ciclo de calentamiento/coccion, la eventual salida de vapor por los
bordes del tapdn del calentador (14) o por el conducto de salida del vapor (16), in-
dica una anomalia de funcionamiento en el circuito del vapor: NO abrir ni retirar el
tapon del calentador (14), sino apagar de inmediato, dejar enfriar completamente,
no volver a utilizar el aparato y dirigirse al personal competente y cualificado o a
Artsana S.p.A.

- No utilizar el producto en caso de pérdida de liquido por el cuerpo; si esto sucede,
apagarlo de inmediato y retirar la clavija de la toma de corriente.

- Al concluir el ciclo de coccion y con el aparato caliente, retirar la tapa (13), prestan-
do atencion a los vapores hirviendo, para evitar quemaduras. La empufadura del
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cesto de coccién de alimentos podrfa estar muy caliente.
- Para evitar dafar las cuchillas, se aconseja utilizar este aparato para triturar alimen-
tos especialmente duros, como por ejemplo, comida alin congelada.
- En caso de dudas sobre la interpretacion del contenido de este manual de instruc-
ciones, péngase en contacto con el vendedor o con Artsana S.p.A.
ARTSANA se reserva el derecho de modificar, en cualquier momento y sin previo
aviso, lo descrito en el presente manual de instrucciones.
Queda terminantemente prohibida la reproduccién, transmision, transcripcion y
traduccién incluso parcial, en cualquier forma, de este manual sin previa autoriza-
cion por escrito de ARTSANA S.p.A.

LEYENDA DE SIMBOLOS

C € Aparato conforme con los requisitos esenciales de las Directivas CE aplicables
{ADVERTENCIA!

Instrucciones de uso

jADVERTENCIA! Vapor hirviendo

Lea atentamente las instrucciones de uso.

i Advertencial Superficie caliente

No elimine este producto o sus componentes como residuo urbano, efec-

tUe la recogida selectiva haciendo referencia a las especificas legislaciones
vigentes en cada pais.

1 B3R >

ES - Robot de Cocina Easy Meal

. CONTENIDO DEL EMBALAJE

1 Cuerpo Robot de Cocina

1 Tapa del jarro

1 Jarra con mango

1 Cesto basculante Switch System para la coccion de los alimentos
1 Cut Express con accesorio para proteger los dedos

1 Grupo cuchillas

1 Manual de instrucciones de uso

1 Recetario

II. LEYENDA
1. Cuerpo/calentador
2.Zona de enrollado de cable
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3. Perilla de encendido/apagado

4. Led luminoso

5. Sistema de enganche seguro de las cuchillas al cuerpo/calentador
6. Orificio salida de vapor

7. Interruptores de seguridad

8. Accesorio Cut Express

9. Tapdn de proteccion de los dedos

10. Jarro

11. Cuchillas

12. Cesto basculante de coccion Switch System
13.Tapa de lajarra

14.Tapdn del calentador

15. Orificio de llenado del calentador

16. Conducto de salida de vapor

17. Cable no extraible

Ill. PREPARACION DEL PRODUCTO

Antes de ser utilizado por primera vez:

1) Antes de utilizar el producto y todos sus componentes, comprobar que estén
integros y no dafados. En caso de dafos visibles o de dudas, no utilizar el aparato
y dirigirse al personal cualificado o al revendedor.

ADVERTENCIA: el embalaje y todas sus partes siempre deben mantenerse fuera

del alcance de los nifios por motivos de seguridad.

2) Ensamblar el aparato remitiéndose al apartado IV INSTRUCCIONES DE USO".

3) Por motivos de higiene, llevar a cabo un ciclo de coccion sin alimentos (con una
cantidad de agua equivalente al nivel 3 indicado en la jarra), remitiéndose al apar-
tado Va"COCCION DE VAPOR'.

ADVERTENCIA: no llenar el calentador directamente desde el grifo para evitar que

se mojen partes eléctricas (fig. D) y no utilizar agua destilada.

Al encenderlo por primera vez, el aparato podria emanar un leve olor.

4) Al concluir el ciclo de coccion, girar la perilla (3) a OFF (“O") y dejar enfriar el aparato
(al menos 15 minutos). ADVERTENCIA: no poner en funcionamiento las cuchillas
porque el agua hirviendo podrifa salir por el jarro, ocasionando quemaduras.

5) Desconectar el cable de alimentacion de la toma de corriente. Lavar todos los
componentes lavables con agua tibia y un detergente comun para vajilla, pasar
un pafo humedo por la superficie de la base.

6) Retirar el agua residual presente en el contenedor (fig. C).

IV. INSTRUCCIONES DE USO

EL GRUPO JARRA

ADVERTENCIA: retirar la jarra y la tapa solo si la perilla (3) estd posicionada en OFF (“O").

- Para enganchar la jarra (10), introducirla en la base y girarla hacia la derecha (fig. B).
Girarla hacia la izquierda para desengancharla.
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- Para cerrar la tapa (13) de la jarra, introducirla haciendo que coincidan los simbolos de re-
ferencia presentes (fig. A) y girarla hacia la derecha. Girarla hacia la izquierda para retirarla.

- Posicionar el cesto de coccion (12) en el interior de la jarra, de manera que los per-
nos se posicionen en las guias que permiten su rotacion para volcar los alimentos
dentro de la jarra que se encuentra debajo.

EL GRUPO CUCHILLAS

- Para retirar el grupo de cuchillas (11) de la jarra, retirarla de la base, tomar con cuida-
do el grupo de cuchillas desde el exterior de la jarra y girarla hacia la derecha. Extraer
el grupo cuchillas, agarrandolo desde arriba, prestando atencion a no cortarse. Para
fijar el grupo de cuchillas, llevar a cabo la operacion inversa, hasta que quede fir-
memente enganchada. ADVERTENCIA: cuando las cuchillas no estén dentro de
la jarra, protegerlas y guardarlas en un lugar seguro fuera del alcance de los nifos.

V. PREPARACION DE LA PAPILLA

Va - COCCION AL VAPOR

Easy Meal cocina a vapor fruta, verdura, came y pescado, conservando su aporte de nutrientes.

No utilizar nunca la funcién de coccion sin haber enroscado correctamente el grupo de

cuchillas (11) a la jarra (10) sin haber llenado antes el calentador con agua potable fria.

Para la coccién, proceder como se indica a continuacion:

1. Asegurarse de que el aparato esté desconectado de la red eléctrica y de que la
perilla (3) esté posicionada en OFF ("O").

2. Asegurarse de que el orificio de salida del vapor (6) no esté obstruido; si es nece-
sario, quitar la obstruccion sin dafar la junta, remitiéndose al apartado VI. "LIMPIE-
ZAY MANTENIMIENTO".

3. Desenroscar el tapon del calentador (14) realizando dos movimientos distintos de
rotacion y extraccion, segun las indicaciones citadas en el producto.

4. Llenar la caldera con la cantidad de agua potable fria que se necesaria para efectuar el
ciclo de coccion deseado. La duracion del ciclo de coccién aumenta con la cantidad de
agua utilizada.

- No utilizar agua destilada ni con aditivos (como por ejemplo, sal, azlicar, etc.).

- Es posible utilizar la jarra (10) como medidor, gracias a las 3 muescas presentes para dosi-

ficar el agua y determinar los tiempos promedio de coccién, tomando como referencia
a la siguiente tabla.

Muesca Tempo aproximativo*
1 13 minutos
2 25 minutos
3 30 minutos

* Tiempos aproximativos con producto nuevo alimentado con una tensién de red de 230Vac. Estos tiempos
pueden variar sensiblemente si los valores de alimentacion son diferentes o en caso de limpieza inadecuada.
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5. Cerrar nuevamente la tapa (14), realizando dos movimientos diferentes de intro-
duccién y rotacién, segun las indicaciones citadas en el producto.
6. Enganchar lajarra (10) a la base (1), con el grupo de cuchillas (11) introducido en
el interior.
7. Introducir el cesto basculante (12) en la jarra (10).
8.Sin prensar ni superar el borde, introducir en el cesto los ingredientes anterior-
mente cortados en trozos (con dimension inferior a 1 cm). Para agilizar la prepa-
racion de los ingredientes, se puede utilizar el accesorio Cut Express (8) con el
protector para dedos especifico (9), tras haberlo enganchado firmemente al jarro.
9. Cerrar la tapa (13) de la jarra.
10. Conectar el aparato a la toma de corriente.
11. Activar la funcion de coccién girando la perilla (3) hacia la derecha. Se enciende un
led luminoso y pasados algunos minutos el aparato empezara a producir vapor.
12. El tiempo de coccion depende de la cantidad de agua introducida en el calen-
tador. Tras agotarse el agua, el proceso se detiene automaticamente y se activa
una sefal acustica. Para detenerlo, apagar el aparato, posicionando nuevamente
la perilla (3) en OFF ("O").
13. Desconectar la clavija de la toma de corriente.
14. Retirar la tapa (13) de la jarra (10) y verificar la coccién de los ingredientes.
15a. Si no se desean licuar los ingredientes después de la coccion, extraer la cesta
(12) con la manilla especifica y verter su contenido en un plato, prestando aten-
cién a no quemarse.
El liquido de coccion depositado en el fondo de la jarra puede conservarse.
15b. Si se desean licuar los ingredientes después de la coccion, seguir las instruccio-
nes de la seccion Vb "HOMOGENEIZACION/LICUADO" a continuacion.
Nota: antes de realizar una nueva coccion, dejar enfriar completamente el aparato.
Vaciar completamente el contenedor después del uso (fig. C) para evitar la proli-
feracion de bacterias. Para realizar la limpieza anti-sarro, remitirse a la seccion VII
“MANTENIMIENTO DEL CALENTADOR'".

Vb - HOMOGENEIZACION/LICUADO

El Robot de Cocina Easy Meal permite homogeneizar/licuar con consistencias dife-

rentes todos los alimentos que se suelen utilizar para el destete.

Para el licuado, proceder como se indica a continuacion:

1. asegurarse de que el aparato esté desconectado de la red eléctrica y de que la

perilla esté posicionada en OFF (“O").

2a. Para licuar ingredientes anteriormente cocidos al vapor, girar el cesto basculante (12)
para verter su contenido en la jarra, retirar el cesto y cerrar nuevamente la tapa (13).

2b. Para licuar ingredientes en frio, introducirlos cortados en trozos directamente
en el interior de la jarra (10) sobre las cuchillas (11). También es posible utilizar el
accesorio Cut Express para cortar los alimentos directamente en el jarro.

Agregar una cantidad de agua adecuada para permitir una correcta homogenei-

zacién/licuado.
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ADVERTENCIA: nunca introducir en la jarra alimentos duros, congelados o una

cantidad de alimento superior a la maxima indicada (MAX.), ni prensar los alimentos,

para no dafar irreparablemente las cuchillas.

3. Conectar el aparato a la toma de corriente.

4. Girar la perilla (3) hacia la izquierda a la posicion de licuado, mantenerla en esta posicion
por un méaximo de 10 segundos y soltarla, para no forzar el motor.

5. Repetir esta operacion hasta obtener la consistencia deseada, en intervalos de 10
segundos, agregando liquido, si es necesario.

ADVERTENCIA: NO introducir aceite directamente en la jarra.

Nota: Si los ingredientes se pegan a las paredes de la jarra (10), apagar el aparato y,

utilizando una cuchara, empujarlos hacia las cuchillas.

6. Al final de la homogeneizacién/licuado, desenganchar la jarra (10) de la base (1),
quitar la tapa (13) y volcar el contenido de la jarra en el plato.

ADVERTENCIA: no introducir las manos en la jarra para evitar herirse con las cuchillas.

Se recomienda comprobar siempre la temperatura de los alimentos e uniformarla

mezcladndolos un poco antes de administrarlos al nifio.

Vc- CALENTAMIENTO Y DESCONGELAMIENTO

El Robot de Cocina Easy Meal permite calentar y descongelar alimentos en trozos o

papillas preparadas con anterioridad.

- Para calentar o descongelar alimentos en trozos, seguir las instrucciones descritas

en la seccion Va“COCCION AL VAPOR'.

- Para calentar o descongelar papillas conservadas:

1. la papilla debe colocarse en un contenedor adecuado, sin tapa, en el cesto de
coccioén (12). El contenedor de 180 ml de la Linea System de Chicco (que se vende
por separado) es compatible con el producto.

2. Introducir en el calentador de 1 a 3 niveles de agua, segun la cantidad para ca-
lentar/descongelar, para luego proceder de la misma manera que para el ciclo
de coccion.

El tiempo necesario para descongelar o calentar varia segun la temperatura inicial

y la cantidad de la papilla.

3. Cuando la senal acustica se activa al finalizar el ciclo, extraer con cautela el re-
cipiente, utilizando un pafio para evitar quemarse y mezclar su contenido para
uniformar la temperatura. Comprobar siempre que la papilla no esté demasiado
caliente antes de darla al nifio.

ADVERTENCIA: Por motivos de orden higiénico y bioldgico, no recalentar nunca

los alimentos mas de una vez o por un periodo de tiempo superior a una hora.

VI.LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

ADVERTENCIA: todas las operaciones de limpieza y mantenimiento deben ser
efectuadas con el aparato apagado, frio y con la clavija no conectada a la corriente.
Al finalizar cada ciclo de coccidon/homogeneizacion/calentamiento, se aconseja lim-
piar el aparato, como se indica a continuacion.
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Limpieza del jarro y de los accesorios.

Eljarro (10) y los demds accesorios de plastico: la tapa (13), el cesto de coccion (12), el
accesorio Cut Express (8) y el tapdn de proteccion de los dedos (9) pueden lavarse a
mano con un detergente comun para vajilla (no utilizar productos abrasivos o descal-
cificantes) o en lavavajillas. Se recomienda lavar la jarra solo después de haber extraido
el juego de cuchillas.

Limpieza del grupo cuchillas.

Para evitar/reducir la oxidacion y la corrosion de las cuchillas, la limpieza y el secado
del grupo de cuchillas (11) deben efectuarse siempre enseguida después de cada uso.
Extraer el grupo de cuchillas de la jarra siguiendo las instrucciones suministradas y
limpiarlo con agua y jabdn, prestando suma atencion a la parte cortante. Detergen-
tes agresivos, como lejia, pueden danar el acero, manchandolo y oxidandolo irrepa-
rablemente. Evitar el uso de detergentes que contienen cloro o sus componentes.
Enjuagar con agua corriente abundante y secar enseguida con un pafno no abrasivo.
ADVERTENCIA: NO lavar las cuchillas en lavavajillas para no dafarlas.

No retirar la junta del grupo de cuchillas; en este caso, volver a posicionarla cuida-
dosamente en su alojamiento.

Limpieza de la base.

No colocar la base (1) en el lavavajillas o bajo el agua corriente, ni sumergirla en
otros liquidos. Si es necesario, limpiarla con un pafio humedo. No colocar el tapon
del calentador (14) en lavavajillas.

Enjuague del contenedor.

Retirar siempre el agua que eventualmente haya quedado en el contenedor incli-

nando poco a poco el aparato (fig. C).

En caso de que no se utilice por un tiempo superior a las 8 horas, efectuar una

limpieza interna rapida:

a) Llenar el contenedor solo con agua potable fria del grifo (fig. D), remitiéndose a la
muesca 2 presente en la jarra, volver a cerrar el tapon del calentador (14) y agitar;
luego, quitar el tapdn y vaciar, manteniendo cerrado el orificio de salida del vapor
(6) e inclinando poco a poco el aparato, para que fluya el agua (fig. C).

Prestar atencion a que el agua no entre en el alojamiento de la tapa de la jarra, cerca de los

interruptores de seguridad (7).

b) Limpiar adecuadamente la zona cerca del orificio de salida del vapor, aseguran-
dose de que no esté obstruido.

Después de las operaciones de limpieza, secar cuidadosamente el producto con un pafo.

Si fuera necesario, efectuar el procedimiento de descalcificacion como se indica en

el parrafo siguiente.

VII. MANTENIMIENTO DEL CESTO DE COCCION
Para garantizar un correcto funcionamiento del producto y el mantenimiento del

75

@»



®

cesto de coccidn es necesario efectuar periédicamente un ciclo de completa des-

calcificacion.

IMPORTANTE: la formacion de depdsitos de sarro es directamente proporcional

a la dureza del agua utilizada. Efectuar el mantenimiento del contenedor al menos

cada 15 dfas o antes de guardar el aparato durante largos perfodos.

a) Con el aparato completamente frio y desconectado de la toma eléctrica, posicio-
nar la perilla (3) en OFF ("O"). IMPORTANTE Si el producto no esta suficientemente
frio, dentro del cesto de coccion puede haber vapores y/o agua hirviendo: prestar
atencién para no quemarse.

b) Vaciar completamente el calentador, inclinando poco a poco el aparato (fig. C),
como se describe en la seccion “ENJUAGUE DEL CALENTADOR'.

¢) Llenar la jarra hasta la muesca 1 con agua potable fria de grifo y agregar vinagre
blanco de vino hasta llegar a la muesca 3.

Verter la solucion obtenida de esta forma en el calentador.

No utilice nunca agua desmineralizada ni productos descalcificantes (liquidos, pol-

vos, pastillas etc.) que puedan contener sustancias toxicas o no idoneas al contacto

con los alimentos. No vierta nunca liquidos ni soluciones diferentes a los indicados,
porque pueden danar el aparato irreparablemente.

d) Cerrar nuevamente el tapodn del calentador (14) y dejar que actde la solucion du-
rante al menos 10 horas. jADVERTENCIA! No encienda nunca el aparato cuando
dentro del cesto de coccién esté la solucion descalcificante.

e) Pasadas al menos 10 horas, agitar ligeramente el producto, quitar el tapén del
calentador (14) y vaciarlo manteniendo cerrado el orificio de salida del vapor (6)
e inclinando poco a poco el aparato (fig. C), como se describe en la seccién "EN-
JUAGUE DEL CALENTADOR?".

Nota: la posible salida de residuos, incluso de color oscuro, es absolutamente nor-

mal pues son los depdsitos de las sales disueltas en el agua que son eliminados por

la solucién descalcificante.

f) Enjuagar varias veces el calentador hasta que ya no salgan residuos: introducir 2
muescas solo de agua fria potable de grifo (fig. D), cerrar el tapdn del calentador
(14), agitar brevemente el aparato; luego, retirar el tapdn y, manteniendo cerrado
el orificio de salida del vapor (6), vaciar toda el agua presente, inclinando el apa-
rato (fig. C).

g) Secar cuidadosamente el agua eventualmente presente cerca tanto del orificio
de salida del vapor como de la base.

En caso de depdsitos de caliza especialmente resistente y/o abundante, repetir la

operacién aumentando el porcentaje de vinagre.

IMPORTANTE Durante la limpieza, no intentar eliminar y/o dafar las juntas del ta-

pon del calentador (14) y de la salida del vapor (6).
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VIIl. ANOMALIAS DE FUNCIONAMIENTO

PROBLEMA

CAUSAS POSIBLES

SOLUCION POSIBLE

El aparato o el led no se
encienden.

- Clavija conectada
incorrectamente.

- Controlar que la clavija
esté conectadaala
toma de corriente.

El aparato no tritura 0 no
inicia el ciclo de coccion.

-Lajarraolatapa
no estan colocados
correctamente.

« Posicionar
correctamente la jarra
y la tapa para activar
los interruptores de
seguridad.

Durante la trituracion se
genera mal olor o ruido
excesivo desde el grupo
motor.

« Producto nuevo.

- Demasiada comida.
- Comida demasiado

duraen lajarra.

- Tiempos de trituracion
prolongados.

« Durante los primeros
usos esta condicion es
normal.

« Reducir la cantidad de
comida en lajarra.

- No triturar comida
demasiado dura;
descongelar la comida
antes de triturarla.

- Atenerse a los
tiempos de trituracion
aconsejados,
dejando enfriar el
aparato para evitar el
sobrecalentamiento.

Salida de papilla de
la jarra durante la
trituracion.

« Demasiada comida o
alimentos demasiado
liquidos en la jarra.

« Reducir la cantidad de
comida o de liquido en
lajarra.

El aparato emplea
demasiado tiempo para
producir vapor o no lo
produce.

« Acumulacion de sarro
en el calentador.

« Efectuar las operaciones
de limpiezay
mantenimiento del
calentador.
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Salida de vapor desde
la zona del tapon del

calentador o desde

el conducto de salida
trasero.

« El tapodn del calentador
no esta colocado o no
estd bien cerrado.

- El orificio de salida del
vapor esta obstruido
por residuos de comida
0 sarro.

« Colocar el tapon del
calentadory cerrarlo
bien.

- Efectuar las operaciones
de limpiezay
mantenimiento del
calentador. Si fuera
necesario, liberar el
orificio de salida del
vapor sin dafar el
recipiente

Al final de la coccién,
no se abre el tapdn del
calentador.

« Sobrecalentamiento
excesivo.

- Esperar algunos
minutos, dejar enfriar.

Al finalizar la coccién,
hay agua debajo del
aparato

- Falta el juego de
cuchillas o no
estd colocado
correctamente.

- Falta la junta de
las cuchillas o no
estd colocada
correctamente.

« Introducir el grupo
cuchillas en lajarra
y girarlo hasta fijarlo
correctamente.

- Verificar la presencia y
la posicion de la junta.

IX. DATOS TECNICOS
Modelo: 06776

Tension de alimentacion: 220-240V~, 50/60Hz

Potencia caldera: 500W
Potencia motor: 130W

Ciclos de funcionamiento licuadora: 10 s ON — 10 s OFF ("O")

Fabricado en China

Este producto es conforme a la Directiva 2012/19/UE y modifica-

ciones siguientes.

El simbolo del contenedor de basura tachado que se encuentra en el apa-

rato indica que el producto, al final de su vida Util, deberd eliminarse sepa-
B amente de los desechos domésticos y por lo tanto deberd entregarse
a un centro de recogida selectiva para aparatos eléctricos y electrénicos o al vende-
dor cuando compre un nuevo aparato similar. El usuario es responsable de entregar
el aparato agotado a las estructuras apropiadas de recogida. La adecuada recogida
selectiva para el envio sucesivo del aparato fuera de uso al reciclaje, al tratamiento
y a la eliminacién compatible con el ambiente, contribuye a evitar posibles efectos
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negativos en el ambiente y en la salud y favorece el reciclaje de los materiales de
los que estd compuesto el producto. Para informaciones méas detalladas inherentes
a los sistemas de recogida disponibles, dirfjase al servicio local de eliminacion de
desechos, o a la tienda donde comprd el aparato.

GARANTIA

Para la garantia sobre los defectos del producto, se remite a las disposiciones espe-
cificas de las normativas nacionales aplicables en el pais de compra, si las hubiere.
La garantia no cubre los componentes sujetos a desgaste normal.

DECLARACION DE CONFORMIDAD UE:

Con la presente, Artsana S.p.A declara que este aparato de marca Chicco mod.
06776 es conforme a los requisitos esenciales y las demds disposiciones pertinen-
tes establecidas por las directivas 2014/30/UE (compatibilidad electromagnética),
2014/35/UE (seguridad eléctrica) y 2011/65/UE (RoHS).

Puede requerirse la copia integra de la declaracion UE a Artsana S.p.A. Via S. Catelli
1 - 22070 Grandate (Co) ltaly
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@ INSTRUCOES DE UTILIZACAO (T3]

Coze papa Easy Meal Chicco

Antes de utilizar o aparelho, leia atentamente estas instrucoes e conserve
-as para consultas futuras.

/\ ADVERTENCIAS DE SEGURANCA.
AVISO!

- Este aparelho destina-se exclusivamente a uma
utilizacao de tipo doméstico e deve ser utilizado
de acordo com as instrucdes de utilizagcao. Outras
utilizacbes devem ser consideradas improprias e,
portanto, perigosas. Nao se destina a ser usado
em: salas utilizadas como cozinha por funcionarios
de lojas, escritérios e outras areas de trabalho, pro-
priedades rurais ou casas destinadas a pratica do
turismo rural, hotéis e outras estruturas turisticas.
O fabricante ndo podera ser considerado respon-
savel por eventuais danos derivantes de utilizacao
impropria, incorreta ou irresponsavel.

- Este aparelho destina-se apenas a uso interno e
nao deve, portanto, ser exposto ao sol, a chuva e a
outros agentes atmosféricos.

- Este aparelho nao deve ser utilizado por criancgas ou
por pessoas com capacidades mentais reduzidas,
sem experiéncia ou 0s conhecimentos necessarios.
O produto pode ser utilizado por pessoas com ca-
pacidades fisicas ou sensoriais reduzidas, desde que
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sob vigilancia ou depois de terem recebido instru-
coes relativas a utilizacao segura do aparelho e te-
nham compreendido os perigos inerentes ao mes-
mo. No caso em que o aparelho seja cedido pelo
comprador ou entregue a terceiros utilizadores,
€ Necessario que 0s Mmesmos recebam instrucoes
relativas a utilizacdo segura do aparelho, e tenham
compreendido 0s perigos inerentes, através da lei-
tura do manual de instrucdes e em particular as ad-
verténcias de seguranca nele contidas, que sempre
deverao acompanhar o aparelho.

- A limpeza e manutencao, que sera feita pelo uti-
lizador, ndo deve ser efetuada por criancas e/ou
pessoas com capacidades mentais reduzidas, sem
experiéncia ou 0s conhecimentos necessarios.

- A fim de prevenir a proliferacdo bacteriana nas pre-
paracoes, recomenda-se consumir a papa logo apds
a sua preparacao, ou conserva-la adotando a modali-
dade mais apropriada com base no tipo de alimento.
Nao conserve a comida diretamente no jarro.

- Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacao fora
do alcance das criancas.

- Certifique-se de que as criancas ndo brincam com
o aparelho.

- Nao puxe o cabo de alimentacdo nem o proprio
aparelho para retirar a ficha da tomada de corrente.

- Atencao: por motivos de seguranca, o aparelho
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deve ser sempre ligado a uma instalacao elétrica
equipada com uma eficaz ligacdo a terra.

- Antes de iniciar a fase de aquecimento e cozedura
a vapor, certifique-se de que o furo de saida do
vapor (6) nao esta obstruido.

- Nao remova a tampa (13) do jarro (10) durante a
cozedura ou a trituracao. Podem sair liquidos a fer-
ver de maneira repentina, causando queimaduras
e/ou lesdes graves.

- Durante a fase de aquecimento e cozedura a va-
por, sai vapor muito quente pelo jarro, que pode
provocar queimaduras. A caldeira e todas as partes
em contato com o vapor tornam-se muito quen-
tes: preste sempre a maxima atengao e manuseie
-as com cuidado.

- Nao abra nem tente abrir a tampa da caldeira (14)
com o aparelho ligado e/ou em funcionamento.
Perigo de queimadura.

- Antes de abrir/tirar a tampa da caldeira (14), desli-
gue o aparelho e aguarde, pelo menos, 10 minutos.

« Desconecte sempre o aparelho da tomada de corren-
te quando nao estiver em uso, durante a montagem/
desmontagem do produto e durante a limpeza.

- Certifique-se sempre de que a ficha de alimenta-
cao esta desligada da tomada e de que o aparelho
arrefeceu completamente, antes de o deslocar,
guardar, limpar, efetuar qualquer operacao de ma-
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nutencao.

- Desligue sempre a ficha do cabo de alimentacao
antes de mexer nas laminas (11).

- ATENCAO: ndo acione as laminas (11) por um periodo
de tempo superior a 10 segundos e aguarde pelo me-
nos 10 segundos entre um acionamento e o Proximo.

- Preste sempre muita atencao quando manusear
as laminas (8 e 11), pois sao muito afiadas.

- ATENCAO: nio lave as laminas (11) na maquina
de lavar a loica porque o ambiente humido no in-
terior, juntamente com a presenca de sais, pode
provocar fendmenos de oxidacao.

- Nunca mergulhe nem molhe o corpo do Coze Papa
(1) e o cabo de alimentacao com agua ou outros
liquidos. Nunca coloque a base sob dgua corrente.

- Estas instrucbes estao disponiveis no website
www.chicco.com.

- Para a limpeza do produto, siga escrupulosamente
as indicacdes do paragrafo VIl “LIMPEZA E MANU-
TENCAO",

- Se 0 cabo de alimentacao estiver danificado, para
substitui-lo dirija-se exclusivamente a Artsana
S.p.A., de modo a evitar qualquer risco.

ATENCAO: O ndo cumprimento destas instru¢des pode ser fonte de lesdes
e de danos no aparelho. O fabricante ndo é responsavel por danos causados pelo
desrespeito destas instrugcoes. O aparelho, os acessérios e elementos da embala-
gem ndo sao brinquedos e ndo devem ser deixados ao alcance das criancas.
Atencéo: a utilizacao de qualquer aparelho elétrico implica o cumprimento de algu-
mas regras fundamentais. Em particular:
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- A instalacdo elétrica do local deve estar em conformidade com as normas de segu-
ranga em vigor;

- A voltagem e a frequéncia (consulte os dados na placa identificativa na parte infe-
rior do aparelho) devem corresponder aos valores da rede elétrica de alimentacdo.

- Nunca utilize com mdaos molhadas ou humidas nem descal¢o ou com pés mo-
lhados ou nas proximidades de jatos d’dgua. Atencdo: ndo toque no aparelho em
caso de queda na dgua; remova imediatamente da tomada e nao utilize em se-
guida, mas entre em contato com pessoal técnico competente e qualificado ou
diretamente com a Artsana S.p.A.

- Em caso de avaria e/ou mau funcionamento: desligue o aparelho, remova a ficha da
tomada e dirija-se exclusivamente a pessoal competente e qualificado ou ao servico
ao consumidor Artsana S.p.A.. Ndo tente abri-lo nem repara-lo.

-Ndo é recomendado o uso de adaptadores, tomadas multiplas e/ou prolonga-
mentos; se necessario, use exclusivamente produtos em conformidade com as
normas de seguranca em vigor, sem ultrapassar o limite de poténcia indicado no
adaptador/prolongamento.

- Posicione o aparelho sempre sobre superficies planas e estaveis, longe de apare-
lhos ou materiais delicados, sensiveis ao calor, ao vapor e a humidade. Nunca o
coloque em cima ou préximo de superficies quentes, fogdes a gas, placas elétricas
nem sobre superficies delicadas ou ao alcance das criancas.

- Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

@ - N&o cubra o aparelho durante o seu funcionamento ou se ainda estiver aquecido.

- Antes de cada utilizacédo, certifique-se de que todos os componentes (especial-
mente o jarro e a base) estdo corretamente conetados e certifique-se de que a
tampa da caldeira esta fechada corretamente.

- Certifique-se de que as maos, os cabelos, o vestudrio e os acessoérios de cozinha
estao fora do jarro antes de colocar o aparelho em funcionamento.

- Nunca deite na caldeira liquidos diferentes de dgua potdvel de torneira ou substan-
cias diferentes daquelas previstas no paragrafo VIl "MANUTENCAO DA CALDEIRA"

- Durante o ciclo de aquecimento/cozedura, a eventual saida de vapor pelas bordas
da tampa da caldeira (14) ou pela conduta de alivio do vapor (16) indica uma ano-
malia funcional no circuito do vapor: NAO abra nem remova a tampa da caldeira
(14), mas desligue imediatamente, deixe esfriar completamente, ndo reutilize mais
o aparelho e dirija-se ao pessoal competente e qualificado ou a Artsana S.p.A..

- Ndo utilize o produto em caso de perda de liquido do corpo; nesse caso, desligue
-0 imediatamente e remova a ficha da tomada.

- Ao final do ciclo de cozedura e com o aparelho quente, remova a tampa (13),
prestando aten¢ao aos vapores quentes, para evitar queimaduras. A pega do cesto
para cozer os alimentos pode estar muito quente.

- Para evitar danificar as ldminas, ndo se recomenda utilizar este aparelho para triturar
alimentos especialmente duros, como, por exemplo, alimentos ainda congelados.

- Em caso de duvida na interpretacdo do conteldo deste manual de instrucées,
contacte o revendedor ou a Artsana S.p.A.
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ARTSANA S.p.A. reserva-se o direito de alterar, em qualquer momento e sem aviso
prévio, o descrito no presente manual de instrugoes.

A reproducao, transmissao, transcricdo bem como a tradugéo para outra lingua, ain-
da que parcial e sob qualquer forma, deste manual, sdo absolutamente proibidas
sem a prévia autorizacao escrita da ARTSANA.

LEGENDA RELATIVA AOS SIMBOLOS

C € Aparelho em conformidade com os requisitos essenciais das Diretivas
CE aplicéveis

AVISO!

Instrucdes de utilizacdo

AVISO! Vapor quente

Leia 0 manual de instrucdes antes de utilizar

Atencéo! Superficie quente

N&o elimine este produto ou 0s seus componentes como simples resi-

duos urbanos, mas realize a recolha diferenciada de acordo com a legis-
lacdo especifica vigente em cada pafs.

1 B >

PT - Coze Papa Easy Meal

I. CONTEUDO DA EMBALAGEM

1 Corpo do Coze papa

1 Tampa do Jarro

1 Cesto com pega

1 Recipiente basculante Switch System para a cozedura dos alimentos
1 Cut Express com acessoério para protegao dos dedos

1 Grupo de laminas

1 Manual de instruges de utilizagao

1 Livro de receitas

Il. LEGENDA

1. Corpo/caldeira

2. Zona de enrolamento do cabo

3. Botéo para ligar/desligar

4. Led luminoso

5. Sistema de encaixe seguro das laminas ao corpo/caldeira
6. Furo de saida do vapor
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7. Interruptores de seguranca

8. Acessorio Cut Express

9. Cobertura para prote¢do dos dedos
10. Jarro

11. Laminas

12. Cesto basculante para cozer Switch System
13.Tampa do jarro

14. Tampa da caldeira

15. Furo de enchimento da caldeira
16. Conduta de libertagao do vapor
17.Cabo nao removivel

1Il. PREPARAGAO DO PRODUTO

Antes da primeira utilizag¢éo:

1- Antes de utilizar o produto e todos 0s seus componentes, verifique se o produto
e todos os seus componentes estao integros e nao estdo danificados. Em caso de
danos visiveis ou de duvidas, nao utilize o aparelho e dirija-se a pessoal qualificado
ou ao revendedor.

AVISO: a embalagem e todas as suas partes devem ser sempre mantidas fora do

alcance das criangas, por razdes de seguranca.

2) Monte o aparelho consultando o paragrafo IV INSTRUCOES DE UTILIZACAO”

3) Por motivos higiénicos, realize um ciclo de cozedura sem alimentos (com uma
quantidade de dgua equivalente ao nivel 3 indicado no jarro), consultando o pa-
ragrafo Va (COZEDURA A VAPOR).

AVISO: ndo encha a caldeira diretamente a partir da torneira para evitar molhar as

partes elétricas (fig.D) e ndo utilize 4gua desmineralizada.

Na primeira ligagdo, o aparelho pode emanar um leve odor.

4) No final do ciclo de cozedura, rode o manipulo (3) para OFF (“O") e deixe o apa-
relho arrefecer (pelo menos 15 minutos). AVISO: nao ative as laminas, porque a
4qua a ferver pode sair do jarro, causando queimaduras.

5) Remova o cabo de alimentagao da tomada. Lave todos os componentes lavaveis
com &gua morna e um detergente comum para loigas, passe um pano humido
sobre a superficie da base.

6) Remova a dgua residual presente na caldeira (fig. Q).

IV. INSTRUGOES DE UTILIZAGAO

O GRUPO DO JARRO

AVISO: remova o bocal e a tampa somente se 0 manipulo (3) estiver em correspon-

déncia com OFF ("O").

- Para encaixar o jarro (10), insira-o sobre a base e faca-o girar no sentido dos pon-
teiros do relégio (fig.B). Gire-o no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio
para desencaixa-lo.

- Para fechar a tampa (13) do jarro, insira-a até ficar alinhada com os simbolos de
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referéncia presentes (fig.A) e gire-a no sentido dos ponteiros do relégio. Gire-a no
sentido contrdrio ao dos ponteiros do relégio para remové-la.

- Posicione o cesto de cozedura (12) dentro do jarro, inserindo os parafusos nas
guias que permitem a sua rotagao para que os alimentos possam ser colocados
para dentro do jarro subjacente.

GRUPO DAS LAMINAS

- Para remover o grupo das laminas (11) do jarro, remova o jarro pela base, segure
cuidadosamente o grupo de laminas a partir da parte externa do jarro e gire-o no
sentido dos ponteiros do reldgio. Retire o grupo de ldaminas a partir da extremida-
de superior, prestando atencdo para nao se cortar. Para fixar o grupo de laminas,
realize a operagédo inversa, até que fique firmemente encaixado. AVISO: quando as
ldaminas ndo estiverem inseridas no jarro, é necessario protegé-las e armazena-las
num local seguro, fora do alcance das criangas.

V. A PREPARAGCAO DA PAPA

Va - COZEDURA A VAPOR

Easy Meal cozinha a vapor frutas, verduras, cames e peixes, conservando o seu valor nutricional.

Né&o utilizar a funcao de cozedura sem em primeiro lugar encaixar o grupo de lami-

nas (11) nojarro (10) e encher a caldeira com dgua potdvel fria.

Para cozer, proceda da seguinte maneira:

1. Certifique-se de que o aparelho estd desligado da rede elétrica e de que 0 ma-
nipulo (3) estd em OFF ("O").

2. Certifique-se de que o furo de saida do vapor (6) ndo estd obstruido; se necessa-
rio, desobstrua-o sem danificar o material, consultando o paragrafo VI “LIMPEZA
E MANUTENCAO"

3. Desenrosque a tampa da caldeira (14) rodando-a no sentido contrario ao dos pon-
teiros do relégio e levante-a, de acordo com as indicagdes constantes no produto.

4. Encha a caldeira com a quantidade de dgua potavel fria necessaria para realizar o ciclo
de cozedura desejado. A duracéo do ciclo de cozedura aumenta de acordo com a quan-
tidade de &gua inserida.

- Nao utilize dgua desmineralizada nem com aditivos (como, por exemplo, sal, aglicar, etc).

- E possivel utilizar o jarro (10) como medidor, gracas as 3 marcas presentes para dosear a

4gua e determinar os tempos médios de cozedura, consultando a tabela a seguir.

Marca Tempo indicativo*
1 13 minutos
2 25 minutos
3 30 minutos

* Tempos indicativos com produto novo alimentado com a tensdo de rede de 230 Vca. Esses tempos podem
variar sensivelmente também no caso de valores de alimentagdo diferentes ou de limpeza inadequada.
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5. Feche novamente a tampa (14) rodando-a no sentido dos ponteiros do relégio,
de acordo com as indicacdes constantes no produto.

6. Encaixe ojarro (10) a base (1), com o grupo de laminas (11) inserido no interior.

7.Insira o cesto basculante (12) no jarro (10).

8. Sem pressionar nem ultrapassar a borda, insira no cesto os ingredientes anterior-
mente cortados em pedacinhos (com dimensao inferior a 1 cm). Para agilizar a
preparagao dos ingredientes, é possivel utilizar o acessorio Cut Express (8) com o
respetivo protetor de dedos (9), apds té-lo prendido firmemente ao jarro.

9. Feche a tampa (13) do jarro.

10. Ligue o aparelho a uma tomada.

11. Ative a funcao de cozedura girando o manipulo (3) para a direita. Um led ird acen-

der-se e, dentro de poucos minutos, o aparelho iniciard a produgdo de vapor.

12. O tempo de cozimento depende da quantidade de dgua inserida na caldei-
ra. Ao terminar a 4gua, 0 processo para automaticamente e uma buzina é
ativada. Para paré-la, desligue o aparelho, reposicionando o manipulo (3) em
OFF ("O").

13. Desligue a ficha da tomada de corrente.

14.Remova a tampa (13) do jarro (10) e verifique a cozedura dos ingredientes.

15a. Se nao desejar liquidificar os ingredientes apds a cozedura, remova o cesto

(12) com a pega adequada e despeje o seu conteido num prato, prestando
atengdo para ndo se queimar.

O liquido da cozedura depositado no fundo do jarro pode ser conservado.

15b. Se desejar liquidificar os ingredientes apds a cozedura, siga as instrucoes da

secdo Vb "HOMOGENEIZACAQ/LIQUIDIFICACAQ” a sequir.

Nota: Antes de realizar uma nova cozedura, deixe o aparelho arrefecer completa-

mente.

Esvazie completamente a caldeira ap6s a utilizagéo (fig.C) para evitar a proliferacdo

de bactérias. Para realizar uma limpeza anticalcario, siga a secao VII"MANUTENCAO

DA CALDEIRA".

Vb - HOMOGENEIZACAO/LIQUIDIFICACAO

O Coze Papa Easy Meal permite homogeneizar/liquidificar com diferentes consis-

téncias todos os alimentos geralmente utilizados durante o desmame do bebé.

Para a liquidificacdo, proceda da seguinte maneira:

1. certifique-se de que o aparelho estd desligado da rede elétrica e de que o ma-

nipulo estd em OFF (“O”).

2a. Para liquidificar ingredientes anteriormente cozidos ao vapor, gire o cesto bas-
culante (12) para despejar o seu conteudo no jarro, remova o cesto e feche no-
vamente a tampa (13).

2b. Para liquidificar ingredientes a frio, insira-os cortados em pedacos diretamente
no jarro (10) sobre as laminas (11). E também possivel utilizar o acessério Cut
Express para cortar diretamente no jarro.

Adicione uma quantidade adequada de dgua para permitir uma correta homoge-
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neizacao/liquidificacéo.

AVISO: nunca insira no jarro alimentos duros, congelados ou uma quantidade de

alimentos superior & méxima indicada (MAX), nem pressione os alimentos, para nao

danificar de modo irrepardvel as laminas.

3. Ligue o aparelho a uma tomada.

4. Gire o manipulo (3) para a esquerda na posicao de liquidificacdo, mantendo-o nesta po-
sicdo, no maximo 10 segundos, e em seguida solte-o, para ndo comprometer o motor.

5.Repita essa operagao até obter a consisténcia desejada, com intervalos de 10
segundos, adicionando liquido, se necessario.

AVISO: NNAOQ insira 6leo diretamente no jarro.

Nota: Se os ingredientes ficarem presos as paredes do jarro (10), desligue o apare-

lho e, com a ajuda de uma colher, empurre-os na direcdo das laminas.

6. Apds a homogeneizacao/liquidificacdo, desencaixe o jarro (10) a partir da base (1),
remova a tampa (13) e deite o conteudo do jarro no prato.

AVISO: néo insira as maos no jarro, para evitar ferir-se com as laminas.

Recomenda-se que verifique sempre a temperatura dos alimentos e que a uniformi-

ze misturando-0s um pouco, antes de os dar a crianca.

Vc - AQUECIMENTO E DESCONGELAMENTO

O Coze Papa Easy Meal permite aquecer e descongelar alimentos em pedacos ou

papas preparadas anteriormente.

- Para aquecer ou descongelar alimentos em pedacos, observe as instru¢des descri-

tas na secgao Va"COZEDURA A VAPOR'.

- Para aquecer ou descongelar papas conservadas:

1. A papa deve ser colocada num recipiente adequado, tendo o cuidado de posicio-
né-lo sem tampa no cesto para a cozedura (12). O recipiente de 180 ml da Linha
System da Chicco (vendido separadamente) é compativel com o produto.

2.Insira na caldeira de 1 a 3 niveis de 4gua, de acordo com a quantidade a aquecer/
descongelar, e proceda como no ciclo de cozedura.

O tempo necessario para descongelar ou aquecer varia em fungao da temperatura

inicial e da quantidade de papinha.

3. Quando o sinal acustico se ativar, ao fim do ciclo, remova com atencdo o recipien-
te, usando um pano para evitar queimar-se, e misture o contetido para uniformi-
zar a temperatura. Verifique sempre se a papa nao esta demasiado quente, antes
de a dara crianca.

AVISO: Por motivos higiénicos e bioldgicos, agueca os alimentos apenas uma vez e

por um periodo de tempo igual ou inferior a 60 minutos.

VI.LIMPEZA E MANUTEN(;f\O

AVISO: todas as operacdes de limpeza e manutencao devem ser efetuadas apenas
quando o aparelho estiver desligado, frio e a ficha retirada da tomada de corrente.
Ao fim de cada ciclo de cozedura’/homogeneizacéo/liquidificagdo/aquecimento,
recomenda-se a limpeza do aparelho, como indicado a seguir.
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Limpeza do jarro e dos acessorios.

O jarro (10) e os outros acessorios de plastico: tampa (13), cesto de cozedura (12),
acessorio Cut Express (8) e acessorio de protecao dos dedos (9) podem ser lavados a
mao com um detergente de loica comum (ndo utilize produtos abrasivos ou descal-
cificantes) ou na maquina de lavar a loica. £ recomendavel lavar o jarro apenas apos a
remogao do grupo de laminas.

Limpeza do grupo de Idminas.

Para evitar/reduzir a oxidagdo e a corrosao das laminas, o grupo das laminas (11)
deve ser sempre limpo e seco imediatamente apos cada utilizagdo.

Remova o grupo de laminas do jarro seguindo as instrucdes apresentadas e limpe
-0 com dgua com sabao, prestando muita atengao as partes cortantes. Detergentes
agressivos, tais como lixivias ou hipocloritos de sédio, podem afetar o ago, manchan-
do-o e/ou oxidando-o de forma irreparével. Deve ser evitado o uso de detergentes
que contenham cloro ou 0s seus compostos. Enxague as laminas com dgua corrente
em abundancia e seque-as de imediato com um pano nao abrasivo. ATENCAO: NAO
lave as laminas na maquina de lavar a loica, para ndo estraga-las.

N&o remova o material do grupo de laminas. Se for o caso, reposicione-a cuidado-
samente na sua base.

Limpeza da base.

N&o insira a base (1) na maquina de lavar a loica nem a enxagte com dgua corrente
ou a mergulhe em outros liquidos. Se necessério, limpe-a com um pano hdmido.
N&o insira a tampa da caldeira (14) na maquina de lavar a loica.

Limpeza da caldeira.

Remova sempre a dgua residual da caldeira inclinando gradualmente o aparelho (fig. C).

Em caso de ndo utilizagdo por um tempo superior a 8 horas, realize uma rapida

limpeza interna:

a) Encha a caldeira somente com 4gua potével fria da torneira (fig.D), prestando
atencao a marca 2 presente no jarro, feche a tampa da caldeira (14) e agite; a
seguir, remova a tampa e esvazie, mantendo o furo de saida do vapor (6) fechado
e inclinando gradualmente o aparelho, a fim de permitir o defluxo da agua (fig. C).

Preste atencdo para que a dgua ndo entre no alojamento da tampa do jarro, perto dos

interruptores de seguranga (7).

b) Limpe adequadamente a drea proxima do furo de saida do vapor, certificando-se
de que ndo estd obstruido.

Apos as operacdes de limpeza, seque cuidadosamente o produto com um pano.

Se necessario, efetue o procedimento de descalcificacdo conforme indicado no pa-

ragrafo seguinte.

VIl. MANUTENCAO DA CALDEIRA
Para assegurar um correto funcionamento do produto e a preservagao da caldeira, é
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necessario realizar, com frequéncia periddica, um ciclo completo de descalcificacao.

IMPORTANTE: a formacao de depdsitos de calcério é diretamente proporcional a

dureza da dgua utilizada. Realize a manutencdo da caldeira a cada 15 dias ou antes

de guardar o aparelho por longos periodos.

a) Com o aparelho completamente frio e desligado da tomada elétrica, posicione o
manipulo (3) em OFF (“O"). IMPORTANTE. Se o produto nao estiver devidamente
arrefecido, no interior da caldeira podem permanecer vapores e/ou dgua fervida:
preste atencdo para ndo se queimar.

b) Esvazie completamente a caldeira, inclinando gradualmente o aparelho (fig. C),
como descrito na se¢ao “LIMPEZA DA CALDEIRA".

¢) Encha o jarro até a marca 1 com &gua potavel da torneira e adicione vinagre
branco de vinho até chegar a marca 3.

Deite essa solucao na caldeira.

N&o utilize 4gua desmineralizada ou produtos descalcificantes (liquidos, pos, pasti-

Ihas, etc.) que podem conter substancias téxicas e ndo apropriadas para entrar em

contato com os alimentos. Nao introduza liquidos e/ou solugdes diferentes daquela

que estd indicada, ja que podem danificar o aparelho de forma irreparavel.

d) Feche novamente a tampa da caldeira (14) e deixe a solucdo agir por um tempo
minimo de 10 horas. ATENGAO! Nio ligue o aparelho quando estiver a limpar a
caldeira com a solucédo descalcificante.

e) Apds um tempo minimo de 10 horas, agite suavemente o produto, retire a tam-
pa da caldeira (14) e esvazie, mantendo fechado o furo de saida do vapor (6) e
inclinando gradualmente o aparelho (fig.C), como descrito na secao “LIMPEZA
DA CALDEIRA"

Nota: a eventual saida de residuos, mesmo que de cor escura, € um fato absoluta-

mente normal: trata-se da acumulagao de sais, dissolvidos na dgua, que sao retira-

dos pela acao da solucédo descalcificante.

f) Enxague diversas vezes a caldeira até que ndo saiam mais residuos: insira apenas
2 marcas de agua fria potavel da torneira (fig.D), feche a tampa da caldeira (14),
agite brevemente o aparelho, e remova a tampa, mantendo fechado o furo de
saida do vapor (6), remova toda a dgua contida, inclinando o aparelho (fig.C).

g) Seque cuidadosamente a dgua presente nas proximidades do furo de saida do
vapor e da base.

No caso de depositos de calcario especialmente resistentes e/ou abundantes, repita

a operacao, aumentando a quantidade de vinagre.

IMPORTANTE. Durante a limpeza, ndo tente remover nem danificar as guarnicées

da tampa da caldeira (14) e do furo de saida do vapor (6).
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VIIl. ANOMALIAS DE FUNCIONAMENTO

PROBLEMA

CAUSAS POSSIVEIS

SOLUGAO POSSIVEL

O aparelho ou o led
nao liga.

- A ficha ndo esta
inserida corretamente.

- Certifique-se de que
a ficha esta ligada
corretamente a
tomada.

O aparelho nao efetua a
trituracdo ou o ciclo de

cozedura nao é iniciado.

- O jarro ou a tampa nao
estd posicionado (a) de
maneira correta.

« Posicione corretamente
o jarro e/ou a
tampa para ativar
os interruptores de
seguranga.

Odor desagradavel ou
ruido excessivo emitido
pelo grupo do motor
(durante a trituragao).

- Produto novo.

« Grande quantidade de
alimentos.

- Alimento demasiado
duro no interior do

jarro.

- Tempos de trituracdo
prolongados.

Durante as primeiras
utilizagdes, esta
condicao é normal.

- Reduza a quantidade
de alimentos no
interior do jarro.

N&o triture alimentos
demasiado duros;
descongele os
alimentos antes de
efetuar a trituracéo.
Respeite os tempos de
trituragao indicados,
deixando sempre o
aparelho arrefecer
adequadamente a fim
de evitar fenébmenos de
sobreaquecimento.
Respeite os tempos de
moagem indicados,
deixando sempre o
aparelho arrefecer
adequadamente a fim
de evitar fendbmenos de
sobreaquecimento.
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Saida de papa a partir
dojarro durante a
trituragao.

- Grande quantidade de

alimentos ou liquidos
no jarro.

« Reduza a quantidade
de alimentos ou de
liquido no interior do
jarro.

O aparelho demora
muito tempo para
produzir vapor ou ndo o
produz.

« Acumulacéo de

calcario na caldeira.

- Efetue as operagoes de
limpeza e manutencao
da caldeira.

Saida de vapor da érea
da tampa da caldeira, ou
pela conduta de alivio
traseira.

+ A tampa da caldeira

nao foi inserida ou néo
esta bem fechada.

« O furo de saida do

vapor esta obstruido
por residuos de
alimentos ou
acumulagao de
calcario.

« Coloque a tampa da
caldeira e feche-a bem.

- Efetue as operacdes de
limpeza e manutengao
da caldeira. Se
necessario, limpe o furo
de saida do vapor sem
danificar o material

A tampa da caldeira ndo
se abre quando termina
a operacao de cozedura.

- Sobreaquecimento

excessivo.

+ Aguarde alguns
minutos, deixe
arrefecer.

Ao fim da cozedura,
presenca de dgua sob o
aparelho.

« Grupo de laminas

ndo inserido ou
incorretamente
posicionado.

- Guarnicao das

|aminas néo inserida
ou incorretamente
posicionada.

«Insira o grupo de
|dminas no jarro e
gire-o até obter uma
conexao firme.

- Verifique a presenca e a
posicédo da material.

IX. DADOS TECNICOS
Modelo: 06776

Tensdo de alimentagao: 220-240 V~, 50/60 Hz

Poténcia da caldeira: 500 W

Poténcia do motor: 130 W

Ciclos de funcionamento do liquidificador: 10 s ON — 10 s OFF ("O")

Fabricado na China
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Este produto é conforme a Diretiva 2012/19/UE e sucessivas mo-
dificacoes.

O simbolo do lixo com a barra contido no aparelho indica que o produto,
ao terminar a propria vida Util, deve ser eliminado separadamente dos
—— lixos domésticos, e deve ser levado a um centro de recolha diferenciada
para aparelhagens elétricas e eletrénicas ou entregue ao revendedor onde for com-
prada uma nova aparelhagem equivalente. O utente é responsével pela entrega do
aparelho as estruturas apropriadas de recolha no fim da sua vida til. A recolha apro-
priada diferenciada para o posterior encaminhamento do aparelho inutilizado a re-
ciclagem, ao tratamento e a eliminagcdo compativel com o ambiente, contribui para
evitar possiveis efeitos negativos no ambiente e na satde e facilitar a reciclagem dos
materiais com os quais o produto é composto. Para informagées mais detalhadas
inerentes aos sistemas de recolha disponiveis, procure o servico local de eliminacéo
de lixos, ou dirija-se a loja onde foi efetuada a compra.

GARANTIA

Para a garantia sobre defeitos do produto, remete-se para as disposi¢oes especificas
das normas nacionais aplicaveis no pais de aquisicao, se existentes. A garantia nao
cobre 0s componentes sujeitos ao desgaste normal.

DECLARAQ[\O CE DE CONFORMIDADE UE:

Com a presente, a Artsana S.p.A declara que este aparelho da marca Chicco, mod.
06776, estd em conformidade com os requisitos essenciais e as outras disposicoes
pertinentes estabelecidas pelas Diretivas 2014/30/UE (compatibilidade eletromag-
nética), 2014/35/UE (seguranca elétrica) e 2011/65/UE (RoHS).

Uma copia integral da declaracao UE pode ser solicitada a Artsana S.p.A. Via S. Catelli
1 = 22070 Grandate (Co) Italy
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@ OAHTIEX XPHEHX [[¥

MoAvovuokeun payeipépatog Easy Meal tng Chicco

A0 ACTE MPOCEKTIKA TIPIV A6 TN XPNON KAl KPATAOTE AUTEG TIG 0dnyieg
yld va TiG GUHPBOUAEVEGTE GTO pHEANOV.

/\ MPO®YAAZEIX AZQAAEIAL.
MPOZOXH!

« AUt} n ouokeun TPoopileTal POVO Yia OIKIOKNA
XPr\on Kal TIRETEL Va XPNOIUOTIOLETal OUPWVA e
TI¢ 0dnyiec xprnong. Kabe dAn xprion Bewpsital
AKATAAMNAN Kal emopévwe emikivouvn. Aev mpo-
BAEMETAL N XPErON TNG OE XWPEOUG TTOU XPNOIUEL-
oLV W¢ Koudiva yla TO TPOCWTTIKO KATAOTNHATWY,
YPaQEiwy Kal AAWY Xwpwv £pyaciag, KataAuud-
TWV aypoTouplopoy, (evodoxeiwy, mavdoxeiwy Kal
AAMWV TOUPIOTIKWY KATAAUUATWY, EVOIKIAOUEVWY
dwpaTtiwv. O KaTaokevaoTHg dev Umopet va Bew-
pnBel umevBuVOC yIa TUXOV (NUIEG TTOU OPeilovTal
O€ AKATAANNAN xprion, auélela ri avevbuvotnta.

« AUTH) N OUOKELN TIPETTEL VA XPNOIUOTIOLETAL HOVO
EVTOC TOU OTITIOU Kal OV TTPETTEL VAl eKTIBETAL OTOV
NAo, oTn Bpoxn 1y o AAAOUC ATHOOPAIPIKOUG TTa-
PAYOVTEC.

«H ouokeuny autry dev pmopel va xpnoluomnolnBei
aro maudld ) ATopa Pe PEIWHEVES OIAVONTIKEC IKa-
vOTNTEC 1| TTou Sev €LV TNV EUTElpia 1| TIC ama-
palTNTEC YWWOELC. To mpoidv autd dev umopel va
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XPNolUoToINBEl anmd AToua HE UEIWUEVES aloBn-
TNPEIAKECG 1 PUOIKEC (KAVOTNTEG TTAPA POVO LTTIO
eniBAedn i agoL autd Ta bla dtoua Exouv AAPel
0dnylec ao@ahoug Xpriong TNG OUOKEUNC KAl £XOLV
KATAVONOEl TOUG KIVOUVOUC TTou ouvOéovTal WE
auTAV. 2€ Tep(mtwon mou Ba MwANBEl N cuokeun
amno Tov ayopaotn 1y Ba Sobel oe Tpitoug XproTE,
ol {Slot mpémel va AaBouv odnyieg yla TNV aopain
XProN TNG OUOKELNC KAl TIPETIEL VA EXOLV KATA-
VONOEl TouG KIvOUVOUC TTou ouvOEOVTAL JE AUTHY,
SaBalovtag o eyxelpidio xpriong kat 1dlaitepa Tic
odnylec ao@AAElag TTOU TIEPIEXOVTAL OE AQUTO Kal
TIOU TTIPETTEL VA OLUVOOEVOLV TIAVTA TN CUCKEUN.

- O kaBapiopdg kat n ouvTrpnon nou mpoopiletal
va yivetal amo Tov Xprotn Sev MPEMEL va Tpayua-
Toroleftat amod madia.

- [TpoKelpévou va ano@euxBel 0 TOAATIAQCIACUOG
TwV Baktnpiwv 0Ta TaEACKEVACUATA, CUVIOTATAL
Va KATAVOAWVETAL TO PPEPIKO YEUUA AUEOWS UETA
TNV TIPOETOIUAC({a TOU 1| va ToTTOBETETal apECWS
OTn OLVTAPENON VIOBETWVTAC TNV KATAANASGTEPN
dadikacia avahoya pe 1o €ido¢ TNS TPOPNC . Mnv
dlatnpeite To payntd péoa oto Soxelo.

- KpatrioTe T ouokeur kal 1o kKaAwdio Tpopodooiag
uakplé and nadla.

- BeBawwbeite o11 dev mailouv ta maudidl e TN GUCKEUN.

«Mnv TpaBdte 0 KaAwdIo TPoPodoaiac ry TN ou-
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OKELN yia va BYAAeTe To @I¢ and T mpida pEVUATOC.

« [1poo0oxN: YIa AOYOUC AOPAAE(QC, N CUOKELT TTPETTEL
VA OLVOEETAI TIAVTA OE EYKATAOTAON LE Yelwon.

- [Mpiv EekivrioeTe To (E0TANA KAl TO LAYEIPEUA OTOV
atuo, BeBaiwbeite o1 N onm e€aywyng atuou (6)
dev elval ppayuevn.

- [MoTé unv agaipeite 1o kamdki (13) Tou doxeiou (10)
KaTé TN SIGPKEIQ PAYEIDEMATOC 1) AAEONG YYPA TIoU
Bpdalouv umnopei va Slappeloouy armdTOUA TTOOKOAAW-
VTOG EYKAUUATO.

- Katd 1o (¢otapa kal 1o payeipepa otov atuo, anod
10 doxeio PByaivel KAUTOC ATUOC TTOU Uropel va
TIPOKAAEDEL eykaupuaTa. O Bepuavtripag, To doxeio
Kal OAQ T TUAMATA OE €MA@r| Pe Tov atuo Ceotal-
vovtal ToAU: Mpooéxete mavia 1dlatépws otav
XPNOIOTIOIE(TE TN CUOKEUN.

« Mnv avoliyete kal pnv mpoonabeite va avoitete 10
Kamaki Tou Beppavtrpa (14) dtav n cUoKeur ival
avapévn i/kal og Asrroupyia, KivOuvog eyKaupAETwW.

- [lpwv avoiéete | apaipeoete T0 KaMdkl Tou Bep-
uavtripa (14), oBriveTe Tn CUOKELN KAl TIEQIUEVETE
TouAdyloTtov 10 Aertd.

« Amoouvdéete mavta T cuokeur and TNy mpila pev-
uatog otav dev xpnoluoToleital, Katd tn SIdpKEla
OUVAPLIOAGYNONG/ATTOCLVAPHOAOYNONG TOU TTPOI-
OVTOC Kal katé ™ Siapkela kabaplopou.

- BeBawwbeite ot éxete Byael To @i amd Tnv mpila kat
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OTL N CUCKEUI EXEL KOUWOEL TIPIV TNV UETAKIVIOETE,
kaBaploeTe, amoBnKeVCETE 1| KAVETE OLVTHENON.

- Bydlete mavta 10 @I¢ Tou KaAwdiov Tpopodooiag
and v mpida pevPATOC TIPIV THACETE TICATTOEC (11).
- MPOZOXH: > uvioTdTal va TTEPIUEVETE TOUAAXIOTOV
10 eutepOAenTa ETALY OUO EVEQYOTTIOINOEWV KAl
UV evepyomoleite TIC Aemideg (11) yia mepIooOTE-
po amd 10 SeutepOAETTTA.

- Alvete mavta 1biaftepn mpoooxn otav xelpiCeote
TIg Aemideg (8 kat 11) yiatl efval TOAU KOPTEPEC.

- MPOXOXH: Mnv mAévete TI¢ Aemtidec (11) oTo MAL-
vIriplo matwy, yiaTi 1o uypd mepIBAAOV KaBwg
Kat n umapén aAdTwy UIMopEl va TTIOOKAAEDEL pall-
vouEVa o&eidwong.

« Mnv BuBiCete 1| BpéxeTe MOTE TO OWHA TNE TTOAU-
OUOKEUNG HayElpEUaTOC (1) Kal To KAAWSIO TPOPO-
dooiag Ue vepd 1) GAa vypd. Mnv Bdlete MoTé TN
Bdon kATw amod TPEXOVUEVO VEQO.

- O1odnylec autég eival Slabolpec otnv 1oTooeAba
www.chicco.com.

- [1a ToV KaBaplopod TNG CUOKEUNC AKOAOUBNOTE Ae-
TITOPEPWC OOQ AVAPEPOVTAL TNV TTAPAYPaAPO /.
"KAGAPIZMOZ KAI 2YNTHPH>H"

« AV T0 KaAWAI0 TpoPodooiac eival KATEOTPAUUEVO,
yla TNV QVTIKATAOTACH TOU armeuBuVOEe(Te amokAEl-
OTIKA Kal UOvOo oTnv Artsana S.p.A., €101 WOTE va
mooAneBel omoloodrymote Kivouvod.
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n POZOXH: H pn tpnon autwv Twv odnylwv UMopsl va TMPOKAAEOEL
TpaupaTiopd kal BAABEC otn cuokeur. O kataokeuaoTc Sev euBuvetal yia (NUIES
TIOU TTPOKAAOUVTAL AGYW [N THENONE QUTWY Twv 08NyIWV. H CUCKELH, Ta e60pTrUA-
Ta Kal T UNKA ouokevaoiag Sev ival maixvidia kat Sev RETEL va agrvovTal Kovid
ota madid.

Mpoooyn: H xprion omolacdAmoTe NAEKTPIKNAC CUOKEUNC QTAITEL TNV THENON OpPL-

OHEVWY BACIKWVY Kavovwv. Idiaitepa:

- H NAEKTPIKM £YKOTAOTAON TOL XWPEOU TIPETEL VA Elval GUUPWVN LIE TOUC IOXVUOVTEC KO-
VOVIOHOUG ACQOAE(DG.

- BeaiwBeite 611 To BoAtdl Kat n ouxvotnTa (BA. oTolkeia mvakidag katw amod
OUOKEUN) QVTIOTOIKOUV OF EKEVA TOU SIKOU 0AG NAEKTPIKOU OIKTUOU.

- MoTé UnVv XENOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN UE Bpeyuéva 1) byPd XéPIa OUTE LE YUVA 1
Bpeyuéva modia ry kovtd oe piég vepou. Mpoooxr: Mnv MAVETE TN GUOKEUH Qv TIEGEL
Tuxaia 0To VEPO. BYAATE auéowc To @I¢ ammod TN Tpila PEVLIATOC, NV TN XENOIUOTTOL-
1\OETe Kal ameuBLVOE(Te o€ eEIBIKEVPEVO TEXVIKO TTOOOWTTIKO i 0TNV Artsana S.p.A.

- Y& mepimwon BAARNG ri/Kal KaKnG Aeroupyiag: oRAOTE TN CUOKELN, BYAATE TO @IG
and v mpila PEVHATOC Kal ameUBUVOEITE AMOKAEIOTIKA KAl HOVO OE EIOIKEVHEVO
TIPOOWTTIKO 1) OTNV UTTNPESIA KATaVOAWTWY TNG Artsana S.p.A.. Mnv mpoorabrioete
Va TNV QVOIEETE 1 ETIOKEVAOETE.

- Agv OLVIOTATAL VA XPNOWOTIOIEITE QVTATTTOPEG, TONUUTTEI(A 1y/KAl TIPOEKTATELG, AV
€lval amapaitnTo XPNOIUOTIOLIEITE AMOKAEIGTIKA KAl OVO TTPOTOVTA TTOU CUHOPOW-
VOVTAL UE TNV 10XUOUGA VOUOBEGTa Yo TNV aoQANELQ, XWPIG va EEMEPVATE TO Oplo
10X00G OTOV QVTANTOPA r}/Kal 0TNV TPOEKTAON.

- TOTIOBETE(TE TTAVTA TN CUOKELN LOVO OE OTABEPEC Kall ETTITESEC ETPAVEIEC, LOAKPIA
amod CUOKEUEC 1y LKA TToU glval evaioBnta otn BepudtnTa, uypasia kat atud. Mnv
TOTIODETEITE TTOTE TN CUOKEUN EMAVW 1| KOVTA O€ (E0TEC EMPAVEIEC, KOULIVEC UYPa-
eplou, nAekTpikd patia.

- MnVv a@rVeTe TIOTE TN CUOKELH XWwPIC eMBAeYN OTav BpIoKETAl OE AslToupyia.

- Mnv KOAUTTTETE TTOTE TN OUOKELT KaTd TN SIGPKEI Aerroupyiag r) otav ivat akopa (eoTr.

- Mptv amé kabe xprion va Bepaiwveote 6Tt OAa Ta e€aptruata (1blaitepa to Soxeio
Kal n Baon) ival cwotd cuvappoloynuéva Kal va BeRalveSTE 0TI TO KATTAKL TOU
BeppavTrpa gival KaAd KAEIOUEVO.

- BePawwBeite 0TI Ta X€PLA 0AC, TA LAMIA 0AG, T POUXA KAl Ta £60PTHLATA TNG KOU(i-
va¢ Bpiokovtatl é€w amd To Soxeio mptv BEoeTe Oe AelToupyia Tn CUOKEUN.

- [NoTé pn pixvete oto Beppavtripa LyPA SIPOPETKE arTd TTOCIHIO VEPS Bpuonc 1 ousies Sia-
(POPETIKEC ATTO QUTEC TTOU TIPOBAEMOVTAL OTNV TIOPAYPAPO 8 S YNTHPHYH OEPMANTHPA'”

- Katd mn Sidpketa Tou KUKAoU B€ppavong/Pnoipatog, n evoexduevn €£080¢ atpou
amo Ta GKPaA TOU KATakio Tou Beppavtrpa (14) ry armd To cwArva e€aywyng atpou
(16), Oeixvel Tl uTIGPXEl OUOAEITOUPYIA OTO KUKAWHA aToU: MHN avolyete ry agal-
PE(TE TO KamAkl Tou Beppavtripa (14), aAd oBROTE AUECWE, APHOTE VA KPUWOEL
EVTEAWG, UNV XPNOILOTIOLETE TTAEOV TN OUCKEUT Kall armeuBuvBeite 0TO appuddio Kal
€CEIOIKEUUEVO TIPOOWTTIKO 1 TNV Artsana S.p.A..
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- MnVv XPNOCIUOTIOIEITE TN CUCKEUT O€ TIEPIMTWon SlaPEONG UYPOU Ao TO WA, OE
ia TéTola TTEPIMTWon oPNOTE ApEOWG TN OUCKELH Kal BYAATE To @I amd Tnv mpida.

- 270 TENOG TOU KUKAOU LQYEIPEUATOC KAl E TN OUOKELN (e0Tr, BYAATE TO KAMAKL
(13) Sivovtag peydhn mEoooxr 0TOV KAUTO ATHO, VIO VA AmOQUYETE Ta EYKAUUATA.
H AaBr) Tou kahaBiov PNnoluatog Tpoitwy umopei va ival moAd (oTH.

- MNa va pnv mpokahéoeTe (nuid oTI¢ Aemideg, CUVIOTATAL VA XPNOIUOTIOOETE QUTH
TN OUCKELN YIa TNV dAeon 1I81aiTEPa OKANPWY TPOPIWY, OTTWC YA TAPASELYUA Ka-
TEYUYHEVEG TPOYEG.

- Av €xeTe Kammola ap@IBoNia OXETIKA LE TNV EpUNVEIT TOU TIEPIEXOUEVOU TOU TTAPO-
VTOG £YXELPISI0U 08NYIWV, ETIIKOIVWVAOTE UE TOV avVTIMPOoWTTO 1) TNV Artsana S.p.A..

H ARTSANA &iatnpei To Sikaiwpa va TPOTToToIN el OTTOIASATIOTE OTIYN Kal XWPIg

nipogidomoinon doa mepapBdvovtal oe auTod To eyxXepidlo xpriong

H avamapaywyn, n avapetadoon, n aviypaer kabwe kat n HeTaepaon o€ dAn

YAWOOQ, £0TW KAl LEPIKH, OE OTTOIAOATIOTE HOP®H, AUTWV TWV 0ONYIWV XPriong, ama-

yopevovtal pntd xwplg T ypamtr éykplon tng ARTSANA S.p.A.

EMNEZHIHZH ZYMBOAQN

c E JUOKEUN TTIOU CUUHOPPWVETAL HE TIC ATTAPAITNTES TTPOUTIOBETEIC TwV
€PapHOOTEWY OdNyIwv EK

MPOZOXH!

Oényleg xpriong

MPOZOXH! Kautde atpog

AapdoTe 1o eyxelpiSlo odnylwv Xpriong

Mpoooxn! Zeotr em@dvela

Mnv armoppimTeTe TN cuoKeur 1| Ta €6aPTAPATA TNG Had{ pe Ta kowd aoTl-

K& amoBANTa, XPNOIUOTIOIETE TOUC EIGIKOUG KAGOUC EEXWPIOTHG CUMNOYNAG,
oupewWva e 6oa MPoadlopiel n loxvovoa vouoBeoia NG kABe XWPAG.

1 BJdRE >

EL - lMoAvouokeun payeipéuarog Easy Meal

I. NEPIEXOMENO THZ ZYZKEYAZIAXZ

1 ZWHa TTOAUCUOKEUNG MAYEIPEUATOG

1 Kamdki doxeiou

1 Aoyxeio pe hapn

1 KahaBdkt avakhivépevo Switch System yia to payeipepa Twv TpoQwy
1 Cut Express e e€dptnua mpootac{ag Twv SakTuAWY

1 Movada Aemidwv
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1 Eyxelpidio odnyiwv xprong
1 BIBAlapAKI pe ouVTaYEG

Il. KATAANOIOX EEAPTHMATQN

1. 2Zhpa/BOeppavtripag

2. Z(vn TUNypatog koAwdiou

3. AlakoTTTNG evepyomoinong/armevepyonoinong

4. Owtevo Led

5. 200TNHa ao@aroug ouvOeonG Aemidwy 0To oWua/Bepuavtrpa
6. Omry e€660L atuou

7. AlaKOTITEC A0PaNEIQC

8. E€aptnua Cut Express

9. ATTopoVWTAPAG TTPOOTAGIAC SAKTUAWY

10. Aoyeio

11. Aemidec

12. AvakAivopevo kahaBaki ynoiuatog Switch System
13. Kaméki doxeiou

14. Kaméki Beppavtrpa

15. Omm mAfjpwaong Tou Beppavtripa

16. Aywyog e€6Sou atpou

17. Mn agaipolpevo kaAwSio

11Il. APOETOIMAZIA THXZ £YXZKEYHX

Mpv amé tn xprion:

1- Mpwv 1o XpnotomotnoeTe, BeBalwbeite 0TI TO MEOIOV Kal OAa Ta EEAPTAUATA TOU
Oev mapouctalouv (NUIEC. 2& TIEPITTTWON TIOU UTTAPXOUV OPATEC (NIIEC 1 €AV €XETE
APPIBONIEC, UNV XENOILOTIOINOETE TN CUOKELH Kal amevBuvBeite o€ eCeIOIKEUUEVO
TIPOOWTTIKO | OTOV UETATIWANTH.

MPOXOXH: H cuokeuacia kal OAA Ta OTOIXEIA TNG TTEETEL va dlaTnpouvTal TAavTa

pakpld armd ta maidid yia A\oyous acpaheiag.

2) JUVAPHUOAOYNOTE TN CUCKEUT QVATEEXOVTAC OTnV Tapdypapo 4 "OAHTIEY
XPHYHZ".

3) Ma AOyoug LYIEIVAG, TIPAYUATOTIOINOTE €vav KUKAO Pnoilatog Xwpic Tpoeiua (ue
ToodTNTA VEPOU 100SUVaUN Ue TO Mimedo 3 TTou LTTOOEIKVUETAL OTO SOXE(D), ava-
TPEXOVTaG OTNV TapAypa@o 5a "MATEIPEMA ME ATMO'.

MPOXZOXH: Mnyv yepiete 10 Beppavtripa ameubeiag amd tn Bpuon ya va pnv Bpa-

XOUV Ta NAEKTPIKA LéPN (EIK. D) KAl UV XONOILOTIOIETAL ATTIOVIOUEVO VEPO.

Me Tnv mPWTN €VEPYOTTOINON N OUCKEUT UMOPE! va TIAPAEeL pia EAa@EId OOUN.

4) 310 TENOC TOU KUKAOU PNnaiuato, meploTpéPTe To S1akomn (3) otn Oéon OFF (“O”)
KQl aQr)OTE TN OUCKEUT VA KPUWOEL (Touhdxiotov 15 Aemtd). MIPOZOXH: Mnv 6¢-
TeTe 0€ Aertoupyla TIC Aemtideg yiati To BpaoTod vepd umopei va Ryel amd to doxeio
Kal va TTPOKAAETEL eyKaUUATAL

5) AoouvdEaTe To Kahwdlo Tpopodoaiag amd tnv mpila pevuatod. MAUveTe OAa
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Ta €€QPTAKATA TTOU UIMOPOUVV va TAUBOUV UE XAapO VEPS Kal AropPUTITAVTIKO YIa
mMATA KAl TEPAOTE €va LYPO TIav( OTNV EMPAVEL TNG BAoNG.
6) AQQIPEDTE TO VEPO TIOL ATTOUEVEL 0TO BeppavTrpa (eik. C).

IV. OAHTIEZ XPHZHX

TO AOXE'IO

MPOXOXH: Bydhte to Soxeio kat TN Aapr pévo dv o Slakontng (3) Bpioketal otn

B¢on OFF ("O").

- Na va ouvdéoete 10 Soxeio (10), TOMOBETAOTE TO 0TN BACN KAl TIEPIOTPEPTE TO
Oe€160TPOYA (EIK. B). MepIoTREWTE APIOTEPOTTPOPA YIA VA TO ATTOCUVOECETE.

- MNa va k\eioete 10 Kaméki (13) Tou doyelou, TOTOBETHOTE TO UE TPOTIO WOTE VA
OUMTIMTOLV Ta CUUBOAA AVAPOPAG TTOU UTIAPXOLV (EIK. A) KA TIEPIOTPEWTE TO Se&I-
G0TPOPA. [ePIOTPEPTE APIOTELOOTPOPA YIA VA TO APAIPETETE.

- ToroBeTr0Te TO KAAABL YNS{UaTog (12) 0TO E0WTEPIKO TOu SOXEIOU, e TPOTIO WOTE
ol Telpol va TormoBeTnBolv aToug 0dNyoUC MoV Ba EMITPEMOLY TNV TIEPIOTPOON
WOTE VA AOEIAOEL TO PAYNTO OTO E0WTEPIKO Tou SOXElOU TTOL BPICKETAL ATTO KATW.

H MONAAA AEMIAQN

- Na va agaipéoete ™ povada Aemidwv (11) amd 1o doxeio amoouvdéate To Soxeio
anod T BAEcn, MACTE TPOOEKTIKA TN povAada AeTidwv amd TNV eEWTEPIK TTAEUPA
Tou SOXEIOL Kal TIEPIOTPEPTE TNV APIOTEPOOTEOPA. BYAATe TN povada Aemidwy,
TMAVOVTAG amd MTAVW KAl JE TIPOOOKT] VA UNV KOTTE(TE. [0 va OTEPEWOETE TN HOVA-
Oa Aemidwv akoAoUBAOTE TNV avTIoTPOPN CEIPJ, £WC OTOU ATTOOUVOEDE! EVIENWG.
MPOZOXH: Otav ol Aemtideg dev gival TOmoBeTnEVES OTO SOXEID, TIPETEL VA TIG Ka-
NUTITETE KAl VA TIC QUAAOOETE OE QOQANEC PEPOC paKpLd amd Ta maidid.

V. H NPOETOIMAZIA TOY BPE®IKOY TEYMATOX

Va - MATEIPEMA ME ATMO

To Easy Meal payeipeVel oTov atpd @pouTa, Aaxavikd, Kpgag Kat Yépl, SlatnpwvTag

NV MEOGCANYN BPEMTIKWY OUCIWV.

[MOTE PNV XONOIUOTIOIEITE TN AEITOLPYIA LAYEIPEUATOC XWPIG Val EXETE RIOWOEL KA

™ povada Aemidwv (11) oto Soxelo (10) kat wpig va EXETE TTPONYOUUEVWS YEUIOEL TO

Beppavtrpa e KpUO TTOOIUO VEPO.

la To PACILO, TTPOXWPEHOTE WG EENG

1. BeRaiwbeite 6Tin cuokeun eival amoouvdOeSeEVN Ao TO NAEKTIOKO OIKTUO Kal OTL
0 dlakdémTng (3) eivat yupiopévog otn Béon OFF (“O”).

2. BeBaiwbeite &t n omm e€aywync atpou (6) Sev gival epaypévn. Av eival armapai-
™NTO, KaBaploTe TNV XWPIC va MpokaréoeTe (NI otn eAAvT(a, avatpédte oTnV
TapAypago 6."KAGAPISMOS. KAl SYNTHPHEH

3. ZeR1dwoTe To Kamaki Tou Bepuavtripa (14) pe SUO EeXWPIOTES KIVATELG TIEPIOTPO-
@G Kal €aywyng, cLUPWVA PE TIC 0ONYIES TTOU avaypa@ovTal OTO TIPOIOV.

4. TepioTe To AéPNTa pe TNV TOoOTNTA KPUOU TTOCIUOU VEPOU TTIOU gival amapaitnTn
yla Tov embupnTd KUKAO PYnoiuatoc. H Siapkela Tou KUKAoU Pnoipatog avgdvetal
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JE TNV TOOOTNTA TOU VEPOU.
- Mn XPNOLLOTIOLE(TE aTTOVICUEVO VEPS oUTE TTPOOBEeTa (WG aAdT, (Axapn, KATL).
- Mmopeite va ypnoluorotrioete To doxeio (10) we peloupa, Xapn OTIC 3 EYKOTIEC TTOU
UMAEXOWV Yl VAl LETPACETE TN 600N VEPOU Kal VA TIPOCOIOP(OETE TO HECO XPOVO
PnoluaTog, pe ava@opd OToV MOPAKATW TTVaKA.

Eykomn EvSEIKTIKOG XpOVOC*
1 13 Aenta
2 25 Aenta
3 30 Aenrta

* EvSeikTiKol xpovol e véo mpoidv mou TpopodoTeitar e tdon Siktvou 230Vac. Autol ot xpdvor umopei va
Slapépouv, akoun Kat alodNTd, o€ mepimtwon SlaQoPETIKWY TIUWY TPoPoSooias 1 avenapkous Kabaptopol.

wul

. Zavak\eioTe To Kamdki (14), pe SUo EeXWPIOTEC KIVATELC, TOTOBETNON Kal TIEPL-
OTPO®N, CUMPWVA HE TIG 0SNYIEC TTOU AVAYPAPOVTAL OTO TTPOIOV.

6. >uvoéoTe 1o Soxeio (10) otn Bdon (1), pe ™ povada Aemidwv (11) TomoBetnuévn
OTO EOWTEPIKO.

7. TomoBeTNOTe TO avakAvopevo kahabi (12) oto doyélo (10).

8. Xwpl¢ va ta mMECETE, oUTE va EEMePAOETE TO XEINOC, TOTOBETHOTE 0TO KAAABO! Ta
OUCTATIKA TTOU EXETE TIPONYOUEVWE KOWEL OE KOUUATAKIA (LéyeBOC LIKPOTEPO
and 1 cm). Ta va emrayUveTe TNV MPOETOIUAC{A TwY CUCTATIKWY WIMOPE(TE va
xpnotomolnoeTe 1o e€dptnua Cut Express (8) pe To €181kO TPOOTATEVUTIKO YIa TA
OdxTuAa (9), apou To cuvdéoeTe 0TabBepd oTo HoxE(o.

9. KheioTe To kamaki (13) Tou doyeiou.

10. ZuvdEOTE TN oUoKeLr oTnv Tpila PELUATOG.

11. EvepyormolnoTe Tn AETOUPYia HAYEIREUATOC TIEPIOTPEPOVTAC TO SIAKOTTTN (3) TTPOC
Ta Oe€1a. AvaBel pia evoelkTikr Auxvia TUou led kal Hécal O UEPIKA AETTTA 1) OL-
okeurj apxiCet va mapdyel ato.

12. O xpdvog Ynoipatog e€aptdtal amod Ty mocoTnTa VEPoU 0To Beppavtripa. Mo-
NG e€avTANBEi To vePO, N Sladikacia OTaPATAEl AUTOUATA KAl EVEQYOTIOIEITAL éval
NXNTIKO orjpa. Ma va To OTAPATACETE, OBrOTE TN CUOKELH, EMAVAPEPOVTAG TO
Sakomn (3) otn 6éon OFF (“O").

13. BydAte 10 016 amd tnv mpida peVHATOG.

14. Apaipéote To kamaki (13) aré 1o Soxélo (10) Kot ENEYETE TO HAYEIDEUO TWV OUOTATIKWVY.

15a. Av Sev BENETE va QNECETE T CUOTATIKA PETA TO payeipepa, BYANTE TO KAAABAKL

(12) e TNV e181kn A\aPry kat pIETe TO TIEPIEXOUEVO OF €va TTATO, E TTPOTOXN VA
pNV Kagfte.

Mropeite va d1atnProETe TO UYPO Ao TO PrCIUO TTOU CUCCWEEVETAL OTOV TTUBUEVA

Tou doxeiou.

15b. Av BENETE va ONECETE TA CUOTATIKA LETA TO HAYEIPEUA, AKAONOUONOTE TIC 08n-

yieg otnv evotnta 5b “OMOTENOTMOIHEH/AAEZH" Tapakatw.
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Znueiwon: MNpwv MPoXWPNOETE O VEO YrOILO, AQHOTE TN OUOKELH VA KPUWOEL
EVTENWC.
Abel6oTe evtehwG To BeppavTripa petd T xpron (eik. C) yla va amo@UYETE TOV TTOA-
Aarmaclaopd Twy Baktnpiwv. Na va kdvete kKaBaplopd Twv aAATwy, aKoAoUBroTe
TG odnyiec otnv evotnta 7 "L YNTHPHYH OEPMANTHPA'
Vb - OMOTrENOINOIHEH/ANEZH
H moAuouokeun| payeipépatog Easy Meal oag emtpémnel va opoyevomol|oeTe/aé-
O€TE PE OLAQOPETIKH cUOTAON OAEC TIG TPOPEG TTOU XPNCILOTIOIOUVTAL CUVABWGE yia
TOV ATTOYQACKTIOHO.
la tnv dAeon, TPOXWPENOTE WG EENG:
1. BeRaiwbeite 6Tin cuokeun eival amoouvdeSeEVN Ao TO NAEKTIOKO OIKTUO Kal OTL
0 SlakdmTNG eivat yuplopévog otn Béon OFF (“O”).
2a. Tla TNV GAECN TPOPWV TTOU €XOUV TTPONYOUUEVWE LAYEIPEVUTE! OTOV ATUO, TIEQL-
OTPEPTE TO AVAKAIVOHEVO KNGO (12) yia va ad€eldoeTe TO TiepleXOHEVO Tou S0-
X€lov, apalpéoTe To KaNABO! Kal kheioTe Eavd to kamdki (13).
2b. [a va aAéoeTe KpUa CUOTATIKE, TOTIOBETACTE TA KOPUEVA OE KOUHATAKIA ameuBeiag
péoa oto doxeio (10) otic Aemidec (11). Mmopette emiong va XNOIUOTTOINCETE TO
e€aptnua Cut Express yia va KOPETE TIC TPOPES ameuBeiag péoa oTto Soxelo.
MpooBEoTe TNV KATAMNAN TOCGTNTA VEQOU TTOL Ba EMTPEPEL TN CWOTH OUOYEVO-
mo{non/&Aeon.
MPOXOXH: MoTé unv TomoBeTElTe GTO OOXEIO OKANPEC TOOPECS, KATEWYUYUEVEC 1) TTO-
0OTNTA TPOPWV LEYAAUTEPN aTTO TN PéYIOTN LTTOOEIKVLOUEVN (MAX), oUTE va cupri-
€(ETE TPOYEC YIa va LNV TIPOKANBE! avemavopBwTn (nuid oTIC AeTTideC.
3. YuvOéaTe Tn ouokeur| otnv TPila PEUUATOC.
4. NeploTpéPte To OlaKOTTN (3) aploTepd oTn B€on Aheong SlATNEWVTAS TOV OE QUTH TN
B¢0n 10 IOV 10 SeUTEPOAETTTA KAl APFIOTE TOV, YIA VA NV TIPOKANBEL (Nlidt OTO POTEP.
5. EmavaldBete autr) T Sladikaocia éwg GTou eMTUXETE TNV EMOLUNTH 0UCTACN, UE
Slaotuata Twv 10 SEUTEPOAEMTWY, TTPOCHETOVTAG TO AmaPaAiTtnTO LYPO.
MPOXOXH: MHN pixvete Aadt ameuBeiag oto doyeio.
Znueiwon: Av Ta ouoTaTikd KOMAve oTa Tolwpata Tou doxelou (10), oriote T
OUOKEUN KAl XPNOILOTIOINOTE €va KOUTAAAKI YA VA TA OTIPWEETE TIPOG TIG AETTIOEC,
6. XT0 TEAOG TNG opoyevomoinon/aheong, amoouvdéoTe To Soxelo (10) amod tn Bdon
(1), apatpéote To kamdki (13) kal piEte To MeplexdUEVO Tou Soxelou 0To TATO.
MPOXZOXH: Mnv Balete Ta xépla oag oTo SoxE(o yia va unv Ta TPAUHATIOETE.
JUVIOTATAL VA ENEYXETE TAVTA TNV BEPUOKPACIA TN TPOPAC KAl VAl TNV AVAKATEVETE
yla va givat opoloyevig, oty Taioete To maidi.

Vc - OEPMANZXH KAI AlTOYY=H

H moAucuokeur) payelpépatog Easy Meal emitpémnel va Beppdvete kat va amouiete

TPOPIIA OE KOUHATIA ) BPEPIKA YEUHATA TIOU £XOLV TTPOETOIACTE! OTTO TIPLV.

- Na va (eotdvete 1) va amoPUEETE TPOPILA O KOPUATIA, AKOAOUBNOTE TIC 08nyieg
TIOU TIEPlypagovTal otny evotnta 5a “MATEIPEMA ME ATMO'.

- MNa va (eotdvete 1y va amoPuéete dlatnenpéva BPEPIKA yeuuata:
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1. To Bpe@ikod yeuua mpémel va ToroBeTeital oe éva KatdMnho Soxelo, To omoio mpénel
va TomoBeTelTal Xwplg karmdki 0To KaAdBl payeipépatog (12). To doxeio 180 ml tng
oelpdg Linea System tng Chicco (mwAeitat Eexwplotd) eivat cupRaTo pe To TPOIOV.

2. TomoBetrioTe 10 Bepuavtrpa amod 1 éwg 3 emineda vepd CUPEWVA UE TNV TTOCOTN-
Ta TTOU TTPOKEITAL VA (E0TAVETE/ATMOYUEETE KAl OTN CUVEXELD TTPOXWPENOTE CULPW-
Va HE TOV KUKAO YNnoiuaToc.

O amapaitntog Xpovog yia Ty amopuén 1 o (otapa Slagépel avaloya PE TNV

apxIKr) Beppokpacia Kal TNV moodTNTA TOU BPEPIKOV YEUHATOG.

3. 0tav evepoymoinBel To NXNTIKO OrUa 0TO TEAOC TOU KUKAOU, BYAATE TTPOOEKTIKA
T0 SOXEIO XPNOIHOTIOIVTAG €Va TTAVI YIa VA OTTOPUYETE TA YKAUUATA KAl AVAKA-
TEPTE TO TIEPIEXKOUEVO YIa Va gival opoldpopen n Beppokpacia. EAéyxete mavta
OTL TO BPEPIKO yeupa Sev eival TOAY (eoTd Tl TaioeTe To maudi.

MPOXZOXH: la Aoyouc UyIeVAC Kal BIoAoyIkoUG, pnv (EOTAIVETE TTOTE TIC TPOPEC

TIAVW amod pia Gopa 1) TEPIOOOTEPO amod pia wpa.

VI. KAOAPIZMOX KAI ZYNTHPH:H

MPOXZOXH: O\ec o1 epyacie kaBapIoUoU KAl UVTHENONG TTEETTEL VA YivovTal UE TN
OUOKEUH| OTTEVEQYOTTOINUEVN, KPUA KA HE TO QIG Byaluévo amod tnv mpida.

270 TENOG KABE KUKAOU PNnoipatoc/opoyevoroinong/aAeony/Oépuavong, ouvioTd-
Tatva kaBapileTe TN CUOKELH HE TOV TPOTTO TIOU UTTOSEIKVUETAL TTOPAKATW.
KaBapiouoc Tov Soxeiov Kai Twv e§apTnUATwWV.

To Soxeio (10) kal Ta GAa MAaoTIKA e6apTripaTa: Kamdkt (13), KaAGBL HayelpéUaTog
(12), e€dptnua Cut Express (8) Kat AmopovwThiEag mPooTaoiag SAakTuAWY (9), umopouv
va TWBoUV OTO XEPL E TO CUVNBICHEVO amOPEUMAVTIKO TIATWY (Un XPNOIHOTIOIETE
amo&eaTikd MPOIdVTA 1y TTPOIOVTA AQaipeoNnC AAGTWV) r OTO TAUVTHPEIO THATWY. Y LVI-
OTdTal Va TIAEVETE TO OOKE(D HOVO POV APAIPETETE TIC AETTIOEG,

KaBapioudg kat povada Aemidwv.

Ma va amo@UyeTe/UEIWOETE Tov Kivouvo oeidwong kat didBpwaonc Twv Aemidwy,
0 KaBaPIoPOE Kal TO OTéYVWwHa TNG povadag Aemidwv (11) mpémet va yivetal mévta
AUEOWG PETA amd KABE xprion.

Apaipéote T povada Aemidwv armd 1o Soxelo akohoubwvTag TG mapexOpeveg odn-
YieC Kal KaBAPIOTE TO UE VEPO Kal GammoUV], e TTOAD TTPOCOXH OTNV KOPTEPT TAEUPA.
AlaBpWTIKA amoppUTIAVTIKY, OTIWG N YAwpivn 1 AUKaVTIKO, urmopsl va SlaBpwaoouv
T0 XAAUBa, Aekialovtag kal o&eIdwvovTag averavopBwTa. MEEMEL va amo@eUyETE TN
XPrion amopPUTIIAVTIKWY TIOU TTIEPIEXOLV XAWPLO ) TTAPAYWYA TOU. ZETAUVETE e ApBo-
VO TPEXOUHEVO VEPO KAl OTEYWWOTE AEOWCE HE éva JoAakd avakt. MPOZOXH: MHN
TINEVETE TIC AeTTIOEC OTO TALVTHPIO TIATWV YIA VA YNV TIC KATAOTPEWETE.

Mnv a@alpeite TNV TOILOVUXA TNG Hovadag Aemidwy Kat av cupBel autd emavatormno-
BeTr|OTE TNV TPOOEKTIKA OTNV £50a TNG.

KaBapioudg tne Bdong.
Mnv Balete tn Bdon (1) oTo MALVTAPEIO THATWY i KATW ATTO TPEXOUUEVO VEPO KAl NV
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™ Bubilete o GMa vypa. Av eival amapaitnto kabBapioTe pe éva uypd mavi. Mnv
TomoBeTeite To Kaméki Tou Bepuavtripa (14) 0To AUVTHPLO TIETWV.

Zémlupa Bepuavtijpa.

AQQIPEITE TAVTA TO VEPO TIOU €XEL AMOLEIVEL 0TO BeppavTripa avakhivovtag otyd

olyé tn ouokeun (eik. C).

3TNV TEPIMTWON KN XEAoNG yia SIA0TNUA EYAAUTEPO aTTO 8 WPEC, KAVTE évav Ypr-

YOPO E0WTEPIKO KABAPIOUO:

a) lepiote 10 Bepuavtipa Ppovo pe kpLo TooIo vepd amd T Bpuon (k. D), e
avagopd oTnv eykor 2 Tou Undpxel 0To Goxelo, EaVaKAEIOTE TO KATTAKL Tou Bep-
pavtripa (14) Kat aVoKIVAOTE, OTN OUVEXEIQ AQAIPECTE TO KATIAKI KAl AOEIA0TE TO
KQATWVTAG KAELOTH) TNV o7Tr| €6600U aTpoU (6) kat divovtag khion Babuiaia otn
OUOKEUN, YIa va XUOe( To vepod (elk. C).

AWOTE TIPOCOKT| WOTE TO VEPD VA NV EI0XWPINOEL OTNV UMTOSOXT TOU KATTAKIOU TNG KAVA-

TAG, KOVTA OTOUG SIAKOTTTEG ACPOAEIAC (7).

b) KaBapiote emapkwg tnv meptoxr) yupw armd Tnv omr €660 aTpov kat Befatw-
Oeite &1 Gev elval paypévn.

MeTd Tov KaBaplopd GKOUTHOTE TTPOCEKTIKA TN CUCKEUT HE £va TIavi.

Av givat amapaitnTo, akohouBriote T Sladikaocia apaipeons aAdTwy OTWE UTTOOEL-

KVUETAL OTNV TTAPAYPAPO TTOU AKOAOUBEL

VIl. ZYNTHPHZH TOY ©EPMANTHPA

Ma va eaoeaNoTel N owoTH Aetoupyia Tou TEoIdVToG Kal n Slatrpnon Tou Bepua-

VTI)PQ TTOETTEL VA EKTEAE(TE KOTA OLAOTAHATA EVav TIAR PN KUKAO a@aipeons aNATwy.

THMANTIKO: O oxnuaTiopog ahatwy eivat ameubeiag avéhoyog Tng okAnpotnTag

TOU VEPOU TIOU Ypnotpomoleital. KAvTe Tn cuvtripnon Tou BepuavTrpa TOUAGKIOTOV

KABE 15 YEPEC 1 TTPIV ATTOBNKEVOETE T GUOKEUN YIa HEYAAEC TIEPIOOOUC,

a) Me Tn oUOKEUH| eVTEAWC KpUa Kal amoouvdedepévn amd TNV NAEKTPIKN Tipida, yu-
piote 10 SlakomTN (3) otn Béon OFF (“O”). *HMANTIKO. Av To mpoidv dev eival
QPKETE KPUO, OTO ECWTEPIKO TOU BeppavTrpa Hmopel va undpyouv atuol i/kat
BpaoTo vePod: SWOTE TPOCOXH VA LNV KAEITE.

b) AbeldoTe evrehwg To Beppavtripa, avakiivovtag Babuiaia tn cuokeun (k. C),
OTWE TTEPYPAPETAl 0TNV evotnTa "=EMAYMA OEPMANTHPA'”.

¢) lepioTe 1o doyeilo €we TNV eykomm 1 e KPUO TTOOIUO VePd ammd TN BEUcN KAl TTPO-
06¢0Te AeukO EVSI KPATIOU €WC BTOU N OTABUN YTACEL GTNV EYKOTN 3.

Pi€te autd To Sihupa oto BeppavTripa.

MnV XPNOIUOTIOIEITE ATTIOVIOUEVO VEPOG OUTE TIPOIOVTA apaipeons aAdtwy (Uypd, oKo-

VN, TAUIMAETEG, K.TA.) TIOU IITOPE( va TIEPIEXOLY TOEIKEG OUGHEC TTOL SV eival KATAMNAEG

yIa Ta TEO@IUA. ToTE pnv pixveTe uypd r/kat SlaAupata SI0QOPETIKA amd Ta UTOSEL

KVUOUEVQ, YlaTi Umopei va Ipokarécouy averavopBwtn (npid 0Tn CUCKEUH.

d) —avakAeioTe To kamdki Tou Beppavtrpa (14) kat aerioTe 1o Siahupa va Spdoel yia
TouAéxloTov 10 wpec. MPOZOXH! Mnv evepyormoleite TOTE TN OUCKELH dTAV OTO
E0WTEPIKS TOU BepUavTEa UTTAPXEL TO OIAAUMA YIA TNV AQAiPESN TwV AAATWV.
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e) Meta amd TouldxioTov 10 WPEC, AVAKIVAOTE ENAPEA TO TIPOIGV, APAIPECTE TO
Kamdkt Tou Beppavtipa (14) kat adeldoTe To SlaTnEWVTAG KAEIOTH TNV omr e€a-
YWYAGS atuou (6) avakhivovtag Babpiaia tn ouokeun, (€ik. C) OTwe mePIYPAPETAL
otnv evotnta “=EMNAYMA OEPMANTHPA".

Znueiwon: H evdexduevn S10ppor UTTOAEMUATWY, AKOUA Kal LE OKOUPO XPWUA,

fval amoAUTA UGIOAOYIKO GaVOPEVO YIaT! TTPOKELTAL Yia UTTOAEIUHATA SIOAUPEVWY

AAATWV OTO VEPO TTOL APAIPOUVTAL artd TO SIAALUA ATTOPAKEUVONG OAATWV.

f) Zem\UveTe TOMEC POPEG TO BeppavTripa €wg GTOU CTARATACOWY va Byaivouv
UTTOAEIUATA: PIETE 2 EYKOTIEC OVO KPUO TIOGIO VEPO amd T Bpuon (ei. D), KAEi-
OTE TO KATIAKL TOU BgppavTripa (14), avakivioTe EANa®EA TN CUOKEUT), APAIPEDTE
TO KOTTAKL Kat S1aTNPEWVTAC KAEIOTH TNV o €€aywyng atuou (6), adeldoTe To Te-
PLEXOUEVO VEPO, AVAKAIVOVTAG TN OUCKeLN (Ik. C).

g) YKOUTTIOTE TIPOCEKTIKA TUXOV VEPO amd TNV TIEPIOXH KOVTA OTnv omf e€6dou
aTHoU Kt ammod T Bdon.

> e mepimtwon 18laitepa avOeKTIKWV i TTOMWV evamoBéoewy aldTwy, emavardpete

v dladikacia av&dvovtag Tnv moodTnTa Tou USIoU.

THMANTIKO. Katd tov kaBapiopd, unv mpoomabe(Te va aQalpéCeTe ri/Kal va TTpo-

KaAéoeTe (nNpid oto Kamdki Tou Beppavtrpa (14) kat otny €080 atuou (6).
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VIil. MIPOBAHMATA AEITOYPIIAZ

NPOBAHMA

MIGANH AITIA

MIGANH AYZH

H ouokeur) dev
evepyoroletat 1y To led
Oev avdBel

«To @ig Oev éxel
TomoBetnBel cwoTA.

+ BeBaiwbeite 6T TO OIG
ival TormoBetnpévo
otV mpila pevUaToC.

H ouokeur dev aAéBel
1 Sev EEKIVAEL O KUKAOG
HAYEIPEUATOG,

- To Soxeio 1y To Kamaki
Oev glval owotd
TomoBeTNUEVQ.

- TonoBetrote owoté
10 Soxelo yla va
evepyoroinBouv ol
OIAKOTTITEC AOPAAE(QC,

Katd tnv dheon Pyaivel
SUCAPEDTN 0oUNA 1

OKOUYETAL UTIEPBOAIKOG
B6puBoc amd To YOTER.

« [1poidv kavoupylo.

+ Meydhn moootnta
TPOPNG

« oAU okAnpr TPOPN
uéoa oto doyelo.

« [apaTeTapEVog xpOvog
Aaleonc.

« Katd tig mpwteg
XPNOEIG auTr N
katdotaon eivat
(PUOIONOYIKT.

« Melwote TNV moodtnTa
TPOPrG 0TO SOYXE(O.

+ Mnv aAéBete oAU
OKANPEC TPOPEC,
ATOPUETE TIC TPOPES
TPV TNV GAEoN.

« Tnpeite Toug
OUVIOTWHEVOUG
XOOVOUG GAEONG,
aprivovtag va
KPUWOEL N OLOKELN
yla va armo@euxBei n
mpoBépuavon.

Alappor Bpepikou
@aynTtoL amnoé 1o oxeio
Katd T Sldpkela Gheong.

« Meydhn moodtnta
TPOPNG 1Y TIOAV LYPN
TPOoPr 0TO SoKE.

« Melwote TNV moodTnTa
TPOYNG 1] UYPOL OTO
Soxelo.

H ouokeury apyel va
TAPA&el aTuo ) Sev
mapdyel kaBdAou.

« YUOOWPEUON ANATWY
oT10 Bepuavtipa.

- [poywprote oe
KaBapioud kat
ouvTripnon Tou
Bepuavtripa.
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E&odoc atuou amod Ty
TIEPLOXT) TOL KATTAKIoU
Tou Beppavtipa n
arno Tov mow cwArva
eCaépwonc.

« To Kamakl Tou

Bepuavtrpa Sev eivat
OWOTA TOMOPETNUEVO 1
KAEIOUEVO.

«H o e€68ou atpou

elval ppaypévn anod
UTTOAEIULIOTA TPOPWY
r dhata.

- TomoBeTr\OTe TO KATAKL
Tou BeppavTrpa Kal
KAEIOTE TO KaAAL.

« [poxwprote o€
KaBapioud Kat
ouvTripnon Tou
Bepuavtripa. Av
eivatamapaitnto
eNeUBepWOTE TNV 01T
€€6O0U aTUOU XWPIC
VA TTPOKOAEDETE (nuid
oTnV TolpoUXA.

TO KATAKL TOU

370 TENOC TOU PN oiuatog

Beppavtrpa Oev avolyel

« YriepROAKN

umepBéppavon.

« [EPIUEVETE PEPIKA
AETTTA, APr\OTE TO va
KPUWOEL

>TO TENOC TOU
Ynoluatog, mapouaoia
VEPOU OTN OUOKELN

« A\&lmel To ouyKpOTNHA

Aemidwv 1} Sev eival
OWOTA TOMOPETNUEVO.

« \&lmel n TolpoLxa

NG Hovadag Aemidwv
1) dev eival owotd
TOMOBETNEVN.

- ToroBetrote TN

povada Aemidwv oTo
doxeio kal meploTpéPTE
TO €W COTOU OTEPEWDET
KOAQ.

« EAéyEte av undpyel Kat

TN B€0n NG ToloLXAG.

IX. TEXNIKA XTOIXEIA
Movtého: 06776

Tdon tpogodoaiag 220-240V ~ 50/60Hz

loyu¢ Beppavtrpa: 500 W
loxUg potép: 130 W

Kukhol Aeitoupyiag picep: 10 6 ON = 10 & OFF (“O")

Kataokevdletal otnv Kiva

2012/19/EE kat akOAoUOEG TPOTTOTIOINCELG.
To cUUBoNO pe Tov dlaypaupévo KAGo TTou UTTAPKEL OTN CUCKELH UTTOSEL-

K To mpoidv autod eivat cOppwvo pe tov Evpwnaiké Kavoviopo

KVUEL OTL TO TIPOTOV, OTO TENOC TNC WPENUNG WG Tou TTPémel va dlaTiBe-
Tal EEXWPLOTA ammd TA OIKIAKA AITOPPE{UATA KAl VA HETAPEPETAL OE KATTOIO
KEVTPO OUNNOYAG NAEKTPIKWY Kal NAEKTPOVIKWV CUCKEUWV T\ VA ETTIOTREPETAL OTOV
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HETAMWANTH KATd TNV ayopd JIag Kavoupylag avTtioTolxng cuokeuric. O xpriotng
€XEL TNV €UBUVN PETAPOPAC TNG CUOKEUNG OTOV KATAMNAO XWPO CUAOYAG KaTd
TO TENOC TNC WPENLNG (WG TNG. H KaTtdAnAn Sladikaoia CUNOYNG ETITRETEL TNV
QVOKUKAWON, eMeCepyaoia kal OlKoAoyIKA SIABeon Twv AxPNOTWY CUCKEUWV Kal
OUMBANEL OTNV AITOPUYT APVNTIKWV EMITTWOEWVY Yia TO TIEPIBANOV Kal TNV LYEIa.
la TTEPIOCOTEPEC MANPOPOPIES OXETIKA HE Ta SIABECIUA CUGTAUATA OUANOYNAG, TTa-
pakaAoUEe ameuBuvBeite oTIC KATA TOMOUG SNUAOOIEC UTTNPESIEC KaBapldtntag 1
OTO KATAOTNHA anod TO O7olo ayopAaoaTte Tn CUOKEUT).

EITYHZH

[a TNV €yyvunon yla EAATTWHATA TOU TTPOIGVTOC, OAC TTAPATTEUTOUNE O oa EISIKA
mipoRAémovTal amd TIC EpAPUOOIES E0VIKEC SIATAEEIC 0TN XWPA ayopAc, OTTOU TTPO-
BAémovtal. H eyyunon dev KANUTITEL TA EEAPTHATA TTOU UTTOKEIVTAL OE PUCIONOYIKK
@BopA.

ARAwon cuppdépewong UE:

Me tnv mapovoa n Artsana S.p.A SnAwvel 0Tt autr) N ouokeur| pdpkag Chicco povté-
Mo 06776 OUPPWVEL UE TIC BAOIKEC ATAITAGEIS KAl JE TIG ANEG OXETIKEC OIATAEELS TTOU
kaBopilouv ot 08nyieg 2014/30/UE (nAektpopayvnTikr cupBatdtnTa) kat 2014/35/
UE (n\ekTpikry aopdiela) kat 2011/65/UE (RoHS).

MARpeg avtiypapo tng dnhwong UE SiatiBetat and v Artsana S.p.A. Via S. Catelli
1 = 22070 Grandate (Co) ltaly.
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O TALIMATLAR (&

Chicco Easy Meal Buharli Pisirici

Cihazi kullanmadan 6nce liitfen bu talimatlari dikkatlice okuyunuz ve gele-
cekte basvurmak lizere saklayiniz.

/\ GUVENLIK UYARISI.
UYARI!

- Bu Urdn yalnizca ev kullanimina yoneliktir ve veri-
len kullanicr talimatlarina uygun olarak kullaniima-
lidir. Baska herhangi bir kullanim, uygunsuz kabul
edilir ve dolayisiyla tehlikelidir. Cihaz asagidaki kul-
lanimlara uygun degildir: dtkkan, ofis ve diger is
yerlerinin personeli icin mutfak olarak kullanilan
ortamlar, oteller, moteller ve diger konaklama te-
sisleri, kiralik odalar. Imalatci firma uygunsuz, hatall
veya dikkatsiz kullanimdan dogabilecek zararlar-
dan sorumlu degildir.

- Bu alet sadece ic mekanlarda kullanilmalidir; ve bu
dogrultuda glnes, yagmur ve diger atmosfer et-
kenlerine maruz birakilmamalidr.

- Bucihaz, cocuklartarafindan veya zihinsel kabiliyet-
leri dUsUk diizeyde olan veya gereken deneyim ve
bilgiye sahip olmayan kisiler tarafindan kullanilma-
malidir. Urtin; dustk fiziksel kapasiteye veya distk
algilama kapasitesine sahip kisiler tarafindan, yal-
nizca gozetim altinda olmak sartiyla veya cihazin
gUvenli kullanimina iliskin talimatlarr 6grendikten

m
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ve icerdigi tehlikeleri anladiktan sonra kullanilabilir.
Cihazin alici tarafindan satilmasi veya GgincuU taraf
kullanicilara verilmesi durumunda, s6z konusu ki-
siler, cihazin guvenli kullanimina yonelik talimatlari
almali ve daima cihazla birlikte verilmesi gereken
kullanici kilavuzunu ve dzellikle bu kilavuzdaki gu-
venlik uyarilarini okuyarak, ilgili tehlikeleri anlamig
olmalidirlar.

- Kullanicinin yapacagi temizlik ve bakim; cocuklar
tarafindan.

- Bebek mamalarinda bakterilerin ¢cogalmasini 6n-
lemek icin, mamalar hazirlandiktan hemen sonra
tUketilmeli veya mamanin tdrdne bagl olarak en
uygun yontemle saklanmalidir. Strahiyi, yiyecekle-
ri saklamak icin kullanmayiniz.

- Cihazi ve elektrik kablosunu cocuklarin erisemeye-
cegi bir yerde saklayiniz.

- Cocuklarin cihaz ile oynamadigindan emin olun.

- Elektrik fisini elektrik prizinden ¢ikarmak icin besle-
me kablosunu veya cihazin kendisini cekmeyiniz.
- Uyari: GUvenlik nedenlerinden dolayi alet daima
etkin bir toprak baglantisina sahip bir elektrik tesi-
satina baglanmalidir.

- Isitma veya buharli pisirme éncesinde buhar cikis
deliginin (6) tikali olmadigindan emin olunuz.

- Pisirme veya karistirma islemleri sirasinda strahinin
(10) kapagini (13) asla cikarmayiniz. Kaynar sivilar
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aniden disari tasarak haslanma ve/veya yanmaya
neden olabilir.

- Isitma ve buharli pisirme sirasinda strahiden sicak
buhar yayilir; bu buhar, yanmaya neden olabilir. Su
haznesi ve buharla temas eden tUm parcalari ¢cok
Isinir: bu nedenle bu Grtnd kullanirken ve tasirken
daima cok dikkat ediniz.

- Cihaz calisirken ve/veya kullanimda iken su haz-
nesinin kapagini (14) asla agmayiniz veya agmaya
calismayiniz; yanma tehlikesi.

- Su haznesinin kapagini (14) agcmadan/cikarma-
dan énce daima aleti kapatiniz ve en az 10 dakika
bekleyiniz.

- Kullanilmadigi zamanlarda, Grintn montajl/sokil-
mesi sirasinda ve Urinu temizlerken; cihazi daima
fisten cekiniz.

- Aleti yerinden oynatmadan, temizlemeden, bir
yere kaldirmadan veya bakim islemlerini yapma-
dan 6nce daima gug kablosunun sebeke prizi ile
baglantisinin kesilmis oldugunu ve cihazin tama-
men sogudugunu kontrol ediniz.

- Bicaklara (11) dokunmadan 6nce daima besleme
kablosunun fisini elektrik prizinden cikariniz.

« UYARI: bicaklari (11) 10 saniyeden uzun bir stre
calistirmayiniz ve iki calistirma islemi arasinda en
az 10 saniye bekleyiniz.

- Son derece kesin olduklarindan, bicaklar (8 ve 11)
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kullanirken daima cok dikkatli olunuz.

- UYARI: bicaklari (11) bulasik makinesinde yikamayiniz;
bu makinelerin icindeki nemli ortam, tuzlarin mevcu-
diyeti ile birlestiginde, paslanmaya neden olabilir.

- Buharli Pisiricinin govdesini (1) veya guc kablosu-
nu asla suya veya diger sivilarin icine daldirmayiniz
veya islatmayiniz. Tabani asla musluk suyu altinda
tutmayiniz.

- Bu talimatlar www.chicco.com sitesinden temin
edilebilir.

- Urand temizlemek icin, paragraf Vilde verilen tali-
matlara uyunuz. “TEMIZLIK VE BAKIM".

« GU¢ kablosu hasarliysa, herhangi bir riskten kaginmak
amaciyla, degistirilmesi icin yalnizca Artsana S.p.A. ile
iletisim kurunuz.

UYARI: s walimatiara uyulmamasi yaralanmalara ve cihaza zarar gelmesine nee
den olabilir. imalatci firma bu talimatlara uyulmamasindan kaynaklanan zararlardan/
yaralanmalardan sorumlu degildir. Cihaz, aksesuarlari ve ambalaji oyuncak degildir
ve cocuklarin ulasamayacagd yerlerde saklanmalidir.

Uyari: herhangi bir elektrikli aletin kullanimi, bazi temel kurallarin bilincinde olunma-

sini gerektirir. Ozellikle:

- Cihazin kullanildigr yerdeki elektrik tesisati, yurdrltkteki tim gtvenlik diizenlemelerine
uygun olmalidir;

- Gerilim ve frekans (cihazin altinda bulunan veri plakasina bakin) elektrik sebekesi-
nin degerlerine uygun olmalidir.

- Asla elleriniz 1slak veya nemli veya ayaklariniz ciplak veya islak iken veya su jetleri-
nin yakininda kullanmayiniz. Uyari: suya diismesi durumunda cihaza dokunmayi-
niz; hemen fisini ¢ekiniz ve tekrar kullanmayiniz. Egitimli, nitelikli personele veya
Artsana S.p.Alya bagvurunuz.

- Arizali ve/veya dizgUn calismiyor ise: cihazi kapatarak fisini cekin ve egitimli, nitelikli
personelle veya Artsana S.p.A. mUsteri hizmetleriyle irtibata geginiz. Acmayi veya ta-
mir etmeyi denemeyiniz.

- Adaptor, coklu priz ve/veya uzatma kablosu kullanilmasi énerilmez; gerekirse, yal-
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nizca yUrUrltkteki glvenlik standartlarina uygun Urdnler kullaniniz ve adaptor ve/
veya uzatma kablosunun tzerinde belirtilen gi¢ sinirini asmayiniz.

- Aleti daima 1s1, buhar ve neme karsi duyarli cihazlar veya malzemelerden givenli
bir mesafe uzakta, diiz ve saglam yizeyler Uzerine yerlestiriniz. Asla sicak ylzeylerin,
set Ustl ocaklarin veya elektrik ocaklarinin Ustiine veya yakinina yerlestirmeyiniz.

- Aleti calisirken asla denetimsiz birakmayiniz.

- Alet kullanilirken veya hala sicak iken asla Gstind értmeyiniz.

- Kullanmadan 6nce tim bilesenlerin (6zellikle strahi ve tabanin) dizgiin monte
edilmis oldugunu kontrol ediniz ve su haznesinin kapaginin dogru bir sekilde ka-
patilmis oldugundan emin olunuz.

- Cihazi calistirmadan dénce ellerinizin, saglarinizin, giysilerinizin veya mutfak aletleri-
nin strahinin uzaginda oldugundan emin olunuz.

- Su haznesini asla paragraf VIl “SU HAZNESININ BAKIMI'nda listelenenlerden farkli
maddelerle veya icilebilir musluk suyu disindaki sivilarla doldurmayiniz.

- Isitma/pisirme cevrimi sirasinda su haznesi kapaginin (14) altindan veya buhar cikis
borusundan (16) buhar ¢ikmasi, buhar devresinde bir isletim arizasi olduguna isa-
ret eder: Su haznesinin kapagini (14) ACMAYINIZ veya CIKARMAYINIZ. Cihazi derhal
kapatiniz ve tamamen sogumaya birakiniz. Yeniden kullanmayiniz ve egitimli, nite-
likli personele veya Artsana S.p.Alya basvurunuz.

- Govdesinden sivi sizdidi takdirde cihazi kullanmayiniz. Bu durumda hemen cihazi
kapatiniz ve fisini prizden cekiniz.

- Pisirme ¢evriminin sonunda cihaz hentz sicakken, haslanmamak icin sicak buhara
ozellikle dikkat ederek kapagi (13) cikariniz. Pisirme sepetinin sapi ok sicak olabilir.

- Bicaklarin zarar gérmesini onlemek icin, bu cihazin donmus gidalar gibi ¢ok sicak
yiyecekleri dogramak icin kullanilmasi tavsiye edilmez.

- Bu kullanim kilavuzunun icerigiyle ilgili herhangi bir kuskunuz varsa, ltfen satici-
nizla veya Artsana S.p.A. ile iletisime geginiz.

ARTSANA sirketi bu kullanim kilavuzunun iceriginde herhangi bir zamanda ve uyari-

da bulunmaksizin degisiklik yapma hakkini sakli tutar.

Bu el kitabinin ne sekilde olursa olsun ARTSANA'nIn énceden yazili izni olmaksizin

cogaltiimasi, yayimlanmasi, kopyalanmasi veya herhangi bir kisminin baska dillere

cevrilmesi kesinlikle yasaktir.

SEMBOLLERIN ANAHTARI

C E Cihaz, gecerli EC Yonergelerinin temel gerekliliklerine uygundur
UYARI!

kullanim talimatlari

UYARI! Sicak buhar

I B>
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Kullanma kilavuzunu okuyunuz
Uyari! Sicak yuzey

Bu UrlinU veya bilesenlerini ev atigi olarak elden ¢ikarmayiniz, kullandigi-
niz lkede yUrdrlukte olan ilgili mevzuata gore geri donustiriniz.

It > B

IT - Easy Meal Buharli Pisirici

I. PAKETIN iCINDEKILER

1 Buharli Pisirici Govdesi

1 Strahi kapadi

1 Kulplu strahi

1 Switch System yiyecek pisirmek icin devrilebilir sepet
1 Parmak korumali Cut Express aksesuari

1 Bigak takimi

1 Kullanicr ve Kullanim Kilavuzu

1 Yemek tarifi kitabi

Il. ANAHTAR

1. Govde/su haznesi

2. GU¢ kablosu bolgesi

3. Agma/kapama digmesi

4.LED 15191

5. Bigaklarin gévdeye/su haznesine takilmasi icin emniyet sistemi
6. Buhar cikis deligi

7. Emniyet anahtarlari

8. Cut Express aksesuarl

9. Parmak koruma aksesuari

10. SUrahi

11. Bigaklar

12. Switch System devrilebilir pisirme sepeti
13. Surahi kapagi

14. Su haznesi kapagi

15. Su haznesini doldurma deligi

16. Buhar ¢ikis borusu

17. Sabit kablo

1. URUNUN HAZIRLANMASI

ilk kullanimdan énce:

1) Uriint ve bilesenlerini kullanmadan énce, saglam olduklarini ve herhangi bir se-
kilde hasar gérmemis olduklarini kontrol ediniz. Gozle gorulir hasar varsa veya
kuskuya duserseniz, cihazi kullanmayiniz ve nitelikli personel veya saticinizla ir-
tibata geciniz.
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UYARI: guvenlik nedenlerinden dolayi, cihazin ambalaji ve parcalarinin tamami da-

ima ¢ocuklarin ulasamayacag yerlerde saklanmalidir.

2) Cihaz, paragraf IV'teki talimatlara gore birlestiriniz."KULLANICI TALIMATLARI”

3) Hijyen sebebiyle, paragraf Va “BUHARLI PISIRME’de anlatilanlari uygulayarak, yiye-
cek koymadan bir pisirme cevrimi (strahide seviye 3'e karsilik gelecek miktarda
su ile) gerceklestiriniz.

UYARI: elektrikli bilesenlerin (sek. D) islanmamasi icin, su haznesini dogrudan mus-

luktan doldurmayiniz ve minerali alinmig su kullanmayiniz.

Cihaz, ilk acildiginda koku yayabilir.

4) Pisirme cevriminin sonunda, digmeyi (3) KAPALI (“O") konumuna getiriniz ve
cihazi sogumaya birakiniz (en az 15 dakika). UYARI: bicaklari etkinlestirmeyiniz;
stirahiden kaynar su si¢rayarak, yaniklara yol agabilir.

5) Fisi prizden ¢ikariniz. Yikanabilen tim bilesenleri sicak su ve normal bir bulasik
deterjaniyla yikayiniz. Taban yUzeyini nemli bir bezle siliniz.

6) Su haznesinde kalan suyu bosaltiniz (sek. C).

IV. TALIMATLAR

SURAHI UNITESI

UYARI: surahiyi ve kapagini, yalnizca digme (3) KAPALI ("O") konumda iken ¢ikariniz.

- Strahiyi (10) takmak icin, tabana yerlestiriniz ve saat ydninde ceviriniz (sek. B). Ser-
best birakmak icin saat ydoninun tersine ceviriniz.

- Strahinin kapagini (13) kapatmakicin takiniz, referans sembolleri (sek. A) hizalayiniz
ve saat yonunde ceviriniz. Cikarmak i¢in saat yonunun tersine ceviriniz.

- Pimleri, yiyeceklerin alttaki strahiye devrilebilmesi icin sepetin dondurilmesine
imkan veren kilavuzlara oturtarak, pisirme sepetini (12) strahiye yerlestiriniz.

BICAK TAKIMI

- Bicak takimini (11) strahiden cikarmak icin, strahiyi tabanindan kaldiriniz, bicak
takimini strahinin disindan nazikge tutunuz ve saat yoninde ceviriniz. Bicak taki-
mini yukaridan tutarak ve elinizi kesmemeye dikkat ederek ¢ikariniz. Bicak takimini
sabitlemek icin, saglam bir sekilde yerine oturtana kadar bu islemi tersten uygula-
yiniz. UYARI: bicaklar strrahiye yerlestirmediginiz zaman korunakli ve ¢ocuklarin
erisemeyecedi bir yerde saklayiniz.

V. MAMANIN HAZIRLANMASI

Va - BUHARLI PiSIRME

Easy Meal, yiyeceklerin besleyici 6zelliklerinin timun( koruyarak, meyve, sebze, et

ve balik gibi yiyecekleri buharla pisirmekicin kullanilabilir.

Su haznesini soguk icme suyuyla doldurmadan ve bigak grubunu (11) strahiye (10)

takmadan pisirme islevini kullanmayiniz.

Pisirme islemi icin, asagidaki gibi ilerleyiniz:

1. Cihazin fisinin ¢ekili oldugunu ve digmenin (3) KAPALI ("O") konumuna getirildi-
gini kontrol ediniz.
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2. Buhar cikis deliginin (6) tikali olmadigindan emin olunuz; gerekirse, paragraf VI'de-
ki talimatlar uygulayarak, sizdirmazlik elemanina zarar vermeden aciniz.“TEMIZLIK
VE BAKIM'".

3. Urlintin Gizerindeki talimatlar dogrultusunda, iki farkli déndirme ve cikarma hare-
keti gerceklestirerek, su haznesinin kapagini (14) ceviriniz.

4.Istenen pisirme cevrimini gerceklestirmek icin gereken miktarda soguk icme suyuyla,
isitictyl yeniden doldurunuz. Pisirme gevriminin stresi, koyulan suyun miktariyla artar.

- Minerali alinmis su veya katki maddeli su kullanmayiniz (6rn. tuz, seker).

- 3 isareti sayesinde, sirahi (10), suyu 6lgmek ve ortalama pisirme surelerini belirlemek icin

kullanilabilir; asagidaki tabloya bagvurunuz.

isaret Gosterge niteligindeki siire*
1 13 dakika
2 25 dakika
3 30 dakika

* 230Vac sebeke gerilimine sahip yeni (iriinle gdsterge niteligindeki stire. Gli¢ kaynagi dederleri farkliysa veya
yetersiz temizlik durumunda, bu siireler biraz degisiklik gosterebilir.

5. Uriintin Gzerindeki talimatlar uyarinca iki farkli takma ve déndiirme hareketi ger-
ceklestirerek kapadi (14) yerine yerlestiriniz.

6. Bicak takimiyla (11) birlikte strahiyi (10), tabana (1) takiniz.

7. Devrilebilir sepeti (12) stirahiye (10) yerlestiriniz.

8. Onceden kiicUk parcalar halinde dogramis oldugunuz malzemeleri (boyutlari 1
cm'den kicUk olacaktir), bastirmadan veya kenarlardan tasirmadan sepetin igine
yerlestiriniz. Malzemelerin hazirlanmasini hizlandirmak icin, strahiye saglam bir
sekilde tutturulduktan sonra 6zel parmak koruma 6zelligine (9) sahip Cut Express
aksesuari (8) kullanilabilir.

9. Strahinin kapagini (13) kapatiniz.

10. Cihazi fise takiniz.

11.DUgmeyi (3) sada cevirerek, pisirme islevini etkinlestiriniz. Isikli bir LED yanar ve
cihaz birkag dakika icinde buhar Uretmeye baslar.

12. Pisirme suresi, haznedeki su miktarina baglidir. Suyun tamami kullanildiginda,
islem otomatik olarak sonlandirilir ve cihaz bip sesi vermeye baslar. Durdurmak
icin, digmeyi (3) KAPALI ("O") konumuna getirerek, cihazi kapatiniz.

13. Cihazin fisini cekiniz.

14. Strahinin (10) kapagini (13) cikariniz ve malzemelerin dogru pisip pismedigini
kontrol ediniz.

15a. Pisirdikten sonra malzemeleri karistirmak istemiyorsaniz, ézel tutacagini kulla-

narak sepeti (12) ¢ikariniz ve kendinizi yakmamaya dikkat ederek, icindekileri
bir tabaga dokindz.

Strahinin tabaninda kalan pisirme sivisi muhafaza edilebilir.
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15b. Pisirdikten sonra malzemeleri karistirmak isterseniz, asagida bolim Vb “KARIS-
TIRMA”bolimundeki talimatlart uygulayiniz.

Onemli Not: cihazi yeniden kullanmadan &nce tamamen sogumasini bekleyiniz.

Bakterilerin cogalmasini dnlemek icin, kullandiktan sonra su haznesini tamamen

bosaltiniz (sek. C). Kire¢ kalintilarini temizlemek icin, bdlim VI “SU HAZNESININ BA-

KIMI"nda verilen talimatlari uygulayiniz.

Vb - KARISTIRMA
Easy Meal Buharli Pisirici, sttten kesme déneminde kullanilan bitin farkli besinleri
farkli kivamlarda karistirmak icin kullanilabilir.
Karistirmak icin, asagidaki gibi ilerleyiniz:
1. Cihazin fisinin ¢ekili oldugunu ve digmenin KAPALI (“O") konumuna getirildigini
kontrol ediniz.
2a. Onceden buharda pisirmis oldugunuz malzemeleri kanistirmak icin, devrilebilir
sepeti (12), icindekileri strahiye bosaltmak tzere ters geviriniz, sepeti ¢ikariniz ve
kapagdi (13) yerine yerlestiriniz.
2b. Soguk malzemeleri karistirmak igin, parcalayarak, dogrudan strahiye (10) bicak-
larin (11) Gzerine koyunuz. Cut Express aksesuari, yiyecekleri dogrudan stirahinin
icinde dogramak icin de kullanilabilir.
Malzemelerin optimum karismasi igin, uygun bir miktar su ekleyiniz.
UYARI: bicaklara onarimi mumkiin olmayacak sekilde hasar vermemek icin, slra-
hiye asla sert veya donmus yiyecekler veya belirtilen maksimum miktardan (MAX)
fazla yiyecek koymayiniz ve yiyecekleri bastirmayiniz.
3. Cihazi fise takiniz.
4.Dugmeyi (3) sola gevirerek karistirma konumuna getiriniz ve maksimum 10 saniye bu
konumda tutunuz, ardindan motora hasar vermemek icin birakiniz.
5. Istediginiz kivama ulasana kadar ve gerekirse su ekleyerek, bu islemi 10 saniyelik
araliklarla tekrarlayiniz.
UYARI: Dogrudan strahinin icine yag DOKMEYINIZ.
Onemli Not: Malzemeler stirahinin (10) kenarlarina yapisirsa, cihazi kapatiniz ve bir
kasik yardimiyla bicaklara dogru itiniz.
6. Karistirdiktan sonra, stirahiyi (10) tabandan (1) ayiriniz, kapadi (13) ¢ikariniz ve su-
rahinin icindekileri bir tabaga dokinlz.
UYARI: bicaklardan kaynaklanacak yaralanmalari dnlemek icin, ellerinizi asla strahi-
nin icine sokmayiniz.
Gocuga vermeden once yemeklerin sicakliginin kontrol edilmesi ve iyice karistiril-
masi siddetle tavsiye edilir.

Vc - ISITMA VE BUZ COZME

Easy Meal Buharli Pisirici ile, dnceden hazirladiginiz bebek mamalarini veya kiguk

parcali yiyecekleri isitabilir ve buzunu ¢ézdurebilirsiniz.

- Klguk parcali yiyecekleri isitmak veya buzunu ¢ozdurmek icin, bolim Va “BUHARLI
PISIRME" bolimiinde agiklanan talimatlari uygulayiniz.
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- Onceden hazirlanmis bebek mamalarini isitmak veya buzunu ¢ézdirmek igin.

1. bebek mamasi, pisirme sepetine (12) yerlestirilecek uygun bir kabin icinde olmalidir (ka-
paksiz). Chicco System gamindaki (ayrt olarak satilir) 180ml kap, bu Grdinle uyumludur.

2. Isttilacak/buzu ¢ozdurilecek miktara gore su haznesine 1 ila 3 seviye su dokiniz
ve ardindan pisirme ¢evrimindeki gibi devam ediniz.

Buz ¢cozme ve isitma icin gereken stre, gidanin ilk sicakligina ve miktarina bagli olarak degisir.

3. Cihaz cevrimin sonunda bip sesi verdiginde, kabi, yanma riskini dnlemek icin el
bezi kullanarak dikkatli bir sekilde ¢ikariniz ve sicakhigr esit miktarda dagitmak icin
malzemeleri karistiriniz. Cocuga vermeden énce daima mamanin ¢ok sicak olma-
digini kontrol ediniz.

UYARI: hijyenik ve biyolojik nedenlerle gidalari asla bir kereden fazla veya bir saat-

ten uzun sure isitmayiniz.

V1. TEMIZLiK VE BAKIM

UYARI: tim temizlik ve bakim islemleri sirasinda cihaz kapali, soguk ve prizden ce-
kilmis olmalidir.

Her pisirme/karistirma/isitma ¢evriminden sonra, cihazin asadida acgiklandigi gibi
temizlenmesi énerilir.

Siirahi ve aksesuarlarin temizligi.

Sdrahi (10) ve diger plastik aksesuarlar: kapak (13), pisirme sepeti (12), Cut Express
aksesuari (8) ve parmak koruma tamponu (9), elde normal bir sivi bulasik deterjaniyla
(asindirici veya kireg sokicd drunler kullanmayiniz) veya bulasik makinesinde yikanabi-
lir. Sirahiyi yikamadan &nce bicak takiminin ¢ikanlmasi tavsiye edilir.

Bicak takiminin temizligi.

Bigaklarin oksitlenerek korozyona ugramasini dnlemek/azaltmak icin, bigcak takimi
(11) her kullanimdan hemen sonra temizlenmeli ve kurulanmalidir.

Bicak takimin, verilen talimatlara uyarak stirahiden cikariniz ve keskin kisimlarina ¢ok
dikkat ederek, sabunlu suyla temizleyiniz. Camasir suyu gibi sert deterjanlar celige za-
rar verebilir, cikmayan lekelerin ve paslarin olusmasina neden olabilir. Klor veya klor yan
Urlnleri iceren deterjanlar kullanmaktan sakininiz. Musluk altinda bol su ile yikayiniz ve
hemen asindirict olmayan bir bezle kurulayiniz. UYARI: Bicaklari bulagik makinesinde
YIKAMAYINIZ; zarar gérebilirler.

Bicak takiminin sizdirmazlik elemanini ¢ikarmayiniz; gerekirse, tekrar dikkatli bir sekil-
de dogru konuma yerlestiriniz.

Tabanin temizligi.

Tabani (1) bulasik makinesinde veya akan suyun altinda yikamayiniz ve herhangi
bir sivi icine daldirmayiniz. Gerekirse, yumusak bir bezle temizleyiniz. Su haznesinin
kapagini (14) bulagik makinesinde yikamayiniz.

Su haznesinin ytkanmasi.

Su haznesinde kalan suyu, daima cihazi kademeli olarak yatirmak suretiyle bosaltiniz (sek. C).
8 saatten uzun bir stre kullanilmamis ise, i¢ kisimlarini hizlica temizleyiniz:
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a) Su haznesini, stirahideki 2 isaretine esit bir miktar soguk musluk suyu ile dolduru-
nuz (sek. D), su haznesinin kapagini (14) kapatarak calkalayiniz, ardindan kapagi
cikariniz ve suyu bosaltmak icin buhar ¢ikis agzini (6) kapali tutmak ve cihaz kade-
meli olarak yatirmak suretiyle (sek. C) su haznesini bosaltiniz.

Suyun, emniyet anahtarlarinin (7) yanindaki strahi kapagi yuvasina girmediginden

emin olunuz.

b) Buhar cikis deliginin yanindaki alani, tikali olmadigindan emin olarak dikkatli bir
sekilde temizleyiniz.

Temizledikten sonra GrlinG iyice kurulayiniz.

Gerekirse asagidaki paragrafta sunulan tarife uyarak kireg sokme islemini yapiniz.

VIL. ISITICININ BAKIMI

Uriintin dogru sekilde calismasini saglamak ve su haznesinin bakimini yapmak icin,

periyodik olarak komple kire¢ sokme ¢evrimi gerceklestirilmelidir.

ONEMLI: kirec kalintilarinin olusumu, dogrudan kullanilan suyun sertligi ile oranti-

lidir. Su haznesinin bakimi en az 15 gtinde bir veya cihaz uzun stre kullanilmamak

tzere kaldinlmadan énce yapiimalidir.

a) Soguk, fisten cikarilmis cihazin digmesini (3) KAPALI (“O") konumuna getiriniz.
ONEMLI. Uriiniin diizgiin bir sekilde sogumamis ise, su haznesinin icinde kaynar
su ve/veya buhar olabilir yanmamaya dikkat ediniz.

b) "SU HAZNESININ YIKANMASI" balimiinde aciklandigi gibi, cihazi kademeli bir se-
kilde yatirarak (sek. C), su haznesini tamamen bosaltiniz.

¢) Surahiyi, 1 isaretine kadar soguk musluk suyu ile doldurunuz ve 3 isaretine ulasana
kadar beyaz sarap sirkesi ekleyiniz.

Soltsyonu su haznesinin icine dokiniz.

Minerali alinmig su veya kireg sokicd Grtnler (sivi, toz, tablet vs..) kullanmayiniz; bu

UrUnler toksik veya gidalarla temasi uygun olmayan maddeler icerebilir. Burada be-

lirtilen sivi ve/veya soltsyonlardan farkl maddeler kullanmayiniz, bunlar cihaza ona-

rilmasi mimkun olmayan zararlar verebilir.

d) Su haznesinin kapagini (14) yerlestiriniz ve sollsyonu en az 10 saat etkimeye bira-
kiniz. UYARI! Su haznesinin icinde kire¢ temizleme sollsyonu mevcutken cihazi
asla calistirmayiniz.

e) En az 10 saat sonra, Grlnd hafifce sallayiniz, su haznesinin kapagini (14) cikariniz
ve "SU HAZNESININ YIKANMASI" bélumiinde aciklandigi gibi, buhar cikis agzini
(6) kapali tutmak ve cihazi kademeli olarak yatirmak suretiyle (sek. C) su haznesini
bosaltiniz.

Onemli Not: koyu renkli de olsa kalintilarin bosaltiimasi tamamen normaldir; bunlar,

suda ¢ozlinen ve kire¢ temizleme sollsyonu ile temizlenen tuz artiklaridir.

f) Su haznesini, kalintilarin bosaltiimasi sona erene kadar birkag kez yikayiniz: 2 sevi-
ye soguk musluk suyu dokinuz (sek. D), su haznesinin kapagini (14) kapatiniz ve
cihazi hafifce sallayiniz, ardindan kapadi ¢ikariniz ve buhar cikis agzini (6) kapali
tutarak ve cihazi yatirarak (sek. C), suyu tamamen bosaltiniz.

g) Hem tabanin hem de buhar ¢ikis deliginin etrafinda kalmis olabilecek suyu iyice
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Gok fazla kireg kalintisi olusursa ve bunlari ¢cikarmada zorlanirsaniz, soltisyondaki sir-
ke ylzdesini artirarak islemi tekrarlayiniz.
ONEMLI. Temizlik islemi sirasinda su haznesinin kapagini (14) ve buhar cikis deliginin
(6) sizdirmazlik elemanlarini ¢ikarmaya calismayiniz ve/veya bunlara zarar vermeyiniz.

VIIl. SORUN COZME

SORUN

OLASI NEDENLER

OLASI ¢OZUMLER

Cihaz veya LED aglimiyor.

« Fis dlzgun takili
degildir.

- Cihazin sebekeye bagli
oldugunu kontrol
ediniz.

Cihaz karistirma islemini

« SUrahi veya kapak
dogru konumda

« Emniyet anahtarlarini
etkinlestirmek igin

yapmiyor veya pisirme degildir. strahiyi ve kapagi dogru
cevrimi baslatiimiyor. sekilde takiniz.
«Yeni drin. « Bu, ilk birka¢ kullanimda

Motor biriminden
karistirma sirasinda kotu
bir koku ¢ikiyor veya asiri
ses geliyor

- Fazla miktarda yiyecek
dolduruldu.

- Slrahideki yiyecekler
cok sert.

- Karistirma stresi cok
uzun.

normaldir.

- Slrahideki yiyecek
miktarini azaltiniz

« Cok sert yiyecekleri
karistirmayiniz;
Yiyecekleri
karistirmadan énce
buzunu ¢oézdirindz.

- Tavsiye edilen
karistirma surelerine
uyunuz, cihazin asiri
Isinmasini engellemek
icin cihazi sogumaya
birakiniz.

Karistirma sirasinda
slirahiden mama siziyor.

- SUrahiye cok fazla gida
konuldu veya ¢ok sivi gida.

- Slrahideki gida veya
sivi miktarini azaltiniz.

Cihazin buhar tretmesi
¢ok uzun surlyor veya
hi¢ Gretemiyor.

« Su haznesinde kire¢
birikmesi.

« Su haznesinin temizlik
ve bakim islemlerini
yapiniz.
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Su haznesinin kapaginin
bulundugu alandan veya
arka tahliye borusundan
buhar cikiyor.

« Su haznesinin kapagi

dogru takilmadi veya iyi
kapanmadi.

- Buhar ¢ikis deligi yemek

artiklari veya kirecten
dolayi tikall.

« Su haznesinin kapadini

yerlestiriniz ve diizgin
bir bicimde kapatiniz.

- Su haznesinin temizlik

ve bakim islemlerini
yapiniz. Gerekirse, buhar
cikis deligini sizdirmazlik
elemanina zarar
vermeden temizleyiniz

Pisirme isleminin
sonunda su haznesinin
kapagi aciimiyor.

« Asirtisinma.

- Birkag dakika boyunca

sogumasini bekleyiniz.

Pisirme isleminden
sonra, cihazin altinda su
birikiyor

- Bicak takimi takili degil

veya dogru sekilde
yerlestirilmedi.

« Bicak sizdirmazlik

elemani takili degil
veya dogru sekilde
yerlestirilmedi.

- Bicak takimini strahiye

takiniz ve saglamca
sabitleyiniz.

« Sizdirmazlik elemaninin

durumunu ve
konumunu kontrol
ediniz.

IX. TEKNIK VERILER
Model: 06776

Besleme gerilimi: 220-240V~, 50/60Hz

Su haznesi guict: 500 W
Motor glict: 130 W

Blender calisma cevrimleri: 10 s ON - 10 s OFF (“O”)

Cin'de Uretilmistir

Bu iiriin 2012/19/AB Direktifine uygundur.

Cihazin Uzerinde bulunan Gzeri ¢izili sepet sembold, Grandn kullanim
Omrunln sonunda ev atiklarindan ayr olarak bertaraf edilmesi gerektigi
dogrultusunda, elektrikli ve elektronik cihazlarin yeniden dondfltdrilme-
si icin ayriflurmali bir ¢cop toplama merkezine géturilmesi veya benzer
yeni bir cihaz satin alindiginda Grtnln saticlya teslim edilmesi gerektigini belirtir.
Kullanici, cihazin kullanim émriintin sonunda, cihazin uygun toplama merkezlerine
tesliminden sorumludur. Kullanim 6mriintin sonuna ulaflmifl cihazin cevreye uygun
yeniden donufltirtlme, ifllenme ve bertaraf edilmesine yonelik uygun ayrifltirmali
¢op toplama, cevre ve saglik tizerindeki olasi olumsuz etkilerin 6nlenmesine katkida
bulunur ve Griintin olustugu malzemelerin yeniden donufltdrilmesini saglar. Mev-
cut ¢op toplama sistemleri ile ilgili daha detayli bilgi icin yerel atik bertaraf etme
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hizmetine veya Urtint satin almifl oldugunuz magazaya baflvurunuz.

GARANTI

Urtin kusurlarina iliskin garanti icin, gerekirse Griintn satin alindigi tlkede yarirlik-
te olan ulusal kanunlarin 6zel hikimlerine bakiniz. Garanti normal aginmaya tabi
parcalar kapsamaz.

UE UYGUNLUK BEYANNAMESI:

Isbu belge ile Artsana S.p.A, Chicco marka model numarasi 06776 olan bu ciha-
zin, 2014/30/UE (elektromanyetik uyumluluk), 2014/35/UE (elektrik emniyeti) ve
2011/65/UE (RoHS) Direktiflerinde belirlenen tim gerekliliklere ve ilgili diger hi-
ktimlere uygun oldugunu beyan eder.

UE beyannamesinin komple sureti, Artsana S.p.A. Via S. Catelli 1 — 22070 Grandate
(CO) Italy'den talep edilebilir.
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(@ IHCTPYKLIIi 3 EKCMNYATALY 13

MapoBapka-6neHpep Easy Meal Chicco

MpouwnTaiiTe nepeA BUKOPUCTaHHAM Ta 36epexiTb Lji iIHCTPYKLil Ha MaliGyTHE.

/\ NOMNEPEAXKEHHA MPO BE3MMEKY.
YBATA!

- Llem npunag npr3HayeHo BUKIOYHO 4114 AOMalL-
HbOTO KOPUCTYBaHHA BIANOBIAHO LO IHCTPYKLUiM 3
ekcnyatalil. byab-Ake iHWe BMKOPWCTaHHA BBa-
MKAETBCA HEeHaNexHUM, a BiATak, Hebe3neyHuM.
He nepenbayeHo BMKOPUCTAHHSA Y: CepeaoBuLLaX
MPUCTOCOBAHMX Mif KYXHIO O/ MepcoHany ma-
ra3unHiB, odiciB Ta iHWKMX MicUb NpaLyi, B 06'eKTax
arpoTypr3mMy, B roteni, MOTeNi Ta iHWMX 3aknagax
ANA NPUMOMY rocTen, KiMHaTax, Wo 30alTbCA B
opeHfy. BurotosnioBaya He MOXHa BBaxaTtn Bil-
MOBIAANBbHIM 33 YILKOLXKEHHA, AKI € HAaC/IAKOM He-
HaneXHoro, HempaBWUIbHOro Ta 6e3BiAnoBiganb-
HOMO BUKOPWUCTAaHHA.

- Llem npwnan npusHadeHo nuuie and BUKOPUCTaH-
HA BCepeduHi NpUMILLEHHA, TOMY MOro He MOXHa
3anuwaTtu nig BravBOM COHLA, AOLLY Ta iHWMX aT-
MOChEPHUX ABKLL,

« He MOXHa, Wob UMM NpunagoM KopucTyBanmcChb
AT abo 0cobu 3 OOMEXEHVMM PO3YMOBMMMU
MOXJ/IMBOCTAMM, ab0 6e3 [ocBigy Ta HeobXigHMX
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3HaHb. B1pib moxe BMKOPUCTOBYBATUCA OCObamu
3 OOMEXEHUMM QI3UYHVMN MOXIMBOCTAMM abo 3
OOMEXEHUMY MOXMBOCTAMM CAPUNHATTA NnLle
nig Harnsaom abo nicna OTPUMAHHSA HUMK Biano-
BIAHVIX IHCTPYKLIV 3 ekcrnslyaTtauil npwnagy T1a po-
3yMiHH#A NOB'A3aHOI 3 HAM Hebe3neKun. Y pasi, AKLLO
nokyneLb Nepefac abo Haflae Npwnag y TMmJyaco-
Be KOPWCTYBaHHA TPeTIM 0cobam, HeobXiaHO, o6
BOHW OTPVManu BiAMOBIAHI IHCTPYKLiT 3 6e3neyHol
ekcrnyaTauil npunagy Ta 3p0O3yMiny MOB'A3aHy 3
HUM Hebe3neky, NPOoYNTaBLWM THCTPYKLO 3 eKc-
nnyatauii, 30KkpemMa, nonepexeHHa Npo besneky,
O MICTATbCA B Hil, AKI 3aBXOM MaloTb CYNpPOBO-
IKyBaTV Npunag.

YneHHs ta gornaz, Wo MatoTb 3AiIMCHIOBATUCH KO-
PUCTYBayeMm, He MOBUHHI BUKOHYBATVCh iTbMU.
[1nAa 3anobiraHHA PO3NOBCIOAXEHHIO OakTepin pe-
KOMEeHAYETbCA 3'imatv Kally Bigpasy nicns npuro-
TyBaHHA abo 36epiraTu i B pexkmMi, o HambinbLue
NiAXoANTb A1A TUMY Xap4oBKX NPOAYKTiB. He 36e-
piranTe ixy 6e3nocepeaHbO Yy Yalli.

- TprmaiTe Npunag Ta Noro WHyP KUBEHHA Y HELO-

CAXHOMY NA AiTen MiCLi.

- 3abe3neyte Taki yMOBU, OO AiTN HE MOV FpaTW-

CA MPUNAAoM.

- He TArHiTb 3a WHyP *XMBNEHHA abo 3a cam npunag,

OO BUTArHY T BUNKY 3 PO3ETKM €N1EKTPNYHOI MepeXi.
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- YBara: 3 ornagy 6e3neku Npunag 3aBxav Mae nid-
KMOYATUCh A0 MepeXKi 3 eGeKTUBHMM 3a3eMSIEHHAM.

- [lepL HiXK 3aMnycKaTv peXxmnm po3irpisaHHA Ta Npu-
rOTyBaHHA Ha napi, nepesipTe, WOO OTBIp ANA BW-
xofy napu (6) He OyB 3a0110KOBaAHNM.

« Hikonu He 3HimanTe kpuky (13) yawi (10) nig yac
NpUroTyBaHHA abo noapibHeHHA. PigvHy, wo Ku-
MNATb, MOXYTb PANTOBO BUTEKTU, CMPUYMHAIOYN
olunaptoBaHHA Ta/abo oniku.

- [i4 yac posirpiBaHHA Ta MPUroTyBaHHA Ha Napi 3 Yalli
BUXOAMTL Mapa, WO KNMUTb, AKa MOXeE CrIPUYNHATA
onikn. lNapoBa Kamepa Ta BCI AeTasl, WO KOHTAKTY-
lOTb 3 MaPOI0, CTAOTb [y>Ke rapAdMMM: 3aBXK VM DyabTe
MaKCVIManbHO YBaXKHI Ta NMpaLitonTe 0bepexHo.

- He BigkpuBante abo He HamaranTecb BiAKPUTU
KPULLKY NapoBOl kamepw (14), Koy npunag yBiMK-
HEHO Ta/abo KON BiH MPaLoE, TOMY WO iCHYE He-
be3neka oniky.

- [lepw HiXK BiOKPMBATW/3HIMATU KPULLKY MapOBOl
Kamepu (14), BUMKHITb Npwnag Ta NoYeKante xoua
6 10 XBUANH.

+ 3aBX[V Bl €AHYMTE NPUNaj Bii MEPEXI KUBNEHHS,
KOJIV BIH HE BNKOPWCTOBYETLCA, Mif YaC MOHTaxy/
AEeMOHTaXy BUPODY Ta Mif Yac UmMLLeHHs.

- [TepeBipTe, OO BUIKA XKMBAEHHA 3aBX AW Oyna BU-
TAHyTa 3 PO3ETKM Ta WO6 Npunag NOBHICTIO OXO-
JIOHYB, NMEPL HiX NepectasiAT/ MOro, YACTUTU Ta
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BMKOHYBaTW onepauii 3 Moro Aornaay.

* 3aBXAN BUTATYITE BUIKY LLUHYPA XMBMEHHA 3 PO3eT-
KW, NepLU HiX 4iCTaTnCb HOXIB (11).

« YBATA: He BukopucToBymTe HOoxi (11) noswe 10
CeKkyH[] Ta pobiTb May3y BNpoaosk xoua 6 10 ce-
KYHA MiX nepiogammn poboTi HOXIB.

« 3aBXaM OyabTe 0COOMMBO YBaXkHI MpW BUKOPUC-
TaHHI HOXIB (8 Ta 11), OCKINbKI BOHN fiy>e roCTpi.
- YBATA: He munTe HOXi (11) y nOCYyAOMUIAHIA Ma-
WWHI, TOMY LIO BOMOre cepefoBulle BCepeaynHi
MalUVHW B MOEAHAHHI 3 NPUCYTHICTIO COMEeN MOXe

CMPOBOKYBATU OKMCHEHHSA.

« Hikonu He 3aHyptorTe KopnyC NapoBapKu-6neH-
aepa (1) Ta WHyp XMBNeHHA y Boay abo iHWi pi-
AVIHV Ta He MuiATe IX. Hikonn He CTaBTe OCHOBY Bifl
MPOTOYHY BOAY.

« Lli iIHCTpyKUiT fOCTYNHI Ha canTi www.chicco.com.

« LLlo6 nouncTutn BUPIO, yBaXXHO AOTPUMYIMTECD iH-
CTPYKUin, BruKknageHnx y posaini VIl «<4ULLEHHA TA
HOMIALL».

* AKWO WHYP XMBNEHHA MOWKOLXKEHO, A/1A MOTO 3a-
MiHM 3BEpTanTeCh BUKITIIOYHO O KOMMaHIl Artsana
S.p.A., Wob 3anobirtv Oyab-AKOMYy PU3MKY.

VBAI'A: HefotpuMaHHA LMX HCTPYKUIM MOXe CIPUYMHWUT TpaBMyBaHHA
Ta MOLWKOPKEHHA Npunagy. BUrotosniosay He BIANOBILAE 3a HEJOTPVIMAHHA LvX
IHCTPYKUiM. [prnag, akcecyapy Ta yNakoBOYHI MaTepianu He € irpalikamu Ta ix He
MOXHa 3anuLiaTt MopyY i3 AiTbMu.
YBara: BVUKOPUCTaHHA Oy b-AKOro eNeKTPUYHOrO Npunazy nepenoayae 4OTpUMaHH:A
AeAKNX GyHAaMeHTanbHX NPaswn. 3o0Kkpema:
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- eNneKkTpryHe obnagHaHHsa Ma€ BIANOBIAATV YMHHIM HOpPMam be3neky;

- BonbTax Ta yacToTa (aMBiTbCA AaHi Ha TabAmuLi Nig Nprnagom) MaloTb BignosigaTu
XapaKkTepUCTMKaM eNekTPUUYHOT Mepexi.

- Hikonu He KopuCTyiTeCh NPUNALOM, KON Yy BaC MOKPI abo Bosori pyku, 60ci abo
MOKPI HOru, abo 3HaxofAuMCh NobnK3y CTpymeHel BOAW. YBara: He TopKkaiTecs
npvnagy, AKWO BiH ynas Yy BOAY; MUTTEBO BUTAMHITb BUIKY 3 PO3ETKM Ta HE BUKO-
pYCTOBYNTE MPWUMa NiCAA LibOro, HATOMICTb 3BEPHITLCA 4O KOMMETEHTHMX Ta KBa-
nidikoBaHMx creuianicTis abo go komnaHii Artsana S.p.A.

- Y pasi HecnpaBHOI Ta/abo noraHoi POBOTY: BUMKHITL MPuUag, BUTATHITb BUMIKY 3 PO-
3eTKM Ta 3BEPHITbCA BUKIOUHO 1O KOMMETEHTHMX Ta KBanidpikoBaHMx crneuianicTis
abo o cnyxow 3 0bcnyroByBaHHs KNieHTiB komnaHii Artsana S.p.A. He Hamaraiitecs
BiKPUTI a0O BiAPEMOHTYBaTV Npunag.

- He pekomMeHayeTbCA BUKOPUCTOBYBATH afanTepu, baraTorHisfosi po3eTky ta/abo
NOAOBXKYBaYi, AKLWO HEOOXIAHO BUKOPUCTOBYITE BUKIIOYHO BUPOOY, WO BiANOBi-
[3al0Tb YWMHHMM HOpMam Be3neku, He NepeByiLLyoUYM OOMEXEHHA MOTYKHOCTI, BKa-
3aHe Ha afanTepi Ta/abo nofoBxKyBaui.

- 3aBXAV CTaBTe NpuUaj Ha PiBHi Ta CTilKi noBepxHi noaani Big AenikaTHYX npuiagais abo
maTtepianis, WO € YyTAMBUMM O Temnna, napu Ta BONorv. Hikonv He cTasTe npunag Haa
rapAYVIMI MOBEPXHAMY, Ta30BUMI a00 ENEKTPMYHUMI MAMTaM1 300 MOPYY 3 HYMM.

- Hikonu He 3anuwaiiTe npunag 6e3 Harnagy nig vac 1oro poboTn.

- Hikonv He HakpuBaiiTe npunag nig Yac poboTu, abo Kou BiH Lie rapadmit.

- MNepen KOXHVM BMKOPWCTaHHAM NepesipanTe, wob BCi KOMMOHEHTU (0CO0NM1BO
yalla Ta OCHoBa) Bynv NpPaBMbHO 3ibpaHi, Ta Wob KpuLKa NapoBoi kamepw Oyna
NPaBUIbHO 3aKpwTa.

- MNepw HiX BMMKATK NPUNag, NepekoHanTeca B TOMy, WO B Yally He nonanu pyku,
BOJIOCCA, OAEXa Ta KyXOHHe Npunasaaa.

- Hikonw He HanvgawTe y NapoBy Kamepy HIAKyY iHLLY PiAvHY OKPIM NUTHOT BOAW 3-Mif
KpaHa abo peuoBuMHY, Wo nepeabadeni y po3aini VIl «A0MIAL 3A MAPOBOKO KA-
MEPOIO».

- Mig Yac umkny posirpiBaHHA/NPUrOTYBaHHA BUTIKaHHA Napy 3-Mif KPWLKY NapoBol
Kamepu (14) abo 3 KaHany Ana sinsefeHHa napu (16) 03Hauae HeHopMasbHe GyHK-
LiOHyBaHHA NapoBOro KoHTypa: HE BinkpuBaiiTe abo He 3HimMalTe KPULLIKY NapoBoi
Kamepu (14). HeraiHo BUMKHITb Npunag, AaiTe oMy NOBHICTIO OXONOHYTY, Oinblue
He BMKOPWCTOBYWTE Oro 3HOBY Ta 3BEPHITbCA O KOMMETEHTHYX Ta KBanidikosa-
HUVX cnevianicTie abo 1o KomnaHii Artsana S.p.A.

- He BukopucToByiiTe BMPIO y pasi BUTIKaHHA PianHK 3 KOpnycy. B Takomy pasi He-
raHoO BMMKHITb MOrO Ta BUTATHITb BUIKY 3 PO3ETKMN.

- [1icnA 3aBepLUeHHA UMKy NPUrOTYBaHHA Ta MOKM NPWNaZ € rapAYnM 3HIMITb KpuLL-
Ky (13), 3BepTaloun yBary Ha napy, LLO KUMWTb, WoO YHMKHY TV OMiKiB. Pyuka kop3n-
HU NS MPUroTyBaHHA XXi MOXe ByT1 e rapavoio.

- LLlo6 YHVKHYTI MOLWKOAKEHHA HOXIB, HE PEKOMEHAYETbCA BUKOPUCTOBYBATY Liei
npunag ana NoApibHeHHA 0COONMBO TBEPAVX NMPOAYKTIB, HAMPUKNAA, 3aMOpOXKe-
HUX NPOAYKTIB.
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- Y pasi cymHiBiB o0 BMICTY Uil iHCTPYKLUiT 3BepTaiiTech O npoaasLsa abo y Kom-
naHito Artsana S.p.A.

Komnanis ARTSANA 3anuiae 3a coboto Npago B OyAb-AKKMii MOMEHT Ta 6e3 nonepe-

[PKEHHA 3MIHIOBATY Te, LLO ONUCYETHCA B LMt IHCTPYKLT.

BiaTBOpEHHA, Nepefaya, nepenpyKyBaHHSA, a TakoX Nepeknag Ha iHLy MOBY HaBiTb

UaCTKOBO i€l iHCTPYKUT Y Oyab-AKilt GopMi KaTeropuyHo 3abopoHeHO 6e3 none-

pefHbOro MMCbMOBOTO 403BONY KoMNaHii ARTSANA S.p.A.

YMOBHI MO3HAYEHHA

C € Mpunag BiANOBIAAE BAKNMBMM BIUMOTram YnMHHMUX JupekTvis CE (Binnosia-
HICTb EBPONENCHKIM CTaHAaPTaMm)

YBAIA!

[HCTpyKUiT NO 3aCTOCYyBaHHIO

YBATAl Mapa, wo kunutb

[MpounTanTe IHCTPYKLO 3 ekcnnyaTaLlii

Ygaral lapAvya noBepxHA

He ytunisyiiTe ueir BUpi6 abo Oro KOMMOHEHTY AK MiCbKe CMITTA, HaTo-

MICTb KOPUCTYITECh MOC/yraMy PO3AINbHOrO 301MpaHHA BiAXOAiB, O3Ha-
MNOMMBLUMCD 3i CNeLianbHMM 3aKOHaMM, WO AII0Tb Y KOXHIN KpaiHi.

1 B3R >

UK - Mapoesapka-6nendep Easy Meal

1. BMICT YMAKOBKU

1 Kopnyc naposapku-oneHaepa

1 Kpuiwka vawi

1 Yawa 3 pyykoto

1 MNepekunaHa kop3nHa Switch System ana NpuroTyBaHHA ixi
1 Teptka Cut Express 3 npucTpoem And 3ax1cTy nanbuis

1 bnok Hoxis

1 IHCTpyKUia 3 ekcnnyaTauii

1 Knura peuentis

Il. YMOBHI NO3HAYKHU

1. Kopnyc/napoBa kamepa

2. Micue ana HaMoTyBaHHA WHYypa
3. PyuKa BMMKaHHA/BUMMKAaHHA

4. CsiTnopgion
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5. CucTema HafiNHOro KpinaeHHs HOXIB Ha Kopnyci/naposiit kamepi
6. OTBip AnA BMXO4Y Napw

7. 3ano0ixkHi BUMMKaYi

8. Teptka Cut Express

9. 3arnywKa And 3axvcTy nanbLis

10. Yawa

11. Hoxi

12. MNepeknaHa Kop3vHa ana NpuroTyBaHHaA Switch System
13. Kpuiwka vawwi

14. Kpuiwka napoBoi kamepu

15. OTBip ANA HAaNOBHEHHA NapOBOI Kamepn

16. KaHan ana sigseaeHHa napu

17. He 3HIMHW WHYp

l1l. NIArOTOBKA BUPOBY

lMeped nepwium 8UKOPUCMAHHAM:

1) MepL HiXK KOPUCTYBAaTUCh BUPOBOM Ta BCiMa MOro KOMMOHeHTaMmu, nepesipTe,
W00 BOHM BynW LinMMK Ta HeYLWIKOAXeHMI. Y pasi BUAMMMX MOLWKOAXeHb abo
CYMHIBY, He BVKOPWCTOBYITE NpWNag Ta 3BePHITbCA A0 KBaniGikoBaHWx creLyia-
nicTiB abo o NpodasuA.

YBATA: YnakoBky Ta BCi i YaCTVHW 3aBXAn HeOOXiaHO TpMMaTV nofani Big Aiten 3

MipKyBaHb 6e3neku.

2) 36epitb NpUNaj, OTPUMYIOUC pekoMeHaaLiti y posaini IV «HCTPYKLIT 3 EKC-
MNYATALT».

3) 3 ornAny Ha ririeHy BYKOHaITe OANH UMK roTyBaHHsA 6e3 ixi (3 KinbKICTio BOAW, WO
BIANOBIAA€E PIBHIO 3 Ha Yalli), LOTPUMYOUMCL pekomeHaauin B po3gini Va «[P-
TOTYBAHHA HA MAPI».

YBATA: He 3anvsalite BOfy B NMapoBy Kamepy besnocepenHbo 3 KpaHy, Wob He Ha-

MOUUTU eneKTpuYHi fetani (an. D), Ta He BUKOPUCTOBYWTe JeMiHepanizoBaHy BOAy.

[Mpwr NepLIoMy BMUKaHHI Npuaa MoXe BUAINATA Nerkui 3anax.

4) Micna 3aBepLieHHA UMKy NPUroTyBaHHA MOBEPHITL PYYKy (3) B MOMOXEHHA
«BVIMK» («O») Ta gante npunagy oxonoHyt (xoua 6 15 xaunuH). YBATA: He 3any-
CKaiiTe HOXi, TOMY LL|O OKPIM MOXe OPU3HYTI 3 Yallli, CMPUYNHAUM OMIKK.

5) BUTATHITb WHYP KMBNEHHA 3 po3eTku. MuinTe BCi KOMMOHEHTK, AKI MOXHa MTH,
TEM/I0K0 BOLOIO Ta 3BUUANHIM MUOUVIM 3aCO60M AN NMOCYAY, BUTVPaITE BOIOTO
CepBETKOI0 MOBEPXHIO OCHOBM.

6) Bunwuiite 3anunwkm Boamn 3 naposoi kamepn (Man. C).

IV. IHCTPYKLIIi 3 EKCMINYATALII

BNIOK YALLI

YBATA: 3HIMITb Yally Ta KpuLKy, Ju1Le AKWO pydka (3) nepesena y MonoxeHHA
«BUMK» («O»).

- LLo6 npvikpinuTi yawy (10), BCTaBTe i B OCHOBY Ta MOBEPHITb B HAMPAMKY FOANHHN-
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KOBOI CTPINK (Man. B). MoBepHiTb Yally NpoTHN FOAVHHVKOBOT CTPINKM, WOO 3HATU .
- o6 3akputh KpuLKy (13) yalli, BCTAHOBITH i Tak, WO6 cniBnaganv Mitki (Man. A),
Ta NMOBEPHITH 1T B HANPAMKY TOAUHHMKOBO! CTPINKM. [OBEPHITb KPULIKY MNPOTH rO-
OVIHHUKOBOI CTPINKM, LWOB 3HATM .
- BcTaBTe kop3vHy ana npwroTyBaHHA (12) BCepeanHy Yalli Takum YMHOM, Wobwu
WTUPI Nonaganu y HanpamHi, AKi 403BONAIOTb 0OepTaHHA ANA NepeMillyBaHHA ki
BCEPeAMHI YaLli, WO 3HaXO4MTbCA HUXKYE.

BJIOK HOXIB

- LLo6 3HATM 6nok HoxiB (11) 3 yaLwi, Bif'eaHaTe yally Bif OCHOBU, 06EPEKHO Bi3b-
MITbCS 3a G/10K HOXIB 330BHI Yalli Ta NOBEPHITb MOro Y HaNPAMKY FOAVHHUKOBOT
CTPINKW. BUTATHITL GIIOK HOXIB, TPVMAIOUV 10T0 3BepXy, [iloun 0bepexHo, Wob He
nopizatuce. LLob nprkpinuT 60K HOXIB, BUKOHaITE NpoLieaypy Yy 3BOPOTHHOMY
nopAaKy, A0 MOMEHTY HafinHol dikcauii. YBATA: KoM HOXI He BCTaBMEHI B valy,
3aXUCTITb X Ta 36epiraiTe y HEAOCHKHOMY [N1A [iTel MicLi.

V. NIAFOTOBKA KALLI

Va - TIPUrOTYBAHHA HA MAPI

Maposapka Easy Meal rotye Ha napi GpykT1, 0BOUi, M'ACO Ta priby, 36epiratoun no-

MKVBHI pEUOBUHMN.

Hikonu He kopucTyiiTech yHKLUIEID NPUrOTYBaHHA, HE BCTAaHOBMBLUM MPABUIBHO

610K HoxiB (11) y yawwi (10), Ta He HaNMOBHMBLUW 3a37anerifb NAPOBY Kamepy xonop-
HOIO MUTHOIO BOJOIO.
[1na NpuroTyBaHHA BMKOHaMTe HaCTyMHYy NpoLeaypy:
1. MepesipTe, Wob npunag OyB Bif'€eAHaHWI Bif eNeKTPUUHOT MepeXi, Ta Wob pyyka
(3) 3Haxomgmnach B nonoxeHHi «BUMK» («O»).
2. TMepesipTe, W06 OTBIP And BrxoAy napu (6) He OyB 3a6/10KOBaHMM; y pasi HeobXif-
HOCTI NiKBIYMTE 3aKyNOPKY, HE NOWKOAXKYIOUM NPOKNAAKY, LOTPUMYIOUNCH PeKo-
MeHgauin y po3gini VI. <4LLEHHA TA JOMAL.
3. BUKpyTiTb KPULLKY 3 NapoBol Kamepw (14), noBepTatoum Ta BUTArytoum ii BiANOBiIf-
HO [10 BKa3iBOK Ha BUpPOOI.
4. HanoBHiTb NapoBy Kamepy Takoio KiNbKiCTIO XONOAHOT MUTHOT BOAK, AKa HEOOXiAHa
ANA 6axaHoro LMKy roTyBaHHA. TpMBaniCTb UMKAY roTyBaHHA 30inbLUYETHCA NpK
36iNbLWEHHI KiNbKOCTI HANUTOT BOAN.
- He BMKOpUCTOBY/Te AemiHeparni3oBaHy BOAY, a TaKOXK A00aBKM (Hanpuvknag, Cinb,
LYKOP i T. iH.).

- MoxHa BUKOpuMCTOBYBaTW uawy (10) B AKOCTI BMMIPHOI CKNAHKM 3aBAAKW 3
MiTKaM AnA [O03yBaHHA BOAM Ta BW3HAUEHHA CepefHbOro Yacy MpUroTyBaHHS,
KOPUCTYIOUNCh HaBeEHOIO HIKUe TabnuLelo.

Mitka OpieHTOBHMI Yac*

1 13 xBUNWH
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2 25 XBUNVH

3 30 XBUAVIH

* OpieHmosHul 4ac 01 H0B020 8UPOBY 3 HaNpy20to 8 esekmpomepexi 2308 3miHHO20 cmpymy. L|i 3HayeHHs
4acy Moxyme MiHAMUCL HABIMb CYMMEBO 8 pasi, AKUIO 3HAYEHHA Hanpyau 8 eflekKmpomepexi 8i0pi3HAIOMbCA,
abo 8 pasi HeAKICHO20 YUUieHHsA Npuady.

5. Mpukpuite kpuwky (14), BCTaBnAiouM Ta nosepTaloun ii BifNoBiAHO A0 BKa3iBOK
Ha BMPOOi.

6. Mpwkpinits Yatwy (10) fo ocHosM (1) 3i BCTaHOBNEHVIM BCepenHi 61I0KOM HOXiB (11).

7. BcTtaBTe nepekmany kop3uHy (12) B yawy (10).

8. MoknagiTh 3a3aaneriab HapizaHi Ha WMaTOYKM (PO3MIPOM MeHLWe 1 CM) iHrpeaieH-
TV Y KOP3WHY, He HAaTVCKAloUM Ha HIX i TaK, OO BOHM He BUCMMANMCh Yepes Kpai.
Llo6 NpUWBMAWNTI NPUTOTYBAHHA IHFPERIEHTIB, MOXHa CKOPWCTaTUCh TEPTKOI0
Cut Express (8) 3 BIgNoBiAHMM NPUCTPOEM ANA 3aXMCTy Nanblis (9) nicna il Hagin-
HoT dikcalii Ha Yalui.

9. 3akpwunTe KpuwKy (13) yaLwi.

10. MMigkNiodiTh Npunag A0 PO3eTKu.

11. YBIMKHITb GYHKLiIO MPUTrOTYBaHHA, MOBEPHYBLUNM PYUKY (3) BMpaBo. 3aropaetbca

csiTnoAiog, Ta uepes Aekinbka XBUAVH NPWaL NOUYMHAE BUPOONATY Napy.

12.4ac NpuroTyBaHHA 3anexmnTb Bif KiNbKOCTI BOAW y Maposiit kamepi. Mpouec

NPUTOTYBaHHA aBTOMATUYHO 3aKIHUYETbCA, KONM B NaPOBIl KaMepi 3aKiHUyeTbCA
BOAA, Ta NTYHAE 3BYKOBWM curHan. o6 3ynuHMTY Lo GyHKLIIO, BUMKHITL MpUnag,
nepesiBLWN PyUKy (3) B nonoxeHHs «BUMK» («Ov).

13. BUTArHITL BUAIKY 3 PO3ETKM.

14. 3HimiTb KprLwKy (13) yawi (10) Ta nepeBipTe rOTOBHITb IHFPedieHTIB.

15a. AKWO He NOTPIOHO 30MBaATH IHIPEdIEHTI MICNA NPUTOTYBaHHA, AiCTaHbTe KOP3K-

Hy (12) 3 pyuKolo Ta obepexxHo BUCUNTe ii BMICT Ha Tapifnky, Wob He obnekTucA.

MoxHa 36epertu piarHy, WO 3anuMLIMAach Ha AHI Yalli nicna NpUroTyBaHHs.

156. fIKWwo 81 GaxkaeTe 30UTU IHFPEAIEHTV MiCNA NPUrOTYBaHHA, AOTPUMYITECH pe-

KomeHpaLin y posaini Vo «fTOMOIEHI3ALIA/3BMBAHHS.

TMpumimka: nepef HaCTyMHVIM NPUrOTYBaHHAM AaiTe Npuiagy NOBHICTIO OXOMOHYTU.

[MOBHICTIO COPOXKHITh MAPOBY Kamepy MicaA BUKOPUCTaHHA (Man. C), Wob YHUKHY T

PO3MOBCIOfKEeHHA bakTepiit. InA BMAaneHHA Hak1ny BUKOHaTe NpoLeaypy, onmca-

Hy B po3aini VIl «40MA4 3A MAPOBOK KAMEPOIO».

Vb - TOMOrEHI3ALIA/36UBAHHA

MapoBapka Easy Meal no3BonAe romoreHisysati/361BaTyt 4O PI3HOI KOHCICTeHLil

BCIO XKy, LLIO BUKOPUCTOBYETLCA [J1A TOTO, OO BiANYUMTV AUTUHY Bif rpyAei.

[nA 361BaHHA BUKOHalTe HaCTyMNHY NpoLeaypy:

1. NepesipTe, W06 Npunag 6yB BiA'€AHAHWI Bif eNeKTPUYHOI Mepexi, Ta Wob pyyka
3HaxoAMNack B NonoxeHHi «BMMK» («O»).

2a. Llo6 36mTh nonepeaHbO BiABapeHi Ha Napi iHrPeiEHTH, MOBEPHITh NepeknaHy
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Kop3uHy (12), Wob BUCMNATV iX y YaLlly, 3HIMITb KOP3KHY Ta 3aKpuiiTe KpuLwKy (13).
26. [inA 36vBaHHA iHrpeaieHTiB B XONOAHOMY CTaHi MOKNaAiTh iX MicAA po3pizaHHa
Ha WmaToykn besnocepeaHbo y yay (10) 3 Hoxamm (11). Takox MOXHa CKOpU-
cTatuch TepTkoto Cut Express ana HapizaHHA NpoayKTiB 6e3nocepenHbO B YaLli.
[onarite BiANOBIAHY KiNbKICTb BOAW 1A NPaBWbHOT rOMOreHi3aLyii/361BaHHs.
YBATA: Hikonv He KNagiTb B ually TBePAi, 3aMOPOXKeHi NPOAyKTU abo TaKy KinbKiCTb
NPOAYKTIB, LLO NepeBULLYE BKa3aHUI Ha Yalli MakcumanbHuin ob'em (MAX), a Takox
He 3anpecoByiiTe NPOAYKTY, LLOO He CMPUYMHITI HEMOMPAaBHE MOLLKOLKEHHA HOXIB.
3. MigkntoyiTe Npunag 4o Po3eTKu.
4. MNoBepHiTb pyuKy (3) BNiBO B MONOMKEHHA 30VBaHHSA, YTOVIMYIOUM 1i B LIbOMY MOSIOXEHHI
MaKCMymM BNpoaoBK 10 cekyHz, Ta BigMyCTiTh i, LWoO He MOLUKOAUTY ABUTYH.
5. MoBToptoiTe Lo onepaLito, NOKM He OTPUMAETe BaxkaHy KOHCICTeHLilo, 3 iHTepBa-
namu no 10 cekyHA, AoAatoum piavHy y pasi HeobxigHOCTI.
YBATA: HE HanuBawiTe onito 6e3nocepeaHbo Y vally.
Mpumimka: AKLLO IHrpefiEHTV HaNMNAOTb Ha CTIHKK Yawmn (10), BUMKHITL Npunag Ta
TIOXKKOIO 3ilKPeBITh X Ha HOXM.
6. IicnA 3aBeplueHHsa roMmoreHizallii/36nsaHHaA Big'eqHaiTe yawwy (10) Big ocHosw (1),
3HIMITb KpuLKy (13) Ta BMCMATE BMICT Yalun Ha Tapinky.
YBATA: He BCTaBnanTe pyku B Yally, LLOO YHUKHY TN TPaBMyBaHHA HOXaMU.
PekomeHayeTbCA 3aBXAM NepeBipATH TemnepaTypy i Ta nepemilysatu ii, nepLy
HiX rolyBaTu AUTUHY.

Ve - PO3IrTPIBAHHA TA PO3MOPOXYBAHHA

MapoBapka Easy Meal po3sonse posirpiBaTi Ta PO3MOPOXKYBATU MPOAYKTM

LWMaToYKamm abo 3a3ganerinb NPUroToBAEHY Kallly.

- [inA po3irpiBaHHA abo PO3MOPOXKYBaHHA MPOAYKTIB LWUMATOUKaMM AOTPUMYITECH

HCTPYKUIN, BUKknagernx y po3gini Va «MPUTOTYBAHHA HA MAPI».

- [InA po3irpisaHHa ab0 PO3MOPOXKEHHA KOHCEPBOBAHMX KalLLl:

1. Kawy HeobXiAHO MOKNAcTN B KOHTEMHEP, AKUIA MOXHa NOCTaBUTY 6e3 KpULIKK Y
KOp3WHy ana BapiHHaA (12). KoHTelHep o6'emom 180 mn 3 cepii System di Chicco
(NPORAETLCA OKPEMO) € CYMICHIM 3 BUPOGOM.

2.BcTtaBTe y naposy kamepy 3 pisHemM Boau Bif 1 40 3 BIANOBIAHO 4O KiNbKOCTI ixi,
L0 HeOOXiAHO PO3irpiTi/PO3MOPO3NTY, LD NOTIM NMPOAOBXUTY NpoLeaypy, AK
LNA LYKy BapiHHA.

Yac, HeoOXifHWIA 4NA PO3MOPOXKYBaHHA abo PO3irpiBaHHs, € Pi3HUM B 3aN1€XHOCTI

Bif} MOYATKOBOI TeMnepaTtypw Ta KiflbKOCTi KaLln.

3. Konu nicns 3aBeplueHHs UMKy NPONyHaE 3BYKOBWM CUrHas, 00epexHo BUTAr-
HITb EMHICTb, KOPUCTYIOUMC MPUXBATKOLO, OO YHVKHYTV OMiKIB, Ta nepemiliaiiTe
BMICT, |06 3pIBHATU TemMnepaTypy. 3aBxau nepesipaiiTe, o6 Kala He byna HagTo
rapAvoio, NePLU HiX rogyBaTy AUTUHY.

YBATA: 3 MipKyBaHb Tiri€HIYHMX Ta GIONOTIUHNX HOPM HIKOMM He HarpigaiiTe ixy

6inblue ogHOro pasy abo foBLIe OAHIEI TOAMHM.
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VI. YALWEHHA TA gornan

YBATA: BCi onepallii 3 ileHHA Ta JOMALY MaloTb BUKOHYBATUCh, KONW NpuUnaj
BVMKHEHOHO, BiH € XONOAHUM Ta BUSIKA BUTATHYTa 3 PO3ETKM eNekTpoMepexi.

MicnA 3aBepLUeHHs LMKy MPUroTyBaHHA/rOMOreHi3aLlii/361BaHHA pekoMeHayeTbCA
NOUNCTUTI NPUNAS, AK OMUCAHO HUKYE.

YuwjeHHA yawi ma akcecyapie.

Yawa (10) Ta iHWi NnacTMacoBi akcecyapu: Kpuwky (13), Kop3vHy Ana sapiHHa (12),
TepTky Cut Express (8) Ta 3arnyLKky Anda 3axucTy nanbuis (9) MOXHa MUATU pyKamu, Bi-
KOPMCTOBYIOUM 3BUUANHII MVIOUMIA 3aCi Ana nocyay (He BUKOPUCTOBY/Te abpa3viBHi
MUIOUM 3acobm abo 3acobm Ans BrAaNeHHA Haku1ny) abo y NOCYAOMUIAHIN MaLMHi. Pe-
KOMEHYETbCA MITV Yallly fnLe Micns 3HATTA 610Ky HOXIB.

YuweHHA 610Ky HOXi8.

[nA YHUKHEHHA/3MEHLWEHHA OKMCHEHHA Ta KOPO3ii HOXIB, 610K HOXIB (11)Heobxia-
HO 3aBXAM BiApa3y YNCTUTM Ta CYLUMTL MICNA KOXKHOIO BUKOPUCTAHHA.

3HiMITb GMOK HOXIB 3 UalLLli, AOTPVMYIOUMC IHCTPYKLIl, LLO HAAAIOTLCSA, Ta BUMMIATE MIAIb-
HOI0 BOJOI0, 3BEPTaloUM OCOOMBY YBary Ha pikydy KPOMKY. ArpeciBHi Muoui 3acobu,
TaKi AK BiABINOBAY, MOXYTb MOWKOAUTA CTasb, 3aNMLWAIOUM Ha Hill HeNOMNpPaBHi MAAMM
ab0 OKMCHEHHS. YHUKalTe BUKOPUCTaHHSA MUIOUMX 3aCO0IB, LLIO MICTATL X/I0p abo 1oro
cnonyku. [lobpe npomuiiTe MPOTOYHOK BOAOIO Ta BiApasy BUCYLUMTE HeabpPa3nBHOIO
cepBeTKOI0. YBATA: He MuinTe HOXi Yy MOCYAOMUIHIN MaLLnHI, o6 He 3incyBaTu iX.

He 3HiMalTe NpoKnaaky 3 610Ky HOXIB. AKLLO X Lie CTanocA, akypaTHO BCTaHOBITb i
Ha CBOE MicLie.

YuweHHs ocHoBuU.

He knagite ocHoBy (1) y nocynomumitHy MalivHy abo Mig NpOTOYHY BOAY Ta He 3a-
HypioiTe B iHWY pianHy. Y pasi HeobxiagHOCTI NouncTiTh il Boforo cepseTkoio. He
KNafiTb KPULLKY NapoBOi kamepw (14) y NOCYAOMUAHY MaLLHY.

CnonockyeaHHs napoeoi kamepu.

3aBXau 3nvBaliTe 3a1LWKM BOAM 3 MAPOBOT Kamepy, MOCTYNOBO HaxmnAloum npunag

(man. Q).

Y pas3i, AKWO Npunag He BYKOPUCTOBYETLCA Oinblue 8 rofuH, LUBUAKO NMOYUCTITh ii

BCEPeAnHi:

a) HanosHiTb NapoBy kamepy XON04HOK MUTHOIO BOAOIO 3-Mif KpaHy (Man. D) fo miT-
KM 2 Ha Yalli, 3aKpuiiTe KpULLKY NapoBol kamepw (14) Ta noTpyCiTb, NOTIM 3HIMITb
KPULLKY Ta OMOPOXHITb MapoBy Kamepy, TPUMAIoun 3akpUTVM OTBIP ANA BUXOLY
napw (6) Ta NOCTYNOBO HaxvnAYM npunag, Wwob sunuty soay (man. C).

3BepHiTb yBary, Wob BoAa He norana y rHi3fo KpULLKI Yallli Mopyd 3 3anobikHIMM BUMM-

Kavamu (7).

6) YnCTiTb HanexHUM YMHOM 30HY MOpPYY 3 OTBOPOM AN BUXOZY Mapw, NepeKkoHas-
WNCb, WO OTBIP He 3a0N10KOBAHO.

MMicna npouenyp YMLLEHHA aKypaTHO BMCYLLITb BUPIO CepBeTKOLO.
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B pasi HeoOxigHOCTI BUKOHalTe Npoueaypy BMAANEHHA HaKMMY, AK ONMUCaHO Y Ha-
CTYNMHOMY PO3[ii.

VII. gornAaa 3A NAPOBOIO KAMEPOIO

LLlo6 rapaHTyBaTV NpaBwmbHY poOOTY BUPOOY Ta yTpYMaHHS NapoBOi Kamepu, He0b-

XiAHO NepPIOANYHO BUKOHYBATM LMK MOBHOIO BUAANEHHA HAKMNY.

BAXKJIUBO: yTBOpPEHHA BifKNaAeHb HaKMMy € MPAMO MPOMOPLAHMM XOPCTKOCTI

BOAW, WO BMKOPWCTOBYETLCA. YNCTiTh MapoBy Kamepy xoua 6 KoxHi 15 AHis abo ne-

peq BiAnpaBneHHAM NpUnady Ha 30epiraHHA BNPOLOBXK [JOBIOro nepiogy vacy.

a) Konv npvnag € NoBHICTIO XONOAHVM Ta BIAKIIOUYEHWI Bif PO3ETKM eneKkTpomepe-
W, nepesefitb pydky (3) B8 nonoxeHHa «BUMK» («O»). BAXBO. fAkuwo Brpi6
HeOCTaTHbO OXOJIOHYB, TO BCEPEMHI MapOBOT Kamepn MOXe 3annwaTic napa
Ta/abo OKpin: byasTe 0bepexHi, o6 He 0bMNiKTUCS.

6) MOBHICTIO CMOPOXHITH MAPOBY Kamepy, NOCTYNOBO Haxunawun npunag (man. C),
AK onucaHo y po3igi «CMNONOCKYBAHHA MAPOBOI KAMEPW».

B) HanoBHITb Yally XONOAHOK MWUTHOI BOAOK 3-MiA KpaHy 4O MITKM 1 Ta fopante
6in0ro BUHHOrO oLeTy 0 MITKK 3.

Hanwite oTpuMaHnii Takiuv YHOM PO3UMH Y MapoBY Kamepy.

Hikonn He BrKopuCTOBYITE femMiHepanizoBaHy BOAY, a Takox NPOAYKTH, LLO BUAa-

NATb KanbUin (PiAnHK, NOPOLLKK, TaBNETKN TOWO), AKI MOXYTb MICTUTV TOKCUYHI

PEeYOBUMHY abo He Npw3HaYeHi Ana KOHTaKTY 3 XapyoBMMY NpoayKTamu. Hikonu He

HanuBawTe pignHy Ta/abo PO3UKH, WO BIAPI3HAETHCA Bif BKa3aHOrO, OCKINbKM BOHM

MOXYTb HEMOMPABHO MOLIKOAWTY NPUNag.

r) 3aKpuiiTe KpULLKY NapoBoi kamepu (14) Ta 3anmwTe po3umnH xoua 6 Ha 10 XBunnH
onA npoTikaHHA peakuii. YBATA! Hikonn He BMmKanTe npunag, Konu BcepeauHi
MapoBOI KaMepW 3HaXOAUTLCA PO3UNH /1A BUAANIEHHA KanbLyiio.

1) MiHimym yepes 10 rogunH 3nerka noTpyciTb NPOAYKT, 3HIMITb KPULLKY NapoBOI Ka-
Mepw (14) Ta ONOPOXHITH T, TPMMaKoUM 3aKPUTUM OTBIP ANA BUXOAY napw (6), no-
CTynoBO Haxunaloun npunag (van. C), Ak onvcaHo B posaini «CINONTOCKYBAHHA
MAPOBOI KAMEPW»,

TMpumimka: B/TIKaHHA 3a7WLLKIB, HABITb TEMHOIO KOMbOPY, € aOCOMIOTHO HOPMasb-

HVIM, OCKINbKYM Le BIAKNaAEHHA PO3UMHEHHNX Y BOAI COMeit, WO BMAAIOTLCA fekalb-

LMHYIOYMM PO3YMHOM.

e) CNonocHIiTb NapoBy Kamepy AeKinbka pasiB, MOKM 3 Hel nepectaHyTb BUTIKAaTH
3aUWKN PO3UMHY: 3aIMIATE SILLIe XONOAHY MUTHY BOAY 3-MiA KpaHy A0 MITKu 2
(man. D), 3akpuinTe KpuiLKy NapoBoi kamepw (14), Tooxm NOTPYCiTb Npunag, NoTiM
3HIMITb KPULLIKY, TPUMAIOUM 3aKpUTUM OTBIP ANA BUXOAy napwu (6), BuawniiTe BCIO
BoAy, Haxunawouv npunag (Man. C).

€) AKypaTHO BUCYLLITb BOAY AK HaBKPYrV OTBOPY ANA BUXOAY Napw, Tak i Ha OCHOBI.

B pasi 0cobn1Bo CTIMKOro Hakwmy Ta/abo BENMKOI MOro KinbKOCTi HakMMy NOBTOPITb

npouenypy, 30inbLUyoun BIACOTOK OLETY.

BAXKJIUBO. iz Yac unlLeHHA He HamaranTech 3HATW Ta/abo MOLWKOANTY NPOKNaa-

KV KpULWKY NapoBoi kamep (14) Ta Buxogy napw (6).
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VIil. BIBXUNEHHA B POBOTI

MNPOBJIEMA

MONNBI NPUYUNHN

MOXJIMBE PILLEHHA

Mpwunag abo ceitnogion
He BMUKaIOTbCS.

« Bunka BctaBneHa B
[PO3eTKY HEMnpaBubHO.

- MepesipTe, Wob BrKa
6yna npaBuAbHO
BCTaBreHa B PO3ETKy
eneKkTpoOMepPEXN.

Mpwnnan He noapidHIoe
abo He 3amnycKaeTbeA
LMK NPUTrOTYBaHHA.

«Yalua abo Kpulika
BCTAHOBNEHi
HenpaswIbHO.

« [lpaBWIbHO BCTaHOBITL
yally Ta KpULLKY, o6
AKTMBYBATK 3aN00IKHI
BUMMKaYI.

Mg vac GyHKuUiT
noApiGHeHHS
BUAINAETLCA NOraHWM
3anax abo HafaTo ryuHo
NpaLoe ABUMYH.

+ Houi BupiO.

- HapTo 6arato
MPOAYKTIB.
« B yawwi 3HaxoguTbCa

HafaTo TBEPAI MPOAYKTH.

- [lyxe Tpneanun yac
NoAPIOGHEHHS.

« [ig yac nepworo
BUKOPUCTaHHA Lel
CTaH € HOPMaNbHUM.

« 3MeHLUITb KiNbKIiCTb
NPOLYKTIB B YalLuli.

« He noapibHoiiTe Haato
TBEPAi NPOAYKTN;
PO3MOPOXYMTE
NPOAYKTY, NepL HixK
noApiGHIBATH iX.

- lotTpumynTecs
peKomMeHA0BaHHOro
yacy nofpioHeHHs,
fatouv npunagy
OXOJOHYTH, 1106
YHUKHYTU NOro
neperpisaHHA.

BuTikaHHA Kaww 3 yalm
nia yac noapibHeHHs.

« HanTo Benuka KinbKicTb
nponyKTis abo pignHM
B Yalui.

« 3MeHLWITb KINbKICTb
npopnyKTis abo pignHM
B Yalui.

Mpunagy noTpibHO
HapTo H6arato vacy ans
BMPOONEHHA Napu abo
BiH il He BUpOGNAE.

« CKynueHHa Hakuny y
napoBiit Kamepi.

- BkoHante npouenypy
UMLLEHHA Ta JOMNAZY 33
MapoBOIO Kamepoto.

137




®

Buxig napw 3-nig
KPULLIKI NapOBOT kamepw
ab0 3 33HbOrO KaHany
BiABeAeHHA napu.

« Kpnwka naposoi
Kamepw He
BCTaHOBNEHa abo
MoraHo 3akpwTa.

- OTBip 4NA BUXOLY
napw 3abnokosaHo
3aMLWKamm in abo
HaKMMOM.

- BcTaHoBiTh Ta fobpe

« BukoHaiite npoueaypy

3aKpUINTE KPULLIKY
MapOoBOI KaMepu.

YMLIEHHA Ta Aornaay
3a NapOBOIO KamMepoto.
B pasi HeoOxigHOCTI
MOYNCTITb OTBIP

LNA BUXOAY Napw,

He NOLWKOKYOUM
NpoKnaaky

[licna 3asepeHHd
NPUroTyBaHHA He
BIAKPMBAETLCA KPULLIKA
MapoBOI Kamepu.

- HapssuuarnHe
neperpisaHHA.

« [ouekanTe Oekinbka

XBUNWH, faTe
OXONOHYTU.

[licna 3asepeHHd
NPWUroTyBaHHA Mif
npUIafoM 3'ABAETLCA
BOAa

« Bnok HoXiB BiACYTHIN
abo HenpaswbHO
BCTaHOBNEHWI.

- [lpoknagka HoxiB
BiACYTHA abo
HenpaBUIbHO
BCTaHOB/MEHa.

« BctaBTe 610K HOXIB

- [NepesipTe HaABHICTb

Yy Yallly Ta NOBEPHITb
110ro, oo HaginHo
3adikcyBaTu.

Ta PO3MILLEeHHA
NPOKNagKN.

IX. TEXHIMHI AAHI
Mopenb: 06776

Hanpyra xvsnexHa: 220-240 B~, 50/60 Ny
[oTyXHiCTb NapoBol Kamepw: 500 BT

MoTyHicTb ABUryHa: 130 BT

Po6oui uvknu 6nexaepa: 10 cek. yBiMKHEHWM — 10 cek. BUMKHeHUI («O»)

Brpobnero B Kntai

NaHunii Bupi6 BignoBigae Bumoram €EBponelicbKoi JupeKkTusu
2012/19/€C Ta nopganbwnm mopudikayiam.

HaegeHwWin Ha BUPOOI CMBO NepeKpeceHoro CMITTEBOro H6aky mo3Ha-
UaE, LLO HanpWKIHLi TepMiHy Ciyxbu Leit BUpi6 Ma€ yTunisyBaTucsa oKkpe-

MO Bif MOOYTOBVX BiIXOAIB, TOMY MOr0 HeOOXiAHO 3A4aTV Y MYHKT PO3AiNb-

HOro 360py BiAXOAiB ANA NepPepobKy eNeKTPUYHOI | eNeKTPOHHOI anapaTypu, abo
34aTVi NPOAABLI0 B MOMEHT NpuabdaHHA HOBOI eKBiBaNeHTHOI anapaTtypu. KopucTy-
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Bau Hece BIANOBIAANBHICTb 3a 3AaBaHHA BUPODY HaNpUKIHLi 0ro TepMiHy Cyxom y
cneuianbHi NyHKTW 3i 30MpaHHsA Biaxomis. Po3ainbHe 36MpaHHA 3 MeTO NOAaNbLIOTo
MOBTOPHOTO BXXMBaHHS, NepepobKy i yTunisalii BUpoby, AKWiA BIACYKNB CBIll Tep-
MiH, CTOCODOM, APYXHIM A0 AOBKINNA, NonepemKae HeraTMBHMIA BNVB Ha OTouytoue
CepefoByLLe | Ha 300POB'A NIOAMHW, @ TAKOX CNPWAE NOBTOPHOMY BUKOPUCTAHHIO
maTtepianis, 3 AKMX CKNAAAETbCA BMPIO. 3a Hinbl AOKNaAHOI iHPopMaLlielo NpPo Ha-
ABHI c1CTemM 300py 3BepTaiiTeca O MICLIEBOT CITyOm po3AinbHOro 360py BiAXOAIB
abo y marasuH, ge 6yno npuabaHo supib.

FAPAHTIA

IMpo CTPOK Ail rapaHTii BifCy THOCTI fedeKTiB BUPODOY MOXHa fAi3HATVCh 3 BIAMOBIAHMX
NOMOXKeHb YNHHOTO HaLiOHaNbHOTO 3aKOHOAABCTBA KpaiHu, B AKiM NpuadaHo Bu-
pib, AKLLO BOHM NepefbayeHi. [apaHTia He CTOCYETbCA KOMMOHEHTIB, LLO MignAraoTb
HOPMaNbHOMY 3HOLLEHHIO.

AEKNAPALIA BIANOBIAHOCTI UE:

Llnm fokymeHToM KoMMaHia Artsana S.p.A. 3aABAAE, Lo AaHWM npunag mMapku Chicco
mogeni 06776 BiANOBIAAE BaxIMBUM BUMOram Ta iHLUMM MONOXeHHAM [npekTvs
2014/30/UE (enekTpomarHiTHa CymicHicTb), 2014/35/UE (enekTpuyHa 6e3neka) Ta
2011/65/UE (0bmexeHHA BUKOPUCTAHHSA WKIANMBYX PEYOBVIH).

3a Konieto aeknapallii Npo BiANOBIAHICTL EBPONENCHKMM CTaHAAPTaM MOXHa 3Bep-
HyTUCb 3a agpecoio Artsana S.p.A. Via S. Catelli 1 — 22070 Grandate (CO) Italy
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